v Q,

" Dommerskjema 2 A

Konkurranse B:o RLF‘, i K Bryggets kode l ? 7 s. L', l
Konkurranseklasse -5 Ar Underkategori
Dommer (navn) A”p KE A’S M l. S v M D BE K” TS&M

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
¢ Norbrygg [ SHBF 3 BJCP O Cicerone [J Anmen I Ikke cksarinert

Studium av flasken: 0 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) b /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

LiTT FEMOLSIK, AGvFK, LITE MACT 06 WVALE

Utseende (i forhold til eltypen) Q /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

TAKeTE . GRE | T SKUA.LITT AeRK

Smak (i forhold til eltypen) ! 3 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

LrNG IMABITTER MMTSMAK, V.RKER LiTT (JBALANSERT Mgy S oDmen

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Lt UVDER ICARBOVERT o0 6 DAFF

Drikkbarhet og generell vurdering b /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer -

EV 67 Bock, MEM TRENGER LITT 9pB;N¢ MED 0PPSKRIET
66 PRoskss

Totalpoeng (50 = max) _30 /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis 1‘0"”"3"_’""‘3"1"? alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. fortedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" A Dommerskjema '

Konkurranse %\ (<) (\('\\s Bryggets kode \-"-C\s “‘\2—

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) —*—VM-&-‘(\O%*

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
0O Norbrygg O SHBF [0 BJCP O Cicerone [ Annen o Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:  OW

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) é’ /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

R\ ‘\\y\n GXONND, |, Wm;’[&(_'_mm&ﬂom\wfgc L e\t

Utseende (i forhold til gltypen) ‘s 13

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Gak Mo, U hazo, [oW\ew |, chvdse Q-u:%
() (@)

Smak (i forhold til eltypen) \ 3 /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Qn hera vl imalk |, oyeh biterMek , ©ovase wec ol Stannads ¢ den
blie LW Yotk , oo askdngenk (Sanolen

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) L\ 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelse

Ot vwuanw Coo\e\ee Monn.u‘\..vua

Drikkbarhet og generell vurdering ( /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Lanen o Lulk | swnes

Totalpoeng (50 = max) 3G /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme{lmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranseklasse

Dommer (navn)

Bryggets kode

V7 9% Y2

Underkategori

\
Dommerkvalifikasjon (kryss aV for gjeldende)

Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone [O Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:
a
Kommentarer:

SUE— N
~ -

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet et "'-~++=r #tc.

2 /12

mi Lwdkr af VIW@ i

Ko nter malt"hum!e, estere (zrdm aromaer
AU ESOA 0

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

(V)L..(o.r.

L\%5 o . /{/()-Q gL;\W\_

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, e, gjeringskarakteristikk,
\d

alanse, ettersmak pg andre smakskarakteristikker

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommetrer P, orrn’ng, varmende alkoholpreg, kremethet, astringeps og munnfolelse

.
-

- U}

kS
nns)e albols lprRY  yoe

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

‘; /10

/1

by wge el GCPHWU'/"Q h,
© or~ ; v (o aer

A =

’ o VAR AN

Lm)/us(ul? ]

VA @
(=g

Totalpoeng (50 = max)

52 /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema




\TA : Y/
e Dommerskjema el
Konkurranse &ja(‘ca (& 20' q Bryggets kode /? q q LIZ
Konkurranseklasse ’} P(‘ Underkategori

HMoaTan wWenks

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Dk Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone O Ikke eksaminert

0O Annen

Studium av flasken: ® Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

7 /12

Breds Lorpe ay mall, Moc 1 DHS _ Noe 953..: trevamade Wuwle

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

U‘«‘a— £y l;n‘- 594 . L‘_n o~

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

M &n— pn\r $U\v-

1210

B WM AL

Pf'-\ \I\\A.\-\\(,

. md e~ W\ <.MQL Ma\&pf'-?)

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Lilk fhnn brgpe

3 5

a ()ersw A\\—v\

. Bva \uo—\m\m—‘\_ Noe MEML

¥

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

g /10

El— (-“u-\\ U\L\ L
’ 2 9

d{j&s}";u ™~

S)l‘f ‘/)-: eA 'AJ'\

\r\9-icr(. rc ]

Totalpoeng (50 = max)

G_Z_/so

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f-eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerskjema

Konkurranse

Pisrleck
Konkurranseklasse U $

kjet'( Hectimann

Dommer (navn)

Bryggets kode

[195 42

Underkategori

Dommerkvalifikasjon (kryss av f01 gjeldende)

XNm‘brygg O SHBF [1 BJCP 0 Cicerone [J Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Arsha v fys hell

_Fm

Jm& meft M"glw h‘"’

llﬂ -hufd"z. /. Lt huwligogme

Utseende (i forhold til oltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge o teLstur)

Tahkat , lysov, uge

8““ W/, ein 3\'/}‘\,0'4 lﬁ'a vfﬁft

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

poos  bellee  cliersmale

barsla e

noly ™ dMma

N

Ham Iér\ aroy »

hi/d

7-Ju

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Mo pdels é,ra'pln ;

L8 dbobolpie

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

6/10

Kune oo Ll snniept

,ZJ#' Véldl/ b;“ﬁ/

Totalpoeng (50 = max)

ﬁ/so

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" Dommerskjema "

Konkurranse 6(5\)‘ Or[ ﬂ(.' L. Bryggets kode l 7 q s (\ ’2

Konkurranseklasse 3 ,4 Underkategori

Dommer (navn) : - ch_.

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
 Notbrygg O SHBF [0 BJCP O Cicerone [1 Amnen (I Ikke eksaminert

Studium av flasken: ¥ Riktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) P 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

See. Malt avirnn, . a
Erohk estere ’ Noun.“‘wr

Utseende (i forhold til eltypen) '2 13

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

[in -_pc«mosc <y Showmfustliel. NMoe ohle.

Smak (i forhold til eltypen) _j Ll 20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

ReMe £ 9 Mol d preqget Abce ove liguf S
E}askkef ¢ eSSl fncngen

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) !‘ 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Moe krewmeke |, Cgleisc}.

Drikkbarhet og generell vurdering 5 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

€1 dvihhberl o som met (it Lorlbelinger Jwbti— Iain (1o
t‘ Uf“'\b—l\tf d( /“\Ult‘c\ )PVG((«.P\ o%qu-ul hq Som ha~ mcol(:d_é
Aphe oo chlahel, Gooll malttreg ¢ smale, g mmanglen

c Aafohe,

Totalpoeng (50 = max) 3 2 /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis k”””"e"f”"f"Pﬁ alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Ixomme.nlarelze skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" Dommerskjema "

Konkurranse &)ﬁﬂLE/ « 20 [4 Bryggets kode I? 66_ l/2

{
Konkurranseklasse gA—- Underkategori

Dommer (navn) BJA‘_TE PMPATAA S

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
X Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [0 Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: L A—V FYL}_ I/‘/g’.( 6%

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 3 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

HV 77 SRUN MED MoRERAT ol DRARHET , BAVFAREEY o LETT
TAKETE

Utseende (i forhold til eltypen) 2 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

HoNNING a6 MOE KRITT , NeTTER g NUYIRALT 8117ER aRoMA . IKE rERKAARE
CSYEQE

Smak (i forhold til eltypen) &

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

HOVERAT Tie Hpy HUMLERITTERHET, KLART PREG AV PISNVERMALT rathd
(s v _TOFF Qs L d 3 &
HELT Npiww Tle A <Th off NOT RITTERHETEN, RErYV ETTER(MAK,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) A ﬂ /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

(DD FYLDE 06 KARRSNEQIvG , GRE( I UNIVISLELS E

Drikkbarhet og generell vurdering b /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

WKAVEKIE LAGRE LEVGRE |, KIARVE 0pp , REDUSERE RITRRHET

Totalpoeng (50 = max) 3 '51/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).



