Ry, Y

" Dommerskjema "

Konkurranse B 3 d QL E i K Bryggets kode , 70 Z [ 0

Konkurranseklasse 3 A’ Underkategori
Dommer (navn) AND RE Ag M ;S U VD G E—(NTS (‘J\/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg O SHBF [J BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke cksaminert

Studium av flasken: 0 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 4 g’_~/12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

BROD, LOFE,LITT S:TRUS, LiTT AMONYA, BINT Ay SvoveL. DM S

Utseende (i forhold til oltypen) 2 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

FEU,L*/9 06 KLAR,SAVVER MER $1LUA

Smak (i forhold til eltypen) | 0 ! /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

VKoM PLISERT MALTSEDAR, HowW Vo, LiTT HYMLE. SMATIA,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

LT (JNDERKARBVERT 06 DAFF, LITT ALKoHgL21iv6. GRE;,

Drikkbarhet og generell vurdering b /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

LiTT 1-IUN 66 TAm, mey EW Pec KiKTi6. 00B® MeD TR5€55

Totalpoeng (50 = max) ) Q‘I_/SO
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis Immmen.f arer pd alle friterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Iwnmte‘nmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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e Dommerskjema "

Konkurranse Q," Q(\,QL\,_ Bryggets kode
Konkurranseklasse m Underkategori \% @) % «O
Dommer (navn) M @ *m

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
0O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen %kkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: bCO\ QU\\\.: ﬂ%grad .

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) B 2

Kommenter malt, humle, estere o 4 andre aromaer

M_&nm&;;:\_&m R valk L ingen L lulde

Utseende (i forhold til gltypen) ’)_ /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

10 forge. | Uke s\oows

Smak (i forhold til gltypen) Vo 1o

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
. b " Pe - .
\JC\C\-% bt e °q foc U sodme Cor s\\\u\_ yeo (e Q'H’

_‘o_ugplc_\x-::'-_@:&!\u&.&mm
\

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen) 3 /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Lilesneen doe U oues o er i
WWoc &a M@-‘L

Drikkbarhet og generell vurdering L\ /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max) 21' /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme_nmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. ferbeitringer):

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerskjema

Bryggets kode

TS (A

Konkurranseklasse

Underkategori

A

Dommer (navn)

1203 (D

Dommerkvalifikasjon (kryss av forgjeldende)

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O 1Ikke eksaminert

0O Annen

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

_ Pms

g /12

VVVVVVVV : dm@l—ﬁj aar bm?ﬁv S

J

Utseende (i forhold til gltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
.

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskaraktegisti

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelse

/10

o

Totalpoeng (50 = max)

O/SO

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



gl Dommerskjema "

Konkurranse BJO QALEIW Qo(q Bryggets kode ‘ % 9] & \O

Konkurranseklasse ’bA Underkategori

Dommer (navn) HORTW WEAI R_S

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
8L Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: W Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 6 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

mg A\ms Qe Mot t'-mk—\f‘. ‘u\’M \4\,\«-\\#(..{&(,?). LS\-\- o(«):iqﬂ‘gme%_,

Utseende (i forhold til gltypen) 2 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Kla Wyl b &l ped Mo W b s,

Smak (i forhold til gltypen) . g /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

+ o) Bﬂt_b‘&of'n& L"A' \’JQJH-»J' H.L \'\Mn\(\a.w
Moc by’ 141._-;.;{:_«

Fysisk folelse i munnen (i forhold til ﬂltyi)en) :2 /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

i&Awoh P"O\ gy \‘(L *r k;g.g. n/'L M"’\’ L\W—JN.. ‘Dcssu.m QPPQﬁ, @y, \ac
Levalsn Mm "

<

Drikkbarhet og generell vurdering 7— /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Eb B wbyan gk, dos uille g oo gtadigs ablu,

Totalpoeng (50 = max) 2 é /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommeftmrene skal veere konstruktive (f-eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" Dommerskjema "

Konkurranse ] OV [‘CL k Bryggets kode l g 0 g l 0

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) K( Lﬁ ( H a'/m‘\“\

Dommerkvalifikasjon (kryss a{! for gjeldende)
M Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone [J Anmen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: [0 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) 8 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
Aama  av ml(ow.u/(d' ltt }f,JJ(eyH
e hum(l e Yrsr

Utseende (i forhold til eltypen) 2 /3
Kommenter fargelﬁrhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

ey gl sl , widdds Jodbbukk, LY tibet

Smak (i forhold til eltypen) l l 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Trubhs wrah |, banartfie , Ll b oy 4o redf
Pk bi MM’J Uth s .{AM\ smnloybilda ,,tf'& foc bibke

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) ) 5

Kommenter Lropp Larbonermg varmende alkoholpreg, kremethet astringens og m\mnfrzelw

_6__ M‘Vlh,‘[/c&_ # Auol'o [pféf\ / olb Lerlprnon,.
!J/H &»{lﬂuﬁs / i

Drikkbarhet og generell vurdenng 5’ /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Ml
v

Totalpoeng (50 = max) 2 j /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis I(onmzeu.mrerpﬁ alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommentarene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedsinger).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://morbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Nl Dommerskjema 2 A

Konkurranse &J or let. k Bryggets kode \ ? (o ? l (@)

Konkurranseklasse 5,4 Underkategori

Dommer (navn) y © Er 9. ( ~ 1S P

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
& Norbrygg 0O SHBF [0 BJCP 0 Cicerone [0 Annen O Ikke cksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 5 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Frolid e.slc/c c'otm‘«meri’/ for mye ¢ Q"Lw(o(
40 vedd sdd men

Utseende (i forhold til eltypen) 5 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) 14
QL(LH{\, Po«-gc , Nee Sltuh(cd_‘,#.g[ . ﬂ"/\ (‘*-‘l\([

Smak (i forhold til eltypen) l 0 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

RBebe ot 0 Mull sggfune
_Vartende aﬂwl\:)(

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) ﬂ 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

God neokea ltimef vavnnfdlese . rcz)toe..‘o\\'

Drikkbarhet og generell vurdering Z /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

rMeo el drbhbard & el ogoo( belense  mellem
(elle et  ce moall sdbel me i Simelk.

Coll e Uil bord po  owmo Ao Colt esfe— e  dotniree~
or mue, Molegy U'('Pcarcﬁa‘_ma A e tewgralor.

Totalpoeng (50 = max) 4- S /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis /‘0””"5".1(’"3"17’7 alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komumentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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e Dommerskjema = A
Konkurranse 8)0‘[. E/'k‘ 20/? Bryggets kode ! gn g /O

Konkurranseklasse Z A— Underkategori

BIARTE NagrAs

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

of Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: W Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

5 m

G, HALM , S@T raLr , LITT OLACER , Noe (YELLIK 06 WIT vie

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

X

KLAR O GYLLEN MER MV TT SkUM _sor HAR rMonERAY Hol0RBARHET

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

/ oW/ IV

PREG Av LoFFOEIS o £

l ! 120

06 RESTCaNAE , MEN FENolLSI< PREG TREKKER VED. , §4 7 L 7T PAPP,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

25

LITT LAY IKARRonNERING , (aRE[ PYLRNE , MEWN 0§s4 ASTRINGEIVS

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Vevive D /3 E

t /10

IVVERY VY

ASPERVER (AR _FIRUS QoRT ERA DEITE , SHVNSYINLIGVIS GIERNGS~

“RIE)ATERT.

Totalpoeng (50 = max)

U

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



