
Anders Christensen og Steinar Hamre – ”Magnis Kjørestout”  

 

Bryggernes beskrivelse:  

 

Ølet er basert på en eksperimentell oppskrift fra en testbatch fra et bryggeri. Dog måtte vi 

modifisere en god del på oppskriften fordi dårlig planlegging gjorde at vi ikke hadde alle 

ingrediensene. Målet var et kraftig øl der mangelen på alkohol maskeres bort av andre smaker. 

 

Dommerkommentarer:  

 

Utseende: Ok. Svart, nesten ugjennomskinnelig, mangler kullsyre og skum. 

 

Aroma: Flat, noe sjokolade, røstet malt, svakt røykpreg. 

 

Smak: Tynt (ikke uventet, siden ølet skal være alkoholfritt), ubalansert røstig. Den brente 

karakteren tar overhånd, og total mangel på kullsyre gjør inntrykket lite friskt. Burde hatt litt 

sødme for å bakke opp røstighet. 

 

Et svært originalt øl, gode alkoholfrie øl er ikke dagligkost, særlig ikke fra en hjemmebryggers 

hånd. Bryggerne skal ha ros for å utforske slikt øl. Dessverre er det en del ting som ikke fungerer 

i dette ølet. Mangelen på balanse og kullsyre gjør at denne ellers svært gode ideen ikke fungerer i 

dette tilfellet. Større mengder krystallmalt kunne kanskje ha hjulpet, og kullsyre ville definitivt ha 

gjort ølet friskere. 
 


