
Per Gulbrandsen – ”Enkelt Einebrygg”  

 

Bryggernes beskrivelse:  

 

Et sterkt øl der det er einen som skal komme frem sammen med det søte fra malten. 
 

 

Dommerkommentarer:  

 

Utseende: Ok. Kjøletåke. 

 

Aroma: Kraftig sødme og preget av fuselalkohol, nesten som neglelakkfjerner. Litt eple, einer er 

framtredende. 

 

Smak: Enorm maltsødme, humlen fraværende. Litt ”osteaktig” preg, kraftig fusel. Sødmen 

dominerer, eineren kommer likevel greit igjennom.  

 

For juryen fremstår dette som et relativt greit eksempel på et norsk tradisjonsbrygg 

(”vossabrygg”). Ølet blir dog vel ubalansert, og aroma og smak av fusel for dominerende. 

Stresset gjær/høy gjæringstemperatur/dårlig lufting er mulige årsaker. 
 


