
Shea-Arne Engvik – ”Sarah Pale Ale-in”  

 

Bryggerens beskrivelse:  

 

"Tørrhumlet" med 25 g tørket chipotle chilier per 10L ferdiggjæret øl. Stod i 4 dager, så flasket. 

Målet var en øl som har både røyket og chilikrydret preg på en uvanlig øltype å gjøre slikt med, 

nemlig pale ale. Ølets motto: "This bitch bites!" 

  
 

 

Dommerkommentarer:  

 

Utseende: Lett kjøletåke, mørkt gyllen. 

 

Aroma: Fantastisk aroma med et behagelig røykpreg fra chilien. Svært spennende! 

 

Smak: Rent maltpreg, noe nøytral base. Røyken fra chilien balanserer perfekt med malten. 

Varmen fra chilien er først nedtonet, men mot slutten av smaksbildet kommer den virkelig til sin 

rett. Fruktighet og varme sitter som et skudd. Nydelig! 

 

Et utrolig spennende øl som teknisk sett er perfekt gjennomført. En uvanlig ingrediens som fort 

kan gi et ubalansert øl, men her stemmer alt. Til dels kraftig chili, men ikke ødeleggende på noen 

måte. Virkelig velbrygget, et privilegium å få smake.  


