
Thomas Ringdal Strøm – ”Honninggranat”  

 

Bryggerens beskrivelse:  

 

Dette skulle i utgangspunktet være en wit, men da starteren så slapp ut, bestilte jeg heller ny 

gjær. Før den nye gjæren hadde kommet og noen dager etter, så jeg antydning til 

gjæringsaktivitet. Jeg brygget så og si ute, så kanskje det er infeksjon fra sommerværet. Det 

luktet kraftig urin under gjæring, men jeg lot det stå. Med tanke på Bjorleik tilsatte jeg honning 

og etter hvert granateple og tyttebær. Nye ideer kom til meg under veis, så etter så mange uker 

med eksperimentering bestemte jeg meg for å delta okke som. Dette er mitt første fruktøl, og 

første gang jeg benytter honning så mye av bryggingen har vært som et skudd i blinde. 

Når det gjelder ølet så smaker det veldig lite øl, honningen er dominerende tror jeg, og 

bitterheten noe lav. Jeg hadde ingen forventninger til resultatet, jeg bare håpet det skulle bli godt 

og i det hele tatt drikkbart. 

Så oppsummeringen er: Det var et morsomt eksperiment som har vært veldig lærerikt. Utover det 

må jeg si det blir spennende med konkurranse. Måtte den beste vinne! 
 

 

Dommerkommentarer:  

 

Utseende: Uklart, nesten rosa. 

 

Aroma: Lynghonning dominerer, litt parfymert såpe, grønne epler og sukkertøy. Fruktig. Litt 

overveldende aroma. 

 

Smak: Søtlig, med lynghonning som kraftigste smakskomponent. Litt tynn kropp, kunne ha hatt 

mer syre. Bær kommer frem mot slutten (tyttebær), granateple ikke umiddelbart merkbart til 

stede.  

 

Et interessant øl, hvor de ulike tilsetningene stort sett kommer godt frem. Spontangjæring gir ølet 

en ekstra dimensjon, men det kunne med fordel ha fått utvikle mer syrlighet. Ikke et fantastisk øl, 

men begynnelsen på noe bra! 


