
 Dommerskjema
 

Bouquet / Aroma (i forhold til øltypen) /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer 

 

 

 

Utseende (i forhold til øltypen) /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) 

 

 

Smak (i forhold til øltypen) /20

Kommenter malt, humle, gjæringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker 

 

 

 

 

Fysisk følelse i munnen (i forhold til øltypen) /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfølelse 

 

 

Drikkbarhet og generell vurdering /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer 

 

 

 

 

 

Totalpoeng (50 = max) /50

Poengguide  

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer på alle kriterier. 

Kommentarene skal være konstruktive (f.eks. fokusere på 

forbedringer).  

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes på  

http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema 

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves 

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjøres. 

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. 

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. 

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. 




