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Karakteristikk-definisjoner

Acetabdehyd - aroma av grpone epler (pmdhiproduke
Alkohol - allmenn effekl av efanol og andre havere
alkoholer. Yarmende smak.

O Astringent’skallbeskhet - falelse av sammenirekning av
munnen, som & bite 162 droeskall. Otfte assosixspon il
surhied, Tanniner. Kommer oftest fra koking av
muliresicr, for lang mesking, skylling med for myve vanon,
fow varmt el hardt vann.

Bittert/heskt - kommer fra humle, brungjaer eller
skitllrester, Smaken kjennes pi mageroten,
Diacetylfsmwrsmak - smprmarzanin eller sogekaane|]
Forirsakes av for tidlig avbron pieering eller ay
bakterier.

O DMS - s, maisliknende aromadsmak, Ko kemme av
matten eller for kor kokang eller for liten raighet i
kokingen, ireg varterkjaling eller i ekstreme fall
haktericll infeksjon

O Feaolish - aroma op smak av en el, figee av Tdlgende i
kombinasjon: medisin, plast, sprakende efledning,
gashind, rpyk, neliik. Forirsakes ofte av villgper el
bakierier. Kan komme av maller, Resier av
rengjdringsmididel kan budra

3O Fruktipfestere - minnes om banan, brinpehar, pere,
cple, jordbaer eller andre fruktige smaker. Forsterkes med
heyere pizringstemperaiurer oF visse glamstammer,

O Gjmrsmakfaroma - enten gjer i lgsning (som ikke har

sedimenterth cller ¢l som mednel med bunnsats av gjer

for lenge wien vatappiog.

Humleoljer - aramatisk, blomstemktis, krydret, urter.

Tkke Beskifbiternt,

Kjolctike (chill haze) - profein-tannin-

sammenseininger som oppstin ved Tave tempersiener,

Pivirker ilke smaken. Redusering av proleiner eller

tenniner i brypging eller giaring minsker effckien.

Klorofenolisk - kommer av en kjemisk kombinasjon av

Klor og mikroorganismer. Unngd klorer vann.

Kokte grennsakenfilliknende - aromach og smaken

kommer ofte av at gjzringen har kommel igang for sent

og bakterier i wareren har tatt over.

Kornsmak - smak av rent sfikom, Yiss kimkier er OF §

visse gltyper,

Lysskadet - duft av skunk/kat p.g.a. eksponering av

dagslys. Visse humlesorter kan gi liknende karakier.

Lpsemidde] - smak og aroma som kommer fra visse

alkoholer ofte beroende pa hpye gjzringstemperanrer,

Som aceton el. tynner.

Metallisk - forirsakes av eksponenng mot metall. Kan

ogad beskrives som lino, mynt el. blod. Sjekk wrsryre,

Olesidert - uggen, innesiengt, gammel. Utvikles i

kontaks med oksyaen etter hvert som plet cldis.

Piskyndes av haye lagringstempersurer. Smaken kan Bli

vinaktig, som higt balgepapp, ritne grénnzaker,

sherryliknende, barmebleier, Unngd cksypencksponering

ved all pumping, dekantering, tapping m.m. op Dvil

flaskene podt. Unngd varme!

O Salt - pronnsmaken safl minner om bordsalt og opplattes
pd siden v tungen. Kan bero pi overdrevet
vannbehandling med natrimmklorid (ordsalr),
kalsiumklorid efler magnesivmsullat (Epsomsalt) mm.

O Surfsyrliy - skarp, bitter aroma, skarp smak, Gronnsmik
som oppleves pd siden av tungen. Paminnes om eddik ]
satrom, Assosiasjoner 1] melkesyre of eddilsyre,

O Svovel - gine egp, tenle fyrstikker. Biprodukt fra visse
sjecslammer. Kommer an pd giaingsiemperitur.,
Minsker med alder. Mest penbart § flaske-ettergjonet ol

O Sot- srunnemak - oppleves pd spissen av (unacn.

a
m ]

| MERK! Alfe brygg skal gis kommentarer

pd alle kriterier. Kommentarene skal
veere konstricktive (Leks. fokusere pa
forbedringer).

Merk av | boksene § hovre kolonne sfik:
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Dommerkvalifikasjon (kryss en mte)

A Marbryzg O SHREF O RICP O Annen O Tkke ckseminen

- i — R Max poeng
Stodium av fasken
O Riktig stgrelse, kapsel, fyllingspmad, femet stiketter, etc.
Kommentarar: _Q
Bouguet / Aroma (3 forhold ol altypen) _%‘ (12}
Malt O, bamle O, estere O, fenoler OO, alkohol O,
evt gvrige karakteristika O
Kummcn_a,rc-' é :b].[.'. E-F Bﬂ &“ﬂﬁ!

—

Utseende (i focholid il aliypen) -3 (3

Farge O, klachet O, skumfasthet O

ole shuma

Smak (i forhold ul alypen)
Malt O, humbz O, ettersmak O, balanse O,

el gvrige smakskaraktersrika O L /
Kommentarer; i.s'l I Qﬁ teﬂ'é ﬁﬂﬁf
in it allobe\ssl §7— 5

12 an

Fysisk falelse i munoen (1 forhold ] pliypen) _-:!}_ _ {3
Kropp/fylde O, OO —nivd OO, evt pvrige karakteristike O

Kommentarer: Mﬂ_{“f —

Drikkbarhet og generell vurdering, forshag fil forbedringer ?'__ (10
(1 foaheld 1) ghtypen) & 1' %
Kommenlarer: T
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Totalpoeng (50-mux)

Poengguide

Fremmugende  (24-50)  Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbednnger kreves.
Mepet bra {33-43)  Typerkrig. Visse ultak for forbedringer kan gjesres.

Bra (28-34)  Godwakbar i typenktighet, men krever forbedringer,
Brikkbart {20-27)  Ikke typerikiig. Mange tiltak kroves,

Problematisk (<200 Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiliak kreves,




Karakteristikk-definisjoner
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Acelaldehyd - aroma av granne epler {gjzrhiproduks
Alkohal - alfmenn sffekt av etanol og andre hayere
alkoholer. Varmende smak.

Astringentiskallbeskhet - felelse av sammentrekning av
munnen, som d bite 1 et drueskall. Ofte assosdasion til
surhel. Tanniner. Kommer oftest fra koking av
maitresier, for lang mesking, skylling med lor mye vann,
for varmz el. hardt vaan.,

Bittert/heskt - kommer fra humle, brungjaer eller
skallrester, Smaken kjennes pa tungeroten.
Diacetylsmarsmuk - smar/marganin eller sawirkaramell,
Fordrsakes av for tidlig avhrun gjering eller av

bakterier,

DMS - spt, maisliknende aromafsmak. Kan komme av
malten ¢ller for kort koking eller for liten recligher 1
kokingen, treg varerkjsling eller i ekstreme fzll
bakteriell infeksjon.

Fenolisk - aroma og smak av én ¢l, flere av faloende
kombinasjon: medisin, plast. sprakende elledning,
gaskimd, rpvk, nellik. Forarsakes ofte av willgpier el
bakterier. Kan komume av maltet. Rester av
rengjanngsmidde] kan bidra.

Fruktigfestere - minner om hanan, bringebes, pere,
eple, jordbier eller andre fruktige smaker. Forsterkes med
heyere giEnngsiemperaluner og visse gj@rstammer,
Gjmrsmakiaroma - enten gier i losning {som ikke har
sedimentert) eller gl som modnet med bannsats av gaer
for lenge uten omtapping.

Humleoljer - aromatisk, blomsteraktiz, krvdeer, urter,
Tkke beskiy/bittert.

Kjeletike (chill harc) - protein-tannin-
sammenseininger som oppstdr ved lave [emperaturer.
Pavirker ikke smaken. Redusering av proteiner eller
tanniner 1 brygging eller gjring minsker effekten.
Klorofenolisk - kommer av en kjemisk kombinasion av
klor og mikroorganismer, Unngd klorert vann,

Kokte grannsaker/ldlliknende - aromaen op smaken
kommer ofte av at gienngen har kommet igang for sent
of bakierier i vorterean har tatt over.

Kornsmak - smak av rent sikom. Viss karakter er OK j
visse pliyper,

Lysskadet - duft av shunk/katt p.ga. eksponering av
dagslys. Visse humlesomer kan gi liknende karakier.
Lesemidde] - smak og aroma som kommer fra visse
alkoholer ofte berognde pd hgye plenngstemperaturer,
Som aceton el. tymner.

Moetallisk - forfirsakes av eksponering mot metall. Kan
ogsl besknves som tinn, mynt el. blod, Sjekk utstyrst.
Clesidert - uggen, innestengt, gammel. Tivikles §
kontaks med oksygen etter hvert som glel eldes,
Paskyndes av heve lagringsierperaturer, Smuken kan bli
vinaklig, som bt belgepapp, ritne graonsaker,
sherryliknende, bamcbleicr. Unngd oksygeneksponering
ved ull pumping, dekantering, tapping mom. op [yl
Naskene godt. Unnga vurme!

Salt - grunnsmaken salt minner om bord=all og oppfattes
14 siden av tungen. Kan bero péd overdrever
vannbehandling med natriwmklocd (bordsal),
kalsiumkloid efler mognesiumsultat (Epsomsalt) mm,
Surfsyrlig - skarp, hiner arma, skarp smak. Gronnsmak
som oppheves péd sideo av lwogen, Piminner om eddik o
sitrom, Assosiasjoner 1 melkesyre el eddiksyre,

Svovel - riine egg, tente Gymitikker. Biprodukt friavisse
gierstammer, Kommer an pd gienngstemperatir.
Miansker med alder. Mest dpenban i faske-cttergjeres ol
5ot - grunnsmak - oppleves pi spissen v lungen.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer
pd alle kriterier. Kommentarene skal
vaere kensirukiive (feks. fokusere pa
forbedringer).

Merk av i boksene [ hovre kolonne stik:
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Max poeng

Studium av flasken
PBRikiig stemelse, kapsel, fyllingsgrad, fecnet etikener, e,

- G

Kommentarer:
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Bouguet / Aroma (1 forhald 6l gliypen)
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Thseende (1 forhold 6] pitypen)
Farge O, klarhet O, skumfasther O
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Smak (1 forhold fal altyvpen)
Malt 3, humlz O, etersmak O, batanse 3,
vt gvrige smakskarakienstika O
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Fysisk falelse | monnen (1 forbold ] gltypen)
Kroppffylde 0. COy —niv Q. evt gvrige kamkrerisika O
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Drikkharhet op gencerell vordering, forslag til forbedringer (1
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Kommentarer:

.16‘_ {50

Totalpoeng {Sl=max)

Poengzuide

Fremragende (44-50)0  Eksepsjonsdt typenkiig, Lite eller ingen forbedringer krevis,
Meget bea (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

B (28-34)  Godakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkhiar {2027y Ikke typeriktiz. Mange tiltak kreves.

Problematisk (=20} Prohtematisk, defekt, Omfattende forbednngstiltak kreves.




Karakteristikk-definisjoner
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Acetaldehyd - aroma av granne epler (gizrbiproduks)
Alkohol - allmenn effekt av etanol og andre heyere
alkohaoler, Varmende smak.

Astringent/shkallbeskhet - fislelse av sammentrekning av
munnen, o & hite 1 el droeskall. Ofte assosiasjon ai
surhet, Tanniner. Kommer nftest fra koking av
matlrester, for ling mesking, skylling med for mye vann,
forr vanmt el. hardt vann,

Bittert/beskt - kommer fra humie, brungier eller
skallrser, Smaken kjennes pd fungeroten.
Diacetylsmarsmak - smormargarin cller smgrbaramell
Fordrsakes av for tidlig avbrutt gjeering cller av
bakterier.

DMS - o1, masliknende aromatsmalk, Kan komme av
malten elier for kor kelang eller for liten radigher @
kokingen, ireg vorerkjaling eller i ekstreme full
baktericll infeksjon,

Fenolisk - aroma o smak av en ¢l flere av fplaende i
kombinasjon: medisin, plast, sprakende eliedning,
gashind, rpyk, neliik. Forirsakes ofte av villzgaer el
hakrerier. Kan komnte av mabier. Resier av
rengigringsaiddel koo bidra

Fruktig/estere - minner o banan, bringebar, pere,
eple, jordbeer eller andre fruktige smaker, Forsterkes med
hpyere pizringstemperaturer o visse gimrstammer,
Gjarsmakfaroma - enten gjer 1 lesning (som ikke har
sedimentert) elier gl som modnet med bunnsats av gar
for lenge uien omtapping.

Humleoljer - aromatisk, hlomsteraktiz, krydrer, urer.
Tkke beskufatten,

Kjsletike (chill haze) - prolein-tannin-
sammenseminger som oppetir ved lave temperatuTer,
Piivirker tkke smaken. Redesering av proteiner eller
tanniner § brygging etler gizring minsker effekten.
Klorofenolisk - kommer av en kjemisk kombinasjon av
klor og mikroorganismer. Unngd klorert vann,

Kokte grénnsaker/kdilliknende - aromaen op smaken
kommer ofic av at gjiaringen har kommet izang for sent
og bakterier 1 verteren bar tatt over.

Kornsmak - smak av rent sikorn, Viss karakter er OK i
visse pltvper.

Lysskadet - duft av skank/kan p.ga. cksponering av
dagslys, Visse humlesoner kan gi liknende karakier.
Lepsemiddel - smak og aroma som kommer fra visse
alkohaler ofte beroende pi heve plernrstemperaterer.,
Som aceton el. tynoer.

Metallisk - forfirsakes av eksponening mot metall. Kan
0gsd beskrives som tinn, mynt ). blod. Sjekk utstyret.
Olbsidert - upgen, innestengt, gammel. Utvikles @
kontak! med oksygen etter hvert som glet eldes,
Fiskyndes av have lagringstemperaturer. Smaken kan bh
vinaktig, som hlgt balgepapp, fime grannsaker,
sherryliknende, barnehleier. Unngd oksygencksponering
ved all pumping, dekantering, tapping mom. o fyil
flaskene godi, Unoga varme!

Salt - prunnsmaken salt minner om bordsall og oppfasmes
pi siden av rungen. Kan bero pi overdrever
varmbehandling med natrivmklocid (bordsalt),
kalsiumklorid efler magnesiumsulfat (Epsemsals) mm
Surfsyrlig - skarp, bitler aroma, skarp smak. Grunnsmak
som oppleves pd siden av wogen. Paminner om eddik ef
sirrom, Assosiasjoner il melkesyre ol eddikayre,

Swovel - dine egp, Lente Dyrstikker. Biprodukt fra visse
gjwerstammer. Kommer an pd grenngsiemperatr.
Minsker med alder. Mest dpenban i flaske-ettergjeres ol
Sait - grunnsmak - oppleves pi spissen oy tungen

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer

pa alle kriterier. Kommentarene skal
veere konstruktive (feks. fokasere pd
forbedringer),

Merk av i boksene [ hayre kolonne siik:
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Ronkurranseutasse . )2l ™/ f,f'llércﬁnfwj_-cf‘
Cidaiegs Lyl B_'iﬁr\ja._;c)t Ll

Dommer (navn) f,{é fann Q léu wlicwn e

Dommerkvalifikasjon (krvss en rute)
B MNorbrypp 0 SHBF

QO BICP O Annen 3 Ikke chsaminert

£ L - —— Max poeng

Studinm av flasken
O Rikiig stemrelse, kapsel, fyllingsgrad, fernet chketter, etc.

e

Bouquet / Aroma (i forhold ol altvpen) -'q' _{EZ)
Malt O, ugale OO, estere O, fenoler O, alkohol O,
evi @vrige karaktenstika O3

Kommentarer v’(‘-k-.fi(_LL- ‘(Tnul‘-"\,{’—*]. e5tes aq
H-E.a!-ﬁgh [ ﬁ: b 55

Kommentarer:

Uiseende (i forkald til aloypen) = -5 Sy =)
Farge OO, klarhet O, skumfasther O

Kommentarer: E"E-U_'dad'f £ i-{lﬁ-'rr C'LL ‘-*L&uwl

_‘3. 20

Smak (1 forbold ol altvpen)
Malt OO, humle O, cttersmak O, balanse O,
evt gvrige smakskarakteristiks O

Noe. 'mehi,f. e

Fysisk falelse | munnen (1 forhold 0l gltypen) T ?_. 5}
Froppifylde Q. C0x —nivll O, evi gvripe kamkteristika O

Kommientarer: ﬁﬁu'-"\":lll-&ﬂ. {;‘jl-"m!r f&ﬁtt:WJ%E

Dirikkbarbeet of generell vordering, forsiag til forbedringer E (140
(i forhold il altypen) § | = :

Kommentarsr ]‘" fv&;fj 1 Ig.j-j.'d_"o, (4.4 \ _P.""'...";ié -
en ded  glesiags e, Ufe
Sunalizr é_a_‘i(?_a TE, ol

J"r_’"?’ (50)

Totalpoeng ( S=max)

Poengpoide

Fremragende (44-50)  Eksepsjonelt tvperiktig. Lite efler ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543 Typerikiiz. Visse tiltak for forbedringer kan gigres.

Bra [28-34)  Goduikbar 1 typeriktighet, men krever forhedringer.
Drikkbart (20-27)  Thoe typeriktig. Mange tiltak kreves,

Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omiatiends forbedringsriliak kreves,




Karakteristikk-definisjoner

0O Acetaldehyd - aroma av granne epler (garbiprodukt)

O Alkohol - allmenn effekt av etanol og andre hayers
alkobioler. Varmende smak.

Astringent/skallbeskhet - fulelse av sammentrekning av
munaen, som § bite 1 et droeskall. Ofte assosiasjon Hl
surtwd. Tanniner. Kommer oftest fra koking av
maltrester, for lang mesking, skyfling med for mye vann,
for varmi el. hardt vann.

Bittertheskt - kommer fra humle, brungjier elier
skallrester. Smaken kjennes pd onperoten.

O Discctylfsmarsmak - smpr‘marsanin eller smorkaramell.
Forir=aies av for tdlig avbrun gjerng eller av
bakiericr.

O DMS - spi, maisliknende aroma/smak. Kan komme av
malten cller for kort koking eller for liten raefighet i
kokingen, treg verterkjsling efles 1 hstreme fall
hakteriell infeksjon,

O Fenolisk - aroma og smak av en el. flere av falzende i
kombrimasjon: medisio, plast, sprakende elledning,
gashind, revk, nellik. Forirsakes ofte av villgyer el
baklericr. Kan komme av maliet. Rester av
reagjarmgsmddel kan bidra.

O Fruktigfestere - minner om banan, bringeber, pere,
eple, jondbizr eller andre fruktige smaker, Forsterkes med
hawere gjzringstemperalurer o visse gimrstammer,

O Gjersmakfaroma - enten gjer i lgsning (zom ikke har
sedimentert) ¢ller gl som modnet med bunnsats av gier
for lenge uten omtapping.

Humleaoljer - aromatisk, hlomsterakiz, krydret, umer,
ke heskubittert.

O Kjsletike (chill luee) - protein-tannin-
sammenseininger som oppstir ved lave temperatsn,
Piivirker tkke smaken. Redesering av proleiner elles
tnniner i bryzging etler gizring minsker effekten.

O  Klorofenolisk - kommer av en kjemisk kombinasjon av
klor og mikroorganismer, Unngd klorert vann.

O Kekte grgnnsaker/killiknende - arcmaen og smaken
kommer ofie av at gjaringen har kommet igang for sent
og baktesier 1 vrteren har tatt over.

Kornsmak - smak av rent sdkorn, Viss karakier er OK
visaz pliyper.

O Lysskadet - duft av skunk/fkatt p.pa eksponering av
dagslys, Visse humlesorter kan gi liknende kanskier.

O Lesemiddel - smak op aroma som kommer fra visse
afkoholer ofte beroende pi haive giznngstemperatorer,
Som aceton el tynner.

0 Metallisk - fordrsakes av eksponering mol metall, Kan
ogsd heskrves som ann, mynt el hiod. Sjekk uistyret.

O Obsidert - uppen, innestengt, pammel, Utvikles |
komtakl med cksygen etter hvert som glet eldes,
Piskyndes av haye lagringstemperaturer. Smaken kan hli
vinaktig, som blpt balgepapp, rime gronnsaker,
sherryliknende, barneblaer, Unngd oksyzeneksponering
wved all pumping, dekantering, tapping m.m. s fvil
flaskene godt, Unogd varme!

3 Salt - prunnsmaken salt minner om bordsall op oppfattes
pé siden av tungen, Kan bero pd overdrevel
vannbehandling med natriumblorid (bondsalt),
kalstumklorid eller magnesivmsulfat (Epsomsalty mm.

Q  Surisyrlig - skarp. bitter aroma, skap smak. Grunnsmak
som oppleves pa siden av lungen. Fiminner om eddik el
sitron. Assosiasjoner til melkesyre ol eddikayre,

O Svovel - pitne egg, tente (yrstikker. Biprodukr fra visse
gjarstammer, Booumer an pd glenngstemperatur.
Minsker med alder. Mest Epenbarn i flaske-cttengjaeret o]

O Set - grunnsmak - appleves pd spissen av fungen.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene skeal
veere konstruktive (feks. fokusere pé
forbedringer),

Merk av i boksene | hoyre kolonne siik:

- for lite
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Dommerprotokoll
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Dommerkvalifikasjon (krvss en rute)

Underkategori
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Sl i R Max preng
Studinm av flasken
\I;I..Rik:ig stemrelse, kapsel, Pellingsgrad, femet etkener, et
Kommentarer: gr}‘_ - =
Eouguet / Aroma (1 forhold til slypen) é‘ (12

Malt O, homle 00, esters O, fenoler O, alkohol O,
evt gvrige kamklenstka 0

Kommentarer _6*@ ;?’{i_;._k,,* Mve J:YULI}‘}- Ak ’E}ﬂp}.LL
D#_& noe . ‘ﬂj\.f‘tjmlu._nk_u-*\"‘ 5,\{",{
Utseende (1 forbold til elovpen)

i 3}
Farge O, klarhet O, shumfasther O
Kommentarer: _ €A1 :t\:,_{(,f,j't-—, 6#\ '"){}A !‘iﬁ,

D o

Smak {i forhold tl eltypen)
Mault L, homle 0, ettersmak O, balanse O,
evi gvrige smakskaraktenstika O

Eshordoran+ 3 S lken
ARt oG f;f_,rz,l,o{fbtﬁ_(,;[-‘l‘ _M%d

eﬁu‘,«_*’__

Kommentarer:

Fysisk falelse § munnen (i forhold 6l gltvpen) L (5}
Kropp/fylde O, COq—nivi O, evt gvrige karakierisiika O

Kommmentarer:

Drikkbarhet oz generell vurdering. forslag 5l forbedringer o (10
$lorold il sivpen) | 1) o e cle@Vrent
AT ngeny D42, ﬂn—w;{iﬂfjg
b 5, tylde  pdSbo,om Goc
5“"15—"‘-""‘ 5 ['J){_, %LQJ"““L? {QF'E,Q Q!
e i< 2

E_&t?-:"x Lrlf!-fﬂ'

Totalpoeng ( ${=max} L (50}
Poengeuide

Fremragende  {(446-30)  Fksepsjonelt typenkng, Lie efler ingen forbedringer kreves,
Megetbra (3543 Typerikng. Visse liltak for forbedringer kan giores

Bra (28-34)  Godtakbar i typeriklighet, men koever forbedringer.
Drrikkhar (20-27)  Tkke typeniktig. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20} Prohlematisk, defekr. Chnfattende forbedringstifiak kreves.




Karakteristikk-definisjoner

|
m]

=

0

Acelaldehyd - aroma av granne epler {gizrbiprodukt)
Alkohol - alimenn efTela av etanol op andre hayvers
alkoholer. Varmende smak.

Astringentiskalibeskhet - foleise av sammentrekning av
munnen, som § bite i et drueskall. Ofte assosixspon il
surhict. Tanningr. Kemmer oftest fra koking av
maltrester, for lang mesking, skylling med for mve vann,
tor varmi el. hard: vann.

Bittert/heskt - kommer fra humle. brungjaes elier
skallrester. Smaken kjennes pl ungerolen.
Diacetylsmarsmak - smermargarin eller smprkaramell
Forarsakes av for tdlig avbrun giwenng eller av
bakterier

DM - s, maisliknende aroma/smak. Kan komme av
malten ¢ller for kort koking eller for liten rarlighet i
kokingen, treg varerkjsling elter i ekstreme (a1l
hakteriell infeksjon.

Fenolisk - aroma og smak av en ¢, flere av Mplzende i
kombinasjon: medisin, plast, sprakende elledning,
gushind, rovk, nelfik. Forlimakes ofte av villgjer of,
hakterier. Kan komme av maltel. Bester av
rengjringsmuddel kan badra.

Fruktig/estere - minner om banan, bringeber, prere,
eple, jurdbar eller andre froktige smaker. Forsterkes med
hyiyere giwningslemperauner og visse gjirrstammer,
Gjersmakiaroma - enten gjer 1 lasning (som ikke har
sedimeniernt} eller ol som modnet med bunnsats av gjer
for lenge uten omtapping.

Humleoljer - aromatisk, blomsteraktiz, krydret, wrter,
ke beskubittent.

Kjaletike (chill hase) - protein-tannin-
sammensetninger som oppstin ved lave tempenurer,
Pévirker ikke smaken, Redusering av proteiner eller
tanniner i brygging elier gjscring minsker effekten.
Klorofenolisk - kommer av en kjemisk kombinasion ay
klor og mikroorganismes, Unngd kkorert vann.

Kokte gronnsaker/lalliknende - aromien og smaken
kommer ofte av at gjiarngen har kommet igang for sent
og bakierer 1 varteren har tatt over.

Kornsmak - smak av rent sikom. Viss karakter er OK j
visse pliyper,

Lysshadet - dufi av shunk/att p.ga. eksponering av
dagshys. Visse humiesorer kan gi liknende karakler,
Lpsemiddel - smak og aroma som kommer fra visse
alkoholer ofte beroende pi hgye giennostemperahirer.
Som aceton el. pmoer.

Metallisk - forirsakes av eksponenng mot metall. Kan
ngsl besknves som tinn, myne ). blod. Sjekk arstyrel,
Oksidert - uggen, innestengt. gammel. Utvikles §
kontaks med oksygen etter hvert som slel ebdes,
Paskymdes av haye lagringstemperaurer, Smaken kan bli
viniktig. som bt balgepapp, rime grannsaker,
shesryliknende, barnehleier. Unnga oksygeneksponcring
wved all pumping, dekantering, tapping mum. og [yll
Maskene godt. Unngd varme!

Salt - grannsmaken salt minser om bordsali og opplattes
pi siden av tungen. Kan bero pa overdrevet
vannbechandling med natriwmbklonid (bosdsak),
kalsiumklond eller magnesiumsulfat (Epsomsalt) mm.
Surfsyrlig - skarp, bitter aroma, skarp smak. Grunnsmak
som oppleves pa stden av teogen. Piminner om eddik ¢l
sitron. Assosiasjoner til melkesyre el eddilksyre.

Svovel - ritne egg, tente fyrstikker. Biprodukt fra visse
sjEestammer, Kommer an pd gjaningstemperalur.
Minsker med alder. Mest ipenban i flaske-ciiergj=re ol
Sat - grunnsmak - oppleves pa spissen av lungen.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kritericr. Kommentarene skal
veere konstruktive (fLeks. fokusere pa
foerbedringer).

Merk av i boksene i hayre kalonne siik:

O
4+

for lite
presse nivd
for mye

ENorbryeg

Dommerprotokoll
Kouburranse _ial*{#ﬂl‘.ﬁr_ Brygpets kode ﬁ%‘_@ﬁ‘l
Kontoransebtasee SO0 ¥ W,@gr__
Underkategori il:’ B K ‘jbﬂ.ﬁ lffj B
pommer vy (N R LTt st

Dommerkvalifikasjon (krvss oo mite)
o SHEF

O RICP d Annen O ke cksarminen

_ Max poeng

Studinm av Basken
O Riknig supurelse, kapsel. fyingsgmd, femet ctiketter, etc.

o

Kommensarner

=l
Bouquet / Aroma (1 forhold 6l altvpen) =
Madt O, hurmle O, estere 01, fepoler 01, alkohol 03,

evi gvrige kamkienstuka O3 :
Kommentirer IL-'<{5’=%£EQ,_ ]U(..' ﬁéé"-" élff-"_} e '-"1-\53.55'_"5-

saltlalids =

(12}

Utseende {1 forhold il eltypen)
Farpe O, klarhet O, skumfasther O

Kommentarer: :E S h : O (é}k-\)“u'

(3

Smak (i fosheld tl shypen)

|28 oo
Malt O, humiz O, cttersmak O, balange O,

evl gvrige smakskarakierisuka O
03 = L( \j&k_f_clu_vﬂmibu ais

Kommentarer: l-"""ht‘,?-,.{{i@
lay  biHede” 5

Fysisk fedelse i munnen (i forhald tl altypen) _:"_ {3
Kroppifylde O, COk—nivi O, evt gymige karsktenstiks O
Kommentarer: gz’ L‘-« %% MY ..-_-Of]_ ..CQ:[.;. —
L=
Drikkbarhet og generell vordering, forsiag til forbedringer (13

(1 forhald 1l altypen)
Kommentarer

Lex

eaqt_lé A

EL _J.-U‘ Lm&_\%

ﬁ){ﬂr Sc.m A,LL{JA{J' QYR
0‘“‘&53‘:_(.: Smaligr, B Do Lot
voluwa,  AMiadie ld‘ifjﬂé-{,r

Wecle ge s —
ﬂ_ (5]

1 E.'JW\J:«

Totalpoeng (50=max}

Poengguide

Fremragende (44-530)  Fksepsjonelt typerikitig. Lite elfer ingen Torhednnger kreves,
Meget bra [35-43)  Typerikng. Visse iiltak for forbednnger kan gigres.

Bra (28-34)  Godtakbar @ typeriktighet, men krever forbedringer.
Dhrikkbart [20-27)  Teke rvperktig. Mange tiluk kreves.

Problemsrisk (<20} Problematisk, defeky Omifattende forbedringstiltak kreves




Karakteristikk-definisjoner

Acelaldehyd - aromz av granne epler {gizrhiprodak
Alkobol - allmenn sffekt av ctanol op andn: havere
alkoholer. Varmende smak.

Astringentiskallbeskhel - felelse av sammentrekning av
munncn, som i bite 1 et drueskall. Ofie assosiasjon til
surhel. Tanniner, Kommer oflest fra koling av
maltresies, for lang mesking, skylling med for mye vann,
for wirme el hasdt vann,

O BittertMeskt - kommer fra humle, brungjas eller

skallrester. Smaken kjennes pd tungeroten.

O Diacetylsmorsmak - smar/margasin eller smockaramed],

Forlirsakes av for tidlig avbrun gjaering eller av
hakterier,

DMS - sgsl, maisliknende aromalsmak. Kan komme av
malten elier for kort koking eller for liten rerlizhet 1
kokingen, treg vaneckjdling eller @ ckstreme fall
bakiterietl infeksjon.

Fenolisk - aroma og smak av en el, flere av fplpends |
kombinasjon: medisin, plast. sprakende elledning,
gashind, rpvk, nellik, Forfraakes ofte av villgjar el
bakterier. Kan kormose av malled. Rester av
rengjsingsmiddel kan hidra.

Fruktigfestere - pinner om banan, bringeles, pae,
eple, jordbeer eller andre fruktige smaker. Forsterkes med
hgyere ginngsiemperiuner og visse gjarstimmer,
Gjwrsmakfaroma - enten gjer i lsning (som ikke har
sedimenten) eller ol som modnet med unnsats av ajer
for lenge uten omtapping.

Humlealjer - aromatisk, blomsterakeig, keydret, urter.
Tkke beskubatten.

O Kjeletike (chill hoze) - profein-tannin

sammenseininger som oppstis ved Bive lemperaturer.
Pivirker lkke smaken. Redusering av proteiner eller
tumniner 1 brygging eller gjxring minsker effekien.

O Klorofenolisk - kommer av en kjemizk kombinasjon av

kfor og mikroorganismer. Unngd klorernt vann,

Kokte gronnsaker/kdlliknende - aromaen oz smaken
kommer ofte av at gjmeringen har kommet igang for sent
og bakterier 1 varteren har tatl over.

Kornsmak - zmak av rent sikom. Viss karakter er OK i
vizsz pliyper.

Lysskadet - dufi av skunkfkatt p.g.a_ eksponering av
dagslys, Visse humlesoner kan i lknende karakter.

O Lasemiddel - smak op arcma som komemer fra wisse

alkohaler offe beroende pi hive gjizringsiemperaturer,
Som aceton 1. tymoer.

O Metallisk - forfirsakes av eksponering mot mesall, Kan

ogsdl beskoves som tinn, mynt el blod. Sjekk utstvrer.

O Oksidert - pgpen, innestengt, pammel. Utvikles i

0

kentakt med oksyeen ctter hvert som ahet eldes,
Péskyndes av haye lagringsiemperuturer. Smaken kan hli
vinaktig, som hlge belzepapp, rime pronnsaker,
sherryliknende, bamnehleer. Unngd oksygencksponering
ved all pumping, dekantering, tapping m.m. og fyll
faskene godt. Unngd varme!

Salt - gronnsmaken st minner om bordsalt op opplates
pa siden av tungen. Kan bero pd overdrevel
vannbchandling med natriumbklond (bordsalt),
kalsivmikborid eller magnesiumsulfat (Epsomsal ) mm.
Surfsyrlig - skarp, biner aroma, skarp smak. Gronnsmak
som appleves pa siden av tengen. Piminoer om eddik e
sitrom, Assosiasjoner il melkesyee e eddiksyre,

Svovel - ritne egg, tente fymatikker. Riprodukl fra visse
gimrslammer, Kommer an pd gjzringstemperatur,
Minsker med alder. Mest ipenban i Mlaske-eilerggporet ol
&nt - prunnsmak - oppleves pd spissen av ungen,

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene skal
vare konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Merk av i boksene i hoyre kolonne slik:

(8]
4

for lite
passe nivd
fer mve

Dommerprotokoll
NS 17, 1 5 M) Lfs_'a{i
Konkurranseklasse JJ[-!ﬂ{ 7Y W (e
n(clred* zl
_ Gl G

Dommerkvalifikasjon (kryss en ruts)
Sorbryge O 5HBF

Underkategori
Dommer {navn)

O BICP O Anren D Ikke cksaminent

Mix poeng

Studinm av flasken
hg stemrelse, kapsel, Pyllingsgrad, fernet cokener, ete.

DL

Kommentarer,

Bouguet / Aroma (i forhold vl sltypen) % _ 1%
Malt 1, bumile O, estere 0, fepoler O, alkohol O,

evi gvnige karakterronka O
qf(;!.‘& » SO @;L

Kommensarer ! ,l_zﬁs tt
K2 1@";35;, reheiry Yot %?7&, 2 (s
\L!.R,,I.Lq,k[-(.t, -

Utseende i forbodd tl eliypen: : 3’_ (k3]
Farge OO, klachet U, skumfasther O

e fur O4se L@u‘ﬁ_[:ﬂ .

E\ws ba

18w

Smak (i forhold tl gloypen)
Malt O, humle O, cttersmak O, balanse O,

£V gvTize smkskmktﬂiuika a
Kommentarer: ; q !5“‘ !‘1 rH.t” . Lf“-—l"c- M‘?L
l-tﬂfidé’. 2y sedme . 42 — ltle2pp

_'.'!'.‘.*.g 4 fr{f lMJC-f_'E

Riad7 i

kybderoi— SO

Fysisk falelse | munnen (1 forhold 1l sltypen) f (%)
Kroppéfylde O, €O —nivi O, evt gvmige Karskienistiks O

Drikkbarhet og generell vurdering, forslag il forbedringer (1
(i forhold 131 gltypen) X i
Kommentarer: E"'— f“‘L[ i) * ‘U‘Q_Jl_df 5‘" I U'I'H'I'Q.‘:

gf IA/ rxj o~ 4 Q;,;'LQ-&
QZ kuzwu atrt'néi, C’t‘&":r_,r_vLar';:
5 M4 .me:zyz.iz/*

_.p i

g

__‘_-._5-_ {5Ih

Totalpoens { Slhemax)

Poengguide
| Fremragende (44500 Eksepsjonelt typerikrig. Lite eller ingen fosbedringer kreves,
| Meget bra (35-43) Typerikug. Visse ultak for forbedringer kan gjsres.
Bra (28-34)  Godrakbar i typeriktighet, men krever fochedringer.
Drkkbart (20-27)  Tkke ryperikiig. Mange tuliak kreves,

Problematisk (<200 Probiematisk, defekl. Omfattende forbedringstiliak kreves.

el nel p a0 llebrafhot.




Karakteristikk-definisjoner

a

a

&

Acctaldehyd - aroma av gronme epler (giechiprodulkl)
Alkohol - allmenn effkt av etanol op andn: hgyvere
alkoholer. Varmende smak

Astringentiskallbeskhed - fplelse av sammentrekning av
munnen, som 4 bite 1 et dreskall, Ofte aszosiasjon 1
surhet. Tanniner, Kommer oftest fra koking av
mialtrester, for lang mesking, skyllina med for mye vann,
for varmt el. hardl vann

Bittert/beskl - kommer fra humle, brungjzr eller
skullrester. Smaken kjennes pd tungeroten.
Diacetylfsmorsmak - smprfmarganin eller smprkaranel],
Forfirsakes av for tdlig avbrutt gizring eller av

bakierier

DMS - s, maisliknends aroma'smak. Kan Komme av
malten eller for kort koking oller for lien relighst |
kokingen, treg verterkpaling eller i ckstreme fall
bakreriell infeksjon.

Fenolisk - aroma og smak av en el. flere av fplgends 1
kombinaspon: medisin, plast, sprakends elledning,
gushind, ravk, nellik, Forirsakes olte av villgjzr el,
hakterier. Kan komme av maliet. Rester av
rengpinngsmiddel kan bdra.

Fruktigfestere - minner om banan, bringebaer, pare,
eple, jordbar eller andre frukiige smaker. Forsterkes med
hivere gjmningslomperaturer 0 visse glerstammer.
Gjersmakfaroma - enten gjer i lasning (som ikke har
sedimentert) eller gl som modnet med bonnsats av gior
for lenge uten omtapping.

Humleoljer - aromatisk, blomsteraktig, krydret, urter.
lkke beskubittert.

Kjsletike (chill haze) - protein-tannin-
SEMMmEnsenInger som oppslir ved lave temperaturer,
Pivirker ikke smaken. Redusering av proteiner eller
tanminer i brygging efler piering minsker effekien.
Klorofenolisk - kommer av en kjemisk kombinasjon av
klor og mikrocrganismer. Unngd Klorert vann,

Kokt gronnsaker/fdilliknende - aromaen op smaken
kommer ofie av at gianngen har komemet igang for sent
og baklerier 1 varteren har tatt over.

Kornsmak - smak av rent s3kom. Viss karakier er OK i
visze pltvper.

Lysskadet - duft av skunkfkatt p.g.a. cksponering av
dagslys. Visse humlesoner kan g1 liknende karakeer.
Lgsemiddel - smak og asoma som kommer fra visse
alkoholer ofte beroende pid have gizringstemperatorer:
Som aceton el. tynoer.

Metallisk - focirsakes av eksponering mot metall, Kan
ngsi besknves som tinn, mynt ¢l blod. Sjekk utstyret.
Osidert - uggen, innestengt, gammel, Utvikbes 1
kontaks med oksygen etter hvest som slet eldes.
Paskyndes av hgye lagringsiemperaturer. Smaken kan bii
vinaktig, som higt balgepapp, thioe gronnsuker,
sherrylibnende, barneblzier. Unngd oksvgeneksponering
wved all pumping, dekanfering, tapping mm. og £yl
flagkene godt. Unngd vurme!

Salt - grannsmaken sall minner om bordsalt og opplates
pétsiden av tungen. Kan bero pd overdnever
vannbehandling med natrvmklond (bordsalt),
kalsiumbklornd eller magnesiumsuffat (Epsomsait) mm.
Surfsyrlig - skarp, hiner arema, skarp smak. Grannsmak
som oppleves pd siden av tungen. Piminner om eddik <
sitron. Assosiasjoner 1] melkesvre ol eddiksyre,

Svovel - ritne egg, tente fyrstikker. Biprodult fra visse
gizrstammer. Kommer an pd gizringstempesatur,
Minsker med alder. Mest dpenban 1 Maske-etterzjeret ol
St - grunnsmak - oppleves pll spissen av nmgen,

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene skal
veere konstruktive (feks. fokusere pd
forbedringer).

Merk av i boksene [ hgyre kolonne slik:

for lite
passe niva
for mye

|
EI Totalpoeng (3=max)

Dommerprotokoll

Konkurranseldazse l:l lf_w M-"I/ £

3B Kediet @

\C& x"p{.: NS

Underkategori

Dommer (nisvn) _CQ‘_BM

Dommerkvalifikasjon (kryss en rume)

Morbryzp Q SHBF 0O BICE O Annen 2 Tkke eksaminer
EN——— e —Max poens
Studinm av fasken

0 Rikng sigrrelse, kapsel, fylingsaad, femer etikewer, eic

O

Kommentaner

Bougquet [ Aroma (1 forhold ol sivpen) :';-
Malt O, bumle O, estere 3, fenoler O, alkohol O,
evt dvrige kasakiesiarka O

Kommentares [T Lﬂg}uc:k Jﬂml‘t(!/}ftﬁ.ﬂ{) ’ L{_ﬁgﬁ;
-}'Q W Lt ILAH -"\18_.
Cenagelt e ptowa

(2

-
Utseende (i forkold 1l eltypen) [ SR 1
Farge 00, kiarhet O, skumfasther O

Kommentarer: mﬁ:'rkkjl vdé% 1”[/1 LJL{_AJ_‘!A

Ad

Smeak (i forhold 1] #ltypen)
Malt O, humile O, ettersmak O, balanse O,
evl givrize smakskarakienstika O

Kommentarer, _LLfigZ_*‘/@ét {Mﬁ' \1)"763,
05 [imeek g_ Bt fovceler”

Fysisk falelse | munnen (i forhold 61 gliypen) ”-:" (5]
Kroppffylde O, OOk =nivil O, evt gvrige karsktarictiks O

Kommentarer M;_ﬁﬁhﬂ_,_‘_ﬁ,ﬁ_c :?4_ ==

Lere

Drikkbarhet op genersll vardering, forskag @il forbedringer Q:_}

T e e S U
o da b Aaww.é»{, T fe LMGFi{u.

réan 4 ¢ Snmaalere., D_[ak_‘-bxb?‘“‘{

T ferne T wew  Sedune.,
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Poengguide

Fremragende (44-50)  Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer keeves,
Meget bra (35-43)  Typerikig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores

Bra (18-34)  Ceodtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Dmkkbart (20-27y  Tkke typenktiz. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstliak kreves.




Karakteristikk-definisjoner

O Acetaldehyd - asoma av prenne spler (sjzrhiprodukn)

O Alkohol - allmenn effekt av etanol op andne hayere
alkoholer. Varmende sk,

O Astringentshallbeskhet - felelse av sammenirekning av
munnen, som & bite i et drueskall, Ofte assosizsjon bl
surhed. Tanniner, Kommer oftest fra koking av
mialirester, Tor lang mesking, skvlling med for mye vann,
tar varmi el hardt vann
Eittertbesk - kommer fra humle, brungjaer eller
skalirester. Smaken kjennes pa tungeraten.
Biacetylfsmgrsmak - smarfmargarin eller smyrkaramell.
Trorar=akes av for (edlig avbrun gjering eller av
hakicrier

0O DMS - gt maisliknende aromafsmak. Kan komme v
milten eller for kot koking eller for liten teclighel i
kokingen, reg vanerkjeling eller i chstreme Fall
bakteriel] infeksjon.

O Fenolisk - aroma ag smak av en el flere av falgende &
kombinasjon: medisin, plast. sprakende elledning,
prasbind, tavk, nellik. Forarsakes ofte av villgjer el
bakterier. Kan komme av mallel. Rester av
rengjpnngsmudde! kan bidea,

O  Fruktigfestere - minner om hanan, bringehar, pare,
ephe, jordbier eller andre frukiige smaker. Forsterkes mied
hayere glerngsiemperalurer og visse gjersiammer,

O Gjersmakiaroma - enten gjar i Ipsning (som ikke har
sedimentert) eller gl som modnet med bunnsats av gjzr
for lenge ubzn omtapping.

. O Huomleoljer - aromatisk. blomsteraktig, keydret, urter.
Ikke beskt/uttert.
Kjoletike (chill haze) - protein-tannin.
sommenseininger Som oppstir ved lave temperatorer,
Pivirker ikke smaken. Redusering av proteiner eller
tanminer i brygging elier gjaering minsker effekicn,
Klerofenolisk - kommer av en kjemisk kombinasjon av
klor og mikroorganismer. Unngd klorert vann,
Kokte gronnsaker/hdlliknende - aromaen op smaken
kommer ofte av a1 gjanngen har kommet igang for seni
of baklerer | vareren har att over,
Kornsmak - smak av rent gikom. Viss karakrer er OK §
visse pllyper.
Lysskadet - duft av skunk/kast p.g-a. eksponering av
dagslys. Visse humlesorer kan gi hiknende karakter.
Lpsemiddel - smak og aroma som kommer fra visse
alkoholer ofie beroends pa hoyve gizringstemperaturer,
Som aceton el. ymner.
Metallisk - fordrsabkes av cksponering mot metall. Kan
ngsi besknives som tinn, mynt ¢l blod, Sjekk utstyret,
(esidert - aggen, inoestengt, gammel. Urvikles §
kontakt med oksygen etter hvert som plel eldes.
Péskyndes av hpye lagringstemperaturer. Sraken kan bl
vinaktig, som blet balgepapp, e pronnsaker,
sherryliknende, barnebleier. Unngd oksygencksponenng
ved all pumping, dekantering, tapping m.m. og fvil

‘ faskene podt. Unngd varme!

o Salt - gmansmaken salt minner om bordsalt o opplagtes
p= siden av tungen. Kan bero pd overdrevet
vannibchandling med natriumklond (bordsale),
alsiumklosid eller magnesiumsulfat (Epsomsalt) mm.

O Surfsyrlig - skarp, birer aroma, skerp smak. Grunnamak
som oppleves pil siden av tungen. Péminner om eddik el
sitron. Assosiasjoner Gl melkesyre el eddiksyre.

O Svevel - riine egg, tente fyrstikker, Biprodukt fra visse
girrstammer. Kommer an pa gjaringstemperatur,
Minsker med alder. Mest dpenban i flaske-ettersjoret ol

3 Set- grennsmak - oppleves pd spisser av wngen,

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene skal
veere konstrukiive (fLeks. fokusere pd
forbedringer).

Merk av i boksene i hoyre kolonne stik:
for lite

0 passe nivd

+ for mye

Dommerprotokoll

Konkurranse j"“‘h{‘?—’p{ Bryggets kode _Sd&g

Underkategori (3P SP lfz_-"f;ﬂ,"‘a_ﬁ" _ﬁl/
Dommer (nuvn) _j?g; 1@/{‘}&"1

Eoenkurranseklasse

Dommerkvalifikasjon (krvss =n rute)
arbrygp O SHEF OBICP 2 Annen O Tkke chsaminen
N Max_ponz
Studivm av flasken
iktig stprelse, kapsel, fyllingsgrad, fernet ctikener, etc.
Kommentarer: li:l E/‘C""'

Bouquet / Aroma (i forbobd 0l gltypen)

6 _ {12
Mak O, bumle O, estere OO, fepaler O3, alkohol O,
evl dvrge karakteristika O

Kommentarer: L:*’Q- ! A e~ DT b@rﬂ
-"-1? et orop P Siner. bttt rmpe -

I-‘rﬂ-m{"' o8 (N&CA "r\:-f)fﬁ..-uc_ G_PW
4 FiFi
Utscende (i forhold ul piivpen) i (3)
Farge O, klarhet O, skumfasther O
1]
Kommentarer: .E; o
Smak (i forhold 6l altvpen) _{"'?._ (200

Malt O, humle O, ettersmak O3, balanse O,
evl gnvmige smakskarakteristica O

ST B A _&)j‘_('_'{‘ t’r,"—lmf Qz’!z&fdzr -
LaliAs . Vqr‘..f’*_ﬂ;_gg_@hm‘;
_elltl o

Fysisk falelse | munmen (1 forhold 6l aliypen) - 5
Kroppifylde O, OOz -nivi O, evi gvrige karakteristika O

Tps oa  skers
“f 7 '

KRommentarer:

Drikkbarhet og generell vurdering, forstag il forbedringer é’ (1)

= e
tf;"‘

Iy

- g

2l

S‘l{ﬁufﬂ é/{tffﬂ, —'L:"Q

& (I ﬂl...l', g fi'fr

Tyf_j o~ ﬁyf’c{a
T:fﬁ.m.;l?l-w

Totalpevng (Hl=max)

Poengouide

Fremragenide  (44-31)  Eksepsjonclt typerikoig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Megel bra (353-43})  Typeriktig. Visse ultak for forbedringer kan gjares

Bra (28-3)  Codtakbar i typeriktighet, men krever fothedringer.
Drikkhart (20-27)  Thke typeriktig, Mange tillak kreves,

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfanende forbedringsriliak kreves,




Karakteristikk-definisjoner

O Acetaldehyd - asoma av granne epler (zjzrhiprodokn)

O Alkohol - allmenn effckt av etanol og andre hpyere
alkoholer. Vermende smak.

O Astringentskallbeskhet - flclse av sammentrekning av
munmnen, som § bite i et droeskall, Qe assosiasjon til
surhed. Tanniner, Kommer ofiest fra koking av
nmialtrester, Tor lang mesking, skylling med for mye vann,
tor varm el. hardy vann

O BittertMeskt - kommer fra humle, brungjar elier
skalirester. Smaken kjennes pa tungeroten.
Dizcetylsmarsmak - smpemas gain eller smprkaramell.
Tordreaies av for kdlig avbren gjering eller av
hakierien

0O DMS - spt, maisliknende aromafsmak. Kan komme av

mizlten eller for kor koking efler foe liten rorlishet i

kokingen, treg varterkjehng eller 1 ckatreme fall

bakteriel] infeksjon.

Fenolisk - aroma ag smak av en el flere av falpende i

kombinasjon: medisin, plast, sprakende elleduing,

gasbind, revk, nellik. Forirsakes ofte av villgjer cl.
hakterier. Kan komme av maltel. Rester av
rengjpnnegsmudidel kan bidra.

O  Fruktiglestere - minner om banan, Bringebaer, paen,
cphe, jurdhier eller andre fruktige smaker, Forsterkes med
hapere gleringsiemperaluner og visse gjersiammer.

O Gjersmakfaroma - enten gjier i Ipsning (som ikke har
sedimenitert) ¢ller gl som modnct med bunnsats v rjzr
for lenge uben omtapping.

. O Huomlealjer - aromatisk, blomsteraktig, keydeet, urter.

Tkke beskubittert.

O Kjslethke (chill hare) - protein-tansin
simmenseininger som oppstde visd lave temperaturer,
Pivirker ikke suvaken. Redusering av proteiner eller
tanminer i brygging eller gjiering minsker effekien.
Klorofenolisk - kommer av en kjemisk kombinasjon ay
klor og mikroorganismer, Unnga klorer vann,

O Kekie gronnsaker/Jclliknende - aromaen og smaken
kommer ofte av a1 gjaenngen har kommet igang for sent
of bakierier i vprteren har tan over,

O Kornsmak - smak av rent sikorn. Viss karakter er OK i
visse gliyper.

O Lysskadet - dult av skunk/katt p.z.a. chsponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi liknende karakter.

O Lesemiddel - smak og aroma som kemmer fra visse
alkoholer ofte berosnde pd haye gjizringstempesaturer,
Som aceton el. tymner.

Metallisk - forirsakes av eksponering mos merall. Kan
ngsl besknves som tinn, mynt ¢l blod. Sjekk utstyret.

O Oksidert - ugsen, innestengt, gammel. Utvikles i
kontaks med oksygen etter hvert som glet eldes.
Péskyndes av hoye lagringstemperaturer. Smaken kan bl
vinaktig, som blst balgepapp, rioe pronnsaker,
sherryliknende, barnebleier. Unngd oksypeneksponenng

. ved all pumping, dekaniering, 1apping m.m. og fyll
flaskene godt. Unogd varme!

O Salt - groansmaken salt minner om bordsalt o opplaites
pet siden av tungen. Kan bero pd overdrever
vannbehandling med natriumklond (bordsalz),
kalsiumklond eller magnesiumsulfat (Epsomsalt) mm

O Surfsyrlig - skarp, bimer aroma, skarp smak. Grunnomask
som oppleves pi siden av tungen. Piminner om eddik e
sitron. Assosiasjoner ) melkeoyme of eddibsyre.

0 Svovel - rime egg. tente fyrstikker, Biproduks fra visse
gierstammer. Kommer an pd gjznngstemperanos
Minsker med alder. Mest kpenban i flaske-etierzjzret ol

O Set - gronnsmak - oppleves pd spissen av mpgen

]

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer
pd alle kriterier. Kommentarene skal
veere konstruktive (fLeks. fokusere pa
forbedringer).

Merk av i boksene § hayre kolonne slik:
- for lite

0 prsse niva

+ for mye

Dommerprotokoll

Konkurranse MC.@! 15 Brygpets kode ‘_Lm_i-si
Konkurranscklasse .bui{ ¢! m/ﬁ"ﬁ(fmf%r
Underkategori 1% _?)_ll/ ﬂd\fﬁf{' {éf

Dommer (navn) LD_{!QQA E Iuéi x‘%‘f.lwﬁe,m

Dommerkvalifikasjon (krvss en rute)

KNnrbrygg 0 SHEF O RICP 2 Annen O ke cksaminen
. - — My poigs
Studium av flasken

OO Riktig stprrelse, kapsel, Fullingsgrad, fernet etiketter ete.

ML

Kommentarer:

—

e T

Bouquet / Arvoma (i forhobd 1l gliypen)
Mal O, humle O, estere 0, fenoler O, alkobol O,
evl gvnme karskieristika OO

Kommentarer: i./‘{ C Shugpn A eres e £

mhk lide op0r oy Uvanle [imalt

Lscende (i forhold 1l pltvpen) _?7_ (3
Farge O, klashet O, skumfasthet O

Komsmnentarer LML{-:{LL L}}uﬂ; .}:H.{‘ E‘L"V""";, Ldr‘.-u“t_

Smak (i forhold ol altypen) .-':3_ {20)
Malt O, humie O, cttersmak O, balanse O,
evl ghvrige smakskamakerisika [

Pt _Li(_f%sﬁ' rhewbe 550 dessyesie
OVardgpver <Sten _oan Suplis—
Lidet, ok [ bbedud

Fysisk falelse | munnen (1 forhold ol gltypen) __:.77 s
Eroppfylde O, C0: —nivd O, evi gvrige kamktedstika O

lite ulrdiuur‘ ’ .«:}L& (02 (wnoc %)
St [f’-mﬁ‘(ﬂ-’&
Drikkba.rhet og generell vurdering, forslag 6l forbedringer f i (140}

{1 forhold 6l altypen) 1: "'.'

K;-mmcnl,anr

Tor \ike ,\gﬂa& T

Coinrplner & o ot er

Kiman, —
Totalpoeng { Hi=max) _;.5 (50)

Poengguide

Fremragende  (43-500  Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra (33-43)  Typeriktia. Visse ltak for forbednnger kan gjgres.

Bra (28-24)  Godtukbar i typeriktighet, men krever forbedringer
Drikkbart (20-27y ke typeriktig. Mange tiltak kreves,

Problematisk  (<20) Problematisk, defekr. Ominttende forbedringstiltak kreves




Karakteristikk-definisjoner

3 Acetaldehyd - aroaa av greane epler (gjzrbiproduke)

O Alkehaol - allmenn effekt av etanal g andre heyerz
alkoholer, Varmende smak.

O Astringent/skallbeskhet - [plelse av sammentrekning av
munnen, =om i hite i et drueskall. Ofe assosiasjon 1l
surhet. Tanniner. Kommer oftest fra koking av
malinester, for lang mesking, skylling med for mye vann,
for varme el. hardl vann,

0O Eittertbeskt - kommer fra humle, brungger eller
skallrester. Smaken kpennes pd lungeroten.

O Diacetylsmersmak - smormargasin eller smarkaramell,
Fordrsakes av for tdhg avbrun gjzring clier av
baktemer.

O DME - spr, maistikoende aroma'smek. Kan kormme av
rmalten ller for kor koking elfer for lien ritlishet 1
kokingen, treg warterkjaling eller @ ekstreme Fall
hakreriell infleksjon.

3 Fenolisk - aruna ap smak aven el flere av felgende |
kurmbanasjon: medisin, plast. sprakende clledning,
sasbind, reyk, nellik. Focdrsakes ofte av villgjer el
bakterier, Kan komme av maltet. Rester av
rengjerinesmidda] kan bidra,

O Fruktig/estere - minner om banan, bringehes, pare,
eple, jordbier cller andre froknge smaker. Forsterkes med
hayere ganngstemperatuner 0g visse gjersiammer,

O Gjaremalfaroma - enten gier i lgsning (som ikke har
sedimentert) ¢ler gl som modnet med bunnsats av gjer
for lenpe uten omtapping.

O Humleoljer - aromatizk, hlomsterakiig, krydret, urter.
Iicke besktbitter.

O Ejslethke (chill hoee) - protein-tannin-
SEMMENsCNinger 50m oppstie ved lave temperaturer.
Pivirker ikke smaken. Redusenng av proteiner eller
tanminer i brygging eller gizong minsker effekien.

O Klorofenolisk - kommer av en kjemisk kombinasjon av
klor og rmikroorganismer. Unngd Klorent vann.

Kokte grennsakerddilliknende - armmaen o smaken
kommer ofte av al gyenngen har komimet igang for sent
ug bakterer 1 varteren har tatt over,

Kornsmak - smak av reor sdkom. Viss karakter er OK i
visse pliyper.

O Lysskadet - duft av skunk/katt p.g.a. cksponcring av
dagslys. Visse humlesorter kan @ liknende karakter.

3 Lesemiddel - smak og aroma som kommer fr visse
alkohaber ofte beroende pi hiive gizringstemperaturer,
Scm aceton 1. tynner.

O Metallisk - [orirsakes av eksponering mot meetall, Kan
o= besknives som tinn, mynt el hlod. Sjekk utstyret.

O Oksidert - uggen, innestengt, gammel, Utvikles i
kontakt med cksygen etter hvert som phet eldes.
Phskyndes av hpye lagringstemperaturer. Smaken kan bli
vinaktig, som bls balzepapp, rime pronnsaker,
sherryliknende, barnebleier. Unngd oksygenckaponemng
ved all pumping, dekantesing, tapping m.m. og fvil
flaskene godt. Unngd varme!

O Salt - grosssmaken sall minner om bordsall og oppfattes
pi siden av tungen. Kan bero pd overdrevel
vannbehandling med natrumklond (bordsale),
alsiumklond eller magnesiumsulfat (Epsomsalt) mm,

0O Sorfayrlig - skarp, biter aroma, skarp smak. Gronnsmak
som oppleves pd siden av tungen. Piminner om cddik of
sitron, Assosizsjoner 11l melkesyre ¢l sddiksyre.

O Svovel - riine egg, tente fyrstikker. Riprodukt fra visse
gi®rsanmer. Kommer an pd gleringsiemperatur.
Mansker med alder. Mest dpenbar 1 faske-ettergjeres al.

0 St - grinnsmak - oppleves pi spissen av mungen

MERK! Alle brygg skal gis kommeniarer
pd alle kriterier. Kommentarene skal
veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
farbedringer).

Merk av i boksene i hoyre kolonne siik:

= Jor lize
0 passe nive
+ far nrve

B orbrype

Dommerprotokoll
Konkurranse "Lﬂie)ﬁlf 5 Bryggenskode 000 T3 3
Konkurransekdasse . Ju'e gl med Hlfdhn
Undertategori (3B Lyl 2
Dommer (nava) ﬁ{f /= }{ﬁ?@n

Dommerkvalifikasjon (kryss en rute)
O SHBF

O BICP 0 Annen O Tkke ek=aminer!

S Max poeng

Stodium av fasken

YRk serelse, kapeel. fyllmgserad, femer stiketer, elc

Pl

Kommeptarer:

Bouguet / Aroma 1 forbold nl aloypen) s {12
Makt O, humle 03, esters O, fepoler O, alkohol O,

vl @vrige karsktensmnks O
Kommesmrer _TACTA3G hf}ff{d M Qrtfkﬂ{r
l.'lg M&ﬂﬂ JI."...I'L\!"|r t‘L- irﬂ-ﬂ.’}!.e_ﬁ? A e .

Utsewende {1 forhold 6l aloypen) - 3_ (3}
Farge O, klarhet O, shumfasthes O

.
UL

Kommentarer;

l:f.o_ (20

Smak {i forhold ul altypen)

Malt O, homle O, ettersmak 01, balanse 01,

evt gvrige smakskamitenstiks 0

Kommentarer Uﬂ& ﬁ M ‘H < L({JU_M_ Nsg 3
el 3 oulignnnen ekl

,tjp_faf_é't.

For 89apért av JJprr

=

Fysisk falelse 1 munnen (3 fochold ul sliypen) {5)
Kroppifylde O, COy—nivi 1, evt pvrige karskreristika O

3
Drikkbarhet op generell vurdering, forslag til forbedringer -5-_ {14

{1 forhold il altypen) t

Kommentarer: | I 2o --|.IE-*""L do\dar™
RS Je. sndre J.z‘ua.i!.i..--__.gﬁ'i“i:}uah,
o, sW L;iﬁ_.uqi- Qﬁ?w A
b mzﬁ"’m & ller

An

Totalpoeng (S0=max)

Poengguide

Fremragende {24-30)  Eksepsjomelr typenktip. Lite cller ingen forbedringer kreves.
Meget ben {35-4%)  Typenktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjesres.

Bra {28-34)  Godeakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Dirikkban (20.27)  [kke typeriktig. Mange tiltak kreves.

Problemaltisk (<20} Problemnatisk. defekt. Omfattende farbedringstiliak kreves.




Karakteristikk-definisjoner

8]
a

O

a

Acetaldelyd - aroma av grenne epler (pimchiprodukn
Alkohal - allmenn effekt av etanol oo andre hivere
alkoholer. Varmemdle smak.

Astringentfskallbeskhet - felclse av sammenirexning av
munren, som & bt i e drueskall, Ofte azsosiasjon til
surhed, Tanniner. Kommer oftest fra koking av
maltrester, for kg mesking, skyiling med for mye vang,
for varny el hardt vann:

Bittertibeskt - kammer [ta bumle, brungjar elier
skallrester, Smaken kjennes pa tuageroten.
Digcetylfsmarsmak - smpr/margann eller smpckaransel]
Fordesakes av for tidlig avbrun gjering eller av
bakterier.

DS - 5o, maishknende aromafsmak. Ban komame nv
malten eller for koet koking eller for liten rerlighet i
kokingen, reg verlerkjsling cller i ekstreme fall
baktencll infeksjon.

Fenolisk - aroma og smak av en . flere av fplgends 1
kombinasjon: medisin, plast, sprakends elledning,
gishind, royk, nellik, Forimakes ofte av villgjer e,
hakrerer. Kan komme av maltet. Rester av
rengiaringsnadde] kan bidra,

Fruktigfestere - minner om banan, bringebaer, pere,
eple, jordbeer elber amdre fruktige smaker. Forsterbes med
hgyen: gjmnngslemperatunes op visse plerstammer.
Gjaersmakfaroma - enten gjar i lasning (som ikke har
sedimentert) elber ¢l som modnet med bunnsals av sicr
for enge ulen ontapping,

Humleoljer - aromatisk, blomsterakriz, krydret, wrer.
[kke beskifhittest,

Kjeletake (chill hane) - protein-tannin-
sammenselninger som oppstir ved lave temperaurer,
Pivirker ikke smaken. Redusering av proteiner eller
tannines 1 brygging eller giznng minsker effekeen,
Klorofenalisk - kommer av en kjemisk kombinasjon av
klor op mikroorganismer. Unngd klorest vann,

Kokte grannsaker/killiknende - aromaen og smaken
kommer ofte av at gjzringen har kommet igang for sent
og bakterier i wirteren bar tan over,

Kornsmak - smak av rent sdkom. Viss karakier er OK i
visse gliyper.

Lysskadet - duft av skunk/&ant ppa eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi liknende karakter.
Lesemiddel - smak og aroma som kommer fra visse
alkoholer ofte beroende pa have gizningatemperalurer.
Som aceton el tynner.,

Metallisk - forirakes av cksponering mof metall. Kan
ogsl beskrives som tinn, mynt el. blod. Sjekk utstyret.
Oksidert - uggen, innestengt, pammel. Utvikles @
kontekt med aksygen etler hvert som glet eldes.
Phskyndes av heye lagringstempersturer. Smaken kan bl
vinaktig, som ble belgepapp, rime grannsaker,
shermyliknende, barmebleier. Unngd oksygeneksponering
ved &l pumping, dekantening, wpping m.m. og £l
flaskene godt. Unngd vacme!

Salt - prunnsmaken saft minner om bardsalt of opplaties
pé siden av tungen. Kan bero pd overdreve
varmbehandling med natiumklorid (bordsalt).
kalsiumklond eller magnesiumselfal (Epsomsalt) mm.
Surfsyrlig - skarp, bilier aroma, skarp smak. Grunnsmak
soen oppleves pa siden av ungen. Faminner om eddik el
sitron, Assosiasjoner 1 melkesyre ¢l eddiksyre.

Svovel - vimne ezp, tente Dyrstikker. Biprodukt fra visse
gjerslammer. Kommer an pd gizringstemperitur,
Minsker med alder. Mest dpenban 1 faske-ctieegiret al.
Spt - srunnsmak - oppleves pd spissen av meogen.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer
pit alle kriterier. Kommeniarene skal
veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
farbedringer).

Merk av [ boksene i hoyre kolonne slik:

0
+

Sor lite
passe niva
ferr mye

Dommerprotokoll
eSS e OO FE T2
i L It Gogat
Underkategori 153__ _L{_ £ Cl-}f{./t Qj]l

Dommer (navn} Q?ﬂﬂé[_&lgh . K%I@ﬁ;m&@ﬂ

Dommerkvalifikasjon (rvss en roie)

B Norbryzp QO snnE O Bicr O Annen 0 Ikke eksaminer
- — DMax poeng
Studinm av flasken

O Riktig stewrrelse, kapsel, fyllingsgrad, Gemet etiketter, oo,

s
Kommestaser: O

Booguet / Aroma (i forheld ol altypen)
Malt O, humle O, estere O, fenoler O, alkahol O,
evt ¢viige karakteristika O

F.ommentares: V.‘-"r:ﬁ__'ﬂﬁo“

wg&’wﬂkﬁmm } ME A n /Snin

o (O An g,

Utseende (7 forhold il altypen) —3— (3
Farge 3, klachet O, skumfasthes O

Kommentarer: ll[l !ECLD &!M'{: 5{{1.2'-14
Somn laglder Sesy :JQM*

Smak (i forhold ol altypen)
Mait O, humie O, cttersmak O, balanse O,
evl gvnize smakskarskterisika O

}\|:rz1'ulm:r...;mtrﬁ.f"L L"u"iﬁ\.l{fwmﬁh_ I/l 'E LA {
Wagele LiolAer Hn_u-E: L'wjécl{@%,_

ﬂf@ & ted, £

3 & o

BT
ol (0,

Fysizk falelse | munnen (1 forhold 0l altypen)
Eroppifylde O, COs—nivi O, evt gvrige kamkreriztika O

Kommentarer: U&H’MW% I Llhléiﬁ
L B

Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til forbedringer ﬁ’
i forhold 1il plivpe =
(o T B 00 0 el
dilhbort @\ God baleamse

i Ltfdé—"—f»’g WAL H?f

(10}

. l 150)

Totalpoeng (S0=mux)

Poengguide

Fremragende (345} Eksepsjonelt typenktiz. Lite eller ingen forbedringer kroves
Muegel bra (3543}  Typerikrig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgires.

Bra (28-34)  Godiakbar i typenkrighet, men krever forhedringer.
Drikkbart (20-27)  lkke typeriktip. Mange tillak kreves.

Problematisk  {<20) Problematisk, defekr, Ombatiende lorbednngstillak kreves.




Karakteristikk-definisjoner Dommerprotokoll
[L:: Acetaldehyd - aroma av granne epler (zjerbiproduke) ko uotesf [ {8 S L )!2 >F 72

Alkohol - allmenn effelt av slanol op andre heyere

alkohuoler. Varmende smak. J Lig, T S !__I;f_,.-v'i"" -~
3 Asiringentiskallbeskhet - falelse av sammmentrekning av Raularansekisse _ﬁf _'F raka

munnen, som i bile i et drueskall. Ofte assosiasjon gl i gt {
surhet. Tanaines, Kemmer oftest fra koking av Usderkstegors 1 G’ — b"/}- - d
Dommer (wvap - = (2"& 1‘%{'_"

miltrester, Lor lang meskeng, skylling med for mye vann,
Dommerkvalifilasjon (kryss en rute)

for varmt el. hardt vann.
BittertMheskt - komemer fra hamle, brungjar eller
shallrester. Sraken kjennes pd tungeroten. = 2 : e "

' N = 3 4 b Tk AL
Discetylsmsrsmak - smyr/margarin eller smgrkanunell pﬂ“_hmlw_',g 0O SHBE O BICP O Annen O fkke ekanminer
Fordrsakes av for lidlig avbrutt grering cller av
Max ¥

bakterier, = e ———— —— e

O DMS - sqt, maisliknende aromafmak. Kan komume av
malten elfer for kort koking eller for liten merdighet i
kokingen, reg verterkialing eller i ekstreme fall ;
bakzeriell infeksjon. : E{

O Fenolisk - aroma oz smak av en el, flere av Talpende i L il h ?
kombinasjon: medisin, plagt, sprakende elledning,

Studivm av Masken
" Riktig storrelse, kipsel. fyllingsgrad. femer siketter, stc.

E ik Forireakos illgiser ol. o _
_.,.l'\hllb.{ ,mevk, nellik, Forarsokes ofte av villgjer £ Bouqoet / Aroma (i farhold ] sliypen) E (12}
baktericr. Kin komme av maltet. Rester v : gl e S R ==
N R T Malt 13, bumle O, estere O, fenoler O, alkohol OO,

EJBrnEs et evt gvrige kasakteristika O

U Fruktigfestere - minner om banan, bringebier, pare, :
eple, jordbar eller andre fruktipe smaker. Farsterkes med e 1‘1 i H—mfg:ﬁw : E’:"T&' {i 5'.4_-':} rm | !{-I{E o

hetyere gimringstiemperatuser op visse gjerstammer. : T 7 :
L apesptn W ppp  strgtie

Q0 Giersmakfaroma - enten gjer i lpsning (sem ikke har hr]
sedimentert) eller ¢l som modnet med bunnsats av gjzr —.‘::fL

for lenge uten omtapping.

Humleoljer - aromatisk, blomsterakti, keydrer, uner.

Ikke beskt/bittert.

Kjpletike (chill haze) - protein-tannin

sammenselninger som oppstic ved lave lemperansrer,

Pivirker ikke smaken. Redwsering av proteiner elfer 2 -‘[_ (u

tanminer 1 brygging eller gjering minsker effckien. 5 . 3 . & | e

Klorafenslisk - konimer av en kjemisk kombinasion av Bamcnines: }"3\.‘ : E B S

klor og mikrovrganismer. Unngd korert vann,

Kokte gronnsaker/killiknende - aromaen og smaken — === = = == o

kommer ofte av al gjweringen har kommet igang lor sent

og bakterier 1 vprteren har tatt over.

0 Kornsmak - smak av rent sikom. Viss karakrer er OF i

visse gliyper.

Lysskadet - dult av skunkfant p.ga ckaponenng av

dagalys. Visse humleserter kan pi liknende karakrer, e -1 £ E. + (_P s Ef,j ’é_'DQ_U«,_‘ 5{"

O

Uiseende (i fochold til altypen) L {3
Farge O, klarhet 00, skumfasther O

Smakk (i forhold 6l altypen) J 5 (240}
Malt O, humnle O, cttersimak O, balanse O,
evt gvrige smalcskarakteristika O

o

Losemiddel - smak og aroma som kommer fra visse

alkoholer ofte beroende pd hgye giEringalemperalurer, E@F— {'r_.-c_* 4+ '!Ijﬂ :! :g“ ~ & ;.__#,_{J o - L

Som aceton el. tmper.

Metallisk - forfirsakes av eksponering moat melall. Kan _ﬁ' L& ' e ﬂf.j P = Lo [ = ‘\;:_m i‘\'-'#fq' ',IQ;"!' 3
i i{iﬂ; t 2

ogsi beskrives som tinn, mynt cl. hlod, Sjekk ulstyrel,
O Oksidert - uggen, innestengt, gammel. Uivikles i g = r_c_

hontakt med oksygen elter hvert som slet eldes. (1 == B R o

Piskyndes av hytye lagringstem pesaturer. Smaken kan hli

vinaktiz, sum bl bolgepapp, ritme gronnsuker, Fysisk folelse | munnen (i forhold til ahypen) _éf'_ (%)

sherryliknende, bamnebleicr. Unngd oksygeneksponering ffylde ), C0;—niv O, evt e karakteristika O
ved all pumping, dekntcring, tapping m.m. o il Kropp/fy L COx—mivil L, et pyrige karakienstka

flaskene godt. Unngh varme! Kommentarer: Qﬁ iLl? E h% '!-‘-f by g
O Sait - gronnsmaken salt minner om bordsalt oz opplattes t
P siden av tungen. Ean bero pd overdsever
vannbehandling med natomilarid (bordsalt), E ==

kalsiumklonid eller nyagnuiumsu]fat (Epsomsalty mm. Drikkbarhet og generell vurdering, forsiag £l forbedringer j_ (10

' Surfsyrlig - skasp, bitter aroma, skarp smak. Grannsmak fi forhold til sltypen) 7
som Dpp]l:'nesf pi s:dcu_ av tungen. Piminner om eddik ¢ P e E:’L WS {J_g. T—F-:'{J‘ : L_, o Eﬂ{_ll Vi =
siron. Assosizsjoner il melkesyre ol eddiksyre, —

I
O Svovel - ritne egg, tente fyrstikker. Biprodukt fra visse _E:A__S%i"\ﬂ ] z._.{( = H;;l.:/_'lg_{g_:“ ne 4 k"?"‘T E

gimrstamimer, Kommer an pd pjetngstemperatur,

Minsker med alder. Mest dpenban i flaske-strergjmrer ol Er;kh} ‘_}-L'E_)f"_* HEE Lo Sugila, Ce W am s iy

O Set- gansmak - oppleves pd spissen av wngen, TP =
r?'il—éai,mﬁ';;ﬂ | #£Dapgen,  Elay
: i

MERK! Alle brvgg skal gis kommentarer by

pra alle kriterier. Kommentarene skal TR

veere Konstruktive (f.eks. fokusere pd Totalpoeng (S0=maz) j {50

farbedringer). . = -— —

Merk av i boksene i hoyre kolonne siik: Poengguide

N for lite Fremreagende  (44-50)  Eksepsjonel typenktiz, Lite clicr ingen forhedringer kroves,
; it Meget bra (3543)  Typeriknig. Visse tiltak for forbedringer kan gjres,

O passe niva Bra (28-34)  Gaadftakbar i typeriktighes, men krever forbedringer.

+ for mye Drikkbart {20-27)  Teke typeriktig. Mange tiltak kreves,

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfanende forbedringstiliak kreves.



