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Karakteristikk-definisjoner

]
(]

o

Acctaldehyd - aroma av greane epler { gzrbiproduk)
Alkohaol - alimenn efficks av etanol og andre hayere
alkoholer. Varmende sk

Astringent/skalibeskhet - falel<e av cammentrekning av
munnen, som & bete 1 ot droe<kall. Ofte assosiasjon 1l
surhet. Tanminer. Kommer oftest fra koking av
maltrester, for bng meskmg, skylhng med for mye vann,
for varmt <. hand vann

0O Bittert/beskt - Lomemer fra humle, brungjer eller

skallreger Smuaken kpmnes pé lungeroten.

0O Discetyvllomarsmak - cmae'margarin eller soprkaramell

0

Fordirake: av for ndlkg avbrott ggenng eller av
haltener

DMS - wmt mshinende aromafsmak Kan komme av
malten clier for kot Eoling eller for Iiten naclighet 1
kokingen, weg venerioalmg eller 1 ckaremne fall
bakueniell micispon

Femolick - eoems o cmsl v en 2l Mere av falgende
komnbensspon: mesivan pleat sprakende elledning,
grbend ronk mellk Fordrokes ofie av villgjar el
akterer. K bomene v malirt. Fester av
rengpannrsmecide] ken buls
Fruktisfestere - mammer om banan. bringebrr, pare,
epie porclhars cller snviee faknige smaker, Forsterkes moed
Girraskisrems - coten grwe 1 lasnang (som ikke har
salimentert) ciier ol som modnet med bunnsats ay gjrr
for o s OOEMDOERS

Hesslealier - sommunik. blomsteraktiz, krydnet, urter.
ks beskufumer:

EKjalesils Sl e - protem-lanmin-
SEEmmesctamesr som oppstir ved lave iemperaturer.
Pivher file smaken Redewseng av pooteiner eller
ey & bryvgreme ciler gpenne minsker cffekien,
Elorefenaltck - kommer av oo kjemisk kombinasjon av
kiow o ssisoorzaneemer Unngd kKlorert vann.

Eske rremscaler/Adilicnende - aromaen og saken
eomer oite av @ FpeTmgen har kommet igang for sent
oo Baioweraey 1 winrieren har L over,

Esrsowsk - onsi av reve <3oom. Viss karakier or OK i
vru SEvper

Lrssicaiet - doft sv shumk/hoan poga chsponering av
dagdys. Vise bemlesoner kan gi bknende karakier,
Laserasidelal - cpak op aroma som kommer [ra visse
alkobol= o berocde pi baye giznngstemperaturer.
Gm meemews o Py

Mfetnliick - fockrades av cisponering mor metall. Kan
o Bediress soem man, mynt el blod, Sjekk vyt
Oisigert - ezsrs. moeaengt, gammel Tivikles i
oy med ol wpen emer hven som gler eldes.
Plskyades v hove prmgacmpersturer, Smaken kan bli
vy somm bler halgepapn, chme grannsaker,
sherrvliiwende barnebleer. Unngld oksygenck<ponering
ved ol pompey. dekastenng Wpping L. og Tyl
e st Usmad varme?

Sal - posemaiors it mmeer om bondsall og opplaties
P ssics o mmeen. K bero pd overdrevet
vy mvd mansenk borsd (hordsalr),

bt Sond ey maracaumsulfat (Epsomsalt) mm.
Sarisyrily - dwp by meoma <karp smak, Grunnsmak
som opplewss. pl aics av wapen. Pinunner om eddik ¢l
amen sy ol mefesvre of addikayre.

Swoed - ciew cpr emwe fvestikker Biprodukt fra visse
e Kosmer 20 pd peampstempenatar,
Sk med aldier Miex Spenbart @ flacke-cttergyaret ol.
Se - pressemol, - opplewss pl speesen av ongen,

MERK'® ABr bryzz skal gix kommentarer
forbedrimper.

Merk av i bodzene | havre kolonne siik:

0O

Jor e

paise mond
o mrvr
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¥ Morhrvgz O SHEF O BICP O Annen O ke eksaminert
Max poeng

Simdinm av flasken

] Rikug sagrrelse, kapsel, fyvllingsgrad, flemet etiketter, ete.

oK

K naninemarer:

Bouquoet ! Aroms (3 forhold ol altypen)
Mah #1, humle @, estere 8, fenoler &, afkohol @,

% T
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Kropp/iyldedd, OO0 —nivi & en avrige karakteristika O
s tm s Frope o
F

Smak (1 forhold 1l pleypen)
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- (1)

o

o 4 B A T T
e, Okt IJ-Z' e o L jo ok

...-nﬂ("' .‘.’c‘!p aéﬂt’: t-ilrrf? 4;%{{4# ¢ o e S

Totalpoeng: {S0=mix) 3 IiL (58)
Poengguoide
Fremmigende  (44-50)  Eksepsjonelt typeriktg, Lite eller ingen forbedringer kreves.
Mepget bra (35-43) Typerikrig WVisce tilak for forbedringer kan gjares.
Bra (28-34)  Goduakbar i 1yperiktigher, men krever fochedringer.
Drikkhan (20-27)  Ikke typenkog. Mange tiltak kreves.
Problematise (<201 Problemanizk, defekt. OmGaende forbedringstihak keeves.




Karakteristikk-definisjoner

O Acctaldebyd - aroma av grecne epler (gperprodukt)

0O Alehal - alimenn offcis av ctanol o andre bayere
alobeode v wrmesde Tk

0 Asrimgess'sicalibecichet - foicle oy sammestreinmg av
Eemen wes b b o o deeed sl Offie poosaaspon ol
watyt T Kommer ofiest fra kokmg av
maiterner o ey Ty dovibeg med for myve vamn,
by et = X vann

O EEwrvbeskt - Lomener fre hewle . brosgyey cller
shalerary Semaken bpanes ph luosoroien

2 Dewriviossrossk - cmeamepenn dky cnecoeramell
Focbrad ~ o for idlp avbreunt gperme cller v
bk

O DMS . sm sosdisesde somasmk Kan komme 2
i e for kot kokmyg eller for nen machiphet
Enomers wrp warwrripabng eller 1 chatreme fall
el ook gon

O Femalisk - aroma o smok av en el flere av falgende 1
eniepes: modvan plast. sprakende elledning,
mind el mcfil Forbrakes ofte av villgjer el
ey Kan voowme av mallel Bester av
rengemesmdde] an bed

O Fruokgfesters - minner om banan, bringebar, pere,
eple, jordber elier andre frukinae smaker. Forsterkes med
hayere gprnnpsemperstoner Of visse gHRErSGMINET.

0O Gjersmsk/aroms - enien g bisning (som ikke har
sedimenitert) eller ol som modnet med bunnsats av gyzr
fior lenge ulen omiapping.

O Humleoljer - arnmansk, hlomaicmkng, kepdrer, uner.
ke beskuhinen

O Kjeletike (chill haze) - progein-tannine-
SANMENSCInger s0m oppstic ved lave temperaterer.
Pavirker ikke smaken. Redusering av peoteiner eller
wanniner 1 brygging eller gjanme minsker effckien.

O Klorofenalisk - kommer av en kjemisk kombinusjon av
ilor op mikroorgamsmer. Unngd klorent vann.

2 Eokie grannsaker/éfliknende - arconaen op smaken
Lommer ofte av a1 giaedingen har kommel irang for sen
og baktener 1 vaneren har gatt over.

0O Kernemak - smak av rent sikom. Viss karakter er O i
e pltyper.

O Lyssladet - duft av skunk/katt p.g.a. eksponermg av
damdve Visse humlesorer kan gi liknende Karakier,

O Lesemidded - smak oz arma som kommer fra visse
aliaboler ofte beroende pd bave genngdempenturer.
Sam acrvon ol tynner.

O Mleealicl - fockrakes av ekiponering mot metall. Kan
o Sesiorrecs som tinn, mynt el blod. Sjekk utsiyeer.

O DNidert - eppen, neteng, pammel. Utvikles @
s e clivwpen etter hvert som alet eldes.
Filondes e hove beningstemperaturer. Smaken kan bli
ey somm b balacpapp, ritne grennsaker,
et Seweblower Unngd oksygeneksponering
sl ol pumpene. dcissering, tapping mum., o fyll
e wad | s oswene’

O S i sl memer om boedsah o appiates
Bomiey s s K bero pd overdrevit
ey met wtrwoen kwud {bordsall,
e e Seeae e itw (Fpraoavealt) sinn

= Seelly wso e soem siap smak Cirunnsmak
— ey 35 mmern Pimunner om eddik &1
-_— e M Wrkeves o] abhilovre.

= S Soe o = fesiier Baproduki fra visse
o Lowe @R STTErasmOCTMUr
e e i oo poshee s Sk cnerpent ol
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Underkategori -/37" o '-bi:Ed’/

Doy (nEvn)
mvmju (kryss &n mate)

YEE 0O SHBF O BiCe O Annen O ke ck=aminen

Max poeng
Seadinm av Mlasken
B Rikny stawrcle. kapscl Hvllingerad fjemet ctikener, e1c.
e

Komrstamr
Bongact | Aroems (i forhold ol altypen) ,‘L_ {12}

Mak 0. bamie 03, estere O, fenoler 0, alkohol O,
ovi evTiEe
)
sl o O- A7 o vece

Utseende (1 forhold ul sltypen) i {3}
Farge 00, klarher O, skumfasther O /

Smak (1 forhold 1l alypen) _{?L (20

Miak O3, humle O, ettersmak O, balanse O,

vl evnge emﬁk?mnmkau M W’% M&%/ 7l

J . Z
Fysizk falelzc | munnen (i forhold til @ltypen) ; 1]

Kroppifvide O, OO0 —niva O, evt pvnize karakteristika O

Kommentarer;

—— LJ
Drikkharhet og penerell vordering, forslap ol forbedringer é (1
(1 fochodd il altypen)

5 N e s———
gl e e vesrvwer il
— LT ot Gskery pd

| St

- et . marewr T Cossenr 1S
- -
I O W

* =

Totalpoeng {5{k=max) (ﬁk 150}

Poengpuide

Fremagende  (44-500 Eksepsjonel typenkng. Lite cller meen forbednmger kreves.
Megey bra (3543} Typerdmg Vies nlak for forbednnger kan gaces
Bra
D Koy
Probiematrd

(28-34) Godeakbari typenknghet, men keever forbednmger
(20-27) ke tvpenkng Mange ook eeves
(<20 Problematisk. defickt Omianende forbedrmgstiltak kreves.




Karakteristikk-definisjoner

O

Acetaldehyd - aroma av granne epler (grerbiprodukt)

O Alkohel - silmenn cffekt av ctanol of andre heyere

O

alkoholer. Varmende smak.

Astringent/skaflbe<khet - fislelee av ammentrekning av
runnen. som & bate 1 et droedoll Ofte a<ensiaspon 1l
surhet. Tanmmer Kommes oftest fra koking av
maltrester, for lang meskmg, skylling med for mye vann,
for varmi ol hardt vann
Bittertbeskt - bommmer fa bumie. brungyrr cller
Dincetvliameromak - snec'margann cllor snadcarame]l
Fockrsakes av for ndiz avbom giznne cller av
hakerier

DMS - s mwiimende smmafmak. Kan komme av
madien eller for kort kokang cller for lien mrhghet 1
kokmgen. wog vanerkpeiing cller 1 cksreme fall
Fenalixk - sroena op smak av en el flere av felacnde i
kombemagen: mefian, plas, sprakende clledning,
gxdend e neilik. Fockrakes ofte av viligier el
bakterer K Lomene av maher. Beser av
renparornddel kan bidr

Fruksigiestere - munner om banan, heingebar, pere,
epie, pordbry clier andre frukige smaker. Forsterkes med
hevor DErrmesiempersinrer 08 VISSE EREETIUAIITCT.
Glerssalisrems - coten g 1 lesning (som tkke har
sexiememert) efler o som modnet med bunncats av gaer
for brmer oo cemiapEang.

Humslcaljer - aroman<i. blomsteraktig, krydret, urner.
Ejsletikr (chill hare) - protein-tannin-
sEmmssrTenper S0 oppetir ved lave temperaurer,
Pivarker s smaken Redusening av proteiner eller
wammamey & brypging eller giering minsker effekien.
Elerafenelick - bommer av en Ljemisk kombinesjon av
lew o mekererganeaner. Unngd klorert vann.

Kol sromsssiorr/icilliknende - aromaen o snaken
kommer offe 3 = pprnnpen hare kommet igang for sem
o bakseney § vewicren har tatl over.

Kornasalk - amah av et sikom. Viss karakter er OK i
s EVpeT

O L wsslowsier - dufi av unkfkan pog a. eksponenng av

dasdys. Ve bemlesorier kan gt iknende karakter.

O Lesrsmidded - sk og aroma som kommer fra visse

alicholer ofie beroesde pd haye gieringsiemperatuner,
Som accton of. tymoer

Mefletnlilick - fordralkes av chaponenng mot metall, Kan
opsh boskrress som tmm, mynt <L blod. Sjekk utstyret.

O Ofsiders - sgpen neaengr gammel, Thvikles i

a

komssky el clvwpen enter hvert som alet eldes.
Pikyndes o bowe benngaempernturer. Smaken kanbli
vty sovm b bedeepapp. titne grennsaker,
shermyiiinende hermehiser Unngd oksypeneksponering
ved ol prmpens deiantenmg. tappmg mom. og Tyll
fedrar g Unngd varme!

Salt - sneeemaios <t mumner om bordsal oz oppfaties
pi sies o penaes Kan bero pd overdirever
vammbebaeniiees med satreemni bond (hardsalt),

el bord olier mogncasmnsnlia (Epsomsalt} mm
Sericeriy - oy batter aromma, <karp smak. Grunmsmak
s oppicess il ades av ameen. Piminner om cddik el
e Assoakgoner tH melesyre o eddikeyre.
Seowrd - ciew cpy e fyrank ke Bipeoduks fra visse
Eerasseyy Kosswer 25 ph gjrningsemperatur.
blimder med alider Mew Spenbar @ fAadke-energjaren gl
S - e - opploves p& spisien av tungen.

MERK' Allr brygg skal gis kommentarer
pd glle kriterier. Kommentarene skal
veere konserukrive (feks. fokusere pa
forbedrimger.

Merk av i boksene § hovre kolonne slik:
Jor lar

patie mivd

for mrve

0

Dommerprotokoll

Konkurranse _IUEBL 2O pryppetskode _HO S|
Konkurranseklasse JUifat €D T!“mi”ﬂ

Underkategori __ D T

Dommer (navn) _ &AM S0 Sakes) Kﬂ‘l..lw

@ Noryze I:Iﬂ'i?l;i:n = O BiCP O Annen O Dike eksaminent
Max pocng

Studium av flasken

0 Rikiig storcle, kapf.d. fyHingsgrad, femet etikener, sc

Kmmu:m:mm T af_ﬁ_f )"‘ &!"A‘"J

Bougoet [ Aroma (i forold ul altypen)
Malt 8, humic B, estere B, fenoler B, alkohol &,

evt dvripe karakteristika B4
(‘ 4“h+ !_,f rd k* é“

Kommentarer!

Utscemde (i forhold il ¢liypen)
Farge B, larher 81, skumfasther 8

Kammrmenitarer: ##ﬂ ‘l-rk ’, wkl'}' ,_ﬁ'v--._
.f{dl.f_ red G;‘QJL

Sk (1 forbold 1l éltypen)
Malt &2, humle 8, ciersmak @, balanse 81,
evl pvripe smakskarakterstika B

Kammentarer;

Fysisk folelse i munnen (3 forhold ol eloypen)
Kroppfylde @, €O, —niva B, cvi avrige karakteristika B

B ft.-:-r / LH Qb-ﬂ. 44@

D.riwuggcmdl vandering, forslag til forbedringer _i_ {1
_u'_'&s,. m-;_éw Iy, 4 n-r/t'?’ .h-\-\-t

W{p " Srmad KAor sl P rrma #
Cor '4#“14#14;- Lonne -‘qéf Pt o * o

P Fa- ol
33 -

Tntaljmulg {Al=max)

Pocngguide

Fremagende  (44-30)  Eksepsjoncl typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra (3543  Typenktig. Visse ultak for forbednnger kan gpores.

Bra (28-3)  CGodtakhar i typerikuigher, men krever forbedringer.
Erikkhan (20-27) ke rypenikiig. Mange tihak kreves.

Problematisk  (<20) Problematisk: defekt. Omiattende forbedrmgsultak kreves.




Karakteristikk-definisjoner

0 Acetaldehyd - aroma av grenne epler (gjzrhiprodikn)

0 Alkohol - slimenn effeln av etanol of andre havere
alkoboler. Vamende smak.

O  Astringent/skalibeskhet - folclwe av cammentrekning av
manmen, soen-d bete 1 et droe<kall. Ofte assosiagon til
surhet. Tanmmer Kommer oftest fa kokmg av
malineaer, for bog meskmg, skvlimg med for mye vann,
for varmt of  bards vamn

O Bitervheskt - Lornmes fra bumile, bungyer elier

0 Diacrtvliomsromak - crcimerram i snetoramell
Fordkcakes v for pdier svbron syerme clier av
bakterer

O DMS - ot marshinesde sromaiemk i Lomme oy
malen clier for ot bekese oller for bien rackghet 1
knkingen, bog wweripelme cller 1 coareme 201
bakenell mirksgon

O Feoalisk arcemy o wvak wv e el fere av falpende 1
kombeogon: medegn plea spobende ellodmng,
gxbungd rani sefli Pockraies ofie av villgaer el
bakeerey: Kan kowere 2v malet Fester av
reagperraesmacdde] L budo

0 Fruksipéestere - mmner om banan_ bringeber, pere,
epie. jonibers cller snder fruinge smaker, Forsterkes med
heyeT prresienpersturer 0F VISe SJTISEAmmeT.

0 Girrsmakisrems - eaten g 1 lesning (som ikke har
sediementert ) cller of som mowdnet med bunnsats av gjar
for keney wien ooEApDIDT

.ﬂ Hemleoljer - sromatr<k. blomsteraktiz, krydret, srer.
Eikr beskttwmen

0O Kjeletike (chell bare) - proten-tannim-
sammensctmmger som oppstir verd lave temperatirer.
Plvarker die smaken. Redusermg av proteiner eller
tmmmer ¢ brvgpme cller ppenng minsher effekuem,

O Klerofeselisk - Lommmer av en kjemisk kombinasjon av
o o melroonganisme© Unngh kloren vann,

0 Kok pronssakerkilliknende - aromazn oz smaken
ommer ofte av &t ggermgen har kommet igang for sent
of balerier 1 vanizren har tan over.

0O Eorsomsk - sk av remt sdkom: Viss karakier or OK 1
vise SiTypey

O Lysskadet - duft av skunk/iatt poga. ckaponering av
dsgdvn. Vinse humiesoner kan g1 hkoende karakter.

O Lesemsidde] - smak o2 aroma som kommer fr visee
alioholer ofte beroende pa haye gpEringstcmperatuner.
Som aceson <1 tynner

O Metallisk - fockraskes av eksponering mot metall. Kan
opsll besirrves som unn, mynt el blod. Sjekk wtsyyre

O Okesidert - pgpen. imnestengt. sammel. Utvikles i
foesly meed ok sypen ener hvert som plet chdes,

Pii ymdes av havye Bigningtemperaturer, Smaken kan bl
vinainiy som bl balaepapp, rdime grannsaker,
shermyliknende, bamebleter. Unngd oksyrencksponering

. wed ol pummpang. dekantenng, tapping mon. op fyll
fskens gt Unngd varme!

O Salt - grosmemaken salt mmner om bordsalt og oppfattes
pd ssden av mmgen. Kan bero pd overdrevet
vannbelonsdhing med natriumilonid (hoedsalk),
kaluemi bord cller magnesiumsulbs (Epsomsalt) mme

0O Serfyriig - dorp, biner aroma, skanp smak. Gronnsmak
som oppleves pl aden av wogen. Pimanmer om eddik o]
sson. Assoagoner 0l melkesyre el eddikayne.

O Swove - ditne o2z tente fvrstikker. Biprodukt fra visse
perdemmer. Kommer an pa gienngstemperatur,
Mmsker med alder. Mest Spenbart 1 flaske-cttersjzret gl

O Set- gnsemalk - oppleves ph spiscsen av fungen

MERK?' Alle brygg skal gis kommentarer
pd alle kriterier. Kommentarene skal
veere konstrukrive (f eks. fokusere pd
forbedringer).

Merk av i boksene i hayre kolonne slik:
- for lire
O passe nivd

- for myve

Dommerprotokoll )
Konkurranse rygpets I?it %_.—"S-/

Konlurranseklasse c:g

& Nochryzy O SHRE OBICP  DlAssen O ke chsamnert

Max poeng

Bougoet / Aroms (i fochold nl altypen) é% (12)

Mait O bumbe O cstere 0. fenoler O alkohol O,
evi gvniae karakiensnka O

Utseende (1 forbold til eltypen) 5_ (3
Farge OO, klarher O, skumfasther O

Konmmertares:

Smak (i foehold nl ahypen) _{[____. {207

Male O, humbe O, ettersmak 0. balanse O,
evigvrige amakskarakicrstika O

Fysisk falelse § munnen (1 forhold 5l sliypen) _._--?) (5)
Kroppitylde O, C0; —mivd O, evt svnige 1

Drikkbarhet op generell vurdering, forstag til forbedringer L (10
(1 forhobd til altypen)

Kommentarar:
mﬂﬂb’_ Plelc Opra <22

Totalpoeng (3=max) Gg& 150

Pocnggnide

Fremmpende  (44-500  Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kneves.
Memet bea (3543 Typenkug. Visse nhak for forbednnger kan gjores.

Bra (X8-34)  Godtakbar 1 typeniknghet, men krever forbedringer.
Dirikkhan (20-27)y  Ikke typenkiiz. Mange tilak keeves,

Problematisk (<20 Problematisk, defekt. Omiatende forbedringsultak keeves.




Karakieristikk-definisjoner

D
O

o

Aocesbdcled  yoma v Eecoe oy | DETheproduis
Alculenl - s i g comal oF Ewiee baveere
ahodkeder s el o

Astrimecat sioallbeckiaet - fakcse r ammemrelane o
mamnen worm & bee 1o dneeskall Dfie ssscsasspn ol
surher. Tanoener, Komener oftesy o kolang av
musbireter, for bane meskmg skylling med for mye vann,
fiow warmi el hardt vann

Bittcrtibeskt - kommer fra humle, brungjer eller
skallreaer. Smaken kyjennes pd tungeronen
Dizcetyvlsmersmak - smermarmann eller smesccaramell.
Forkrakes av for tdlig avbrun gjrring eller av
baktener.

DMS - <on, muaisliknende aromafamak. Kan kormme ay
ralten eller for koot koking eller for liten rarlighet 1
kokingen, treg vererkpeling cller 1 ekstreme fall
bakteriell mfeksjon.

Fenolisk - aroma og smak av en el. flere av falaende i
kombinasjon: medizin, plast, speakende ellednng,
gashind. vk, nellik. Forirsakes ofte av villaper el
hakierier, Kan komime av mahcr. Rester av
renggarngsmiddel kan bidra.

Fruktiglestere - mimner om banan, bangebeer, peere,
eple, jordbar eller andre fruknge smaker. Forsterkes med
hevere giEnnastemperaliurer 0F VIsSe SREFSTANMCE.

G jpersmmkiaroms - enten gjaer i lening (som ikke har
sedzmemient) eller ol som modnet med bunmsats av gjzer
for enge ulen omtapping

Humlendjer - aromati<k, blomsterakiig, krydret, uner,
Tike beskt/berent

O EKjsletike (chill haze) - protein-tannin-

SETEREnSSTInger <om oppstar ved Live temperaturer,
Phvericer thke smoken. Redusering av proteiner cller
tanniner 1 brygging eller gjering minsker effckien.

0 Klorofenalisk - kommer av cn kjemisk kombinagjon av

klor o mukmoorganismer. Unngi kboren vann,

0 Kokt grannsaker/idiliknende - aromacn og smaken

kommer ofte av at ggznagen har kommmet imang for sent
o2 balaener 1 vaneren har tatt over.

0O EKomsmak - smak av rent <ikomn. Viss karakter er OK 1

visse altyper.

O Lyz=kadet - duft av skunk/kant pra. eksponering av

dagslys. Visse humlesorter kan g iknende karakier.

O Lesemuidde - somk o aroma som komaner fra visse

shoholer ofte beroende pi heive gimringacmperaturer,
Som aceton el tynmer.

O Metalli=k - fordrakes av eksponening mol metall. Kan

og= beskrves som tinn, mym el blod. Sjekk utstyrer

O Oksidert - ugzen, innestengt, gammel, Uivikkes

O

komtaks med oksvgen etter bvert som alet eldes.
Pisivndes av bave lagringstemperaturer. Smaken kan bli
vinaktrg. som blst balgepapp, ciine grennsaker,
sherryliinende. bamebleier. Unngd oksygencksponering
ved sl pumpme, dekantening, tappang muom, oz fyil
flakene godt. Unngd varme?

Salt - gronnemsken <alt minner om boedsah og oppfanes
P saden av tungen. Kan bero pd overdrevet
vamnbehandling med natnumklond (bocdsalt),

abaemmik borad eller magnesumsulfat (Epsomsalt) mm.
Sarisyrily - skap. batter aroma. skarp smak. Grunnsmak
som oppleves ph siden av mngen. Piminner om eddik ¢
sitrom. Assosssponer Ul melkesyre ef eddiksyre.

Swvovel - e egg. tente fyrankker. Biproduk fra visse
gErasmmer. Kommer an pi gpenngstemperator.
Mianeker med slder. Mea Spenban i flacke-cnergjzrer ol
Sat - gromnemak - oppleves pd spissen av tungen.

MERK! Alle brygy skal gis kommentarer
pd alle kriterier. Kommentarene skal
vaere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Merk av i boksene i hayre kolonne slik:

O

for lite

passe nivd
for mve

Dommerprotokoll

Konkurransekinse QULERL MM ED TieseTo/ING
Underkategori __[9 13

Dommer mavny _# &> —G0Cas) alc Sen)

Dommerkvalifilasjon (krvss en e

& Norbryes 0 SHBF Q BICP O Annen O kke ckzaminern
—Maxpoeng
Stodium av Masken
B Riklig sterrebos, kapsel, fvllinesprad, fjemet etiketter, e,
Kommentarer: L‘ # / [ LY i R
= = "]
Bouwquet / Aroma (i forhold tl altypen) = 3_’ — Y

Malt B, humle @, esters &, fenoler B, alkohol 8,
evt gvriae karaktenstika &

Koot _'@dé_{:} dre—a Qv é‘:yvéé'-';,

ﬁ:g_f_,_asgégﬁ%_amﬂ—

Utseende (1 forhold til altypen) = 3 3
Farge B, Klarhet B, <kumfasther B

Klar Au("f; , (ede efw LA

Kosnmnentarer:

7

Sznak (i forhold ul aliypen)
Mah 8, humle 8, eteranak 8, batanse @,
evl grige smakskarmkienstika &

/
égﬁ ,W.g: — AT GE g
Cang ;ﬁf’ﬁ é‘#{éf E -

_m.onﬂﬁ"' -— &' [ ft - g .H""{'h{h o
Fysisk falelse | munnen (i forhold 1l altypen) — ﬁ.,

Kropp/fylde @, 002 —nivi B, evt ovrige karakieristika 8

Drikidbarhet op pencrell rdering, forsleg t forbodvinger & (1)

e @f/ Lo- /s‘n Galarae

(_Ué/ 14-.-— en (2~ fﬁrsm( Pl
5‘24

-""J

h; i I

Totalpoeng {S0=max)

Pocngeuide

Fremragende (44-30)  Eksepsjonelt typeriktiz. Lite eller ingen forbedringer kreves,
Meget bra (3543) Typenktig Visse uhak for forbedringer kan gjoves.

Bra {28-34)  Godtakbar 1 typerikughet, men krever forbedringer.

Dk kharn (20-27)  Ikke typenktiz. Mange tltak kreves.

Problematisk, defekt. Omasends forbedringstiltak kreves,




Karakteristikk-definisjoner

O Acetabdehyd - aroma av grenne epher (aperbiprodukt)

O Alkehol - allmenn effelt av etanol o andre hayere
alkoholer. Varmende soak,

O Astringent/skalibeskhet - falelse av cammentrekning av
miennen, som & bate 1 et dree<kall. Ofe assosiasjon l
surhet. Tannmer. Kommer oftest fra koking av
mabtrester, for lag meskang, skylling med for mye vann,
fior varmt <. hardt vann

O Bitertbesk - booumer fra humle, Brungjer eller
shallrester Smaken kjennes pd tungeroten.

O Diacetvl/smersmak - smanmargarin cller smsrkaramell,
Fordrakes av for tdbg avbron giaenng eller av
baktener

O DMS . ww masdiknende aromatmiak. Kan komme av
mabten eller fior kort kolang eller for liten rarlighet 1
kokingen, wreg vanerkpehng eller 1 ckstreme fall
bakuenell mieksjon.

O Fenalisk - aroma og smak av en el fene av falgende i
Eombinason: medisin, plast, sprakende clledning,
gashend vk, nellik. Fordrsakes ofie av villggee cl,
baktener Kan komme av maltet. Rester av
rengparmpsmadde] kan bidra.

O Frukiiglestere - minner om banan, bringehar, prre,
eple. pordberr eller andre fruknige smaker. Foesterkes med
hawere pIETREMCMPErAUIET OF VISE SHEMSEAMmer.

O GjErsmakfaroms - enten gier i Ipsning (som tkke har
sedsmentert) eller @l som modnet med bunnsats av gz
for kenge vlen omtapping.

0O Huomleoljer - aromatisk. blomsteraktiz, krpdret, urter.
ke besktitttest.

O Kjeletike (chill hare) - profem-tannin-
aEmmensciminger som oppstir ved lave temperaturer.
Phvirber thike smaken. Redusering av proteiner eller
mmmer 1 beygzing eller gienng minsker effeckicn,

0O Klerofenalisk - xommer av en kjemisk kombinasgon av
klor o mukroorganismer. Unnad klorem vann.

0O Hekie gromssakerililiknende - aromaen oz smaken
kommer ofte av at gpenngen har kommet igang for sent
o bakeerier 1 vaneren har tan over,

O Emrsowsk - smak av rensdkom. Viss karakier ee OK 1
winse altvper

O Lysskadet - duft av skunk/kan paza. cksponerng av
dagdys. Visee bumlesorer kan gi liknende Karakter,

O Lesemidde - smak 0g aronsa som kommer fra visse
alkoboler ofts beroende pa haye genngstemperaturer.
Som st e tvnner

O Metallick - foriraakes av cksponenng maot metall. Kan
gl besrmves som tinn, mynt ¢l blod. Sjekk utayrer,

O Odesidert - uzeen, mpcstengt, gammel. Thvikles i
sl med olciyeen et hven som glet chdes.

Pl yndes 3w bae bagringsaemperaturer, Smaken kin bl
vimsimg. soem blex balgepapp, rime prannsaker,
shermvisinende. barnebleter. Unngd oksygencksponcring
vesd all pemgeng. dekanterng, tapping mom. og fvil
flaskene gt Unngd varmne?

0O Salt - greseenaioon <alt oumner om bardsalt og opplattes
pa sden v magen. Kan bero pd overdrevet
vambchandims med nawramicbond (boedsalt},
kaloemilond dier magneasumsulfat (Epsomsalt) mm.

O Serfyriig - dosp bimer arma <karp smak. Gronnamak
stem oppleees ol aden v weagen. Phmanner o cddik ¢l
smron. Assoassponer il mellesyre el eddiksyre.

O Swevd - desr ez tente frankker. Biprodukt fra visse
prresamer. Konmer 2o b gienngstemperatur,
Mimeker med alfer Mt Spenbart § flaske-cttergjzre gl

O S gessomal - oppleved pd spicum av tungen

MERK' Allr brygg skal gis kommentarer
pd alle kriterier. Kommentarene skal
veere konstruktive (feks. fokusere pa
forbedringer).

Merk av i boksene i heyre kolonne slik:

= for Lige
O paste mivd
- for mve

Dommerprotokoll

Dommer {navind

Dommerkvalifikasjon (kryss en ey

Mochryigz 0O SHBF O BiCP O Anmen O ke cksaminen

Max pocng

Stadium av flasken
qutig stowrelee, kapsel, fyllingserad, flemet enkener, c1c

Kommentarer: —

Bouquet / Aroma (1 forhald ul ahtypen)
Male 00, humle O, extere O, fenoler O alkohol O,
vt pvrige Karaktenstka O

Utseende (1 forhold tl eltypen)
Farae O, klarhet O, skumfasther ﬂ/

e TH

Kaonmynenparer:

Smeak (1 forhold 1l ahypen)
Malt O, humle O, ettersmak O, balanse O, ‘nér
vt pvrige smakskarakieriaka O

Fysizk falelse i mmnnen (2 fodhold il aliypen) C’, (53
Kropp/ylde 3, COs —nivi O_evt avnge

Dirikkbarhet og generell vardering, forslag thl forbedringer
(1 forhold 1l aliypen)
Kommenoarer: o )

Totalpoeng {50=max)

Poenggunide

Fremmagende  (4-30)  Eksepsjonelt typenktig. Lite eller mgen forbedrimger keeves.
Memet bea (35-43)  Typenkng Visse ubak for forbednnger kan gpores,

Bra (8-  Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedninger.
Dirikkharn (20-27)  Dike wypenktiz. Mange tifak kreves.

Problemati<k (<201 Problemanisk, defekt. Omiantende forbedringsnliak kreves,




Karakteristikk-definisjoner

O Acetaldehyd - aroma av grenne epler {mjarbiproduke)

O Alkohal - alimenn effelt av etanol op andre hpyere
alkohober, Varmende <mak,

0 Astringent/skallbeskhet - folel<e av sammentrekning av
mamnen, som & bite i o deocskall, Ofie assosiasgjon ul
surhet. Tanniner. Kommer oftest fra koking av
malire<ter, for bing me<king, skylling med for mye vann,
for varmt el. hards vann

0 Bittertfheskt - kommer fra humle, brungjar eflcr
skallreser. Soaken kpnoes pd wngeroten.

O Discetylsmarsmak - smacmarparin cller smdcaramell,
Forkrake: av for ndlig avboen gpenng eller av
bakterser.

0O DMS- sa masshknende aromadsmak. Kan komme av
malien cller for kort kokang elber for liten raelighet @
kokingen wep vanterk jaling eller i ekareme fall
baktersell mirk<pnn

O Femalisk - sroms og <mak av en el. flere av falacnde §
komibmesgon: medism, plast, sprakende elledning,
gashind, ok nellilc. Fordimakes ofte av villgjaer el.
baktener. Kan komme av mahet. Rester av
rengpannesmdde] kan bidma:

0O Frektigiedere - minner om banan, bringsheer, pare,
cpic, jondberr cller andre fruktige smaker. Foosterkes med
hoyere pEOREASMEErIAUTED OF ViR ZIErsUmmneT.

O Ghersmmkfaroms - enten gjzr i lasning (som ikke har
sedementent) eller ol =om modnet med bunnsaes av gjer
far ienge wicn omitapping.

. 0O HAemdesljer - aromatisk, blomaeraktiz, krydnet, oner,
Bikir besktuattert

0O Kjsletike (chill haee) - protein-tanmim-
sEmmeTCtunger som oppetir ved Jave temperaturer.
Plwarier fdie smaken, Redusering av proteuner efler
ey 1 brygmng eller gyrnng minsker effekien.

O Elerofeselisk - kommer av en kjemisk kombinasjon av
klor og mukroorganismer. Unngd klorent vann.

O Ealoe grennaker/Malliknende - aromaen og smaken
komemer ofic av at giznngen har kommet isang for sent
g Baskveraer § warteren har tan over,

0 Eormsmak - smak av rent sikom. Viss karakier or OF 3
vEsse plryper

O Lwsshoadet - duft av skunk/katt p.ga. cksponering av
depdys. Wrowr humlesoner kan gi Bknende karakier.

O Lssemidds] - smak op aroma som kommer fra visse
alloholer ofte beroende pd heve mrnngstemperaturer.
S sevwon £l rynner.

O Mictall=k - forirsakes av ck<ponening mot metall. Kan
opsl besionress som tinn, mymt cl. blod. Sjekk utstyren

O Odesidert - wgeen, mnestenst. gammel. Utvikles
eoewsds weesd oicsveen eer hvert som @ler eldes.
Pldyades i baie Bpringacmperaturer. Smaken kan bli
vansimier o bl balzepapp, ritne grpansaker,
sheryiinende bameblaer. Unngi oksygenchsponenng

. wed 8l pempesy dekantening, tappang mum, 0z [yl
fisiene gk Usazi varme?

O Salt - gressesaien sl minner om bordsall og opplities
i ades av memeen. Kan bero pd ovendrevet
vamnibchanfeny med nasnemik iond (bordsalt),

b bond dier magne-aumesulfat (Epsomsalt) mom,

O Seriewriy - dorp. bmer sroma skarp smak. Grunnsmak
o apple=s ol ades v wmgen. Paminner om eddik e
smeem Sssosaysponey il meliesyre o eddiksyre.

O Swewd - ceac czr temte fyrakker. Biprodukt fra visse
e Komener 3o pd gpenngaemperatur,
Mk med abder Mca Spenbant @ flacke-ettergperet ol.

0O Ses- presscsai - oppleves pl sprosen av Tungen.

MERK' Al brygr skal gis kommentarer
veere komstruksive (feks. fokusere pa
forbedrimger

Merk av | bolzene [ hovre kolonne siik:

- for Ity
L] Pt mivd
= for mrve

Dommerprotokoll

Konkarranse QUL — Ze IS Bryppets kode ZL3%
Konkurranseklusse 3O Lged ¢ M ED TILEETANG
Uhdeskatepms - oS T

Dommer (navn) MM AT3— fce o meeSer)

Dommerkvalifikasjon (kryss en ruie)
& Modhryps 0O SHREF O RICP 0 Annen 0 Ikke cksaminert

Max poeng

Stmdinm av flasken
a Rikng sagrrelse, kapsel, fvilingsgrad, flemet etiketter, ote.

K nenmenarer; )::'-"\ ;’;ﬁ"ﬂi

Eouquet / Aroma (1 forhold tl altvpen) - _L (12}
Malt B, humie B, caere @, fenoler B, alkohol B,
evi evrioe karakieristika ¥

Kommentarer: _ VW 4; jﬂ.‘iﬁﬂjﬁf—

i F—%—@ﬁﬁd}—ﬂﬁe—“—
Gl

Utseende (1 forhold il altvpen) ot 3 (31
Farpedd, Klarhet 8, <kumfasther O

Kommentance: ___Eﬂ*ﬂ{_. .ﬂ,‘éf{' N//g! -
f’:ﬂ;ﬁ-’!’ .5'4""“'"

Smaak (i fochold il ahypen) iL 20y

Malt 8, humle O, cttersmak 8, balanse =,
evit gvrige smakskarakieristika €1

e _’Vf(tf}"lrﬂ, ....“'[-{-/‘ .;Sq/wﬁ! {{f.
,‘ié"! & 2 -S'-»A‘v( A "‘;mfé-

-

Fysisk flelse § munnen (i forhold 1l altypen) > 5
Kropp/fyide B, O0; —nivd B, e ovrige karaktéristika o

Kommentares: MM%—“( ﬂl-\.ldf_

T -

Drikkharhet o generell vurdering, forslag til forbedringer d (1

SEAS ot menif ol

ﬁ.:a/_g.._‘nd:.m/ e riﬂ{, 4

oy J;nr__i_'é»_ég@-:{!b__f!-ﬂéi/___.
- ket

lip e Lliotmicser
Totalpoeng (S0-max) gﬁ_?&’L {50}

Poengaide

Fremragende  (44-50)  Eksepsponel typenkug, Lue eller mgen forbedringer keeves,
Meget hea (3543}  Typerikiig. Visse tiliak for forbednnger kan gjares.

B (2834 Godeakbar i typerikiighet, men krever focbedinger.
Dinkkban (20-2Ty  Ikke typeniking. Mange tilak kreves.

Problematisk (<200} Problematisk, defekt. Omfamende forbedringstihak kreves.




Karakteristikk-definisjoner

O Acetaldebyd - aroma av grenne epler (gperbiprodukt)

D Alkohel - alimenn effekt av etanol oz andre hayere
alkoholer. Varmemde smak,

O Astringent/skallbeskhet - felelse av sammentrekning av
munnen, som & bite § et dree<kall. Oftc assosiaspon tl
surhet. Tanminer. Kommer oftest fra koking av
maltrester, for lang mesking, skylling med for mye vann,
fowr varmd . hardt vann

O Bittert/eskt - kommer fra humie, brungjer dller
skallreszer, Smaken Kjennes pl tungerolen.

0 Discetyl'smarsmak - smarmargann cller smwckarame],
Fordraaies av for tdlig avbrun giaering eller av
bakiener.

O DMS - s maisliknende aroma/smak. Kan kormme av
mmakten eller for kort koking eller for lten mrlighet @
kokingen, wrep vanerkjoling eller i ekstreme fall
bakienell micksjon.

O Femalisk - aroma og smak av en el flens av falgende 1
kombanasjon: medi=in, plast, sprakende elledning,
gashind, v, nellik. Fordmakes ofte av villgjoer el
baklensr. kan komme av malel. Bester av
rengparmgsmadde] kan bidra.

0O Fruktigfesters - minner om banan, bringeheaer, piere,
epie, jordhar eller andre frukige smaker. Forsterkes med
havpere gEErIRFUSMPEraurer OF vIsse FRErsGamner.

O (jersmakiaroma - enten gjze i lesning (som ikke har
sedhmenterth cller ol som modnet med bunnsats av gjar
for kenge uten omAapping.

O Hemleoljer - aramatisk, blomsterakig, krydret, urter.
Like besktfbattert:

0O Khsletike (chill hare) - protein-tannin-

SEmmETESIImESr S0m oppstir ved lave temperaturer.

Plweiier ke smaken, Redusering av prodeiner eller

tammney 1 beygmng eller gprnng minsker cifekien.

Elerofenali=k - komener av en kpemisk kombimasjon av

klor o mukroorganismer. Unngd kborer vann.

0 Eaeloe grenmsaker/kalliknende - aromaen og smaken
kommer ofte av at gyenngen har kammet igang for sent
of balnener § vartoren har 1 over.

2 EKormsmak - smak av rent sdkom. Viss karakier or OK &
veuss altyper

O Lysshoadet - doft av skunk/batt poa cksponering av
dagdys Visse humile<orter kan gi hikoende karakter.

O Lassewsiddel - amak op aroma som kommer fra visse
alkoholer ofte beroende pa have grermgsicmperaturer.
Sowm scvson el Tynney

O Mctallisk - fordrakss av ck<ponenng mot metall. Kan
o=l be=lirress som tmn, mym el blod. Sjekk utstyret.

O Dleddert - sgpen, mnestengt. gammel. Ubvikles 1
komesks mend ol yeen emer hvert <om élet cldes.

Pk ymdes v e bBepringaemperaturer. Smaken kan bl
vinsineg som bt balgepapp, ditne sosansaker,
shemvisionende bameblaer. Unngl oksveencksponenng
vod ol penpeny defamtenng. tapping mum, 0 [yl
flaskene gk |iomgd varme?

O Salt - gressensies abl munner om bordsah og oppfiattes
i aden v temeen. Kan bevo pi overdrevet
vannbchors i meed natrumk borsd (bordsalt ),
kabocmi bond dier magnesemsolia (Epsomsalt) mm,

O Sarfsyrig - siap, bemer sroma sharp smak. Grennsmak
som oppleves plb aaden av unpen. Pimunner om eddik ¢l
stron. Assosasgoner il melkesvre el eddiksyre.

O Swovdl - ditor o2z tente Pyrtikeer. Bapeodukt fra vicse
grrrasnemer Komener an pd pienneasmperator,
Mimsker med akder. Mea Spenban 1 flaske-ettergprret ol

O Set- gronesmal - oppleves plb speisen av lengen.

-

MERK! Alls bryeg skal gis kommeniarer
pd alle kriterier. Kommentarene skal
veere konstruktive (feks. fokusere pa
forbedringer).

Merk av i boksene { hoyre kolonne shik:

for lize
0 passe mivd
* for mye

Dommerprotokoll "
Konku Eé{&f; Brygsets knde 5&35
Konkurranscklasse AR

Underkategori .K‘%F
P

Dommcr |na\-n]va

Dommerkvalifikasjon (Lryss cooie)
M Mochrypp 0 SHRF

O BICP

Stadium av flasken
B Riktig stoerebse, kapsel, Dvllingsgrad. fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (1 forhold tl eltvpen)
Male O, humbe O, esiere O, fenoler O, alkobol O,

Utseende (1 forhald 1l alivpen)
Farge O, klarhet O, skumfasthet O

Smak (i fochold til altypen)

Malt O, harbe 01, crtersanak O, balanse O,
eVt pyrige smaksk ristiks w

Fysisk falelse § munnen (i forhold til altypen)
Eroppdfvide O, OO —nivd

, evt gvoge karaktenstika O

Drikkharhet op penerell virdering, forslap til forbedringer
( Foehodd ul @ltypen)

3% w

Taotalpaeng (S0=max)

Poengguide

Fremragende  (44-50)  Eksepsjonch wypenkng, Liee eller ingen forbedringer kreves,
Mepet bra (353-43) Typeriktiz. Visse tilak for forbedringer kan gjarcs.

HBra (2R-34)  Godakbar 1 typeriktighet, men krever forbednnger,
Dnikkbart (20-27)  Ikke typeriktig. Mange ultak kreves.

Problematisk (<20} Problematisk, defekr. Omfanende forbedringstiliak kreves,




