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Karakieristikk-definisjoner

O Acetaldehyd - aroma ov grEnne epler {(gjembiprodokty

O  Alkohal - allmenn cffekt av emano] og andre hpyers
allohaler. Varmende smals,

O Astringentidkallbeshhet - ffkdse ay sammentreknitng ay
munonen, som & bite 1 er drueskall, Ofte assostasjon Gl
gurhat, Taoniner, Kommer oftest fra koking av
maltrester, for lang mesking, skylling med for mye vano,
for varmt <], hardt vam,

O Editert/hedat - kommer fra homle, brungjer eller
gheallregesy, Smaken kjeones pd langsroten,

0O Diacetylemprsmalk - sgrmarpan eller smgrarameil.
Forirsakes av for Gdlig avbmtt gianng slles av
bakkecier.

O DMS - spr, maislibnende aromafsmal, Kan komne 2y
malten eller for koot koking ellee for Jieen racligher i
kakingen, trep varterkjpling eller 1 ekslreme fall
bual-tegiehh infeksjomn.

O Fenolisk - aroma og shak av en el, Here av felgends 1
kombinasjon: medien, plast, sprakende elledning,
gnsbind, nevk, nellik, Pordnakes ofte av villgjer el.
hakterier, Kan komme av moliet. Besier av
renpermgsmiddel kan bidra.

O Froktighsters - minner om banan, bringsbaer, paTe,
£ple, jordbar eller andre fruktipe smaleer. Porstedies med
hgivere gjRTingelcmpETANINGS OF Visss gjorammmer.

O Cjersmakffroma - caben gjzr i [faning (som ikke har
sedimentert) eller @l som modner med bunnsss 2w gjer
for lenge uten omTappitg,

Hamleoljer - arcmearick, blomsteraktig, krpdret, urer.
Lkke begkt/hittert,

O Ejglethke (vhill haze) - proten-Tannin-
sammenzeminger 5000 oppetin vad love emperature.
Péiyinkeer ilke smakesn. Redusering wv proteiner eller
tanniner i brygring eller gedng mintker effekeen.

O Klocofenollsk - konumer g% e kjemisk kombinasjon ay
Flaor o rnikvoorgantsmer. Unngh klorett vann,

O Kokte grenveaker/killilmends - anoneen og smaken
ToninTner afte Ay a1 peringen har kommet igang for sent
0w hakterier i wirderen har tatt over.

O EKorasmak - smak v rent shborn. Yiss karaler er OK i
viase gloyper.

O Lygkeades - doftav skunicoalt p.g.a. eksponering av
dagslys. Viess humlesonter kan gi Nikneade karakeer.

O Lgsemlddel - smak op anvma 2of] kommer frocvisse
alkoholer ofte beraende pd hitye gjmringélemperanier.
Som acedon el ynner.

O Mietallisk - forfwsakoes av ekeponering mot metall Kan
ogzA heskrives somn tino, mynt el. bled. Sjekk utseyret.
Ohusidert - wggen, ionestengt, gammel. Ureikles ©
loanteke med olsygen emer bvent som glet eldes.
Pagyndes av hoye lagringstemperaturer, Smeken kan bli
vinakTig, sam blet belgepapp, ritie grann saker,
gherrylibaende, barnebleier. Unngh oksygencksponoring
verd all pumping, dekantering, tapping mumn, og fy1l
flagkane gode. Unogsh varme!

O Salt - prunnsmaken @ale omooer om bordeslt og appiaes
pa siden av wngen, Kan bera pd overdieyer
vanobehandling med patdumklorid {ordsalt),
kalsivmbdorid eller magnesiumsnfst (Byscrnsalt) mm.

O Sucfayrlip - skearp, bitter atoma, skarp smak. Grunnsmak
gon appleves p dden av tuogen. Piminner om eddil ol
gliron. Assosiagjoner il melkesyee £ eddikepre.

O Swaval - dhime exg, tenks fyrtilder. Biprodokt fra visee
gjzestammer. Koinmer sn pi gsingsteimperator.
Mingker med alder. Mest Apenbort 1 flaske-ettergimret gl

O Set- gooonsmak - oppleves ph spissen av Bunged.

MERE! Alle bryey skal gis Kovmentarer
pi afle kriterier. Kommentarene skal
veere konstruktive (f.eks. fofassere pd
farbedringer),

Merk av i boksene i hgyre kolonne slif:

— Jow lige
O peisse nivd
+ for meve
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Studiumn Hy Aasken

O Rilmip sparrelse, kapsel, (Tlingegrad, femet etbeder, oo,

Korrmentarer:

I S

Bowquet £ Avama (i forvold Ll gltypen)
Malt O, burale O, esters O, fenoler Q, alkohal O,
et dvige karakteriaike O

[Caqbic “Fue” ARaiaA_ .
VERFLYCT

Enmmentarer:

Dtseends 7 forkold til sltypen) 7T ®
Farge O, Klarhet 0, skumfasthe=t O

Eib PARCE pol BABLENE i

Eomimentarsr:

Smake (i fochold til gltypen)
Alalt O, bumle O, egtersmak O, halanee O,

T
evi gvrige smakskamkteristika O

Komuentare: L P07 FOLULT L], Mo WAt Sl =
Lot BALAME

_Lf_(ﬁj

Fysisk folelse | munnen (i fochold til ¢ltypen)
Kroppifylde O, 0, -nivd O, evt gorige karaktesistitca O

Eomimentarer:

InAtkcharhef og generell vordecing, forslag il forbedringer
{1 forfiold il pliypen) U?‘i (S F.ﬂf
il ;

Kommentarer,

[

LITE A
pENAE

Titalpoeng { S0=m}

Poenppide

Fremrapende  (d4-500
Megrr b (3547
Dra (18-
Drikkbart (20273
Problematizk (<200

Eksepsjonedt typerikuip, Lite eller ingen forbedringer kreves,
Typerikog. Visse Glialk for forbedonger kan gjgres.
Giodtalchar i peaktighet, men krever forbediinger.

Tk wyperiktig, Wange dlial kreves.

Problematick, defelt, Omfattende forbedinpstiltal kreves.

_LL?)_{ED}I .



Karakteristikk-definisjoner

a

Acelaldebyd - svoma av prpnne epler (gjzybiprodula)

O Alkohol - alleneon effelt av etancl ag andre hayere

Q

alkoholer. Varmende smak.

Astringentfskallheskhet - fFlelse av sammentrelming av
mitanen, sor § bire i et dmeskall. Ofte assosiagjon 1
gurhet, Tanminer. Kormmer ofteer fro koking s
maliregter, for lang mesking, skylling med for mye vamn,
fror warmt el. harde v,

O Blitertheskt - kommer fra homle, bangjar eller

skallrester. Smmaken kjennes pd pengeroten.

O Discetylfamprsmak - smermargasin eller smprkatamedl.

Fordieales av for ndlig avbrult gjzring eller av
bakeerier,

OMS - seit, maisiiknendes sromefsmak, Kan komme a3
matten eller for kort koldog eller for lieen eprlighet i
kokingen, rep vertedigling eller i eketreme fall
halcterie)] infekejon.

Fenollsk - aroma og tmak av en el. fleve av filgende 1
kormnbitasjon: meedizin, plest, sprakende elledning,
gashind, ryk, nellik, Fordraaken ofte av villgjar el
bekierier. Ean Lomive av maltet Bester o
rengjaringemidde] kan bidra,

Frukip/estera - minner o banan, bringebetr, pere,
eple, jordbmr eller andre Frnkr ge simaloer, Forsterkies med
hopere plaingsiemperatier oF ¥isss EJrsTa M.
Cijsersmakfaroma - enten giar iIsening {2em ikke bar
sedimentert) eller ol som modnst med bunnsats av gjas
for lengs oten cmIapping.

Hamleoljer - atomatiok, bhnsieraklig, krydred orier.
Tkke besktfbiltest.

Ejslothle [chill haze) - prteio-fannin-
saTMenssningsr Som oppstin ved live temperature.
Phyivker ilke smaken. Redusering av prateiner eller
ranniter i bryggiog eller genng minsker effelen.

O Klocodenollsk - ommer av en kjeimnizk konhinasjon oy

klor o mikeoorganismer, Unngd klorert vanm.

Kokte yronnsaker/dllimende - arnmaemn ag sovken
kernmver ofte av at grecngen har komoet igang for sent
0p hatoerior | varieren har tart over,

O Korneeak - somak av reot oiloom. Viss karaler er O 1

visee gliyper,

O Lysskadet - dofr v skonkfkatt p.g4 oponeing v

dugslys. Visse humlesorter kan gi liknende karakeer,

O Lesemlddel - smak og aroma som kommer fra visee

a

O

alkoholer ofte beppende pd hefve piaringsesmperanirer.
Som oeewn el tynner.

Metalisk - forirakes av eksponeriay mor metall. Kan
opsd beghrives som tio, mont €], blod. Sjeld: utstyret.
Oksidert - oggen, ionesiengt, gamunel, Ulyikdes 1
Yookt med oksypen etfer hver som @et eldes.
Paclyndes av hgye Tagringalemperatarer, Smaken kin bli
yinakeig, com blgt bellgspapp, dme prennsaker,
shenyliknende, burnebleier, Uhngl olejpencksporing
ved all pumping, dekantering, tappiog m.m. og H11
flazkene godt Unngh varme]

Saht - pronnsmaken salt mioner o bordsalt og applutres
pé ziden av Tungen, Kan bero pi ovendrever
varmbehandling med natiumblorid (bordsalt),
Ealsiumidorid eller magnesiumsulfa (Epsomsalt) mm.
Surfeyrile - skearp, bitter arowma, skarp smak. Griimak
sam oppleves pd siden av tungen. Phminner om eddik el
gitron. Assosiasjoner til melvesyre o] eddiksyre,

Swovel - mine egp, tente fyrskker. Biproduke fra. visss
gjerstamnmer. Kommer an pd. gjmringziemperatur.
Minsker med alder. Mest ipenbart i fladie-eergjeret ol.
ot - gronnsmak - oppleves pl spissen av ingen.

MERK! Alfe brygg skal gis kommentarer
pit e kriterier. Komuientarene shal
viere konstruktive (f.eks. fokusere p&
forbedvinger).

Merk av i bokeere § hoyre Rolorne slil:

O
+

for lite
passe nivd
for mye

Dommerprotokoll
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HKonkurranse

Eonkyrranceldasce 4 ?3

Underkalegorl —_
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Dommerkyaliffkagjion (krye an ute)

O Heabryeg O SHEF QO BICP O Anoen - O Ikke eksaminent
Mux pusye,

Stadlum py fasken

O Rikig stgteclse, kapsel, fyllingsgrad, femet cn.lmunr .

Kommenrarer:

if? az

Bowcguet £ Aromsa (i forhold il gltypen)
Mele O, hoimle O, estere O, fenaler O, alkohol OO,
vl g pe karakieristils O

Kommeatizer. P RUKT 1A

L@

Utseends (i forhold til #loypen)
Farge O, kavhet O, sleumfasthes O

KWWile HATT  Fal ks Jium

Knmmentarer:

_LE o

Rommeatwer LM 06 BAANTERTT [MABL
Cog MATPRPEL MIER 7 WIEL §

LETT AvTIoafvg ThC iR

S i forhold til pliypen)
Malt O, humle O, stteremak O, batanse O,
&I errige smakskaraltenistita O

Eysisk Falelse i munnen (i forhold 61 altypen) il [5)
Kroppfylde O, COp —nivé O, evt gvdigs karaktedeika O

sz:mtarer(ﬁ}}fﬁ%&fu{;ﬂl“{ TEN ,;{}Wf.ﬁf/ .?’Jiﬂ"'-!":&-:'f.

A Cpml
Dirlkdcbarhet i erell vurdexmg, forslayg Ll fochedringer 3
i farhold 6l eltypen
Eommentarer:

SyErr LeTotidast

LE_ =0

Eks=pzjomelt typeriklig, Live eller ingen forbedrimnger kreves,
Typeriktig. Visge vikak for forhedringes kan mgres.
Godrakhar i fyperikighet, men krever forbedringer.

Tkke typerikiig. hange tiltak kreves.

Problematisk, defeke Omfattends forbedringstilink kreves.

Totalpoeng (50=mix)

Paengpuide
Fremragende  (44-50)
Mleget b (35-43)
Bra {28-34}
Diilckbart {20-27)
Problematisk (=20




Karakteristikk-definisjoner

O Acetaldehgd - ammna av granne epler (pierbiprodukt]

O Alkohol - allenn effekt a0 etanol o sndre htpere
alkrheler. Vanmends emak

O Asiringentikalbeskhet - folelze av sammentrekning av
pwinen, som & bite i et dreskall. Offe assosiagjon Lil
siechet. Tanminer. Borumer oftest fra koldng ayv
maltrester, for lang meddng, skylling med for niye yann,
for varmi el hidt vano

O Bittertmesky - koormer fra humle, brungjaer cller
skallrester, Smaken kjenwes ph longeraten.

O Diacetylsmprsmek - smesmanganin eller snngtaramell
Farfreakes av for ddlig avbror gjering eller a9
aktarier.

O DMY - spt, maigliknende aroma'omak, Ean komme a7
erlben eller for koot kobing eller for Liten rerlighet i
Bolin e, treg worterkjpling eller 1 cketreme fall
bakieriell infeksion.

O Fenolisk - aroma og smak 2v eo el flegs av fglgende i
kombinasjon: medizm, plast, sprakeade clledning,
Eisbind, Tayk, oellik, Pordrsakes afte v rillgjar ol
baktener, Kan bomme av malel, Fester av
mengjringsmidded kan hidra.

O Frukligfstere - minner om banan, bringeber, pere,
eple, jordbeer eller andre fruktige smaker, Forsterkes med
hdyere gjrringaemperaner g vise plerstammer.

O GCjrrsmak/aroms - enten gfer i lpening (g ke har
gedimenterty eller @l =om medivet wed bunnssts av gy
for lenge uten Omtapping.

Hiumleoljor - arormatisk, blomaterak iy, krydret, urter.
ke besktfbitter.

O Kjelethke (chill haze) - protein-tannin-
sammenseiminger sor oppsric Vel lave tmperstirer.
Pévirker ikdoe smaken, Redusering v proteiner eller
tamninet i brygging eller gjaoing mitsker effekten.

O Hlorofenolisk - kawumer av en kjemisk kombinagjon a¥
Flor op mikooorgandsmer. Tongh klorest vt

O Kaokte pronsakerMdblliknende - sromaen of sniker
oninmaer afte &y at gjxringen har kopmet igang for sent
o hakterier T ygietaren har fif aver.

O Eornsmak - enak oy rent sikom. Viss karakter er 0K
vinge Bltyper,

O Lykadet - duft av skunkfkart p.p.a, cksponenng iy
dapdys. Visse humlesarter kan gi iknende karakrer.

O Lgeemniddel - smak o aroma eom kowmmer fra visse
alkoholer ofte bernesde 4 pye gjringslemperatuner.
Som aceton €L, Lyoner.

O DMetallisk - forfisalees 2 eksponering mor metall, Kan
ogsh beskrives som tino, mynt el blnd, Sjekk wistyret,

O Osldert - uggen, nnestengt, pamimel, Utvikles i
Eontakt med akeyvgen eter hvert 2om slet eldes,
Piskyndes ay hpye lagnngsemperaree. Smaten kan bli
vinakrig, 50m blgt belgpepapp, réime gronnsaker,
gherrplikmetvde, hamebleder. Unngd olsjgeneksponering
ved all puniping, delcantering, tapping mom. og i1l
flagkens godi Unngh varme!

O Salt- grunnemaken salt minner om bordsalt og opprames
pé siden av tuogen. Kan bevo pi overdrevet
vanobebandling med netmurnklorid (hardsalt),
Talsinmklorid eller magnesiumsnliat (Epstonsalt) mm.

O Socfsyclig - skaop, bitter aroma, skarp smak. Sninnsimak
som eppleves ph siden av oopgen. PAminmer om sddik el
gitron, Agepsiagjener il melkesyre el sddiksyre.

O Svovel - dine cgg, tenre Tyrslikler. Riproduke fra visee
gjmratamnver. Kommer an pdl gieTingstempenttor.
Minsker med alder, Mest dpenbart 1 flagke-eerjecet al.

O St - pronosmak - oppleves pé spissen av MIDgeD

MERE! Alle brype sliol gis kowmmenturer
pdt glle kriterier. Kommenturene skal
weere konstrsditive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Merk av i bokisene | igyre kolonne slik:

- for lize
0 passe pivd
+ forr mve

Dommerprotokoll
Honlnvranse M%

Konkocranseklasse t: L:-'v & {E

ID . T, ternwonat toge,

x,

Brypgets kade ,l'g{é

Undeckategori

Dimamer {navn) k/E-‘h R Y !ZMMA

Domonerkvatifiloasiom (koyss et mps)

'fﬂ_Nmbcr}'gg 0 SHEF O BiCE O Aonen O Thke eksaminert
DI poeng

Snxtiom av Masken

Q_Rjkljg stpreles, kapzel, fyllingzgrad, fjerner elikeiter, cta

r-f
Eommenterer: D L
Bouguet / Arama (i forhold Ll gliypen) _LL (12}

Malr O, bumle 3, sstere O, fenoler O, slkohal O,
vt pvripge karakieristika O

Kgmmtma: 5&;{“‘;« grr“f’*ﬁ -;M Mﬂ“f‘lﬁ*ﬂffuw‘m

Lj ¢ lrjetrs. ad tq. gt
Uitweende (i forhold il gltypen ‘3) 3
Firge O, Harhes O, skumfasthet O
K Hnmenlarer: £ & fia] 6’395 ’ﬁ'@wf aﬂ’ .
Suoalr (1 forhold il aliypen) —rl S_F {200
Malt O, humle O, emersmadk O, palsose O,
evr @vrige smakskardkaeristika O
Kommentarer: gﬁi#'é '?iﬂ;q W - él:hc/éf_

'6.::;{{.:;—,1,1:',&3-,.’(:. A‘"ﬁﬁ £ dry My, S%EI’EJ“W‘_V
K/t gopp - cbrsisloit . Fon Wlydrot
Aavinle g pncd™

Fysisk falelse i nowanen (f forbold 61 @ltypen) 53# 5)
Kroppriyide O, CO; —nivd O, eve gvrige karakteristika O

Komimentarer:

_C?_ (10}

Drixicharhet o generell yardering, forslay tl forhedringes

(3 forheld i leypen)
Kammentarer:
Lt {

Totalpoeng (S0=max} (50
Poenppaide

Fremmpgende  (34-530)  Eksepajonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kroves,
hi=get bra (33-43)  Typedkeig. Visse tilak for forbedringer kan gires.
Bra {2814}  Godiabbar i grperdioighet, men krever forbedringer.
Drikkhan (2027} ke oypecikiiy, Mange ik ks,

Problematiok (=20 Problemanisk, defeke, Cinfatends fortwediinpstlial: Ireves.




Karakteristikk-definisjoner

O
Q

Q

Aretaldebpd - aoma av grEnne epler (pjatiprodul)
Alkibil - allmenn effels av ctanol of andre hyere
alkoholer, YWarmende smak.

Astringentiskallbeskhel - felelse av sarumenrekning o
munnen, soon & bite i of dmeskeall Ofte assosiagon til
gurhet. Tanndner. Eromer oftest fra keking ar
moaltrester, for ling mesking, skylling med for mipe vann,
for varmit ], hardt vaon.

Bittertheskt - kommer fra humle, boungjr eller
okallrester. Smaken kjennes pd Longersten.
DMacetyVimpgramak - smgnimargarin eller smyickarame]l.
Fordrsatoes av for tidlig svbout giating elier av
baktesier

DMBE - gst, maisliktends avomafemalk. Kan komme av
maften eller for ko koking sller for it ngrlijpfet 1
kokinpsn, e verterkigling eller § cketreme ¥all
baktericll infeksjon.

Fenolisk - aroma og sak av en el flere av falgende i
kombinasjon: medisin, plast, eprakende eledning,
pashind, rgiyk, neflik. Forbrsakes ofte av villgjer ol
hakterier, Kan komine av maltet, Bester av
rengjevingsmiddel kon bidra

Frukilgfestera - minoer am banan, bringshar, peere,
eple, jordbeer eller andre Eulitige smaker. Porsterkes mesd
helfern gjeringstemperatires of ¥isse K Ersanmer.
Gjmersmakfaroma - enten gjxr i psning {som ikke har
sedimentert) el=r pl sorm naodivet med bunnzats ay gjer
for lenge wien omtapping.

Huomleoljer - aromatisk, blomsteraktis, krpdre, uries.
leker beskt'hittert,

K etk {chill bare) - protein-tannin-
SEOMENSMINGEr Bom oppstir ved lave lemperaliiret.
Phvirker ikke smaken. Bedugering av proteiner eller
Lenniner | bryeging ciler gjeing minsker offekten
Florpfenalieh - kommer av en kjemisk kombinasgjon av
klor g mikeoerganisiner, Unigh klorert .

Kokie gremnsaker/killiknende - aromaen of soiaken
hammer ofie ay st gjzringen har komomet igang for sent
oz bokiecier § vrieian har BREL over.

Kormemak - smak av pent sibom. Yiss kacakter er OF i
visse plbypes.

Lysshadet - duft av skunkkatt pog.a, ekeponeriog av
dagslys. Visse humlesarter kan gi liknende kamloer.
Lsumiddel - smak og aroma com kowaner fa viess
alkoheler afte beroends ph haye gjeriogstenpera mer.
Som aceton el [poner.

Dommerprotokoll
Kankarranse NM 2“ I'é'
183
RIAR S N
Pettur AfaeSan

Domimerkvallflkasion (s en mibe)

wessetaas 1016

Eonlmrranseklacse

Undeckategori

Dommver (navn) v_{_:) ]

W Norbryize O SHEF OBICP  DOamnen O Ikke ckeaminer
BIa poeno

Studiom av Aagken

O Kikrig sterrelse, kapeel, frllingmgmd, femet etiloetter, s

Eommentacer C?k .

Bouquet / Aroma {i farhold 6l gltypen) lo_ an

Bl B, humle O, csteme O, Fanoler O, alkohol O,

et prripe kamakteristika OO

Kaommentarer: hff 1"';J Wyl el E‘: it

frostleghut , 14 68 hamid,

Utzeende (i fochald dl gloypen) — _5 (A

Farpe O, klarhet O, gkomfasthet O

Fommentarer: ISLFH"‘: ol S-E“UF"'L; 4 qul

Sk (i forheld i gliypen) 1€ ow

Ml O, haeale O, citeremak O, balanse O,
evt gvrige smakskaralieristika O

Kommentarmr: Mgt fwen g VEE aglagure €

Feise, et fwtblahwet. to b bbwdel

O Metallisk - fordrsakes av eksponzring mot merall, Ka bt ObG L hwrE,
ogsh beskrives som tinn, mynt e, Bhod, 5jekk nisTyeer.
Oesidert - wggen, innestengt, gammel, Uivikles i
Tonrake med olisy pen etter hven som diet eldes, _'
Flelyndes sv hgye lapringstemperamorer. Smaken kan bli L'l]
vinsklig, som blyft biflgepapp, ritne frarmsaker, Fyslsk Polelse § munnen i forhold til pltypen) =)
sherryliknends, bamebleier, Unngd okspgenckeponering i ; s —_—
wved afl pumping, dekantening, tapping m.m. of fll Kropp/fylde 0, COp-nivi U, e gvrige kzmkt:nsﬁku .
flaskene: podt. Uning varme! Kommenmree: _ WL Tyma, VoET Utpadts
O Salt- gruonsmaken salt minner om bordsalt og opphulies
P& siden av wmygen. Kan bero pé overdrevet
vaunbehandling med pariwmllorid (bardsalk),
kalsinmklorid eller magmesinmswhar (Bpeomselc) mm. Drikikbarhes og generell vurdering, forstag 6l forbedri f )
O Soclychig - skaop, hikter aroma, skagp smals. Gronmarmak fi forhold Til gltypen) :
som oppleves pA siden av tungen. Piminner om eddile &] K ommentamer Lty h{ {5 T-"iﬁﬂ i BEJ"E & Fo
siiron, Azendasjoner Gl melloseyre ¢l eddiksye, = 7 b c
O Svovel - dime egg, Lemte Fyratilker. Biproduke fra visse LILE‘L & ‘5[9_}&6.&# flagty A Po .
g arvstanrner, Kommer 4o pd giasringstemperatr. A !
tlineker rned alder, West dpenbart i flaske-etlergeret dl.
O Set- gronosmak - oppleves pa tpiesen av ADEen. ’
MERK! Alle brypy shol gis kommentayer
pa aife kriterier. Kommentarene skal
vegre konstruktive (f.eks. fokusere pa Totalpoeng (S0=max} ! 1 [50)
forbedringer).
Merk av § boksene © hgyre kolpnre sl Poengpuide
— Jfor fite Breporagends  (44-50)  Eksepsjonclr pyperiktig, Lit cller ingen forbedringer kreves.
.. Megrtbra  (35-43)  Typerikiig, Visse iltak for forbedringes Kan ggres.
G passe nivd Bra (2834} Godtakbar i fyperiktighet, men krever forhedringer.
+ o tve Diikkbat  €20-27)  Dike wyperiktig. Mange tiltal keeves.

Probbematisk (<220} Problematisl, defelrt. Onifattends forbedringacilial kreves.




Karakteristikk-definisjoner

O Acetaldebyd - aroma av granne epler (gjeabiprodulkt)

O Alkahol - allmeon «ffekt av ctanol og andre hdyere
alkoholer. Varmarnde sroak,

0O Asivlnpent/Skallbeskhot - ftlelse a9 sammweniekniog oir
e, 20i 4 bite i of drusekatl. Ofie assosiagjon 6l
gurhet. Tanoiner. Kommner oftect fra koking av
maltr=ser, for lang mesking, siodling med for mie vano,
for varme el. hacdr ann,

O Bltiert/bezkt - knmmer fra bomle, brongjar ciler
skaffrezter. Srnaken kjennes pi nungeraten.

O Dizectylimpremek - sivgefmargaio eller smyircaramell,
Forlysakes av Far ddlig avboott gjerinp eller av
bakeerier.

O DIMS - s, maislibeends aromofemalk. Fan kemme av
milten eller for koot koking sller for lien ririghet 1
kokingea, e wrterkjgling & ler i elestreme fall
balperiell infekejon.

O Fenollsk - aroma of cmak av en el. Dege ay figlgende i
kombinazjon: medizin, plast, sprakends elledning,
goebind, rgyk, nedlik, Pordrsakee ofts oy villgjes o,
bokierer. Kan komume 4y maltet, Rester oy
tenpgjpringemiddel kan bidea,

O Fruktgfesters - minner om baoan, bringehsr, pere,
eple, jordbar elker andre ProkTigs smaker, Forstecdes med
heryere piEmnpsmpaTatorer Of Ve FjRTsEmmer.

A Gjzramakiarems - enten gjeT i latning som ke hat
sedimentert) eller Bl &oin modieet med buonears v gjer
ot lengss nten cmrapping.

O Huomlenljer - aromatizk, blomsterakig, krydret, urter.
e Besktfbattert,

0O Kjaletike (chill haze) - protein-tannio-
saTMMenzsninger o oppstir ved lave lemperatiret.
Phvirkey ikka smaken Redusering av prateiner eller
tanoiner i brrgging eller gjaring minsker offekten

O EKlorofenollsk - kommeT av eo kjemisk kombinasion av
Xlor og mikoancganismer, Unngd iarert vano,

O Kokie graoozakeokillikoende - arcrnacn of smaken
kovmmeer ofte ay at gjesingen bar komomet igang for seat
op bakterier 1 varteren har (aTE rver,

O EKornsmak - smak av rent slikorn. Viss kacakter er DK
wizse gliyper.

O Lysdmdet - duft 2 skonkkatt pog.a, eesponering 1¢
dagslys, Vizse bumlssorter kan gi likmends kacakzer.

O Lpsemlddel - smak og aroms som koo fz visse
allrchaler ofte bepoends pd hpye Ejiringstenperamrer.
Som acelon &1, e

O Metalligk - fordrzakes 29 eksponeging mot metll. Kan
ogsh bestrivas som tinn, oy el blod, Sjekds atsrgret.

O Oksidect - npgen, innestengr, paomimel Tivikles i
kontalit ned oksygen siter bvert som @let eldes,
Phelyndes oy hoye TagTingstemperatorer. Smaken kan bli
vinaktig, com blet belgepapp, réime gréoncaker,
sherrylikoende, barnebleier. Unngd olksppeackspoeing
ved all pumping, dekaitering, tapping mom. of 191l
flaskene podt, Unngh varmel

O Salt- gronnsmaken salt minoer om bordsalt of oppfaltes
pA siden aw rongetl, Kan bero pd overdresver
yannbehandling med nalunnkionid (bordzalt},
kalsivmklorid eller megnesinmmlfar (Bpsomsalt) mim.

O Surfeyrlig - skavp, bitler arona, skarp smak. Croonsmik
eom oppheves pA giden av wngen. Phmioner om eddik el
sitron. Agsosiagjoner tl melkesyre el eddikayre,

O Syorel - rime epg, tente fyrstikker, Biprodoke fra sisse
giferslammer. Enmmer an ph gjeringstemperator.
MWirsker med alder. besr dpenbart i faske-ctierpjeret 9l

A Sk - proonsinak - oppleves ph spissen &y [LgeD.

Dommerprotokoll

Eanburranse . 'UI F;N #LJ’;]ZEMMM 0515] ?_a{rf

Konkmrranseldawe S-g (:QLD

L

Underkategori

Thommnex (nayvn) ?‘B M Vyﬂ?ﬂ(

Ivammerkvalifiboas]on (kryss cn nite)

0 Nerbryge O SHBF OBKE O Annen O Mkke ekmminert
Iax pocng

Studiom av Aacken

[ Riktig swirelse, Eapsel, fyifingsgrad, femer stiketter, eb,

Kommentarer

Bauguet f Avoma {1 forfodd 1l gliypen} uf—} (]

Mal O, homle O, estere O, fenoler @, alkehal Q,
ovt gvrige karakienstike O

Eomnmeotare: _rg}ﬂkﬂ{ﬂ’ﬂf/ }{ﬂ?’fﬂﬂ&ﬁ.& Jmllﬁ

Diseende {i fortold il lypen) 2 [}

Farge 01, Klarhet 0, skumfacthet O

Sk (i forhold 6l @lypen) —] g 20}
¥alt O, bumle O, ettersmak O, balanes O, ’
eyt prrige smakskamkiersika O

Kotamentarer; MmFﬂﬁ Dl Mea ELéMiw W 41

waldmey (Trvpecin)  KAFRE 66

L

LIOKa07 . NYTTER KAl TRt

Synge DITERHET. TYHERILTIREY

Fysisk faledse 1 mmpmen (i forhold 1l @ltppen) —3 5
Emppifylde O, 00 —nivd O, et gwrdipe karakteristika O

FnmmeniArer: FV{A‘?-‘;& ?/‘ Qéf’?

Drikkburhet og genevell vardering, forzlag til forbedringer i am

(i fochold 61 aloypet)
Kommenturer

LETTORAKME L 4 MENM FELES

MIE  ALKDHECSTeri

MERKY Alle brygg skal gis kommentarer
pik alle kriterier. Kommentarene skal
vawe konstruktive (f.eky. fokesere pi
forbedringer).

Merk ay i boksene § hgyre bolonne sk

- Jor lite
0 pasee nivd
+ for mve

Totalpoeng (50=rnax]

YR e

EBoengpuiie
Fremragende  {44-500)
Mepet bra (A5-473
Bra (28-34)
Dnikkbant  (20-27)
Froblematisk (<200

Eksepsjonelt fyperiklig. Lite elles ingen Frrhedringer braves.
Typenklig, Yisss tikak for forbedringar kan gigres,
Godtakber i Lyperikeighet, men krever forbedoinger.

ke pypecikiip, Manpe tileak lereins.

Problematisk, defekt. Ombatends kobednngstidtak krees,




Karakteristikk-definisjoner

O Acelaldehyd - 2eoma oy geone epler (eferbipradukr}

O Alkohol - allmenn eff=kt v etancl o andre hgyera
alkohaler. Varmends smak.

O Asicingentiskallbeskhet - fplelse w7 sammentrekning oy
munpen, som i bie i et droeskall. Ofte assosiagion 1l
gurher. Tanminer, Kommer oftest fra kaldng av
maliester, for lang Tassking, skylling med for maye vano,
for varmi el biardt vann.

(1 Bittextrbesit - ¥ommer fra humle, brongjzr e
skallgster, Smaaken Kiennes pi rongerater.

O Discetslsmersmak - smer/margarin eller smgrkaramnell.
Pordreakes av for Gdlig avhrm gedng eller o5
bakTerier,

O DMS - zat, maidilenende avoma'zmak Ean komme av
malten eller for kot koking eller for litsn rgrlighet 1
lalringen, g warterkjpling eller i alstreme f2ll
haktediell infedsjon,

O Fenollsk - aroma og smak av en el fere av fplgende i
kombinagjon: medizin, plagt, sprakinds elledning,
gaibind, iyl nellik. Forfisakes ofte a¥ villgjzr ol
balrterier. Kan komme a5 inallet, Rester av
renpjpringsriddel kan bidri.

O Frulghpiestere - minner om banan, bringeher, pre,
£ple, jordber eller soudre fraktige smaker. Porsterles med
hafyere g RINPRICMpETATITT OF vilte FjErstanner.

O CGjersmakiaroms - eaten gier i lpening (som ide har
srdimenter) eller ¢ som modnet med bunngats 4 gjer
for lenge nten omilapping

O Humleoljer - armmatisk, blomsterakuig, krydrel, urter.
Icke besklMbittert.

O Kjalethle (chill haze) - protein-tannin-
SAMIMENRERINEEr SO0 oppetir ved lave temperatier,
Fhvirker ikke siaken. Redusering sy proteiner elles
ranniver i brygging eller gjzaing minsker effekien.

O Elarolenolisk - hommer av en kjemizk kombinasjon &
Klar o mikioorganismer. Unogd Jdorert v

O Kolde granmsaker/kiliknende - aromacn oj simaked
koomner ofte ¥ ot gj@ringen har kominet iging for sent
0p bakeerier i wrieren hag tatt o

O Hornsmek - smak av rent s¥loocn. Viss karakter e OK 3
vizee aliyper,

O Lyssusdet - dukt av sounkfkalr p.g.a, cesponening av
dapslys, Wiste huinlesorter kan gi liknende kamkter

0 Leseaaldds) - emak og aroma som konnmer fra visse
alkoholer it beroende pd e gjeningsiempematurer.
Som aceton e, fyoner.

O Metallisk - forireakes av eksponeiing mot metall. Kan

sl beskrives sowm tnm, myntel, blod, Sjekk wstyret.

O Okslderi - nggen, innestengt, gammel. Urvikles i
Tomiakt med okeyiren etter hvert zom alet eldes,
Packyndes av hetye lagringstempemurer, Smaken kan bli
vinaktig, scrn blgt balgepapp, Time prnnsaker,
sherrylitnende, batnehleier. Unngh olesygeneksponering
veud i pumping, delantering, Tapping mom. of i1
flaskene gode. Uniogh varmes!

O Salt - gounnsmaken selt minner om bordsalt of opplires
pé den av wngen. Kan bero ph overdreved
vanobehandling med natciwmklord (hordsalty,
kalsinmldorid elley magnesitmsulta (Epsomsals) mm.

O Suxfeyriig - sloarp, bilter aroma, skarp smak. Gronsmak
som oppleves p siden a¥ tingen. Fiminner om eddik €l
sitron. Asgsosiasjoner til melkesyre ol sddilesyre.

O Svovel - dine exg, tente frstikker. Biproduke g visee
gjrerstaromer. Konmmer an pi gieringstempiriTir,
Minsker med alder. Mest fpenbart | flaske-etergjgret 2.

O Sgl - gronosroak - oppleves pA epiesen 4v mangen.

MERK! Alle bryge skal gis hommentarer
pit alle kriterier. Kommentarene skal
veeve konsirukiive (F.eks, fokusere pa
forbedringer).

Merk av | boksene | kdyre kolonne sk

- Jor lite
0 perste nivd
+ for mrve

Dommerprotokoll

Konkorranse MM 1/{“”- Brygggis kode U_ﬂ_ﬂﬂ,_

Konlurvanseldasse

ek ALe

Undexkatogork f alz |J i (&

Doy (navo) J"!'r TTLA THuls QT"?

Dommerkyalifbaz]on (kTyss en uke)
Mﬁﬂrhr}rgg O sHER QBICE O Annen O Ikke eksaminer
Mak poeag

Studhim av Oasken

O Riktig stprelee, kapsel, fyllingsgrad, fjemet elileter, e,

KomimentareT:

1}
Feuuet ! Avama (i forhold ol gltypen) ._‘_J_ {11

Malt 3, humle O, estere T, fenoler O, allohed O,
ey @vrige karakterisika O

Kommentarer: M—,ﬁ"’ﬂ KA =T 'Fi'l“lf-'l"r ALy A4

1

Upeemde (3 feircild til ploypea) _(3__ 3
Farge O, Klarhet O, skumfasther O

Enrunentares:

MATE (LA o Jictan

Smiak (i fwhald tl Altypen) }l 5 (20}

Malt 01, bumle O, salersmak O, balanse O,
ent gyrige smakekarakieristia O

Kommenarer: _ U T AT vy s AUCE D

craft PYLRE AT | RS
o [TTek  GI0 BALAIC

Fysuk folelse § pnmmen {3 forfeold t] @ltypen) _L )
Kropp/fyle 0, OO, —niva O, evt gvrign kaiktizistika £

Eomtosntares: Goh E_?w F :

Drikkharhet o generell vardering, forstag 6l forbedringer a {1m

(1 Forheld 6l plrypen)

Hoaminentarer:

Vel e, MY Bl
Tolalpoeng (F0=mas) L! L] {30)
Poengpmde

Fremrapends  (44-500
Megetbra  (334%)
Bra £28-54)
Drikdbart  (20-27}
Problematisk (<200

Plaepejonelt Typerikrig, Lite eller ingen forbedringer kreves,
Typesiftig. Wisee tltak for forbedringes kan gigres.
Godiakthar i typexikighet, men kreser forbedringer.

Tkke yypeniktig. Mange tiltak kreves.

Eroblematizk, defekr Omfartende forbedringstiltak keeves.




Karakteristikk-definisjoner

Q
a

Acotaldehyd - aoma a¥ proine epler (gjeecbiprodky
Alkohal - allmenn effzke av eranol o andre heryeee
plkoholer, Varmende smalk.,

Astringentsmilboslher - fglelse av smmenirekning 4y
munnen, zom & bite i st dieskall, Gfte assosiagjon til
sirhet, Tanniner, Kommer aftest fra koking av
raltpester, bor lang mesking, seyllng med o mye vatr,

. Tor varmit <], hardt s,

O Kinertheskt - fommer fr honls, briogjse eller

challrester. Smaken kjennes i wngeroben.
Dlacetylfimarsmek - smprfmargirin ellor smgrkarameli,
Poudrsakes av for Bdlig avbnotl giering eller av
hakteniey,

DMS - sgr, maisliknends arotnafzmak. Ka komme a9
imalten eller for kort kobding eller for liten rrlighet 1
Rckdngen, freg wemevk#ling eller i elemene Tall
bakieviell infekogon.

Feaollek - aroma of smak ay en el Hers av falgende
Jomabinasjon: medistn, plast, sprakende elledning,
pasbind, rerple, nellik, Parbrsakes ofte av villgjer o,
bakterier. Kan komme av malet Eester av
renpjeringemiddel kan bidre.

Frukilg/esters - minner o banan, bringebar, pee,
eple, jordbeer ol ber sndre frukigs smaker. Forsterkes med
hpyert FennpslempEraTirer OF Visse SHErtamme,

3] mremaltfrcona - enten g i lasning (som ikke far
sedimentert) eller @l som modoes ined boonwes sv gjET
for lenpe Mien emBpPing,

O Humlealjer - aromatick, blomgperak iy, keydret, urter.

Tkire beslafhitert,

Eleletike {ehill haze) - protein-taunin-

SR rOnvenssininger som oppoin ved lava mperaiurer,
Pvirker ikl smoken. Redusering av proteiner ellee
tanminer i beygping efler gjaring minsker effekien.
Klorolenolisk - kommer o en kjemick kombinagjon a¥
klox ng milroorganismer, Unngd Klorert v,

Kalite grenneabenBAlllmends - aromacn o amaken
kommer ofia av at gjecingen har kemmmet igang for senl
og bakrerier i veriersn har Lty over.

Kornemalk - smak sy et sikom, Vise karakier or OE
wisze gltyper.

O Lyzskadet - duft av skonk/kalt p.ga. eksponering av

Q

dapslys, Vises humnlesorter kan g Thnende karalerer.
Lasomnidde] - smak ag aroma som kemimer Fra visse
alkoholer ofte beToende pd heye gjeringiTernperaturer.
Som aceton el, TyOner.

Metalllsk - forfrsakes av ckipinening mot metall. Kan
ogih heskrives wam tun, mynt el blod, Sjakk vesryret.
Of=idert - wggen, innesmengl, pamoael. Tvikles §
Kontalf med cksygen etier hvert som glet eldes.
Pliskyndes aw hye lagringstemperatorer. Smaken kan bli
inakep, som blgt belgepapp, citoe pepnnsaker,
shemyliknende, baraehleier. Unngd oksypeneksponening
ved all pumping, dekantering, tapping m.m. of f11
flasdene godt, Unngd varme!

Salt - groncsiaken sl iiver om bordsali op oppittes
pi siden & mogen. Kan bero ph owerdrevet
waanhehandling ned natriumklerid (hordsalc),
kalsinmklorid cller magnesinmsulfat (Epzamsalt) mo.
Surfegcdlg - skarp, bitter aroma, ke soals, Gronnsmak
som oppleves pd siden v rongen. PEminter om eddik &l
siurom, Assosiagjoner il melkesyre ol eddiksyre.

Svrvel - rime epx, tenks fyraiikker, Biprodukr fra visss
gjersmmmer, Eomimes an pa gjeringsiemperirr.
Mimsker med alder. hWest Apenbert § flaske-stiergjeres ol.
St - grunnainaks - oppleves pd spissen oy lwagen.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer
pd alle kriterier. Kammentarene skal
vaere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Merk av i boksene i hgyre kolonwe slik:

— . foriige
o pasie rivd
+ for mye

Dommerprotokoll

Konkorrangs MM “‘201'1: Brygpeis knde 7 ‘? "r

FKankurranseklasm: EME

vt 0 & Dt Ale

Dommer {neviy f,(:'fﬂ M\. :”"’ EM“:”&

Donenerkyalifilag]on (kTyss on rute)

Pr-Harbryge O SHEF OBICF  OAmen O Tkke ckeaminert
Mexpoeng

- Snwitom av Hasken

O Riklig stpmelee, kapsel, fyllingsgrad, fjemet exiketter, cte

Enmmentares:

Bongoet / Avana (1 forhald il gltypen) L_ (12}

tdaft O, hurale [, esters 0, feaaler O, allohol OO,
evt @yrige Karakiensika O

g vin plie fp-gT L he oy lere. —pf oy gz frE G2
le f Linget

Utseende i forbold dl aloypent ,_,3— a
Farge O, Flarhet O, shumfasthet a

Komicnentarer:

Smals (i forhold 6l gltypen) / ;£ 20}
alt O, humle O, etterzmak O, balanse O,
et grvrige Froakikarakieristlia O

Fomme e 'J"-/rf‘:‘-'?éfh"_‘ﬁu M'—‘?E gty e oo

l‘lr&_,pﬂp-j E.zgf'e!_’fm&: '{YH‘ élrﬁfj j&:ﬁ*tl‘a“
Eyslak felelze L nmmen (3 forold til pltypen) L? {5}

Kropp/iylde O, 00z —nivd O, evi gvrige karakierstika a

Formumenkarer: .I"VCP'é 6793?"5 f]ﬁL.}f’fjmmﬁn@Mé{

& w

Drikkharhet op generell wordering, borslag Tl torbedringes
i forhiold 1l slrypen)

Kormimenkares:

L
Tokalpaeng (50=max) _ K_S E1])
Foengpulde
Fremmgende (44500  Blscpajonelt typerilkeip. Lite eller ingen farbedringer rewes.
=gt brin {35-4%)  Typerikdp Visse fltak Bor forbedringer kin gisres.
Bra {29-34)  Gudtakhar i cypesiktighet, men keever forbedringer.
Dirilkhart (0271 Tkke typerikaip Mange tliek kreves,

Froblemsatisk (<200 Froblemanisly, defeki. Omfatiende fotbedrinpseiliak kreves.




Karalteristikk-definisjoner

Qa
Q

a

Acetaldehyd - ammn av prgnns epler (gjecbiproduake
Alkohol - alltaenn effeky o eranod o andee heyer:
lkoholer. Varrneswls smals

Astringentfikallbeskhet - fplelse av sammentrekning av
tomnnen, som & bie i et droeskall, Ot agsosiasion il
surhet. Tanminer. Kommer ofiest fra koking av
maltrestes, For lang medking, skylling med for mys van,
fiw warmt el. hardt vann.

Bittertbeskt - kommer fra humle, boumggzer eller
skallrester. Sniaken kjennes pd. ngeroten.
Diacetylmmarsmak - tmprimargacin eller smprkaramell.
Frordrsakes av Tor tidlig avhoa gjerng eller av
bal:tetier.

DMS - gait, maislibnende arornafemal. Kan omme av
malten eller for kom kaking eller for ligen wirlighet 1
kokingen, ey vartertjaling eller i ekstizme fall
hekteriel] infeksjon.

Weaolisk - sroma o smak av en <l Here sy Bilgends 1
kembinagjon: medisin, plast, sprakende elledning,
gashind, reyk, nelkily. Porfrsakes ofte av willgjér el
bakrerier, an komme av maltet. Restrar
renggringsmiddel kan bido.

¥rukligfestere - minner om banan, bringebier, paee,
eple, jordbenr eller andre froluipe smaker. Forsterdes wed
hityers pjEringeempenturer oF visse gersiarumer,
Geersmalfaroma - enlen gizer 1 Idsning (zom ildke har
gedimentert) eller ¢l pom madner iesd bunnsate sv ger
for lenge aren amtapping.

O Hemleoljor - aromatisk, blomsterak g, lordeed, unier,

ke beskt/ittert

O Kgelethke (chill haze) - probein-Tannin-

SAMMENLETINEET Som oppetit wed Jave empeoratorer.
Favidser ibke srnaken. Redusering oy proteiner oller
tanniner i brygging eller gjzring mincker effekien.
Klorofenolfsk - knmmer a9 &n kjemnisk kombinasijon ay
Yo o mikrocrganizmer. Dongd kloreyf yano.

O Eolte prpmsakerkillikmende - aromaen of smaken

Tornmer afte &9 at gjeriogen bar kammet igang for senl
o hakterer 1 wgrteren har tatt over.

Eornsmal - smalk av rent sikom, Vise karbter er QK
inge @lLYpeeL.

Liyiskadet - dult av skunlukstl p.z o eksponeting av
dagslys. Vime hutnlesorter kean g Bheende karakter.

O Lesemdddel - amal o anoma som kommer fra visse

0

a

alkoholer ofts berende pd htye gjxrngiemperalurer.
Som aceton ¢, yoner.

Matallik - frrfisakes av ckiponering mot metall. Ean
ogsh beekrives som Linn, rmynt el blod. Sjekk urstyrer
Okzidert - uggen, innestengt, gammel Uteikles 3
koorakt med ckeygen etter bivent som plet eldes.
Fhskyivdes av hpye logringstempersurer, Smeken kan bl
vinakTig, som blgt belgepapp, dikne prsnnsaker,
sherryliknende, barmebleier. Unngh oksygenckeponering
ved all pumping, delantering, tapping mom. og fyll
flaskene godt. Uningd vanme!

Salt - grumnsmaken salt miteg om bordealt of opplates
ph siden av mingen. Kan bero pd overdrevel
vannbehandling med nawriummklord (bordsalth,
aleiumklorid eller magnesinmsnlfat (Bpsomsalt) mm.
Surfayrlig - loarp, bitter atoma, tearp sak Gnnsmalk
wom oppleves pl siden av ngsn. Pdmioner nom eddik cl
alrom, Assosiazjoner Bl melkesyre ¢l eddikiyre.

Svived - itne e, ek Byreikker. Biprodelr fra viese
pimrstammer. Komimer an pi gavingsteniperatis,
Minser med alder. hest §peabart i flaske-eltergmret fl
St - pronmsmak - oppleves ph spissen a7 Wmpen.

MERKE! Alle brypp skal gis Kosnmeniarer
pi alle kriterier. Eommentarene skal
veere konseruddive (feks. fokasere pi
forbedringer),

Merl av § boksere 1 hdyre kolonne siik:

0
+

Jor lite
pasye _ivd
for prye

Dommerprotokoll

MM Aol é Bryggets knde :} O{ 7

Wonkurranse
Eonkurranzellase l‘\u @ &) I!Jc:'l.f MF
Underktogort Flashe

o flh Alrae S

Dommeckvalitikasfon (keyss en ruks)

Dronrmer {iEavin) (() =

W Nerbiyesg 1 SHRF O rice 0 Annen 0 Ihlie sksaminert
My pirging

Sipdium av flasken

EXRiktig supmelse, kipoed, fyllingsgrad, fener efikelier, et

E i entams _Qk

Binrcqaet f Aroima (§ forhold Gl glhypen) _] “1_ 12)

Kalt O, bumle O, gsrere O, fonoler O, alkiohal O,
el ByTige karak teristika O

Kammentares jO_WMm%L[_. A *-@Hfi Hrgs,
rostn, Siobe (wd e, kabeo, leftose

3

Ukseende (i forhold I pliypen) - )
Farge O, Klashet O, skumfasthet O

Modte beun, blor, O Shosm

Eommentarer:

17 en

Smpk i forbold Gl gllypen)

Walt OO, humle O, etersmak O, balanes O,

evt dvrigs smakekarakiedstika O

Rommentarer: _St-tomut 1 Trisk, bea hedomgy
ot Liflerinc e 50060 lode, Bow. §dmet

ko Shie. 106t e of Buhe Py,

Fysicl fplelse | munmen (i forhold il gltypen) J__ 3
Fropp/fylde O, O0:~nivh O, evt prige kerakisrsilka O

Dirikkbachet ag gencrell vordecing, forslag Ul forbedringar ‘ g (1)
(i fwheld 61 gliypen)
Broo @bd ouly, wattie,

Kommentarer:

20 at olhvhelpreul Pa Swmak Soq
ety daidl G beofils .

Y4 _ e

Tatalpoeng {50=max)

Poenggnide

Fremrapende  (44-50)
Misger bin {35-43)
Bra {28-34)
Drikkbart (2027
Problemangk (<203

Eksepajonelt typeriklig. Lite elber ingen forbedringer kreves.
Typeriktiy, ¥isse tiltal for fncbedanger kan gpres.
Godrakbar 1 typerikeighet, men krever forbedringer.

Ieke typerikily, Manpe tiliak kreves.

Problematisk, defekt, Omfawende foredringatiltalk kreves.




Karakteristikk-definisjoner

]
]
Q

Avetaldehyd - aroma. av g epler (jamiprodukt)
Alkohod - allmenn effekt av ctanol o aivdpe hayere
alkohioler, Varmoende sinalc,

Astringenifslcalbakhe - filelse ay sammentrekoiog av
munnen, sam & bite i ot diesked]. Ofte assoziatjon til
surhet. Tanoiner. Eommer oftest fra koking av
maltmster, for lang mesking, skylling med for imps vaon,
Ko varmt of, hard vanm

Bittertbeskt - kommer fra hiunle, brangjer eller
shallresrar. Smaken kjennes pl tongeraten.
Diacelylgmaranak - smermargacn ller smavkaramell.
Forrsates av for idlip avbiet gjeoing eller av
baktesier,

DAS - gor, maisliknends wronw/sinak, Bao komme ey
malten eller for ket kokiog =ller for liven rodighst i
kokingen, teg warterkipling eller i ckatreme fall
halctericl infekgjon.

Fenollsk - aroma op smek 27 en <l fless av felpende i
kombinasjon: medisin, plast, speakends elledning,
patbind, regk, nellik. Forfrealies ofte ay villgizr el
hakterier. Kan komine 5y maltef. BRester av
renpjpriogemdddel kan bidra

Frukilgfestere - minner om banar, bringebsr, peere,
eple, jordber eller andre: frekvige smaker, Barererkes med
bityere Eixrnngsiemperalurdr of visse gjmrstammer.
Gjzesmaltfaroma - enten gjzci lesning (som ikl har
gediroentert) eller @ som modoet med bunnsats av gize
for lenges wien omiapping.

Humdeoller - avomatick, blomsteralitig, krydret, uster.
kb= beskubittert.

Ejeletike {ehill haze] « prokein-tannin-
saTnNwenssminger som oppstir ved lrve Termperatures.
Phivicker ilke smalen. Redusering av proteiner eller
tanniner | brypging sller gizering minsker effekten.
Klprafenalisk - kommer av en kjemnisk komnbinagjon av
klor op mikorsarganismer, Unngd klored vant.

Kokte grennsaker/dllinende - aromaen og smaken
lrocamer ofe ay at gieriogen har kommel §gang for sont
g bakterier i yarteren har tatt ower,

0O Kocnsmek - smak sv rent sakom, Vise karakeer er O

yisse ployper.

O Lysshadef - doft ey skunkokatt pga. ekiponeing av

dagslys, Wisss homlesorter kan gl Jiknende karakier,
Latsemidde] - smak og aroma som kommer fra wisse
alkoholer ofte berocnde pd have gaeringstemperatirer
Som aceton el. tynher.

O Metallisk - focirsakes ay eksponeaing met medall, Kan

]

opst beghrives zom tinn, tyme el. blod. Sjekk utsgyTer,
Dkeshdert - wggen, innesiengt, ganume], Uivildes §
kootakt med cksypon ctier hvert som gt eldss.
Plsicyndes aw hatye Tagringeiemperaturer, Smaken kin bii
vinakhig, =om blgt belgepapp, ine preonsaker,
shenyliknende, bacnebleier. Unngh oksygeneksponering
wred all pumnping, dekantering, tapping mom. og Bl
Haskene poct, [nngh varme|

SaM - grsnsmaken salt minner o bordsalt o oppfaties
ph siden av tangen, Kan bera pd overdrevet
wanwhehandling med natrndklanid (hordsalty,
kalsivmklorid eller magnesinmeulfar (Bpsoinsalt) mm,
Surfsyellg - skarp, bilter aroma, slearp enale. Grunasmal
som appleves pé siden av tongen. PAminner am eddik €l
sitvon. Assosiasjoner til melkesyre el eddiksyre

Svovel - rime cgg, weate fprstikker. Biprodukt fra viese
pjeerstarnmer, Kemmer an ph gleringsiemperatar.
Mifingkes med alder. bfest Apenbart i fladee-ettergyerst 4.

Dommerprotokoll

Konkurranse Nh"" lﬁ] {; Bryggets kode m
Konkurreneeklasse gPl‘.?“.A‘L df.f

Eand by Brun W iess AL
ATl LA

Underiategori

Dammer {naviny

rlovalifilsjon (koyss en Tobe)
Modbrypy O SYBF Q BICE O Annen O Debee elreamineri
MAaE poeng
Sindlum av Basken
Q Riklip stprrelee, kapsel, fyllingsgrad, fjecnet eriliener, .
Ermmentarer:
Fouguet / Aroma (§ forbeold til #ltypen) i_?-— n

Ml O, humibe O, esters O, fencler O, alkohol O,
&9l pripe karakteristika O

meher 6on LRl
A4

KommeAntarer:

Utseende (i forhold Gl #loypen) j_ (2
Parge OO, klacher O, skowmfasthet O

FLOTY Yy FARLYy, Lik
5 Edpt

Korrmenfarc:

Snxak (i forhold G glegpen)
Walt O, humis O, ettersoak O, balansgs O,

_J_?; (20}
vt dvnipge smakskaraleisika O

tommentaree._ EN MrtET GOP K[nsEBRMTUERET
Ge  SAUEr  ¥rr fcee Ko
Coabae)

2 @

Fysisk Baledse i soonmen (f fohold il plippen)
Kropp/fylde O, COz —nivh O, eve gvrige karakteriztika O

_5 aw

Dirikbhachet op generell vurdering, fordag 1l forbedringer
{1 forhold il flbypen)

Konvmeatarer:
Crinr SETr WECET el TEKE T,
(CUnp & HaT Mer WULLYYE E

O 5pk- gronnsmak - oppleves ph spissen ay mangren. .
o6 WERT Yubper

MERK! Alle brvgg skal gis kommentarer
pit alle Eriterier. Kamntentarene skal : —
veere konstruktive (f.eks. fokusere pi “Totalpieng (Fl=mux) qﬁ 50
forbedringer).
Meric av § Boksene § hayre bolonne slhik: Poengpuide
_ for lite Fremrapende (49-50)  Elsepsjonelt eyperikeg. Lite eller ingen forbedringer kreves.
o ol Megetbm {3543} Typedkiig Visse tileak for forbedringer kan gjsres.

pagse niv Bra [(2%-34)  CGodtakher 1 typeriktiphet, Toen krever forbedringer,
+ for mve Deiblbart  (20-27)  Deks gyperikrip, Mange dlek broves.

Problemsfigl (<200  Problematish, defekt. Qmfattende forbedrinpafiliak kreves,




Karakteristikk-definisjoner

Q
Q

a

Agetaldebyd - aroma v granne epler (gjerbipradoke)
Alkkohol - alloeon effekt av etanol og andre hayveie
alkoholer. Vermende smak.

Astringent/skallbeskhet - falelse av gammenrekning oy
munnen, som A bite i et drucskall, Ofts assosiagjon i
swrhet, Tarniner. Kommer ofiest fra koking av
maltcester, for lang mesking, skydling med for mye vaon,
for varm ). hendt veno.

O Bttertheskt - kommer fra humie, brongjzs eller

skallrester, Smaken kiennes pd ngeroton,

O Discetylfsmeicsmak - smerimansedn eller smgckacamedl.

Fordreakes av for tidlip svbown pjenog eller av
balterier.

DS - 2g1, maidsliktnende aromafsmal. Kan komme av
malten eller For kort koking eller for lien tedighet i
kokingen, e varetkjsliog eller § ekstreme fall
balsveriell infeligon.

FenoMtsk - aroma og smak av en &l flere sy falpende i
kombinasjon: needizin, plast, sprakende ol ledning,
pusbind, reyk, nellik, Fordrsakes ofte av villgizrel.
balcierier. Kan kamme av maleer. Reser ay
rengjpringemiddel kan hidr.

Fruktgfestere - winner om banan, bringehaer, peere,
eple, Tordbier eller andve fruktige stakor, Porsterkes med
hepere g =i ogalEmpenarirer o vISEE Bjerstamimey,
GjErsmakfaroma - enten gjer i ltmming (som iklee har
sedimentert) ellar ¢ sotn modnet med bunosats 3v ger
o Jeryze uien omrapping.

O Huwmlealjer - smmatiek, blomstecakn g krydeet, urter.

Tkke besherbitbert,

O EKjsletake (chill hare) - prodein-4annin-

sammenseoinger som oppsir ved lave emperaturer,
Fivirler ilke 2mabkien. Bedusering av proteiner eller
tanniner i brygping eller gjgring minsler effeken.

O  Klorofenallsk - konumer av on Kjemizsk kombinagjon av

¥lor g mikrosrganismer. Uongd Klorer vann,

O Kokie grannzaker/kdllibmends - aromaen og stoakien

kommer oft= av at gjerngen hir komoeet jgang for sent
g bakmerict i wateren hav bt gyver.

O Hornemak - simak 1y rent sAleom., Viss katakier er QK 1

wisse @loyper.

O Losglcdet - duft sv skonkobalt pog o, eksponerng ay

]

dapslys, Vizse humlesorter kan gi liknende karakxer.
Lagemiddel - sinak og aroma gom kommer i vioge
allooholer ofte beroende pd hove pjaringstempera e,
Som scelon el [ynner,

letallisk - forfrerkes av clponering mot metall, Kan
ngsd beskrives som no, mynt el blod. Zjekls utstpres.
Oksidert - ugpen, imestengt, gamel, Utvikles i
kontafct med akiypen eiter hvert som dlec eldes,
Péiskyndes av heye lagringstemperaturer. Smaken kan bli
wioekrig, som bt belgepapp, rime prpnngsler,
shermyiknends, bartebleier, Unnpd oksypenckeponering
ved all pumping, dekantenng, Tapping man, og Bl
flaskens godt, Uongs varmet

Salt - wronnsmaken salt minner om bordealt ag oppfarres
P siden av wingen. Kan bero ph overdrevet
wannbeliendling med nawinmklord (hondsalt),
kalziumlrlerid eller magnesinmsulia, (Epsomsale) mm.
Surfsyriig - skarp, bitter sroma, skarp smak. Cronnsmak
som oppleves pi siden av mngen. Mminner am eddik el
sirron, Assosiagioner il melkesyre el eddileyre.

Sewvel - Thine e, ente fyratikker. Biproduk! fra visee
pj=rstammer. Kominer an ph g @ringsempersi,
Mineker med alder. dest dpenbart i llaske-atterpizres dl.
8@t - gronnsmakk - oppleves pd spissen av wngen.

MERK! Alle brvee skal gis kommenlires
pé wlle kriterier. Kommentareng ihal
viere konstruktive (f.eks. folusere pd
forbedringer).

Merk av i bolisene | heyre Lolonne stik:

O
+

for fire
petise mivd
o mve

Dommerprotokoll

e MMA0L 6 poverwne 1660
Konkurranseidasse___ 13 0 BAepb@a

Underhntegor] Fl:'mbl'—f-‘

Do uomy __ceur, P tbe6 v nd Sy

Dommerkvalfkasjon (yss oo voes)

B Nerboygs O SHEF OBICP  Oamen O Dike clsaminert
ax poene

Studiem ar flasken

O Rikuip steelse, kapsel, fyllingsgrad, fjeeoet stiketrer, .

Kommenearer: [ k’

Bouquet / Aroma (i forkold il glgpen) _I_* (L2

bal O, kumle O, estere O, fenoler O, alteokal O,
BV dvripe karmakienistika O

Kaomimentarer: 5}’{"“3_ e e, .éfc'ﬁ&f,,l. E'rg W
et Ut @4, b m Pre b,

Dltseende (i forhald 6l gltypen) —1 (3}
Farge O, klarhet O, skumfasther O

Komnimentarer QEL !TLW “51 b eav]

Smak (7 forbold Gl pliypen) ' é 200
Mal 01, humle O, etersmak O, halanee O,

eyt gvrige smakskarakicristiika O
Kommieatrer: 6"?" d‘{,‘_} b dyd

It S, a6, Frobbis

il la.rm

Sedmy .
Lo Ntbytul

(_"f —. @

Fysick Falelse | nounnen (i fortvold o] gitypen)
Kripp/fylde O, COp —mivd O, vt gvrige karakterisika O

Kommentarer: B'k kml?f)‘ o I{an._

a3

Drilebarhet op generell vordering, fordag Ul forbedrlnger g (107
(i forhold 4il pleypen)
Kommentarer: B !’?‘i“w Yrvic fr,
1vft levye (0
¥ ¥ p.o

L
Totalpoeng (530=max) ,__j ‘1 _ (5
Foenganuide
Fremrapends  (44-500  Bkeepejonell yyperiblizip. Lite eller ingen forbedringer kreves,
bleget bra (A543 Typedktig, Visse dliak for forbedringer ko giaoes.
Bra {28.34)  Godtakbar i yperiktighel, men krever forbidringer.
Dirikkbart {20270 Tkke typerilcg. Mange tlak kreves,

Problemartisk (<20 Froblematisk, defebn, Cnnfanends forhedringerltak heves.




Karakteristikk-definisjoner ngmerpromkﬂll

O Acetaldelyd - arma av gipnos epler {gjerbiproduke) ,ﬂ/rut — Z O I'r 7 é é’ O
O Alohol - alimenn ek v etanol o andre hejyere Kuonkurranse r 6 Brypeets kode

alkohiler. Varmende smak. - y)
O Asteingentiskallbesichet - Flelte nv senmentrskning av Konkmrranseldasse " oAt £

rammen, som & bite i et dneskall. Ofts assosiasjon til Ui kategon] D~ Flanas b Brig, + Wirre b

suriet, Taoniner. Kominer oftest fra boking av . ,-Q
maltresier, for lang mesking, skylling med G mie vaon, o (nzvn) k"m .FZ 3 LN Lo éf/
for warmt &, hardt vaon. OINEY
0 Bifortbesht - kemmer fra humle, brongjer eiber

Dommeckvallfims jon (kryse en Tule)

skallrester. Smaken Kjennes pd tungeraten. .
O Diaceiylismpramak - smucmargain eller smrkaramedl. ?‘N BE Q SHEF O BICE O Anzea U licke eksaminent
Fordrsakes av for tidlig avbron glesing ller av
balrterier Max poene
O DMS - s, meisliknerde aromafemek Ean kKomame av Studiom oy flasken

malten eller for lart koking elley for lilen moighed i
kokingen, freg vpriergeling eller 1 ekstreme fall
bokteriell infekgjon.

O kiktig stgrielse, kapss), frllingsgrad, femet etiletier, etc.

0 Fenalisk - erorma op smak av en el flere sv falgende 1 Kommentarer:
hnmbinagjon: msdisin, plast, sprakende elledning,
gashind, myl, nellikc Fordisekes afte av villgjar el Boruquet./ Aroma f forkeld 6l aliype) {2 az)
beaktericr, Kan komme v maltet. Rester av Ml O, homle O, gzpere O, feonler O, alkohol O, N
rengjgringsmiddel kan bidr. vt purige karakterisika O

O Froktpfestere - minnar om banan, bringcher, pre, - 1[: -
eple, jardher eller andre fruktige smaker, Porsterkes med 1 — ;\ Ly 6 g .. el .{fu .

hyers gjaningseniperatiner of vise genstanmer.

O Gjersmakfyroma - enten g i lpsoing (som ikke har 5@ .f-.._ &y, r“-fq_/é,{.h . R e.h_ré!. g,
sedimenterty eller pl som mednet med Gunnsalr av ger = T _
For Ieayse oben omitapping. j‘;; f-, 042,,} Mﬂ/&é—ﬂ" fgr,{;d

0 Humlealjer - armatisk, blomeierakTie, kpdiet, wrier ¥ o
Ikl besk thintert :3

O KjeletAle {chill haze) - protein-tannin- Utseende (i forhold Gl altspen] 3
mmrnenseingsr som oppstic ved lave leroperairer. Farge 0, Klrhet 0, shumfusthet 0 -

Plivirker tkke smaken, Bedisering av pooksiner eller
tanniner i brygging eller gjzring miosker effekten.

O Klorofenolick - keenmer av en kjemick kombinasjon ay
Kl og mikroergenizmer. Uongd klorerl vinn.

O Kokte grannsaker/killikneade - aromaen off amiken

Kommenlarer:

omnaer ofte av #f gjxringen bar kemomet ipang for £ent f él-

o hakferier 1 vigntersn har Gt awer. Sirmak 13 Focheold Ll 20
O Xornsoek- emak av rent sikormn. Vi kacakter er QK Mahlziljhumbl:l ;lg'ﬁ:ku [ —

visse gliyper. et pvripe. smakskarakteristika OO &1 o

O Lysskadet - duft av doonlokart pg.a. cksponering a7 & 5

dapslys. Visse tmmbesorter ki g liknends karsiaer. — qu_.; 7 = o rm Z e Pt
O Lgsemidde] - smak og aroma sam kamomey fra vizss g; G !

alkoholer ofte beroende pd hpye gisdngsteniperatirer, (:1?-—_{-& 2, ﬁ—a/...,‘; ey S ool

Ban acoton el, Lynner. - =

—

O Metallisk - Forirsales av eksponering rot metll, Kan ﬁ’xf}(‘f-gfg:" W C_),-_ gf.sﬂ',--’ .
ogeh heskeives som tinn, myne el blod, Sjekk oisryrer
DHstdert - ugpen, inestengt, gammel. Tivikles i
kontakt med okaypen eter hvert 2om dlst eldes.
Phskyndes av heje lapringstemperaturer. Smaken kan bl 5_
vinaktig, som bipt belgepapp, 18 me grannsaker, Fysisk falelse 1 en i Tocheld fil ltypen) &)
sherrtikiende, barnshleier. Unngﬁf, oksypenekeponering Kreppifylde Q, 0Oy —nivi O, a\-‘r,;avﬂg:fankﬁu-isu'ka O
ved all puraping, delsntedng, wapping mom. og
flaskene podt. Unngd varmet

O Salt - prunnemaken salt minner om bordsalt og oppfalles
o siden av mngen. Kan bero pd overdrever

vanobehandfing med nerduraklcrid (bordsalty,

kalsiumbklorid eller magnesiumsnliat (Epsomsalry i, Iisikicharhet o 1l sardecing. forsiag bl farbedringer g %
O Surfeyrlip - skarp, bitter arome, skarp semak. Gnmnsmak (i farbold 6l ;alfypan} ne» % 1

gomn oppleves pd siden av mngen. Phmioner om eddil el

Kommentamer:

. . K ommeatarar
sitrom, Agsosiagjoner il melleyre el eddiksyre.
O Svovel - fime cgg, tenre fmatikler. Biprodula fra visse
gjrestaminer. Kommer an pll geringstemperatir.
Minslker med alder. Mest dpenbart 1 Dashe-sttergjeret gl
O Spi - gruonemgk - oppleves pd spiscen av tuigen.
MERK! Alfe brypg skl gis kowmentarer
pd alle kriterier. Kommentarene skal L -
veere Lonstruktive (F eks. fokusere pd Totalpoeng {50=max) _,_H (503
forbedringer).
Merk av § bolsene i hpyre Folopne stik: Poenggnide
_ for lite Fiemoragende. (4450} Ekeepjenelr cyperikig, Lite eller ingen forbedringer lereves.
o a Mepet bra (3543} Typeriktg. Wisse wltak for forbedringer kan gjeres.
0 passe niva Bra (2R-34)  Godrakbar i typeriktighet, men kxever forbedringer.
+ for mye Drikkbat  (20-27)  Tike typesildp hiange iliak booves.

Problematisk (<200 Problematist, defekt. Onmfatisds forbedonpsultak kreves.




Karakteristikk-definisjoner

a
a

n]

Acefaldehyd - aroma & prpnns epler (EFerbiprodukt)
ATkahol - allmenn cffek ow etanol o andee heyern:
alkoholer. Wanmends smak

Astringeotfikallbeskhet - figlelee ov sammentrekning av
yournen, som & bite T et deneskall, Ofts Apsosiasjon 1l
surhet, Tanniner, Kommer oftest fia, koking v
maltrester, For lang mesking, skylling med for mye vana,
Par warmc €l harde vann.

O Bfttectiogkt - komer fra homls, bringer elle

skallroster. Soaken kjernes pd tangaroten.
Dincetylfsmprsmak - srprimergarin ller smprkonnell.
Forfrsakes a for ddlig avbron gpenng eller av

bk feTieT.

DMS - sat, msiglibnende avomafsonak, Kan lomme 4y
malten eller for kant koldng eller for liten reclighet i
lrekingen, Iveg varteckjpling eller 1 ekstreme fall
bakteried] infelsjon.

Fenalicl - amona o smak 2y en el. fere wir flgends i
lombinagjon: medisin, plast, sprakende elledving,
gasbind, veyk, nellik. Forbrsakes ofte av villgjr el
hakterier. Kan bomme av maltet. Fester ay
rengi@ninpgsiniddel ean bidra

Froktipfesters - mitoer om banan, bringebier, pas,
eple, jordbeer eller amdre Fruktigs emaler. Forsterkes med
h@yers pjmringalemperatuner OF vises gOTiTArIer,
Gisrsmakfaroms - enten gjer § lpsning (somm ikke har
sedimenrers) ellor @l som modnes med Bunnsats s g
fior lemge: uTen GOlApRIng.

Humalealfir - arometisk, blomstarakiig, kridret, urner.
ke besktbittert.

Kjaletdike (chill haze) - protein-tannin-
EnmmEngetninger 20T oppsEr ved Tave temperaforer.
Favidier ibke smaken, Redusering av proleiner oller
tanoiner i brygging eller gjmring minsker effekien.

QO Elorofenolisk - kommer wv en kjenizt kombinnsjon av

klor og iikroorganiemer. Unogh klores vaon

Kokte praonsaberdkilikncnde - aromaen of smaken
Lommer ofs a¥ 4t gjaringen har komoed igang for sent
op bakterier i varieren har tatk over.

O Koynsmak - smok oy reor sikorn., Wies barakter er O 1

visse gltyper.

O Lysckadet - duft av stundcldon pg s, eksponering av

dagelye. Viese umlesorier kin gi liknende karakeer.

O Lpsemdddal - smek op aroma som kommer fra visse

a

a

glkoholer ofte beroende pi hetye gjmringempemalurer.
Som acedon ¢f, tyoner.

Metaltisk - forirsakes av eksponenng mot mostall. Ken
opsd hegkrives som fun, mynt &l. blod. Sjeklk utsiyret
Okstdert - ugpen, innestengt, garomel. Uteiklas i
kontake med oksgpen erter hvert som pler eldes.
Paskyndes av hetye lagringztemperatorer. Smaken kan bli
vinakTig, som bipt belgepapp, ritoe prapnesler,
shesryliknende, bamebleier. Unngd oksypeacksponering
ved all purmping, dekantering, cappiog mm. of £y
flaskene pradt Urngd vanme!

Salf - gronnemalan salt minner om bordealr og oppfatics
péi siden av mingen. Kan bero pl overdrever
vannbehandling med nanucaklceid (bordeall),
lralzinmkleaid eller magnesivmznlfal (Epsomsalt) mm.
Socfsycliy - skomp, bitley aroma, skerp simak. (Gronnemak
sem opplevet ph siden av tunpen, Pimioner cm eddik el
sitron. Assosiatjoner Tl melkesyre el eddikyre.

Svavel - e egg, nte Byratiklker, Biprodulf fra #isse
gjretammer. Komnwr an pi gferingstemperator.
Minsker med alder, Mest fpenbart | flaskecttergizemt ol
Sat - prunnemak - eppleves pl spizeen a7 tunpen.

MERK! Alle bryee skal gis Rommentarer
pi alle kritevier. Kommentcrene skal
viere konstrakiive (f.eks, fokusere pd
forbedringer).

Merk av i boksene i hdyre Rolorne stik:

o
+

Jor Hre

passe nivd
for mve

Dommerprotokoll

e M ENBE  sogemrone Y0040
Konhurranssklagse 13 F}E-UKT/ £ !Qﬁ/;/;ﬁa’f HE
Unitsecgei __| A D FLAMIk RAUR

pommer gary 1 DA VOONL

Diomemerkoealiflos]on (kryss on mute)

O MNorbrygg O SHBF QA RICE 0 Annen O Ieke eksairinest
Mix piting

S budinm av faskea

0 Riktg egimelze, kapsel, fvllingzgrad, femet etkeder, oo,

Eornmentarer

_E_'{} 1z}

Bomgquet £ Aronsa (i forhold til pleypen)
Mak O, hamle O, estere O, fenoler O, silabol O,
vt gvrigs karakiberisika O

Rommenarer: PRI AROMA NES VOEL{L
Yokl & 7 g2 il .
Utseende {1 forhold 1l pleypen) L ®

Farge O, klarhet O, sttumtasther O

Kpy Mep

Komimnentarer:

Snoalt (i forhold il gliypan)
Malt O, bumle O, sttersmak O, balange O,

_LL (21
et pyrige emabekarakterisiica OO

commoner S YRLIE MED  DOMIVENE YO
SMAK AV W ER,
Cavargne o/ LITT HeYeds
KARSgven 44

—L{{S)

Fyeisk Fulelse 1 nunmen (i fachald dl dliypen)
Eroppftylde O, O0:—nivh O, evt svmge karakteristika (1

Lhpi TDpwslins
MY TYNN | HKrpffen
_L (10}

Kommentarsr:

Dirikbbarhet og generell wirdering, forslag Hl forbedringer
(1 fiorhold 6l sloypen) |

Kommentarer:
HAPIE  FheETRyukey  Meik
WK Bewer ¢, Mew/ PETTRS
Gl YWl Fréa)Etens 1 Bl
IaTNE v
L;—Q‘{Eil}

Tobakpoeng (50=rmaK)

FPoengmulde

Fremragende  (H-50)
blepet bra {33-44)
Em (28-30)
Disilckbart 20
Problematisk  [<20)

Eksepsjonels typerikaig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Typenktis, Visse tilak for forbedringer an gjgres.
Chodtakbar i Lyperikctighet, men kreier forbedtinger.

ke Typeniklig, Mange 1ilak kreves.

Problematisk, defele, Ombatiende forbedringstiltak kreves,



Karakteristikk-definisjoner

]

Acetaldehipd - acorna av gTenns eples (ejerhiprodukt)

O Alkghid - sllmenn ffki ey elawdl 0 andne hayers

alloholer, Vatmends smale

O  Astringentiioallbeskhet - figlelts av sammentrekning av

munoen, som A bite 1 et degkall, Qfte aseosiasion til
eurhet, Taominer. Komimer oftest fia okbing av
malirester, for lang mesking, skylling med for nye vaon,
Far varmt al, hatdt vann.

Bittertheske - komnver fra humls, brungjer eller
skallrester. Smaken Kjennes pd rangeroten.
Diacelylfmpramak - smprfmacgarin eller smeckaramell.
Fordrsakes av for Adlig avboutt gjeecing eller av
baktenier,

DME - spt, maisliknende aromafsmak. Kan komme oy
maalten eller far koo koking eller for Tiven maeligher 1
kokingen, trag varberkjsling elles i eksirerne fall
balcteriell infelcgjon,

Fenolisk - avcma o smalk ay en el flere av folgende 1
kombingsjon: medisin, plast, sprakende elledning,
pacbind, rayk, nellik. Pordrsakes offe gy villgjer el.
hakterier. Kan komme a5 malted, Rester ay
renpjeringemiddel kan bidr.

Fruktlpfestere - minner om bansn, bringeber, paers,
eple, jordber eller andye fraktige emolier. Forterkes med
hytyers gjeingstemperaliner of yisse glerilbmener.
Gimrsmakfaroma - enien gher | Wening (som ke har
sedimenbert) sller gl com modiet med bunosats 8y gisr
fior lenge wtety omiappiog.

Hurnleoljer - aronmatisk, blomsteral iy, krydret, witer,
ke~ beskrfbimert.

Ejeletike fchill hare) - protein-laomin-
SAMIOENSENINGer som oppstar ved lave temperaturer.
Fhvirker ikke smaken, Reduzering v proteiner oller
Binniner i beyguing eller gizing mingker effekten.
Klsrafenolisk - kamener av en kjemnisk kombinagjon &
khor og mikroorganismes. Unogd klorer vaon.

O Kokte grennsakenalliknende - romasi oF stialken

komurier ofte av a1 pjETingen har kommet igang for sent
o bakierier i yarteren har tatt over.

Koonsmal - smek oy eent sikom, Wiss karalier er OE 1
vizae pliyper.

O Lysskadet - duft av gionkken pg.a. eksponering av

Q

0

dugslys. Visse humilesortar kan g likoende karakier,
Lsemiddel - smak op arotns pom kammer fra iisse
alloholer afte beroende pi hitye gioringelempersmuneT.
Som aceron el tyoner.

Metallisk - forfrzakes a3 eksponenng mos metall, Kan
opsh beskrives som ton, myot el. blod. Sjekk ntstyret,
Oeridert - uggen, inmestengt, gammel. Divikles i
kontakt med oksvpen etver hvert som @let eldes.
Phshomde: av hpye lnpringsremperaturer, Smalen kan bl
vinaktig, som bler balgepapp, thine grannsakes,
sherrylmends, bamehleier. Uingd olosygenelsponering
wed all pumping, defantering, rapping . of fyll
Hoglrene podt. Unngd yarme!

Salt - gronnsmaket sall minmer om bardsalr of oppfattes
pd stden av longen. Koo bero pd overdreyet
vannbehandiing med natriomklecid (bordsalty,
kalsivmklorid eller magnesinmsulfat (Epsomealt) mm.
Surfsprlip - skanp, bitker anoma, skarp smak Croonsmak
som oppletes pi siden av mngen. Pamdoner om eddik el
sitmon, Assosiagjoner il melkesyre el sddikuyre.

Svovel - thins ege, tente fyrstikker, Biprodukt fra visse
piersramier. Kommer oo pl gjeriogsienperatir.
Minsker aved alder, Mest dpenbari 1 flaske-eilerpiaret @l
Spt - grunnemek - oppleves P spiszsen ¥ npen.

Dommerprotokoll

Konkurranse NM Z@J_E Bryggeta kode [Hi “ :15
Fonkurrnsedd e &TF’ﬂ £ @!C

LA CTIN PO TtED

Underkategor]
Dommer (avy A L T A
;Nmml:gmmm&;ﬁ;n e O BICP O Annen O Tkke elcaaminert
Iaz poeng
Studlum av flaskem

[ Riktig stpoeelsa, Fapee], fyllingserad, Feroet etileter, o6,

Wammentarer:

Bouquet f Aroms (1 foold ol alepen)
hiak O, hurmnle O, eseere O, feneler K, alkohol O,

I
it avrige karikieristika O

Rommeotrer. Lo t(@ 18 WHIM FLULT oo (o7 il
tqN4’4

Utzeende (i forhald ol gltypen) ; 3
Parge O, klathat O, shumfastties O

Chilt, P67 YU, P gz

Kammentaree:

Sk (i forhold 61 pliypen)
Wah O, humle O, ctteremal O, bolanse O,

_LL_ (20)
oA e smakskaralkterisilea O

Kommentarer STho BYL P . WO Dog,:“p.j;;g Copic
BTTEA el VEERten
hoe “EMIEIAR |- Bagsven, (omiLEiSagwen)

3 e

Fysisk fplelse i monnen (i forhold 6l dtypen)
Kropp/fyks 0, 0z —nivi 0, evi gvrige karskicristika O

Kommentares:

T o

Prlkkbarhet og generell vordeeing, Forslag U forhedreioger
{1 forhold til plrypen)

Kommentanes:
TLorEEl (o0, ew
Bltrenm T, ol SEALES |

MERK! Alle brygg skl gis Eoinmentarer
pi alle briterier. Kommentorene skal
veere kanstruktive (f.eks, fokusere pd

forbedringer).

Merk qv | boksene 1 hgyre kolonne stk

O
+

for fite
posse mvd
for mve

YL em

Totalpoeng (H)=mat)

Pooonppoide
Fremmpende  {44-50)
Megetbra {35433
Bra (18-34)
Drikkbant  (20-27)
Eroblematish (<20}

Eksepsjonelt lyperikaig. Lite elley ingen Forbedringer kreves.
Typeriktig. Viess iak for frbredringer kan ggres-
Codiskbar i typeriliighet, men krever forbedringer.

Tkke lypetiktig, hiange dlmk kreves.

Problematisk, defeke, Omfansnds forbedrngstiliak kreves,




Karakteristikk-definisjoner

]

Acetaldehyd - sroma av pranne epler (gizrhiprodukey

O Alkohol - allmenn offske ay ctanal og andre higyers

alkoholes. Varmende sitial,

0O Astringentfakalbeskhet - flelee av sammentrekning av

munnen, som & bite 1 et dmeskall. Ofte assoiasjon il
sortet. Taonniner. Kommer oftest fra koking av
maltrester, for lang mestdng, skylling med for mye vanm,
for varmt ], hardt vann.

QO  Blttertfheskt - kemomer fra bhole, boon gjze sller

skallrester, Smoaken kjennes pd Tuegercten,

O Diccetylemprsmak - smgcfmargasin eller smarkaramell,

Forarsakes av for Gdlig avbout gjzring cller av
bakterier.

DMS - spt, maislilnends sromafamak, Kan bomme ay
malten eller for kort kolking sler for Titen rerliphet 0
kokinpen, treg varterkjoling eller i eksoreme fall
balaerell infeksjon.

Fenolisk - sroma g smek ay en ol. flers av fglgende i
kombinagjon: medizin, plest, sprakendes slledning,
grsbind, ravk, nellik, Porirakes ofte av villgze el.
baktener. Kan komme ay malter. Bester ay
rengjeringsmiddel lan bidra,

Fruktigfestere - minmer om banan, bringehér, pre,
eple, jerdbar eller andre fruktipe smaler. Forsterkes med
hetyere gjerinpstemperairer oF viss: gjaTstammer.
Cijmrsmaliaroma - enten gjer i lpsning (som ke har
eedimenter) eller gl 2om inodnet med bunogats av gjmr
for leope vesn OmtARpIng.

Hunledljer - ammuacsk, Blomsterakrig, koydred, iTer.
Bk beskebitbert,

Ejolethke fchill hams) - prolein-lannin-
sammensetninger som oppetic ved love Emperaline,
Phvicker ikl saken. Redusering av proteiner eller
tanminer i brygging eller gjering Tinsker effekren.

O EKlorolenollsk - kommer av en kjemisk kombinagjon av

¥lor og mikrootganismer. Unngd klorert vaon,

O Eokte grmmeakeniciliimende - sromaen of smaken

kommer alfe v of gj@bngen har fommet igang for sent
o bakterier i vifrozren har tait cver,

O Konsmak - smak av rént sikorin, Viss harahter er OK 1

isse gltyper.

O Lyscudet - dufi 4y shunkflcatt pes. ekeponering ay

dagehys. Viess humlesorer kan gl ikmends karmkter,

O Casemdddel - smak op aronva som kommer fra vizse

a

Q

alkohcler ofte bernends pd heiye gadngstemperalurer.
Som acedon el tymner.

Metallizk - fordesakes av cksponering mab metall. Kan
ogsd begkrives som linn, naynt e, blod. Sjekk utstyret.
Okslilert - wggen, innestengt, panmed, [vildes i
kontakit med cltsygen etter hinat som elet eldes.
Phskyndes av hetye lagringstemperarurey, Smaken Kan bli
vinnkttg, scrn blgt halgepapp, rébne gronnssler,
shermyliknende, Barnebleier. Unngh akzpgensksponcring
ved all pumping, dekanteing, tpping mom. o Iyl
flagkene pode Urnph vaome!

Sali - poannsmaken salt minmney om bordzlt og opplities
ph siden av tanpen. Kan bero pi overdrevst
vanntehandling med natrinmklond (hordsalty,
Taleiumklonid eller magnesiumzuliat (Epsomsalt) mm.
Surfayrliy - dharp, bitter avoa, skarp smilk Gromsmak
sorm ogpleves piosiden v wogen, PAminoer am eddik el
gitrom. Asanziagjoner til melkesyre el eddilospre,

Svovel - rhte epp, tonte fyreilkker. Biprodukl fra visss
gjErstammer. Komimer an pd giringstemperior,
Minsker med alder. kfest dpenban 1 faces-etiergzeret gl
5t - wrurmamak - oppleves ph spissen av ungen.

MERE! Alls bryge skal pis komrmentarer
pii alle Kriterier. Kommentarene skal
veere konstruktive (f.eks. foknsere pi
forbedringer).

Merk av | boksene i hpyre kolonne sik:

- Jor lite
(0] passe niwd
+ fore mrve

Dommerprotokoll

Konkurranse Vi o F’;U Q/LL: EBryggets kinde JED f 6-3 j"'
Konkorrpanseklase OI D BHLTJHZ 'Pﬂj) Ko

Uirdeckategori —
Dormmer (oavo) _T{i} H Vﬁl z-’}/lf@

DrorrenerieeallMazjon (kryss en i)

[ Narhrygg O SHBF O BICP O Anmen S e ehsaminert
kiar pheng

Studivin av flasken

Ol Biknig stgiirelse, kapssl, fyllinpsgrad, fiemet efiketter, eto.

Fommentarer:

Buownguet / Avoma {1 forhold Hl gltspen) & an

Wialt O, Barrnle 3, egpere O, fendler O, alkehol O,
et perpe Rerakterisika O

Kommener. 3 QUDLARE 0L _DADLER

Utzeende i forhald 1l gliypen) 2 )]
Farpe O, klahet O, skomiasthet O

Evyr  Skvm
Smak (i forhold 6] htypen) e o

halt O, humle O, etteremak O, balonge O3,
el Fidge srakskarakteristika O

Eommentarer:

Fiv KIrPLExATET
ST DL Kr28FTIE SHAK Ay

SIDKOLAPE jepeps, KATRE O DRunT Syl

Fyslsk falelse i munnen (i forhold 6 gllypen) s £y
Eroppflde O, OOy -niv O, evt gvnge karalceristika

EVLRid DA DALAM E?T
MYE  Aligptvl

Drlkkbarhet op penecll vurdering, forslag dl forbedringer
(i frohodd til gliypend

Eoromenarer:
TYogt L INVELAE R
AKOHpL  Mevy  PA AU
MA TS CEAT LeTTr ARy el

Kommentarer:

_ & o

Totalpoeng (Si=max) (509

¥oengyudde
Fremrapende  (44-53)
Weget bra (3543
Bra (2334
[hikkbart (20-21}
Problematizl (=20)

Bksepsjonelt typedkiig. Lins eller ingen forhedringer lreies.
Typerittig. Viess dlial for forbedringer kan gidres.
Godtakbar 1 typeriktighef, men krever forbediinger.

ke pyperikep. Mange filtak kreves.

Problematisk, defekt, Omfacends forbedringsmltal kreves,



Karakieristikk-definisjoner

Qo

Axcetaldehyd - avoma. ay grpone epler (gierbiprochike)

O Alkohol - allmenn affekl av etnol og andre hyyens

alkoholer. Varmende stak.

0O Asirinpgent/skallbeskhol - Falelse ae sammentrekning sv

mnnnee, soin 4 bite 1 of dmeskall. Offe assostazjon 6l
#orhet. Tanniner. Kormmer oftest fra kaking av
malirester, for lang resking, skylling med for mie vant,
fior varmt el haodt vaon.

Blttext/beskt - knmnmer fra homle, bowngger eller
ekallrester. Sraken kjennes pd fongeraren.
Digcelplmasmak - sam@finatgarin cler smgrkanniell,
Forirsakese av fior ddlig avbourt gjeaing cllar av
brakteaier,

DMS - spit, maisliknende aromademek. Kan komime av
malten eller for kors koking eller for liten rorlighet i
bockringen, e wireckjeling eller i sketreme Fall:
haktericll infelegjon.

Fenolsk - aroms og smal av en 2). flese av felpende i
konibinasjon: medizin, plast, sprulende elledning,
gchind, rayk, nellik, Fordreakes ofte aw villgfee el
bakterier. ¥oan korume 4y maliet, Bester av
rengjpringemiddel kan bidra,

Froktg/estere - mioner om banen, bringeber, pre,
eple, jordbaer eller andre frukrigs smaker, Porsterkes med
hpyere gt pstempeTaturer og visae giersranumer.,
Giarrsmakiaroma - enten gjael i kening (gom ikke har
sedimentert eller @l sorn modivet med bunosals av gjer
fear letge nten omlspping.

O Humleoljer - apomatick, blometeraktig, kiydvet, arter.

Neke beskefhittert.

0 Kjsletils {chill hawe) - protein-tannin-

a

SAMIIcHsetninger gom oppstde ved fave Eemperatorer.
Plivitker ikl smaken. Redwsening av proteines eller
taoniner 1 brygging eller gjering minsker effelgen,
Klarvtenollzk - kommer av en kjemisk kombinagjon ay
klar ag mikmaorganismer, Unogh korert $aon.

Kokte gramngborddliinende - somacn og smaken
kownmer ofte av st gjerngen har konmet igsng for eent
oy bakiexier | yarteren har TRTC over.

Karnsmak - emak av vent sikom. Yiss karaktee er OK i
visee pliyper.

Lysskadet - dufe oy seank/kalt p.g.a, chsponering a¥
dagslys. Yisss humalesormer ke g1 likoends karakter.
Lyreniddel - srak og aroma som komner fra vigse
alkoholer offe beroends pd beye gjeringstemperaturer,
Som acston el. tinoner,

Metallfsk - forirukes wy cksponeing mot metall. Kon
ogsd begkrives som ton, myni ], blod. Sjskk uliyel.
Okshdert - uggen, innestengt, pammel. Tivikles 1
keonpaky meed oksypen etter hvent som glet eldes.
Pagryndes av hgye lagringstemperalorer. Smiken kan bl
vinaklig, som B bglgegapp, Iine granneaker,
sherrylikoends, bamebleier. Unngd olsygenelsponening
ved all pumping, dekantening, Tapping m.m. og fyll
flaskexw: godt. Unngd varme!

Balf - gronnsiaken salt minner om hordsalt og oppiaes
pé siden a¥ Tungen. Kan bero pd overdraver
vannhehandbing med oawiwmklonid (bordealo),
kalsinm¥lorid eller magmestumsaliac (Epsomaalt) mim.
Sucfayrily - skarp, bitter arema, skacp smalk, Grunnmak
som oppleves ph siden av mogen. Pmioner om cddil el
gitrom. Apsosinsjoner il mellesyre g eddikeyre.

Byorel - ritos egg, tente Byrstikler. BiprodulT frs viase
giersamimer. Kommer an pd gedngacmperatur.
Bdinsker mved alder. ezt fpenbart § laske-ciergjeret gl
Bit - prinnsmak - oppleves pd spistén 6V tunpen,

Dommerprotokoll
Kankmrranse. MM ~Z GI‘{;

=
Konknrranseklasse a L1 61//"5’

seyseesote | O 35

Underkategack 7 D"“ &ﬁ/é\éf_; f{ﬁf?"‘ é‘g?’
|

Dinrier (uavn) ll(-dﬁ ﬁﬁé i A "’QJ
Dommerdovalifiloogjom (ks oo roie)

whIveg O SHBF 0 BiCP O Annen O Tkke elsaminert

Bfsnsi pringihf
S tudinme ay Aasken
) Rikig shrrelee, eapsel, fyllingsgrad, famet etikeiler, ete.
Rotmmeafare:
. . } 2
Bomguet { Arvoina {i fochold til ploypen) - = oy
Malt O, humie O, estere O, fenoler O, alkchal O,
eVl gviipe I{amlctm-i;_Lika '
- - Eal

Eommentarer: II\ Fﬁj é" £ m(}f : 'K'ﬁ/fr’r/ =

Bre At gﬁ’bpﬁf’éiér"’i
M ompletse torirefe frifitecle e

&

Utseende i forhold 1l giypen)
Parge O, klarhet O, skuimnFasthet O

(3}

Komnwentarer:

Sk (i forhold til gltypen)
Blalt O, humile O, eoersmak O, balanse OO,

4[—{_‘, (20
vt gvrige smak dearakTerisika O

Komrmenlarer Mrﬁ"% {@ 5/15-;}' M#ﬁfsdﬁﬁtﬂ?
Stwn 5 g coull oot it
Etfes mpfe, e teldle qade{etes

Mer rosbel. Sapns (oga-pre
brat

Fysisl falelse i anmen {1 forhold il gltypen)
Kroppdiylde O, OOz —nivd O, evt gvrige karakredstika O

_——

S

(5)

Kanumnetares:

7 (10

Drikkbachet op generell nuvdering, Fordag Gl forbedeinger
(i forhold bl @lyypen)
Kommentarer:

MERK! Alle brygy skal gis kommentarer
pd alle kriterier. Kommentarene skal
vere hanstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Merk av i bolisene § hgyre bolonne slik:

O
+

for lite
passe mivd
for mve

L_{' ! {50)

Totalpoeng (S0=rre)

Pocnppulde

Fremeagende (@4-307  Elksepsjonelr yperiktig, Lite eller inpen forbedringer kreves.
Miepetbra  (35-9%)  Typerletg WVisse tiliak for forbedringer kan giares.

B (28-34)  (Godiakbor I iypedkeigher, men koever forbedringer.
Dirilckbart (20270 Mklos pypedlaip. Mange tiltak kveves.

FProblematizk (<200 Problemarish, defekt Omfatrende forbethingztiltak lreves.




Karakteristkk-definisjoner

Q
0

a

Acotaldehyd - smma v granoe epler (pjerhipmdoke)
Alkohol - alloenn effekl av etanol o andre hevere
alkaller. Yarmende smak.

Agtringentiskglihesthet - Gglelie av sammentrekning oy
ki nen, somm A bite 1 ot dreeskall, Qfte aesoiagjon 1
surhel, Taoniner, Komoer oftest fra koking av
rraloressier, for lang mesking, skylling med for nye vann,
firr varmt 2], hardl vano.

[ Bibterthesks - komner fia humle, brungjer sler

skallrester, Smaken kjennes pd tungeroton,

O Discetylfsmpremak - sampr'menparin eller simdckaramedl.

Fordreakes av for tidlig avbruo g 2ning eller av
baktetier,

DMS - zpf, meizlikoende ararnafsrak. Kan komime av
malen eller for kot kolring eller for liren cprlighet @
kqkingen, weg vartergaling eller i elerams fall
haktedel] infeksjon.

Fenaollsk - aroma og smak av en ol. flere av falgends i
kombinagjion: medisin, plast, sprakende sledving,
pashind, rayk, nellik. Forfirsakes ofte av villgjer el
hakterier. Kan komme av malter. Rester ay
tengjaringsmiddes) kan bidra

Frukilgfestere - minmer om banan, bingeber, pers,
eple. jordbeer eller andes frukpe smaler, Forsterkes med
hgivere gigringsiermperatiner oF visse gerstamimer,
Girsmakfaroms - enteo gjer i lgening (som ikke har
sedimentert) eller pl som modnet med hunnsatg 2y gjer
for lenze wiet orkapping.

O Humlealjer - aromatisk, blomseraktie, keydret, ucer.

Tkl beeghthitkert.

O K)eletike (chill haze) - protein-tannin-

semmenseTninger som oppstdc ved lave temperatuncy,
Phvirker ikke smeken. Redusering av proteiner eller
tannoiner i brypging eller pjzning minsker affekien.

0 Elrofenollsh - kommer av en kjemisk hombinagion av

klor og wdkroorganismer. Unngd klorert vann,

QO  Kokte grpnnsalendilimends - aromeen og smaken

kommey offe av at girinpen har kommes igang for sen
op bakterict § v@rteren har tak over.

O Eornsmak - smak av it sikomn. Yiss karakierer QK 1

wvigse gloper.

0O Yysskadet - duft av shonkden pza eksponering av

Q

Q

dagslys, Visse humlesorer kan gl Hbnends karaler.
Lazembddel - sioak og aroma som kommer o8 viegs
allioholer ofte beroende pd hgye pjarinpsiemperanrer
Som aceton &, tyone.

Metallisk - formakes av cksponering motnemll. Kan
opsd beglrives eom tinn, myst o, Ylod. Sjelds arsgprer
Oksidert - oggen, tronestangl, gammel, Uvikles i
kontakt med oksteen eter hvert som alet eldes,
Péiskyndes av hpye Ingrinpstempersrer. Smaken kan bli
virakeig, som blgh bglpepapp, rAtne grenosaler,
sherryliknende, bumsbleior. Unnpd olizygenskoponering
il el pueengiing, dekantering, tapping onm. ag fyll
flaghene pradc Unnjh vemme|

Salt - grennemaken galt minner om bordsalt of oppfattes
pé siden av ngen. Kan bero ph ovegdrevet
wanobehandling med natdwmllorid {hordsalt),
kalzivmklond eller magtiesinmsulfatr (Bpsomsale) tm.
Sncfzycig - skarp, bitper srama skarp smak. Cronnstoak
som oppleves pi siden av wngen. Piminner am eddik el
sitron, Agsosiazjoner bl melkegyre el eddilejrs,

Svovel - rhtne epg, retne fycstikker, Biproduk: fra vizee
gierslemmer. Kornoer an pd gjeringstempeersiy.
Minsker nvsd abder. wlest penbeart 1 flaske-etlerpjmrct ol
Spt - grunnsmak - oppleves pa episen 4y DUnpe.

MERK! Alle brygg skul gis kommentarer
pd alle kriterier. Komynentarene skal
veere fonsiruktive (feks. folkasere pi
forbedringer).

Merk av i boksene £ hpyre bolonne slil:

T Norbrye

Dommerprotokoll

PO O] |/ Taté
qD
Underkategor] Ftonit
Dgmmer (navn} (") Gl ﬂ'\{/bﬁb( ﬁh" A S

Dommeckvallkagjon Joryss en mie)
I SHBF

Hrypget; kode ' 6 3 F

Honkorranseklagse

Qd BICF 0 Annen i Nk cksaminert

Felax puienp

Stodiom av flasken
T Riktig swdrelse, kapsel, fyllingserad, feinet etiketier, ot

Konmentarer: l,'.'.f

_0(— {1

Dowguet / Aroma (i fochold til gltypen)

befalt O, humle O, estere O, fenoler O, alkohol O,

eI gt kambaenstka O

Kommentare: -i‘-'“t#f‘l:ﬁrfﬂ‘-{; I, i&zﬁrl‘ 55: 14 E"f
Pybtet, v Lwvoval, bt Godnasold

fonpfug, Neoe o lkoholdd.

Utseende (i fortiold 6l gliypent _5 3
Farpe O, klarher O, skurifasther O

Kommentarer: gm-tr, EfﬁW! Ufs’ Sﬁb\ﬂ.

_ 1A g

Smiak {1 forhold 11 @itypen)
Malt 3, hwmle O, sesrsmak O, balanes O,
et gvripe sakskarakieristika O
Kemmenwrer _ T GalMA, fromcomdbl oy

i L3 S g | P l‘.;i-f./!r

ey i b, 116t UL sl et Brwpls

Fyslsk falelse 1 mpmmen (i forfiold til plypen) - ..._,L)- 51
Kreppffylde O, COz —nivd O, evi gviige karakteristika O

Wonvmentare:: Ehlif' £, mi '{0 a

_F
Lot BN, Gdlonal
bt Ubalandecl

Dirilikbarhet o generell vordering, forslag 6l forbedeinger
(i forhold il gltypen) )
Kommentarer: ” E?'t

o5 g -3:1.“ =
Vet rechn

3 f?‘ (50}

Tolalpneng (30=max)

Poengpuide

- Jor lite
O pasge nipd
+ for mye

Fremmagende  {44-500
Meget hra [35-43)
Bra (28-34)
Dimiklbanl (20-27
Problemasisk  (<20)

Eksepsionelt typecikiig, Lite cller ingen forbedringer kreves.
Typeriknp. Visse bk for fotsedringer kan gjgres.
Gigdtalchar i grperilmipghet, men koever forbedringer.

Ikks rypeciktig, Mange st loreves.

Eroblernatizk, defeke, Omfapends forbedringailoak kreves.



Karakteristikk-definigjoner

O Acetaldehyd - arcma oy grpone epler (pjmmbiproduks)

O Alohol - allmenn eFfekx o etand] o aodree hgyers
alkoholer, Varmende smak

O Astrinpentffallbeskiet - figlelss av sammentrekoning ar
munnen, gom & bite i et droeskall, Ofte agsosiason til
surhet, Taoniner, Kommer oftest fra Koldng av
maltrester, for Yang meslring, skylling med for mye vano,
forr vaomit el hardt vann.

O FBiterthesdct - kormmer fra humls, boungjer eller
eleallrecter. Bmaken kjeones pi wnpgeroten,

O Diacetylsmprsmalk - eniomargsarin eller smprkaranell,
Pordrsakes av for fdlig aybmit pjecing eller av
bakterier.

O DMS - o1, maisliknende aromasmals, Kan komane
malten eller for keat koking eller for lien raviighet i
kokingen, ireg varterkjpling ller T ebestrems Bl
bakteriell infeksjon.

O Fenolfsk - anoma of smak av en ¢, fere av felpende §
krmbinasjon: medisio, pasl, sprakende elledning,
gachkind, rayk, nellile Fordrsakes ofte av villgjer el
bakterier. Kan konome av malier. Bester av
retgjeringstnidde] kan bidra.

O Fruktigfestere - minger om baoan, bongebier, peere,
eple, jordber elber avdie fklige sraker. Forsterkes med
hytyere gjasringterpeTAntes OF Visso gJRTSIAMINET.

O GfErsmakfaroms - colen gl i lgsning fzom ikke har
sedimentert) ¢l fer @l som modnet med boonsats 2v ger
for leqge uten HIMERRHTE,

0O Humleoljer - aromatisk, blomsteraktig, krydrey, urlsr.
Lk Beskifbilert.

O Kjdetike (chill haze) - progein-tarsin-
sammenselninger som oppetdr ved lave wmperauier.
Pévirker ikke smaken. Redusering aif protziner eller
ranniner 1 bryEemg eller pjaring minsker effekien.

0 Hlorofenalick - kommer v e kjemisk kombioagjon a5
klor op mikroorganismer. Unngd klosert vant,

O Helte grennsaker/Kalliknende - sromaen o simaken
keomneer ofte av at gjaeringsn har kommet fgang for sent
op balienier 1 virteren har Gkt over,

0 FHaornsmak - smak av rent sikon. Viss karalter er OK 1
vizsa gltyper,

0O Lysskadet - duft av skookfan pga eksponering av
degzshs. Visse humlesorter kan g lilnende Karakter,

O Lpmemiddel - soiek o aroma som kommoer foa visse
alkcholer ofie bemende pi heye gjeringstemperslorer.
Som aceton el (ynner.

O Metalllsk - Forfvsakes av ekepeoering raof netall, Ban
opsh beskrives som tinn, mynt el, blod. Sjekk utstyrer
Olesddort - ngpen, vestengt, pammel, Utvikdes i
Toomeake med oksypen éter hverd som alet eldes,
Fiskyndes av hgrye lapringstemperatarer, Smaken kan bli
vinakeig, som blpt belgepapp, rine grdnnsaker,
shemyliknends, batnebleier. Unogh oksypeneksponeriog
wed all pomping, dekantering, 1apping m.om. og fyll
flagkene podt, Unngd varme!

0 Salk - grunnsmaken saft minher oo bopdsalt op eppfates
pé siden av mogen. Kan bero ph overdrevet
vannbehandling med nariumklonid (bordsalt),
kalstumklorid eller magnesiumenlfar (Epsomsalt) mm.

O Sacfbwrhig - skarp, biter aroma, skarp emak. Grimsmak
g0 oppleves pd giden av tungen, Piminner om sddik el
sitwon, Aesogisgjoner Gl meelkesyre ol eddilesyre.

£l Svovel - ritne cpg, fente fyretilker. Biprodukt B visse
piTaTacmner, KOs an pd gierinpaemperane.
Minzker med alder. Mest Spenbart i flaskea-etbarpisred gl

O 5pf- gonemak - oppleves pd spissn av ungen.

Dommerprotokoll

Konarease [V~ 2016 Brygpets kede M
Konlpransekdusse - crref &

Underkategard TE 41y C

Dommer (navn) !(m -@ al;':l-;-r .\Q—uwot

Doyrmmertoralifilons oo (kryss en 01me)
- Narboygg O SHEF Q BICE 3 Annen O Xrke ckwaminert

Max poeng

Srodivm av Masken
O Rikrig stporedse, kapsel, fllingsprad, fenet stileetter, slo.

Kommentarar:

Bomdguet £ Avoana ([ furhold 1 gltypen) _"!f}_ {12}
Malt O, hnmle 0, esters O, fenoler O, alkehel O,
eyt gvrige karakrerisaika O

Eomnmentsrer: J{\F%‘{T:’ﬁ’- Ar:bﬂ‘ﬁ atfzr«(;-‘f“;r::{

a.s lbee

Utseende ¢ forhold 6l ghypen) i )]
Farge O, klahet O, skumfasthet O
Enmnentarer:

N
Sk (1 forhold til Bltypen) (20)

malt O, humle O, ertersinak O, balanse O,
evt prripe smakskombrenstike O

Eommen tamer: 'Q'Q’:"?k ragys uﬁwﬁﬂfjﬁ“;—; /’é"zv
Coerlonn, MMye (rai,
_Savng jedl- brompleg s, €.

Fysisk Falelse 1 munmen (i forhold til glypea) {j =)
Kroppfiylde O, CO-nivh O, evt gvTige karaktedgila 0

Dieikkbarhet o generell vurdering, forstag il farbedoinger i (10
fi Forhold til altypen)
Kommentarer:

MERE! Alle bryeg skal gis hommentirer
pé alle kriterier. Kommentorene skal
veere konstriddive (f.eks. fokusere pé
forbedringer).

Merk av i boksene i hayre kolonne slik:

- Jor lize
O passe v
+ for mve

Totalpoeny (F0=max) 3'—3 {50)

Foenpenide

Fremoragende  (44-50%  Bl=epsjoneln gpperiktip, Lite eller ingen forbedringer lreves.
Megetbra (3543 Typeriktig Visse dltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34)  Godrakbari fyperiktigher, men krever Borbedringer,
Drikkbact (20-27)  Dike typesik iy Mange iltak keves.

Froblemarisk (<200 Problematicl, defelrf. Omiattende forbedrmpstiltak kreves.




Karakteristikk-definisjoner

a

Acetaldehyd - avoma ay greone epler (pjecbiprodule)

O  Alkehod - allmern effekl ay stancl og andre hiyens

Q

alkoholer. Varmende strak.

Astringentfsicallbesdchot - falelse av sammen meming v
Hnannen, sotn & bite ] et dnoedeall. Ofte assosiagjon il
gurher, Taaoiner. Korumner oftest fra oking av
malirester, for lang mesking, skylling ned for myve vano,
fior varmat el hardL vano.

O Bliterifbeskt - kommer fira bumle, brungjzr oller

skllrester. Srmaken jennes pi (nperargn.

O Diacobylfirngremal - str/marganin eller smarkaramell,

Forirsakes av for Bdlig avbnit gjaring eller av
bakterier.

DS - set, maislikeends aromafsmal. FKan korme av
malten elber for koot koking ller for liten varlighet i
kakingen, e wrterkjliog eller i ckatreme fall
palitericll infekajon.

Tenalsk - aroma og smak av e el. fleve ay follgende i
kambinasjon: medisin, plagt, sprekende eledning,
gashind, retvk, nellitt, Forhrsakes offte av willpjer .
bakrterier. Fan koo av maktet, Redler sv
rengjpringemiddel kan bidra.

Frokigfestere - minner om banan, bringebar, pere,
eples, jordbar clfer andre Enulope simaker, Forsterkes med
hjere gjeinpstemperaturer ofF visse st
Gjersmakiaroma - enten gy i lpening (som ikke hir
sedimentert) eller pl som modoct med bonnems ey gjes
far lenpe uten cmatapping.

O Humlcoljer - atomatick, blomsreraktig, krydret, wrter,

ke beskrhitent,

O Kjaletike {chill baze} - profin-tannin-

sammneneetninger som oppelie ved lave temperatnrer.
FEhvirker Tkke zmaken. Redusering av profeiner eller
tatniner i brygging eller geering minsker effekten,
Elarofenollsk - kommer ay en jemizl korobinasion a¥
kor ag mikroorganismes, Unngd klorer vann.

Eaokte grannzakectdlliknende - aromaen of maken
komimer ofte Av at gjzringen har kommet jgang for sent
op; bakierior 1 vprteren bor Tath aver,

Kornsmel - smak av vent sdkom Viss kucakter er QK1
yigse pliyper.

O Lysskadat - dutt 2 skenk/all p.g.a, ckeponenng av

dagslys, Yizse bumlesorter kan g Yiknende karkier.
Lazemlddel - smak og arcma som Rormner frs visse
akoholer ofte beroende pd haye gjeringetetnperamrsr.
Som aczion ¢l ynber.

O Metallisk - forfzaloes av eksponering mot metll. Kan

ogsA beskrives som tnn, mynt el, Blod, Sjekk uteryrer.

O Oksidect - uggen, inoestengt, gammel. Tikles i

o

a

Tecmtak rmed olsypen stter hven som dler eldes,
Piekymdes av hetye lagringstemperalirer. Srnaken kan bli
yimaktig, 20m blgt belgepapp, ritns granneaker,
sherryliknende, bamebleier, Unngd oksygenekepoiening
ved all pmmping, dekantening, tapping m.m. og 1
flagkene podt, nngd varme!

Salf - runnsmsken sat minner om bordsalt o oppfattes
pé siden av mnget, Kan bero pd overdreset
vannbehandling med natiwmklord (ondzalt),
kalsiumilorid eller sagnesiumsalfat (Bpeomale) im.
SurieyrHg - skarp, bitter sroma, skarp smak, Gronnemak
sam appleves ph sidea av mngen, Piminter om efdik el
sitron. Asgoatagjoner il melkesyre el eddiksyre.

Svovel - ritne epp (eote fyeslikker. Biprodokt fra visse
gierstammer. Eommer an pd gjedngstemperator.
Minsker med alder. blesr Apenbart i flaske-cttecgjamrer @l
8t - pronosmrak - oppleves pd spissen oy tungen.

Dommerprotokoll

MM Znll Brysgetshode L0 TG 1S
Konkurranscldazse ’3 TC‘L[‘-{ !xBfL

Konlureanss

Underkategori _ JMPEELAL STHTT
Dhanuoner {naim} I.@’.'{T'I { ﬂ;
erkvalifilnsjon (kryss en rats)
by e O SHEF O BICP 0 Aonea O Ikke eksaminert
Dok pocng
Stpdiom av Masken

[ Riktig stemelae, kapsel, fllingsgiad, fomst etikeiter oo

Kommentarer:

B "

Bowquet f Aroma (i forhold Ll gltypen)
Male O3, humle O, egers O, fenoler O, alkohol O,
vt grige kavakterisiiks O

Kommentuer, _{ZATTI LARRLS 06 VI Waix
Myagy lestlr FlanenEd

Utseende (i forhold il glgypen)
Farge O, klather O, skumfasthet O

ommenarer: . S0 LU 7 SEVRA
Face@ Ltrt Paore

S - |

Snaak (i farbold Tl shypen)
Mzl O, humle O, epersmak O, balanss OO,

_LL 20
el gvripe smakskarakiersika O

LAER (8 KAREE STt Sppiag
ReGepr Toagy (60
bt ANSE

Komnveifagar:

_Li_ (=)

Fyuisk falelse § munnen (1 forhold tl gliypen)
Ewoppfiylde O, CO;—nivd O, evt gvrige kacaktedsgka O

Rume  BYeppf

Eomitentayer;

Dridkhgrhet ap generell vordering, fomlag Gl fachedeinger
{1 forhiold 6l gliypen)
Kommeakarer:

Enerilt 06 VARiaghDE
Bolbee Hat @ Cde (Roupfak e)
PILEf, — Meg e (e FIArgg

' R0

MERK! Ale brygy skol iy kowtrmeniarer
pét alle kriterier, Kommenturene sikal
viere koastraktive (f eks. fokusere pd
forbedringer).

Merk av i boksene § hovre kolorme shik:

O
+

for lite
passe nivd
far mye

_Lﬂ_L_ is0)

Ekszepeinoelt typerikie, Lite eller ingen fechedringer kreves.
Typerilep Visse ik for forbedringes kun ggres.
Godtakbar 1 rppenktighe, Tien krever forbedringer.

Thcloe typerikyip. Mange ileak kreves.

Proflaroatizk, dafeky. Omfatends forbedringaleak lreves.

Totalpoeng (SO=crax)

Foengpulde
Fremragenwds  (44-500)
Meger b (35-473
B (2833}
DokThart  {20:27)
Problemmisk <200



Karakteristikk-definisjoner

a
O

n]

Acetaldehyd - aroma e pran epler (gjrbiprodulr)
AThohol - allmenn effelr av eturol og andrs hpyers
alkoholer. Varmends soal

Astringentfskallbeskhet - figlelse av sammentrekning av
munnen, som & hite i et dmeskall, Ofis sesosiasgon Lil
sirhet, Tanoiper, Eammer oftest fra koking av
multrester, for fang mesdng, skylling med for mye vani,
far varmn el, hardt vann.

Eittertbeckt - Ronmer fra humle, brongjer eller
gkallrester, Smalen kjennes pd nangermten.
Diacetylismaremak - smprimerganin eller smackaramell.
Forfrsakes av for tidlig avhoo gesring eller ay

bl teritr.

DMS - st maigliknende apomaismak. Kan Romme av
malten eller for kot alding eller for lien mprlighetl
kokingen, weg vertedjpling eller L ekstreme fall
bekteniell infeksjon,

Feoaliak - arama op smak av en el fers oy fidlgende 1
kombinagjon: medisin, plast, sprakende slledoing,
gashind, reyk, nellilk. Fordesakes ofte av villgjer el
bakrerier, Kan komme av maltet, Fester av
rengjdringsmidde] kao bidra.

Frokfipfestere - minter om banan, brinpebiaer, pere,
eple, jordheer eller andre fuitige smaker. Forsterkes med
gyor: pieringsenperature o visee perstanumer,
Gleerstualyaroma - enten gheer 1 l9aning (som ikke bar
sedbtrmianierty eller gl som madner med bunnsats av ger
for lengs wien ouatapping-

O Hupleoljer - aromutisk, blomsteraktig, krydeet, orer.

Tkke besktfbitterr.

O KjeletAke (chill haze) - profein-tantin-

sammenSeTninger som oppelar ved Tave tempevatomr.
Pivinker {kke smaken, Redueering av proteiner efl=c
tanniner i bryggiog eller gjxring mingrer effekeen.

O Klorofenolisk - lommer a7 n kjemish kambinasjon av

klor o mikroargandemer. Tongd klorert vann.

O HKokte greansaierkilitnende - aromasn of smaken

femmer offe a at gfarringen bar kommet igang for eent
0g halierier i vwrtersn har et over.

Kornsmalk - smak av rent sdbom, Viss karalder er QK i
vigse gliypey,

Lyuslodet - duft av shonbfkarr pga. ehksponering oy
dagelys. Visse humlesonter kan gi liknende karakter.
Lazemiddal - smok op aroma gom kammer fra visse
alkoholer ofte beraende ph hetys gjvingilempenatlres.
Som #ceten ¢, tyoner.

O Metallisk - forfrsakes ay ckaponering mot metall. Kan

O

a

oped begkoives som tinn, moynt el. blod. Sjekk uteryrer.
Oksidert - uggen, innestengt, gammel. Uteikles 1
konlakt med okeygen stter hvert som plet eldes.
Péiskyndes av hpye lapringsteinperanrer, Smaken kan b
winukilg, som blet belgepapp, ditoe granneaker,
sherryliknends, bamebleier. Unigd oksygeneb spaneriing
wved all punping, dekantering, tapping m.m. of £y1l
flagkene gadt. Unngd varmes!

Salf - gronoemaken salt minner om bardsalt og opplattes
pti siden av ngen. Kan bero pi overdrevet
vannbehandling med natdaraklocid (bordealt),
Ealsinmblorid eller magnesiumsnlfat (Epsomealt) mm.
Smrfspelip - sharp, biter aroma, ekarp smak. Grunnsmik
gom oppleves pd siden av wngen, Piminner om eddik el
sitron. Agsosiagjoncet Ol melkesyre of eddilecyre.

Svavel - ritne epg, tenbe Byretikher. Biproduke fa visse
gizrztammer, Kommet an pd ) eriogeierperagr.
Minsker med alder, Mest fpenbart 1 flaske-etiergjaret pl.
86t~ pronnemal - oppleves (4 spigsen Ay [ngen.

MERE! Alle brygg skal gis Kemmentorer
pit alle kriterier. Kommentarene skal
veere bonstriktive (Feks. fokusere pd
forbedringer).

Merk av i boksene i hdyre kolonne slik:

0
+

Jor lize
passe v
for myve

Dommerprotokoll

MM Fwpes Brygmets kode ODL{ i?‘(

Konkucrange

Konkurranseklasse q E { M PE'Z"'Q L fw i r

Ondertategori | 5 & TEELAREST L

vomaer ) __L O Y044

Iﬁmk;;ﬁm”ﬁ”ﬁfﬁ“ e OBICP  DAmen O Ikke cliiminet
I¥lap: poeng

Studinm a¥ flasken

OV Riktig shefmelee, kapsel, fllingngrad, fjomer etiketer, ote,

Kaomnmentarer

Bowquei f Aromea (§ ferhold il glypea)
Malt O, humle O, estere O, fenoker [, alkehal O,

,_TL (z
¥t @Tige karakieristika O

KRAFTIC QA9 MA_ MEp Rl
VT p4

Fomnienlare:

& @

Diseende {1 fortold il pliypen)
Farge. O, klathet O, skumfasthet 0

Kommentarer Soer J"fEﬁ Prci7E LYyl kdaieor.
REbE Ny SoM U ER S8 GV (E

b ow

Smalc (i Forhald til ltypen)
Bfalt O, humle O, smersinak O, balans= O,
ext T pe smalrskaraktenisnika O

Konumentaress
LIYT P4 Jtav Leis Cmen
KARFEE Ok Sdod\gos €/ Thprii4h
[ SMEKs Bl

Fyuiek falelse | noonnen (i fochold 1il plrypen) i 5}
Eroppifylde O, OO ~oivd 0, eve prerige karmakterisiils O

Eommentarer:

Drikkbarhet op penerel vardecing, fordag # forbedringer __tL a1
(i forhold 61 pleypen)
Eommentarar,

SaAyvon SM8Iev TeM Tleyis
KOMNET B CleahraT i',lZwﬂ’ﬁAf)

—.3 89 50

Tatalpaeng (3=t

Pocnpgmide
Fremragends  {(44-500
Mepstbra (3543}
Bra [28-34)
Dirikdcbost (2027
Problemarisk  (<20)

Eksepeajonelt typeril. Lite eller ngen forbedrnger kreves.
Typerikiig, Visse tiltak for forbedringer kan gjpres.
CGrodtakbar i wperiktighet, men krever fortrediinger.

ke typenikilg, Mangs titak keves.

Problematisk, defekt, Omfatiende forbedrinpsiltal krees.



Karakteristikk-definisjoner

Q

Acetaldehyd - aroma av grgne epler (gjgrbiprodulko

A Alkohol - allmenn effelt av efanol sg sodie hoyers

a

Alkoholer. Yarmends sz,

AsivingentisiaThesdthes - flelse ay sammentzekning av
munmed, som & Bite 1 e droeskall. Ofe assosiagjon 61
surhet. Tanniner, Fomrmer oftest fra koking av
maltrester, for lang mesking, soylling med for oy vann,
For varmt el hardr vann.

Mitert/beskt - koromer fra hiumle, brangjzr eller
gkallrester. Stmaken Ejennes ph tubgerde,
Dinestplfemersmal - smprmargan dler smprdaramell.
Forfrsakes av for Gdlig avbime gjzoing ellar o
babterict,

DS - spit, madsliknende aromafsmal, Kan komme 2%
maleen eller for kort koking eller for liten rsrlighet i
kelingen, e wrterkialing eller 1 eketreave Tall
baktericll infekejon.

Fenollsk - aroma op emak gy en 6. flere av fllgende i
kombinasjcn: medisin, plact, sprakende elledning,
gashind, ryk, nellik. Focireales ofte av villgjzr el
bakierder. ¥an koimme av malet. Rester ay
rengjpdnpsmiddel kan bidra,

Frok#iglesters - minner om banan, bringeber, pere,
eple, Jordbaer eller andre. froktigs smaker. Forterkes med
hgyers gjringsemperatindr of $iis: FaTstammer.
Gijrramaltfarona - enten gjee Iaening (som ikke har
sedimenter} eller gl soim modnet med bunosats av gjas
for lange uten GMUAPPLIE.

Humleoljer - aromanisl, blomsteraktig, brydred, urter.
Ikl beskimbitiet.

Ejokstake. (chill haze) - protein-lannin-
sammenseininger soim Gppaer ved live wemperatire.,
Phvirker ikke amiken. Reduseting av proteiner eller
tenoiner § brypging cller g ering minsker effekTen.
Klorafenolsk - kommer av en kjemisk kombinagjon av
klor og mikmoorganismer, Linngh klorest vann,

Kolte pronnmmker/killiknende - ammeen o srnaken
koot ofte av af giecogen har kommel igang for sent
op bakiexier | varteren har Gt coner,

Hornsmak - srnak av vent ciliorn. Viss karakter er O i
vizse gityper.

O Lysshmdet - duft av skonkfean p.ga eksponering a¥

0

dagslys, Yises homlesarter kan gi [enende korkier,
Lezemlddel - smak og svoma som kemmer fra vise
allcchaler ofte bevocnds pd haye gjeringstemperanrer.
Som aceton el tynter.

Metalhids - focirsakes wv eksponering mot metall. Ban
opsd besliyes som tion, mynt <], blod. Sjekk utscyrer,
Okzidert - uggen, ionectengr, gammwed, Uhvildes 1
kontakt med oksygen sfter bvert sormn gllef eldes.
Pigkeyndes av hoye lagringetemperaturer, Smaken kan bli
vinakdg, som blgt belgepapp, filne gronissker,
chearyliknende, barnebleice, nngl aleypencksponering
ved all pumping, dekantexing, tapping mom. og B
flaskene godt, Unngd swamis]

Sl - pronnsmaken =alt minner o bordsalt o oppfames
pé siden av Tongen. Kan bero pd ovendrevet
vamnbehandling med patriumbklorid (herdsale),
kalsinmklond eller magnesinmeuliat (Epsamsalt) mm.
Surfsyrilg - searp, biter arotos, skarp smale. Gronngmak
zom oppleves pi siden av ngen, Biminner om eddik el
gitron. Assosiasjoner Gl melesyre el eddilonme,

Svovel - thtoe ege, ente fyrsikker. Biprodukt fra visse
fjeers lamnmer, Ecmmer in pd pjeringslemperatur.
Ilinsker nwad alder. Wesi Apenbart 1 flagke-srerggeeret @l
Bl - gracnsmak - oppleves pd spissen av ungen.

MERK! Alle brypp skal gis kommentarer
pé alle kriterier. Kommentarere skl
veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Merk av i boksene | hgyre kolonne sl

0
+

for lite
paste riwd
for mye

Dommerprofokoll

Konlorranse W l‘an‘ { Brygpets kode "‘f S? i Ly
Kontucranseklosse 13 L C 9E +E)
Underkatezori ooy i<

Wommer {navi ,:] Lun flf/ﬁﬁ?*%‘ éﬁ%ms o 2L W

DonanerIovalifikasjon (kryss en male)
WD ANorbrygg O SHAF

a Bice O Annen O Tkke ekeaniinert

Max pocng

Studhmm ar fasken
O Riktig stemrelee, kopeel, Prllmgsgrad, femet etileter, ete.

Kommentares: G’ L"

Bouquet ! Aroma i foshold 6l dltypen)
Ml O, ol O, eorere O, fenoler O, alicchol O,

_,ﬂ_ {2
et geripe kavalreristika O

Komroen tarer: .S;dé;ﬂiﬁ/&f-ﬂ’; bﬁ*‘?@/; EE'{FF
lo&bose ; koewmibl
i bevwoiae ~ 7 717

0y

-

3 e

Utseenddo (i forhold 61 ltypen)
Farge 3, Klarher B, skomfastiet OO

Kumenlm:é[)’qf?‘ bstag émf ﬁﬁum

A5 o

Snnak (i fochald il gloypen)
Wale O, humlz O, etteramak O, balanss O,
vt avrige smakskarakieraika O

Eomméntarer: .&'ﬁ-ﬂ:\.’m-‘-l/ 1 i, LW&P{‘._. IS'I?I?M'{ ‘\/I‘;'fig'_?
‘L\I!s:; net. ewlbobel prdf o i
L T&m-\b &, ! ovng o A S o

Fysisk Ealelse § ymonnen (i Forhold til pliypen) ' 5’ (5}
Kropp/iylde O, COz —nivi O, evt gvrige karakreriztika O

Fommentarer: O ooy 9§ ey {B'-rl_

Dulkibarhet oy generell vurdering, foridag 1l forbedringer _6; (10

om0 U O b, gt ML

Wlberhpl Rrasuti o Bw-ﬁm.tﬂfw

_,3_3; (50%

Totalpoeng (SC=max}

Poeoppoide
Fremrapeiede  (44-300
Mi=get bra (35-43)
Era (2E-34)
Prikichart {20-27)
Problemadek {200

Elezspijonelt typerktig. Lits eller ingen forbedringer kreves.
Typerktip Visss dllak for farbedringer kan gipres,
Godtakhar ] rpperiktizhet, men krever ferbedanger.

Tkke typenletp Wange iiltak kreved.

Problematisl, defekt. COmfattende forbedringsriltak kreves,




Karakteristikk-definisjoner

o
a

a

Acetaldehyd - aroms av granne epler (ijmabiprodukt)
Alxofu - slfmenn effekt av etanol og andre hayere
alkoholer, Varmeends smak,

Astringentfsiallbeschet - frlelze av samnmentrekning av
munnen, som & bile 1 et doueskall. Ofte assosiagjon Gl
gurhet, Tanniner. Komumer oftest fra koking av
malmester, for lang mesking, skylling med for nyse vanmo,
fowe warnk el, harde vano.

O Bittertbeskt - kommer fra humle, brongjar eller

shallrester. Srrvaken Mjennes pi tumpeeoted,

O Macetylfimarsmak - singeimarpgarin cller smpdoaramell.

Pordvsakes av for ddlig avbouct gz ng eller 2
baktenes,

DM - syt, maisliknende sromasingk. Kan komme a5
malten eller for kort koking elles for Titen eidighet i
Yrldngen, weg wrerkjling eller i eliatreme fall
reterindl infelejor

Fenmlisk - aroma op smik av en el Bere 2y falgende i
kombinasjon: medisin, plast, sprekende elkdniog,
gashind, mivk, nellik. Povdraakes ofte av villgjer el
bakierier, Kan korome av maltet, Reeter ar
rengjgringemiddel an bidea.

Fruktlpfestere - mioner om banan, bringehér, peaere,
eple, jordbeer eller andrs frukyipe smaker, Forterkes med
hpyere gjrngsteyperaurer of e fjRrsammer.
Gfmrsmalfaroms - enten gjar i lgiming (zom ikke bar
sedimonteyt) eller ¢l sonn modnet med bunnsats av gjac
for lenge uben omiapping.

HumleolJer - arematisk, bBlamsterkig, krydrey, urer.
Dckee beskrbiteest,

Ejaletike chill haze) - protein-tannin-
SaNmenseminger som appstde ved lave Amperie.
Pivirker ke smaken. Beduseding av profeiner elley
wonoiner 1 bryeping eler gjcing minsker effekTan.
Klorafenolfsk - kommer av en kjemizk kombinagjon ay
Klor og mikosarpanizsines, Unngd oret saon.

O Kole pronmsskendliknesds - aromaen o soaken

kommies ofie v at gjeingen bar kommet igong foe sent
oy bakierier § varheren har [T over,

Eornamak - smak av rent; sikom. Viss karatcer er QK
visen plyper.

Lysekndet - dufl av skoank kst pog.a, ekoponering av
degslys, Visse humlesorter kan gi Tknends karaktar,

O Lesemiddel - smak of arcme som koomer o vigse

o

allcsholer ofte berosnde pd bpje pjerngstennperaliioer.
Som apaton =L timoes,

Blefallisk - forimakes av eksponering mot metall. Kan
ppsd heskives som Bon, myne el blod, Sjekd: ustyret.
Oib=idert - uggen, innestengt, prontmel, Urvikdee i
kontakt med oksypgen oiter hvert soon #let dlides,
Pliskyndes aw haye lagrinpstemperaturer. Smaken kan bli
vinaktig, som b1t bglgepapp, 78 me pranisaker,
shepryliknende, bamehleler. Unngd olsyeencksponering
ved all pumping, deksnenng, Fpping mm. oF §11
flagkene pocdt, Unngd varme!

Salk- gruonsmaken salt minner o bordsak og oppfattes
pé siden 3v wingen. Kan bero pé overdrevel
vannbehandling med natriumkionid {bordsalt),
Falzinmklorid eller magnesimmliat (Epsomsalt] mm,
Surfiyrlig - skarp, hitier arome, skarp smak. Griongmak
gom oppleves pd siden ay wngen. PAmioner om eddik €]
sitrom, Aseoeinsjoner 1 melkegyre el eddikayme.

Svovel - thine epg, tente frstikicer. Biprodikt fra vizse
gjersammer, Koramer an pdl gjaTingstemperstr.
Mineker med alder, Mes penbent i flaske-edergjere 1,
Sat - prunnemuk - eppleves pi spisten AV Mopgen.

MERK! Alle brygg skal gis kommerdarer
pé alle kriterier. Kommentarene skal
viere konstriktive (f el fokusere pd

forbedringer ).

Merk av [ boksene § Rgyre kolorne shik:

O
+

for fite
passe nivd
far mve

Dommerprotokoll
Konkuyranse ,/V- M 20 ’! 6

T £
Kankarranseklnsse fll"'trfh_,cf g

Bryppeis kode '?"-? ?(/

Underkategori ‘!OC’ - w BL»% 0&/ é&ﬂ@é .

Dnmmen {oav) F\.Fﬂvx 'ﬂ“‘{:‘fl'\f "’Z&L%r)’c

Donnerkyvalifikagjon (kryss e mke)
Ol Norhoygs 0 SHEF

O Dkl edesarinest

I iz

Qeice Q Anien

Studtom ar Maskon
[ Biktg sterreles, kapse], filingsgrad, fjemes etiketter, ete.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forheld lil dltypen) g 12)
Malt O, humle 3, ezters O, fenoler O, alkohol O,

et geripge kavaloeriztike O

Komroentarer: F”_-ﬂ;{"r, ‘llﬁrarnmﬁﬂr m@%%’ﬁ

Urtor, Wogdeott. Woe [fohotdbomen -

fevct e

Ultseende (i forhiold i gliypen) 3 )]
Farge O, Klacher O, skuimfasthet O

Foromenlaney:

Smak fi forhold il ploypen) ,& {210

Mal O, tumle O, suerenisk O, balanse O,

vl gvrige smakskambteriztika O
Enmmentarer: .SI t’”ﬁy‘f‘ﬂ_ L_mj—q" W@!}( .

Tesrr impf, ‘M s o
fv\;,.,ﬂr‘ Jnh(il'?‘“aﬁﬂ.-év'{frf;j‘

Fysishe Balolse § omurgen {1 forhold ol elnypen) —I( )]
Eropp/fylde O, OOz —niva O, sve gvrige kerakrecistika O

Forminentarer: ‘LS‘V'G/W 6*‘“‘“”,{&“—0{@

8w

Drikkbarhet op generell vordering, forslag € forbedringer
(i forhodd Gl #ltypen)

Kommentarer:

Totalpoeng (5{=max} 3 & (51}
Pomoppoide

Fremragende  (44-30)  Bksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer lreves,
Megetbra  (35.43)  Typerikiig. Visse tiltak for forbednnger kan gjpres.

Bra (28341 Caodwkbar § typecikeighet, men kreser foribedinper.
Drikkhet (2027 kb typerikiig. Mangs ritial keevea.

Probbematiek (=220 Problematick, defekr. Omfartendes forbedringsrltak kreves.




Karakteristikk-definigjoner

a
a

Aviotaldehyd - acowa av pranne epler (pjecbiprodukc)
Alkohol - allmenn effeke av etanol op andre hayers
alkohcler. ¥armende zmak.

O Astringentfdallbeslhet - fpl=lze av sommentrekning av

mumnen, zom é bice § et droeskail, Ofte aesosiasion Gl
surhet, Tanniner. Komener aftest fra koking ov
toaliTesten, for lang mesking, skilling med for naye véno,
For wamal el, havdt vann,

Bitteribeskt - karmmer fra humls, brongger sller
skallresier. Smaken kjennes pd ongeroten.
IHacetyVsmiranuk - smpofmicgarin dller smpricramell.
Forrsakes a¥ fior Hdlig avbrott gieening eller ay
bakeerier,

DS - por, medsliknende aromadsmalk, Ean komnie 27
malten eller for Lt koking elker for Titen rpdighet 1
kokingen, meg varierkjpling eller § ekstreme fall
bakteriell infeksjoo,

Fenolisk - arooz o simak av en =l e ov felgends 1
kormbinasjon: medisin, plast, spraleends elledning,
paskind, vk, nellik, Porkrsakes ofte av villpjecel.
bakterior, Ean bomme a5 maltet. Rester ay
retyjeringsmiddel kan hidra.

Fruktlgfesters - mioner om bansn, brinpeheer, e,
ple, jordbeer slkr atdie fraktigs smaker. Farsterkes med
hptyere gjEninEaterperalnres Of visse gjRrEimmer.
(mrsmakfarama - enen giier 1 ganing (som ke hir
sedimentert) eiler gl 2om modnet med brnnsats av gjer
for lenge nten ciotpping.

Huomleodjer - amratisk, blomsteralnig, krydret, ueter,
lkloes betletfhiTreTT.

Kjloletile (chill hare) - protein-fannin-
sEMITEaseminger som oppRi ved Leve lemperaturer.
Pavicker ikke smaken. Bedozering a¥ prdeiner eller
tanminer i brizping il gming minsler effeklen

O Kiorofeaolicl - kormmer av en Ejemisk kombinasjon av

Hor og mikeoerganizmer. Unogd kKlorert yano,

Kokiz prennsakeriillibnende - ammasn oF simaken
knmmer ofte av &t gjzingen har kommet igsng for sent
og balmenies 1 v@neren har fatk over.

Koxnamak - smak oy rent sikormn. Viss karakier er QK i
wizse gltyper.

O Lysskadet - duft av skonkfdmn p.g.a, eksponeting av

a

n]

digslys. Visse hwnlesorter kan g lknende karakior,
Lasemiddel - smak op acoma som kommer fm visse
allcheler ofte bersends ph heve gjecingstempematuces.
Boin aecton el. Lyoner.

MetalHsk - forfirsakes av eksponening ot metad], ¥an
ozl beakrives somm tinm, mynt &l blod. Sjekk atseyret.
Ofmidert - ugren, innestenpt, gammel. Thovikles i
kontalct med akgvgen etter hvert som glet eldes.
Péskyndes av byiye lagringztenperamirer, Smaken kin bii
winaktig, som blat betlpepapp, ritoe grennsaker,
therryliknende, barmebleisr. Unngd cksypeneksponering
ved all pmiping, dekantering, wpping mon, og 11
flackene godt. Unngd vanne!

Salt - grunmemeken salt minner om bordelt og oppfattes
p4 siden ay fuogen. Fan bevo pd overdreyel
vanbehandling med natritmklonid (berdsalty,
Iralsiumbdonid eller magnesinmsolfat (Epscmsalt) mm
Surfepelip - skawp, bitter atoma, ekerp smak_ Grunnsmalk
gom oppleves pd siden av tungen, Piminner om eddik el
sitrom. Assosingjoner 1] melkesyre ol eddikepre.

Svavel - rime cgg, tonte fytikker. Biproduole fra vies
gierstaney, Kommer an pd gjeringsemperatir,
Mincder med alder, Mes dpenhort i flaske-ettergjeret al.
Kgt - proonemak - oppleves ph spissen av Wngen.

Dommerprotokoll

514 %H; Brrggets knde jﬂ%
LS Betpon ALD

Blerp DE CARDEZ

ATTILA

rhovallfifasgjion Qo en ruce)
Meabrygp 1 SHEF

Konkurranse

Kankurranseklasse

Underkategor]

Dimamer [navn)

O BICP 0 Anncn O ke eksaminent

Maz poeng

Smdlum ay flasken
O Riklig stgrrelse, kapeel, Bpllings grad, fjernet etileper, ate.

Kommentarer:

Bouquet { Aronsa (i fechold til gleypeny
Malt O, honle O, estere O, fenaler O, alkohol O,

i az)
ave g e Karaktenstika O

ommenter. DO ANAN PENOLEL , PEE PIARLT
Of Kdyopep e TYPERULTIf

Utseende (i forhold Til @liypen) _’-5_ (3}
Farge O, klathet O, skomfasthet O

CLiTr Skvan LETT TAUE

Kammeniarer:

Smak (1 foriwld il gligpen)
Mealt 3, humle O, sttzreroal; O, balanse O,

i
{240}
avt gvrige simakskarakistis O

MAnY ane— FITTEMRET, THERR GR. W ED,

o

Tysis: fpleloe i mumnen {§ forhold tl glvpen)
Kroppifylde O, OOy —nivi O, evt forige Karakperistita O

(5

Kommentarer:

Dirlkkbarhet og genecell wurdeclng, forslag il forbodeinger : am
{i Forhold il aliypen)

Kammentarsn

precr. PREG Av for wiv GoRemioltemy’.
Lty vel WeE BITCLHET

MERE! Alle bryge vkel gis Komneniarer
pa alle kriterier. Kommentarene skal
veere konstruktive (f.eks, fokusere pd
forbedringer).

Merk av I boksene L hpyre kolonne slik:

Q
+

Jor lie
pusse mvd
forr nive

j;' 5 (50

Totalpoeny (50=nnax)

Parngpide
Fremragende  (44-50)
Mleget bm {35-43)
Bra {2B-34)
Drilckbart {20-27%
Problematishk (=240

Fkscpejonelf typenikiig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Typeriktig. Vizoe riliak for forbedringer kan gjdea.
Godtatchar i typerilaigher, inen krever forbedringer.

Tkke iyperiktig. Mange ik kreves,

Problematisk, defekt. Ombuttends forbedringstiltak keeves.




Karakteristikk-definisjoner

]

Acetaldehyd - aroma 1y grenne epler rierbiprodult)

O Alloho! - allmenn effelt oy etanol og andre hpyene

alkoholer, Vameods emal

O Asichnpentfidoallbeskhet - fleles o sammentrekning av

Tnuonen, gom & bire i et doeslcal], Ofte amasiaxion til
surhet, Tanoiner. Kommer cilest fra koling av
roaltyester, for Jang mezking, skylling med for mye winn,
for varmit &l hardt yann,

Biltertreskt - kommer fra homle, brim gfer elley
skallrester. Smaken kiennes pd tangaroten.
Dincetylfsmarzmalk - smerdmarngadn ellor smarkscameli.
Fovhrsakes av for Hdlip avbron gienng eller ay
bakrerier.

DEIS - ept, maisliknends avomafsmak, Kan konme av
malren eller for Lot Ioking eller for Jieen mprigher
kokingen, freg yprtedjpling eller 1 ekstrome fall
bakrenell infeksion.,

Fenoliel - amorma og smak ay en el. fere av fflgendes i
kombinasjon: medizin, plast, sprakeade elledning,
pasbind, rayk, nellik. Fordrsales ofte av villgjir el.
bakterier. Kan komme av maltel. Rester av
retyjgringsmidde] kan bidm

Frultipfestars - minner om banen, bringebier, pane,
eple, jardbeer eler andre fakeige emaler. Forsterkes med
hetyess gjringhlemperatieT oF yisss gaTearner,
jersmakfaromas - enten gjer i ldsning (som Dde har
sedimentert) eller @l eom madnet imed bunnsats av gjer
i lenigis Gten otatapping-

O FPumdeoljer - sromatisk, blomsterabotig, krpdoet, urter.

Thekom Eeabct b tierr

O Euleidke (chil haze) - protein-tanoin-

sammenseminger som oppitir ved Love tmperatures.
Pavirker ikke smakon, Redusedng sy proleiner offer
tanoiner i bryeging eller pjering minsker efTekien.

O Klorofemolisk - lammer av en fjemize kambimasjon a¥

lor o mikroorgandemer. Uongd kloret vann.

O Kokte grannsaker/billiknende - aromasn of smaken

kommer ofie ay at giaringen har komrmet igang for sent
o haliterier 1 welrteren har tatt over.

Eornsmak - amek a3 cent shkom, Viee larakter er QK1
wisse gliyper.

Lysekadet - doft av soonk/kan ppca, sksponering av
dagelys. Visse humlesomter kan g liknende karakter,
Losemiddel - ek op aroma som kommer fra visse
alkoholer ofte beraende pd hgye gjenngsiemperaturer,
Sein aceton el, tynner.

O Metsllsk - fordrsales av cksponering met metall. Ean

opsd beckeives gom tinm, mynt el. blod. Sjekk nistyrel.

Dommerprotokoll
Konkorranae MH F’_J -‘U"q [{,f:? Bryggets kode ‘? ? %({
EKankorranscklasse I 0 C Bf Eﬁﬂt_ DE E\ﬁﬁug

Undeckateporl

oM Yppus

Dommerkyvalifikasion (kryss en roes)
O Morbeygs O SHRF

Doxnmer {asng

Q BiCk O Annen Q ke chesaminest

Magz noeng

Shudinm ay Dasken
O Riktig stprelee, kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiloswer, et

Komraentater:

tw

Bowquet f Aroma (i forhold Hl dtypea)
Mal O, honle O, estere O, fenoler O, alkohal O,
evT dvrige kambteristika O

Ponng , MaCT Jicprinl
APRELEIN , Yicion 06 Wy

Eammentarer:

—9” 3

TETY FinvT

+

hseende (1 forhold Gl pliypen’
Farge O, Murher O, skwinfasthet O

Sy

Smrak (i forhold il gliypen)
Fialt O, bumile O, etcerseoak O, balans= OO,

M?_ (20)
e¥L Fvrige smaksarakteristike O

Efle, KIEKS KA rEls
(s MALTIMAK oM S worfisyy
Hew Kol RIS LETT WRAYIRE T

Kommentarer:

O Oksldert - ugpen, innesiengt, pammel. Urvikles i ETTEAS MK
Jeomtade med ol emer hyert som gle=t eldes.
Pizkyndes av hye lagringstemperammes. Smoken koo bli 3
vinaktig, som bt bylgepapp, thne grgnnsaker, Fysisk Pelelee F munmen (§ forhobd 61 gl
: / . ypen) —_ &
sherryliknende, barnebleier. Unagh oksygenekspanesing | gionniiide O, 00 —nivi O, evt gvrige karakteristika O
ved all purmping, dekantering, Eppiog man, op fyll B - _ _
flagkene podc Unngd, yarme! Eonmentarer Et: H'Jq' R t{‘j LF iﬂ Hu,;l/ﬂj J"’ﬁf/{}?ﬁfﬁ
O Salt - proonemeken sali minner om bordsalt op oppfaites
i siden av wngen. Kan bero pé overdevet
vanubehandling med natdomblorid {kordsalt),
Ralsfomklerid eller magnesomsulfat (Bpsorosalt) mm. n chat eel \ering, forslas Gl forbed:l g
O Swefyrlig - charp, bitter aroma, searp smak. Grnnsmalk (irii'gl:];d il mﬁ w g, forslag 6 forbed (a6)
sornl eppleves ph siden av tungen, Piminner ¢m eddik ¢l g .
sitron, Arspaiagjoner il melkesyie el eddikeyre. t - .
O Svovel - hine egg, tonte fymstikker. Biprodukt fra visse ; LETT VIKEL)
gjznaamener. Kommer an ph ggcogstemperafr,
Minsker med alder, Mest fpenbart i flaske-cttorgjzet @l
O Set- gmnosmak - oppleves pd spisgen ¢ Tungea.
MERK! Alle brygg skal gis RommeRrtarer
pi alfe kriterier. Kommentarene skal é
veere konstruktive (f.els. fokusere pi Totalpoeng [S0=mak) 2 {50
forbedringer).
Merk av { boksene i hpyre kolonne slik: Pocnggulde
_ for lite Fremmgends  (43-30)  Bksepsjonelt typerkrig. Lite dller ingen forbedringer kreves.
L o beger bra (3543} Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kin pieres.
O passe nivd Bra (2324}  Cladrsichar i typeriktighet, Tion krever forbedringer,
+ for mve Drikihar  (2027)  I¥ks eyperikrie. Mange dltak kreves.

Problemanisk (=20 Problematick, defekt. Omfatends forbedringiltak keeves,




Karakteristikk-definisjoner

a
a

n]

Acetaldehyd - arome av groirne epler (garbiprodukly
ATkohal - allmenn cffeht av etamal og amire heyers
alkahaler. Yannende smak.

AstringentfaealTheskhes - f#lelz av sammenteekhing av
WD, som & bite 1 ex doueskall, Qfts astosiasion Gl
surhei Taoniner. Fommer aftest fra koking av
multrester, for lang mesking, killing med for mye vaon,
for varme &l hacdt vaan,

O PRitterttheskt - kommer fra humbe, brunpjes eller

skallrester. Smaken kjennes pd tongeraten,

O DHacetylimprsmak - smenmargacn ler simgrcammell.

Foriraleg ay for Gdlig avbmitt gigring eller av
balkterier,

DMS - sgt, maislinendi amormafsmak. Kao komme ar
melten elker for kort koking eller fo liben TArlighe i
keleingen, ireg verterkjaling eller i eksweme fall
bakiertell infiksjon.

Feno!sk - arcma o smak av en o], flere ov felgends i
kombinasjon: medicin, plest, sprakends elledning,
Esbind, cayk, netlik, Borfrsakes ofie av villgjerel.
bulrterier. EKan kotnme av malter. Rester av
engjeringainiddel kan Hidra.

Fruktigfestore - mioner om banan, bdngebeer, peere,
eple, jordbar eller andre frokiige sraker. Forsteckes med
higyere pjaTingStemperamrer o Visse gjamlammear.
Sjecsmakiaroma - cnten gjaer 1 ganing {som ke hav
eedimentert) eller gl som modnet med bunnsas 3v gjsr
for Jenge uien omipping,

Humedljer - aromouisk, blomsierakbig, krydmr, uiter,
Thke beskUbitteot.

O Kjeletdke [chill hazs) - prolein-taanio-

sammenseininger SoMm oppetar ved Tave temperamrer.
Phvirker ikke singken. Redusering av prodeiner ellet
tanbine i hryggiog eller geting minsker effekizn.

O Klorofenollsk - omoaer av ¢n kjemisk kombinasjon av

Ko o soikroerganismer. Unngd Klorest vano,

Kok grinnsakerldlliimende - aromaen o smaken
kninmuer ofte &y al gjenngen har kommet igang for sent
0p baltterier § vertersn hiar tatt over,

O Huenemak - sTnak av rent shkorn, Wiss karakierer OK 1

vizee gloyper.

0 Lysgieades - doft av shoonkfkatt p.g.a. ebsponeTing ay

dagslys. Yiess humlesorier kan pi likneade kavakter.

O Laeemiddel - mmak o aroma som ommes fra visse

Qo

a

slcoholes ofte hecoende ph hylpe gjRrin gotempersTuTer.
Som aceton el. mmer.

hdetnllisk - forfrsakes av chkeponering mot nvetall, K3n
s heskrives som ton, Tmyme el, blod. Sjekk uestyre,
Oksldert - vgpen, inmestengt, gammel. Uteildes i
komoakt mexd cksygen eter hvert som glet eldes.
Pslryndes av hetve lagringslemperalurer, Smaken lan bli
vinalcig, som bst belpepapp, tine prennsaker,
sherryliknende, barnehleier. Unngh oksygencksponering
ved a3l pumping, dekantering, tapping m.m. o fyll
flaskene gode. Unngd varmel

Salt - grunnsmaken ealt mintner om bomd=zalt ag opplatles
pi ziden av mngen. Kan bero p overdrevet
vannhehandling moed natciumklord {bavdsalk),
kalsimnklorid eller magmesinmimlfat (Epsomsalt) mom
SurfeyrHy - karp, biner acoma, slearp smak. Cruonsimak
sam appleves pa siden ey Tongen, Piminner om eddik el
gilran. Azsosiagjoner Gl melkesyre el cddikeye.

Svovel - thme egg, tente Breilker. Bipeoduke fra vises
Ejferstammer. Kormmes a0 pd gjringelemperanr,
Minsker med alder. Mest Sponbart 1 fluske-ettergg et @l
St - pruntsmak - opplevss ph spissen av tongen.

Dommerprotokoll
1o L

psgiose 17 14

Konkurranseklasse

Undericabepori F s novt

Dommer {nevir :_:I e P‘{/ﬁf"‘f’f C//‘H\ﬂ‘{fﬁm

Dommerkolifilasion (kryss en nite)

BMarbeygg O SHEF O ik O Aonen O licke ekeaminedt
I pocog

Studlum av fasken

Rikiig starrelee, knpsel, fyllingsgrad, fjemet edketter, gic.

Komrmentaes: {1 '[-f

Y

Booguet / Arama (i forvold 1L #loypen)
Malt O, humles O, esere O, fenaler O, alkohel O,
vt pvrige karaktecistiks O

Kommentarer -'!S\M@T“‘{; il Ll;irﬂfdll .r !\&6’6 Uﬁ-ﬁ“(i

Uﬂn}umm;r WL AE ool bahat, ppe. bevnon.

3

Uizeende (i foshold il #lypen) _®
Farpe O, klacher O, skurfasthet OO

Komtnentares: _&Lbﬁj 1{5!{&1{’; Df:‘f .-.&TUM.

_Ij_ﬂll}

Skt i forbaid il altypen)

Balt 3, homi= O, enersinak O, balanss O,

YL @orige stnakskarakersrika O

Kommentarer: !-‘-r [ T ke bl f QW_EJFJ LTLE
W Vhbarhat |, logt €roebly  hot

i behat Porny

_5 — 5

Frysigk fplelse i mionmen {f forhold il liypen)
Kroppiylde O, €0z —mivh O, evt syrige kemakreristika O

Kommentane: !‘)iﬁ?ﬂ b," [t O I'.':Dl

M_:?— o (m
Lt e Onachn, T tlbohal
LiGE myy.

Drikkbarhet op generell vordering, Forslag 6 forhedringer
(i forhold til pltypen)
Fomimentater:

W ldecs Ar ¥ -l/il'r_g Ao

Li b b

MERE! Alle brygg shal piy Kosemtentarer
pd elle Eriterier. Kontmenfarene skal
veere konstrultive (f.eks. folamsere pd
forbedringer).

Merk av i boksene § héyre kolonre sl

O
+

Jfor lite
pesse v
for mye

34 @

Totalpoeng (30-max)

Faenppoide

Fremmpends  (44-50)  Elaepsjonelt gyperibtig. Lite elles ingen foxbedringer kreves.

Megerbra (3543  Typerikiig, Wisse tltak for focbedringer kan gaes.
Bira (28-34)  Godeakbar i typeriktighes, men krever forbedsinger.
Drildkhare (20277 Deke typerikiig. WMangs Hlkak kreves.

Froblemaisl (<2240 Problematick, defekt. Cmfabende forbedringstiltak kreaes,




Karakteristikk-definisjoner

]
O

a

Acetaldehyd - aroma av grene eple (gjzsbipraduli)
Alkohal - allmenn eftelt av cmnol og andre hayers
alisohaler. Varmeade soal,

Astringentfikallbeskher - fiflelse av sammentrekiing av
wionnen, som § bite 1 et droeckall, Ofte assotiagjon 6l
surhet Tanniner, Eommer oftest fia koldng 3
malteegter, for lang megking, skelling med ot nye vaon,
for varmt el hardt #on,

BiticriMeskt - kammer fra huiils, brongjer eller
gkallresier, Smaten kjennes pll tungeroten.

0O Digcetylemprsioak - smernmargarin efler snpriarame]].

Forfreakes aw for tidlig avhmit gerng eller av
bakterisr,

DMS - zp1, maislikwende awvmadsmalk. Fan omime 4y
malten eller for kort koking eller for liten raclighes i
balingen, treg vgnerkjaling eller i ekstrame fall
bakericll infeksjon,

Femuoblsh - aroma i smak av et el flere av flgends i
komnbinasjon: medizin, plast, spralende elledning
jashind, rovk, nellik. Borfirmkes ofte av villgjer el.
balterier. FKan komme av malet. Rester a¥
rengjeringemaddel kan bidra.

Irulptg/esters - minner o banan, bringebeer, e,
eple, jondbar eller andre froklige smaler. Feostedes med
hervere pjaringstemperanirer O Visso gjorsl aTnrmer.
Cjzesmnkiveoma - curen gjger 1 Isaning (o ilke har
sedimentert) eller ¢1 soim modnel med bunnsats av g
for lenge uten amitsppimg.

Humleoljer - aromatsk, blomsteakiig, kopdret, wter.
[klie beskt/hiltert,

Ejulotdle (chill haze) - protein-gannin-
saTnMeneninger S0 oppsrir ved lavs tenperaturer.
Pévirker ikke smeken. Redasering av proteiner ell=r
tanmiter 1 brygging eller gesing mineker effekten.
Klorofeaolisk - kommer a% en Kjemnisk kommbinnsion av
Ylor o mikmorganismer, Unngd klorex vano,

O Eokte grsnncahecdlimende - aromien off simaken

O

Erpnmer ofts atr af gigringan har oommet igang for sent
o hakterier | vpriecen bar Talk ower.

Karnsoak - smak av reol sdkoon, Wiss karakier er OK i
viege BlTyper.

Lysskadif - duft av sunlokatt pora. ekiponesing av
digelys. Viese bumlesorter kan gi liknende kaakest.
Lyisemlddel - smak oy aroma som kommer fra visse
alkoholer ofte bamends pd heive gjRTiNgStcmpeTaTifes.
Som acaton ¢l DT

Metallisk - forfrsakes av ckeponrring motb metall, Kan
ogsh heskrives somn Tinn, oy el blad. Sjekl wisget.
Oksidert - upgen, innestengt, ganmel. Ulsildes 1
kemtake mesd oksygan eller hvert som glat eldea.
Packyndes av hpya Jagringetemperatirer. Smaken kan bli
vinaktig, cony blet lgepapp, rime grAnnsaker,
sherryliknende, bamebleier, Unngd oksygenclsponeding
wed all pumping, dekantering, apping wm. of fyll
Aaskene gadt. Unngd vaomoel

Balt - grunnsmiaieen 2ll minnes om bopdealt ag oppfath:s
ph iden av Tungen. Kan bero ph overdrzvet
vanpbehandling med naminvmenid (bordsalt,
kalsinmblodd eller magneginmenlfan (Epsomsalt) mm.
Bucfeyrlig - sicarp, biiter aroima, skarp smak. Grunnsmak
gom oppleves pd siden av iuopgen, Phminner am eddik ol
sitrem. Assosiagjoner il melkesyre el cddikeye.

Srorel - ritne e, tenke Ferstikloer. Biprodhike fra visse
giwrstammer. Kommer 1n pé gjeringlemperaiur,
Minsker mad alder. West dpenbart i floske-sitegjaoet @l
Sut - pronnsmak - oppleves pd spissen av tingen.

MERK! Alle brygg skal giy kompertarer
pd alle kritericr. Rommentarene skal
veeve Ronstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedvinger).

Merk av § boksene | hgyre kolonne shik:

O
+

for lite
passe v

far mye

Dommerprotokoll
Konkueranse. £ 7 2016
Konkucranseklasss F fa af 2
3D - Lescbpck

R oot

979

Erypgpets kode

Underkategart
Drimaner (navi) j\r-_"—"'h fz ob i~

0 Lifibimg Jom {kiyss en mte)
Mothoyeg O SHEF O BICE O Aonen O Tkke eksaminerd
Max poege
Stirdfpm av flacken
1P Rilctig =tpirelse, kapeel, Byliingsgrad, femer siketter, o,
Eommentarer: G Ii\.""’ .
Bouquet { Avoma (i forhold til aliypen) (> (12)

Malt O, humle O, estere O, fenoler O, alkohol O,
evt gvripe karakteristika O

Fammentarer: ‘—(" rﬁhﬂﬂ-‘ / ""‘y{e = "f[?mrﬂfrélé’:m
Lgi-bret 7!;%&:'”‘5*, Lelf tinext

Utseende ¢ forhold 6l pltypen) _,3_ (3
Barge O, klarhet O, skumfazther O

[
Kommentares: PC-?'V‘-/E -

i
Srosde (i farhold 6 dltypen) ; f "
alk O, humle O, ettersmak O, balanse O,

exl @vTige smakakarmkierisika O

Koramentarer: ?uhm’{ﬁwﬁ’#" b g (L Ve
§ffer - batra, se For Lops.
ICraf ety o nmen Ao allrebof
Lo Forr B somatl™,

20}

Fydek falelse 1 monnen (i forhold til gltypen) _:3_ {5
Kropp/izids O, COp —nivd O, evt porige karakteristika O

.
hg:?ﬁ con o L b

_(5). {10}

Eoiwmentarens "1/ [ R

Pritddarbet vy generell wrdering, Forslag H1 fochedringer

(i forhold til gltypen

Eornmsenares:

Tobahpoengy (S0=max) __._L{@ (50)
Poengpulide

Fremeagende  (44-30)  Eksepgjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
b eper bra (35-4%)  Typeriklig, is=e tlak for forbediinger koo gjeres,

B (23-34)  Gocdiakbae i typecloigher, men keever forbedringer.
Dlekbart [2-Fn Oeke oyperiftig, Mange riliak kmewves,

Problematisk (<20} Prohlewmesk, defeke, Omfarpends forbedringstilak kreves,




Karakteristikk-definisjoner

O
a

2

Acetaldehrd - aroma av grenne epler (pjmrhiprodukt)
Alknbhol - allmeon effeke av stunol g adre hgyere
alkoivler, YWarmende simal

Astelngentiskalibeskhet - flelse av sammentreknlog av
mannen, som 3 bike i et dmedkall. Qe assogiatjon til
surhiet, Taoniner. Kommer oftest fra keking av
maltrester, for lang neesting, skylliog med for mys yann,
for warmit &, bardt rann.

Bitiertheskt - kommer fra humle, brungjer eller
skallrester. Smaken kjennes pl tungeroten,
DiacelyVangramak - singvmargarin eller smprrammell.
Fordrsakes av for g avbutt gjaeing ellec av
baktetier,

DMS - son, maisliknende ammalseoak, Kap komme oy
aten eller for koot koking cller for lLiten sefighet i
kekingen, urg werteckjaling eiler i eketreine fall
bakterie]l infekejon.

Fenollsk - arcma o emak av en el, flere av Falgende i
loernbinasicn: medisin, plast, sprakende clledning,
gashind, ragk, nellik. Porimalkes ofte av villgjer el
bakbesier. Kan kowne sv maltel. Bester av
rengjgringsmadie] kxn bidra,

Frukilgfestere - minner oin banan, bringebetr, piere,
eple, jurdber ofler andre frukuige smaker, Forsierkes med
hpyers gjsering semperaturer af 91558 pjaTstammer.

{3 jersmalineon - enten gjeri lfsning (som ke har
sedimenterty eller gl som modnet med bunasats ay gjex
Tor lenge Ui amiapping

HumleolJer - avomatiek, blormsteraktig, kmydrel, urtes.
Ixke beslwbitert,

EJeletils (chill haze) - protein-tannin-
gamumensetninger st oppstin ved live leanperatire.
Phivicker ikke smatren. Redusering av profiner eller
unniner i brygging ller gzedig minsker effiekien.

O Elarolenolisk - kommer av en kjemisk kombinasjon av

klor op mikroecganismer, Unngd Kared vanm,

O Kokie grenosakeckblmende - arcmiatn of sinaked

rommer ofte ay at gjaringen har koromel igan g for sent
o bekterier i verteren har ratt over,
Kornamak - smals av reat silom. ¥iss karakeer ez OF 1

visse pltyper.

O Lysskadet - duft s skonk/Matt pgd. ekgponering av

dogslys, Visse humlesorter kan gi likneade kambier.
Lpszmidde] - smak og amma som komner fra ¢isse
alkoholer ofte baroende pa heve gj@Ongsienpera M.
Som aceton el. tytmer,

Medallisk - forirakes av eksponering mot metall. Kan
ol beskiives zom Bnn, myok of. blod. Sjekd aisyec.

O Cksidert - vggen, inosziengt, garmel. Dildes i

Q

o

kontake med oksygen chter hvert soin @l cldeg.
Pliskyndes aw hetye lagringstemperaturer, Stnaken lean bli
vinaktig, zom blgt blgepapp, tilne prinsaker,
sheyryliknende, bamebleler. Unngh oksygensksponering
ved all panmping, dekaotesing, tpping m.m. og Iyl
flngkene godt, Linngd varmel

Salt - grunnsmaken salt minner oin bordsalt og cppfaties
i siden av mogedn. Kan bero pd avesdrevet
vanibehandling med natinmidonid (bordsalth
kalzinmklorid eller magnmesiamsulfat (Bpsomsal) mo
Surfsyrlle - slarp, bitfer aroima, skarp smak Crumnsmalk
som appleves ph siden av wngeo, Piminner vm eddik €l
silron., Assasiasioner tl melkesyre el eddikeyre.

Bvovel - fitne epg, teate fyrstikleer. Biprodukt fra visse
pjerstarnmer. Kommer an (4 garingstemperatir.
hifinsker med slder, hdest Epenbart i flaske-ettengjemnt ¢,
Gt - grunnsmak - oppleves pi spissen ay mngen.

MERK! Alle brygp skol gis kommentarer
pd alle kriterier, Kommentarens shal
vaere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Merk av § boksene § hgyre kolonne slik:

O
+

for Lite
passe nivi
for pive

Dommerprotokoll

Konhorrinee: MM_B}_LE_,_ Bryggpet: kowde ﬂ“ H Ii

Konkurranseldasse ﬁ}. [ IJ.'\

Underlsategori 1S Bocld
Iommey (1) AT L-f'ﬂll THUFE{‘L-CF

Doy Iovalifiloagfon oryss en nite)
%g €1 SHBF O RICE

J Anmea [ Ikke eksamined

Max poene

Studium av flasken
0 Riktig sewelee, kapsel, fyllingsgrad, fermet edlesr, cto.

Kommentarer

o ay

Bouquet / Aroma (i forhold G gliypen)
Malt O, mamle O, gsters O, Fenolec O, alkohol 3,
vt gvrige karakferizrika O

Eommenturer, (WK BV - SUPA E R
DESERT .

Ultseende (i forhold 1l flypen) S (k)]
Farge O, Klarher O, skomfasthet O

FLOTT SMn T Mgl

Kornmnwentares;

(6 an

Smak (j fochald il glypen)

Malt O, humle O, eotersinak O, balanse O,

vt gyiige smakekaraktenstika O

Eommentaer: 2 { }ii- FYr NI Fﬁ (HY ( :
AR AL b WA i | et i2pd T

Mo BiTieR

Fysisk Ealeloe L nuomen (1 fochold ol dltypen)
Koroppfylde O, 000 —nivh O, eve avrige karalcteristika O

Komimentarsn dﬁyh 0

i,_ (1

Drildiharhet ap generell vordecing, focslag til forbedeinger
{i forhold 6 gliypen)

Karnmentarer:
WEE Yz 4 Revy €
MeEp Humg £ FiTrertidT
UMM E Ry REVRIEAT

A e

Totalpoeng (50=ima)

Poenpgnlde
Fremrapgeids
Meger bra

Bra (28-34)
Crikkhat (20-Z7)
Problemadek  (<20)

(44-5tTy
(35-4%)

Eksepsjonclt bypeditip. Lite eller ingen forbedeinger kreves.
Typerikng, Wigse dltalk for forbedringer kan gj@res.
Godtakbar i prperikrigher, men kiewer forbedringer.

ke typerikiig, Mange ik keeves.

Problemeanisk, defekt, Omfatrends forbedringailink kretes,




Karakteristikk-definisjoner

O Acetaldeligd - aroma av grenne epler [gjaemiprodoki

O Alkohol - allmenn effekt av etancl og indre hoyes
alkodviler. Warnends smalk.

O Asiringent’ioallbeskhet - Rlelse av samoenrelning av
munnen, gom & bite 1 el drseskall. Ofte asposia=jon Gl
surheet, Tanoiner. Komeoss oftest fra koking av
maltregter, for lang mesking, skylling med for mye vann,
For wacmt &), hardt wann.

O Bitlertbesk - kommer fra homle, brungjmr elles
gkalltester. Smaken kienncs pi (ungercten.

O Dlacetylismpremak - smarfmargarin eller srgckaramell
Ferdirsakes av for tidlipg svbruit gjaring eller av
bakierier.

O DM - zpt, maisliknends aromifemak, Kan komme av
rzlien efler For Xort koking eller for Liten cgelipghet 1
kokingen, weg virterkjeling elley | elsireme fall
bakteriell infelksjon,

O ¥enolisk - aroma o smak av en el Rers av figlgende i
kombinagjon: medizin, plast, sprakeade elledning,
gashind, rayk, nellik. Porfysakes offs wi villpjor el.
bakierier. Kan komme wv malet, Rester av
reqpigringsniddel kon hidea,

0O Fruktipfesiers - minner om baoan, bringeber, pere,
eple, jordbeer eller andrs frukige simaker, Formedies med
heyers giaringsiemperamer of Visse gjRIstaAmmer.

O Gersmalifarome - enten pjar 1 lpsming (som ikke har
sedtrnentert) ellec @l £om modnet med bunngaty av gjzr
for lenge nien OMApping.

O Homlealjer - aoomatisk, blometeraktig, krpdret, nrier
Ikke besktibiteert.

O Kjsletdle (chill haz) - proisin-tannio-
sAmmenseiinger som oppstie ved lave femperaturer.
Pivirker ikke smaken, Redusering av pralziner eller
tanminer i brygging ller gioing minsker effekien.

0 Elrofenolick - kominer av ea kjemisk kombinasjon v
klor og mikrocrganismer, Unngh Karerd v,

O Kokte grannsakecfeiliknende - aromaea op smxken
Yommer ofies av ok grringen hir Eommet igangs for sent
0g balrierier 1 v@neren har LA over.

O Kornsmak - smak av rent sikarn. Viss kawakter o DK 1
isse gloyper.

O Lyssladef - duft av dhunkfalt p.e.a, ckoponening ay
dapalys. Visse humlesoder koo gi Hknende Karakter

O Losemiddel - smak og sroma som kooomer fra visse
alkoholer ofte herosnde pd beye gjenngstemperalirer.
Soen aceton el Lynner.

O Memlligk - fordreakes av eksponering mot metall, Kan
ngeh heskrives som tinn, mynt el blod, Sjekk utstyret,

O Obsidert - nggen, nesiengt, grmnel, Uryikles i
kottalkt med akygen eter hvert Goom glet ohies.
Ptiskyndes av hgtye lagrinpstsmperatorer, Smaken ko b
vinektig, som bl belgepapp, réine grénnsaker,
sherrpliknende, bameblefes. Unngd aletipeneksponsring
yed all pumping, delantering, tapping m.m. og Hll
faskene podt. Unipd varmel

O Salt- punogmaken salt minner om bordsalt og oppfates
pi siden av tungen. Kan bero pd overdrever
yannbehandling med natanmklarid (hordsali),
fealsivmrklogid eller mogmesiomsulfat (Bpeomsalt) rm,

O Surfeyelig - chaop, bitter aroma, skarp smak. Gronosmak
girtrl oppleves ph siden av ngen. Phminner om eddik el
sitron, Assosisgiones il melkesyee ¢l eddiksyme.

O Svovel - rine cgg, teois Fyrsiikker, Biproduke fa visze
pizmrztammer. Kommer an ph glasingsiemperatur,
Minsker med alder, Mest dpenbart i flaske-emerzjzret al.

O Bpt - pruepnemak - oppleves ph epissen av loogen.

MERK! Alle brypy shol pis Fommentarer
pdt alle kriterier. Kommentarene yhal
veere konstrulgive (f elis. folusere pd
forbedringer).

Merk av { bolsene | Rgyre kelorne shik:

- for lite
O passe nivd
+ foi miye

Dommerprotokoll |
Konkorranse Um ’J— & 'i (; Bryigets kode ?’ 9, } ?

Konlarranseklasse

A0 EgBoll

FE ot

Undexicategort

Dammer {nasi) r‘J CA-A] P\LAW t}iﬂl L&) Wi,

Drammerkovalifilasjon (oryss on s}
W Worbeysg Ol SHBF OBICF  OAmnen O Ikke cheaminert

Max poeng

Studlum av Hasken

1 Biktip srrelae, kapsel, fyllingegrad, fenvet etiletter, oie.

Eammentares: D&r

Bouguet / Arooma {3 fodwld il diypea) _L (12}
dalt O, bl O, esters O, fencler 3, alkohol O,
evt givrige karakierietika O

Kommenlarer "I'J"’-w%ﬁ"‘i"{ i Pﬁﬁ#ﬂ; uf‘p.;!5;
Vgritr Lo &b, Savids W pdlslest G foc

Utsesnde (i fochold til plypen) —3 2
Farge 01, klachet O, gkumfasthes O

Kammentarer: jh"z"'rk i“i’ﬁf{/m A, & l.;.\.-«,-“! ,\%ﬁ

A,

Emalk (3 forfald dl gloypen) ! _'tq-_ 20}
Malt O, tumle O, enssmak O, balanze O,
L Fvrige smakslsrakterisika O

Rommenturer: _Evevrntl, T8 500, Wy Sodim,

My fou 6 by btk San(LC med B vty

tret b Wbk,

Frystsk fulelse T munnen G forhold ol gltypen) A @
Kroppffylde O, OO0z -oivd O, evi avripe Karakterisika a

KnromeneareT: B!ﬂ?ﬂ! ok ED:L

Drikkbarhet op generell vardering, Forslag H1 forhedrioger qj (10}

{1 forkeold il pliypen)

Kommeatarer: De Sy usrey NBE G lfw

_ny  hety .

e s e dlSh clye

forgie

Totalpieng {S0=ne)

j’j_ =0

Poenggolde
Fremragende  (4-50)
Tleger bra (35-43)
Bra {28-34)
Driklbart (20271
Problemanisl; (<20

Eksepsjonelt typenkig, Lite eller ingen forbedringer kreves.
Typeriklig, Yizse dlak for fotedringer kan gidres.
Ciodrabbrar i gyperiktighet, men krever fochedringer.

ke ryperiliip, blange Glak krewes.

Problematisk, defelt. Omfamende forbedringeiloal koeves.



Karakteristkk-definisjoner Dommerprotokoll
D Acotsldebyd - sroua av gromnc epler mstiprocky. | g 1M T M Bryggmkn&eM ??_

1 Alkohol ~ alimenn =ffekt av elanol og andre higpere

alkeholer. Varmende smak. . . Y EHNRO
O Astringentskallbeshhiet - fplelee av samimen reboing v Kon e
Thanmes, sam & bite T ek drueskall. Ofte assosiagion til Underkategor]

surhet, Tanniner. Kommer oftest fra koling ey

rualerester, for lang mesking, skylling med for rye vanm, Dommer (oavay fﬁ;"’j %}' ¥ AL
fimr warrnk el, handi vann. 7

0 Bitartbesht - keinmer fra bomle, brongjaec ¢]ler D tevalifikagjon ( e 10te)

skallester. Smaken kjennes pd fungeraren. ) Lk .
O Diacelylsmermmak - smprfimatgarin ele smaskarame]l, O Norbryge SHEF 0 BICE U Aunen IJ\ = eksainesn

Frrfrsakes v for tidlig avbrutn gjeving eller av

bak fezir. Lo prieing
O DMS - gat, modsliknende aromafemek. Fao kommes av .

? - ; . Studinm ar flagken

malten eler for et koking eller for liten rowlighet § o .

krkingen, reg verterkisling eller i chztreme fall 00 Riktig: storolse, kapsel, fyllingsgrad, flomet oketwsr, efe.

bekteriell infeksjomn

Hommen :

O Wanaolisk - aroma o smak v en el. flere av fislpende § tawee

kmbinagjon: medisin, plast, sprakends ellediing,

g:ashm_d. myk, nellik. Povdrsales ofte wr villgjer &1, Pauguet 7 Aroma G forhold 61 sleypen) f’ f] 012)

bakiexier, Han Komme sy maltet, Rester oy Malt O hamle O 1. Fenoler Q. aficobal O

rmgjﬁﬂngsmlddcl]‘.:mn bidra. ) evt gvrige karakferistika OO
O Frokiigfesizre - minner om benan, bringeher, e, IR : . _

eple, jordbeer eller aivdre fruletige smaker, Forsterkes med Eoramentarer: ﬂﬂ;d ﬂgLHIJEﬁ’Kr lﬁ .

h@yers giEringslamperatire of viths BErsEnsne. ) —_
O Gfreramakifacoms - eoten gjer i loening {som ke har W e Kﬂ’ﬂﬂﬂ E1L LeryT FEy P

sedinventet) clle Al £om modres med bunnets 29 g 7

foor 16n g wien QM pping.
O Humlealjer - aromatisk, blomsterakxig, krydrer, urter. =

ke beghlfbdteert.

9 Wl Gl o) ol | D st e £ o
Pavirker ikke smaken, Redusering av proteiner eller Farge O, Klarhet EF;E:E;EM: 0 ,
tanoiner 1 brygging eller gjering minsker effektea. ) E -

O Klorofenolisk - komener av on kjemizk kormbinagjon av Kommentiret: Lef
klor og mikroorganismer. Unngh klorert vann.

O Kokt preunsakerblliknende - aromaen o smiken r
kommer ofte av at gjmringen hir kommmet igang Gor seat
g balierier i wileron fiar tal over. g : il | 4

O Kornsmak - amak oy rent sitoom. Viss karakier op QK Mr:ﬁkél mﬁ!&; m&k 0. belamss O —_\h (20
wisse dlbyper, Ny ' tegiitilon . i

O Lisskadet - doft av iunkflat p.g.a. ekspanering av e périge smakskaralen D_ N
dagelys. Visse humlesarter kan gi likivende karakter. O — .F ﬁ}l{}{&m J-C,.rd! ﬂ 61,9&: }'1 {J}(ﬂﬂ 12/)1 \
Lasemiddel - sk op aroma som Kominet fra vizes i ~ - — — 7
alchober ofte beroende pi hoye gerngsempenatures. M WE."{E: , M PONE it ﬁ ;

Sern acepon el, Lymner. t 7

O Metallisk - foriysakes av ekeponeing mot metail. Kan
opeh bedkrives som tinn, mynt el blod, Sjekk nsryrer.

O Oksidert - uggen, innestongt, gammel Tivikdes i
kontatt med alxyeen etler hyvert som aler eldes.

Piiskyndes av hetpe lagrgstemperatoeer. Smaken kao bli ,3
vinakdig, som blat balgepapp, Fine gransake, Fystsh fokelee i mavien (i forhold til pltypen) (5}
shemytiknende, hamebleier. Unngd obsypeneksponedng | grgpnfylds O, OO —nivh O, evt gvrige kankieristika O

ved all pumping, delantening, tapping mom. of Tl - — il _

flashene godt. Unngh vame! Eomme e (ﬁ P g VL‘QCE:' / ”!/&, Bd']a_

O Salt - pronnzmoken salt minner om bordsalt o opplaes 7
ph siden av tungen. Famn bero ph overdrever
vinitbehandling med nerumklorid (hordzalty, -
kaleinmklord eller mosgnesivmswlfat (Epsomealr) mit, Defikharhet 1 vurderine, Farelag Tl Forbeduines E i

O Swrfgyrlig - skarp, bitter aroma, skacp sinak, Grinnsmak (irfmhold ;i ﬂlf:.rpnu] ering & Ul forbedringer (1)
gom oppleves ph siden a¥ ngen. Pmioner om eddik el N
sitoon, Asmosisgjoner il melkasyrs ol eddiksyre. —

O Svuvel - dilne egg, fente frstikker, Biprodubt fra visse }Uﬂ?t UB/‘? L7 (BT Fﬂ-@"f Jly
pjzrsaminer. Kommer an ph gjeringsemperalir. — — .
Minsker med alder. West Spenbart i Aashe-eitergjeerer g, Iy @'LIT; Lo MPMUED e i

O 5@t - grannsmak - oppleves pl spiscen av Wwgen,

MERE! Alle brypp skal gis kowmentarer
pé alle kriterier. Kommentarene skal L
veere fonstrultive (f.eks. fokusere pd Tolalpoeng (S0=max} / ; £50}
forbedringer)
Merk av § bolsene | hgyre Folonne stk Pogngzauide
- Jor lite Premmgende  (44-50)  Bkocpsjonelt typerikiig. Lite eller ingen forhedringer Rreves.
. Maget bra (35431 Typedkrig, Visse liltak for forbedringer kan gjeres.
0 passe pivd Bra (234}  Codtakhar { typerklighet, men krever forbedrinpes.
+ for myve Drikkhant (3027 Do eypeoikrig. Mangs tiltak kmves.

Problemarisk  {<M4F Frobplematisk, defekt. Omfattende Bobedringsiiltalk foeves.




Karakteristikk-definisjener

O Acetaldehyd - aroma av greinne epler (gjeshiprodukt)

O Alkahol - allmenn effelt av etanol of andre hiyers
alknhaler. Yarmende smak,

O  Asicinpent/skallbeskhet - Bilelse av smmmentrekning av
mined, som & bits 1 el draeskall, Ofte azsceiasjon (il
gurher. Tamniter. Fommer aftest fra kokdng av
maltregter, for lang mesking, £kylling med for mye vann,
for varmf =1 hardt vante.

O Bliertbeskt - koramer fra humile, brungjer eller
shrallrester, Smaken kjennes pd urygerotea,

0 Discetpliamgresmak - smprmangatin eller smpriamme]].
Forfrsakes av for Gdlig avbutt giaring eller ay
bakterier

O BMS -spt, maislitnende armefsmal, Kan komine a¥
malten eller for kort koking eller for Liken radighes i
kokingen, treg verterkjaling eller 1 ekstrenva fall
baktericll infebiion

O Fenolisk - aroma op smilk av en ol, flere av folgende i
kombinasjon: medisn, plast, spratende elledning,
pacbind, rgyk, nellik, Bordrakes ofte av villgjer el.
holkterier. Fan komme av malter. Rester av
rengjdringemiddel kan hidra,

O Frultgfestere - minner om banan, bringeher, pare,
eple, jordbar eller andre frokege smaker. Forsteres med
hgvere gjeringstemperatnrer o visse gimalammes.

0 Gjersmakfaroma - coten giar T lasning (som ikke har
zedimentert) eller @l som modnet med bunnsals v g
Fok lenge wten GroTapping.

@ Humleoljer - aromatisk, blomsiemkig, kopdret, uner.
ke beskt/Diltet.

O Kigletdke (chill haze) - prolein-tannin-
sammenzsminger som oppstan ved lave tenperaturer.
Plivirloer ke emaken, Redusering av proteimer eller
teomiter i brypging eller gizring minsker effekren.

O Kloroferwllgk - kommer av en kjemnisk kombinasjon av
lar op mikmoganizmer, Unngd kocert vann.

O Xokte groonsaker/ddilkmende - sramien of Snaken
koramer ofts ay al gjeeringen har ommet igang for sent
op hakiexier i warteren har tall ower.

O Kornemak - smak av eot @ikoom, Yiss amkier e O
vicee plTYpEL.

O Lysskadel - dofi 2 skuntikatt p.ga. eksponering av
dagslys. Yizes bumlesorter kan gl liknende karakeer,

O Lgscmiddel - smals op aroms som kommer fra visse
alkoholer ofte beroends pi h@ye gjeringstemperamiter.
Som acaton ¢l, Ly,

O Metallisk - forfrsakes av cksponering mat metall, Kan
sl beghrives com tinm, mynt el blod. Sjekdk uistyrer

O Oksidert - npgen, innesengt, gammel, Tivikles L
kontakt med oksygen elter hiert som glet eldes.
Phekyndes av oy lagringstemperaturer, Smaken kan bli
vinaktig, som blot algepapp, rime grennsaker,
sherryliknende, barneblsier, Unngd olsygenel sponering
wid all pumping, dekanteing, tapping .. o fm
flaskens godt, Unngd vamie!

O Salk- pronnsmaken el minoee om bordsall of oppiaties
ph siden av tonggen. Kan bero ph overdrevet
vannbehandbing red namivmbod (bordssle,
kalsinmklodd eller magnesinmenfat {Epsomsalt) mm.

O Socfsyrlig - stearp, bifter areina, skarp emak. Grnnsmak
som oppleves ph siden av tungen, PAminner om eddik cl
gitron. AssosTasjoner ] mellesyre el eddibym.

O Svorel - dine epp tente fypstikleer. Biprodukt fra visse
Efeersiamnmer. Komomer 1o pd. gjeringtemperar,
Minsker med alder. hest dpenbart i flacke-ersrpjzet gl

O Set - pronosmalk - opplevis pl splssen ay fomgen.

MERK! Alle brygg skal gis Rommentarer
péd elle kritgrier. Kommentarene sked
vaere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Merk av § boksene i hgyre kolayne sHk:

— for lite
O passe nivdg
+ for mye

Dommerprotokoll

Konkurrange MH 1&“& Eryzpefs kode Y iz -j,_! E

Konkurranseldsame

vy Alce

Underkategori D) ME R [ (LA KNS 'Fz"i,rjf AlLE
Dovnarier (Davm) idi:TTf lz/dr

Drommericvalifileas]on (kryss on mute)
‘Eqﬁurbnrgg O SHEF o BIcE O Anoen O IEke cksaminent

Mo poey

Studiom av flasken

O Rikfig swrrelse, kapsel, fylingzgrad, femet etiketter, cto.

Kamnentarer:

Touquetf Avoma {i forhold til pluypen) (4 az
Malt O, humle O, sstere O, fonoler O, alkahol O,
vt gripe karakierisike O

Eommentaer; _ ELAP [{o ey =

Utseende (i fouwold il sltypen) _ 2 o
Farge O, klachet O, slomfasther O

Eoromentarer: !::'EE;{T SKUM IUEL.&Q

Emak (i Barhold il gliypen) _L%_ (20}

Aale O, homle O, erievamalk O, balanze O,
evL @vTign smakdkamaktecislika O

Eomnenier

TP AlA Holaie” UTT eresdAliefe,
LTy PROKT L LITL 6T | KRoPR7A)

Fysiek fiflelse I munnen (i forhold 61 dtypen) 5
Kropp/fylde 01, 005 —nivé 0, ove avrige karakteristitcs O

Eoromeqtarer:

MO EYLRE

Drikkbarhet op gencrell yordering, Torslag 11 forbedringes E: (10}

(i fohold il glrgpea)
Kommentarer:

B

Baradnt LETE 90UV ELIG |

faop tuw et Flen M PaliELEC
NoE FYRDE

Tofalpoeng (S0=toax)

H o«

PFoengpuide
Fremragends (44500
Wleget bra [35-43)
Bra (2B-2d)
Dikkbart {2027
Eroblemarizk (<207

Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kveves,
Typerikiig, Visse tiliak for forbedringsr kan gjgres.
Ciodtakbar i wyperiligher, men krever furbedringer.

Deker typerikeig, Mange ik keeves,

Problematisk, defekt. Ombateids fwbedringstilak kreves.




Karakteristikk-definisjoner Dommerprotokoll
Acealdelyd - aroma av graane epler (gierhiprodukt) Konlurramee M .[L’I;U#Lb Bryggess kode O&Of }E;

a
O Alkohol - allmenn effeke 3y elanol og andis hpyee

alkoholer. Varmende smak., — - = iYs s At
O  Asiringentiskallbeskhet - filelse av sammentrekning sv Ko neellasse u L ,4 M d Eis 4 J{‘( Pﬁ UJ ﬁ
misnen, soim & bibe i et droeskall, (it aseasissjon Gl Underkategor]

gurher. Tooniter. Bonmer ofest fira koling 4%
maluezter, for lang mesking, jiling med for mie vano,
fior warmat el. hardr sanm,

O BlitertfheskE - kommer fra humile, brompjer elter

Damuner (oavad \ fﬁ]‘yg Vﬂ? L"M-‘{q

. Dommerikcvalifilas joa (kryss en robe)

ekatlrester. Smaken kjeones pd tungeroten. .
O Digectylfomgesmak - smerfmargacin eller smprkiramell. O Morbryge O SHeF O BICP O Anoed 0 Dekoe: ehcaaminest

Forfrsakes av for 6dlig avboatt gering eller ay

— Ifax poens
O DMS - o, maisliknende sromafsmalk, Kan korome 2 .

; . Shudinm av flasken

malien eller for kort koking eller fo liten cplighet i . . .

kolcingen, treg worterkigling ciler i ekstrome fall OO Riktig stirrelse, kapsel, fylingsgrad, femct stikelter, exc.

bakteriell infeksjon.
O Fenolisk - aroms op smak av en el, flere av falgende i Ko et

kornbinagjon: medin, plast, sprakends elledring,

prshind, rpyk, nellik. Borbraakes ofie av villger el Bouquet/ Aroma (i forhold il ltypen) f? an

balaerer. Kan komme av maltet. Rester ay Malt O, humle O, estere 0, feneler O, alkohol )

rengjpringsmiddel kan bidra. evt ﬂvﬁ,gb kmb:te;-isti.ka 0 ’ ' ’

O Frokigiestere - minoer om banan, bringebier, pere, — . _
. ; -
eple, jordher cller andme fruklige smaker. Forsterkes med | g oyrarer: HEOTART W L
hgyers gjaringeiemperaTarer OF ¥igss FlErETarrmer,
0O Gjersmalfaroma - cten gjeri losning (som ikl har
sedimentert) eller @l som madner med bunnsate 2v gjer

for lenge ulen anitapping.
O Humleoljer - aromatick, blomsteraltg, errdret, wier
Tklee beskisbittert,
O Kjaletile (chill haze} - protein-tannin- o 2
! tseemde £ focfiold 6l ltypen 3)
gamunensetninper sorn oppetin ved lave lenperalurer. Farge O, }Elmjm o, gkumfnsﬂ?at O
Plyirker iklee mmaken. Redusering ov proteiner eller H {;ﬂ? f {; b' [_, E_ (K
tantiner i brygging eller gjering rminsker effekten, arer- f?_;’/t TR {ETT T
O Klurofemolsk - koramer av en kjenisk kombinasjon av Kommen L j‘jt
Klor og mikroorganismer. Unngh klorert vann. ETT TAKETE
O Kokte greonsalevid Himendo - aromien og smalin !
Yeromer ofte av af g eringen har kommet igang for sent l:jo
op baltterier 1 vgrteren far Gkt over. mak 3 forhold 6l ’l
O Karnsmak - smak av rent shkorn, Viss karmkter er 0K ]siialt ElEi Tumile O S::E-:::k O. halanse O o0
visec glloyper. evt gyrige smakskarakteristila O

O Lysshkadet - doft av skunkfatt pga eksponering av _ ;
dagslys. Visie humlesorter kan gi Knende krakter. Kommeaer: LS 1T MOMI ALK TIL  MNER & M
O Lgsembddel - somal op aroma som kommer fra visse
skoboler afe bernende pd hiye gjzvigemperaturer, _ VB ne 27 TR JAva/
om acefon el tyoner. ' —
O Metallisk - forfrsakes av ckeponering maot metall. Kan TYF? a2 d'il:}ﬂ{;'_ ”}@LF}‘&IMD [ E,Tq\E ﬁfﬂ};ﬁ} L
ogsh begkrives sorn don, mymt el. blod. Sjekk urstyrer
QO Okeldert - vgpen, inoestengt, gammel. Divikles i
kemtake med cksypen emer biverd som glet eldes.
Packyndes av hatye Iapringsamperamrer. Smaken kan bli
vinakiig, som bist balgepspp, rtne grnnsaker, Fyuisk fulelse i munnen 3 forhold til pltypen) < @

gherrylilmende, barneblesier. Unngh oksygencksponering o0, 0zt O, €4 ——
we<d all pumping, dekantering, lapping m.m. of &l Kropp/fyl ;—miv gy ge Jrarak

flaskene godt. Unngh varme| P Nﬂ c A ey LENT
O Salt- gruonsmaken anlt mioney oin bordsalt o opplapes
pa siden av Tungen. Kan bero pl overdrevet

vanobehandling med natdumklond (bordzalt)
kalsinmblond eller magnesiomsnlfst (Bpsomeallh moi. Diri cheto é
! rilliba g generell varderlng, Forstag Gl forbedeinger a0y
O Sorfsprlig - skerp, bitrer arvims, sharp smak. {(Gronnsmak (i forhald bl Fi"[!-'%m} & E
gom onppleves pd giden & tungen. Pimioner om eddik el

Kommentares:

a ;ﬁfi;?;a?;ﬁmiﬁm%mm fm\iﬁss& pﬂt'— U !g’?/égﬁ}y -LE'_(LT ﬂﬁ I?E T
jerstamimer. Koomer 8 IO A TENNpeETabur. — - o
finakes e aldée. Mest &fmg;mi%’lsmﬂmrgjm ol ﬂﬂ/?/[{»f,é?’l L7y 1+ MA LTﬂ{ﬂ—ﬁ’fa/ sV

O Set- gomnsmak - oppleves pl spissen 49 WNZEn.

MERK! Alle brygy skal gis kommentorer

pét e kriterier. Kommentorene skal

veere konstrukiive (f.eks. fokusere pi Tatalpaeng [Sl=mar} ,5 {7 (50

forbedringer),

Merk av § boksene i Rgyre kolorne slik: Poengguide

_ for fite Fremragende (44-50)  Elsepsjonelt rypedktig, Lite eller ingen foxbadringer breves.
vl Mepet bia. (35453}  Typerkeg. Visee Tiltak for forbedringer kuan gjgres.

0 passe niv Bri (2634} Codeakbar i typerikrighes, men kreves forbedsinger.

+ fior mye Drkkbar (2027 Ikke typeriktig. Mange tillak kreves.

Prohlematisk {2400 Problematisk, defeda. Omfaltends forbedringsiiltak kreves.




Karakteristikk-definisjoner

O Acetaldehyd - aroons a5 gogone epler [gjzrbiprodukT)

O Alkehol -~ allmenn effelt av stancd o wodre bavere
glkohioler. Varmetde smalk,

O Asiringentfilallbeskbet - fodcles av samomentrelmning av
munnen, som A i &1 drieskall, Ofte assosiazjon til
surhet, Taoniner. Kommer oftest fea koking av
maltresier, for lang mesking, skylling ined for mye vann,
fior wanmt el hardf vann.

O Bilortheskx - kommer fra humbe, brungjer eller
skallrester, Smaken kjennes pd wingeroten,

1 Discetylemprsmak - smpcmargarin eller stnpidtaramell,
Forfirsakes av for ddlig avbmin gering ke av
bukterier.

O DS - zpt, maiaiknende smomafsmals, Kan koame 4%
malten eller for kon koking eller for liten erlighet i
kokingen, oo veterkjoling eller i ekstreme fall
bakteriell infeksjon.

O Fenalisk - sroma op smak av on e, fere av fplpende i
fombinagjon: medising plast, sprakends elledning,
gacbind, reyk, acllik. Fordriakes ofte av villgjzr el
baklerier. Kan korome av malier. Rester av
rengipringsmidiel kan bidra,

O Frukligfestere - minoer cm banan, bingeher, peore,
eple, jordbeer eller aidee froltipe smaker, Forserkes med
fivere gjeringeltmperatiiner OF Visse gjarsiammer.

0 Glersmakiaroms - enten g er i lpaning {som ilde bar
sedimentert) eller @l som modnet med baonsats av gjer
for lange uted orotapping.

O Humlealfer - aromarsk, blomsteraktig, krydret, urter.
TkEen bk ffhittert.

O E]eletdle (chill haze) - protein-tinoio-
SEMIOENESTLEer Som Oppetar ved Live Termyperanirer.
Plvirker ikke smaken, Redwsering av prareiner eler
tannines i brygeing eller pjeting winsler effekien.

O Elrofenolisk - kommer av en kjenisk kombinasjon v
klot og mikocrganizmer. Uonpd Kloret vanm,

O Eokie grannsalecicillilonends - aromeen og smaken
konmer ofte 2% ak gj@dngen har kanmet igang for senl
o bakienier i wFrienen far bt over,

O Kornsmiak - smak a% rent sfkorn. Viss karakter or OK
Visse lLyper.

O Lysshadet - doft ay shunkfmat pga. sksponering ar
dagalys. Visse humlesorter kao gl liknende karakter.

O Lpsemiddel - smak op aroina 50t kommer s visge
alkoholer ofte berornde ph hgje Zj@ringptempera ner.
Sotn acedon el, tynoer.

O Metalllsk - forisalies av cheponering mot maetall, Kan
oped beskrves som Gon, nuyot el blod. Sjekk utsipres

O Oksidert - wraen, innestengt, ganmel, Uiyitdes 3
kootakt med okiypren etter bivert som dhker eldes.
Piskyndes av hpye lupringstemperatirer, Smaloen kin bl
vinakiig, som bl belgepapp, e gritnsaker,
therrpliknends, bamebleier, Unngd okzyensksponeing
ved all pumpdng, dekanbering, tapping mom. of fil
flaskene godr. Unngd vacmel|

O Salt - gronnsmaken salt miones om bordsalt og oppfaties
pd siden av mogen. Kan bem ph overdreved
srmmbehandling med oatdvmbdorid (hosdsalty,
Imlstumbdorid eller magnesivmanlfan (Epsomsalt) mm.

O Swerfeprlip - skarp, bitter aroma, skarp emak Gronnsak
gom oppleves pd siden v Tangen, Phmioner cm eddik el
siteon. Agsosiagjoner Ll melkesyre ¢ eddikayre,

O Svovel - dhme epg, fenks fyretikloer, Biproduks fia visse
gizrstammer. Eomnmer 40 pd giodngeienpenatil,
Minsker med slder. blest Apenbart § flaske-eaergjzeres gl

O Spt- pronosmak - appleves pd spissen av toogen.

Dommerprotokoll
Konkurranse /'//Vf-: Zo il
Konkurransstlasse ‘Ef/nwg <
Underkategor -'J"’-; & - /4 .'0/‘1(
Dommer (navn) :LHE‘E-‘\. EQ_..?} b:f:if‘l

9779

Bryggets bode

;21':.-1,(_:1 t-‘r{

Dommeckoralifkeas oo (keyss en e

W Narbrygg 0 SHBF OBICP  Ouaonen O Ikke eksawinert
i Fhall- 1
Stadiom av flasken
iktig stamrelee, kapsel, Eyltinpsgrad, fjernee slietier, e
Eomtnentarer: C> ['CF
Pouguet f Aroma (i forhold 6l gitypen) —Cf (12)

Bl O, humle O, esteve O, fenoler O, allohol 3,
vt gvrige karakterisike O :

Komnmentarer: (Mo hes . Flrwnsk, ér-d;ﬂﬁ/fz«/ﬂf
f:&‘r{,f MM%_;: f,.-!ﬁ:,.r““é'_ )(f—.{_"-_f,,’ﬁ-{’ﬂ.-e

Uiscende (i forhobd 61 pliypen) 3 (&)

Farge O, klarbes 01, skumfasther O

‘Komraen (arer.

A £20)

Smak (i forhold 1 dAtypen)
Mate O, humle O, etersmak O, balanes O,
evt @vripe emalskamktenstika O
Kommentarer //F:"E] 2 et  Arciitae - é ':’ﬂéf
vt i, m tf‘?ﬂ:ﬁ? ;/r‘¢7,
/ vy
A oe é-g.j["!" M‘F“Qfm'ﬂf‘

Fribt ortere o ecola

Fslsk falelse 1 mmnnen (i forhold ul eloypend : J_F £5)
Eroppifiide O, COp—oivd O, evt avrige kavalmerizgka O

Eommentares:

DreikLbarhet og generall vurdeving, farelag 61 forbedeloger 6 (1L

(i fowhald dl glespend
Kommmeafarer:

MERE! Alle Bryge skal gis kammeniarer
pé alle kriterier. Kominentarene skal
viere konstrakiive (f eks. fokusere pi
farbedringer).

Merk av i bolisere § hoyre kolosie slik:

- Jor lite
O posse nivd
+ foor rIve

D€ e

Tofalpaeng (S0=max)

Foenpguide
Fremmgends  [(44-50
Telegiet bra (A543
BEra (28343
Drikkbart (2027
Problemaisk (<200

Bluepsjonelt (yperiktiz, Lite eller ingen forbedrinper keeves,
Typeriktig. Visse tillak for forbedringer lun gjems.
Codiskber  tiperiktipghet, men krever farbedringer.

Dehee yperikris. Dange tillak koeves.

Problematicl, defekr. Omfattende forbedringstiltak kreies.




Karakteristikk-definisjoner

a
O

n]

Acefaldefipd - arome av pronne eplec (gambiprodake
ATkohol - allmenn effekt av etatol 0g andre hayere
allroheler. Vanmende smak,

AsiringentfidtaTlbeskhes - fplelee av eammeniekming sv
munnet, som & bites 1 et dooeskall, Ofte aseosiasjon tl
suchet. Taunirer, Kommer oftest fra lokdng av
maltrestes, for lang Toesking, skiiling med for nape vant,
for varmi el. Becdt vaon.

O Bitterifineskt - kemmer fra humle, branpjer eller

skallrester, Smaken kjennes pd tungeroteo

O Dincetylsnsrsmalk - smprfmargacin eller smprkaranell,

Barfireskes ay for Gdlip avibnoul gjering eller av
habcfarier.

D% - gtt, maizliknende aromafsmak, Ean komme av
madten eller for loort kaldng eller for liteo rpclighel
kekingen, treg varmerkjpling eller  eksoems fail
bakteriell infeksjomn.

Fenaolisk - arome g smak av on el Pere av felgends i
kombiragjon: medisin, plast, sprakends elledning,
gasbind, vk, nellik. Forfrskes ofte av villgjer el
bakierer. Kan hommes dv malter. Bester ay
rengjsfringsmniddel kan bidra.

Froktighastere - mitmes on baoan, bringeber, pare,
eple, jordber eller wndre fmktips smaker. Forsterkes med
h@yers gjaringetemperatumer o visse gjerstammer,
Gieersmakiaroma - enten gz I lganing [om ke bar
sedimentect) eller ol som modnet med bonnsats v gier
for lenge uTen omrapping.

Humleoljir - aromarisk, blomsteraloip, krpdret, wrier,
Eke begktfMbittest,

O Kjgletike (chill haze] - proiin-tantin-

sammenzeminger 207 oppetir ved lave lemperatirner.
Phvirker ke emaken. Redpsering a¥ proteiner eller
tanoiner i brygging eller gjmring mintker effekeen.
Klorofenolisk - bommer &% ¢n kjemish kambinasjon av
Klor ag rikrocrganiemer. Unngd Korert vano.

Kaokte pronosaberMillimende - aronaen og smaken
kommer ofts ay 4t pjeeringan har kommet igamg for g=nt
og baktecier T varteren hat tart over.

O Kornsmalk - smak v vent sikom, Wize kewgkter er O

vigke gltyper.

O Lymukadet - doftav sioondykaw p.g . eksponering av

dagshye. Visss hunlesorrer kan pi liknende kataler.
Lgsendddel - mmak op aroims som bommer 73 visse
alkeholer ofte beroende pé heye gjzringetemperanive.
Som aceton el. most.

O Metallizk - Fardrsakoes av ekoponering mot rosiall, Kan

O

o5 heskrives som dtm, mymnt el. blod. §jeklc utstyrer.
Oksldert - uggen, innesengt, pammel Urikles 1
kantakt med cheygen etter bivert som gl=t gldes.
Paskyndes av hetye Jagringsemperatorer. Smeaken kan bl
vinakrig, som blgt helgepapp, Mine gnnsaler,
shecryliknende, barnebleier. Unngh oksygenclksponersiog
ved all pumping, dekantering, pping mam, oF £y1l
flagkene godr. Uniogh vaome!

Salf - grunnematen st micner om bordzalt og opptatics
pi eden av wingen. Kan bero pi overdrever
vanobehandling med nawiumkhorid (hordzall),
kalsiumblord efler magnesinmznlfat (Bpsomzall) min.
Bucfsyolig - skurp, bitter aroma, tlearp smak, (Grononnak
gom oppleves pa gden o tungen. Piminner om eddil e
pitron. Asscsiasjoner Gl melkesyre of eddibuyre.

Bwavel - e epe, wente fymstilker. Biproduki fr visse
gjzerstammer. Foennaer sn pA gjariogstemperatur.
Minsker med alder. Mest dpentort 1 faske-etterpizret gl.
Sut - proansmak - appleves p spis=en 4V Mnpen.

Dommerprotokoll
UM Y 1€
YE
Underkategor] P4 e

Daraner (mavn) J a-r] B-J/W ﬂf;trﬂ ﬂ‘f [

Dommeckeulifikazion (oyss e i)
G Norhrveg O SHEF

Bryggets kode Cf}?‘? _ |

Eaokurranse

Konlurranseklasoe

O HICP 0 Annen O Tike cksarmninest

Max poege,

Studivm sv fAasken
O Rileaig erorrelse, kapsel, fyiliopagmd, femet etiketter, ot

Kommw:nearer: M_{:/? £5’

J_ 2

Boogoet £ Aromoa (f forfold G glgped)
falt O, humle O, estere O, fendler O, alkohol O,
vk gvrige karakreristika O

Kommentarer: 1Ty P 188 pﬂiﬁ &, ﬁnﬁvn‘v@} mﬂ‘é"'ﬂfﬂ’
MR hacf (&S, puv. sredS G Sipeby

Utseende (i forhobd ] gligpean}

743_ @
Farge O, Karhet 01, skamfasther O

Kommentarsr: R_W! mu Ul’fw, O gl"im

T on

Sk i forivold il wleypen)
Malt O, humle O, sitersinak O, balanze O,
ext: pwrige emakskarakierstita O

KomInmentares _Eﬂ"rgiﬁ‘: ‘Tn}iﬁlh'&‘b ‘F}Uﬁﬁ"-‘{_a ML f-;hil'r
pdme,  fopnSba.  ferlontedd  Liltbby b
Lamwme Lt Fribs homiv

L
Fysisk fulelse 1 nmnnen {3 forhold 6l gltypen) { {5)
Kroppfyide 0, CO;—nivd O, evt gvrige karakieristika O

Kommentarer: Ve émgﬁ ! !m&ﬁ &[‘%_L l:ﬁ‘f lfl/ﬁ-’u’

[‘ﬂ"\
. —

Drikitharhet op generell vurdering, forslag HI forbedeinger -‘?‘ {10}
(i forbald 6l #lypen) -
Sawnes Bl Frik ;wmbfu’

Eommentarer:
v 3
Sipetr - Pty Pa nasa

_-]:l\_'&[!b"'\r_ hq"”; =

MERK! Alle bryge shal gis Kemtentarer
pit alle kriterier. Kommentarene skal
vieve konstraktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Merk av i boksene i hyre kolonne sigk:

O
+

Jo lite
peesse e
for mye

_36'_ (50)

Totalpoeng {50=max)

Foenpmdde

Fremrapende  (44-50)  Bksepsjoneli (jperiktig, Lite oller ingen forhedringer kreves.
Mepet bra (35-431  Typeriktig Visee tiliak for forbedringer kan gjsines,

Bra (28-341  Codrakbar i typeckigher, men krever forbedringer.
Dirikkbirt (20-27)  Thke typeriktig. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20} Froblemalisk, defekt. Omfarende forbedringstilink kretes,




Karakteristikk-definisjoner

Qa
Q

a

Acetaldehyd - aroma &v prenne epler (geecbiprodul)
Alkohol - allmeon ek oy stanol og andre hayee
alroholer. Yarmende smak.

Astcinpeatiskallbesithet - fplelss av sammentrekning av
wunnen, som & biee i et deneskall. Ofte assosiagion HE
surhet, Tanniner, Enminer oflest fra kaking a4
multrester, Bor lang mesking, skylling med o mye vant,
Por varmt e, handt yaon.

O Pittertbeskt - kanmer fra iwoe, brongjzr «ler

skallrester. Smalien Kjennes pd nngenodon.

O Diacelylsmprsmak - smgcfmacgarin eller smgrkaramell,

Farkrsakes av for idlig avbrott gjeding e av
baklerier.

DS - stt, msisliknende aromatemak. Kan Komme av
yevalten eller for koot koking eller for Lien rerliphes i
kokingen, e varedoeling eller § clestreme full
balteriell infeksjon,

Wenalisk - amma og smak ay o &, flere av flgende i
kemnbinagjon: medisin, plast, sprakende elledning,
gashind, rayk, nellik. Fordrsakes ofte av villgjer <1,
bakterier. Kan loamme av maltet. Rester av
renggringsmiddel kan bido.

Bruhtipfestare - minner om banar, bringebaer, pire,
eple, jordbser eller andve fruktige smaker, Porsterkes med
hgvere pimrinpriemperaliier OF vibse geriammer.
Glecremalearoms - enten gier i 1psning {zom fkke har
sedimenteet) eller pl zom modivet mod bunngars av gjer
for Ienge wten oIkpPing.

O Hemlealjer - sromatisk, blomseraktig, keydret, orter.

Ikke besht/bitter.

Kjelethke (zhill haze) - protein-tannin-
symmensethinger sam oppsiir ved lave tampeTATORer.
Phvirker ikke smaken, Bedusering av prtsiner eller
tannines 1 brypging eller gjzoing minskey effeliten
Klovofemelisk - Lormumer av en Fjemdek kombinasjon av
¥lor og mikronrganismer. Tongh Klorerl wann.

0 Kokie prannsaker/iSlliknende - wromaen of smaken

kommer ofte &y b gjmringen her koonet igamg for seat
g bakberier § wdcteren har taft aver,

(1 Kornsmak - smak av rent shlkorn. Viss karakrer er QK1

wisge dUypeT,

O Lysekadet - dofi av seankfart pg.a. ckspaneming av

dagelys. Yiese humlesanter knn gi liknends karakier.

O Lasermiddol - smak g aroma som konoes: foa viste

glkcholer cfte bernende pé haye gierings Emperanirer.
Bom aceten £, Lyoner.

O Metallisk - forfvsakes av eksponering mot meml]l Kan

ppad hegkeives som tinn, mynt el. blod, Sjetd: uistiret,

O  OksiderE - uggen, innestengt, gammel. Utvikles §

O

2

kontakt med okoygen etber hvert om aler eldes.
Piiskyndes av hpye lapringstemperatuer. Soaken Kan bli
vinektig, som bigt belgepapp, rime grponcnker,
sherryliknends, barnehleier. Unngh olisy peneksponeing
ved all purping, defantering, wpping m.m. og 11
flastene gocdi. Unngh yarme!

Balt - grunnemaken salt minner om bordsalt og opplaties
pi siden av tuogen. EKan bexo ph overdrevet
vanobehandling med nemuenklod (bordealt),
kalidumklord eller magnesiunsuliat (Epzomsald) mm.
Suxfsycliy - ckarp, bitter arome, skarp smak. Cronnsoak
gom oppleves ph siden av tngen. Pémitmer om eddilr el
sioron. Assosiagioner il melkesyre e sddiksyre

Svavel - dime egg, tenle Sestikler. Biprodukt fra wigss
pimrstammer. Kommer 4o pd gjeedingsteroperarr.
Minghker med lder, dMMest dpenbirt § flaske-citergjeres .
Spt - prunnemak - eppleves pd spiteen 27 togen.

MERK] Alle brvee shol gis Rommentarer
pii alle kriterier. Kommentarene skal
veere Eonsirikiive (F.eks. fokusere pa
forkedringer).

Merk av | boksene @ hgyre kolonne slik:

o
+

Jortive
pesse mivd
for mrve

Dommerprotokoll

Kontarronse 14 241, Bnggmmmm
Konkurranseklasse__ L 7o A L

tnderkategor A LEALT I AASY [P A

Dommer {navn) ,ﬂ( TTflf A

Donmmerkveliikagjon (ooyss en make)

\_gQTmhr}-gg 0O SHAR aBJCcE O Anven O ke ehsaminert
Bl vy

Studium av Aasken

O Riktig sterrelse, kapsel, frllimgsgrad, fjrnet etiketer, et

Kammenlarer:

Bouguet / Aroma (i forhold (il ltypea) I 9 (12)

bale OU, buanle 01, exters O, fencler O, alkohol O,

et perge karkteristka O

Kommentsrer: Vit - B =4 ; bl {MA‘II' 1.

QAviven LiTT "Enkk e”

L

Tseende (i forhurld til gypen)
Farge 0, Elarhet O, gkwinfasthet O

Kommentarer: _ URUP (LK)  PAULEIY S gua

Soaki (1 fortuold til gliypen)
Bfale O, humde O, epersmak O, balanse O,

_(5_ {2
et prripe smakskarakteiziika O

TIL»‘Ltr;-nc:m MA (T 06 Wi L=
Whtb Lon LITT kpelP | T |
FTsEn SAAW

Kommentarer

3 ®

Fyslsk felelses i ouonnen (§ fortvold il glgpea)
Kropp/Tylde O, COy —nivé O, evt gyrige karakterisika O

KAy wET  Fornce YESE
Rurneos

Kommentarer:

Drikkbarhet o geoeeel vurdering, forsdag 6l Forbedringer

_'.6_ (10}
{i foehold 6l gleypen)

‘KommenTarer:
(s T Gkl BRLAAS e
AN BER 44 LiTr EVWE - 06
MBRL Halngr RILDE

{5 5 (50)

Totalpoeng (50=max)

Foengguide
Premrmagends (44500
Micget bra {3547
Bra (2530
Luikkbart {2027
Problematisk  [(<20)

Elzepsjonelt gyperiktig. Lite eller ingen forbedringer keeves.
Typeriktig. Visse liltak for focbedringer kan giares.
Godiakbar i typerikiiphet, men krever forbedringer.

ke typerikTig. Mangs tlkak kreves.

Prohlematiok, defeke, Omiattends forbedrngstiltak kreves.



Karakteristikk-definisjoner

a
a

]

Aceialdehyd - aroma av grgnme epler {Ejebiproduli)
Alnhol - atroenn effelt av etanol og andre hgyers
alkoholer, Varmeande soak,

Astringentshalheskhet - frlelse av sammentrelming av
miunnen, som 3 ik i et dsskall. O e assosiagjon Gl
surher. Taoiner, Kommer ofteet fra koking av
miltraster, for lang mesking, skylling med for mye ranm,
for varmit cL hardt vanis

O Rittertbesitt - kommer T bumile, brvngjor oller

chnllrestes. Smaken kisnoes pi o peoten.

O Discelplismgramak - soprfmargazin cller smgkaramell.

Pordraakes av for ddlig avbiott gjaring eller oy
balctecier.

DS - sgit, maislikmende smnoafsmak, B lomme av
malien eller for kort kolring aller for lien m@lighet i
kekingen, treg wdreckidling olfer i ekstreme fall
akteriell infekejon.

Fenolizk - aroma og smak av e €. flote av folgends i
Jombinasjon: medizin, plage, sprakende elledning,
gmashind, ravk, nellik, Fordreakes ofie av villgjer <
bakterder. Kan korime av malvet Bester av
renpgjariopgemiddel kan bidra.

Frultig/estera - minner o banan, bringeber, paere,
£ple, Jordbar ciler andre frukeige smaker, Forsterkies med
heryere plaEinEEeIPETANIEET OF FIS5E KjRrsEmMme,
Giaromakfaroma - enten gimr [ lpsning (som ke hat
sedimentert) ller @] som modnet med binnears aF gjer
for Tenge uten omispping.

HumlzodJer - aromatisk, blomsterakip, kxydret, urier.
Kle benktbittest,

Kjeletike {chill hase) - protein-taonin-
sammenzetninger som oppetir ved lave fempersiorer,
Phvirker jkte zmalien. Redusering av prakeiner eller
tanoiney i brygging cller gjenng minsker effebben
Elorafenollk - kommer ay en kjemisk kombinagion av
Kaor og mikroorganismer, Unngd Klarer s,

Eolte grannsakenddliimende - aromaen of soiken
kommer ofte av af pjzringen hae kormmst igang for sent
op bakiegier i warteren har Tabt over,

Eornsmak - smak ayv rene sikaom. Viss kaakter ec OK 3
vigse pliyper.

Lysshadet - duft av skonkdat pg.a eksponening av
dagslys. Viese humlesorter Kan gi liknends karekrer.
Lasemdddel - smak og iroma sonn Komuner i vitee
alkoholer ofte beroende pd hpys pheringstenperaturer.
Som acaron el tynoer,

O Metalisk - Farfrmkes av eksponering mot metalk. Ean

ogsd begkrivey som tnn, oy el blod. Sjekk vyt

O Oksider - vggen, innetengt, gumtme], Uvikles 1

komeakr med oksygen etter hvert sorm dlet eldes.
Pacliyndes av hgye lagringstempersturer. Smaten an bli
vinakiig, ovm bl biflgepapp, 8 oe prgnnsaker,
shenylikoends, bamebleier, Tnngd okoygenekspanering
ved all pumping, dekantesing, tappiog mom of TF1
flaskene godt. Unngd varme|

Dommerprotokoll
Konkorianse MM ?' ﬂ! 6

Eonkmrransehdasse F “"‘ﬁ/cr.‘?

C A= Aoy rams = LLA

Bryzpets kode 3(3 659?

Undeckategorl

Dommer (nave) Ne Roh, Qur.f.,c,{,

Bommerkvalifiiasjon (oyss ¢n rues)

R Miorbe e 0 SHEF O BJCP O ancen O Ikke ckeaminert
Max pogne

Shadiwm ay flasken

O Riltig steirrelse, kapsel, fyllingsgrad, fjemet etleter, ele,

Enmmentarer:

_i {12

Buuguet f Aroma {j foehold til plippen)
hdalt O, huenle O, estere O, fonoler Q, aloohal O

ﬂtpmg:kﬂ:ﬂhtﬁ‘ﬁ’[lkﬁﬂ M‘M{}C’

Komtnentazern "va}éf;rc-:r. &/’“p}-
H e é’qffeiﬁpf., : ,Safmﬂ/éw e
ICW&_ wf'% fﬁf‘“ﬁ-ﬂ{ k)@%

Uigeende (i frorhold til ploypen} —‘3 3
Farpe O, karhet O, siymfasthet O

Eommentanet:

Smalk (i forvold Lil pliypen) { & (20)

Tefalt O, hombe O, eltersmak O, balunse O, :

evt prige smikskarkiagsiks O

Kommentares; fq’“qu MM{’ - 6 f—faag .
-‘LM{P: fk-{ - L.r ?75 o #Hg//fﬁf

Fyslsk folelse 1 nmnnen (i forhald til eltypen) 5 {5}

KroppsBylde O, COx—nivd O, evt goripe karaktestiks O

Fommentarer:

O Salt- prunostoaken galt minner om bordsalt op oppRatmes
pé siden av tungen. Kan bara pll ovendrerer
vannbehandling med namiumiiood (ordsalt), i
kalsiumklorid eller magnesinmsulfat (psomsaft) mm. | 1yfikbarhet og penerell vurdering, forslay 0l forbedringer & an
O Sorfsyrlig - sharp, bileer anomi, skarp smalk. Grunnzroadk (i Forhold 61 #ltyper)
gom cppleves ph siden av wingen. Piminner om eddik el Pro—
sitrom Assosiagjoner til melleeayre & eddilsyne
O Svovel - rime epp, tente Busilker. Biprodukt fra visse
gierstammer. Kommer o pd. gjzringetemperarir.
Blinsker vied atder. bfest fpenbant i flaskoe-sttergjensr gl
O Hpt- gronnsinak - eppleves pl spissen av mngeo.
MERK! Alle brygg shal pis hommentirer
pé alle Eriterier. Kowonentorene skal 3 g
veere konstrktive (f.eks. fokusere pd Totalpoeng {50=mmax} =Ll
forbedringer).
Meric av  boksene § hoyre kolorne sl Poengguide
_ for lite Fremragende  (44-50)  Bksepsjonelt typeciedp. Lire eller ingen forbediinger kreves.
-, Mepet bra (35-43) Typeriktip, Visse ik for forbedringer kan gieres,
O passe R Bra (28-34)  Gorduakbar i yperiktighet, mea krever forbedringer,
+ for mye Drikkbat (2027 ke cyperikiip, Mangs tiltsk kreves.

Problemstisk {2200 Problematisk, defekt, Omfattende forbedrinmeiltal: kreves.




Karakteristikk-definisjoner

]
Q

O

Avefaldehyd - avoma ay grpone epler (g dbiprodoke)
Alkohal - allmenn effekt av etinol o ando hajern
alkoholer. ¥armende smek. .
Astringent/skalbeskhet - fplelse 2y sanmmentelning av
milmrien, sotn 4 bite 1 et dmeslall. Ofte assosiasion il
gurhar Tanniner. Kommer oftest fra koking wyr
malireger, for lang mesking, skylling med for mye tano,
for varmt el. hacdL vann.

O Pittert/beskt - kornmer fea humle, bromgjze eller

shallrester. Smaken kjennes pd tungenden.

O Dincetslmprsmalk - snpomargarin eller smpdiarame]l

Forirsalees av for fdlig avbront gjering «ller av
habTerier,

DMS - set, maisliknende aromafsmok. Fon komnee ay
malien eller for koit koking eller for liten rgrighet 0
kekingen, rreg verterkjpliog eller i cketreme all
balctericll infelgjon.

Fenolsk - aroma og =mask av e el. fleve av folgendes i
kombinagjon: medigin, plase, sprakende elledning,
pasbind, reyk, wellile. Forhysakas afte av willgfer oL
bakterier. Kan konnme av malter. Rester oy
rengjpringrmiddel kun bidra.

Frukifgfestere - minner om banan, bringebsr, pxre,
eple, jordber eller andre Fubiige smikes, Porsterkes med
hgsyere giEringstemnera rer oF visse g ecstatnmer.
Cjersmakfaroma - enten gjier i Iasning (gom ikke har
sedinventert) eller gl sonn modnet med onn=ate 45 g
for lengs uten ommpping.

O Humlealjer - aromatizk, Blomateraktg, kepdret, e,

Tk e besktfbittert,

QO Kjplotdke (chill haze) - protein-tannio-

sammenzeAninger o oppstir ved Tave lemperaires.
Fhvirtker ikke smaken. Redusering av proteines eller
tanniner i trygping eller gjaering minsker effekien,

O EKlerofenolkk - kommer av en kjemisk ombinasjon s

¥lor og mikroorganismoey, Unngd klorert vinn.

A Kokle graonmhkeckdbilikoende - aromaen o emaleo

keromer offe av st gjgringen har kommet igang for genl
o bakievier i verteren har (alx ever.

O Wornsmak - smak 2y rent sikom. Viss karkter ey OK 1

isee alryper.

O Loysstoadot - dofi av shonk/katt p.g.a, shsponenng a4

0

Q

dagshys. Visss humlseooer ko pd liknends karakter.
Laszniddel - smak of aroma som komumer fra visse
elleeholer ofie beroende pd hpys glEringalenpeoaireT
Som acaton el tyoner,

Mekallisk - forfrmkes ov ekspoering mot melall. Kan
opgh beglrives eom finn, mynt el blod, Sjeld utstyet.
Hzedders - uggen, innestengt, gammel. Uovikles 1
Tanekt ed oksvren stter hven som @ler eldes.
Packyndes a5 hifye lagringstemperalurer. Smiaken kan bl
vinakeig, som blet beflgepapp, ritos granneaker,
shenyikoende, bamebleier, Unngd oleygenelspmenng
ved 5] pumping, dekanteriog, tapping . og fyll
flaskene podt, LTnngh varme!

Salt - grunnsmaken salt minner om bordsalt og opplass
pdl sdden g ronget. Kan bero pd overdrever
vanobehandling med matbnmklond (bordeali),
kalsinmklorid eller magvesicmsnlfar (Epsomsalt) men.
Sucfsyrllg - skarp, bitier aroma, skaop snak, Gropnenal
gom oppleves pd siden ay tungen. Phrdnner om eddik =
sitrom. Assosiasjoner il melkesye el eddiksyre.

Evovel - rAtne cgg, Tente fyrikker, Biprodulet fra wisse
gjwrstammer, Kommer an ph gjeeringstemperalir.
Minsker med alder. hear penbart § flaske-cttergjzret gl
8ot - prurmsiak - oppleves ph Zpissen &y W0,

Dommerprotokoll o

Konhurranse )V H F:T;ffﬁé{; Bryggets kode OE? g EyY E
Konkueranseklasse 2 1o AMICrear S & ) P
Underkategori L

Thamudner (nesn) F}-E) ﬂ Hﬁﬂf’ﬂ/ I(aI

Dommerlorali by jon (Eryse en rie)
O Norbrygg 0 SHEF

O BICE O Annen ql]]{kc ekzaminer

Miax pocne

Shrdlum av Masken
[ Riktig starmetee, kapzel, Pyllingegrad, fermet etiketter, 26,

Kammentarer;

_.,'Q).._, an

Fowquet { Aroma (i forhold Gl gltypen)
Malt O, bunie O, estere O, fenoler O, alkohol O,
vt gvrige Eavaloeristika O

PAIAYA, KARAMELL/FuBLE

Ttseende (i fochold Gl sitypen) —’2 Lk}
Pargs O, klathe: O, skumfaerhet O

e Pd e FIWIEE DEeiy
(kA LAELV

Smak (i forhold tl gltypen)
Flalt O, mumle O, emeremak O, balanse O,

_!5’_ {20
vt @viige saksiarakteristiics O

Kommeneer; _ FOLMOLE vl L@7 mMep SHet A

Kita e e . Hvpivg.

MYe Viacetyr 06 veun/4

AT HPMee gL
Fyuigle Fobeloe § momnen (i forhold i ditypen) 4LL (5
Eroppiylde O, O —nivé O, evt gvmge kacakieristilka O

SOTUI G, VIE VEB\ANIHT

Dritkbachet og generell surdeclog, forslag fil forbedringer

_l L
i Forhold ] gitypea)

'%ﬁﬂﬁr:ﬁ HALT kg8 &d pre
QLET #pe UDALBN BT

Eommentaren

MERK! Afte brygy skal pis bonnenigrer
pét edle kriterier. Kemmentorene skal
viere konstrftive (feks. fokusere pi
forbedvinger).

Merk av i boksene § hgyre kolonze siik!

o
+

Jfor lite
passe g
for mve

_Sb

Ttalpoong (S0=max)

Prenppulde
Fremragends  (44-50)
Meger bra (35-43)
Bra [25-34)
Drifddbar  (20-27)
Froblemanisl; (<30

Bkeepejonelt typenbiig Lie eller ngen forbedringer kreves,
Typerikdg, izse ulfak for forbedringer kan gigres.
Godtalchar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Iicke typeriktip. hiange dltlk Lraves.

Problemaisk, defekt, Omfanends forhedringstilvak keeves.




Karakteristikk-definisjoner

O Ascetaldetyd - amoma av granne epler (pizrhipradukt)

O Ao - allmenn effekt oy etano] of ande hejere
alkoholer, Varmende emak.

O Astrfopentskalibeskhet - fplelze av sammentrekning sv
moumnen, o § bite i et dseskall, Ofte ascosiasjon il
surhet, Tanniner. Karuney oftest fra boking ov
Tnalester, for Lung mesking, skylling med for mge #hom,
for warmt 1, hardt vano.

O Eifertheskt - kommer fia bumle, brungger eller
ghallrester. Smeken Kjennes pl ngeralen.

0 IMacetyMsmeesmak - smgeimargarin dller smprkaramell,
Forlesiakes av for tidlig avhoori gjsving eller av
bakterier.

O DMMS - s, mesisliknende aromademok. Ken komime av
maltan eller for koot koking eller for lien rprlipher i
Tokingen, treg vprterkigling eller 1 ¢kstrame fall
brakteaicll infelgfon.

O Fenolisk - aroma og stnak av en el flese ay fplpende 0
korabinasjon: medizsin, plast, zpralends elledning,
gacbind, reryk, nellik, Forfisakes ofte av villgger el
bakterier. Kan kommme av maltet, Rester av
renpj@ringsmiddel koo bidma.

O Frubdg/estere - minner om banan, bringebar, pare,
egple, jordbier eller andrs frukrige smeker. Forsterkes med
bayers jjanogsteniperatiier of vise g ersTamer,

Q Gjersmakiarvme - eaten ger i asning (tom ikke har
sedimenterth ell=r gl som modnet med bupnsale av gjer
flor leciee Uked Mtapping.

O Humdealjer - aromatizk, hlomsterakiig, kradeet, ovier.
Lcloe: bk T hikert
Kjpletike (chill hase) - protein-4snnin-
samtnensetninger ecm oppstir ved lave ksmperalirer.
Phwicker ikle smaloen, Reduzering av proleiner eller
tanminer 7 brygging ¢ller gizdng minsker efekten.

O Klorafenolizk - kammer 3v en kjemish kombioasjon av
klor og mikroomganismer. Unng Klorert vaon.

O EKokie prenmsakerddlliknende - aroroaen of smalen
kommer ofte ay at gjmringen har komomed igang for sent
ag bakrenier i weteren har talt oifer.

O Korosmak - somak o rent sioorn. Vies kamkter e QK
visse dityper.

O Lysckadet - doft av shwnkefleatt p.g.a, eksponerng av
deyzehis. Visse humlezorter kan i Liknende karakrer.

0 Lavemiddel - smak o aroma som kommer i visse
allgoholer ofte beroetde pé hetye gjeringatemperaturer.
Som aeeton =L ynner.

O MedalHsk - fordreakes av eksponering mot metsll. Kan
ogzsd beskrives som tion, mynt &l. blod. Sjekk uretyret
Obidert - wggen, Tmestenpt, gamme]. Triikles §
Eontakf med ekaypen etter hrvert som pler eldes,
Phiskyndes av herye lagringslemperaturer. Smaken kan bli
winaktig, som blst belgepapp, rilne srpnnsaler,
sheryliknends, barnebleler. Tungd cksygenckeponering
wed all punping, dekantering, mpping m.m, og 0
flskene podt, Tingd varme!

O Salt- gruonemaken sals minner om bordsalt o opplatics
P4 siden av winpen. Kan bero pd overdrever
vannbebandling noed natrivrnkloid (hordzall),
kalsinmklorid eblar magnezivmzolfal (Bpsornsall) mm.

O Sucfevchig - skarp, bitter aroms, skarp smak, Grannsmak
som oppleves pd siden av unpen, Piminner om eddik: 21
sitrom. Acsogagjemer til melkesyre ol eddikeyre.

O Svovel - thme egg, ente fyrerikker, Biprodokt fra wisse
Ejéertariner, Koromer an pé geeringstemperatur.
Wingeer med alder, Mest Apenbert § flaske-eitergjzeat gl

O Spt - pronnsmak - oppleves pd spizen ¥ Tagen.

Dommerprotokoll
Konkurrange JUll'i l[‘] ! é Bryppets kode _&ig}—
Konkorranseklass 6 B
=
Underkategori | eaf~f

Drimener (o) (l) iy W J"ltnﬂ’ AN

Dommuerkvalifikasfon {kryss en nta)
T Nothrvee 1 SHBF O BICE O Anmen O Itk elrsaminert

Mag poeng

Studiuma av facken
0 Riktig memelse, kapsel, fllingsgrad, fjemer stkerter, eic.

Bouguet £ Arama (i forhold 1l gltypen) _j_ (1)
Aalt O, humle O, esters O, fencler O, alkehel O,
evt gvrign karakredaika O

Komenarer: P Ain A 4 Ul FJ it LLett UF{M‘}
|ttt botwme (L

Uiseende {i fvhold il gltypen) —3 k7]
Fargs O, klarhet O, skomfastheat O

Kaommentares: I_Mﬁiﬂ”ﬁ" G{}k{}tﬂ jSLW""f (N BhC

Sk (i Borhald il fliypen) _'l_bf_ {20}

Falt O, humle OO, ettersmalk O, balanes O,
evt @vrige smakekarakrenstika O

Kovmenoser _fsodoernett, Probbls  Tooe [5€ fvit
endel Sudmy, left Sépute  Peey.
Suenwe  Foigd byl

Fysick: fplelse § nanmen (i forhald & gleypen} ,_q—_ (%]
Rvoppifylde O, COz—nivd O, evt gvrige karskteniztika a

Komneentares: ' . { (e
[irikkhachet og generell vurdering, Porslag til forbedringer _Hé_ {am

{1 forhold dl gliypen) 1
Konmentarer: 4 G Pl hx] P Lﬂ'_m&_u_._

ol dwrenuyl ey aithe g

MERK! Alle brygy skaf gis kommentarer
pé aile kriterier. Kovonenturene skal
vare konstrukitive (f.els, fokusere pa
forbedringer).

Merk av { boksene € hpyre kolonne sliik:

- Jfor lite
a] passe niva
+ for mye

“Tobalpoeng {S0=max) __8_5, _ (5m

Poengpulde

Fremeagends (3450 Elmepsionelt typeriktig. Lite eller ingen fonbedringer kreves.
Mlepept boa {35-4%)  Typerikiig. Visse liltak for forbedringer kan gjores.

Hra {283  Godinkbar i typecikigher, men krever forbedninger.
Drikkbart  (20-27)  like typeriktie. Mange itk breves

Problematisk  {<20) Problematick, defekr. Omfatends forbedringstiliak breves,




