Flightskjema
NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!

Konkurranse: [/ .0l }
Klasse, runde L%, LAGER FiNALE

Dato: OBQLl

Sted: [)’e/j%

Deltager D1 D2 D3 D4 Sum Videre/rangering
04842 |HO| Y| 51 3
00Sb3o |41 Y| 32 L
oobi724 |43 |U3 142 1
001332 |3k |37/ 25

0043352 123125 Hg

0037278 [3C |DK P

Dommer 1 :5 Veen Ef/‘ OAla w0 Dommer 2: Af}(/é‘ﬂ.d)) Nisvwo BEINTS
Dommer 3: Dommer 4:

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!



\Y A \YA

" Dommerskjema 2

Konkurranse ﬁ/m é{,& t 1 Bryggets kode q g L( 3
Konkurranseklasse [ L e Méfﬂ Underkategori l G, “Tg) £ Ui |9
Dommer (navn) s‘VEHV (L,'be( h/‘}bé_/‘?‘ﬁ’b

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
R Norbrygg [ SHBF [0 BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: 04 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, elc.

Kommentarer: C)b(

54

Bouquet / Aroma (1 forhold ul sltypen) 132

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Svover. , PEPYER | BROVG b fBR. .

Utseende (1 forhold ul eltypen) S /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet. farge og tekstur)

SREACUL , LeAR , KASKIE LT LITE S ,pmiV DET HoDBR s£z BRA

Smak (1 forhold til eltypen) l. E) 120

Kommenter malt. humle, gjaeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

kogews | LT BREvKats . YARE BITIEQ

b7

Fysisk folelse i munnen (1 forhold til eltypen)
Kommenter kropp. karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

fie FADE,

Drikkbarhet og generell vurdering 8 /10
Kommenter generell dnkkbarhet og g1 forslag til forbedrnger

ced  @l. Sy ANans FosuAnT RAS«T

Totalpoeng (50 = max) om0
Poengguide

Fremragende  (44-50) Ekscpsjonell typertktig Lite eller mgen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tltak for forbedringer kan gjores Kommentarene sal veere konstruktive (feks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull: forhold til typenkughet Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problemausk  (<20) Problematsk, defekt Omfariende forbedringstiltak kreves hitp:/fnorbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



2

Dommerskjema

Konkurranse M/Vl ,3_0 | 9’
Konkurranseklasse (j'/g [_.ACQE R

Dommer (navn) A W KEA’_S M ;.S UK/D %E ij&h/

Bryggels kode

789%

Underkategoni

¢

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

¥ Norbrygg 0 SHBF 0O BJCP O Cicerone (1 Annen  [O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ® Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, [jernel etiketter, etc.

Kommenlarer:

Bouguet/ Aroma (1 forhold ul altypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

7 m

LTI AN CBTT OKS/DERT, MEN el $GF 06 £ 1. 3AVNER ;77 MEK

FUIT 96 eomPLlEKS TED.

Utseende (1 forhold ul eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet. farge op tekstur)

BEA PARCE, IKLARVET 06 SkUm

Smak (1 forhold 1l sltypen)

Kommenter malt. humle, gjzringskarakiensukk, balanse, ettersmak og andre smakskaraktenstkker

(6 m

BEA HUMLEMAL Sp~ VARER GANSIE LEMGE. LTS &@D; SITFUS . N/

ETYEESMAL, SAWER Mzl M4.T PrEG.

Fysisk felelse i munnen (1 forhold ul eltypen)
Kommenter kropp, karbonering. varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

5

LeTT 06 LREMETE MUNVESLELSE ., FIN KA Ryi/EeiVe . LETT ST KKENNE

. MUMEN,

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell dnkkbarhet og g forslag ul forbednnger

¥ o

VELDIG LETTDUIRELG, MANCLER. RIKKEN) oVEE [-El, mpr, DB Uil

Si VET ERK E7 Copr AL,

Totalpoeng (50 = max)

Y] s

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller gen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedninger kan gjares

Bra (28-34) Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedringer
Drikkbart (20-27) Mangelfull 1 forhold til typeriktighet Mange tiltak kreves
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt Omfattende forbedringstiltak kreves

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA
A A Dommerskjema ’%wf‘

Konkurranse ,\/M &,Ol .} Bryggets kode § 6 s a

Konkurranseklasse [ 8 Vg C;‘f‘(;m Underkategori l <8 PTS‘)E[/(L({ GA
Dommer (navn) 9{/[_{-([\/ EQ fie 'Dfﬁ cC ALY

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
‘XNorbrygg ) SHBE 0O BJCP O Cicerone [0 Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: & Riktig starrclse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.
Kommentarer S K
Bouquet / Aroma (1 forhold il altypen) 8 2

Kommenter malt. humle, estcre og andre aromacr

WK MACTAROm4 , HibT AV 415

Utseende (1 forhold ul sltypen) S 3
Kommenter farge, klarhet osg skum (fasthet, farge og tekstur)

LYS SWRY  FUT Swuvst Som Hocdee

Smak (1 forhold ul eltypen) _[QIZO

Kommenter malt, humle, gjzringskaraktenstikk, balanse, ettersmak og andre smakskaraktenstkker

BRIDS«<oQPE L (7T Mibico DA Hot s o6 RTTR=H=7—

-~
wn

Fysisk felelse i munnen (3 forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkaholpreg, kremethet, astnngens og munnfolelse

FM  FADE o6 kASKROMERING

Drikkbarhet og generell vurdering g 10
Kommenter generell drikkbarhet og g forslag ul forbednnger

6B g . KALIRL G A terte A ol /FJ(;’L/LQ

Totalpoeng (50 = max) ” /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typerikug Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra {35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gares Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pé
Bra (28-34) Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull 1 forhold 1l typeriktighet Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt Omfattende forbedrngstiltak kreves http:/inorbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’%'d&‘ Dommerskjema ’%w!‘

Konkurranse M/f/] D. 0 ) ?‘ Bryggels kode (’Jé ;&
Konkurranseklasse L“/ S L/‘}GE( Underkategori /] 6
Dommer (navn) ﬁMWEﬁs M5 U'f\/D BEQWSEA/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Q,Norbrygg 0 SHBF 0O BJCP O Cicerone [0 Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: & Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernel etiketter, etc.
Kommentarer
Bouquet / Aroma (1 forhold til altypen) ,‘2 12

Kommenter malt. humle, estere og andre aromacr

LIT And oM, mEN CETT PREG Al UVERTEQ,GRAN, 06 L)rT SIreis Macy.
LiTT OKS:DERL

Litseende (1 forhold tl eltypen) } 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet. farge og tekstur)

TiM PARGE 5KUM, oc KUARKET,

Smak (i forhold il eltypen) (6 no

Kommenter malt, bumle, gizringskaraktenistikk, balanse, ettersmak og andre smakskaraktenstikker

GODT @ALAVSERT 579K AV KUSSSE HYsp 06 587/ AALT. P
D) TTEC. AY SLUTW NG BADDE FORETRULKET L1707 LAVEEE jBy 06 Lrr
M Be MACT.

Fysisk felelse i munnen (1 forhold ul eltypen) = /5
Kommenter kropp, karbonenng, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

PRA KACRIVER Mo,  ETT KRAPP LETT ST KkKEADE

»
Drikkbarhet og generell vurdering ,5/ 10
Kommenter generell drikkbarhet og g1 forslag ul forbednnger

ET BRA gL. LidT 4 TUBDE MEL [PA FCB MGCEN, Fop A4 CARET
ACoMp mMEN STORT SETT VELD 6 QI
T

Totalpoeng (50 = max) L[(l /50
Poengguide

Fremragende  (44-30) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier,
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse ultak for forbedringer kan gjores Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull 1 forhold til typeriktighel Mange tiltak kreves Ordforkinringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt Omfattende forbedringstiltak kreves http:/inorbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



\Y/ \Y A

& Dommerskjema o

Konkurranse MVL &-«0 l ‘} Bryggets kode éq & L,t

Konkurranseklasse { (_ % C,A@Efz Underkategori { E M v L’CHE(/ER HE{_{,‘E‘—?‘
Dommes (ave)  GLi= g AL )AL AD

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
X Norbrygg 00 SHBF O BJCP O Cicerone 0 Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ’Q Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer OL(

io /12

Bouquet / Aroma (1 forhold il altypen)
Kommenter malt. humle, estere og andre aromaer

WRPDIKORPE MED EN GUAK S YRUCHET

Utseende (1 forhold ul eltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet. farge og 1ekstur)

LYs GCADER, Lk A . FINT Swvm, mcu LECEER. SEc &Y

Smak (1 forhold 1il eltypen) f & 120

Kommenter malt, humle, gjzningskaraktensukk. balanse, ettersmak og andre smakskaraktenstikker

BREOD hep HILT AX sreo 06 Quipy GUwan ()

Fysisk folelse i munnen (1 forhold ul eltypen) §* 5
Kommenter kropp, karbonening, varmende alkoholpreg, kremethet. astringens og munnfelelse

Fi Fleds

Drikkbarhet og generell vurdering 8 /10
Kommenter generell drkkbarhet og g forslag ul forbednnger

KOME AT mEee TDEH G MALT PRES

Totalpoeng (50 = max) b[‘s /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedninger kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores

Bra (28-34) Godtakbar 1 typeniktighet, men krever forbedringer
Drikkbart (20-27) Mangelfull 1 forhold til typenktighet Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Preblemausk  (<20)  Problematisk, defekt Omfatiende forbedringstiltak kreves htep://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygp skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Konmumentarene skal vaere konstruktive (feks. fokusere pi
forbedringer).



\Y/

Al

Dommerskjema

6724

Konkurranse VM 20 [ ?' Bryggets kode
Konkurranseklasse l'_\/f? LAGER Underkategori ’l E

ANDREAS MSOMD BERNTSEIV

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

& Norbrygg 01 SHBF 0O BJCP O Cicerone [0 Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

5" Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fernet etiketter, etc.

Bouguet/ Aroma (1 forhold t1l altypen)
Kommenter malt, huinle, estere og andre aromaer

2 12

LT Humre | & %4 Lorviviygl

L.TT ANONYM, mEN FINT P.LSPREG MED
S/THS 06 URTER

Utseende (i forhold til altypen)
Kommenter farge. klarhet og skum (fasthet, farge og 1ekstur)

2

gy FARCE 66 iARKHET. CODEDENT 5/Eum

Smak (1 forhold ul eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskaraktenstikk, balanse, ettersmak oy andre smakskarakteristikker

& o

VELDIG [3e4 L MEN SAVNER mMEC_MALT PREG,

Fysisk felelse i munnen (1 forhold ul eltypen)
Kommenter kropp, karbonenng, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

i/s

KLEDEL.L N ODELS (CARBIVERIG. L§TT 0GP/ EROPE ICyMNE UpET

HALKRT PYLDIGECE

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag ul forbednnger

UFLDIG BRA lcutky SMA TINE 4 UTIETIE,

_Z/m

Totalpoeng (50 = max)

:I ) /50

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typenikug Visse tltak for forbedringer kan gares

Bra (28-34) Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedringer
Drikkbart (20-27) Mangelfull 1 forhold til typeriktighet Mange tiltak kreves
Problematisk ~ (<20)  Problematisk, defekt Omfattende forbedringstiltak kreves

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforkfaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
hitp:/inorbrygg. no/bedomming-av-oldommerskjema
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" Dommerskjema &

Konkurranse {\/M &/(} ( } Bryggets kode
Konkurranseklasse l C Ys LM&Z Underkategori
Dommer (navn) QC/E[{V 5{2 (7724 b,ﬁé,@,-qgv,b

(33

1D TtYe.e Pitserme

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
KNcrbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen [0 Tkke eksaminert

Studium av flasken: F}\Riklig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: 0 L<

Bouquet / Aroma (1 forhold ul eltypen)
Kommenter malt. humle, cs150g andre aromacr

M,Q-(S T)Mé J{W(P‘, SVAK At s

Utseende (1 forhold ul eltypen)
Kommenter farge. klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

LYS GUC . FLAR |, LITE Sy

Smak (i forhold t1l eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakieristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

(& 0

BRIDSUR P | LETT SNDD | FINSQITTERHET , MEM MAacr e bOC
< . .

VP il S Lot 124

Fysisk felelse i munnen (1 forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonening, varmende alkoholpreg, kremethet, astnngens og munnfolelse

LT TYhE KRoPP.  (/MNIBRIKARROMBRT

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell dnkkbarhet og g1 forslag ul forbednnger

o0 @ MENM  MAAMKER %A KA E (L G Hm

Totalpoeng (50 = max)

g(’: /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lute eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse ultak for forbedringer kan gjares

Bra (28-34) Godtakbar i typeniktighet, men krever forbednnger
Drikkbart (20-27) Mangelfull 1 forhold til typeriktighet Mange tiltak kreves
Problemausk  (<20)  Problematisk, defekt Omfattende forbedringstiltak kreves

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal vaere konstruktive (feks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA
~g Dommerskjema %

Konkurranse U/V[ 2 0 { } Bryggets kode [—_)) 3 2_
Konkurranseklasse Lk/ 5L AGEK Underkategori 1 I2
Dommer (navn) AIUDKEAS MO D BEKW(E)E I/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
% Norbrygg ) SHBF O BJCP 3 Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium ay flasken: g Rikiig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer

Bouquet / Aroma (1 forhold ul altypen) 9 2

Kommenter malt. humle, estere og andre aromaer

SVAy HUMLE o0& Dmo LiTT AMIMA, MEY FoM-

Utseende (1 forhold til eltypen) j /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasther, farge og tekstur)

T. 0/ FARGE, KLARHET 0OG SpuA

Smak (1 forhold ul eliypen) l"{ 20

Kommenter malt, humle, gjznngskaraktenstikk, balanse, ettersmak og andre smakskaraktenistikker

QDT BAL WEERT, Mets MAVGLER MER PUMCH | huAL ESMAKEN, V. LLE
PPOYD 4 DUSTERE vAMUer cmeRYD. B R LT DAFE

Fysisk folelse i munnen (1 forhold ul eltypen) 4"{ /5
Kommenter kropp, karbonenng, varmende alkoholpreg, kremethet. astringens og munnfalelse

MER VA KRYPP. LiTT UMDBE I AL TOMEET. PEHAGEL G AT | musiNEN.

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og g1 forslag ul forbednnger

VT GoDr, (BTTOE ekELI & OC MEV TREVOEL L.TT- D00B W6 MEp
WASEWCE, KAEBIIERNVG 06 VakpL

Totalpoeng (50 = max) 5 ?'/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Ekscpsjonelt typertktig Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typenktig Visse tiltak for forbedringer kan gares

Bra (28-34) Godtakbar 1 typeniktighet, men krever forbedringer
Drikkbart (20-27y Mangelfull 1 forhold ul typeriktighet Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt Omfattende forbedringstiltak kreves http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (feks. fokusere pi
forbedringer).
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w Dommerskjemao %

L e T i T —

Konkurranse N M &"9{ 7\ Bryggets kode C'[_% % F)‘
Konkurranseklasse / L >/5 WC“Z Underkalegori [ A MGDWE: LYy C}f-(“;‘ég\
Dommer (navn) ng s E Rl D/?L(_ 1‘}'(/1)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gieldende)
Norbrygg 1 SHBF 0O BJCP 3T Ciccrone 73 Annen 0O lkke eksaminert

Studium av flasken: o Rikiig sterrelse pi kapsel, fvllingsgrad, fernet etiketter, e1c.
Kommentarer oK ¢ A & FL(?MM& o(/&
Bouguet/ Aroma (1 forhold ul altvpen) 6 12

Kommenter malt humle. estere og andre aromaer

CMRUS Hone &, OLSDERT, DORIBA RSYXLTERSY
AL KoHol.

Litseende (1 forhold ul altypen) [ 3
Kemmenter farge. klarhet og skum (fasthet farge og 1ckstur)

KoBRRUFARTT v KIAR . 1W¥E  CARTI4s R
FLOmMITE  OLrERC

Smak (1 forhold til altypen) é 120

Kommenter malt. humle. gjanngskaraktensnkk. balense, ettersmak op andre smakskaraktenstikker

VSR | HUMCE(EMRE) \LIT SyiDp  Clhony

Fysisk felelse i munnen (1 forhold 1 eltypen) fi 5

Kommenter kropp, karbonenng. varmende alkcholpreg, kremethet, astnngens og munnfalelse

A %’?’YCD&",,L(T‘T ALK eorec PR

Drikkbarhet og generell vurdering ﬂz /10

Kommenter generell dnkkbarhet og g1 forslag ul forbednnger

ke FORSKOE 24 IMMIDBVWZ Ruedes - fiASkEEEL 3

-

Totalpoeng (50 = max) g)_~3 /50

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedrmger kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeniktig Visse nltak for forbedringer kan gjeres Kommentarene skal vaere konstruktive (feks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar 1 typenktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull 1 forheld 1l typeriktighet Mange ultak kreves

Problematisk  (

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé
<20)  Problematsk, defekt Omfattende forbedringstiltak kreves http:/inorbrygg. no/bedomming-av-oVdommerskjema



a2 A Dommerskjema 2 A

Konkurranse A /VM ,QOI ?’ Bryggels kode i’{ 3’ 3?_
Konkurranseklasse [ /S &ﬁéfﬁ Underkategori 1 A
Dommer (nav)  ANDREAS /SUND BEENTSEN

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
B Norbrygg O SHBF O BJCP 0 Cicerone 0] Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken; @ Rikug starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer. S‘KVM/W ET 0”5(
Bouquet/ Aroma (1 forhold ul aliypen) E)_ @le

Kommenter malt. humle, estere og andre aromaer
SiTS LT S U&UEL’{ L/ST DBEPD, LTI ALKOMHZE ZAUNER LITT ~2R
Puct Men) ke Oaic,

Litseende (1 forhold 1l eltypen) 4 3

Kaommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

MAER L YRLAE oK SkuAm.

Smak (1 forhold ul eltypen) i g 120

Kommenter malt. humle, gjznngskaraktenstikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakterstikker

CYSIT DALASZET Wumip 06 mALT LITT ALIGHoL VOKSE LANG, B ek
ETIE€Smal, L.TT DAFE 0K51DeRr T A( KOHOL.

Fysisk felelse i munnen (1 forhold ul eltypen) L:Z /5

Kommenter kropp, karbonenng. varmende alkoholpreg, kremethet, astnngens og munnfolelse

MED; UM ¥ RIPP. CEE! IKARBOUERNG , AEN FPALBLER LT UNMEGLELSE

Drikkbarhet og generell vurdering a9 10
Kommenter generell dnkkbarhet og g forslag til forbednnger

BT ORE;T gL, MEN DEMVE TLASEA VAR [MCEN J\ERTEE )iQIKER. S
PLASKEFE . L

Totalpoeng (50 = max) 245 so

Poengguide

Fremragende  (44-30) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriklig Visse tltak for forbedringer kan gjores Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull 1 forhold til typeriktighel Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt Omfariende forbedringstiltak kreves hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse ,\‘/M &0[ ’)\ Bryggets kode

2

38

Konkurranseklasse ( L (/5 qu—éc’;; 2 Underkategorn (ﬁ%

MoDaet vYS  (Acc

Dommer {navn) %{/E,;[I/ E{Z(ﬁ Dﬁ[«%ﬂ/b

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
XNnrbrygg O SHBF O BJCP 0 Cicerone T3 Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ﬁ Rikuig starrclse pa kapsel, fyllingsgrad, flernet euketter. etc

@&

Kommenlarer

Bouquet/ Aroma (1 forhold ul altypen)
kKommenter malt huinle estere og andre aromact

CRadstogds , Guitn i SAuwi

B

Uitseende (1 forhold ul altypen)
Kemmenter farge klarhet og skum {fasthet farge ap tekstur)

A_n

LYS GHIS~, OKSUrt, MEr (foeie Sic  FoRT

Smak (1 forhold 1l eliypen)

Kommenter malt humle gianngskaraktenstikh balanse, ettersmak op andre smakskarakterisukker

\_('l_/zu

UELP | OUSPIESRT  tnis NOE S@NVa1E | E370eSardi<

Fysisk felelse i munnen (1 forhold ul altypen)
Kommenter kropp, karbonenng. varmende alkoholpreg, kremether, astnngens og munnfalelse

PARE FlzdE, 0b  RirErt=7T

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og g1 forsiag ul forbednnger

RRA_@ho,MEV Brosi PRz, AY  so0pie .(cusipe,=)

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Late eller ingen forbedrmger kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Wiepe) Bra (35-43) Typenikug Visse tltak for forbednnger kan gares Kommentarene skal vaere konstruktive (f-eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkban (20-27) Mangelfull 1 forhold til typeriktighet Mange tihak kreves Ordforkiaringer og hegrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problemansk, defekt Omfatiende forbedringstiltak kreves http://norbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema
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Konkurranse M/VI «Q() ‘?_ Bryggels kode ?, ?. ? 2/
Konkurranseklasse L‘fg o /’}6 E ﬁ Underkategori 7 {4’
Dommer (navn) /4 IUD P\E/i% M / S(//UD P)E Qm@ﬁ/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
1) Norbrygg 0O SHBF [0 BJCP T Cwerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer

78

Bouquet / Aroma (1 forhold til eltypen)
Kammenter malt, humnle, estere og andre aromaer

RELAVYT TROPIGK, S TRIN, wE FURD, CRApEF BUFT, BELAT.\ T FERSE,
MEN HTT 2K5, ppR], B SWAL DAT

Utseende (1 forhold ul altypen) 3’ /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet. farge og tekstur)

LS (06 T/ FAEGE, KLAR, OK S KuMm

Smak (1 forhold t1] eltypen) [L( ’@ 120

Kommenter malt, humle, gjzringskaraktenstikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakterisukker

BRA BALAMSEET MALT 06 HVALE, MED Ev LITT [yDERNE TWIST. S4/M/EFE
LTT MALY [CGOMPLEICS TET, AYE OVE RLAPP Mo MEP PALE ALE. 6D

—
Fysisk felelse i munnen (1 forhold til eltypen) {’j 5
Kommenter kropp, karbonenng, varmende alkoholpreg, kremethet, astnngens og munnfolelse

FINT CAEPONEET , KEEMETE mONMN FOLRBLSE

Drikkbarhet og generell vurdering ?‘ﬁ /10

Kommester generell drikkbarhet og g1 forslag ul forbedrnnger )
LeqT DRigeplic 06 FINT, L7y 4 D0oRE MEP P4 Flgsic/ M6 06
VAN USTERING, MEN LETT A L KE,

Taotalpoeng (50 = max) %ﬁ @1’50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typerikug Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeniklig Visse ultak for forbedringer kan gjeres

Bra (28-34) Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedringer
Drikkbart (20-27) Mangelfull 1 forhold tl typeriktighet Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20}  Problematisk, defekt Omfattende forbedringstiltak kreves hitp:/inorbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier,
Kommentarene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).



