Flightskjema

NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!
Konkurranse: NM 20173}

Klasse, runde: 9 ,
Dato: G3.04. 1}

Sted:GQEMLHND

Deltager D1 D2 D3 D4 Sum Videre/rangering
6803 |3° |30 |3 9! 4

8293 4o | 4l |4l (22 L

Y (24|22 |25 H 6

(846 |24 |20 | 24 68 i

&432 |43 |44 |43 13a 1 44

(&1l 28 |30 |29 18 5

1456 32 |3) |34 93 3
Dommer 1: GLENN O@VJIK Dommer 2: &RIK FLATLANDSMo

Dommer 3: JENS DA (DSEN Dommer 4:

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!
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Dommerskjema

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse ‘Underkategori

STERIC (!

Dommer (navn) (._-. {

YR EpeleY WINE

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

{ Norbrygg O SHBEF O BJCP O Cicerone I Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

P

InSE O\ P

Kommentarer:

T/ NG BRA

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter mylt, f\umlc‘ estere o nndre nromuer {
N v . P —p— i ~

Utseende (i torhold til altypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og l:ks‘mr) .
\ > g e ) ~

Smak (i forhold til altypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balansc, ctteegimak og andre smakskarnkicristikker

r

",

3 i x - ~-

1 - » \ r 1 'g <
L (.

120

.
LA
i

f

\ e A e )~

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Komn]n:nler kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, krr.u?cllu:l. astringens og thunnfolelse

A\ \ ’ - \ P o LT
I e 0 oA N n M

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkharhet og gi forslag til forbedringer

Mamctloa N oe Cend S of

Totalpoeng (50 = max)

L
L 50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak tor forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerskjema

Konkurranse

Konkurranseklasse "‘]

Dommer (navn,

Dommerkvalifi
O Norbrygg

AM Qo)

Sledt (2]

) A‘Iglf “\’ ]

f
} ‘C(d{: nfdSvnmD

Bryggets kode

- -

Underkategori CM Z: w!.ﬁ:!..r 4 ..*):- a/ ;F€ v\ e
J /

kasjon (kryss av for gjeldende)

O SHBEF 0O BJCP O Cicerone O Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flas

Kommentarer:

ken: ‘ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

ok

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen)

Kommenter |1:ul{, humle, estere og andre aromaer | J 1
\

11

AL Dhw A
oL Dw A

f"1u(1!r-5§]". vWig |
i v .

PR
e LV A L]

//Ei (;‘;JI(. i

4
1t | ' o ¥

0 . & D 1 5y F el

Utseende (i forhold til sltypen)

Kommenter farge,

iﬂﬁq

klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) - |
f i |
2, [ 4 ' xl.«.

C]/‘ w1

LURY,

/3

2 1N <™y D A
T AnDh & yondx , .
T ¥

Smak (i forhold

Kommenter ralt, humle, gjeringsh
}

M |
ol P ;""‘f' [ {

til eltypen)

} . ristikk, bal cttersinak og andre smakskarakteristikker
- i ] |}
- vvia b \:1 !.'.“I

anulice

s 4 L

o ) .
1 (t:.‘i{.

1 Y § f
- \ | \
\ A, 8L

Y Y s 4 P33 .

] ]

1 " r’ -
ol B B 2 BN

(4 & »
wiv ( bR AT~ 2,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypeu)
Kommenter krapp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelsg
rad | . 1 y |

]

L auld el w AT ,VEr v et

lh‘; '] FEV

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenter generell drikkbarhet og gi I:m;:lng til forbedringer \

s 11

L f ¥ ! —

= - o A 7 & waly
Tl ' - D, M L) T yert

o~

Totalpoeng (50

= max)

i@/so

Poengguide
Fremragende
Meget bra
Bra
Drikkbart
Problematisk

(44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
(3543) Typeriktig. Visse tiltak for torbedringer kan gjores.

128-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

(20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
(<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kyiterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
htip://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



A YA

" Dommerskjema 2 A

Konkurranse N M Zqu‘ Bryggets kode 68 () 3
Konkurranseklasse STE&K &L Underkategori qa &) N. 6% Y W'NE
Dommer (navn) \)é N S bﬂ\] { D SEN

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
® Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: B Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O‘L

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) q 12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Iﬁfblb‘“" :(G'MLJ"" %Eﬂrc»‘rﬂ'e. QIAD{AD( i kwn

Utseende (i forhold til gltypen) 3 /3

Kommenter farge, klathet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Uﬁ’/‘&?} bdrnf'._ Mof‘t& Rb&‘o%‘ (P.H' S,LU.M}

Smak (i forhold til altypen) (O o

Kommenter malt, humle, gjringskarakteristikk, balansc, cttersinak og andre smakskarakteristikker

’wa(\—\d/(, qutobm(, [LVU-ML\ (AH‘ l‘»"@d[’lﬁ Bﬁ“&fl«mj‘ ¢ IT)"‘EM“' t‘-ﬂi'ﬂ(t
[ elessral n_ Gt artanggnd /smgd‘e i hecha bt (a bmﬂmol—‘i?);
En A\ Sedire,  ren den dradonasr i i terbote .

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) g 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

God! Mue lans <85 |

[4
Drikkbarhet og generell vurdering l 10
Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
On{;(zw) U-e(vc«‘o\) (z\ng'. Som &or bon a!oqlwair‘lr’l'

% Mlo( %D\&JQ [’UA. M(.G. a&/e“n.r MGP!( kc.mM-ﬂ’.ume
Totalpoeng (50 = max) 3 ’ /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis komm entarer pé alle kﬂfeﬂe';-
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak tor forbedringer kan gjares. Korbnze.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere ph
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ovdforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomining-av-ol/dommerskjema
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Dommerskjema

Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn) "./:i e ™, '| | .i_ >

Bryggets kode

Underkategori

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

‘@ Notbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: .4 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

¢ Hacks o6 EYULL

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter mali, umle, estere og andre aromaer

Utseende (i torhold til sltypen)
Kommenter firge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) f

\{Q(‘\ /@1 \

/3

Smak (i forhold til altypen)
Kommenter ma ll.\humlc. gieringskaraktcristikk, balanse, cttcrsmak og andre smnl:skﬂmk_lcris!ikkcr

Cavire Yy A M . PR

Mrzn

fll':'_ \| - "i'.‘.-_", \' 5 i |_‘.‘ .1 ."-.,__; =y A

Fysisk falelse i munnen (i forhold til altypen)
K i keopp,ikagt ing, le alkoholpreg, kremethet, astringens og nmnnfalelse
. Ne \ :

i \ L 1l v -

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommcn/h_:r generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

<2 MG M. (A MO A G (A

)

&/m

T $
oy '@\ [ 1 A ¢ e
e W . J i \ 2l o

Totalpoeng (50 = max)

L{Qﬁﬂ

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
htip://norbrygg.no/bed, ing-av-ol/d kjema
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N 2
Konkurranse /z} g O I-I Bryggets kode gﬁ 93 =
) 1 r G
Konkurranseklasse q r', ah "_1- Underkategori ~-) A 2 u)wj.fja! }f}(/ﬁw '] f,'.'r
~ P [l =
Dommer (navn) A £, _l_/ § "_r } G ’Nfla g /0]

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

E’Norbrygg 0 SHBF O BJCP O Cicerone O Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken: M Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter,

!

6%

Kommentarer:

etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

I"T: :'i 12

Kommenter malt, humle, es'tl.-rcof undre aromaer ) Y ) 8
: i ‘ ;
Setrhie wmiddlis waiscidma, \64)&” fc,uf-r Vivgs, Shery uo?’ﬂf
T = 7 g § 7
lng'en Lywleersma

J
v

Utseende (i forhold til altypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mk kolferYecared | kloe _, L1

/3

S’Jr( l..rl' v\fr

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjm}n skaraktcnstlkk bahnsc. cttersmak og andre smakskarakieri

g | |5,»f~/t 1€ ep)]

Sg-} -.LI‘.FC!\_:’ %

t&)

r}nkkcr

1‘/20
wole  av \l@/k# GOk

)i

('.f'\c-j? o asd b o

£ it
L

O
C -/tsrf-‘ "’} g

L Iy
>in £ |

N~

Vi n [

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, keemethet, astringens og munnfilelse

w”; }au‘:- Yerbgu <4, v eswmen i
Drikkbarhet og generell vurdering 1 /10
Kommenter gcnr:rcl) drikkbarhet og gi forslag til forbedringer . .
] [ 5 ¢ ) | 7 &
(560t QSN T Kexiey Wine

- ‘4-\"0\'-16‘: £r

lamﬁ gf’
Z(Cv“f!.}m- e !

: ,H-
A ‘

s A

o\ st

[

Totalpoeng (50 = max)

ﬂ/so

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak tor forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere péi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pé
htip://norbrygg.no/bedomnming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse N M 2@ t .} Bryggets kode 6 Zq 3
Konkurranseklasse S'f&" (Z,K -y Underkategori q A €N . %ﬁﬂe\/ VO 5
Dommer (navn) Jé MS DQ\} { D&-'\\

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
% Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: & Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: d“-

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) ( 2 2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

\/Lv\es‘l’ Qﬂz{p"\bL! learamael) , €oclieh .{-ml«l LH# m'A%uMNCI

Utseende (i forhold til altypen) S /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

rodboan, (el slupan | leles

Smak (i forhold til altypen) /5 /20

Kommenter malt, humlc, gjeringskarakteristikk, balansc, cttersmak og andre smakskarakteristikker

Mallsedore . Tugunany . allobo(, 60#5/4&)’0041/1. lq:ﬂl(»/[‘bm i

@»06'”\0»[1%\'5 ok’ bmlu.:\&r(' b bhesbhiat . Kt e“u§:«a(L. LH

Fysisk falelse i munnen (i forhold til altypen) § /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Ceﬁ fcarl::owa.f‘l-; L{H‘ aS'Ln’J\%&ns ] e*u‘-eramttw\.

Drikkbarhet og generell vurdering & 6
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag (il forbedringer

Fu b . Kanng balt GH Mer L.M{o(glq;%e,’r
“‘N- o\ V\éﬂ\ lA.E“’ o\‘r_;g.

Totalpoeng (50 = max) </I 1 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godrakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).
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Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

i
A A {

Underkategori

WAYRK
(0 \:F If |
a8 PALEY WINEG

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Tt'i Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: ") \ 7 [ { SKé 06 :F/(,L fN&'

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

S 12

Utseende (i forhold til oltypen)
Kommenter farge, klathet og skum (fasthet, farge og teks

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, hymle, gjringskarakteristikk, balansc, ettersmak og andre smakskarnkicristikker

\ v

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, kacbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

AN o AN A ; I
» )
i i

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

¢ :‘.-':‘:";

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for torbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtukbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbryge.no/bed ing-av-ol/d kjema
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Dommerskjema

Konkurranse A/ /’ g h ’?“
Konkurranseklasse q S 'LQ k @ ] .
£ik P RPN

Bryggets kode

Underkategori

Dommer (navn)

3, 4
A A
24 1Y

94 f"wjrf)_}hl t Ko }W W) ’ a

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

M Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

OC Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

ol

Studium av flasken:

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

z"fﬁjlf;@(_/w(“, hae

AN

5; 12

Jeollegtee

viues . Lije crowg

LY o e
\\“.‘

Utseende (i torhold til altypen)
Kommenter targe, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

4/3

U UD\S ; krlM \‘? Eku v\, gf‘:_im : f)@mqp/P S IU' wA (.’\1 “;‘ E(;’f.:;'w ?)
1 i
Smak (i forhold til altypen) _&_ 120
Komm::ntcr tnal!,‘huTlG. eringakamki'cfi;likk. balanse, cticrsmak og andre snwkskIgT-.kic\riatikkcr ., ) \
kead o _wplitmall  go bl  p Ut het '
R: DsetPeten ovardpver  toblile e ele . wpe  Jrugih
I.‘i let, v off 4 _.",-'rfm';-.,-—_.fjs.. 17 .f( )
- -

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sitypen)
Kommenter kropp, karbonering, vapmends alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfulelse ?

f,‘?'.jf(l-’{.‘i T’Vw W -0f 4 ; T}nq n %VQ‘( WA @4-&!’(‘

Drikkbarhet og generell vurdering

i/m

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer \ / a
()fﬂn G WS+ 04 Muzfq Pv Yy §R¢
D ] i BTV WV S
~ Ralpske b liwht
- Keolysare Kocop» g

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé& alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



A N, ¢

" Dommerskjema "

Konkurranse MM 2@ l’} Bryggets kode 7‘{ [ L,
Konkurranseklasse $T€&L (v 418 Underkategori q Q_ € W. Bﬁﬂ@ W NE
Dommer (navn) J EN-S DH\J l Dﬁel\)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
X Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: or Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O lL

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) 5 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

’th)ri%', T}@f@a’t&v&‘ c&@r! allLOLtDuS(kILL@%GJ{ sl 1

Utseende (i torhold til esltypen) , /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mé( ‘GI/tu,M? (‘n‘«l’w“( 5

Smak (i forhold til gltypen) i ‘ 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balansc, cticrsmak og andre smakskarakteristikker

Lt &u:an.‘, lewranell, GH 'f\wﬁ Ln(hd,\z}c v/ alliohelisk

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

#aol-:\) kév-bdm-nﬂr:‘ shilibe o~ ; rMIN NN 1’“3»1/\ L:J‘oaa ,c&}@rm»‘l‘qr{ 8{Q55‘e“

Drikkbarhet og generell vurdering g /10
Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

F;r M;ég Mus%r(; WP(A.QA’ '{)o\ .S"‘"\-@/LL S S o€

Totalpoeng (50 = max) Zg /50
Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommentarene skal viere konstrukdive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Guodtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drkkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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"

Dommerskjema

Konkurranse

'S f y Y/
Konkurranseklasse * h 108 O )

T 3 = =
y ) o I \\ \r_\. .".. 'I: )

1l e )

Dommer (navn)

Bryggets kode

s Underkategori

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

B Norbryge [ SHBE O BJCP O Cicerone [ Annen (I Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
y s .
N e - P« [y ; { 7
[ \ [ = A\ ¢

Kommentarer: . { ) L - \J | )
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) (D 12
Kommenter malt, humle, estere og undre uronmugr

A o D A ) \ - qd ) g

(TN W '.--—‘. £y .I,'r / , o } ( { X :

P . \

Utseende (i forhold til altypen) |3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasther, farge og tekstur)

3 iy ", } 1 =~/ - . K(/Y\)
Smak (i forhold til altypen) } f ) 120
Kommenter malt, humle, gjeeringskaraktcristikk, balansc, cttersimak og andre smakskarakicristikker

M AL (X ) 1 - S AT ( )
?‘, | \ | i e
- | I Y | f -

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) '2 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

P / . \ T . ok I 3

wda ) / (2~

+ f -_\ ¢

Drikkbarhet og generell vurdering
Kominenter generell deikkbarhet og gi forslag til forbedringer

]

i

e ¢ - i ! { C FOLLL {8

U

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbryge.no/bed ing-av-ol/d kjema
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"
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Yy
"

NM 30 (F
Konkurranseklasse q S-{ & {4 , /

£l f’-’; ”t; Mﬂ?mo

Konkurranse Bryggets kode

Underkategori

Dommer (navn)

1§46
%4 Eu@f’k

&{J‘PH,!':T-?

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

KNorbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Tkke eksaminert

Studium av flasken: 5 Riktig starrelse pa kapael fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

I \E(‘if*\()‘” W \Mut'w

Kommentarer:

Bougquet / Aroma (i forhold til altypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre nmm.lcr ] N
|
Fewoler (U_}(. |y 4e Mqll‘ff{(?\/“'ﬁ Vings .
woe evlee oﬂ wde gliohel peez,

Utseende (i forhold til altypen)
Kommenter farge, rarhcr og skum (fasthet, farge og tekstur)
1 s

¢yt , yhlac

O TEI(Y A kta t i ﬁ

Smak (i forhold til eltypen)

;' 120

Kommenter Inalt,‘.hlmlc, gia!rinlj_mkam.:l ristikk, ballalnsc, cttersinak og andre srm\kslcmmkrr:.riﬁti!r.l«:rl 5\ /) LJ ' ) ; ]
k_-;’O:{‘h:/.! g I-QVHC}J Comn ;Q( So JII“:. ) b{ G }, V. J 5/(! 1%
Sphti[¥ Simag ks o Povende . Tewdlor e wmel Pall
hoe -’f)“ltg\-"d“ﬁ 'L ; B! L' R( -;!' {’“" 01§ (‘_,,4 Ch Un ol p

» Y

_/ Ag»‘ . ,, .

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen)
Konmenter k:upp, Karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Z.aels P . Wy Vesbp v € / , r!f;&(;«'f’lf*_h
\ T 7 T
vaow enole

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter gcncrcll drlkkbarhc{ og gi fim]ag til forbedringer

(Al

10

ue G o JA}' i
= . .! £ ¥ ]
H e fréwn 68 (A3 e &N | ey { %

<« /

L&

QS}n

G ,’('lf"’l 2

}?JZH hﬁ?{./

Totalpoeng (50 = max)

z /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdef msloner finnes pd
htip://norbrygg.no/bed kjema

aV—
g-av-ol/d



Y A
" Dommerskjema "

Konkurranse N M ZQ l‘q‘ Bryggets kode / Sq 6
Konkurranseklasse 8TE &R el-‘ Underkategori ‘?A E N . BHMY Wl n E
Dommer (navn) \) éN s DQ\J 1 D$€N

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBE 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: X Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: %’\0 ~“Ciren @V‘QYS‘L \ “(,‘4-3“—0\
7 1

Bougquet / Aroma (i forhold til eltypen) g 12
Kommenter malt, humie, estere og andre aromaer ata
Vivesh, ?(&Aow/ 'ptus\"\ék , ewg lamla

Utseende (i torhold til gltypen) 2 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

K@H‘ls shuur , (A:\); I‘m&hmn; aheke

Smak (i forhold til gltypen) ' ’ 20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, cttersmak og andre smakskarakteristikker

Quleal, I/(.mf‘v\\' brewnt kf,l‘ouv\nju{' ar 4 mqf)(s.ecpm, Gl papp
Bart  wileshor  Aonmanages  ellersmalien i

Fysisk falelse i munnen (i forhold til altyper) 3 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkohelpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

ﬂemé lc-u'bom.nm.cj %Hk'/\M&' LR oh-‘{-n.r%cm"

Drikkbarhet og generell vurdering 3 /10
Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Fo-J (‘M»y. \a-:He_fLm)r 03 Cﬁqﬁ {or S'h(.ﬂw\,

Totalpoeng (50 = max) 2& /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. If’umme.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. jorbedamngen)

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bedomnming-av-ol/dommerskjema
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N

Dommerskjema

Konkurranse
Konkurranseklasse =y

Dommer (navn)

M

1

Bryggets kode
Underkategori

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

T3 Norbrygg 0 SHBF

[ BJCP O Cicerone [ Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

N T (e O

gRiktig storrelse pa kapsel, ?llingsgmd. fiernet etiketter, etc.

T/LLNG

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

J - 1
Utseende (i forhold til sltypen) ’2 /3
Kommenter farge, klathet og skum (fasthet, farge og tekstur)
A P 4 . ) . \ : s
| 7 1 ‘,. , \‘. ;I-_-' -.. ! | ..I f [ _._.l (j K [/}‘I '\II
] =

Smak (i forhold til eltypen) 120
Kommenter malt, humlc, gjringskarakteristikk, balanse, cttersmak og andre smakskarakteristikker = '

i o h y ~~ \ ] r N\, '

| | I3 1 o ! f' L \ |I . >, : i) 4

py t L =

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) «? /5
Kommenter keopp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, asiingens og munnfolelse

| V n T £ ; 2T ] \ o ¢ "

[ EXC]
Drikkbarhet og generell vurdering L
Komtnenter generell deikkbarhet og gi forslag il forbedringer
’ * . . " | O ” \ -~
) f -} | ._ ) ‘,/ '._l_._. ;J\_ | ‘_ '] 1
- i R ~ = 7 )
] | = M\ L > ¥u19 ' f__}_f-: 1) g
) |_" 1 Iu J' 3 \« li 1\ : r ) ,-;‘ (= S [r ".'\ A\ { d 3

Totalpoeng (50 = max)

1 é 50

Poengguide
Fremragende
Meget bra
Bra
Drikkbart
Problematisk

(44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
{(35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

{(28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

(20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
(<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Dommerskjema

YA

AA

WA o 1}

Konkurranse Bryggets kode

g4

Konkurranseklasse q M 6(\L A(’ \&

Underkategori D’A ‘E\-‘laejj',( [?04!3'/ U?/:‘;.e

£k YHalpudimo

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

X Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: J Riktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

AW

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter inalt, humle, estere og andre arormanér

érm}\lw\ 36“(0 WQHWOW‘& wm( gren Qv ‘l'é'u.f

70 2

‘1 J]fb"(;l (e]e]

VI‘M &S‘

t

\fse()@{ A S\mlé# reslel Pfea : Shu‘t‘y pre%; .

)
<2 kPOch'.
)

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter targe, klarhet og ﬁg (tasthet, farge og tekstur)

Mad {a IBQM plen sk, llear

S s

Smak (i forhold til ﬂltypen)
Kommenter mjlt Tumle, gjeri istikk, bal

g o Matsmall

cttersmak og andre smakskarakicristikker

av_oromm ¢lf %om@)f’.-}/!, Swall _av

& 120
‘l'wllﬁl '!{‘}u[{ﬁ

o4 frbr,le bac . ol h;-al- ‘ﬁ\ulrh’. Vu:m:q e

ot wmead g 'lrfwy

Prlia ket

T}m,o"\rﬁ A*”(th?[@“:{j Y Hj é]"u-&]fve&\t- 'Q'?

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kmjp kslbun:ring. varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

J s

k’uonr T b!@iﬂp} v:nrvwmp{‘f ! A’"V’('./""‘fieﬂ

émtéba«w;-:?/

Drikkbarhet og generell vurdering
rell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

?{H’

Kommenter 'Nc

y Al

, N A Y . )
] rq&w@ PR 7% 1 N Y Y ¢ [ 2

1

Totalpoeng (50 = max)

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstrukiive (f.¢ks. fokusere pd

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves

Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for torbedringer kan gjores. . i

Bra (28-34) Godrakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Dnkkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
htip://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" Dommerskjema "

Konkurranse NM 29" ’} Bryggets kode 8L‘ ‘}2
Konkurranseklasse QTE QK oL Underkategori q (—L g '\)' %Q QLEY w I N E-
Dommer (navn) j NS Dﬁ\’ DS EN

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ I[kke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O\L :

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) 10 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Mokt |, leararmeli cey lenslde . Gl vines | {\N‘M[bho\ aleshal,
ée»t‘lui’ -‘M[/U" (AH aluorca\c)

Utseende (i torhold til altypen) & /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Motk rodboun, voten dils sl | lor,

Smak (i forhold til altypen) l l /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balansc, cttersinak og andre smakskarakteristikker

F:n MwUtseoQMst MG:H& ku'om‘\zlfl {.G:PL\QJ(‘ lm(‘)“ / U&J‘MM\O(A
Ql,l-bbw’l sbterm“owg_f‘ (Aﬂ‘ k—MM&/ F&:&‘{"G—J‘ QN‘-C«; MS(MHV\}ASQA
T (csf\«olnkis;ie)c

—
Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) 5 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Ueghes, (av Co, , G susspete /m ‘I-o\(cg&

Drikkbarhet og generell vurdering f 5 /10
Kommenter gencerell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

fm“m boslon  wnng Cco’ ‘pr(ﬁ(Li agy Aolle boslet

Chor shlon).
Kicaini \.’_aM‘SLI%Q wd bUK aodtred GH e»‘uMq

Kunna Mlae;?-na hall Gk l‘-‘l_\ns.l' CO-Lz.

Totalpoeng (50 = max) q 5 /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfatiende forbedringstiltak kreves. hup://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).



YA

A A

Dommerskjema

A A ) \
Konkurranse Bryggets kode CIORNF-N0
r} MY ey T " r 'l My 1 =
Konkurranseklasse VS E K (3 L Underkategori :’ J;“\ I e LE / \W)inpté
4 LS
Dommer (navm) (> (0 ) L NN
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
E: Norbrygg O SHBEF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert
Studium av flasken: X Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer OX TUNSKE. OG T/ LULINCG
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 2 /12
Kommenter milt, humle, estere og andre aromaer ]
Ma VEOACA o\ KBS fesK ¢ GCs | m Snon
AL L S o C) =5 i
Ao )y S V] 2
<
Utseende (i forhold til gltypen) < 3
Kommenter farge, klarhet og skum {h&slhm farge og tekstur)
EX 1 ] " e =
Mrf OA AT € ];)JQ) Sku\»/\'
Smak (i forhold til altypen) E; 120
Kommenter malt, humle, giaringsk isl{kk.‘- | , cttersinak og andre :{makskamktcﬁstikkcr A ) \
yA i ) 0 ¢ Aa . BY ~ A ol ™ | A
‘.' Yaghy y \ Ci 1‘, [ Ly [ - | | {{ < (
~ i’ A U - - Yo PR n > \
)\' A A _1_"\ A \_' ) @ ¥ ¥ (o VZ AV | el | \ ¥ ’ .‘1_:_
,.""_ N 1'. r - & { INA A T t/“ [.-. ad .‘I‘ i -_‘
If
{1
Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) [ 15
Kommcnter it.rupp l@rboncrmg, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalcisc
M Knonn_ Nee Ka
[
Drikkbarhet og generell vurdering . 110
Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
B A F Pt % A . A \ 1 ) < * ( .
/€ , VT ALrRE MeED
!l Vi "‘\ ‘_Jl" ‘iL-J E D, [_ ;'I'\ i lr/'\ > | ‘1 g\ 2 l" LN
\ 2 nGE -

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og hegrepsdefinisjoner finnes pi
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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A

2 A Dommerskjema a2 A

Konkurranse -4/ M QO\ ?’ Bryggets kode

Konkurranseklasse q”\ 5‘44{ )( (Z') l Underkategori
Dommer (navn) £ J:L pk{ “ﬁ V‘d{"HO

1]

YA Lugelsk bacleywiue

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
i ¢ Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen (1 Ikke eksaminert

Studium av flasken: JA_ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O l(/

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter inalt, humle, estere UT undre aromaer

ke, oLHm oy Vl/\vx@,i , LW oy

?’ /12

Lokt LokE

Alho nl(-‘féoi ;
T i

Utseende (i forhold til altypen)
Kommenter farge, klarhet og skum ( fasthet, farge og tekstur)

Ma.k Ifn”‘!{jc'!g{”’f, tyup Shyw |, klac

Smak (i forhald til altypen)
Kommenter mtli‘lt. humlc, gisringskamkicristikk, balansc, cttcrsimak og andre smakskamkieristikker

1O 20

Sedlie, A mff*o av_keamell Pf{ uoe mSJ(L heca i,

/l/neJ ]QL(IS. é—lr ‘Pfr][f'){f(‘r c Viupst

. God  balause

v f',” b v S;Q‘rjm';{' fars) ,ﬁJ‘ ',l q('].,.p_[_
~

1‘4 [ 1&‘-4#:/{,) 20
v

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)
kropp, kart ng vammcndn: alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse \

ywm%()ﬁ(’ My Lay  eckon iae
P —y =7

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Gree L- u’laanﬂ‘ Pun f’g'

u|m€ -Co{&t}f r.tr;ﬂ((

- Relyyae * 'L D_@L Hedh /’/ﬁ/zl

- Aoble meof AmnaC o lammrr

- /"M S;‘:?P,w :u anglawdmﬁéw

Totalpoeng (50 = max)

30 /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
htip://norbrygg.no/hedomming-av-ol/dommerskjema



’JJ"V‘ Dommerskjema

7]

=

A

Konkurranse N M 20(-} Bryggets kode [ 8 ' ‘

Konkurranseklasse s’rE R,K [~ 18 Underkategori qg E N . %HQLE\I W' n E-

Dommer (navn) \)E NS Dﬁ\, t DSE'\)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
g Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: of Riktig sterrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: d(—

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

5 12

HJS, brewt Ma.ﬂ‘,. SG:.J“ lecru el
3 r

Utseende (i torhold til altypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, targe og tekstur)

Aede Soan (dar,  Gle shum,

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humlc, gjeringskarakteristikk, batanse, cttersmak og andre smakskaraktoristikker

i 120

Maltsedms, Marsipan, leaslie, ?;!@_rebl-e_ﬂ} $"@¢9~5(L°f“;>€',.

_Clﬂ_pa[.q{: ‘/O(/L.‘;I\\)&J‘l‘ L effer smalonn

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnifolelse

NeoQ/\um/@»o‘- kwtzom_(“!! ole Mn/\?tuusa:

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Helk ol&@l, M%%!gf l@mga(alcm‘lw{: ] S.Maluw\ ca

Dt Snese gsm%g:\- \_ alfonsmoeN,

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for torbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kritevier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pi
forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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T oo e oo TGN AL FSEEST
Konkurranseklasse ! AR =3 &\ O L Underkategori bt B 2 anE S &
Dommer (navn) ol . bJd V2N "\(\_

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
= Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: gleug storrelse pa kapsel fylhngsgrad fjernet etiketter, etc.
o~ P 3 \ ‘ . . "'.‘I‘-, ~ ‘:! S T
Kommentarer: (! K ¢ i ; (s\KC o) eV <SS L

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

. A AR PN I | “~xr
“hJ = [er B AW ] f= ¥ -

| % ¥ i i W A 1NN A

!’Q 12

Utseende (i torhold til sltypen) J 13
Kommenter farge, klathet og skum (fasthet, farge og tekstur)
1
Smak (i forhold til altypen) | 120
h.ommmlcr malt, hamle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak uqaﬂdrc smakskarakieristikker
% { RUYT BNERE CG Mar/De MeD>
( P ] \Z A L ArT
'.}I'r-‘{.' 1 | B () {4
Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen) /5

Kommenter kropp, l(arbonering, vammende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

VAT 17 i1\ LM< 1))

YREC .

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenteggenerell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

\Jn\)of% u\\g® MAT o€ Bsreré L1 Ty LANG

L

P A
1

SMAY o R BiSTEXL MED  ([ARMNDE

\ v Y~
Lolol

cl Z
Totalpoeng (50 = max) . /50
Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er péd alle kntener:.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kozter:e.ntarene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighst, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdeﬁnisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http:/fmorbrygg.no/bed, ing-av-ol/d rskjema
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Konkurranse /V /4 QO ] .7‘ Bryggets kode , Z/Sj é . X
Konkurranseklasse q S) & I( a ’ Underkategori QA EHf’, P}SJ( g‘w ’WW} e
Dommer (navn) £} :J‘ E'q ‘”Q LdS-WC“)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
g Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Tkke eksaminert

Studium av flasken: K Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) % 2

Kommenter mult, humle, estere og :lndreur{nau:r
keaflis o Sl wallecowa Koy ovoma  av Tadrel ol
o wodup b, charty prey, Vings

Utseende (i forhold til gltypen) 3 3
Kommenter farge, kl.:arhcl og skum .prmu;el farge og tekstur)
kohbacdoegot boc e hom

Smak (i forhold til altypen) ’g 120
Kommenter malt lelc eireringskarakteristikk, bal ctigrsinak og andre smakskarakigristikker N
Lol by, sedls g malismal met] Preg v Mocamell oy lakns

S'Wm} au mao/fm JfLJH' ‘Q@J,Smf-c’ofe W(J)"‘f" @Es 67“-%‘2@#
sholee  selli[e smal e, Vings og dffo“o/,rbmg- U
Du \/GhS-’V'L v smaksh, lolet ;

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen) E /5
Kommenter ;Tp. karbonering, varmende alkoholpreg, lm:zlcthct, astringens 08 ounnfalelse a/

Fyl ina M Hoclopu X ig  yayw
7 LV ] > I |

Drikkbarhet og generell vurdering \S /10
Kommenter genergll drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Lelf oMl
~ R@d[:f‘l’f‘ (&L mp not ‘f mo €
- 51(6\'('-? V@Hﬁﬁ@ : 1 Vt'\(ff‘[ffmm%ff‘“'ut}

- & wa J-’.rﬂr{::tj]'?L av ﬁj@f-‘.zﬂ

Totalpoeng (50 = max) ; ’ /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra {(28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé
Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hutp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).
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Konkurranseklasse STE RK@L—- Underkategori qa / E n. %QL.GY W‘ ME
Dommer (navn) Qé. '\l S Da\} l Ds 6 'Q

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
S Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone 0O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: & Riktig starrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
v 4
Kommentarer: OIL -l(&,ﬁl‘,@ . C\(;\%Q(Aa ao Wyrlol'c\g ON LCO\r‘lM
' o9 )V IR
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) } 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

VIV\Q$} —fmu-cnkr( ., uiﬂaumw\’, bmw/f)amos',

Utseende (i forhold til sltypen) S /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, targe og tekstm)

Merck Cu-vwod velelio, /?,rs\wno\ SLWM, lelor

Smak (i forhold til eltypen) / 120

Kommenter malt, humlc, gjerings istikk, bal , cttersimak og andre smakskarakicristikker

Maltsedma 4mua>-'rm brewt  leoracell, CH rmsled; e/H'ﬂ'SMa.bLM
LW wu‘b[aol’uwm -f'm loqlm'&? GH brow{' bier oMersmale

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) g /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

4:7J -fq(&n., (Gl kar‘ooluﬁ\/\c:)‘

Drikkbarhet og generell vurdering é /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Fin ol, ™Moy en*c.rpw%g,\' bls for dsavnarends
fr ok dbv shal e bl nlek.
Lil m-aﬂ‘.mmg\‘}omal stale .

Totalpoeng (50 = max) 3 i /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. lfomme‘mfar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforkleringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.nosbed ing-av-ol/d kjema



