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Dommer (navn) [ vy H ". 1L !?

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
ﬁ(Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: 07 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: (’) L
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) £ /12
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Utseende (i torhold til altypen) .3 /3

Kommenter targe, klarhet og skum NFth:r, farge og tekstur)
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Smak (i forhold til altypen) l S 120
Kommenter malt, hymlg, m&rlnpknrnklcrlmik balansc, cttcrsmak og andre qmakskar'lklcnshkkcr %
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Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) y /5
Komnenter arhnnunng varmende alkoholpreg, kremethet, :-slnnguns og munnfelelse ; ;
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Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. K omme.ntarene Skal, veeretkonstruldivel(Feksyfokuseneipd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. (L LS

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og hegrepsdefmsloner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hup://norbrygg.no/bed g-av-ol/d kjema
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Konkurranse Bryggets kode L{’S 3 5
Konkurranseklasse (t ! ;mg Lf M G, Underkategori 6(:1 l?) D RW]K‘W r
Dommer (navn) G ’(_ M mw‘ l.c

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: F\ Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

-~

Kommentarer: . T( D{) i

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) z 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aroimaer,
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Utseende (i forhold til eltypen) ) /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
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Smak (i forhold til altypen) I J 120
Kommenter malt, humle, gjaeringskaraktcristikk, balanse, ctiersinak og andre smakskarakteristikker
\ ’ P q | g I . 1 7%
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Fysisk fglelse i munnen (i forhold til altypen) :‘ 5
Kommenter kropp, katbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og nqunnferlelse
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Drikkbarhet og generell vurdering Q o
Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
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Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ovdforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).
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Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [J Annen Xlkke eksaminert

Studium av flasken: ARiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: Olc ; hﬁ l\/ L\‘Wﬂo‘ J‘(e,

Bouquet/ Aroma (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
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Utseende (i forhold til oltypen)
Kommenter farge, klarhetl_og skum (fasthet, farge og tekstur)

by 15 [2: F . Yrema B’*J e
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Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

f
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Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

YY\(. C-lz'\" JWH i."n_.\'! ;‘\;} K f-f”(\/\ (4 { .

Drikkbarhet og generell vurdering
Kominanler generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
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Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier,
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé
hittp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg (0 SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: Kletlg smmr:lw pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

rf"|/

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter mult, humle, estere og andre aromaer
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Utseende (i forhold til gltypen)

Kommenter farge, klathet og skum (ﬁaz».r.hct, farge og lckstul) il N y
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Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) 3 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, askringens og munnfalelse
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Drikkbarhet og generell vurdering ,‘ /1a
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbodm\gcr [
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Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdcfinisjoner finnes pa
hnp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: [0, Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) ('2 2
Kommenter malt, humle, estere oy andre aromaer . )
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Utseende (i forhold til gltypen) , '2 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) '
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Smak (i forhold til eltypen) (20
Kommenter malt, humlc, gjaeringskarakteristikk, balansc, cttersinak og andre smakskarakicristikker
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Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) l! 5

Kommenter kropp, karbonering, varmends atkohelpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
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Drikkbarhet og generell vurdering 5 10
Kommenter generell drikkbachet og gi forslag til forbedringer
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Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves . MERK! Alle brygg skal gis kommen.tarer pé alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. K"Z‘e’;e,'"“”’"” skal viere konstruktive (f.eks. fokusere pé
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hutp://norbrygg.nofbedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranseklasse
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Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

OO0 Norbrygg O SHBF (O BJCP O Cicerone [ Annen )(lkke eksaminert

Studium av flasken: ﬁRiktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

»
Kommentarer: 4 "N
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Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromuer
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Utseende (i forhold til altypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
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Smak (i forhold til eltypen)

Komimenter malt, humle, gjzringskarakecristikk, balansc, cticrsmak og andre sinakskaraktcristikker
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Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbongering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse
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Drikkbarhet og generell vurdering
Kom\Tnlﬁt generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
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Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men keever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f-eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedoinming-av-ol/dommerskjema
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Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
k Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [0 Ikke eksaminert
Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) ; /12
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Utseende (i forhold til ltypen)
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Smak (i forhold til altypen)

Kommcntcrlnu{t humle, girringskaral istikk, balansc, cticrgmink og andre smakskarakteristikker } \ fl 3 (j .
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Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, \mrmcnga, alkoholpreg, kumjﬂ, ystrmgcns og munnfelelse

A\}( Ip[ ".f“r (73] u"‘.r,’-f-'f '*-lff-al‘-'

Wa)

s

ke bow ~?(?{

</ {

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell elikk aghet pg. gi forslag il ﬁ)rbr.‘dm;lgcr
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Totalpoeng (50 = max)

g /50
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Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Guodtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pid
hup://norbrygg.no/bedommming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse ANM @ O\ ) Byggeskode 02 | [
Konkurranseklasse {\’\:Z}( K ,fé\ ( E Underkategori &6 ""(,)\F ¢ (
Dommer (navn) ;—\ A ‘\-,_‘/ Y t ]“.f'___ £ r,'.f VLA

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [0 Annen klkke eksaminert

4
Studium av flasken: ﬁ,Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

A e
Kommentarer: u'{.,, B o X7 ALY

C
Bougquet / Aroma (i forhold til eltypen) .‘I 2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

W @ P4y ddodre ¢ Nde en onetd pres

Utseende (i forhold til altypen) 3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) A

e VeSve Aacnet .

Smak (i forhold til altypen) 20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, cttersmak og andre smakskarakferistikker

LSzE ‘a kf; .S Lna i€ . M -2 @ !é O h D n€a
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Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) 8 /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

: . : ] / v,
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Drikkbarhet og generell vurdering Q /10

Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

W-\}F alltohd) smalt Son Qdelooc o andle fmelsr

Totalpoeng (50 = max) ('1 /50
Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Ifomme,ttarene skal veere konstrukitive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse
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Konkurranseklasse

Dommer (navn)

Bryggets kode

Underkategori

AL
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Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

% Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken: XRiktig sterrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc,

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere op andre aromuer

Ao\ AN MALY o6 [0

é, 12

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klathet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til altypen)
Kommenter malt, humnle, gireringskarakieristikk, balansc, cttersmak og andre smakskarakteristikker
A AT, = I 5 Yy r < T o
I { 7 A

20

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, ka:bor;:{Jj varmende alkoholprcg, kn:m:th:l. astringens og munnfelelse

) X

1

Drikkbarhet og generell vurdering
Kominenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

5 no

o -
rt._ I. § 1 L
| B . P

Totalpoeng (50 = max)

2l

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra {28-34) Guodtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart {20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f-eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbryge.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse a!/{a‘ﬂ go .; ?' Bryggets kode g ,S. S-'

|
Konkurranseklasse E 1 ‘,A ?fw ‘L{ -':":G_. Underkategori UG 1'3 'l ‘j /\! '(

Fosd 9 | 2 . Y
Dommer (navn) e’ G <in W /-’J, v/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
k Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: X Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) Z 12

Pl mallecoma, Agea_ay testel

Vinge, :

Utseende (i forhold til sltypen) 3 /3
Kommcntar farge, klarhet og ﬂkm[faslth farge og Ickr.lul} . 3 .
i L) I ) ~
- W ~ ir . » J 4 \ b y
; 'f.._ \ ™ G , Ly , Sva i} mew JexXey ‘Zl(r._-w
- . . ]
Smak (i forhold til gltypen) / 120
Kommenter malt, humlm gireringskarakteristikk, balanse, enmnmk og nndm smakskarakteristikker : i } ]
aan it [ -~ \ W b 7 L i D AA o |
:lu (A M " & ‘:r"'" a s Mﬁ "'i’ 1 <2V IIC I\T)r"- -; ! I"!" I‘?“’ i 4 0 r (VY S Lty jv
T U] = - - N = 1.1 1
Tec bl Skl “widedels  Wumleswa

| 1 I .'. - | ! ..’o-

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) !s 5

Kommenter kropp, kart ng, {e alkoholy eg, kremethet. astringens og r\mnnfa[cis:. \
, ¥ .

¥

LAy Kot oo '\, Kvern £ 54 "" it T rﬁ’lﬁ‘flr f

Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10
Kommenter generell drlkkbarhct og gi forslag til I'Tbcdnn.g‘l:

r’."\'-.r-' (\ ..\!fr
1-‘ ' ""'

b C.["." i 1@
- '}I.j..:c.

Totalpoeng (50 = max) 3 ’ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34) Gudtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal voere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).
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" A Dommerskjema "

Konkurranse _[\\,IY f\*\ lD ] :} Bryggets kode
Konkurranseklasse M\Ze W ﬂ l (’_ Underkategori
Dommer (navn) Ann 1\( en 3 ot \Gre Q}mﬂ

2\5%
6 od nle

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF [ BJCP [0 Cicerone (O Annen %Ikke eksaminert

Studium av flasken: U Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O\& - \I'\f\ \ v LT‘ ’-‘é/

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 8 /12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
\in®s 60we « S malternme
R | [ A L~ -x-.v} .
SSAK A { LN ;.\.;,_ AJANAE
. . b
Utseende (i forhold til oltypen) . ) /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
Mok ravtfa ek - Svalet Skumn | mon vaAdc
. w
1o

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjmringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Dninertnde etz AKX spnel K

Noe Xorameld pree . S/ak® nOder av SOUD late |

-

okbesmalke, . I

Varmende

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Medium Kons « Varmends ald
_ 4

A ] \
(l}l'“lwl ,\ G’.}u
L]

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer - g
%

x \ { - > ? f
N N N\ + a bl 1 e [raa ¢ en Aol ']‘I),/

v

o (_a{)'{{{_f:g1 .

a./ S _‘.’-‘-\_'. . ?a'i"."_ clo = !:f/f‘-,"

204 etle el aael AN

Totalpoeng (50 = max)

:2@_/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal vaere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse Bryggets kode ga | 55
Konkurranseklasse % MWL A (_ (- Underkategori 56\ O_Cb (’ﬂ_lﬁ:
Dommer (navn) / 1y i f_ﬂ\ﬂ\) bm/‘] \C

Dommerkvalifikasjon (keyss av for gjeldende)
Norbrygge O SHBE 0O BJCP O Cicerone O Annen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: Kletlg starrelse pa kapsel, fyllmgsgrad fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: @C X ( ” J{C C)

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) {9 /12
Kummenler malt, humle, estere o andre aromaer
\ o RS W |./I,. ainTt AN A By 5
( il s ]
" L) 5 o Wy o ') - - L R T TP V.
e T P b S S 1 :'*I\ s . ALY l‘(\,-)] o) 4 ‘\ 'Tﬂx <~ LU b ! P11
Utseende (i forhold til sltypen) I Sn

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

A - —— \ — k) \
" N r \ § \

400

Smak (i forhold til altypen) | O o
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, cttersimak og andre smakskaraktcristikker

M@Tmuﬁr %M/M Yeeesg FLET -

N -\ T

\Iﬁ(\\l'“ EnNJ Y= N OE M7 Sk J'___[*r!":"" LNDE,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) /5
Kommenter kropp, karbonenng, varmende alkoholpreg, kremethe[, astringens og munnfﬂlelse

! .- 7 A J Y med D DDy + \ (1 M Y~ 7 f

| _'-.\'./ (1 Y [:"_.I."j e [ L!."\]f\!f]\
Drikkbarhet og generell vurdering é 10

Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

MYE SMie Med MAE S10ken A DG

0O X ) [{ Ty I': . r ) . . .' A ‘l..'_| ; I. s .,._. :_‘ (‘; \ “!\ \‘f.-' '.'} r"_r P .", :.' d ".,

) n"l:
Totalpoeng (50 = max) i /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.mrer pd alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. ’_‘”’:;@‘"’eﬂe skal veere Konstruktive (f.cks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://morbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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AA

P
Konkurranse Bryggets kode ln ?)?.‘ 6

NM 2 0\Y
| L&

Konkurranseklasse i Underkategori

Oel a {JL

i
AuNVEY T AT (BnEMD

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen Nke eksaminert

XRiktig starrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

. Meluyer

Studium av flasken:

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Q/lz

ANiAA .7 ¥ 1 ¢/ il ( \ e r

I JSIV\ C\rb/m,f_:_,-

Utseende (i torhold til gltypen)
Kommenter farge, klarthet og skum (fasthet, farge og tekstur)

H@’K m \['P?:lvrgc k WAl -C.'_ﬁ S ( LAMN

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakicristikk, balanse, cticrsmak og andre smakskerakteristikker

£ 120

\/_(?\ £ \"\U"\'\\f aOma e d 42 &4 Ko, XA ‘
li} \ R.'_ ,‘, {' ’ \l N ,: I._r“ ‘r' /1 '-F\}"‘ P . | y ,.lf '_.’.' ~ ?'0_-'

) = A A ) ’ = : :
\/ﬂ (N enele } Yo i o [z oD <Tnna le

Fysisk falelse i munnen (i forhold til altypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, keemethet, astringens og munnfolelse

/5

§ N 14 PP Al o i
Tl Wnpp Middeh vollcye . 090€ varmenke
‘; . ) i ‘I — .'/1 ___,:
Drikkbarhet og generell vurdering Ei /10
Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
2 /) AN A r A
"t' WY ADd ‘;“"11 e a AL AN A\Va 40

J [ - 1 A ] i ] . = ; |
W\ N ] WA, =12 oL FLF ‘{ e \
i A : ! . i . \ P N

Totalpoeeng (50 = max)

Y

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

forbedringer).

Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed,

MERK! Alle brygg skal gis kontmentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

ing-av-ol/d shjema
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’wé‘ Dommerskjema "

Konkurranse /{/f ‘] {go l —;L Bryggets kode 63 8 é : A

Konkurranseklasse { f' I & hf A4 !P Underkategori rGI ﬂ F f‘.” ‘,{[ ‘\(D

Dommer (navn) f {, ,!{ _L f!?l.‘?t ’ﬂ”! *

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
RNorbrygg O SHBE 0O BJCP O Cicerone O Annen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: % Riktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: 6 K

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 0/ 12

Kommenter malt, h*unl.u estere og andre apumaer

bralls  wallooman wed howwnellpees, . kall;, arog
- ¥ T 7

ot 'rlnﬂ‘l",,-._. € : "w.f,_‘ “(;"r world oy, J?fﬁ A7) & . lmg{&n
h Lw lo C{ D V& ; 9V all 'J Q”lol"(?i ﬂrf"ilr
Utseende (i forhold til sltypen) o i/ 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fa»l.lm farge og tekstur)

/41"' } H’f"'."“z{ ﬁﬂ(

dfa s § J
=T

lie wen Veas  thons

Smak (i forhold til altypen) z é 120

Kommenter malt, humle, msenngsknmiumsllkk balansc, cttersimak og andre smakskarnkteristikker . \ ¢ 'y
IR ’ = _— ~ ‘ .

!Cfo‘“‘”ﬁ A als —41.(’ .i' 0‘",, {_n_‘rf-, v P ::. f), p‘,!nn rl_- o- V, .".-‘“; _’"“‘,"I . ‘('.,'/!( ar

| \ \ L. 3] ot

. | \¢ A ¢ iy

'{su@ft}. oe Jedhed drold-. Woe TF“F Y. pe 1%

wer el boThn

Fysisk falelse i munnen (i forhold til altypen) i /5

Kommenter kropp, karbonering, vum)cudc alkoholpreg, kremethct astringens og munnfalelse / L ' /
L, {l }//‘ y « "o Me(rmq , Veewrevde | aapl rvOlE
- - o
Drikkbarhet og generell vurdering 71'/10
Komimenter generell dp‘kk'r}arhl:l og $I g til {nrbodnngcr
G O f f—\ 'jw Al "} y
,.‘ L] .‘ f~o‘|~'ﬁ\.- ~
L, &9 W P Ly WOFEy
V] o P AR
{ o, 15 1\ ,"’_'v___!' I~/ 1w '{;}"* —"'L"”_u

Totalpeeng (50 = max) E% 2 150

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. I.fomme.ntarene skal viere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (2R-34) Goudtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Dnkkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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’%‘ Dommerskjema " A

Konkurranse Bryggets kode é 3 g@

Konkurranseklasse 5 : = Underkategori C‘]_("), m,\D m
Dommer (navn) (39. L g\l\ﬂ\) M <

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M Norbrygg O SHBE (O BJCP O Cicerone O Amen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: Kletlg starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: R\ \C/—) /,, Ofé’ ¥ %C(x ’ (\) é

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) l 0 /12
Kommenter malt, humle. estere og andre aromaer

el nYe f- O] D M TREC lBWCS; 36 BReD
MYE \\1 ESTERC i RPoCipry  MASSE TR

Utseende (i forhold til pltypen) 5 /3

Kommenter farge, klathet og skum {fm.ihcl iargc og tcketm)

N/ . ‘W7 \
H kK PN HFIRGE NN O
Smak (i forhold til eltypen) | /120
Kommenter malt, humlc, gjeringskarakteristikk, balansc, cttersmak og andre smakskarakteristikker |
MYE Mg SMNC . MED  KiKS G EpepfEl)
=~ T Ry R . R i Ry 3 .
LapKISTE ST A YIDIG  SMBX S Q(‘dih“-\; OE IKpepMET L
Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) /5

Kommenter kropp, karbunenng, vmmendc alkoholpreg, kremethet, astuugens og nunnfelelse

YD KPofP MEN MEDIU™M EULLSYRE

\J 49- TSRS},
Drikkbarhet og generelt vurdering 8 /10
Kommenteg generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer =
‘1 e My MYE WO S
,!,_] ) C;.E | YD Y& ] \ ( b

qUP\iC 'H (WM (£ MAY 0 2 /

Totalpoeng (50 = max) g O /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis Iwmmen.mr er pé alle kriterier:
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. K"';;’:{'"‘"e"“ skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra {28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse

NM 801}
Marx ALE

Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

5337

Lo

ANMEN) T aTla upsMD

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen Xlkke eksaminert

Studium av flasken: ﬂ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O\/( . {bq@ nJ-‘n\ 'ﬂ'e
I o

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Sval  waltarna  meel  Slerlc

aq M

nive anl

frkteriee

Lite hWum\e © Fruveonds

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

L\i” kdo\orfﬁ-,i;rf . B SMumTr e

Smak (i forhold til altypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskaraktcristikk, balansc, cttersinak og andre smakskarakteristikker

M- 'I.‘ fJ\ (e ,P 5 Wna U" f),-‘)'\ o L e (1_'

l; /20

die l‘f_ :ulgt:ﬁ Korz \ € »

G(ﬁi [{jﬂ .Qf’lh&ﬂ s \rﬁ!‘ !"? M_A/\"\ \("-\VY\C’WL

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) )
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

S

munn Tylel e

Med i L(f/mpln }m\‘c{jw,x Yourthoner r""\j ‘T ood.

V

Drikkbarhet og generell vurdering
Komimenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

God At bler .

_8_/10

G 44 oedanse rt

LS Sk hunlesmak .

Totalpoeng (50 = max)

58 /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
hup://noerbrygg.no/bedoinming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse /V /‘f ﬂa ’?’ Bryggets kode S- ?‘? ?

Konkurranseklasse 5 R /” ﬁw{}' ,'fl 50 Underkategori m A—H— B F‘L{

Dommer (navn) /‘; .{.; :'t_ F ]Cf ‘“G ) ds s 0

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
R Norbrygg 00 SHBF O BJCP O Cicerone O Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: Xletlg storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: 0 Q

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)
Kommenter rgaly, hymle, estere og andre arrm.wr
l d

Mddols — waltecovin e

b f@'{_.'/-'f‘f‘ff?::”_' ¢ ?: H’ Sb’Q% ]/f;;uu i[(-',:q (a1 R

E 12

19

" -

Utseende (i torhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Zn

("Yc) I({Cf g@!)(‘i@f’hdx'(’ qmi \,b‘.»_, ("z ) M

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter ;m?ll, ]mmlc gjeringskaraktcristikk, balanse, ctiersinak og andre smakskarakteristikker

{ $n0

m) anels Wm/lSma; bnﬂ:}l ﬁ{r.n/.e;t”{\‘ . Fn lE{Q!}V\J\‘P W{//OM

(37.6({““" Of ""-‘-‘I"*'E’?T. . '!H la.v Ef‘tv1‘f("5bf"r)’ 2 Jﬂﬁfml '(?r.._.-'}’,t!(-‘-ﬁ/fﬁ(*_

~

vsisk falelse i munnen (i forhold til eltypen)

f’f""' ing, varmende alkoholpreg, km,mclllcl. aal.ringeps og munrll'oids: J
L ... N2 » ) .
HwJ kiog) , Wpyl lednuet | kom ol
it ' !

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gj forsiag til forbedringer

'»3} ‘dﬂpr&f '

j_/m

] i ] ] ,
Vau - dodl- gle  hywlesnal woe plen @  &le
’ ¥ H

@/ 7 1
i %8P 4
& ]

Totalpoeng (50 = max)

K

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pé

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse

Konkurranseklasse (Q M@‘RK m l=
Gliown) Povik

Bryggets kode

Dommer (navn)

S¥IFE

Underkategori b b EI! _—: ! 35! E lE

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [0 Annen (O Tkke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer: @‘ \< \ ]

gletlg starrelse pa kapael fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

*\ ((\C’]L—L—\ OU

AT

.
Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) ‘( /12
Kommente.r malt, humle, estere oy andre aromaer .
£ - ' :
ARomes AV pMa 06 BRed - Lime Humts
Utseende (i forhold til sltypen) : )) /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og l\‘.kcuu)

Lys  Voptydr Thtas YO

\N‘KZ» (> 6KUY\’\

Smak (i forhold til altypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balansc, cttersmak og andre smakskarakieristikker

1 5 120

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse ¢
.~

o
o7

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter ggnerell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

_é_/w

TFin DALANVSORT

Totalpoeng (50 = max)

150

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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A:f:}( F]GHQ M/SMO

Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

Bryggets kode
Underkategori

592
sD Alh e

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

q Norbrygg O SHBE 0O BJCP O Cicerone [ Annen

0 TIkke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

oX

k Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen)
Kommenter malt, humle, estere og undre aromaer

7 2

Sg;:“,}, waltovgon wal woler av é(@{?/_ L) es)en

SVt :"J ]/1 Uit [€ O v O

Utseende (i forhold til altypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Vebbs/ feceet , klat

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, bumle, gjeringskarakicristikk, balanse, ctiersmak og andre smakskarakteristikker "
‘1 /47 c Jr ’ . | ,I / .-_,»;} i Gq v 2 4§ },
Lol S@Zr:0 YUa Y .g[""' 164 ( a1 (? { C‘(f Y8 (gﬁ 2 2P
Ty | " i 5 3 - ’ ~
Lile __é:. bé.er I{(’J aq Stral O Li % r\f{l A .oME‘ [ S g)\r?&f
2 ~ - J j
a SilkieC+rLelreEe - i

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kfcmcl.lle&. astringens og munnfelelse
" )

Gfrje 4 k{{tuwﬁJ-

]
] | = )
h f”’-i nexdon £ Jr topn  KopP @0
Drikkbarhet og generell vurdering é /10
Kommenter generell drikklnrhcl og gi forslag til forbedringer
" y ll | § \
e J o Y
o s : ] ] I 1.1
[yune i ligtns  gie Ny wile  { jeedviug nel

= QC:’:!:" LR/ i\&(

° vl
& voplysece

I oet{ese

a1 prinas Covt O

-

Totalpoeng (50 = max)

%6 =

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommershjema



" Dommerskjema "

Konkurranse Bryggets kode g% Cl 5

Konkurranseklasse M‘Iﬂdeﬂmte@ﬁ E;D H {zT ‘l% { m
Dommer (navn) G L.EN)\.) b@’\/ l‘ K

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
mNurbq'gg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: %Riktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

kommenwreri__ K VWCT V(> TaGkE 06 FYLONES o@D

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) z 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

C‘\/A« \wum (£ Moka NOE  MMY AR MeNs
Vl'l‘[ f f:-l ‘,,(’

Utseende (i torhold til eltypen) $ 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, firge og tekstur)

oy ) S . T Vs o A ) C s
l_ I_’_.- | .|f o [ j i . . {,,'. |« 'Jl L, r # '/é = E ! Gt
Smak (i forhold til gitypen) Y 120
Kommenter malt, humle, gjeeringskaraktcristikk, balansc, cttersmak og andre %mak%kamktcmnkkcr i
1
- . (\ A \ 7 - A A - A R~ Lo | T
L) 1 A i L) MaXe OG | z}‘f{‘ I L) E N i bl 9
EuRererie ¥ WMowa 1 M ooeYe S mare M P RS2
} ] o7 1} ' —
{ AIA Lo 3L
. . . . [l
Fysisk fealelse i munnen (i forhold til sltypen) /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, asiringens og munnfalelse

Mt Ve Wy T ICULEEYRE NIV

Drikkbarhet og generell vurdering 5 10
mextcr generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

’.: ! i-‘- "'_h‘.- [/“’ 'I: r'l\ i '.'. \'\. J ( V\/\AK A \,} .I; :: E —'-' -"ﬁ.‘l“:“ ' ) £ ] i h_.-

’.“. n.f'-l | ] “l’ 2t 1Tl . ¥ — . kP

1" R T ".'.

Muli, L1573 %w\/ c.a@v&*‘ww

Totalpoeng (50 = max) /l) B /50
Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. vammerttarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. prbedringer)s

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer ag begrepsdeﬁms]on er finnes pé

Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.nosbed, g-av-ol/d skjema
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A pmEEn) T AN AN

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

1S

5o

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
0O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [J Annen Klkke eksaminert

Studium av flasken: X Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

ole WalvhkeAlathe

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

é 12

\((W\-Pff% M€ aoma. « Nak_ huomle drowyg

J Lok UK had

Utseende (i torhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Klac on
)

£ Kabb(r‘pa@a, . Biat <kom

Smak (i forhold til altypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, cttersimak og andre s?kamktcn‘atikkcr

Middels madACmak . Nmﬂé

w Feokkere

St

*Z,a’ct;; i) e

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) .
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astiingens og nunnfoalelse
N\ \

O/ .

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag il forbedringer

'Rv\ A s -
. H fﬂt,w’ ,{\V\JL/J (H"’ ‘II'.'r’F.’;f(

ned

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f-eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og hééﬁpstl?ﬁnisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomnming-av-ol/dommerskjema
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" Dommerskjema a A

Konkurranse N M clO\ } Bryggets kode ':ZA’ 6 6
Konkurranseklasse MGEK ﬂ (3 C Underkategori S\E \SYOT%\L /‘1 (,E:—
Dommer (navn) A N/ \ \CC—,\) A TLA MO

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
0 Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [J Annen ﬂ Ikke eksaminert

Studium av flasken: )3]’ Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: B| aa Jigeg . O l('.
7 W ) *

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) l O 12

Kommenter malt, humle, estere oy andre aromaer

m i ddels maMarDMﬂ/gS Kérmm eld_aovg. .

Utseende (i forhold til gltypen) 3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Rw'l‘w?jyt o kKla . Fnt Suwn

Smak (i forhold til eltypen) , { 120

Kommenter malt, humle, gj@ringskarakteristikk, balansc, cttersmak og andre smakskarakicristikker

b God kaamellsmar  Middedls malédmal . GOX Jedme
Breat Koalber. LiHE bltler Uen smelt oy Wum L2 .

Fysisk falelse i munnen (i forhold til altypen) i /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Middels K000 - Lett Mﬁje Kol nect

Drikkbarhet og generell vurdering d /10
Kominenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Godk SKorew ale wed dgod Kaameld elfe-smale -
hn "fZL(zje o 39& \slcwm-'—rl%q-w\et

Totalpoeng (50 = max) 5 Eq /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Komme‘ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforkleringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hup://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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MM oy

266

Konkurranse Bryggets kode
Konkurranseklasse S . /”’ (7] { V 4 ]Q Underkategori 5_' { 5 . SJ:’ o-]S .Ff ‘1 L_
Dommer (navn)
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
p¢ Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert
Studium av flasken: 2 Riktig storrelse p kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: 0 k
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) &/12
Kommenterpndilt, humle, estere og a_lndre aromaer . - » )
/‘1”;&,{? ]S Hm?\f NOVIQA v o foeg o Ha&wmpll {f"p S+ C g
= t

—

e f’;.r s huw[ea‘fo e 2

Utseende (i torhold til eltypen)
Kolutﬁnu:r farge, klarhet o, :kum (msther farge og tekitu.l) )
S MU A

—_— -

' ¢

! |
f"(’}'/‘» ni-

Q\R'[bfgtg N 1 ¢y

Smak (i forhold til altypen)
Kummn.n‘lor ma lt humie, m&!nnghkamktm:ﬂlkk balansc, cncrsmak ag andre qmaquamklcnsnkkcr

/s 20

./“‘ ; &V Vi | 1S euns e 1A pd Seng ’1' Ry Cor /"(\ QY 'f"(' /%I e
1} » 11
] Y BT ¥ i S (A W | I
pickl ppes . 0L brllae plew  segh ay 1-:r;mfma
]
T—
Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) 4 /5
Kommenter krop; Jﬁ:ulmnermg. varmende alkoholpreg, kremeth:.\ty'lstn ngens og muunferlelsc
4 A )
Y 05 k 000 /1 olelpls lee Dw: L 1=
i ; e
Drikkbarhet og generell vurdering & 10
Kommenter generell drikkbarhct og g1 forslag til forbedringer
] By
< W
r\ 7, < 1 ¥ Y't):/ /\3 ’p " '3
f ; s 3 v | N § )
+§ 4 Op 1,14 Olpm I v ) Qv {5.5“ 4 G Ly
-

Totalpoeng (50 = max)

9& /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak tor forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f-¢ks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/hedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse Bryggets kode g\- ‘7’ (7 b
Konkurranseklasse "/\ @R K A’LE _ Underkategori S E S K(JT S K A LE_
Dommer (navn) ( :,. L&W &N 4

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
0O Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: q Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: (Plc\ QC_.E- T'\/{i ) O TEW) ;l_-', T 'l"f, 1
1—

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) / O mn2

Kommenter malt, humle, estere og andre arolnder

Mipas MAu AMB 1y cen) Wyl AomA

Utseende (i forhold til altypen) ./ /3
Kommcnter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

KU TaReED mnwwmb
Vi ae sl -

| ]]F‘ A

Smak (i forhold til eltypen) [ (:2 /20

Kommcntcr malt, humle, gjeeringskaraktcristikk, balansc, cttcrsmak og andre «\mkekaﬁklcrlshlckt.r

e ‘ [~ _-—., -“l(/-uu- \ \I'A- LL - 1..|:_‘l__- x?']'l:f ‘
Precs [ 7Y L1y Tor My RUTTER

L |

o & Nl €Y D

}
!

]

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) 3 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

LTSy MYE8 KUUSYRE

Drikkbarhet og generell vurdering é) 10
Kommenter gcncrcll drikkbarhct og gi forslag til forbedringer ~
- AT Tn? T e
Fin) TARGE  L1TT o DIy

Totalpoeng (50 = max) :é g /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan giares. Kommentarene skal veere konsirukiive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. Jonkedringer:

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



