Flightskjema
NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!
Konkurranse:

Klasse, runde:
Dato:
Sted:

Deltager D1 D2 D3 D4 Sum Videre/rangering
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Dommer 1:76f\6‘ﬁ\ V‘W\Skr&q’&‘/\ Dommer 2: /(( e A/@SS
Dommer 3: /&\‘f/é u%o«r& \/Cp(b(,w Dommer 4:

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!



’JV‘ Dommerskjema " A

Konkurranse MM 20 > Bryggets kode {g Ls t"‘(
Konkurranseklasse Mv Qk A—l 4 Underkategori 5 (/ D 4R\( M l I AJ
Dommer (navn) "\( W R4 R | (1)

Dommerkvalifikasjon (kryss ﬁ\';-fé' gieldende)
WNurbr}'gg 0O SHBE O BJICP 0O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: & Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Kommentarer: W ¢ iav ; vy ” l\l[\&_\%Q&l
7 7

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) 8 2
Kommenter malt, humle, estere oy andre aromaer

S vl ~ middely fjcél bels ws eRE Malk40omg NOE plommg o9 \eavqmel
€L ide wivt 4v womly

Utseende (i forhold til eltypen) 2 /3
Kommenter targe, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mol redbpen  ped  Flik keemels Iygrbruvk  glon

Smak (i forhold til eltypen) g ” /20

Kommenter malt, humie, gjeringskaraktcristikk, balanse, cttersinak og andre smakskarakteristikker .
Ne€ RUSEGE | smaleeN . Sl ay Lo PRig . W BFe oy \ekeeiy,
Hany Ay plummg « skavlgw. fFev bitley eHES M4k 9ok dew
VOE  vboalayy pek , ViRVER ogcl'f oG allohoisteRy i Febhold 4 glokdl

Fysisk falelse i munnen (i forhold til gltypen) L( /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Mediom k%f”“} N\eawbyz  golike For warbouied

Drikkbarhet og generell vurdering 3 10
Kommenter generell dr@kkbarhct og gi forslag til forbedringer

Ev veldy g0d ild . Nod  vbdlaneeRd 1 bgdmie vs bidbepht
Qi!! \Li7 0, {}L%%A' kﬂl .'.TLEQ\L e

L}

-
Totalpoeng (50 = max) 2 Iso

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer p alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. ierheleineey);

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer ag begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’JV‘ Dommerskjema 2 A

Konkurranse M V\ ’,. 0 tﬂ' Bryggets kode I g 51{
Konkurranseklasse L‘l_/ P r‘?__ [\ le Underkategori ?C’_,

Dommer (navn) A u (’f'\ ﬁok \Clri W\:W\

Dommerkvalifikasjon (kryss av for g Jeldende)
,E(Nnrbrﬂ;g 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse p& kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: (I (‘i {o’(w‘l" f{“‘1 J l_ {71&6 @k_
: N—
Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) @m

Kommentgr malt, humle estere ub andre nromner

[ak mall ogour o o Pomure ,rODT

Utseende (i torhold til altypen) L /3

Kommenter targe, klarhet og skum (tasthet, targe og tekstur) - ) ; )
(&dptUn fereapy  |Zlar med le{?L uam}ﬁ-’- fecgo - glroaen

Smak (i forhold til gltypen) 9 120

Kommenter malt, humle, gieringskarkieristikk, balanse, cttersmak og andre smakskarnkicristikker

Smalern dorieres av val - Jemenael( men or noleser
b‘ufr’ L e‘HC{SwC..k |/f[af" t{fwf VAT AN arecleere @ i ‘1’?
0\-6)0'\ JLC//\{,AM&AA

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) 4&/5

Kommenter kropp, kacbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Midelels ackorest poe fec ‘/L&j\’,

Drikkbarhet og generell vurdering LIO

omm‘Tacﬂﬁ(“ E’?ﬁimm n chr"; l"fCH—Q ;6(["1 MI\‘,A lﬂié\a&on\eu\ﬁ
Soun_pesnl over bemmedom byfler oo \jche hellF po Fé
OE‘ ;MV\‘WB llﬂld-h ;ﬂ«:\ a,“«-’olfto( ﬂ’q-,, M‘_@;{: =

9 [QfL Vo d?_o\'\-Z, 0,,/\ u—{,lM( o el ke ﬁéxt] Al l_\‘CH(J—
TMEeng(Soemnﬂ wild kato éam dJ %

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiftak for forbedringer kan gjares. I‘(t)mme'ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drilkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



3 & YA

2 A Dommerskjema Tl

otaremse W AC stose. | 35

Konkurranseklasse M W (,Q. X Underkategori 5 < l"!'_. ﬂ M.— M,L/Ld
Dommer (navn) n)'e M

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
ﬁNorbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ilkke eksaminert

Studium av flasken: W Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, ctc.
-
&

e
Kommentarer: I \ﬂ W

Bougquet / Aroma (i forhold til oltypen) (9 12
Kommenter malt, humle, estere og pndre arpinagr

\viaon \M/-MlQ W . S5~ m’[é n&abﬁ AT o

< — - = =

Utseende (i forhold til sltypen) :2 /3
Kommenter farge, klarhet og ski Fg:mjl, farge og tekstur)
Nl Veedleecal qenpe \lor, Lys Ursct Shum - mul

N

Smak (i forhold til altypen) ) a 20

Kommentog malt, humle, gigringskarakteristikk, balansc, enersinak og andre smpkskarnkicristikker
L \f‘\j%a’bl | sl Serm \(\M\Lﬂﬂ—r Ly 1 f«’r’jtf?»:/i('«&aﬁ.(lw~

- 7
l NI A~

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) 2 5

Kommenteg kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

LGt Wi (B n  tuyan lerepn.
-/ N ~7 l,

P
Drikkbarhet og generell vurdering b 10

Soker W allber sl {0 4] tyse Aof. MR shm o

Cog

Totalpoeng (50 = max) 2 2 /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. ll(omme‘ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringe:).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed g-av-ol/d kjema



" Dommerskjema e

Konkurranse A}M 10 l ?— Bryggets kode 4 (’( ? L
Konkurranseklasse MM“C (s(lte_, ! Underkategori S.(:_.
Dommer (navn) A ( (" l}! ._E') e< )\ MV\M)(W

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
(Nurbr}'gg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O lkke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa ka i“l fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: (_4 H_pﬂqz (D[ \ u‘)‘/‘-'z/ C(/({S OL

Bouguet / Aroma (i forhold til oltypen) l@ 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

OCOMA , f o€ Lclre(pfs/(tﬂ blowster palecsyr s

Utseende (i torhold til sltypen) L /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

redlg Vrum, SKoum froverreace

Smak (i forhold til altypen) g 120

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balansc, cttersmak og andre smakskarakteristikker
. < r

o

\Crg e e |l Lpale wed Dk wall ' prent lgeles i€ Heesue)
MSRAT pumdeswcale . [idkor soun oun douus [coun veere ol Wi~

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) C{ /5
Kommenter keopp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

I\ALM \Vkﬁdm \éc\(botxem\v:j

Drikkbarhet og generell vurdering p Al
Kommenter generell deikkbarhet og gi forslag til forbedringer

()lf[alf Sour e CZ{()‘L W[c‘_ Wl een C.LKU“‘I O}PN’L‘ Rren S

wmer ol [ec MAUA’d‘-‘V-Q A d (< ¢ o 2 UA

Totalpoeng (50 = max) ?,g /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen‘mr er pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for torbedringer kan gjores. K omme'ntarene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. jerbedringev:

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ovdforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA A

2" A Dommerskjema " A

Underkategori =

Konkurranse ’k') M /')“\ OJ ;’ Bryggets kode i (7 ({ g} -
Konkurranseklasse ,\M Ayr& ﬂ\u? a
Dommer (navn) ‘! V\}Q }')‘ Mg

Dominerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
KNorbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: x Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad,, fjepnet etiketgr, etc.
Kommentarer: L a:?— M/{,{--@ 1 {\/
) “

Bouguet / Aroma (i forhold til oltypen) (0 12

Kommenter malg, humle, estere og undre aromaer
_gAE&LV\_A/H’ O~ A ,WVWMM ] \r/‘(zfn?(

¥ T

Utseende (i forhold til sltypen) Z /3

Kommenter farge, Klarhet og skum t-;wl. farge og tekstyr) W
|
= T 7 T

Smak (i forhold til eltypen) , g 20

Kommenter malt, humie, gjeringskarmktcristikk, balansc, cttersinal andre smakskarakicristikker
—
\) A QMU Y\__H%/ J(,\/l P%m NS LJD-F}/‘M.

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) Z 5
anmm er kippp . karhonering, varmende alkoholpreg, kremethet, agiringens og munnfulelse

thfVM J.S'xw'—a_/'x;l/va (o,

7

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkb&[‘jmt og gi forslag til forbedringer

En reat swmale o comn
Sk odesrdoing

—_—

Totalpoeng (50 = max) 18/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres. I‘(t)mme.ntarene skat vere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. ierkedsinger)s

Dnkkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforkleringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommershjema



Ny, o YA

2 A Dommerskjema 2 A

Konkurranse N M L2~ 0 i?‘ Bryggets kode qqé’ l .
Konkurranseklasse MgQ ‘( A I t-:'— Underkategori 5(/ DAR \L M lJ’
A hova i

[y
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
?{Nurhr}'gg 0O SHBF [ BJCP O Cicerone DO Annen [ [kke eksaminert

Dommer (navn)

Studium av flasken: K Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) [0 ﬂ 12

Kommenter malt, humle, estere o andre aromaer

Myg  ANM4A Ly 6)0%\45& 0314@5 HivvE 4y pbivey &y \(4\\)5(1\'\’6
Ly vaily

Utseende (i forhold til sltypen) 2' /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstwr)

LA -1 N O = — =

Smak (i forhold til altypen) ‘O m /20

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, cttersinak og andre smakskarakteristikker »

Ua®Fe , \eangl on Mook givp. gl Rustet . mudlels mabepds 4
Nfs SpHin Feelbomal . NoE jowr dper . ViRlet g okoib eR

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) 1 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse
e oy B\ME, Veld avy WA A%

Drikkbarhet og generell vurdering & l 10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Evoed ot vieWeR  debvgere For ‘yRR oy kavy vARE dWbger

Totalpoeng (50 = max) 3)0 /50
Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres. l{omme.ntarene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. o SedrgETy

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hutp://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d ershjema




2, & Y

&
"!'vé‘ Dommerskjema "

Konkurranse A) M Q,a l 7‘ Bryggets kode l Oq
Konkurranseklasse M&{ Lf, A{u@, Underkategori S-LC_,
Dommer (navn) /5( (‘ E \}é’ 5.—_3_\ { L}\ \LL’UA.,be N

qumerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)
%‘Norhr}'gg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen (1 Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: DQW (—4,\1 { [‘VL‘{) D\Y“A.}\
) J M,

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) 3 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Fruléh\ﬁ stcth V\Q,l\‘ll{’ bq,lﬂ— L/O/CH‘Q F[owwa.f/k/t‘(&b@—(‘

Utseende (i forhold til sltypen) 3 /3

Kommenter targe, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

(S&(}b prb“,_ \/L(U\(“,'{js&bl‘wt"’ Slévm y lé["\r

Smak (i forhold til altypen) y /20

Kommenter malt, humle, giasringsh eristikk, balanse, et k og andre ristikker

(7!(-‘5(150{‘&,1&\-&—&4« o ook .L_GJS\—"- Sélnr slar Mq 2 ﬂe:(' l/ﬂ{'
Qamv'«?__ |2 ecledxr S oe— | O D R AL

B Selfe WMMf Fes As ek l/@pu/bra&.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) 2/5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

WM\& kd Wen kockoernag , oo Sqrbes /bm Jeice r pe, hoseg o\

Drikkbarhet og generell vurdering é _w a0
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

5&\(‘ V‘%W\*/w\ (\ﬁk ercbore ;g on /qu,Lo\\ Mk‘és\ﬂv\ Ao e~
Cmulﬂs b\\M Q,LLM{JM-QV\ M ciﬁ-fur%dqm.

\(ml—l-d( \0\(\ i Slimue {—vaﬂuaiﬂeﬂ\-ﬂr »Q(/H‘Cf c9\">ux wu-lk(
Yegn 1 ut,(x_lcﬂ.‘tom

Totalpoeng (50 = max) Z /A /50
Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. I‘(omm e.ntarene skal viere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Guodtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves, htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Y
’%‘ Dommerskjema " A

Konkurranse N M 20 l >+ Bryggets kode "0 ‘1 .
Konkurranseklasse t' \e R \L AlE Underkategori SC W E Mo { Sk Dd.\ 'd \r_ Mo ld,
Dommer (navn) ‘4} h gRAaQ |}~1

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Ammen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: J Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fernet etiketter, etc.

Kommentarer: BEU‘)ER ovER Vl?&"ﬂpui.m
L NJ

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) ﬁz

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Tover 4y wuewh walb il Trolt oo fond oo welly
— s

Utseende (i forhold til sltypen) ' 3
Kommenter targe, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

M\ YooV . Mageg gluwn

Smak (i forhold til altypen) a . 120

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balansc, cttersmak og andre smakskarakicristikker ) N f
Deerd M4tk it Laramell o JofbRie. Freolby . Tan paost
- > , ‘ = J 4 J
vog &; oma K ,Vinksr  SvR

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) 5
Kgmmenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

tor xm&\“‘hé opwgek. vabogR  { Huamven)

Drikkbarhet og generell vurdering ‘ 10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer . p
DeowieRné 4 )-‘rjv‘? |4RboVER | RlE R 045 4 poe  se.
gett  vort | Fva  debe var  de cvblitd ompbow ppd &

Car” A
Totalpoeng (50 = max) 0 /50
Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kr "e"e';-
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. wanelze.ntarene skal viere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer ag begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’J'!'V‘ Dommerskjema a A

R VY WX Y e 100 Y
e, wssaes 5 By, Aot widd]

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Qb(Nnrbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [J Annen  [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrag, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: (.)) :
’ < i v e

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) (ﬂ nz

Kommenter mulp humle, estere og angdre aromaer
Womm iﬁ: )\ ~ MTOwYy
pL ‘

Utseende (i forhold til sltypen) ! 3

Kommenter targe, klahet og skum (fasthet, farge og tekstur)
Lias L run Qt'-rg{ \LL:W : vollsond wed S/E(M

Smak (i forhold til gltypen) (7 20

Kommenter gnaly, humle, gieringskarakieristikk, balanse, cuersjnak og andre slmkskumkM
Sende samah VAT Lrend
Plovwng, svade. Esto,e 1€,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) 2 /5

Kommenter kropp, garbonering, gvarmeide alkoholpreg, kremether, astringens og munnfolelse

Drikkbarhet og generell vurdering 5 /10

ommentge generell drikkbarhet og gl forslag tjl forbedringer
\K o 4‘:’?' M M I\J’JVJ/M ex*-t\ j;@mﬁw
iffthaf M A [LM,.W«WMW Aen erirer

Totalpoeng (50 = max) &( /150

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for torbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hutp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).



YA

A

Dommerskjema

M#¥ 20i1%
Konkurranseklasse  [“\0 R\ iy [y

Dommer (navn)

Konkurranse

Bryggets kode

Underkategori

T |
SC Evaplk Davk mild

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBE (O BJCP O Cicerone O Annen

O Tkke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Mild  peomy A/ pmeRl  walé .

Vo \L\}ILZ\LE

Q/u
0\_(3\ \5,@‘9_[,

Utseende (i forhold til altypen)
Kommenter farge, klathet og skum (fasthet, farge og tekstur)

2,
pé Jewmnet

Qﬁrl[l.% ? vs'(c‘/l?_-_\' b 0 FF \x/lfu:l-é Larye

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humic, gjeeringskarakteristikk, balanse, cttersmak og andre smakskarakteristikker

MY o\ o\ayeaR |, wog Rigket  kersmell,

__\&/zu

b naker oy YN

= -

iBLRLS o Tar 0‘19& (.QM/I vef 5#“:.-,\ 0g Fﬂu\df-tq T@‘JDR Rinvmibhy

VMR igkwy \L\ Vo& 9y12hg
Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) ‘/{ /5
Kommenter kropp, ka(bonenng varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

tavt  Varlwwver b Mac\,num |<ka-ﬁ"
Drikkbarlllet og generell vurdering % /10
Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer . -

v veldy Lot Ewplol  pild  Fiwd  inggY  beygger K6

Vilen

AW E ol Geplia
s { IS |

Totalpeeng (50 = max)

ﬂ/so

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for torbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdeﬁmsyoner finnes pd
http://norbrygg.no/bed g-av-ol/d kjema
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Dommerskjema

&
lF
®

A A

Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

NM2ork
Msc e Ale

‘ﬁ I Ve & Wnnkse v

Bryggets kode

Underkategori

32%¢
ST

Dominerkvalifikasjon (kryss av for uel&) de)

; Norbrygg

O SHBF 0O BJCP O Cicerone 0O Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Komumentarer:

Qfmkug storrelse pd kapsel fyllmg:-grzull fernet etiketter, etc.

[ en. L'I'V\ o m\sk”

Bouquet / Aroma (i forbold til ¢ltypen)

oS

Kgmmenter malt, humle, estere og nndre aros

aé\ e e HO'H’

( 12

& ,flus/

kwcxuwtk Noe th-tb e\ pun Jes (khe e lege—

f;,cr«- Woe .

Utseende (i forhold til altypen)

Kommenter farge,

Us r‘dlgq\ .bFUVl/\ » ['fw[‘\r y.

Klarhet og skum (fasthet, targe og tekstur)

_3s

s ( slwun sopn [ 2 4-&/"/\9(&3 s

Heer

Smak (i forhold til al‘rypen)

Kommenter malt, humlc, gjeeri

s ristikk, bal

WLC:,H" ,'Mﬁ&l

cttersimak og andre \1mkqlcamklc1'mlkk|.r

V\C,M freun hedems— LLUML&SMR_-

ﬂ_fzo

Fysisk falelse i
Kommenter keopp,

A

munnen (i forhold til sltypen)
karbonering, varmende alkoholpreg, Tij:l. astringens og munnfolelse

:Mupml.ochz(sz-

_zks

Line o =
/

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Meco aok H.nu-m\ﬁ("—\ o

‘}uam

w2 R VR,

LA, Bwmer 1\/\5% br\’r}.,c%a—le[(-m“sb‘

aP. Yo

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé& alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kumme-ntarene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godrakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://morbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Dommerskjema

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

KHwre ))esA

LASE

Y L‘;rtjm{M A

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

EKNorbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: éliiklig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

<

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen)

Kommenter malt, humle, estere gy andre aromaer

LQM

<k oroma gl ’ i/x)-eaﬁmmﬂ\

Utseende (i forhold til gltypen)

R

Kommenter fagge, klarhet og skum {Easthet, [ og tekstur)
Wl ot bod lar  tite cloum

Smak (i forhold til altypen)
ommenter inalt, humle, gieringskamkteristikk, balanse, cttersinak og andre simakskerakteristikker

ot

HZ 20

Sunal ran O i\&@}‘@’;bn S ,quu._
] o

Ebkm \~ o

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, ie alkohol, ! thet, astringens og munnfolelse

BM(:-C)Q\ ; \JG‘Q’ WM

G

e S

_tun Vrv-ﬁn.

Drikkbarhet og generell vurdering

P

kowne e lawr FG.

Kommenter ge
S urhin
~)

nerch
-

rikkbn%os/g::rslag il forbedringer
WL ASRAY

Ry o g
>0

Totalpoeeng (50 = max)

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere p
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
htp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/demmerskjema



LW

Dommerskjema

2y,

Konkurranse M

Konkurranseklasse

l?
Md}ﬂé
HM Ha:/;/(

Bryggets kode

Underkategori

Dommer (navn)

"
T35

0 E Stelid SCo ke Hlo

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

'§1Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: )ﬁ katlg starre 7pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kmnnwnle[ malt, humle, estere og andre aromnaer pm,& J

b /12

Utseende (i forhold til altypen)

2\_/3

Kommenter l.u.rg‘. klarhet og skum ( fasthey, farge og rekstur)
Lug W AR &if’zt,bm

Smak (i forhold til eltypen)
ktcristikk, ¢

Kommc.w.‘ 25k

1

nkteristikker

k og andre

Mormend

EVors poal Lollonse mollomn Wbt /luide

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)

Kummcnh.r keopp! onering, parmenide alkoholpre kn.mwl, astingens og mugpfclclse

Drikkbarhet og generell vurdering
homlmntt.r gcn:rcll drikkbarhet o § i forslag til forbedringer

OLQ}M \

.

Com own
\M(-

\-r\m;w\ gom  tupe i"vt&tlw‘\ﬁ)

Htﬁﬁlr ﬁ(ﬂ/}/,('_‘}\‘ﬂ l;\:)b//

Totalpoeng (50 = max)

A s

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veeve konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’%‘ Dommerskjema ~"

Konkurranse i\jm 20 [ 7— Bryggets kode L{ é 15 é
Konkurranseklasse MUQ \L A g 6 Underkategori B F o w+5 k 9" 2 Qk
Dommer (navn) /b\I\OR L\\z ( M

Dommerkvalifikasjon (kryss av for g]eldende)
'i( Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone 0O Amnen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: §{ Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) ':‘ 12

Kommenter malt, humle, estere oy andre aromuaer

\1no,£hu~. aeoma by Vinoyike ¥ 09 Allohol . tar 0_&}%4 g
FE?M)M‘R

\)
Z
0
S

Utseende (i torhold til sltypen) Z/S
Kommenter farge, klarhet og skum (fasther, frge og tekstur)

Redbruy , Mase  weeWEte LewmFavggh  deom

—
Smak (i forhold til eltypen) fmrzo

Kommenter malt, humh: gjeringskaraktcristikk, balanse, cticrsmak oga andre smakskamnkieristikker

NR""*’*“% p\4‘~l—"7f‘44"§ - l”'ﬂv\).-l-tqb’ ‘{-OVW‘? , ,dlko\’lol,sMAk,
Pt :»qﬁl-im;, JodivereR , Fag e mMetalidle Gdehsenb

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) ’ 5

Kommenter kropp, karbonering, varmem_ie alkoholpreg, kremethet, asiingens og munnfolelse
VAR MEVLE  Allahol %’ % n4—qu overlgi bever b

A
Drikkbarhet og generell vurdering 8 10
Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Oveelur by k,c\:zufmgl\) 64 det Fenolslce dominsheR,
o€ ++ \90\14- *Teg.. (J,(;-H—(, '*Q&.,, MA,, 5{%4’4{5'?.
B[C \OL«CL\?L, EHER A WA 5!144-}- r"c" Ston b

Totalpoeng (50 = max) 9— S /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Y
"

Dommerskjema

Konkurranse

Konkurranseklasse //[a(flc zs( ['-Q-

ANM2(

Dommer (navn) _’4_ | !’ Ufi\'eff ‘-‘i\ lC—IrlM/ESQ"\

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

(<Norbrygg

Bryggets kode

Y638

Underkategori

SE

O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

Peclelel”

@-Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere oy andre aromaer

agss bind, fevolsle , mal

L /12

\' e q“‘"“dfﬂ’yk

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

[%5 el iy prun

nee (w)’ fe< Sotdle | 1Qo<H1

5_/3

lear—

501/1/\ L \5‘39(_ QA Shm.ﬂ‘/

Smak (i forhold til altypen)

Kommenter malt, humle, gireringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskamkteristikker

_SA/Hiﬁ im\\’pﬁ‘tﬂ}\' ke an ek /prad  biler o Hecsuc e wlen

4’](2uwz L‘-éfcg’l*\ Lr\wmhs‘-( S~ f\-twdw&ﬂf

Fysisk folelse i munmnen (i forhold til altypen)

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg,

Fbilcﬂ-\c.

kremethet, astringens og munnfolelse

lmom,

8

POdesls k1 et TTNY, Sl

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Den

S//lo

Q’_w@‘s(«e Oromeaen oW bole behc.‘cl/é-‘ Uy e M

Slelt i

G lasselr en Shvud. l,{,{w—\,af L%l(-‘?r ,vt-y‘Lx\ Ieene lejer

{;.b\) M\i{{,

U Sptaken , FHPA‘)

Ao LCA-ASML en lenbe

(Ac, \ec sSWolde seele ale

Totalpoeng (50 = max)

ﬁfso

Poengguide
Fremragende
Meget bra
Bra
Drikkbart
Problematisk

(44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
(35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

(28-34) Godrakbar 1 typeriktighet, men kiever forbedringer.

(20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
(<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
htp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA , YA
" Dommerskjema 2 A
Konkurranse (\/ M 2 0\ } Bryggets kode 5c] -?- 7’

Konkurranseklasse M W\L A { é Underkategori 5 + 9 ko‘g{ %62 i

Ahorn Qv

Dommer (navn)

J
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Amnen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

12404 riet a4

ﬂ/lz

Noé ool :@f\)

Lavriy , MOE dsdler , Frolliy cptliy prey.

-/

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

REI

Takets 55 beuvvegd —

Smak (i forhold til gltypen)
Kommenter malt, humnle, gjeringskarakteristikk, balanse, cticrsimak og andrg smakskarakicristikker

4 kool

No& r_L//zo
S o e Fvish

‘\/l\v,g:r, Sptliy . L4 P 4
fanw Fuam

Noe &v4k SMél

\URAME poy i kyEILH |

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, keemethet, astringens og munnferlelse

leH\fﬁ lL\wt‘;?. vaRMENLs Doy lémzbonatzfcj

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

@,

Ev_god Slotol sizaly, Havdler
eV Avoelo iy o bea gl

NoE O-Mjpl’\ P4 Smale

Totalpoeng (50 = max)

i /50

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pid
htip://norbrygg.no/hed ing-av-ol/d erskjema




2 A Dommerskjema "

Konkurranse /U M ?/O 17_ Bryggets kode 5 o\ l‘}-}
Konkurranseklasse M &( Le A \fd—— Underkategori g["‘:
Dommer (navn) N\ {f \} e\:}ﬂ(ck [Ll/“,l [Se e

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: )ﬁ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Kommentarer: :r‘ % H‘ # ( COM‘

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) (b 12
Kommener malt, humle, Fi'tere oy andre aromaer

UM&S | Frald  noe cleobe|

4

msen Wowmle ofonrs=<c 2 Ao heelors

Utseende (i forhold til gltypen) ; /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, targe og tekstur)

r\&ﬂﬁuﬁ bVUU\, Ud(‘/\"\lr"-fmr%e\' sloun | Iclasr

Smak (i forhold tilt eltypen) l i 20

Kommenter malt, humle, gjmringsknmktcrislﬂlk. balansc, ettersinak og andre smakskamkteristikker

UEMJ{,S&HS o ko

{IH' l’}ﬂ‘eﬂ / auﬁfswlf- e en (Vo L'LUMLL(,,.WLW Soun ef frw-« lﬁtﬂ-&&
Hoble

bodoisecesr A& lain

Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen) 5 /S
K ftcnler kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

é”‘tﬁ} k?”a?,ﬂ " '/\/{" JO tmilin cllcobs (

]
v

G
Drikkbarhet og generell vurdering 2 o
Kommenter generell drikkbarher og gi forslag til forbedringer

Kninine ‘q.,o(‘( spmalt Wor au en WL%“' 9/“0/( t‘t“""‘ﬂ Sagh-
dove ICnpe folusak o en swal o noan suaalor. M
v-l‘-l}aw»ﬂ/ Svwaleen 2 WM (62N QWF/QJM ar{ Lra,v\,(v‘e"\
e\ W&LS J “

Totalpoeeng (50 = max) % k-’ﬁﬂ

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for torbedringer kan gjores. lvfomme_ntarene SkalVeehe komruktivei(fieksyjoRuserepd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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"

Dommerskjema

Bryggets kode

e WM AT 7
Mt ale

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

5
5 ¢

Klure MNesX

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

X Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen ([ Ikke eksaminert

Studium av flasken: &P Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

QL

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til olty, pen)
Kommcnlnbr mult, humle, estere 0!; and

12

g

Utseende (i torhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

heyom

Lgs\/ww\ :

Smak (i forhold til eltypen)
Kunl:mmr malt, humle, gjeringskarakteristikk, balansc, ettersmak og andre unak%kanktcnshkkcr

WMQ;JF

£ 120

. ke brudet

Fysisk falelse i munnen (i forhold til altypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende nikntlpmg, kremethet, astringens og munnfelelse

_(-LIS

Bva \eyropn , WA parmends

7

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenger gencrell dlikkbarhct og gi forslag gil forbedringer

& o

01\ l;ﬁ -2 [the - }/LUJWQ, 2oy

CAL o dal NV

BhG oAl wordde Uil

Totalpoeng (50 = max)

3_?_/50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Gudtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



&-'e. é-“/ %&g/

" Dommerskjema 2 A

Konkurranse N M 20 L Bryggets kode 6833
Konkurranseklasse Mﬂ Q-\L /4— {LE Underkategori 5 'f: ‘3%‘{ &‘-5 Q'(
Dommer (navn) /1\"‘.'10\3 (.\R l1 N

W

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
N’Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: B Riktig starrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til éltypen) fi 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Aedim  walbaco wh WG YaeWh o WWie ve\biy v LIS

Utseende (i forhold til ltypen) /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Rgbbeoy . Lty  Skow . ar

Smak (i forhold til eltypen) ( [I 120

Kommenter malt, humlc, gjeringskaraktcristikk, balansc, cttersmak og andre smakskarakicristikker

e & rglgt oAl |, W yivs el Wik ay FROWgSEgRE
0y Kaganel: LW oyak ok’ oA . ML ghblevé € Allohy
vk av L ghb :

J

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) \5 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

VAQMEVM- Cffylél'ﬁ C{E} brd |<4¥Z}:pw(31?i~

Drikkbarhet og generell vurdering “( Al
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Q\‘ﬂi bg 4 ‘sz"(. f’l#vtj(fﬂ{ lidd—  omak 24 Aroma  Tob 4
t 4 \ngs},‘,f(zg Scopp. Fllees bpa

-

Totalpoeng (50 = max) ‘g /50
Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kummen.tar er pd alle k"‘e’""’:
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. I_‘”';":{"’“"”” skal viere konstruktive (f.cks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bed, ing-av-ol/d kjema
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Dommerskjema

UM 2017
W
e )UM

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

V&3

5 P Sketal st b aky

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

@!\Norbrygg O SHBEF 0O BJCP O Cicerone 0O Annen [ lkke eksaminert

Studium av flasken: 5Rikl_ig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

JC

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen)

Kommenter IQ(‘?“"nw og andre aromuer

g 2

\1a\n-zw\d

Utseende (i torhold til altypen)
l(nmm:;i?' ¢, klarhet ogykum (fasthet, Ia.rg og tekstur)

K

awM qu LHM _gjbu.m

Smak (i forhold til al‘rypen)

Kommcntcr |rll , humlc, gjeri

cristikk, bal , cttersinak randrc simakskarakicristikker

wé@nu)

Wedo sunakeon,

Fysisk folelse i munnen (i forhold ti! altypen)
&nu:nm pp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
4/]

/5

.\/VT'L(-O";
f\

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell dgjkkbarfiet g gi forslag til forbedringer

\) o\ L1y 6’10 :

T o

E\’VK\A?/a&m |/Ld1 No-€ 3N2L4 vd)t

RM ’bl/\i\on-wmbnw

Totalpoeng (50 = max)

S E ;150

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Guodtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdeﬁmsmner finnes pa
http://norbrygg.no/bed, kjema

z-av-ol/d 7
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A

Dommerskjema

Konkurranse N Jb\.w 1.}’
Konkurranseklasse /L/(&ﬂf(/ A l@

Dommer (navn)

Bryggets kode
Underkategori

6333
TF

Sellliegmat oo

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

orbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer: F [O

Riktig sterrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kquenter malt, humle, estere o andre aromaer

NS Frulehsy plomme

é /12

MS,A/\ L’LJan—erowa o1

Utseende (i torhold til sltypen)
Kommenter targe, klarhet og skum (tasther, farge og tekstur)

red Duna

g

loco(dsm> {o¢l

\LLAC/ van 11}&@){32& 3140“'\ 5D mA 16‘« o

Smak (i forhold til eltypen)
Knmmcnu.r malt, humle, gjrerings)

Vings

andre smakskamktenistikker

n&/b'f:;d{ vJ{Z,lP(Jrecg / WV

ﬁf_&ﬂ
L vunelet l'ouﬂ——jcﬁw

i le Pl&fﬁ‘aﬁ—ﬁ hen Hean Kxuluk

e ollec

5L«u¢tk AL A &OMM\

{ lela_

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kuumlcp\tcr kropp, karbonering, varmende alkcholpreg, kremethet, nst.l'l'l\g{ns og munnfalelse

46 832, copQ , noe allo ko

Dril\kbarhet og generell vurdering
ner Encr 1l drlkkbarhct og gi I‘cnlag til forbedringer

UJ\ 8\

3’/10

lLawsMJ-&

Ml&,&Mf‘bp

Totalpoeng (50 = max)

_% /50

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’JJ"V‘ Dommerskjema " A

Konkurranse N r/\ 2 O (?’ Bryggets kode q 5 8 I
Konkurranseklasse Mp R ‘(, A {é Underkategori 5 ¥ 5Q0+5‘<. .9{‘6 e Q

Dommer (navn) ’(‘ MO R‘:\R l.l"]
Ly

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
U Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ﬂ}/Riktig starrelse pi kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: /Fm"’é -Flﬁ.‘vlbt \/J'rlL ¥Q)«k‘-(§l;q \‘4Rb0fw.?\2" VR 2’ VAR il.‘-b; ‘(JRLLXV?QJ*

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) ({ /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

_Svae madaoms alkoholgice . ME yiBs o kjeks

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter targe, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mode Rbbauvw vk Sker  gawke idse,

Smak (i forhold til altypen) (S /20

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balansc, ctrersmak og andre smakskarakicristikker

Motd matbomae | vog vings lGeles og \FloMua’ . Moz Su4le
04 oMale, Mg Labris?

Fysisk fatelse i munnen (i forhold til altypen) 5 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfedelse

MedvM kwpp NOE G vald  warbaverb

Drikkbarhet og generell vurdering 46 /10
Komunenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Cy LS Gloted 4l MArwj'lc’_R noE  SMale tov 4 $4 Toll
beovc. Fomet tweV dydlad Wryasen Tell Abcolett ¢l be4
Al g il J [ Pl

Totalpoeng (50 = max) % /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.nofhedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pi
forbedringer).



Dommerskjema

Konkurranse Bryggets kode

NUPXCE:
M Klg
N

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

as &

5 ¥ Skotih. Stedr el

f =—
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
lg(Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone

O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: :R’ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

I

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kummuuu uj{ humie, estere oy andre aromaer /u

L@/lz

Utseende (i forhold til sltypen)

Kommenter farge, klarhet og skumyf Easthes, farge og tekstur
W’E’ rd?pd/rwm blxr“ C?iL ‘g/f(wm

Smak (i forhold til gltypen)
Kommcntcr malt, humie, gjeeringskarmkteristikk, balansc, ctiersmak og andre wmal:sknmklETllkkcr

& 120

a,ULo’LLv{/ Mersmal

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astingens og munnfolelse

CL (Ox  Bra Yypun  vtnss

¢/ s

7

r

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommente

0.

g 10

nerell dr arhet og gi forslngatil forbedringer
\_" oo Wesho por2_ A doy frsty et oues

© odx Wmm@% Hecp o -

o w1 o a//um,

8

A~

—_— =

\EJH- 41 M_ﬁ"-,\%

Totalpoeng (50 = max)

%o

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa& alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



A ) 2
a2 A Dommerskjema "

Konkurranse N M 20 [% Bryggets kode 4 Tg \
Konkurranseklasse A’L&{ LL, \e_, Underkategori {1:‘
Dommer (navn) . /A‘: “ {.’ UMG,‘ ~ F’Q\ Y AV (‘S s 0 A~

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjéTEHmde)
ﬁl\lorbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

— ’
Kommentarer: l"’&f&ﬂ,, &'lﬁ.{,i/a, Q—T\p \ OM\.@_ VLO(\Y &M/\ t\pr\e_t- Q_Mb( d) K
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) LO 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

oS
Lyl Wowle  ocounes

Utseende (i forhold til altypen) ?—» /3

Kommenter farge, klathet og skum (fasthet, farge og t:k%lu.l]

%mr:\* Muz Slepu, e 30 ‘bql/lu(fbo—ﬂs f-eJl"

Smak (i forhold til altypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, cttersimak og andre smakskarnkteristikker

(th\b; Musltova d ~ €, Blonwsi

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) é‘ /5
Kcnmn.ntt.: kropp, karbongring, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse b /‘,

%c«\oﬁ«:rg) o |avk cchore ey v Ao
s Ve Floashen

Drikkbarhet og generell vurdering 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

edl_elsempel pc Sléat&lL.g\rellC Q|

Totalpoeng (50 = max) % /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes p
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://morbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).



B B
’J"vé‘ Dommerskjema "

Konkurranse /U M ZQ l/‘|L' Bryggets kode 5‘?‘Q ‘_\ i
Konkurranseklasse Mé;. %_, A'l,{_/ Underkategori S‘ r': L% C/
Dommer (navn) A t t\/ Uf QW &. LC,VL-W

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gJeldende)
{Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Anmnen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: a Riktif‘ storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: @ l

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) (,O n2

Kunu nter malt, humle, estere og andre aromaer

il 6s Whiskoy ey pabvrbiy vole den pmos)
P\'C(W H((\M/M__ 0-—(@&‘-4%1_-\__’ !C,?“G’HL—’Q'_ fiaell"-q—’_"*h Uc«_)—‘!{f\—ﬁ.\

Utseende (i torhold til sltypen) /3

Kommenter farge, klathet og skum (fasr.het, targc og tekstyr) ; iy k /)(/0
43ﬁ< [/,( Gl g 2 -
Smak (i forhold til gltypen) ‘ ; 120

Kommgenter malt, humlc, gjeringskarakteristikk, balanse, cttersimak og andre smakskarakteristikker

&"L ‘_'L'\G-Q 0lspeQ ¢ Bial— oo, Qg |~
2 vacgleliy o Sleifle e I Qv orla leagede l—e
B&k o1 e LC/I"-"—"‘M Lfli M%(/Sd»c&_m necl fam bk av (e A

o< bt leaeceaee ([, Hporeata LN%_;H‘ Lo cor boele |
S les b’ldizrlw-fw a s e~ N C{ /s

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

%\M\ ped eudies b kololpie s

Drikkbarhet og generell vurdering lO 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag ¢il forbedringer

Vionue el peg ou e vass la“f#lxluf- pterts [ 1 ¢
~dtlegde {er o belunsece gadimec. e p iy ok
lcoun bR leg g2 [ay ades Sicalesr, -

Glet e ok qe;cLE— ol lagre b 3l e Ste/lc e |
Elhoea—io

Totalpoeng (50 = max) i () 150

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinigjoner finnes pé
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/hedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢hs. fokusere pi
forbedringer).



’JV‘ Dommerskjema " A

Konkurranse Y M 20 (> Bryggets kode 5 7' qé/
Konkurranseklasse M?)Q (( Underkategori 5 E 9&:}‘!‘5 k < 4‘6 R k \ } (o Tere f {9‘? d.
Dommer (navn) /[\lq()Q jR M

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
X Norbrygg O SHBE O BJCP [ Cicerone [ Annen (0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 1 0 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Mellie € AW”l’lO‘nz&ar rﬁilfar Mel b Likgo [<)emn ER godl dev
Jrnmc.pesw G Mk v, Nev e ;uwf’%m;wmu&u

Utseende (i forhold til eltypen) & /3
Kommenter targe, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

ReooRd, Tivt  cluom,
Smak (i forhold til altypen) [ j 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakicristikker

Vivgsk  pesy | SgHG  Mald fv gokoltdE, Viplier noe okgnder,
AR @ FiwYoh . Dend 42(:'4»152 gde  am4alev \4\24;53;@:2 Jo Mok
ée Avire QMM;J»G

1/
Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen) \ 2 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethct, asumgn.ns og nunnfelelse
VaPMeaEVAE  slebhol PRE] | t Y [{ iy l¢Rope
|
Drikkbarhet og generell vurdering ] 2 10

Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forsiag til forbedringer

E opevvevde @l Mev SMikeue My PUSSER iklee hdd S4mnet/
Wik & ((Lh  ootlévseRl,

s 4
Totalpoeng (50 = max) ’bg _&(50

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. yorbedringer)s
Drkkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d rshjema

4
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2 A Dommerskjema 2 A

3 A

Konkurranse }\) M Q\C7 ‘ -7’ Bryggets kode 57 C7 q ”

Konkurranseklasse M M, W Underkategori I3 C. T\‘e: U@-QNI M
Dommer (navn) l[{'["(_)ﬂ _1‘) A _/%

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
?&Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: N Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: OI (__..

Bougquet / Aroma (i forhold til eltypen) /12

l(ummwurt. humle, estere og andre aromaer (/M

~ - -~

E udusdy deovane ~o- dronny )
| =,

Utseende (i forhold til altypen) /3

Kommenter farge, klarhet og skum (figsihet, farge og lckstM »

- N
Wt A vm  shovmring | alagced
" S pcd ’ \\_)

Smak (i forhold til altypen)

_ 0
Kogmmenter malt, humle, gimringskarakteristikk, balanse, ctiersmak og andre simakskarakteristikker -
< TN g:,f_— m%i‘ MAAMAALQ I/\O./v-;
G o el 0. wiollom S tetud Sualionn

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) /5

I kropp, kacl ing, varmende alkoholpreg, kremethet, nsl.ringcw;u'mnnnczse /L
Qu%_g . bn (C)h & \ﬁb i

Drikkbarhet og generell vurdering /10

Kommenter gencrell drikkbarhet gg gi forglag wgﬂ HQ){
& du .',Ll wt & ot nuan L

Totalpoeng (50 = max) 3 i 150

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. K 0mme.ntarene skal veere konstrukiive f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever fosbedringer. ICLbEEEEET)

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/hedomming-av-ol/dommerskjema



