Flightskjema

NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!
Konkurranse: NM

Klasse, runde: Ekstrarunde
Dato: 01.04.17

Sted: Oslo
Deltager D1 D2 D3 D4 Sum Videre/rangering

001007 29 | 30 29 88

003715 44 43 42 129

004309 33 34 34 101

005458 43 42 43 128

008685 38 | 41 40 119
Dommer 1: Bard Gamnes Dommer 2: Patrick Schneider
Dommer 3: Syngve N Andersen Dommer 4:

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!
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Konkurranse NM Bryggets kode 001007
Konkurranseklasse 13G Klassisk norsk hjemmebrygg underkategori
Dommer (navn) Bard Gamnes
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

D Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen IE Ikke eksaminert
Studium av flasken: D Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 8112
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
Sitrongress, svakt karamellpreg, mye fenoler. Savner noe malt og evt rgyk/einer ift typedefinisjonen.
Utseende (i forhold til gltypen) 213
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
Fin farge, lys rav. Skum kanskje litt tykt.
Smak (i forhold til gltypen) 12 /20
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
Sapete, rosepepper, veldig mye fenoler og ting som skjer som gjer at smaken blir litt vanskelig & bedgmme.
Savner noe malt-smak.
Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen) 35
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser
Litt mye karbonering ift typeriktighet.
Drikkbarhet og generell vurdering 4110
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
Grei gl, men minner mer om belgisk trippel enn norsk hjemmebrygg-typen.
Totalpoeng (50 = max) 29 /50
Poengguide . . o
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
e . . . . Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. forbedringer)
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. '
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse NM Bryggets kode 001007
Konkurranseklasse 13 Underkategori G - Klassisk norsk hjemmebrygg
Dommer (navn) Patrick Schneider
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

@ Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen D Ikke eksaminert
Studium av flasken: D Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 8112
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
Satlig fruktestere, fenoler, noe pepper. "Farmhouse"-preg. Ingen rgyk, ingen einer. Lite maltpreg
Utseende (i forhold til gltypen) 213
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
Halmstragul, kraftig kumtopp, klar
Smak (i forhold til gltypen) 11 /20
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
En god del fenoler. pepper og vanilie. Meget sgt, honning, lite maltpreg. Sgtheten er savidt balansert av
bitterneten. Varmende alkoholpreg. Ingen rgyk eller karamell.
Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen) 35
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser
Fyldig kropp middels til kraftig karbonert
Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
Smaker som en ganske kraftig belgisk trippel. Veldig hgy karbonering for stilen. Et godt gl, men noe utypisk
klassisk norsk hjemmebrygg.
Totalpoeng (50 = max) 30150
Poengguide . . o
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
e . . . . Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. forbedringer)
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. '
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse NM 2017 Bryggets kode 001007

Konkurranseklasse 13G Underkategori

Dommer (navn) Syngve N. Andersen

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen D Ikke eksaminert

Studium av flasken: E Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 8112
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
Fenolsk preg av nellik og gasbind, noe fruktestere. Sgtlig. Fravaerende maltpreg, og heller ingen typiske
typekjennetegn som rgyk og einer (dette er jf. typedefinisjon tillatt, og er derfor ikke trukket).

Utseende (i forhold til gltypen) 213
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Klar, gylden stragul. Kraftig, hvitt skum.

Smak (i forhold til gltypen) 1020
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Satlig, tydelige fenoler - spesielt av nellik, pepper og vanilje. Noe varmende alkoholpreg. Litt parfymert. Savner
maltsgdme.

Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen) 35
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser

Hoayt karbonert, middels+ kropp.

Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Minner om en belgisk trippel i bade smak og utseende (meldt pa i riktig klasse?). Blir litt sgt; savne noe balanse.
Mangler typiske typekjennetegn ved klassisk norske hjemmebrygg.

Totalpoeng (50 = max) 29 /50
Poengguide . . o
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. forbedringer)
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. '
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse NM Bryggets kode 003715
Konkurranseklasse 9D Baltisk Porter Underkategori

Dommer (navn) Bard Gamnes

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
D Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen IE Ikke eksaminert

Studium av flasken: D Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Lakris, karamell/knekk. Fin fruktighet og vings.

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Fin markerad farge, skummet har fin farge og fasthet.

Smak (i forhold til gltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

1620

Fin fylde, god humlebitterhet som spiller godt med sgdmen.

God smak med fint lakrispreg (Bla kick med havsalt). Litt brentpreg som trekker noe ned for min del.

Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser

Fin kropp, god karbonering.

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

9 /10

Veldig god baltisk porter, blir litt i overhand av lakris for min del som kunne veert hakket med balansert ut

Totalpoeng (50 = max)

44 150

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

forbedringer).

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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" Dommerskjema "

Konkurranse NM Bryggets kode 003715

Konkurranseklasse 9 Underkategori D - Baltisk porter
Dommer (navn) Patrick Schneider

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen D Ikke eksaminert

Studium av flasken: E Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: OK

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 10/12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Sat mark karamell, noe lakris. Fraveerende humlearoma, ingen DMS eller Diacetyl.

Utseende (i forhold til gltypen) 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Sveert mark brun, fint skum

Smak (i forhold til gltypen) 17 120
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Kraftig satlig maltsmak. Smaker litt som sgt pandalakris. Middels alkoholpreg. Middels humlebitterhet , meget god
balansert. Fravaerende humlekarakter

Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen) 515
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser

Kraftig karbonering. Kraftig kropp

Drikkbarhet og generell vurdering 8 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

En veldig god baltisk porter. Mangler litt kompleksitet, og bittelitt mye lakris, men sveert drikkbar og vellaget

Totalpoeng (50 = max) 4350
Poengguide . . o
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. forbedringer)
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. '
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse NM 2017 Bryggets kode 003715
Konkurranseklasse 9D Underkategori

Dommer (navn) Syngve N. Andersen

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen D Ikke eksaminert

Studium av flasken: E Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

912

Satlig preg med lukt av karamell, svisker og tarket frukt, lakris. Noe vings. Litt preg av soyasaus.

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

3n

Brunsvart, klar. Lys brunt skum

Smak (i forhold til gltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

18120

humle. Noe vings.

Satlig maltpreg med smak av karamell, knekk, svisker, lakris. Fint balansert bitterhet, uten utpreget smak av

Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser

Hoayt karbonert, middels+ kropp.

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

7 110

jobba!

God baltisk porter med tydelig lakriispreg. Sgt, men allikevel balansert nok til at det ikke blir overveldende. Bra

Totalpoeng (50 = max) 42 /50
Poengguide . . o
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

. - . forbedringer).
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsqefinisjoner finnes p_é
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse NM Bryggets kode 004309
Konkurranseklasse Wit Underkategori 7C

Bard Gamnes

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

D Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen IE Ikke eksaminert

Studium av flasken: E Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 6/12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Veldid mye koriander som gir et s&pepreg. Fin appelsin/sitrus under korianderen etterhvert.
Utseende (i forhold til gltypen) 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Fin gyllen farge. Skum forsvant litt rask, men hadde fin fylde. Fin tdke nar man snurret pé& flaska.
Smak (i forhold til gltypen) 13 /20
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

God smak, fin sgdme, men korianderen tar veldig overhand og gir en litt sdpete smak.
Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen) 515
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser

Fin kropp, lett karbonerende (kanskje litt i overkant), men god falelse. Antydning til bitterhet / astringens.
Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Grei Wit, men korianderpreget gdela noe for helhetsinntrykket og forhindret de gode kvalitetene fra & komme

frem. Pass pa gjeeringstemp og hygiene i bryggeprosessen, god smaksblanding ellers :)
Totalpoeng (50 = max) 3350

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Clear form

" Dommerskjema "

Konkurranse NM Bryggets kode 004309

Konkurranseklasse 7 Underkategori C- Belgisk Wit
Dommer (navn) Patrick Schneider

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen D Ikke eksaminert

Studium av flasken: E Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: OK

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 10/12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Kraftig lukt av korriander og appelsin. Vanskelig & lukte noe annet, men ingen ulukter

Utseende (i forhold til gltypen) 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Lett take fint skum

Smak (i forhold til gltypen) 1020
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Kraftig smak av korrander, blir nesten litt sdpete. Svak bitterhet, litt skarp, ok balanse. Svak maltsmak, men
dominert av korriander.

Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen) 45
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser

Fint karbonert, ganske tarr, litt astringent

Drikkbarhet og generell vurdering 7 110
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Ok wit, lukter godt men er totalt dominert av korrander i bade lukt og smak. Kan bli litt mye av det gode

Totalpoeng (50 = max) 34 /50

Poengguide ) . o

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
e . . . . Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. forbedringer)

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. '

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes p_é

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse NM 2017 Bryggets kode 004309
Konkurranseklasse 7 C Underkategori
Dommer (navn) Syngve N. Andersen
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

@ Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen D Ikke eksaminert
Studium av flasken: E Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 8112
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Syrlig, frisk og fruktig. Lukter av sitrus, eple, ananas, hint av vanilje. Noe acetaldehyd?
Utseende (i forhold til gltypen) 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Stragul, lett take. Hvitt skum
Smak (i forhold til gltypen) 14 120
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Tydelig krydrede fenoler, preg av urter og gress. Overdgvende smak av koriander. Noe sgtlig. Relativt
Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen) 35
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser

Hayt karbonert, noe tarr. Hay bitterhet og kan bli noe sapete.
Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

En god wit, men den blir noe ubalansert. Mindre koriander og noe lavere bitterhet hadde nok hjulpet :)
Totalpoeng (50 = max) 34 /50
Poengguide . . o
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.

e . . . . Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. forbedringer)
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. '
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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" Dommerskjema "

Konkurranse NM Bryggets kode 005458
Konkurranseklasse SA Dry stout Underkategori
Dommer (navn) Bard Gamnes

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
D Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen IE Ikke eksaminert

Studium av flasken: E Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 10/12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

God ristet aroma, fin finish av mark sjokolade. Noe antydning til sur ved/gammelt bal i aroma som gir et noe
syrlig preg.

Utseende (i forhold til gltypen) 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Fin mark farge, deilig skum.

Smak (i forhold til gltypen) 17 120
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Godt, men svakt, kaffepreg. Noe mgrk sjokolade i ettersmaken, er noe fruktig der som gjgr at smaken minner litt
om troika. Ettersmaken blir litt besk, men god. Fin bitterhet.

Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen) 515
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser

Fin kropp, passe karbonert.

Drikkbarhet og generell vurdering 8 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Jeg likte denne veldig godt, kunne veert litt mer fylde. Ellers godt jobba

Totalpoeng (50 = max) 4350
Poengguide . . o
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. forbedringer)
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. '
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse NM Bryggets kode 005458
Konkurranseklasse 8 Underkategori A- Dry Stout
Dommer (navn) Patrick Schneider
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

@ Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen D Ikke eksaminert
Studium av flasken: E Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: OK
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 10/12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
Svak brent aroma. Noe karamell. Mark sjokolade. Diacetyl og fruktestere er fraveerende
Utseende (i forhold til gltypen) 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
Brunsort, fint skum
Smak (i forhold til gltypen) 17 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Middels til kraftig brent preg, nesten rgyk/aske-aktig. Lett karamellaktig maltsgdme, ganske bitter, fin balanse. Litt
besk i ettersmaken. Tynn kropp

Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen) 45
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser

Tarr, svakt astringent. Middels karbonert

Drikkbarhet og generell vurdering 8 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

En god dry stout. med tydelig brent preg uten at det blir for mye. Sveert drikkbar

Totalpoeng (50 = max) 42 /50
Poengguide . . o
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. forbedringer)
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. '
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse NM 2017 Bryggets kode 005458
Konkurranseklasse SA Underkategori
Dommer (navn) Syngve N. Andersen
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

@ Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen D Ikke eksaminert
Studium av flasken: E Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 10/12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Tydelig ragstet preg, kaffe, mgrk sjokolade, svak rayk. Noe syrlighet.
Utseende (i forhold til gltypen) 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mgrk brunsvart, tett, lyst brunt skum.
Smak (i forhold til gltypen) 17 120
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Tydelig rgstet preg med smak av kaffe, mark sjokolade og rgyk. Velbalansert, med tarr finish.
Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen) 515
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser

Lett kropp, lavt+ arbonert. Tarr men ikke astringent.
Drikkbarhet og generell vurdering 8 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Et lettdrikkelig gl med god balanse og fint rgstet preg. Nam!
Totalpoeng (50 = max) 4350
Poengguide . . o
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.

e . . . . Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. forbedringer)
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. '
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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" Dommerskjema "

Konkurranse NM Bryggets kode 008685
Konkurranseklasse 12C Flamsk Rad Underkategori
Dommer (navn) Bard Gamnes

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
D Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen IE Ikke eksaminert

Studium av flasken: E Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 9112
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

God syrlighet i aromaen, fin frukt-preg.

Utseende (i forhold til gltypen) 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Fin kobber-farge, skum er fyldig og bra.

Smak (i forhold til gltypen) 15120
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

God syrlighet, litt lite balsamico-smak. Grei fruktighet av plomme. Eik i ettersmaken som gjgr seg greit. Savner
noe i balansen.

Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen) 515
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser

Noe astringent, fin fylde og passe karbonert.

Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Fruktigheten kunne veert enda litt mer av for & kompensere for syrligheten. Er noe i ettersmaken jeg ikke kan
sette fingeren pa som trekker noe ned.

Totalpoeng (50 = max) 3850
Poengguide . . o
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. forbedringer)
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. '
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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" Dommerskjema "

Konkurranse NM Bryggets kode 008685

Konkurranseklasse 12 Underkategori C - Flamsk Rad
Dommer (navn) Patrick Schneider

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen D Ikke eksaminert

Studium av flasken: E Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: OK

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 10/12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Middels til kraftig syrlig aroma. Svakt kirsebaer. Lite til fraveerende malt og karamell aroma. Svak treverk

Utseende (i forhold til gltypen) 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Fin mark kobber farge, klar

Smak (i forhold til gltypen) 15120
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Middels til kraftig syrlighet. Preg av melkesyre, men ganske kompleks. Litt besk i ettersmaken. God fruktighet,
noe plomme. Avslutter noe metallisk. Sgt men godt balansert av syrligheten. Svakt karamellaktig maltpreg

Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen) 515
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser

Fint karbonert, litt astringent

Drikkbarhet og generell vurdering 8 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

En veldig god flamsk rgd, ganske kompleks og hgyst drikkbar. Beskheten i avisuttningen trekker noe ned

Totalpoeng (50 = max) 41 150
Poengguide . . o
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. forbedringer)
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. '
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Clear form

\YA . YA
a A Dommerskjema a A
Konkurranse NM 2017 Bryggets kode 008685
Konkurranseklasse 12C Underkategori

Dommer (navn) Syngve N. Andersen

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg D SHBF D BJCP D Cicerone D Annen D Ikke eksaminert

Studium av flasken: E Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

10/12

Tydelig syrlig preg, fruktig, noe eik. Coca cola og kirsebaergodteri.

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

3n

Klar, kobberbrun, hvitt skum

Smak (i forhold til gltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

15120

Velbalansert syrlighet, svakt preg av karamell og svisker. Svakt lgsemiddelpreg i ettersmaken.

Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelser

Middels+ karbonert, sma bobler. Litt astringent.

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

7 110

Et godt gl som .mangler noe kompleksitet.

Totalpoeng (50 = max)

40150

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsqefinisjoner finnes p_é
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema




	Konkurranse: NM
	Bryggets kode: 001007
	Konkurranseklasse: 13G Klassisk norsk hjemmebrygg
	Underkategori: 
	Dommernavn: Bård Gamnes
	Domkval1: Off
	Domkval2: Off
	Domkval3: Off
	Domkval4: Off
	Domkval5: Off
	Domkval6: Yes
	Riktig_flaske: Off
	Studium av flasken: 
	Aroma: Sitrongress, svakt karamellpreg, mye fenoler. Savner noe malt og evt røyk/einer ift typedefinisjonen.
	Aroma_score: 8
	Utseende: Fin farge, lys rav. Skum kanskje litt tykt.
	apperance_score: 2
	Smak: Såpete, rosepepper, veldig mye fenoler og ting som skjer som gjør at smaken blir litt vanskelig å bedømme. Savner noe malt-smak. 
	taste_score: 12
	Fysisk følelse: Litt mye karbonering ift typeriktighet. 
	mouth_score: 3
	Drikkbarhet: Grei øl, men minner mer om belgisk trippel enn norsk hjemmebrygg-typen. 
	overall_score: 4
	total_score: 29
	Clear form: 
	Konkurranse-1vs719tpzosoz1: NM
	Bryggets kode-1vs719tpzosoz2: 001007
	Konkurranseklasse-1vs719tpzosoz3: 13
	Underkategori-1vs719tpzosoz4: G - Klassisk norsk hjemmebrygg
	Dommernavn-1vs719tpzosoz5: Patrick Schneider
	Domkval1-1vs719tpzosoz6: Yes
	Domkval2-1vs719tpzosoz7: Off
	Domkval3-1vs719tpzosoz8: Off
	Domkval4-1vs719tpzosoz9: Off
	Domkval5-1vs719tpzosoz10: Off
	Domkval6-1vs719tpzosoz11: Off
	Riktig_flaske-1vs719tpzosoz12: Off
	Studium av flasken-1vs719tpzosoz13: 
	Aroma-1vs719tpzosoz14: Søtlig fruktestere, fenoler, noe pepper. "Farmhouse"-preg. Ingen røyk, ingen einer. Lite maltpreg
	Aroma_score-1vs719tpzosoz15: 8
	Utseende-1vs719tpzosoz16: Halmstrågul, kraftig kumtopp, klar 
	apperance_score-1vs719tpzosoz17: 2
	Smak-1vs719tpzosoz18: En god del fenoler. pepper og vanilje. Meget søt, honning, lite maltpreg. Søtheten er såvidt balansert av bitterheten. Varmende alkoholpreg. Ingen røyk eller karamell. 
	taste_score-1vs719tpzosoz19: 11
	Fysisk følelse-1vs719tpzosoz20: Fyldig kropp middels til kraftig karbonert
	mouth_score-1vs719tpzosoz21: 3
	Drikkbarhet-1vs719tpzosoz22: Smaker som en ganske kraftig belgisk trippel. Veldig høy karbonering for stilen. Et godt øl, men noe utypisk klassisk norsk hjemmebrygg.
	overall_score-1vs719tpzosoz23: 6
	total_score-1vs719tpzosoz24: 30
	Clear form-1vs719tpzosoz25: 
	Konkurranse-1vs719tpzosoz26: NM 2017
	Bryggets kode-1vs719tpzosoz27: 001007
	Konkurranseklasse-1vs719tpzosoz28: 13G
	Underkategori-1vs719tpzosoz29: 
	Dommernavn-1vs719tpzosoz30: Synøve N. Andersen
	Domkval1-1vs719tpzosoz31: Yes
	Domkval2-1vs719tpzosoz32: Off
	Domkval3-1vs719tpzosoz33: Off
	Domkval4-1vs719tpzosoz34: Off
	Domkval5-1vs719tpzosoz35: Off
	Domkval6-1vs719tpzosoz36: Off
	Riktig_flaske-1vs719tpzosoz37: Yes
	Studium av flasken-1vs719tpzosoz38: 
	Aroma-1vs719tpzosoz39: Fenolsk preg av nellik og gasbind, noe fruktestere. Søtlig. Fraværende maltpreg, og heller ingen typiske typekjennetegn som røyk og einer (dette er jf. typedefinisjon tillatt, og er derfor ikke trukket). 
	Aroma_score-1vs719tpzosoz40: 8
	Utseende-1vs719tpzosoz41: Klar, gylden strågul. Kraftig, hvitt skum. 
	apperance_score-1vs719tpzosoz42: 2
	Smak-1vs719tpzosoz43: Søtlig, tydelige fenoler - spesielt av nellik, pepper og vanilje. Noe varmende alkoholpreg. Litt parfymert. Savner maltsødme.
	taste_score-1vs719tpzosoz44: 10
	Fysisk følelse-1vs719tpzosoz45: Høyt karbonert, middels+ kropp. 
	mouth_score-1vs719tpzosoz46: 3
	Drikkbarhet-1vs719tpzosoz47: Minner om en belgisk trippel i både smak og utseende (meldt på i riktig klasse?). Blir litt søt; savne noe balanse. Mangler typiske typekjennetegn ved klassisk norske hjemmebrygg.
	overall_score-1vs719tpzosoz48: 6
	total_score-1vs719tpzosoz49: 29
	Clear form-1vs719tpzosoz50: 
	Konkurranse-1vs719tpzosoz51: NM
	Bryggets kode-1vs719tpzosoz52: 003715
	Konkurranseklasse-1vs719tpzosoz53: 9D Baltisk Porter
	Underkategori-1vs719tpzosoz54: 
	Dommernavn-1vs719tpzosoz55: Bård Gamnes
	Domkval1-1vs719tpzosoz56: Off
	Domkval2-1vs719tpzosoz57: Off
	Domkval3-1vs719tpzosoz58: Off
	Domkval4-1vs719tpzosoz59: Off
	Domkval5-1vs719tpzosoz60: Off
	Domkval6-1vs719tpzosoz61: Yes
	Riktig_flaske-1vs719tpzosoz62: Off
	Studium av flasken-1vs719tpzosoz63: 
	Aroma-1vs719tpzosoz64: Lakris, karamell/knekk. Fin fruktighet og vinøs.
	Aroma_score-1vs719tpzosoz65: 11
	Utseende-1vs719tpzosoz66: Fin mørkerød farge, skummet har fin farge og fasthet.
	apperance_score-1vs719tpzosoz67: 3
	Smak-1vs719tpzosoz68: God smak med fint lakrispreg (Blå kick med havsalt). Litt brentpreg som trekker noe ned for min del. 
Fin fylde, god humlebitterhet som spiller godt med sødmen.
	taste_score-1vs719tpzosoz69: 16
	Fysisk følelse-1vs719tpzosoz70: Fin kropp, god karbonering. 
	mouth_score-1vs719tpzosoz71: 5
	Drikkbarhet-1vs719tpzosoz72: Veldig god baltisk porter, blir litt i overhånd av lakris for min del som kunne vært hakket med balansert ut
	overall_score-1vs719tpzosoz73: 9
	total_score-1vs719tpzosoz74: 44
	Clear form-1vs719tpzosoz75: 
	Konkurranse-1vs719tpzosoz76: NM
	Bryggets kode-1vs719tpzosoz77: 003715
	Konkurranseklasse-1vs719tpzosoz78: 9
	Underkategori-1vs719tpzosoz79: D - Baltisk porter
	Dommernavn-1vs719tpzosoz80: Patrick Schneider
	Domkval1-1vs719tpzosoz81: Yes
	Domkval2-1vs719tpzosoz82: Off
	Domkval3-1vs719tpzosoz83: Off
	Domkval4-1vs719tpzosoz84: Off
	Domkval5-1vs719tpzosoz85: Off
	Domkval6-1vs719tpzosoz86: Off
	Riktig_flaske-1vs719tpzosoz87: Yes
	Studium av flasken-1vs719tpzosoz88: Ok
	Aroma-1vs719tpzosoz89: Søt mørk karamell, noe lakris. Fraværende humlearoma, ingen DMS eller Diacetyl. 
	Aroma_score-1vs719tpzosoz90: 10
	Utseende-1vs719tpzosoz91: Svært mørk brun, fint skum 
	apperance_score-1vs719tpzosoz92: 3
	Smak-1vs719tpzosoz93: Kraftig søtlig maltsmak. Smaker litt som søt pandalakris. Middels alkoholpreg. Middels humlebitterhet , meget god balansert. Fraværende humlekarakter
	taste_score-1vs719tpzosoz94: 17
	Fysisk følelse-1vs719tpzosoz95: Kraftig karbonering. Kraftig kropp
	mouth_score-1vs719tpzosoz96: 5
	Drikkbarhet-1vs719tpzosoz97: En veldig god baltisk porter. Mangler litt kompleksitet, og bittelitt mye lakris, men svært drikkbar og vellaget
	overall_score-1vs719tpzosoz98: 8
	total_score-1vs719tpzosoz99: 43
	Clear form-1vs719tpzosoz100: 
	Konkurranse-1vs719tpzosoz101: NM 2017
	Bryggets kode-1vs719tpzosoz102: 003715
	Konkurranseklasse-1vs719tpzosoz103: 9D
	Underkategori-1vs719tpzosoz104: 
	Dommernavn-1vs719tpzosoz105: Synøve N. Andersen
	Domkval1-1vs719tpzosoz106: Yes
	Domkval2-1vs719tpzosoz107: Off
	Domkval3-1vs719tpzosoz108: Off
	Domkval4-1vs719tpzosoz109: Off
	Domkval5-1vs719tpzosoz110: Off
	Domkval6-1vs719tpzosoz111: Off
	Riktig_flaske-1vs719tpzosoz112: Yes
	Studium av flasken-1vs719tpzosoz113: 
	Aroma-1vs719tpzosoz114: Søtlig preg med lukt av karamell, svisker og tørket frukt, lakris. Noe vinøs. Litt preg av soyasaus.
	Aroma_score-1vs719tpzosoz115: 9
	Utseende-1vs719tpzosoz116: Brunsvart, klar. Lys brunt skum
	apperance_score-1vs719tpzosoz117: 3
	Smak-1vs719tpzosoz118: Søtlig maltpreg med smak av karamell, knekk, svisker, lakris. Fint balansert bitterhet, uten utpreget smak av humle. Noe vinøs. 
	taste_score-1vs719tpzosoz119: 18
	Fysisk følelse-1vs719tpzosoz120: Høyt karbonert, middels+ kropp. 
	mouth_score-1vs719tpzosoz121: 5
	Drikkbarhet-1vs719tpzosoz122: God baltisk porter med tydelig lakriispreg. Søt, men allikevel balansert nok til at det ikke blir overveldende. Bra jobba!
	overall_score-1vs719tpzosoz123: 7
	total_score-1vs719tpzosoz124: 42
	Clear form-1vs719tpzosoz125: 
	Konkurranse-1vs719tpzosoz126: NM
	Bryggets kode-1vs719tpzosoz127: 004309
	Konkurranseklasse-1vs719tpzosoz128: Wit
	Underkategori-1vs719tpzosoz129: 7C
	Dommernavn-1vs719tpzosoz130: Bård Gamnes
	Domkval1-1vs719tpzosoz131: Off
	Domkval2-1vs719tpzosoz132: Off
	Domkval3-1vs719tpzosoz133: Off
	Domkval4-1vs719tpzosoz134: Off
	Domkval5-1vs719tpzosoz135: Off
	Domkval6-1vs719tpzosoz136: Yes
	Riktig_flaske-1vs719tpzosoz137: Yes
	Studium av flasken-1vs719tpzosoz138: 
	Aroma-1vs719tpzosoz139: Veldid mye koriander som gir et såpepreg. Fin appelsin/sitrus under korianderen etterhvert.
	Aroma_score-1vs719tpzosoz140: 6
	Utseende-1vs719tpzosoz141: Fin gyllen farge. Skum forsvant litt rask, men hadde fin fylde. Fin tåke når man snurret på flaska. 
	apperance_score-1vs719tpzosoz142: 3
	Smak-1vs719tpzosoz143: God smak, fin sødme, men korianderen tar veldig overhånd og gir en litt såpete smak. 
	taste_score-1vs719tpzosoz144: 13
	Fysisk følelse-1vs719tpzosoz145: Fin kropp, lett karbonerende (kanskje litt i overkant), men god følelse. Antydning til bitterhet / astringens. 
	mouth_score-1vs719tpzosoz146: 5
	Drikkbarhet-1vs719tpzosoz147: Grei Wit, men korianderpreget ødela noe for helhetsinntrykket og forhindret de gode kvalitetene fra å komme frem. Pass på gjæringstemp og hygiene i bryggeprosessen, god smaksblanding ellers :) 
	overall_score-1vs719tpzosoz148: 6
	total_score-1vs719tpzosoz149: 33
	Clear form-1vs719tpzosoz150: 
	Konkurranse-1vs719tpzosoz151: NM
	Bryggets kode-1vs719tpzosoz152: 004309
	Konkurranseklasse-1vs719tpzosoz153: 7
	Underkategori-1vs719tpzosoz154: C - Belgisk Wit
	Dommernavn-1vs719tpzosoz155: Patrick Schneider
	Domkval1-1vs719tpzosoz156: Yes
	Domkval2-1vs719tpzosoz157: Off
	Domkval3-1vs719tpzosoz158: Off
	Domkval4-1vs719tpzosoz159: Off
	Domkval5-1vs719tpzosoz160: Off
	Domkval6-1vs719tpzosoz161: Off
	Riktig_flaske-1vs719tpzosoz162: Yes
	Studium av flasken-1vs719tpzosoz163: OK
	Aroma-1vs719tpzosoz164: Kraftig lukt av korriander og appelsin. Vanskelig å lukte noe annet, men ingen ulukter
	Aroma_score-1vs719tpzosoz165: 10
	Utseende-1vs719tpzosoz166: Lett tåke fint skum
	apperance_score-1vs719tpzosoz167: 3
	Smak-1vs719tpzosoz168: Kraftig smak av korrander, blir nesten litt såpete. Svak bitterhet, litt skarp, ok balanse. Svak maltsmak, men dominert av korriander.
	taste_score-1vs719tpzosoz169: 10
	Fysisk følelse-1vs719tpzosoz170: Fint karbonert, ganske tørr, litt astringent
	mouth_score-1vs719tpzosoz171: 4
	Drikkbarhet-1vs719tpzosoz172: Ok wit, lukter godt men er totalt dominert av korrander i både lukt og smak. Kan bli litt mye av det gode
	overall_score-1vs719tpzosoz173: 7
	total_score-1vs719tpzosoz174: 34
	Clear form-1vs719tpzosoz175: 
	Konkurranse-1vs719tpzosoz176: NM 2017
	Bryggets kode-1vs719tpzosoz177: 004309
	Konkurranseklasse-1vs719tpzosoz178: 7c
	Underkategori-1vs719tpzosoz179: 
	Dommernavn-1vs719tpzosoz180: Synøve N. Andersen
	Domkval1-1vs719tpzosoz181: Yes
	Domkval2-1vs719tpzosoz182: Off
	Domkval3-1vs719tpzosoz183: Off
	Domkval4-1vs719tpzosoz184: Off
	Domkval5-1vs719tpzosoz185: Off
	Domkval6-1vs719tpzosoz186: Off
	Riktig_flaske-1vs719tpzosoz187: Yes
	Studium av flasken-1vs719tpzosoz188: 
	Aroma-1vs719tpzosoz189: Syrlig, frisk og fruktig. Lukter av sitrus, eple, ananas, hint av vanilje. Noe acetaldehyd?
	Aroma_score-1vs719tpzosoz190: 8
	Utseende-1vs719tpzosoz191: Strågul, lett tåke. Hvitt skum
	apperance_score-1vs719tpzosoz192: 3
	Smak-1vs719tpzosoz193: Tydelig krydrede fenoler, preg av urter og gress. Overdøvende smak av koriander. Noe søtlig. Relativt  
	taste_score-1vs719tpzosoz194: 14
	Fysisk følelse-1vs719tpzosoz195: Høyt karbonert, noe tørr. Høy bitterhet og kan bli noe såpete. 
	mouth_score-1vs719tpzosoz196: 3
	Drikkbarhet-1vs719tpzosoz197: En god wit, men den blir noe ubalansert. Mindre koriander og noe lavere bitterhet hadde nok hjulpet :)
	overall_score-1vs719tpzosoz198: 6
	total_score-1vs719tpzosoz199: 34
	Clear form-1vs719tpzosoz200: 
	Konkurranse-1vs719tpzosoz201: NM
	Bryggets kode-1vs719tpzosoz202: 005458
	Konkurranseklasse-1vs719tpzosoz203: 8A Dry stout
	Underkategori-1vs719tpzosoz204: 
	Dommernavn-1vs719tpzosoz205: Bård Gamnes
	Domkval1-1vs719tpzosoz206: Off
	Domkval2-1vs719tpzosoz207: Off
	Domkval3-1vs719tpzosoz208: Off
	Domkval4-1vs719tpzosoz209: Off
	Domkval5-1vs719tpzosoz210: Off
	Domkval6-1vs719tpzosoz211: Yes
	Riktig_flaske-1vs719tpzosoz212: Yes
	Studium av flasken-1vs719tpzosoz213: 
	Aroma-1vs719tpzosoz214: God ristet aroma, fin finish av mørk sjokolade. Noe antydning til sur ved/gammelt bål i aroma som gir et noe syrlig preg.
	Aroma_score-1vs719tpzosoz215: 10
	Utseende-1vs719tpzosoz216: Fin mørk farge, deilig skum. 
	apperance_score-1vs719tpzosoz217: 3
	Smak-1vs719tpzosoz218: Godt, men svakt, kaffepreg. Noe mørk sjokolade i ettersmaken, er noe fruktig der som gjør at smaken minner litt om troika. Ettersmaken blir litt besk, men god. Fin bitterhet.
	taste_score-1vs719tpzosoz219: 17
	Fysisk følelse-1vs719tpzosoz220: Fin kropp, passe karbonert. 
	mouth_score-1vs719tpzosoz221: 5
	Drikkbarhet-1vs719tpzosoz222: Jeg likte denne veldig godt, kunne vært litt mer fylde. Ellers godt jobba
	overall_score-1vs719tpzosoz223: 8
	total_score-1vs719tpzosoz224: 43
	Clear form-1vs719tpzosoz225: 
	Konkurranse-1vs719tpzosoz226: NM
	Bryggets kode-1vs719tpzosoz227: 005458
	Konkurranseklasse-1vs719tpzosoz228: 8
	Underkategori-1vs719tpzosoz229: A- Dry Stout
	Dommernavn-1vs719tpzosoz230: Patrick Schneider
	Domkval1-1vs719tpzosoz231: Yes
	Domkval2-1vs719tpzosoz232: Off
	Domkval3-1vs719tpzosoz233: Off
	Domkval4-1vs719tpzosoz234: Off
	Domkval5-1vs719tpzosoz235: Off
	Domkval6-1vs719tpzosoz236: Off
	Riktig_flaske-1vs719tpzosoz237: Yes
	Studium av flasken-1vs719tpzosoz238: Ok
	Aroma-1vs719tpzosoz239: Svak brent aroma. Noe karamell. Mørk sjokolade. Diacetyl og fruktestere er fraværende
	Aroma_score-1vs719tpzosoz240: 10
	Utseende-1vs719tpzosoz241: Brunsort, fint skum
	apperance_score-1vs719tpzosoz242: 3
	Smak-1vs719tpzosoz243: Middels til kraftig brent preg, nesten røyk/aske-aktig. Lett karamellaktig maltsødme, ganske bitter, fin balanse. Litt besk i ettersmaken. Tynn kropp
	taste_score-1vs719tpzosoz244: 17
	Fysisk følelse-1vs719tpzosoz245: Tørr, svakt astringent. Middels karbonert
	mouth_score-1vs719tpzosoz246: 4
	Drikkbarhet-1vs719tpzosoz247: En god dry stout. med tydelig brent preg uten at det blir for mye. Svært drikkbar
	overall_score-1vs719tpzosoz248: 8
	total_score-1vs719tpzosoz249: 42
	Clear form-1vs719tpzosoz250: 
	Konkurranse-1vs719tpzosoz251: NM 2017
	Bryggets kode-1vs719tpzosoz252: 005458
	Konkurranseklasse-1vs719tpzosoz253: 8A
	Underkategori-1vs719tpzosoz254: 
	Dommernavn-1vs719tpzosoz255: Synøve N. Andersen
	Domkval1-1vs719tpzosoz256: Yes
	Domkval2-1vs719tpzosoz257: Off
	Domkval3-1vs719tpzosoz258: Off
	Domkval4-1vs719tpzosoz259: Off
	Domkval5-1vs719tpzosoz260: Off
	Domkval6-1vs719tpzosoz261: Off
	Riktig_flaske-1vs719tpzosoz262: Yes
	Studium av flasken-1vs719tpzosoz263: 
	Aroma-1vs719tpzosoz264: Tydelig røstet preg, kaffe, mørk sjokolade, svak røyk.  Noe syrlighet. 
	Aroma_score-1vs719tpzosoz265: 10
	Utseende-1vs719tpzosoz266: Mørk brunsvart, tett, lyst brunt skum.
	apperance_score-1vs719tpzosoz267: 3
	Smak-1vs719tpzosoz268: Tydelig røstet preg med smak av kaffe, mørk sjokolade og røyk. Velbalansert, med tørr finish. 
	taste_score-1vs719tpzosoz269: 17
	Fysisk følelse-1vs719tpzosoz270: Lett kropp, lavt+ arbonert. Tørr men ikke astringent. 
	mouth_score-1vs719tpzosoz271: 5
	Drikkbarhet-1vs719tpzosoz272: Et lettdrikkelig øl med god balanse og fint røstet preg. Nam!
	overall_score-1vs719tpzosoz273: 8
	total_score-1vs719tpzosoz274: 43
	Clear form-1vs719tpzosoz275: 
	Konkurranse-1vs719tpzosoz276: NM
	Bryggets kode-1vs719tpzosoz277: 008685
	Konkurranseklasse-1vs719tpzosoz278: 12C Flamsk Rød
	Underkategori-1vs719tpzosoz279: 
	Dommernavn-1vs719tpzosoz280: Bård Gamnes
	Domkval1-1vs719tpzosoz281: Off
	Domkval2-1vs719tpzosoz282: Off
	Domkval3-1vs719tpzosoz283: Off
	Domkval4-1vs719tpzosoz284: Off
	Domkval5-1vs719tpzosoz285: Off
	Domkval6-1vs719tpzosoz286: Yes
	Riktig_flaske-1vs719tpzosoz287: Yes
	Studium av flasken-1vs719tpzosoz288: 
	Aroma-1vs719tpzosoz289: God syrlighet i aromaen, fin frukt-preg. 
	Aroma_score-1vs719tpzosoz290: 9
	Utseende-1vs719tpzosoz291: Fin kobber-farge, skum er fyldig og bra. 
	apperance_score-1vs719tpzosoz292: 3
	Smak-1vs719tpzosoz293: God syrlighet, litt lite balsamico-smak. Grei fruktighet av plomme. Eik i ettersmaken som gjør seg greit. Savner noe i balansen.
	taste_score-1vs719tpzosoz294: 15
	Fysisk følelse-1vs719tpzosoz295: Noe astringent, fin fylde og passe karbonert. 
	mouth_score-1vs719tpzosoz296: 5
	Drikkbarhet-1vs719tpzosoz297: Fruktigheten kunne vært enda litt mer av for å kompensere for syrligheten. Er noe i ettersmaken jeg ikke kan sette fingeren på som trekker noe ned.
	overall_score-1vs719tpzosoz298: 6
	total_score-1vs719tpzosoz299: 38
	Clear form-1vs719tpzosoz300: 
	Konkurranse-1vs719tpzosoz301: NM
	Bryggets kode-1vs719tpzosoz302: 008685
	Konkurranseklasse-1vs719tpzosoz303: 12
	Underkategori-1vs719tpzosoz304: C - Flamsk Rød
	Dommernavn-1vs719tpzosoz305: Patrick Schneider
	Domkval1-1vs719tpzosoz306: Yes
	Domkval2-1vs719tpzosoz307: Off
	Domkval3-1vs719tpzosoz308: Off
	Domkval4-1vs719tpzosoz309: Off
	Domkval5-1vs719tpzosoz310: Off
	Domkval6-1vs719tpzosoz311: Off
	Riktig_flaske-1vs719tpzosoz312: Yes
	Studium av flasken-1vs719tpzosoz313: Ok
	Aroma-1vs719tpzosoz314: Middels til kraftig syrlig aroma. Svakt kirsebær. Lite til fraværende malt og karamell aroma. Svak treverk
	Aroma_score-1vs719tpzosoz315: 10
	Utseende-1vs719tpzosoz316: Fin mørk kobber farge, klar
	apperance_score-1vs719tpzosoz317: 3
	Smak-1vs719tpzosoz318: Middels til kraftig syrlighet. Preg av melkesyre, men ganske kompleks. Litt besk i ettersmaken. God fruktighet, noe plomme. Avslutter noe metallisk. Søt men godt balansert av syrligheten. Svakt karamellaktig maltpreg
	taste_score-1vs719tpzosoz319: 15
	Fysisk følelse-1vs719tpzosoz320: Fint karbonert, litt astringent
	mouth_score-1vs719tpzosoz321: 5
	Drikkbarhet-1vs719tpzosoz322: En veldig god flamsk rød, ganske kompleks og høyst drikkbar. Beskheten i avlsuttningen trekker noe ned
	overall_score-1vs719tpzosoz323: 8
	total_score-1vs719tpzosoz324: 41
	Clear form-1vs719tpzosoz325: 
	Konkurranse-1vs719tpzosoz326: NM 2017
	Bryggets kode-1vs719tpzosoz327: 008685
	Konkurranseklasse-1vs719tpzosoz328: 12C
	Underkategori-1vs719tpzosoz329: 
	Dommernavn-1vs719tpzosoz330: Synøve N. Andersen
	Domkval1-1vs719tpzosoz331: Yes
	Domkval2-1vs719tpzosoz332: Off
	Domkval3-1vs719tpzosoz333: Off
	Domkval4-1vs719tpzosoz334: Off
	Domkval5-1vs719tpzosoz335: Off
	Domkval6-1vs719tpzosoz336: Off
	Riktig_flaske-1vs719tpzosoz337: Yes
	Studium av flasken-1vs719tpzosoz338: 
	Aroma-1vs719tpzosoz339: Tydelig syrlig preg, fruktig, noe eik. Coca cola og kirsebærgodteri. 
	Aroma_score-1vs719tpzosoz340: 10
	Utseende-1vs719tpzosoz341: Klar, kobberbrun, hvitt skum
	apperance_score-1vs719tpzosoz342: 3
	Smak-1vs719tpzosoz343: Velbalansert syrlighet, svakt preg av karamell og svisker. Svakt løsemiddelpreg i ettersmaken.  
	taste_score-1vs719tpzosoz344: 15
	Fysisk følelse-1vs719tpzosoz345: Middels+ karbonert, små bobler. Litt astringent.
	mouth_score-1vs719tpzosoz346: 5
	Drikkbarhet-1vs719tpzosoz347: Et godt øl som .mangler noe kompleksitet.  
	overall_score-1vs719tpzosoz348: 7
	total_score-1vs719tpzosoz349: 40
	Clear form-1vs719tpzosoz350: 


