Flightskjema

Konkurranse: N 20 (q
Klasse,runde: XV . ToeTel

NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!

. 2Y/3
GoDULIA
Deltager D1 D2 D3 D4 Sum Videre/rangering
gous |33]3%5(31 27
R3ofl  |H43]52 |42 | [+ A
LS4 2525135 %5
SIS |20 21206 )
300|205 5] 22
MEL | S| 21326 103

TGO 1321231 (92., 39
29435 155124 | A0 39
SRY3  |3¥|32 |34 1 O

Dommer1: ~[0€E B FwLE O Dommer2:  {( ENNET  NYGARD
Dommer 3: THD MRS YENNL NGS Ebommer 4:

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!
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" Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmebryggqmg 2017 Bryggets kode S~g ‘7 %
Konkurranseklasse % ¢ BO Q\Fﬁ / S\DU(_ Underkategori %D ”‘?C) E'—\-CR
Dommer (navn) T‘*’ B‘“’\fé D\J\E/\\)g g\fE"M %\) \) M ng/\/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
0 Norbrygg O SHBF [ BJCP [ Cicerone [J Annen (I Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet/ Aroma (i forhold til pltypen) E"> /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

AR HE L TROTESTEE é“/ [(@ERET TEOKT
@(QUI\H «&\)Jc'( kel |, LURTER Seyr |

Utseende (i forhold til oltypen) =
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

LITE /WWCeEn  SKym TN TrRede , LA

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter mait, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

ST ST, ST NOE Kofr)

KACARE L NOE PEPPEE FENOLER

HOMLERITTERHETEN (W ALES  Thkie A
BALANSERE

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) é 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

O( Ct 3 3 ~NOE fﬂ(&(P(M&SA
MYE  ccobp

Drikkbarhet og generell vurdering E S /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

06 PePPERTENOLER . UBALANICERST

Totalpoeng (50 = max) 3 jé /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis konmmentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedonuning-av-ol/donmerskjema

"Part
Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. ¥ ar yman

T'tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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Konkurranse NM i hjemmEbryggmg 2017 Bryggets kode gg 0{ —5 .

Konkurranseklasse V@ (_L,‘/ /41[77, & "} N Underkategori %D
[}

Dommer (navn) /e

lgmerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)
N

orbrygg [0 SHBF 0O BJCP [ Cicerone [] Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ERiktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O K

Bouquet/ Aroma (i forhold til sltypen) 2 12

Kommenter malf, lnmle, estere og andre aromaer
Q?gng/,% kam,wﬂ MNese %1& mcpese //@e W (\Zw,w

Utseende (i forhold til eltypen) g 3
Kommenter farge, kla:&t og skum (fasthet, farge og tekstur)
C?"I‘-( £ /A . / oL, ﬁ/:‘a L )m,r%/o(é /—\/Z/(A/vv\,

Smak (i forhold til gitypen)

Komnter malt, hu ' e, gje ngskaraktenstlkk balanse, ettersmak og andr smakskaraktejstikker
n.'p-Qu A M : / 4 #/ oz adae
T v

\YZ)PCL/ M} §VW/~ 4 23
% , l% (‘;I.‘Aun&rﬂL

Fysisk folelse i munnen (i forhold nl oltypen) L/ 5
Kommenter kropp, karZonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
-
/ Jo.% 0t ST N Ay
Drikkbarhet og generell vurdering ?/10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer Id/&
g I’V"ﬂ/{‘v'—/ NMfn”" Atrin. 2an /ﬂ/M P R

Totalpoeng (50 = max) 32 /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

).

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. @ Partyman

Ttillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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Konkurranse NM i hiemmebrygging 2017 pryggets kode % 7.3

D
Konkurranseklasse g / C YLW Q/ SM Underkategori g ‘D ﬁ WM
Dommer (navn) [ M %‘) ﬂ’)//) SO
Dommerkvalifikasjon (kryss av for g}eldex(de)
?S-Norbrygg 0O SHBF [ BJCP (3 Cicerone [ Annen [ Ikkeeksaminert
Studium av flasken: Miktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:

{ 0/12

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Lpied crtvnss. Lotric Scalake, Dofhe sl Frdirg

Utseende (i forhold til eltypen) g 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Z, ?7‘7[ ?yyv/‘ 5([(41/\/\, o

Smak (i forhold til sitypen) i 6 /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

L/w/’%‘g g:;vwzf Mrﬂf/t/n‘ﬂ& 4(5794 (alprs's, 12 14 Sfﬂté%w /%
B o loosit, Hellwr nont~ o polust foder. b oviin/

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) EZ /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

M }/( 404/7;17 s 54/‘4’0*6{(49 .

Drikkbarhet og generell vurdering Q’ /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forberinger , X 3
G‘&Z(or(/ & / /ﬂ/ué/éﬁ/z V2 aNTa fZWZ/, /Mvn Qé( é{béi/bu"y_)?l/

Vi ('/1/74 )/z/\vf J&//wbj,,

Totalpoeng (50 = max) Z 3/50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

MERK! Alle brygg skal gis kon tarer pi alle kriteyier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hittp://morbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS., @ Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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Konkurranse NM i hiemmebrygging 2017 Bryggets kode 99 C?" g
Konkurranseklasse Z - ?‘)W Q / STD uT Undgrkategori &D ' CPOE—T%:@

Dommer (navn) W&‘(’H B M/\\’S s\/F/\\ (\) \J f\) CS%

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

§1’;Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [0 Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken; 7 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

MBEK SIRUPD HACAVE L

2 /12

Ko

NOE T Eeduld HOrLE
TS TERE /TofceT TRURT 7

"For nMe T tore |

—

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

TN FTAeCE | KLAR , OK

N

UM MERN) TALLEKE

RAS < meN ETTeEC] ATt SE6 DENT Stpre

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

AvAnNELlL. ¥ KNERK

[y

(D/ZO

NoE KIS Bewd

HNoE  LakelC B

NOE  AAKE

/)’ PEA_BALANSTLT

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

O _co,

, oD 57D TULDE

Drikkbarhet og generell vardering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

DEMNE

VAE DET e UENIGHE T oM ...

BN TICRDT

TEFARENY DoMnEe RUE IWNARLT

AN  TTRAKIC T REMH

TOST L ALKOHOLELS o

ETERINSS FE(L .

Totalpoeng (50 = max)

< O 0

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
htep://norbrygg.no/bed ing-av-ol/de skjema

"Partyman
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Konkurranse NM i hjemmebfyggmg 2017 Bryggets kode qc/ ‘7'3

Konkurranseklasse Pfh—l“‘/r/ / Sému J, Underkategori %D, ?D’J/ﬁe/

Dommer (navn) K 2 /vu/ﬂ///t 177/
2

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg [ SHBF [ BJCP O Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: KRiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

(‘
Bougquet / Aroma (i forhold til altypen) 6 /12

Ko/m sqter malt, humle, estere pg andre aromaer

Utseende (i forhold til sitypen) 3 /3

Kommenter farge, k]arhet/zg:zlzl (fasthet, farge og tekstur)
[9 I’O(/F’ t Wt/# /&0//;’/1/ /ﬁ;,(’,o/ W%/Z'éz
Smak (i forhold til sltypen) Z /20

Kommepter malt, hymle, g]eermgskaraktenstﬂ(k balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
S te . -~
/W e Ay l/l (L/f; M%MAV;QQ.. \V/I/Z,»é@/
)"& LSOV A AN

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) /S 15

Kommenter kropp, karbonerings varmende alkoholpreg, kremethet, asmng,ens og munnfolelse
//n—€’ /(A/VLA’"/ e /ﬁ/ MK( ‘ 1—#620 ",
/A rvey gy OY 7/ aVd ) ) PRV aa” WY,
[A7TAl / / LA N4 v v v

Drikkbarhet og generell vurdering (_“ /10
Kommepter genere]l drikkbarhet og gi forslag til forbedringer R
\
W AT Crry” ip Adtarg g ern  AIDany” A MALA

M L2~ /Gf/?‘/‘fp /A»r)/éé/\///: &*I Qg WMJM
"/ (4 J VA

Totalpoeng (50 = max) ’2 {:‘ /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Konunentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I'tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode q 6[ 7 ; -
Konkurranseklasse g f/O YyL'Dp/ g/ J hL, ,LV[Underkategon g D //(/}y/f'ﬂy

Dommer (navn) / O03A Ug’lg)%/?\
i

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
ﬁNerbrygg 0 SHBE [ BJCP [ Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: %iRiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: 0 (.(

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 2 /12

Kommenter malt, humle, estere og apdre aromaer
Fv Ar %d EAlte Tl an ol bl ]

Utseende (i forhold til sltypen) } /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

SMW\—’

Smak (i forhold til gltypen) { /20

Kominenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

/7/0'(/ \? M(Zt/ i~ So/ ey 2y W% Cy /}\7/4&‘/44( /\{é/é
L brdlet Motlls k. Brew splve . Pt

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse 1
- A (
L(u/;/wv\,dl/ﬂé’c Ly W‘?v A%/a %%{ﬁm\
Uit ally bl H

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til Eedringer

(i‘/%w

} /10

&

Totalpoeng (50 = max) g 5/50

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdef nisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed g-av-ol/d skjema

S
Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS., @ Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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" Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmebl’ygglng 2017 Bryggets kode t?(k‘( Q) D
Konkurranseklasse (& , %@ - ai/{gﬁd‘f Underkategori grD . ? OQ { = @
Dommer (navn) THoNS . SVENP U NESEN

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende) :
F’\Norbrygg 00 SHBF {1 BJCP [0 Cicerone [ Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: {1 Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 6 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

TOEFET  PE DoaceTyL |, ESTERE STORET TR

Utseende (i forhold til eitypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

T\ Feoedt € FNT  Skkop. soh FALLER
T (YT seo | KLAE

ey

Smak (i forhold til pltypen)

Kon::;zxter malt, humle, gjmringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskzr_akteristikker ) B
FRIKTG _ NOE KNERK AN CLl

ASInE /
Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) 2 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethiet, astringens og munnfolelse
- T . . =
VARMENDE AL KoHDLSIC
AN
Drikkbarhet og generell vurdering @ /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

LER RA Fod TPERKE Toe  PIRCETYL [impe
(Ao 1A oG HRYE Homle o0 AlLHOHOL
O

Totalpeeng (50 = max) Z /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

"Partyman

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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Konkurranse NM i hjemmebryggmg‘201 7 Bryggets kode ?(’[ é O
Konkurranseklasse @O’V"y\(’/ / g‘-éa U/u/ . Underkategori @ D WO‘/&‘-’/

A

Dommer (navn)

Moed

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
\g‘“ 0 Annen

Norbrygg (0 SHBF ([ BJCP ([ Cicerone

[0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: \%ﬁiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter,

Kommentarer:

etc.

Bouquet/ Aroma (i forhold til sltypen)

aromaer

Kommenter malt, humle, estere og and

L.

/M‘ Diale

Utseende (i forhold til eltypen)

ter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

. Lloansr,

Kor(r)m,z;’a (“)\& CM A/Lv‘_,‘,‘

LS

Smak (i forhold til ﬂltypen)

3 /20

il Wﬂ

Kommenter malt, humle, gjerjpgskarakteristikk, balanse, ettersmak ognandre smakskarakteristikk
y /
» yA rit

MWMW

/Q_/ Gm‘frw,mwm

WW/MMW

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)

A/S

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholprgg, kremeghet, astringens og munnfolelse
S Jron é\l/ [ 2

/' Yy . /]
Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenter generell drikkba?\et og ?i_forslag til forbedringer
. N
(;)7 4 ot S
\ -

namlw /’>

g /10

/l/vx,c/;/,o/\/\,(_; ) ann

/m/ﬂef

Totalpoeng (50 = max)

3\ s

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

@ Partyman
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2 A Dommerskjema
Konkurranse NM i hiemmebrygging 2017 pryggets kode
Konkurranseklassg 4 O)/M @/ LS %@’V& Underkategori

Dommer (navn)

F& 60
8D Yokt

‘7\/'1«( ﬁéﬂ x5 /WJVT‘)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldtfy de)

QNorbrygg 0 SHBF [J BJCP O Cicerone O Annen [J Ikke eksaminert

it
Studium av flasken: Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
p &S8! }

A

Kommentarer:

A= oo

Bougquet / Aroma (i forhold til oltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

_6(' /12

%@%P 15 /%f;/vu? e

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenterl;azge klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Ll stwna !

3

Smak (i forhold til sltypen)

Kommenter/x;z humle, gjmringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

MCQ 0‘7 Wg/A/ M///

_wZO
allhal | For slosr) qﬁ (

o e DZY/%r) ls f& /(}/X/”C/ Wyc @/Ou([}c i wlpodann serf

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

A

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gl fmZg;:i forbedringer

ey Lvels g2

__6_/10
%f d P 4-@%}//

:C'Zu Ay yzd4 V\‘G%\ﬂl
/ /

(fﬁLfor [/*# Cé?vzﬂ//

Totalpoeng (50 = max)

22 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra " (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK] Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

@Partyman




Konkurranse NM i hiemmebrygging 2017 Bryggets kode YUE 2
Konkurranseklasse g . %Nga € 68,/ a) TDO T Underkategori @ . %BT@ Q
T . o~
Dommer (navn) /(\H'D(V\f(b b\fg_‘\) MU’\\S& t;\f\)
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
/B:Norbrygg O SHBE [ BJCP 0O Cicerone 0O Annen [ Ikke eksaminert
Studium av flasken: 07 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: ° L
Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen) % 6 2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Tows [ kTt Alonk _ Kreatere R BReNT SUKKER
Naen  DAETRL T Noe sstees S Tep ke TRUKT
NDE  foen) 4 ’ 7

Utseende (i forhold til eltypen) jg /3
Kommenter farge, klarhet og skun (fasthet, farge og tekstur)

DIC SHUM |, NMEDWR SYCOLTEART W AR E
Mol pRUN  KLAR ’
Smak (i forhold til pltypen) L(Q_IZO

Kommenter malt, humle, gimringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

SVRker Sp1 , KNE KNI,
Noe  LAKRIS NOT AS ke |
T PALANEET |, SAUNER. PEDE  INWLTTN.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) :S 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

HoOT KAEGoN CET W €DV M/;«E%ﬁﬁ: <RoPY

Drikkbarhet og generell vurdering é; /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag tit forbedringer

T PorTER | UEA  HOY  KAEBoNEEANK
DD ELERCEE ok MR SANT  MALTDY BDE

Totalpoeng (50 = max) 5_(@_/50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommershkjema

Partyman

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




" Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjiemmebrygging 2017 pryggets kode UL
Konkurranseklasse PG?‘QC// / @’em/\.}' Underkategori %D WU’M
Dommer (navn) Vm,u/\ /{v)\zlgl/f\/\/éz

Dgnfinerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP  [1 Cicerone [1 Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: %ktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O K

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) // q /12

Kom enter malt, humle, estere og andre aromaer W
/O‘U' M;’QeJ 741,4,.va .

Utseende (i forhold til eltypen)

ch?nter farge, klarhet og skum (fasthet, farge gg tekstur) / /Zﬂ
/A4 7

Smak (i forhold til sitypen) ’ /20

Kommenter malt, huml ,QBMnstdd( balanse, ettersmak og andre smakskaraktensnkker /%/
Ll A /

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) ) 5

Kommentmme alkoholpreg, km astringens og nuunfo]else //

Drikkbarhet og gencrell vurdering ; /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer ' A/\ﬁc
Ly A ﬁu M@ /%f (/7/‘47 Ao AN M ) /

/

’3 (/50

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Konunentarene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pid

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfilll i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp:/inorbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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) 44 , W
" Dommerskjema "

Konkurranse NM ' hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode q L( ?Z_

Konkurranseklasse g f JYM O S%J\-./Wé Underkategori 17 ((\)f k?f g /)

Dommer (navn) / M Jg D174 D

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
RNorbrygg 0 SHBF O BJCP (O Cicerone {0 Anmnen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken:  Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen) 2 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

e m/ﬁ*wa el ,F“vx Catre . ﬂ/mﬁ(//

Utseende (i forhold til gltypen) 5 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til sltypen) (S-‘ /20

Kommenter malt, humle, gjmringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

/&Q’ILL/‘ [(r/t%, (alr-'s, Gonglee /of&/m;w//«/‘ MV }Ol«u/vww%
VV‘/I/\/M/%L, . CJ%/ 5}%

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) é /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
Lifl e Leorboregt-.  Squrnncey for vag e [ ppaemieg
4 /o,ﬁ,}”/‘w alwam'wvw/r Lt ] S WWA&/
Drikkbarhet og generell vurdering g /10
Kommenter generell dnkkbarhet og gi forslag til furbednug,er )
/%ﬂm/ ﬂ ,aa & Lot owt/é/ﬂt/réayw/%/? M/‘w/%
[N

Totalpoeng (50 = max) Zé /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. Ittp://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

3
Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS, @ Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




YA ] YA
a2 A Dommerskjema "
Konkurranse NM i hJemmebryggmg /201 7 Bryggets kode 30 6

Konkurranseklasse \g - ?G‘{a (T Q / Sr(7)LJ“?—Undel'kategori % b . ? aﬁ? (& @
Dommer (navn) '-(-’-”(0 M’(S S \/E:NM U U dSE /\J

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
[B Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [0 Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: 0 Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: @/IL
Bouquet / Aroma (i forhold til pitypen) i /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

LI KACAMECL L, NoE ‘ES""‘tﬁ%://(ﬁKKL—( TIT
ReSTETHET * | AKRIS 2 HAFFC i’ A =N
WaEN DlACeTRL g (NG EN s’

Utseende (i forhold til sltypen) 2— /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

LOTe Sk FALLEE (AT

Smak (i forhold til eltypen) /( /§ 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

SUKKerl g7 | L I0TT7T KACARELL S

BRENT UMM /Fenolee e’ BReN T
CAUNER MaLTDYBTE

(Noe  ALKOHOLSk - NeST= PosT )

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) L{’ 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

NDE- VARHEMDE AlHoHoL

Drikkbarhet og generell vurdering q ~ /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

DR PeeTEL  sne SToe vEKT PA
?dgfl’fr/@@c/\f” MR NoE trYece mz«wog/a;g,\,q
TRA LT ARING :’PMS’ PA €FAEA /

Totalpoeng (50 = max) % Q /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis k _‘ rer pi alle kriter ie;:.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kmb; ll();Eflt{Ir ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hittp://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. @ Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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"w&‘ Dommerskjema " A

Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode 60 é

Konkurranseklasse / ‘J' ,  Underkategori Q D Vbﬁ’gof(
Dommer (navn) \(J/vvv—e/%, /(/ \JOIMMJ/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
E/Norbrygg 0 SHBF O BJCP  [J Cicerone [J Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: gﬁktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: 6 K
Y

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen) ; _ 7 12

Kommemer malt, humle estere og andre aromaer

A TrVYAscenn é&/(‘,uk }/\w\.'é YV b(D/V' (\C/ (k&ﬁaé
j/lmb [rek

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3

Kommenter farge, kiaphet og skum (fasthet, farge og tekstur) /“LAM
AN
& ;VTA ‘Q‘/\/ﬂ/ﬁ o tan { L é#' (L;(ra#

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjaringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
N (o]
\/lfL—?x/ A0 m{’%(//Q@HL @Q(W L Jlé//vﬁ /M /JEA/\

Litrve aido . @#MA/

E/zo

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) é 1 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og mymnfolelse
/ArU( o] M Veuvrtnal. )7P€ ( ﬁ//g /O'OI <{(V‘O7MA
L2 v / /
Drikkbarhet og generell vurdering g /10

Kommenter generell dnkkbarhet og gi forslaeetil forbgdringer (* ( 7 E
\ J
(/ n/ﬁe ,K 'O«’/v\-e Ry q ~— A~ /wvﬂw.

Totalpoeng (50 = max) S ‘ /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I'tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




%

" Dommerskjema 2 A

Konkurranse NM i hjemmebrygglng 2017 Bryggets kode B O Qj
Konkurranseklasse ?> VOYM Qﬁ( (f ¢L‘B’M f Underkategori 3 LD A)WW

Dommer (navn) / /M %ﬁ
Dommerkvalifikasjon (kryss av for g}eldené;)

;)QNorbrygg O SHBF ([ BJCP [ Cicerone [0 Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: K Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: O [—6/

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) g /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

acsi Llogili dooft, sploe, Ut Glsric iothe i,

Utseende (i forhold til eltypen) ay:
Kommenter farge, klarhet og skumn (fasthet, farge og tekstur)

Ly fe (rﬁ W‘é sleu o /LCU'YZ)VWWW W’&Z‘/k

Smak (i forhold til sltypen) ( Z_/ZO

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Lw% V‘@’J'/vf, Loe I/M('I[ [/{# pﬁ?ﬂﬂzw J e#WfLMZ/W
Mvz c&(/[dW /‘7w )La/ w-ﬂ(f /44( Z\eé,é f?ﬁéw%»{%

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) 3 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

(94‘(‘, eyl é//\%w é{rm-—n//e/yu_,

Drikkbarhet og generell vurdering S /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

[l belt \/a/é[vl/&/ /\/O‘f/vu Ny fﬂ//é{_,.

S Drso

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/donumerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
1 tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




4 . &
" Dommerskjema 2 A

Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode § gq,\s,
Konkurranseklasse ’8 .PF@ i C / S 7@ UWnderkategon 8b - P@ﬁ—TE(E
Dommer (navn) { \_Q D r\.-f(S g\j%t\\ V\)\)\S C:S =N

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
- Norbrygg O SHBF O BJCP (I Cicerone [1 Annen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: 0 Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: k{l{,
Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) . ; /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

BOSTET NALT - xATFE , NOE REFEE,

No &  PLASTEE TenNolske ' 68 UREHAGCELIC AFoMA.

NoE St

Utseende (i forhold til eitypen) 2 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

NOS SKUN dSom Tl FeeT
T Aec e DY

Smak (i forhold til gltypen) ﬂ D /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

NOT  pedud (HMYS ShakguoMus 72 )
NOE  KAFFE LA e (X NOTE KR T ?Lz‘tf(u/d/
DALANSTET  B(TTEECHE T,  SAUNEE 'MALTDYRDE '

e

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) _S 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og muanfolelse

OK  (Or PUEDLURL ?ket,b“ti;f/ O
7

Drikkbarhet og generell vurdering F /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag tll ﬁ)rbedrmger

Ok | UTCANGQSPONITET MEN NDE  HAR
SEKFIEDD (AR RING A Y SHelkie  £3ArHE ENCOT,
EXMEHELCE R EXTTEMUP

Totalpoeng (50 = max) 2 (Q /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiitak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/donumerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




YA . YA
2 A Dommerskjema "
Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode gg ‘;Lg-

Konkurranseklasse Underkategori %D VW

Dommer (navn)

boder” oboutd—
K evnedn 5

A s
4

1 Annen

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

E/Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Ikke eksaminert

Studium av flasken: \ﬁﬁ{iktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: E MQ}*{,‘/Q(/ \L.\/

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenteg malt, humle, estere og andre argmaer

Utseende (i forhold til eltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
ro- :Qa WVL »0‘01/ 0 K /Q/ZMA/M

Smak (i forhold til sltypen)

) I/V‘/vl//,s-%

Kommentergnal humle gjaenngskaraktenstj balansg, ettersmak og andre, smaks?‘zitzz1
\J LY \mra /M i’/c/ /%DZM /O&TCI

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

M adhasrn koo

Lowevrtnpt/ ,

A ann.

1¢VO//L7/L
77

Drikkbarhet og generell vurdering

Komn;\enzv :;52:'01 drikkbarhet og gi 7 j til forbe?nger

q /10

e hvisidlih, o

Totalpoeng (50 = max)

;2 E /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

1 tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK]! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Ittp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Partyman




N Q

" Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode . ‘g g }7 S""

Konkurranseklasse g /5/ 07//‘/‘ & f %’(/L %’ Underkategori gl:) %"’I//[G/

Dommer (navn) (}_;ﬁ &75 Vi)

Do;nmerkvaliﬁkasjon (keyss av for gjeldeée)
P Norbrygg O SHBE O BJCP O Cicerone () Annen O Ikke cksaminert

Studium av flasken: ﬂ‘ Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fijernet etiketter, etc.
. . v f
Kommentarer: 7Lf C/( ﬁ( v Y §’07/ / %,( b/ T~ Wf .
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) zlll

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

M((/ otV o L)w&//;p/ Q(,/M&*/‘ I~V V)@’/[t/ ;/b%é%(“/‘ﬁ (/"ﬁ[ Q;@&@I/w—c? Ql#m

}'v?u(( /\f/\ hef

Utseende (i forhold til gltypen) Z 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Svelt slovin~ goan SV'\V"”W W’JU/}

Smak (i forhold til eltypen) §720

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Suvalin relfoee o Sl yehoing | Ubervonisle, [l Yyperiehy
ﬂWﬁzf- /flg’:@l/w I‘[’l{@ 1/1/\/{5‘5‘14%%/1,[; }ﬂ[&%/’fé{f ? /“Q’VLO(L,,/,?/

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) Vel

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og

Dete LUy 5k, It ;&ﬁ Jollye

Drikkbarhet og generell vurdering :Q /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

[l k. Tl g arvestes , wackinrs tnfelfym.
7 71 U ' 7 7 /

Totalpoeng (50 = max) OL Q /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis konunentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://morbrygg.no/bedomming-av-ol/d skjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
[ tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier,




N . —
2 A Dommerskjema 2 A
Konkurranse N M | hjemmebrygg mg 201 7 Bryggets kode % §1 \'{

Konkurranseklasse g ?D @ﬂgﬁ—/ S‘W J T Underkategori S€> . P (o) E’IFQ
Dommer (navn) ( H 2 I\/\m SVL /\J/\/ J UC&J E’\/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
W;Norbrygg O SHBE O BJCP O Cicerone [ Annen ([ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) Q’ /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Fe@S ( KT18  ARONA NOIE ddokkolLADE LARKE| S
KATEE lNGCr\J HOMLE | WGEN DIACETYL |
NOE ke@hkMell  Noe t-ST?:‘*faE/TGEKL, TROAT

Utseende (i forhold til eltypen) E , /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

1T SKkumM

Smak (i forhold til sltypen) l 2/20

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

TYDeua mST‘E‘:TmAuﬁT’ NS SALT | NotE AR S,
CUKVER SEDM e~ L (TE MALTDYBDE | . MANGLTE

TOFEEEE 2 KARAMNELL _ DPPLEVES (NOE VA NDIA,
FNT DALANCEET P OTEREIET LAV Al ko to L

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) L(’ 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

MEDAM. KARBONERING |, HEDLN  KRepP
VAT ASTERANCENT

00

Drikkbarhet og generell vardering /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

L,uc_;/krucl@)\) BRIGGE T L L, MEN MANGLER
MALT / MacTDIRDdE . MER  KRWSTALL

Totalpoeng (50 = max) ' SL ; /50

Poenggnide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. Ittp://morbrygg.no/bedonuning-av-ol/dommerskjema

v
Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. @ Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier,




YA . YA
" Dommerskjema h A
Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode gg(q
Konkurranseklasse VW / [~ '&(}( 1 ]'& Underkategori g I> 67 W

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

K Norbrygg O SHBF [0 BJCP O Cicerone O Ikke eksamninert

O Annen

Studium av flasken: %Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

DK

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere Z/ajin(’e/:romaer
/1/ y Wv&&

P A | SR

Mok * Prudetighol = kufle

Utseende (i forhold til eltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og (ekm

L s

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre sr

kskarakteristikker
f /(‘YC/ /ﬂ ﬁ-mzﬂ /VV\/D(M

i; /20

e

Y aa N Mﬂ 4 Njf/ ; 1

4

Honglere P [ B s - .

W IR

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen)

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og nxnnfnlelse
/ AL k M)/Je)’hwﬂm /I/‘-&j&m o«)ﬂ'
Y

Drikkbarhet og generell vardering

(:2 /10

Kmm@;jr:i;zl drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
ou\/ //z/wV\ xﬁp—e//f@v s

/O?’lﬂ/v\

A/L/u ,aw-rrﬁéZ /Mo //\/03/20—\/ —
/ / 7

Totalpoeng (50 = max)

A5

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

'Partyman




A

W .
2 A Dommerskjema

Konkurranse NM i hjemmebrygging 2017 Bryggets kode g S\ / (’/
Konkurranseklasse WOYM /6//%'% F Underkategori / 0‘//(/}/ %9 D

Dommer (navn) T(]'Y € ﬁ/; V474

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende
&Norbrygg 0 SHBE ([0 BJCP O Cicerone {1 Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ‘ﬂ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc. .
Kommentarer: ¢ ]L/ (“\/ }y[&w (g9 V«\,( , g CLW /é‘é{( ‘
V7 J 7 L 7
Bouquet/ Aroma (i forhold til sltypen) g /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
. 7? 4 % f Q /
P ¢ ! /% &p‘ ; }7‘/‘ é/ ; $20 é ‘f&
T T 1 / 4

SW (-[ AN v )

) 1 v ’
Ve lylin iy
J J J
Utseende (i forhold til sltypen) g 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
Lk O/ W/L Clore nn
Smak (i forhold til eltypen) [ O /20

Kommenter malt, humle, gjaeringskarakteristik]\we, ettersmak og andzs‘makskarakten'stikker
’

Sovner wer e by UF Tﬁym/m Left fﬁ’ﬁ%ﬂ(- s s iy,
oy din lov 'Og 2 DJa b’ 2lr bl 2 Hlyr G ous ded V/pgaLézd

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) Q, 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

(/1 /71 {/—y*//vm. 5;,,7/ \V/M‘/'i/\\ﬁl 4

Drikkbarhet og generell vardering S /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

SWV\JA/ ey~ }/‘y(zée’, V{VW' Z%W 2% M\M. MM Sgen. Lol
Brnly ey WU-AC%,. o ity ln el vl t, * /

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pad

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS, @ Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




YA YA

" Dommerskjema 2 A

Konkurranse NM i hiemmebrygging 2017 Bryggets kode B 301

Konkurranseklasse %\{"6‘ €T R / g ﬂ v T Underkategori S D_ > o< (_E'—'Q
; 7 — —

Dommer (navn) ‘Tﬂbmﬂ Y g\/CN(\J \))\-)das TN

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
F. Norbrygg {1 SHBF [ BJCP [ Cicerone [ Amnen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: ﬁ_
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) i D /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

DBt RSTET  WAFFE  NoE TelreT TEUKT
NoE HOMLE 7 NoE  KRARAMMEL , NOE SPRUA TRUKT
CTTECHVERT, ‘(Naer  DlatETYL  (Snec)

Utseende (i forhold til eltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

TeT T FuuT SKom /“'-:Au,&?f& RsexT Tlo Sepl
TARGE orT , KLAE .

Smak (i forhold til pltypen) ( q’ /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Gop SPdDeE , HARAMELL T KNeErK,
TYpECId RTET |, LAKEIS 8 A WAL  NOE ASKE
T DAL ANSER T " B(TTEEHET

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) I 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

TS LAV Co, Noo vALneade  (HaY AL aHOL )

Drikkbarhet og generell vurdering g /10
Kormnenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer 9

TrotT PoRkrTe | IRERESR  Tor  SYRLIGHET

L AComA % (TT SToe. VEKT PA ReSTEPEeS,
Kan Nek ©RDNES nED MINDRT (MNSLAG AV

Pe neeKesTE  ANALTENE

Totalpoeng (50 = max) l Z/SO

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f eks. fokusere pa

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer)
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. Iittp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. @ Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




" Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmebl'yggmg 2017 Bryggets kode Q 30 [

Konkurranseklasse P )"’p&i/ / éM " Underkategori 89 VW

Dommer (navn) ./{ ] Vﬁ/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
R/Norbrygg [0 SHBF O BJCP  [J Cicerone [ Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: X‘Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: CS K

Bouquet/ Aroma (i forhold til gltypen) ? /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer % M
(‘If e ‘?él 4 \@ MNehen A (o /lba({//

A oviet .

Utseende (i forhold til gltypen) /é 3

Kommgnter farge, klarhgt og skum (fasthet, farge og tekstur)
2/ o V[\Wﬂ LGP 4
/7 /

Smak (i forhold til sltypen) )—2 /20

Kommjenter malt, humle, aermgskaraktensukk alanse, ettersmak (sg andre :ASikskarakte istikker
XZ ﬂ / tC Sonvt ), M ruj Oz r(/m} .
7 77

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)

B
Komnmarboneﬂn , varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
- . 3 ~ N
/1 /Zb[ //ld'w/ J(ou/lorm erSng OK Jrc o) N (,( (% A‘L IH(@V\-E_QC
7 / / / f / 7V

Drikkbarhet og generell vurdering ;/10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
}7447// \/W/coz/[ ML.M&r&M%W
ﬂu ‘orker ’
_@_MLMP_MQ_A%/M 4/14 A

Totalpoeng (50 = max) ’3 Z /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pé

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. @ Pa rtyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier,

Lbber budbiy il busle () Mgl Klowik porter




Dommerskjema

NM i hjemmebrygging 2017 Bryggets kode
F ("YLW / Jmf m’ ﬁ Underkategori

ore Ojpnge

Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

850/

Yorber

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

&Norbrygg O SHBE [ BJCP [1 Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

M\Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc,

ou

Studium av flasken:

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, kiarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

£ 3

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Ay Vtﬂmé{*é I/R/v\(/,’

18 10

L’/n/v\{ W& ZKWZIZUZ‘VV/

wod M//L% sralc w@éem Lo alm

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

fé,'/g% W[?WMM ”

_ s

A/VW (:rozé ﬂ%ﬂf’»‘aé

/}K((WW; J vr

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

;Z /10

Peras &QL( )Cézjf\ 4 Myt

W sl &Z&@; Wt spn s

Totalpoeng (50 = max)

& 3

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pia
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

"Partyman




YA \Y/
" Dommerskjema "
Konkurranse NM i hiemmebrygging 2017 pyggets kode %9 Y

Konkurranseklasse & -? oRTT Q// ’ ST\) L) e Underkatfgori g D - bO (a-ri-',:e
Dommer (navn) /(‘\’\ Dr\ 70(& g \/E NNV MC"‘SE IAN]

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
A Norbrygg O SHBF 0O BJCP [ Cicerone [1 Annen (1 Ikke eksaminert

Studium av flasken: [ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: T{et

Bouguet/ Aroma (i forhold til eltypen) g /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

“NoELlE RSTET MALT |, wigEnN dDlaleTyr Gree)
Teeker FEVRT , SYELI FTRUKT , KA Ao /STolotADT .
SRRUCGHET SFTENCRENDC” ’

Utseende (i forhold til gltypen) 15 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

TETT FAMT Strom , TN SO TFASTHET
M Pe K

Smak (i forhold til sltypen) i

Kommenter malt, humle, gjmringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

SV aHeET ] RUSTET MALT LALTRLS |
L(TT ASKe ____NOE _B(TTER ( UTAANG |
MARGLER.  Sybne /rarame /Ty FFEE

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) ,; 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og muanfolelse

Ww/mebc\,M T RSP

’FDQ' MY E- C/OL

Drikkbarhet og generell vurdering (; /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

DENWE BLIE TFp TYUNN | DEWLS ERuvpAET
T LITE  SPOME  od Toc Hpb co,

FWTT NED  PA SPES HALT 2 ok REIKeETERP
B M\ (TT STel TIPS

Totalpoeng (50 = max) 3 /l /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

"Partyman

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




) 4t . L
a2 A Dommerskjema 2 A

Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode 8q(/{ g

Konkurranseklasse Vrrréf’//, / %/‘-pmj’ Underkategori QD PW"CW
o

Dommer (navn)

ommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP [0 Cicerone (1 Annen ([J Ikke eksaminert

Studium av flasken: )‘(Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc,

Kommentarer: OK

N

Bouquet/ Aroma (i forhold til sltypen) Q 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer W
mu [mn . kaffe L;é% %

Utseende (i forhold til oltypen) S 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Q’gm q L ©od AW. XWWO&(
< ¢

Smak (i forhold til eltypen) | 2 /20

Kommenter malt, humle, ﬂgaerin jrakte istikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
/4_JJ f 0/ J,vam , Virker~ toe A;A}
= \
el Mt/ L, ,
‘ Weneidl ye oo & oMo e
L I'!?‘(’ a0 ,(‘}"7/ M(//I . mﬂ/ . .

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) 3 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og mumnfolelse
‘4’&5\/ kf)vf \bmw«@ . NOC LA
/ V4
Drikkbarhet og generell vardering 2 /10

drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Kommenter generell
ﬂ@ﬂ/ . puln Sty iy /GQVM

74*%@ ' WM/// /V\

Totalpoeng (50 = max) ' 3 /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pit

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.,
I'tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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Konkurranse NM i hjemmebrygging 2017 Bryggets kode €7 v ¢

Konkurranseklasse‘g / NW / S Lh,‘,f % Underkategori ? E) / 0)//-(,/
Dommer (navn) / 7 &W@

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjelderée)
ﬂ Norbrygg O SHBF O BJCP [ Cicerone (] Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: /\Zf Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: [9 L(

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) g /12
Kommenter malt, humle, ;sstzre og andre aromaer

Set Sl L»&] Cas vy V.

Utseende (i forhold til eltypen) 2 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mprle rrm u,ﬁ,}wb;g > Fivt C"”‘; iy Ll

Smak (i forhold til eltypen) A"

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Sewrer n%[/ B sir wiye Lttty Lol Vﬁfgf s b
JMSZR Lalpmsidfs /Vsz(z»r el

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) A5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfslelse

Srnwoner  nwwimen, (] iy e C 0z

Drikkbarhet og generell vurdering 5 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

/Wq\ WL’er‘/\ Corovrgn~ Sﬁz’zgfn\( vy W\ﬂl,[ /Wé,, Mg i,
MW//M#A Lo #/LMW w7{/m, el or

/

Totalpoeng (50 = max) S. ; /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold tif typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I'tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




