Flightskjema

NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!
Konkurranse: /V/‘/\ /249/ 9" :
Klasse, runde: l‘/"\p(/[ol {:,\,\Q(Q
Dato: () ('('7,0/}
Sted: O SLD
Deltager D1 D2 D3 D4 Sum

Videre/rangering
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NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!
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Dommerskjema
Konkurranse NM [ h.lemmebryggmg 2017 Bryggets kode 6 'qtf
Konkurranseklasse \ ™ 00 ;‘4,\ Underkategori é I ~\ ‘(b l (Q

Dommer (navn) l My .W F}?S‘Q'(/(

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
[{Norbrygg 0O SHBF [0 BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.
Kommentarer: S k (A,V\'\l/v\ 0~ Ov @-
Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen) 1 /12

Kommenter malt humle, estere og andre aromagr

ON\! nZ ey W \( Adrnn . dﬁSSf)\L lp/}’ L\V\W\(q/
S‘J?H\t\ ¢ \DON\H/ CiTrus SW((. 1’:@()*‘ W\I/‘t&)af%‘ mi&fl‘mqrvﬂ/(’ﬁ,
Som “ilhe  pune VoAt pn Vi e

Utseende (i forhold til eltypen) 2~ 3

«

Komn[;er farge, kiarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) -
o, Ol [ (Sannsynlavis Qan. 4 n&/\ . M\/L .
! J vJ [VE| { N
‘\H\~ J f VAN
Smak (i forhold til sltypen) /20

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskaraktensnkl:\ (A L+ ‘D \J
My .Y&dmﬂ. 50 glaf\w \« rM.¢ }’ RATT18) )u”L

.
4

Oifbr  WMumel, wed oo Solforcadng . Bi-J [TF
M\Oa(&m(c;\' 1. lanag it M ML~ uandQ humlenak

Fysisk folelse i munnen (i forhold til pltypen) f /5

Kommentefyop karbonering, varmende a)koholpreg kremethet, astringens og munnfolelse f(/&\
.
artin  venldlhe . Quetaon

Drikkbarhet og generell vurdering } {10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Tl o dl for bobontara . Tor vash  dof
add . Wi el pwad [ifE I hggee ASTENN

Totalpoeng (50 = max) 3) /50

Poenggnide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis konmentarer pd alle kriterier,
Kommentarene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. Iittp://norbrygg.no/bed ing-av-ol/dommerskjena

'Partyman

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I'tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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" Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode @ 4 9 l"{/

Konkurranseklasse ‘WE'@ /Lf(\/ Underkategori (’ p.-C (' b’t{3 . ( /}A
Dommer (navn) H B m& S\JEN U \))\BC\S'C/\)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
P& Norbrygg [0 SHBF [ BJCP  (J Cicerone [ Annen [J Iike eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
L
Kommentarer: BKOMW o V& ﬁ \V P /A( P[\)“\)(}t— <.
Bouquet/ Aroma (i forhold til gltypen) ( O /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Humee @ drearerSlwT 'BN?NAL
NOE MALT - KacAreLC L, OE  fKoen)
N e oSy 5

Utseende (i forhold til sltypen) 2 /3

Komimenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

MR L SKoMe.  SoM Qg JEeENDE , RAUFARGET
NoE OWLAR .

Smak (i forhold til sltypen) 2 Q /20

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

S¥T VpeTEre LUELDIE SpT . Azom—m’t

HOULE : tRuL T ANAI\MS (‘)Ob VIRl AL4 Rssifen)
NoE  DEPPER . Nig 'SKARY JuTTee ERHET .
TALAOSERT nEd_ GRAPTIIRURT P U TTERHET

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) t':‘ 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
(\, O, O h
NAEMENDE  MNEDevVER HALIEA

Drikkbarhet og generell vurdering G /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

DENNE RLEL NBE_SpT o6 ENDIMENSFeNAL.
HAC oGS aADE  Som  L1dNEE  PA 63.FEr L
bAoA MeER TSk CIER

VibL. oA €1 LItTT  BEDRE UTECIERING

Totalpoeng (50 = max) E ; 6 /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Konunentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/de skfema

"Partyman

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




YA . YA
" Dommerskjema " A
Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode ‘) I qq
Konkurranseklasse \ wA -Q/V'l,@( Underkategori é ( ‘ wA ’lﬂ»ﬂf(‘ Q [ l

\(z/wvu% /U Ua/r//r/fﬂ

Dommer (navn)

erkvalifikasjon kryss av for gjeldende)
%\I‘:rbrygg 0O SHBF (0 BJCP (0 Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer: 0

Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

v

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommentey malt, hpigle, estere og andre aromaer

“) /12

/ ayTrpals_ CIAY QIW/,?%\?>J_LQ,/L,3MV, MNAYE //m/roww/“/

g

Utseende (i forhold til sltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum, (fasthet, farge og tekstur)
GNIQ‘/\M M)l <AL '{fl ,(N,cﬂ ,MMMAM/ /JQ )LXLL /{M‘a%
LA

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter galt, humle, gjzringska

l S 120

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)

Y s

Kommgnter k p, karbonerigg, varmendg alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

/A;IA W/)Ul//ﬂ lzrmm
/ ’/

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

FM /(7 llM.!/'J \PA

g /10

/O&’W{/lu,ﬁ MUy

vod
poan ldon Jiv doriare MM/ %gti”//w@

Totalpoeng (50 = max)

2/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pdi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

@Partyman |




" Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode é/ C, L"

Konkurranseklasse G ‘ PA Underkategori C . I wy PQ Y '\Q‘ [PA
Dommer (navn) \{0"‘4 o] “ Ay @S

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
“IX Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: 1 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: ém / over ‘(a“ bOV\Q)'*

Bouquet/ Aroma (i forhold til sltypen) g /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

kyedg., ,c,’[:[-_r us . 3ukker, !&Jaen)\ ‘Cruktﬂij 8.romaer~

Utseende (i forhold til sltypen) \ 5 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eitypen) l ¥ /20

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersinak og andre smakskarakteristikker

keay dy av_humle . noe 4loer-
k i Sim . b C
Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) ) ' 2 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
agti s NA)f ) f\NI\O( Mwn(?dllQé& .
Drikkbarhet og generell vurdering } /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
Je« LU~ mer loa\axwz meUom  bi #lrm 5(00/m< a_g
2
Ot Lnnns _voork bitlserc . m(n,e_ﬂ__%ﬁﬁ_m&z&géc
e
Totalpoeng (50 = max) 3 i /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis k marer pialle "("'w”'”:-
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Ko’; "’;e.' itarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d rskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS, ! ar yman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




&i é'(// \Q‘li’

" Dommerskjema "

Konkurranse NM | hjemmebryggmg 201 7 Bryggets kode ? &L“’q
Konkurranseklasse l M‘PF&J Y L Underkategori 9; - ( ‘/\ P . ( \IO J T
Dommer (navn) TH 0 M‘K& S\IE N VA 6 & _gf\/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
% Norbrygg [ SHBF O BJCP (3 Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) i /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

REENT W KKER 5, VANWYE >
NyYe SoWa L ITE ArkoHOL Y
INGEN DielETVC | (INEEN DS

Utseende (i forhold til sltypen) ? 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
Mol DrRuM ™. RLE S«FEE KAl |

Ok Sk Som LECGER. ST4 tE/tS%T L TINT TLoR

Smak (i forhold til sltypen) } H 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

BRENT KrRamEl |, \axf(il | ASKE

R&STET  RITIECHET , So¥A  SAUT

T BALANCSERT , MEN DoR 'F%E,T TIL  BARE BIITEEC
WAKAD . ‘

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen) H 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

KRATTLE CRePP San OPPLEVES LEAT ) AWLUTNWG
VAEMENDE Alkodbr , DK Co,y

Drikkbarhet og generell vurdering ; /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

DENNE  RBlLe wuiTT rde SoY¥4 0@ L(TT
L ITE . SFOHOLADE 5 tAFFE .
FosTER. HNALTSSODEL

Totalpoeng (50 = max) 33 ; /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. @ P artyman

1 tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier
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" Dommerskjema "

Konkurranse NM I hjemmebryggmg 201 7 Bryggets kode C{ g L[ .?‘

Konkurranseklasse \ AAAD _Q/,/-; Cu\ . Underkategori q F h/v\ v ._Q,r{ P ! 524121 A ‘
Dommer (navn) KMM A/ \{I 7”M |

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Worbrygg 00 SHBF [ BJCP [J Cicerone [ Annen (J Ikke eksaminert

Studium av flasken: iRiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: C) K

Bouquet/ Aroma (i forhold til aitypen) % /12
Kommenter majt, hymle, estere og andre aromaer M J[o/&m
/L/N}'(//D(/?/ﬂ( A

Utseende (i forhold til gitypen) 2 3
Kommenter farge, klarhet og skumn (fasthet, farge og tekstur) m/(l/z/ﬁ/

é/ Mﬂ&,rn/{; Wavao) j/’M/L /L./AA/\/\‘W o ,/ am/

1 //
Smak (i forhold til sltypen) I & /20

Kommenter malt, humle, gjaringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskaraktoristikker
C)W Vad ¥V ﬂ AJMA . /( »«‘j—y[\ Wt‘d/[!
Lol Yot Drakornne 1k / 7
g om Y. £ 2 M N
LA /\/ / T v 4 o 7y

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) J /5
Komu m7 opp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
” 4
\f g T QAN Ay

o " Al

/ A .
Drikkbarhet og generell vurdering ; /10
Kor ter generell drikkbarhet og g forslag tji forbedringer

O 1
S jW\,( I‘(/L‘WAJT
< =

\7‘ M}V XVM LAl Ay,
Totalpoeng (50 = max) 3 /50
Poengguide

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Kommentarene skal veere konstruktive (f eks. fokusere pa

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. Iittp://morbrygg.no/bed, ing-av-ol/di skjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier,




Dommerskjema

Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

NM i hiemmebrygging 2017

9. del ol
Yerko Magrwes

Bryggets kode

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

"W, Norbrygg

[0 SHBF 0 BJCPp 3 Cicerone [J Annen

[0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: XRiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Q‘éDL}

brunog

Utseende (i forhold til eltypen)

Kommenter farge
Q\Ieti

kiarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

(/C(“e Qlcum\

s
N
)

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

kasa

ks 120

¢ _kca‘p":'j vmﬁsg]hka[, Lokrrs

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Drikkbarhet og generell vardering

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Savwzr ﬁ:\’ldx Qo

Totalpoeng (50

= max)

35 0

Poengguide
Fremragende
Meget bra
Bra
Drikkbart
Problematisk

2

(44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
(35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

(28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

(20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
(<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema




YA , A
" A Dommerskjema 2 A
Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode % q 3 CI}"

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

O Norbrygg 0O SHBF [0 BJCP [ Cicerone [J Annen [J Ikke eksaminert
Studium av flasken: [7 Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.
Kommentarer:

Bouguet/ Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter rpalt, hymle, estere og andre aromagr

X /12

Ht\Jr M wCLo‘e/

({m md a,&lr o) /\\

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

OK.

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjaertgskarakteristikk, balanse, gttersmak og andre smakskarakteristikker

Forst 1V} r godme

¢

I_I_ 120
Neoael  on~ \'\fwob('

Wr‘ﬁf\
—J

cq et e rvabbr

™

ol Elftsmaben o4

*\/ ?’o\
J

Lt gwde av Soym sorus

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, vargmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

L/S

C a,-\70 f\ff"‘

MMO(CO (A . /Vlfo((/(ﬂs

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

‘f /10

Sount- [ me- fé\t;(a& 2z

(. p\c@sijr h ;

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

MERK] Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg no/bedomming-av-ol/dommerskjema

"Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




Ny, 2,

" Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode #Qq
Konkurranseklasse M ' mMpeia L\ Underkategori q‘ E - 1 MP STO lA,‘f

N v
Dommer (navn) \(Q r\( fo) “& A RTNES

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
K Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone [1 Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) 3 n2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

" brent
AL

Utseende (i forhold til sltypen) \3 /3
Kommenter fatge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

S(/Qﬁ. (47N -l-bc,\t« sk

Smak (i forhold til sltypen) ' g /20

Kommenter malt, humle, gjringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

ol hy, A l'\Q{‘-Qf

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) ’i ’ 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
. %{f msw"

Cylds o ks :

Drikkbarhet og generell vurdering S /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

;b&/{' Srakes Cor myQ humle. kan begy 'cSMNp LU\\‘)QF
—den_opplus, veldiy Lrest v

Totalpoeng (50 = max) 3 ! /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK!/ Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Konumentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/de skjema

7Partyman

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




&N !.g/ &‘.& !;g/

" Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjiemmebrygging 2017 pryggets kode ‘4 Py ,

Konkurranseklasse YA Underkategori 'Iﬁ l Jan Q:eﬁ‘gs J ﬁfﬁtﬂ k
Dommer (navn) 0

\[Grr T

A}

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
E{Norbrygg 0O SHBF (1 BJCP [ Cicerone (O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: w\Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: ()
A4

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) é /12

Kommenter mal{, humle, estere og andre aromaer

Utseende (i forhold til altypen) ’3 /3

Kommenter farge, klaret og skum (fasthet, farge og tekstur)
;\ 777“ Qa ‘bwv-a//a /0'7 /%A/W\ -

Smak (i forhold til sltypen) ‘ 2 /20

Kommenjer malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andge smakskarakterjstikker

/)

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sitypen) S 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfblelse

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max) 5( ) /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes péi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




Dommerskjema

Konkurranse NM i hjemmebrygging 2017

Konkurranseklasse M&y

Dommer (navn)

-
Owhe Frtif

Bryggets kode

, Underkategori

(A
q9e

o,

[wp.

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [J Ikkeeksaminert
Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humlg, estgre og andre aromaer

@r%“* ﬂP\

a[?/‘ (fwvé 7’) FM\/Q/

1 12

(9\(

Me uCJ }A(o {qd{_ ;

Y \ge .

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

oL

Smak (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, gt;rmmtalanse ettersmak og andre sinakskarakterigtikker
l
M ye som ke M(W $

10
SL/ U&'t 9 U

Yo

{ (DA 7\0 S MC.(k .

fom

6Qr cast ove—

un \

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sitypen)

Kommenter kroppakarbonering, vagmende alkoholpreg, kremethet, astringens og
NS ool
N e, ( , {

YVa Lf/lﬂ(l Ml’é{MJ

lraYonp1

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
'y r

‘ /10

0l B Lilled Py

e

\
_— ""l\’\(l{fe \’“MM

welt |

g l/Od’(’/(_, Bf%‘l‘j\/\’\ﬂ\‘( ,

W to «/\bf\\mdim' i

Totalpoeng (50 = max)

29 4

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Iittp://norbrygg.no/bed, ing-av-ol/de skjema

@Partyman
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" Dommerskjema ~"

Konkurranse NM i hjemmebrygging 2017 Bryggets kode L(’ 2?
Konkurranseklasse (MP E@( lag Underkategori 9 E; | MP R S—m UT
Dommer (navn) Tﬂb‘r\ﬂ( SVEN N QM C S’EN

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
pC Norbrygg O SHBF O BJCP [ Cicerone 0O Annen 0O Tkke eksaminert

Studium av flasken: [0 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet/ Aroma (i forhold til gltypen) 2 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

ND & ‘\oe?oud/ TOBAATHT
SowoLAde BREMT JUKKER voe JWA

Utseende (i forhold til eltypen) : 3 /3
Kommenter farge, kiarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

MRRE BRUN AR, Ok Skun flom TAULCE
RACKT. TIL —QNT_ TLoL

Smak (i forhold til sltypen) ‘ 2 /20

Kommenter malt, humle, gjringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

NEHK |, 5IRu?P Rws-(Fr/&ecArr MALT

As €, NOE  PEPPER
FPenT  VA\TTEeHET RUR HENAEADE

i

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

SToR KeoPP ok (o, N 0 E PETRINGEAS
A= ’ g

Drikkbarhet og generell vurdering ' . ; /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

HER TAR T I(TTERHISTEN  OECHAND.
...ba NoE  PUMSIG | ACowEn (HUMLU">

Totalpoeng (50 = max) ‘ S ,:é /50

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjoeres.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS, @ Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




Y

" Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmebrygglng 2017 Bryggets kode sL—/ 0 /7 )

Konkurranseklasse /LM/( Underkategori q/E l MDMM
I
Dommer (navn) ){( ;wvw(% /( ) \I/’l/m/ﬂ'ﬁ

)q).merkvahﬁkasyon (kryss av for gjeldende)
N

orbrygg (O SHBF [ BJCP [ Cicerone (1 Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: O {
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) 5 /12

Kommenter malt ;humle, estere og andre aromaer

U | /b@r[«%‘(\.ﬁm&/&}/ AW .

o/ /U/s—e, /r,u.

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

b !
Smak (i forhold til sltypen) i I /20

Kommenjer malt, humle, g]mnngskaraktenstxkk ba]anse etter 1 k og andre smakskaraktenshkker /
i / !

M (AN AL 4 AANN 44“ AA‘A44 MAD At ,»AJA.._ [Ing A

AA A D AW”IM ’Ii ii AL P14 Mt/ NA

ﬂrt -y . U M/ .
/ V4

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) é; 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse . ()
w . “ .
//)M L A A/M,@NJ. Y
4 4 - T 7

. % 4 ,

Drikkbarhet og generell vurdering Z /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedrmger
p AA /ﬂzf‘ﬂ'p x“"@ //{/a /é/m,q/( Ml ”nu Qi /Zr{ /1/1'\4/,5/ J/RA/)A

\ AR V4 ’

A PN DV oAN

Totalpoeng (50 = max) @g/SO

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdqugnner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. lttp://morbrygg.no/bed g-av-ol/do rskjema

"Part
Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS., ¥ ar yman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




Ay & &‘.! 4

" Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmebfyggmg 2017 Bryggets kode %\{ O b
Konkurranseklasse l MPF&\ P(L_ Underkategori 9 . E . l HP « STDUT
Dommer (navn) THD \’% SV eny) UM é‘ \NEN

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Bg Norbrygg [0 SHBF [ BJCP O Cicerone [J Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) ‘g /12

Komimenter malt, humle, estere og andre aromaer

TYDsLICE TRUATETERST , BRENT SunKker
ToRAKI , NOE  ALKoHoL ; NOE GRoVN Y ER

Utseende (i forhold til altypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mo R TeuNr | O SKKOM  Som _ECAGEL  Sgé |
TEeTT_ SLYe .

Smak (i forhold til sltypen) l 5 /20

Kommenter malt, humle, gjringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

MoLasses , ReSTeT men SBT, LAacRIS ’PE?FF&/CH:L( :,/r(rf\if)p'tfe
SE9A S SAcLT U tAm L/
NOE  BRENT 3:TTE€HET o HUMLE  BALAMERER

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) L(AZ 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

ST IKROPP DK Co, j{\m% STU{KKEND E

Drikkbarhet og generell vurdering G /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

ToR ME TSTERe | ABSNAEN o ) PSS A @q,ocemq(ﬁl
Fenolere (PEPPER BT W SMAKEN [
SedDbT— PENT BALANCEECET .

Totalpoeng (50 = max) 2\( /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. Iittp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. @ Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




Y A : YA
2 A Dommerskjema 2 A
Konkurranse NM i hjemmeb"yggmg 2017 Bryggets kode ‘S qo 6 R
Konkurranseklasse l M MQ\ s »  Underkategori q E w p . d)b %’j

Dommer (navn) ( 77\1\3\)\ ~ l-vf (’7/('

Dommerkvalifikasjon (kryss av for g]eldende)
O Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone 3 Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) _ X /12

Kommeuter malt, hpmle, estere og andre aromaer -,
(/\0 }E (kan mive om /'\ﬁc J\O’\) O)”W : BIJ‘\“\A

Utseende (i forhold til sltypen) ; /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

0

Smak (i forhold til sltypen) I b /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmal ganmskaraktensnkker g J‘
(20 ILD(RV% — NOR_ l‘l& {(/\ SMQ [0V €

mmalt, Sedm 0 Oandben. Ea AW roclahet Saunes
e s Lompelsiter, Y

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) S‘ /5

Kommenter krggp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

bldiy,  Yape bk

Drikkbarhet og generell vurdering /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

S

En Ora i T, aune— o~ Londelitol o
Ayl Har o ok Ite it aur begynnd

I R&J '}o ~

Totalpoeng (50 = max) '} X 50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. Ittp://morbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS, ¥ ar yman

1 tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode 340é
Konkurranseklasse ‘ mperi &‘ Underkategori q E. ’ mv/bej' \’d/( 5-;0 (A‘f’

Yoko MARTNES

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
\ﬂNorbwgg 0 SHBE 0O BJCP (3 Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: [ Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

e

,

@, A
by 3

Utseende (i forhold til sltypen) .
Kommenter farge, klarjtt og skum (fasthet, farge og tekstur)

AN

Smak (i forhold til sltypen)

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangeifull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Ittp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

"Partyman




A | . e
2 A Dommerskjema 2 A

Konkurranse NM i hiemmebrygging 2017 pryggets kode 7«({ j’q ‘
Konkurranseklasse \ A" PQ/ 1& ( Underkategori q E ‘ V,\/P . \S (V] + .

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg (O SHBE {1 BJCP O Cicerone [ Annen [1 Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet/ Aroma (i forhold til sltypen) l /12

Sy Dttt bneble. St codef, Belnet

e Feu H(s)vfc fndle~ (o r o es o

Utseende (i forhold til gltypen) ; /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

ot

Smak (i forhold til eltypen) l )— /20
Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettergmak og gire makskararnsnkker \Q
qu(/l’ 04,

il dn

bk . Ellestinglen o ar\(/\ Wiy\mak el bl
o€ b}m«{‘sm(t MQJCW ‘(a/mw\dl I(%H;{\ MLIQS}L
#0) L AL .

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) \ > /5

Kommenter kropp, karboneringy varmende alkoholppeg, kremethet, astringens og J slglse )
o (g Jr\/[ de__ ~iddehy Lo bony; o) /\/le\J of
f Ay afPringns,

Drikkbarhet og generell vurdering j« /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

kA %m/& |\~’\{>%?\/\\ +B%  Jhpal.

—

Totalpoeng (50 = max) q' /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Konunentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hittp://norbrygg.no/bed, ing-av-ol/d skjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. @ Partyman

1 tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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2 A Dommerskjema " A
Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggetskode oy
Konkurranseklasse Underkategori q‘F l \/VVII W j /Jm A/f\

Dommer (navn)

\/MMM M /Uu{ 7@2,\4/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

XNorbrygg O SHBF [0 BJCP O Cicerone O Ikke eksaminert

[3 Annen

Studium av flasken: %\Riktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet/ Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommeme(rfgge, kiarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

1 A T

- |

Smak (i forhold til pitypen)
Kommenter malt, humle, z‘aringskaraktedstikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristi

O
A AN ¢
v L

AI’

AL

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eitypen)
Kommepter kropp, karboueri7 varmende alkoholpreg, kremethet, astrin7s og munnfolelse

o0y m o
/7

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenter generel! /dmg forslag til forbedrmjfr ,f'

2 /10

/I ,m/r‘ffw\agm_‘

,/l/vuycp ﬁﬂl/L.A/UL—&V")*C ,/17/234/€ /IA/W}/,JJW

L4

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (feks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
Iittp://morbrygg. no/bedonuming-av-ol/d skjema




R & Q-éat

" Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmebrygging 2017 Bryggets kode P_H_l__ S’L‘,
Konkurranseklasse l MP ?ﬁl A (/ Underkategori 9_5 . (M P . S—ro v T

Dommer (navn) i

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF [0 BJCP O Cicerone [J Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) /l O /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

BRENT SV RkeR \/Aﬁknm Tetke ?Kum‘/.
LATRILS > NYE SD‘PA(

Utseende (i forhold til sltypen) (J i

Kommenter farge, klarhet og skum {fasthet, farge og tekstur)

Mt BRUN . KLAie | PEVT (kun o FALLER
L Ve T SL.czst

Smak (i forhold til eltypen) /) (;i /20

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

FROKTY LG SpT |, noE EVERK ;, LAXKRLE,
ASKE g ’
PENT  BALANSTET

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) S 5 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

KRAETIA KARBONERT , NoT  yREent NDE |

Drikkbarhet og generell vurdering i; /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer \

FloTT LU .

NOE VEL FRUKTIC RAPE | AFoRA od

CMake . Muwnes  TALT MER RRENT SMﬁK//ﬁMT,

Totalpoeng (50 = max) L" O /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer)
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pid
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://morbrygg.no/bedomming-av-ol/donunerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
Itillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

"Partyman



YA . \YA
2 A Dommerskjema " A
Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode m 7. L/.Sq
Konkurranseklasse ’ mpe i Q\ Underkategori q E IMP S‘{O (4_,"

Dommer (navn)

0
Yerko Martnes

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
\§(Norbrygg O SHBF [ BJCP (I Cicerone (O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, kiarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Ok,

3

Smak (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Ciakedf c Adl;

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

L

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max)

_36 50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

"Partyman




Y/ YA
" Dommerskjema 2 A
Konkurranse N M I hjemmebrygg mg 20 1 7 Bryggets kode I bl b N
Konkurranseklasse \m ‘D&‘Z“ ( Underkategori , 3 C/ / q E /'eka’ A, lvv'{) . \HZL‘.)L\

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

O Norbrygg O SHBF 0O BJCP (O Cicerone ([ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: 0 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer \\ "\
G e, \0( @\{L( M

\C@\O\C/

NOQ/ L (.‘!{—.

Utseende (i forhold til sitypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

0de. Qo

Smak (i forhold til sltypen)
Kommemlet mie, g]aanngs carakteristikk, balanse, ettersmak og andr, smakskaraktensnkker

\V"\fL ba(ar\K/

\atH'C-\'lUf w\

' 120

'Qfl( .

{ %z, dO/"\I

N an il me_d&amw
rud  dedvae SRVE

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Knmxgenter kropp, kaphpnering, varmende a]koho!pﬁ kremethet, astrmgens og munnfo]
(C

g Brast i

{ AQ L @‘HT/\
J

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

ue(\oa\\m K/"

frmr

En megdt gol

127\
J

Totalpoeng (50 = max)

Ll ﬁ" l“_/_@_/so

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pid
Iittp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

@Partyman




YA . YA
" A Dommerskjema 2" A
Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode l é) ;2 é
Konkurranseklasse . Underkategori (, ’ N
Dommer (navn) X , \, 10, ”0

Norbrygg (O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen (J Ikke eksaminert

;Enmerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)

Studium av flasken:

KRiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: m K

Bouquet/ Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

dm

Cles gl eik, i, piddeeSere , mallssselin

Utseende (i forhold til sltypen)

Kommenter ﬁu'ge kiarhet omt farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Fysisk folelse i munnen (i forhold tif eltypen)
Kommenter kro

, karbonering, varmende atkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
I,//LJ / W , /9(7//4%?/

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

amaf,,

s A

AN ¥
//prf MUY,

Z’”M "l

-

AMAY LA - rvi4

).
: !yt 7
leq J yﬂu\z\
rf 7

Totalpoeng (50 = max)

_Yso

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pai alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdef nisjoner finnes pi
Iittp://norbrygg.no/bed 1g-av-ol/d skjema

"Partyman




YA , YA
a2 A Dommerskjema 2 A
Konlourranse NM i hiemmebrygging 2017 Bryggets kode ﬂ,@, ?C
Konkurranseklasse l l’\pg/ﬁ\ KL, Underkategori ?"E/A&(’l \“’\.P ¢ &TDUT ‘f‘h)RBE/\) N

THAARS - SUEN My ESEN

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende) -
F Norbrygg J SHBF [0 BJCP O Cicerone {0 Annen [ Tkke eksaminert

Dommer (navn)

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

/IQ_ 2

Bouquet/ Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

(REET FRIKT TVORAUTR NDE

TRead TREVER Kk e VANILYE

JorPUC

:L/s

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

MpRIc BRUS , KEAR =~ ok Sttom San
FALUEr T TEIT  Slae .

Smak (i forhold til sltypen) l ‘ ;Z /20

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker ‘ .

BRENT SUKKER | NoE& SYRLIKL ToReT FRUKT |
NOE VANILYE S TouoRRon
PeNST BALANSERT

RASHT

S

SVART VARMENDE.

i /10

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gitypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

TN FHLDEe Ok i\/f(ﬁ'BoN?@T/,

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer ,

Tl T L .
NOE_ _ToR SRt | Ao O
CMAKR.  HINDRER  ToPP  LcorRE.
FosTERE LT T NED  PA KARARELL MWALT
VIiL WANST e HIECPE .

Totalpoeng (50 = max)

i ‘/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen_mr er pd alle k"fte"ie':
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Ko:bnn;ef itarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedonuning-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




Dommerskjema

NM i hjemmebrygging 2017
’ mp@ la,\ Underkategori

Yodo D. MAgnES

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

1244

9e. | mloEn a\a( 5“004‘"

0 Annen [J Ikke eksaminert

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
y Norbrygg I SHBE DO BJCP [ Cicerone

Studium av flasken: [0 Riktig sterrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer;

Bouquet/ Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

ko < 30

'D/IZ

Cal

°,.f\a,t/r?

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klathet og skum (fasthet, farge og tekstur)

(9]

Smak (i forhold til sitypen)

Kommenter malt, humle, g)anrmgskarakter tikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

_l 8 0

MMM@@@M}M
]

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

£nlol: 4 bovrer

5 5

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

g /10
noeé Wﬁ'éawéowf

cdebia . edef/leuthon

stovf.

Totalpoeng (50 = max)

Y

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,

Itillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier. ——

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Iittp://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

5

Partyman




