Flightskjema

Konkurranse: A//\/l ldl \')" . “
Klasse, runde: §PE 4§ AL MVETLE Runde |

Dato: 13,93 .20l%
Sted: ch"l/l-‘ou

NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!

Deltager D2 D3 D4 Sum Videre/rangering
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Dommer 1: J AM PETTER /(‘R A/ESEN Dommer 2: ’i\x N
Dommer 3: ] ORLE]F M 4U(a Dommer 4:

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!
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NM i hjemmeb 2017 |2 L
Konkurranse I hjemmebrygging Bryggets kode z; N
. oy P
Konkurranseklasse h‘xﬁ“ K / >~ ,Qg/% {&.,,k_ Underkategori % {: A b LIS E O P Eg i L
Dommer (navn) f‘\k Yy {ww f\/ i O -
Bomnierkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
i Norbrygg O SHBF (0 BJCP [ Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet/ Aroma (i forhold til sitypen) N2
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer 1 N ,
;m | o ) . X _—— X P
VKE s & D f’“ﬁﬂ } O wf\ . ;«, v L @x
i I
5‘{ he r
o7
Utseende (i forhold til eltypen) /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og teksrur) . s -
o ow - ot—4 m@i 008t Shuw
7 7
;
Smak (i forhold til pltypen) é.; /20
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse ettersmak og andre smakskarakteristikker )
[ o Y e U I r o
ALY o : DEVHE.  imds E’/ LA ’ 488 141%
6w o e Y i ?i’*é:; “ ne ¥ Bl
<3
Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) rj;w-«*“’““ls
Kcmmcmer - kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astrmgens og munnfolelse
Lo & 5“%“" L@idifu.wvm;{; {« i
7 7
Drikkbarhet og generell vurdering /10
Kommenter generell dnkkbq‘heto gi forslag til forbedriri ‘k ’5
. 2 VF D g e 1
AvUnag o ?é\[;i‘ ‘ “é:'f Uey \5} ‘é;f}{i\ é’i&{"\ oy
S oo O 4~ belle "&i * W’g‘& AXCG
(i
§ A1
Totalpoeng (50 = max) E /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. K‘”l:""e_”m" ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I'tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

http://norbrygg, no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmeb rygd |ng 2017 Bryggets kode ]2LI 3
Konkurranseklasse $95§ { H’ L / /-H/l;i E Underkategori l 2 A’ & LLEU.%E - LAM @té
Dommer (navn) TOW F ,—{ﬁ%b\

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
®Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone [J Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: W Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fernet etiketter, etc.

Kommentwrer:__ LTTT LAV FYLLING , PIUITUKG RAD [ VASKELAUTEN
S LT Wi 3 m

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

ALicpttol)ske ; PLASTIkK | VMOE FRUI (I / /(4[. Ll (@e‘mmﬂ,
At EToN

Utseende (i forhold til eltypen) Z /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

CAVEAR&ET | kL@ | Ole freur,

Smak (i forhold til altypen) 8 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

VELDIG S0l 14 ANS(ab pEd STR ; MWOE kon/ , AMIE
ALkognl. ; LiTT f/-}i—"?”l@%ﬂ" w/:)/w; / E?TE??(M/HC

Fysisk folelse i munnen (i forhold til pltypen) (5 /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Lill_ VAOMEME , Syt ASRMBENS 4 LITT  Trom

Drikkbarhet og generell vurdering 3 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer o

VELD|G MYE Alloipl (. 04 UAOTEC . PASS PA
QAERIUGSTEMER ATUE.  ob  TR6SESS !

Totalpoeng (50 = max) '2@ /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis konmentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f eks. fokusere pé

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begreps(lq/‘nis_;oner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiitak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/de skjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. @ Partyman

I'tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




" Dommerskjema " A

Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode l Z. ‘{ 3
Konkurranseklasse gp"‘/‘s I&V l HU"{/{)‘Z/ Underkategori ( 2 A’ :
Dommer (navn) D a P ‘l/e 9‘(/6" Af n "6‘0'\

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
B Norbrygg O SHBF 3 BJCP O Cicerone [1 Annen 3 Ikke eksaminert

Studium av flasken: 0 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.
~ \ y o \ .
Kommentarer: | & ( arv ‘F)'ll.ng;){)m(j,, CULE bom 06 onr Tlastun Vid aalia
Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen) 9 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

bGegnn Sakar, ki) ) Gra@elrokt , Syrlls  Sfuil @aw( w (ebon

Utseende (i forhold til eltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

RM/(/. L‘ké‘(/ Qberpm .

Smak (i forhold til sltypen) ( ! 120

Kommenter malt, humle, gjmringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Ote\y , Grufe Poukt, HBIL alboholec/trovn 336 obes  dilton,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende atkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

foe fvynn, |44 ashelasuns,

Drikkbarhet og generell vurdering Z /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

DesbSunee 116t hape clbobgler [ atihon pres.  Som  dlylessec
_Rtu SMCUZ It

Totalpoeng (50 = max) l o /50

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pé

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.,
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" A Dommerskjema

Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori Ez j‘\% A@Q@ § 7.0 i by é

Dommer (navn) @”} Y E@, [i s i:é%a./k_ﬁ

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF [0 BJCP [ Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen)

Komimenter malt, humle, estere og andre aromaer

V{wt‘

12

N
S

[ &,fx‘;éi“

N e e M%i

e

D wae k m(f iﬂm&&’i“ %

L Lnskee
'

Utseende (i forhold til Dltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet; lﬁlrge og teksmr)

%Kb(ﬂ‘i«i{,@u o j\ézﬂ )

Smak (i forhold til eltypen)

Kczmmenter malt hum]e gjeringskarakteristikk, ba]anse ettersmak og andre smakskaraktenstlkker . : . y 4
J\h yow - “““%% CG sz%é,wb 4}1 %Wg«;. %%%%3 T dvapgs uddl
i, ks PH{ , C} ‘v"zési, Gy = T {{f)k%“
N "’(37%"?,,, Neviieie QV:;J& - W& S ,“; Aot —J
it ~

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonenng varmengde alkoholpreg, kremethet, astringer}s og munnfolelse

s

A

H /5

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

\\/%%xf' o @,

Totalpoeng (50 = max)

“%-f) ! 150

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kontmentarer pi alle kriterier.
Konunentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringe).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hutp://norbrygg.no/bedonmming-av-ol/donmerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

"Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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" Dommerskjema " A
Konkurranse NM i hjemmebrygglng 2017 Bryggets kode LIL/ //

Konkurranseklasse S %{ A»L, / #VET_E— Underkategori I ZA' é UwE (A/%E t\A'M B l(-f
Dommer (navn) T()QL’(E? = HMé\

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Morbwgg 0O SHBF O BJCP (0 Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: PKRiktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Kommentarer: O K_

Bouquet/ Aroma (i forhold til sltypen) 8 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

LETT Syniitn ;| @RESS | Gurim]  KorN | LETT FRukrtb  MED
Li7TT Serilm Mmgﬁaﬁvpﬂe& SWW BlesT dER IS,

Utseende (i forhold til gltypen) { 3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

£LaR | GYLeNGa(L O Sicumt.

Smak (i forhold til sltypen) _w 720

Kommenter:malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

DMS | LITT S¢Tii
SiTRus 6 RADETRU ¢
LITT ~SM _ DeM

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) (3 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkcholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

LETT =M o , ‘ Lir L

Drikkbarhet og generell vurdering ?‘ /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

UEWU = 767
04 HAx NOEN) UNTER RADE | ARDMA 06 S/Ak .

Totalpoeng (50 = max) is—__/ﬂ]

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes p
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://morbrygg.no/bedonuming-av-ol/domimerskjema

)
Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. @ Partyman

Itillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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" Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmebrygging 2017  pryggets kode ] Y 71

Konkurranseklasse S \p ¢ 6 |‘ (;V{ PIU‘Y/G N % Underkategori , l A‘
Dommer (navn) )_Q! n P\(/W Am v m,

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
%¢ Norbrygg O SHBF 0O BJCP (3 Cicerone [ Annen (I Ikke eksaminert

Studium av flasken: ¥ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O [{ .

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) 2i /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Crupu fop et/ Loon Gr%ﬁ/ S‘ZGL)’%

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

56'@'@‘3 Ull I Lor l‘b(.’ﬁ'ﬁbnmv \\
\
Smak (i forhold til sltypen) N I L{ /20

Kommenter malt, humle, gj®ringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

SMeliy , Gongl feokt , koen , MubSgdmv. . haoy Fkl?k'ﬂ(/r

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) ) 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

LZZ 6,, /t/Ue FGWACPIW'M ro

Drikkbarhet og generell vurdering Z /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Many lue 14t Feisehw¥, Ellacs beo ,  lett bocn Pees
[vunmv hn VG r henwt 't heAd.

Totalpoeng (50 = max) 3 7' /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. g? P artyman

I'tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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2 A Dommerskjema

|
Konkurranse NM i hjemmebrygglng 2017 Bryggets kode . LE“ — ‘
Konkurranseklasse Q ve 'f’;, i 5025 fi Underkategori éZ E} b{}}{ é é"‘a : ¢ VAS %, 5{" A E’N (- ’
Dommer (navn) S YnUE H{ i 3

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg 0 SHBF O BJCP [ Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: [ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc,
[
Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) ~ é /12

Kominenter malt humle estere og andra aromaer - si . V \ %' : . . A

Fowt Ut gm dder ol ~auve Manglar Magin Emm
[\e

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Ceodt %E\mm Kobber - vad 3 Lodlag hlaw - e il

e ]
Smak (i forhold til gltypen) i f') /20
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak ogandremnakig‘aktensqkker

L«zgm Vi€ o W &W{‘ Sot S }w&@@ &iwft
WW Tl sleded Ubesleinn m Cadde ol Sidven | ferydder

s - -,

ﬁﬁf !/C«w‘w O }; ifr“;?w 4 Qef{'%k ﬁikk&m&%’ Sy —

’é,aﬁiﬁ - ~
J u}

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astrmgens og munnfalf-lse

-
Sok lde m}&, -G wg iU

@é w10

Drikkbarhet og generell vurdering

Komme;ter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer P 3
\ } P o )
—T b o Manglay,  BRelc - %J& e
A & Ty > s,
E: G ni  opp Aol + G

el A J \

Totalpoeng (50 = max) \:} . /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Konunentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pid

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. Iittp://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d: skfema

vPartyman

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,
Itillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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Konkurranse NM I hjemmebryggmg 201 7 Bryggets kode 8"“ gs

Konkurranseklasse SDEQ [ﬂ-L / [ﬂ/}?fg Underkategori '26 6%15&6— WWW«& \C
Dommer (navn) TOM | I: Hﬁ’u /b‘

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
D(Norbrygg 0O SHBF O BJCP [ Cicerone O Ammen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: KRiktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: Ok N

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) % /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

SYAUT Serin PREG | MMt AV TYRKET FRUKT pps/ve.,
BT SHERLYPRER, L:TT TRevERC |, P SvAe  DaeeTYL

Utseende (i forhold til sltypen) ) S /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

K%f L 3p BN Lok SHUM

Smak (i forhold til altypen) / 2— /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

SyaLl N Korn 4 T ImMyee, SV
6@()5%%?{{%1 MAMBLER  FluerPPEG . Ok BaAANAE,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) V /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfoleise

MEDIUM-LETT oo  NOE ASTRINGENT | oo FHLDE [Munurg e Se

Drikkbarhet og generell vurdering é /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

R L Li7; | NOEN/

UMITER. | SMAk. pb BRoMA . LTTT LT TFRUKTPR G HAL
DEV VERT (pGReT LT LENGET

Totalpoeng (50 = max) 32 /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfilll i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,
Itillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

7Partyman
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" Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode 6 Ll ﬂg
Konkurranseklasse 5 p‘(/é@ﬁv t I" U 6@ Underkategori l .,l’ B
Dommer (navn)- 2 oy ,‘pl(/‘/ 6‘“ ‘kf’h. VSVVK/

Dommerkvalifikasjon (kiyss av for gjeldende)
¥ Norbrygg [ SHBE O BJCP [ Cicerone [J Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: W Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O /(

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) 2 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

6135, bowenmyll, Joa lch Defacone. rosh, Shuiry

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

e Mgre bobbu, L Stem

Smak (i forhold til eltypen) l g‘:‘ ; 20

Kommenter malt, unle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

6mg‘v-€wk&, Ittt Sedmye , hew bacamell, Iy g Sorn Frise

Wang luc fivdy, L b Smuk,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) L{ 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

'2[91(7, Net at/ s lobbunde @ shefagwr s

4
Drikkbarhet og generell vurdering !i /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Brue base , lnpun Sboeu. OShalue, deSSoe®re 56 Musgl
den fHJ{/Hiy Pavs Wbﬁr/f’rvk%‘j«?%. Bew. humﬁ}’lvlswe:y Ledomsy

Totalpoeng (50 = max) ,; E /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pid

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/de skjema

Partyman

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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Konkurranse NM [ hjemmebryggmg 2017 Bryggetskode 242
Konkurranseklasse é/‘ Ve %ﬁy ‘ : E’”ﬁ “3/@ {2 o Underkategori i\/ j‘f} gy"‘%
Dommer (navn) !;:32 VY Xf:/, h\j

Domnierkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
%orbrygg 0 SHBF O BJCP O Cicerone [J Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: e

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) E /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer . . . ‘

Sy iy g;(;%% o8 f _Cq whedenwmdly amwin, nned vinglaga

L Lfm Qf”ji" O Slrrevtinen
3

‘igkﬁi ﬁ(é, oY Yo “wﬁ&
St “,;?

Utseende (i forhold til eltypen) 23
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

I

ig,giv - éa{(é&, j e g«xug@s
J

&

Smak (i forhold til altypen) “"3 o

Kommenter malt, humle, g]a:rmbskaraktenshkk balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

‘3 i?!;% >%\«%&x &y e éwﬁh%; ; O i MM&%M%% J}@bb&

. . . e / £ . 7 i
é"}@ @m&{, [y, ek o A sa e N din {d&"’”&“
S &g oc e - e Qi A %;fmi }
¥
Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) ; /5
Kommenter kropp, karbonermg, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse - .
Cin KaoMoraiming |, vuoy whansic
s .
J
Drikkbarhet og generell vurdering z /10
Komy generell drikkbarhet og gi forslag til forbedrmg?' X § H LR
ing E,@L iﬂ,wﬁ &i&‘( ‘xf@&m‘&» - a'a
.r DinD :

?’”‘f ALR & ;‘i&/ %Y\f\m}‘v ":it

14
Totalpoeng (50 = max) g g /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Konmentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. @ Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

LAY Shitlambic
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Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode .2 ng

Konkurranseklosse 9 PES(AH | H/ETE Underlategori @B EF1 61K FATLAMPLE
Dommer (navn) BM F m é

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
N Norbrygg O SHBF (O BJCP [ Cicerone (J Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: W Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Kommentarer: OK,.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 3 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

NOE vAMMEL. LUKT MED INMAG AV mu K QIT Sydie
'me(amfr LT POREYHERT | (o

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

LYS Ryopeuy [LETT Thker | Lerr Seusq

Smak (i forhold til eltypen) 4 ;: /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

SHRLLGr  Smptt , LT J’MWAeﬁ/z 4 LETT  [Apqmens
LITE FRISKHET |, Tiu7T? ~FRUITi

/
4
/
7

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

LETT Keopp , HEblUM KABORETLUME —UAMSIIE L 5T LAY |, TN/

Drikkbarhet og generell vurdering 5 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

MG E WU oiFR. | ARprs O éﬂ/ﬁaelf LITT, Toavn/
Ot INTEGGENDE |\ SMacer). 74 kenjiw, B D SFES

Totalpoeng (50 = max) g /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Konunentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

Partyman
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Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode 1 q 58

Konkurranseklasse 6 M :\ (0,74 l "’ IU’(/&L Underkategori Il/ B
Dommer (navn) 9 Uum P v/%(’ M‘n ‘(/5%

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
W Norbrygg O SHBF [ BJCP (O Cicerone [ Annen (I Ikke cksaminert

Studium av flasken: I Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: U k

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) Z /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

S, 6cPNnS ale) S\l Med TStnsiee Fnotnd
hee Fruktpees. ; 51tves | Geafe Pt

Utseende (i forhold til pltypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Pod W%, (P Uk lne, Lite Stun

Smak (i forhold til sltypen) é /20

Kommenter malt, humle, gjaringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

JYUTA [ al, Gmma"wk# Syri i het erfn/5ﬁmo, UFP.S@
Lp./m/Q MO‘//‘/AIW WJ"'I& LOo’PWﬁ

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eitypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

h@‘“(/ M‘éﬂ'wﬁwﬂ/&, law M’s.nw&(‘"-«‘ Lt% tY ny

Drikkbarhet og generell vurdering 43 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

For myy_ Kal 03§ CFnn Salcs Pevs, pa_ Lokt (’némw(r, Lue gt
O€eiSk, rnwmlwr tydeiis, Pregy ans bertyPun,

Totalpoeng (50 = max) IZ ') /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pit alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (feks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I'tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode (0 q Og

Konkurranseklasse SFEQAL / [’]L UE‘TE Underkategori B < {1 (C
Dommer (navn) K%QLQ 1z HA‘ H/b'n

Dgmmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg [ SHBF [0 BJCP [ Cicerone (1 Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: % Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: Ol

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen) 8 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

SYLIG L AV RAR |LETT STAL(PREG | SVANT _LAK | GuutrGAT)

Utseende (i forhold til eltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

J 1‘N‘(‘ TiL TE S

Smak (i forhold til pltypen) [ ’( 2/20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

SYeLie, S(ran 1 ST Pukrpee , LETT J¢0M£ [ ETRERY 7R/
BLIR LT EA/Z’/M/P)VJJ&:/A—L O SE0LLE. UTEN 4 VARE Twitie.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til pltypen) 3 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

LETT  Khebp | MEM UM YA¢asncn A/ (LITT Tsans

Drikkbarhet og generell vurdering 5 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

e bLEK RSt ET y viner Lt Ty D ENDIMBLIpAAL

LiTr Fox. LITE ’FQAM(Z’P}Y7’(
GAMUE REN g MENV LITE LITTE FeueT 2 KO PA_MED Noe

MEK_ .

29 0

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

rPartyman

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,
I'tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode g 6[ (0] r)_
Konkurranseklasse 6 PE 5 1 ,t L i”lUE TE Underkategori I L B

Dommer (navn) 7 Al F»l/{r&\'/r sdene Sune

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
W Norbrygg O SHBE (I BJCP  [J Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken; X Riktig storrelse p4 kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O ’ Z
9
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) é /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Elosvled?, lebe 3961ty loks, lefe 8.6, $or Sl
I"Lm(}lw (1\6"6‘6‘,/({1115"3_ Lo

Utseende (i forhold til eltypen) l 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Myt bobbve ) lor .l\ln‘h, Sbom
Litt

v

Smak (i forhold til gltypen) I )., /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

B esw @«'3, hett SY6hs  Recln . Lige L'¢becrhy s . VLD TH P
Goape €ookt ps, SHecsbone Mung (we FOOshe b,  Sholle hagt
e brduity. berfecs,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

ﬂ‘ﬁ'(n‘/'m. iy [N [C\Af é”’\f"&nw&l},

Drikkbarhet og generell vurdering 'j /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

054 (racet  Sa moang v dun, Foict, & preg. Po Smabu

Bon. vee Oy 0k -Sgdmy TV&LA?\!,_

Totalpoeng (50 = max) 27 /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis k _‘ er pi alle kriter "e';-
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Koml:;efltarene skal veere konstruktive (f eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/donmmerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. @ Pa rtyman

I'tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode (;m %é {:j %/"}
Konkurranseklasse . f iﬁ L v\ﬁ,ﬁ?‘ﬁ; Underkategori i 2 {;’ {%ﬁ%i 6& g “é‘.b i‘% 5&”‘;’313@ L
Dommer (navn) ié\ %{}k %\”i Y]

Dommerkvahﬂkas;on (kryss av for gjeldende)
{;% Norbrygg O SHBF O BJCP ([ Cicerone (0 Annen (1 Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: e

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt humle, estere og andre aromaer
£

mf}@,z@iﬁ%ma%m& an ?{%@cy% A

. <
P e

Is
Utseende (i forhold til eltypen) i /3
Kommemer farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

- 4

E\f’> oV - ws e ay LnudX - Ch

s

Shium - L}ffgf{g - WU%M

Smak (i forhold til eltypen) <7 1o

Kommenter malt, bumie, g;aermgskarakterlstdck balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker -

Svhin Ej}; L «M&mi« . W@

b
B
&?
;«E

v s ddo «;;&, e ﬁlfv‘“ -iru
DAl (ol i’ﬁ f.‘ N Y2 Y7 Vi

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)

Kommenter kropp, karbonering, varmend; alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfﬂlelse .

Varaeu T ATt Sydig_ wen Wiawolow it

Tons

S,

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer - -~
‘. o | i e
Doy hen s _ovaln Hedde bide
(e NG L ! f‘kg‘ 4 AN /i” kg * i = 4 & ’%’,@LM:
. o 1

D) i”
Totalpoeng (50 = max) - 150

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Konunentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hittp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

[
Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. C‘w
Itillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier. ——

Partyman




