Flightskjema

NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!

Konkurranse: O &= =, M¢V‘(A ola
Klasse, runde: T-; 1ol

Dato: ) s\ 7 . ol ob

Sted: GQENLRUB
Deltager D1 D2 D3 D4 Sum Videre/rangering
cod 766 |34 |3) |3 9
03236 |4 |4] |4] 123
00532 |38 |1 |26 ld 3
ool |3F |39 |37 L3
006386 |31 3\ |30 )
00 5744 [42 |4 |YHo 123 .
oo3472 (4214246 1249 | Vivwer!
0o 2479 |38 [Ho| 34 [ ™
D)

Dommer 1: !L/E/U)U/UGJ:/V/LSS EN  Dommer 2: A,\}DR f/ ﬁ[,ﬁm(//\):/)
Dommer3: [ Afc-ER| L OWE Dommer 4: -

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!
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" A Dommerskjema " A

Konkurranse A/ M Q 0O / 7— Bryggets kode O Oo’i ? (()é"
Konkurranseklasse 'Hp) f‘k (@} } [ Underkategori 5 é

Dommer (navn) /é/Pl‘?/H na S AJ/sSen

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
ANorbrygg 0O SHBF ([ BJCP O Cicerone [ Anmen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: XRiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: D}(

Bougquet / Aroma (i forhold til oltypen) ﬁc"[ 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

‘APA\)M M&‘“"'\ / ?nﬂL( /‘\‘,L(fj }’)ﬂ// VaYaR4 LA”QMP//"M\C)'

Utseende (i forhold til altypen) .3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) ﬂ
~ Ol L . _}f\ L( £l f
11 e/

Smak (i forhold til altypen) { 1!20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, cttersmak og andre siakskarakteristikker
Paa W [f

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) 2 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

S[)L?Lr‘ L1 r'*sor'/Q-.i_!M FOQ / Y‘V\{)_A.’nvv\ L(fdyﬂag)

Drikkbarhet og generell vurdering ﬁ o
Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Godt g\, won iclier npe alkphplslerkd , Sarl

—

ek o 0~e bilerp e L A e (‘JO-B’K aiSan Hlcher
J i ~J = =1 I

Totalpoeng (50 = max) 3& 150

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d shjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).
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" Dommerskjema "

Konkurranse /V /M :-) D X Bryggets kode D O e 6 (‘
Konkurranseklasse N\ m R JK /q L Underkategori g E
FL :

F
Dommer (navn) A—ND R t’ /*{ T S l :t"Ji'l. ,‘?

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
ﬁ Norbrygg O SHBE O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: X Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: n K

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) Z /12

Kommemer malt, humle, estere og andre aromaer

ENVDPEL MALTAROMA AV RRan! ROSTA [ALKEOEHA
LI TE HUyMLE

Utseende (i torhold til altypen) g /3
Kommenter targe, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

A - A D~ 7 AN T nNer—| < (7 1) A A~ < § !
KLAR , FIA/ ¥ ARGE s MIDDELS KKEMNE T SEUAN

Smak (i forhold til altypen) I L 20
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, cttersinak og andre smakskaraktcristikker

MYE SMAK AV MALT . ENDEL RS TET SMAE

E a0y i
STTER S Mal AV BITIERHET 06 RE<TET

% -‘.'.!. ..‘\_‘.‘.1‘\4 [ "

LAV G [STHE

L/

Fysisk fglelse i munnen (i forhold til eltypen) S /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, asttingens og munnfelelse
]

MIppELS ERopP , [/ARMELDE, MEDIUM KARRONERI 11

1 .
i

Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10
Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
- - 1 e A f a = r f 'x\, —:' '3 1 f’ “r — | -
[ 1] [ | Al M [ I LK V=N P, CRKEGy, L /V“ ';’ {
™y i : e - r - f [ ' SN — _—g D4
I< £ | L SMNAE | | i H o LD L- y Y sall

Totalpoeng (50 = max) igg /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak tor forbedringer kan gjores. lfomme.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godrakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drnkkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves, hup://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



N , A
2 A Dommerskjema 2 A

Konkurranse N M 2 O\j Bryggets kode O Q, 7 6 6 :
Konkurranseklasse 5 f‘ ' @yut\ H o Underkategori = E SLLZ)‘LOL\ 4.8 lo

Dommer (navn) { lq.{z__s C—? i< O \A) L=

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Worbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: piktig sterrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: (’fq'\

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) ? 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
Mald, UM aiarpmoq  wee anN)aLJ—(q LuMw/G\Q
STRTING W VN N B P

? | P ED

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

3 wapvlbouwe. eadon owl S;\th; wui-v{'\ Ua0res
el atioun — (4 Let  luwed. Do swm{-tw_}

Smak (i forhold til eltypen) j&rzo

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, cttersmak og andre smakskarakteristikker
f_uulA./Q-\(A [ MO\MJ_)'LNJZ_;Q M\JQ vx&o\uﬂ— V\"G\.QA i &WLUZ)I(Q
Ll sk

Fysisk falelse i munnen (3 forhold til altypen) ; /5
Kommenter kropp, karbonering, varmend_e alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse )
2 & . L
\ by e
SMMA&L “‘Q_l H\ [s1=) L\H Ut ALlan L \Mk (.O-, o Jum

(\_c_ \._)\}QJM gw {:fi(z\\ P | o~

4
Drikkbarhet og generell vurdering ﬁ:m

Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
Groit b0 o dod) ivdor o sleudd o
Q‘(-(* L inggntid [ vin lod Las'/‘ stilen. & qrpiRacf

u“:lqa I oe ufwj/,élq \/, uchi?f L H M-UHM J
vwbu ,waﬁﬂ C‘j 1':3(.16 M. 9’;%1/3014

Totalpoeng (50 = max) = ; ! /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typerktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34) Godtakbur i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://narhrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg shal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pi
forbedringer).



Dommerskjema

Konkurranse A/ M 2 ', / 1
Konkurranseklasse &i@u” / ¢ /€

Bryggets kode

Underkategori

Dommer (navn)

003236

5 C

Sonnne S AL/SS e,
~

Dommerkvalifikasjon (keyss av for gjeldende)

XNorbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: x Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Ok

Komumentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

/0 2

S; you ¢ MQ!ZE , ri §£A= b/‘¢ ()‘ , MO L € cul DIOMMP
U § K] \) V) ks

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skyny (fasthet, li;ric og tekstur)

-

5 n

T

Ua~ 04 hy

z(f'-?”"f)ﬁ Sle . ol Lephber ,...r\

<
J

Smak (i forhold til altypen)

Kommenter malt, huinle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ctiersinak og andre smakskarakteristikker

Lo 20

Svale ] mediven vanllk lo~aldter ao plamm &

nG £ L AagS

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen)
Kommenter keopp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og nunnfolelse

/P/% Lerconr . Suak C/)n
/v P4

Drikkbarhet og generell vurdering
Kominenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Ly

ﬁ') 10

& e

Lwdﬁ-f’(u\u\ﬂ Qe
~ A>)

Totalpoeng (50 = max)

é;_’ 150

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
htp://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" Dommerskjema a A

Konkurranse ﬂ m f::)\ () ,'Ir ;Z Bryggets kode ( JO 3} C\D Z {:\,
Konkurranseklasse N\ /75 R '(: _/6‘.- [ E = Underkategori 6 C

Dommer (navn) A A?ID I'E {; _}: !__- A “‘T- < v /",/ i’)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
ﬁ Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: (8- Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.
Kommentarer: O K

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) 9 n2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

MIDPELS AROMA S QKoL ADE , K)FEC,
HINVTY AV ERUKTICE ECTERE

Utseende (i forhold til gltypen) B
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

MORIC K ppREr . KLAR , SYAKT SIKUM

Smak (i forhold til eltypen) [ ré 120

Kommenter malt, humle, gjaeringskarakteristikk, balansc, cttersmak og andre smakskarakteristikker

MALT <MAK MIPPELEL, RISTET
LITTERVET]G.

Fysisk falelse i munnen (i forhold til altypen) i /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

LETT KROPP, LAY KULSVRE IVNHDED

T . rj

Drikkbarhet og generell vurdering < g 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

BALANSERT 06 GIP &L

Totalpoeng (50 = max) éi 1 /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer Kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Ifomme{itar ene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. Jorbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsidefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htp://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerskjema

Y/

Konkurranse r]\) H Q—bl?
Konkurranseklasse 5 M@\/‘b\ O&L
LAags— ERIk

Bryggets kode

Underkategori

Awe

Dommer (navn)

"
oo 3236

5C gwj. danty M'Ic(

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
porbrygg O SHBE O BJCP O Cicerone O Annen (O Ikke cksaminert

Studium av flasken: Mlig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

ol

Komimentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

[N A onovaek

'LU\\/\A/J’\

I 12

Sald” lowd @ Lobden

T)M«)Q-MQUWAWMG\M

welouAagwin wa lt

yowu&u G ue.HQ D @’MQQJ Sugen bnde. pee Ladd ©

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

MpAe xall/,

3,

War . Lile LSW-Q shiaira,

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter mait, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, cttersmak og andre smakskarakteristikkcr

Ll anbelo

/_é/zo

Gful Sualid Sa Nlcwlda

W;AJ MA\,% 2 kend

< pragg AP ‘\JGQ, 3m,u~x m.mubtau/

cbu\ . \<e:n~Q V‘M}QW.&WL\ Bva.

Fysisk folelse i munnen (i forhold tit sltypen)
Kommenter kropp, karbonermg. varmende alkoholpreg, kremethet, astiingens og munnfalelse

5

A e

Ein um&wmwﬂ% &a‘ﬂmmu“bh@

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Te 2ova ol

8 10

Kool € hHwbwwﬁf%w a Vel

Q,\OV\-‘Q S0 ’Evc\

COLQ%( (. SrLM“LL((’f‘)

W{L@M Heddo
Fortastt— & J?_-:vuaqe, il L

Totalpoeng (50 = max)

11150

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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" Dommerskjema ~"

Konkurranse A/ M ’2 0 / ;- Bryggets kode OO\S‘_( ) Q_Q
Konkurranseklasse M o é( (20 / e Underkategori 5@
Dommer (navn) Sennine Q N)/ssen

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
X Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: )Q‘Riktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: n K

Bougquet / Aroma (i forhold til oltypen) 8 n2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

./(/'Q?C,_DQUM mal/ o l{’f/ﬂ( //?nrrzm(’//ipﬁ(’j £ Qe Gc;(’_afm/n’f/::,j{{

Utseende (i forhold til altypen) 3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til altypen) Z 5 /20

Kommenter malt, huinlc, gjaeringskarakicristikk, balansc, cttcrsmak og andre smakskarakieristikker
/%(‘f]; U gl £, bra \oplanse » Smale G onSe. [ ArQm=|
frol ke
/ =7

Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen) 5— /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Med:iun. Lroppm 0Oc /T\On
1 "2

Drikkbarhet og generell vurdering z 10
Kommenter genergll drikkbarhet og, gi forslag til forbedringer

s

med  SOpeo . npe \gg -ﬁ.—”k};ake,&,
_ ( =g R f *S

Totalpoeng (50 = max) 2 O]é /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé
Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).
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’vé‘ Dommerskjema " A

Konkurranse /V /V\ Q () ! ::‘2‘ _ = Bryggets kode O O B 0 (? &
Konkurranseklasse /’L"I\ ,@ [;) L/ S "‘ : 5 : 5 Underkategori F‘: fa{_

/ i r r T 1 47 I
Dommer (navn) /‘T. E,! .'ﬁ KL = r AT ] AL

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
]Q' Norbrygg O SHBF (O BJCP O Cicerone [ Amnen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: B{ Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: () t

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) I ( 2 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

MIppDELS MALT ARDMA , KARAME ¢
HINTAY ECTERE / ERUKIIG

Utseende (i forhold til altypen) 3 /3
Kommenter farge, kl,'l.rh:t skum (fasthet, farge og tekstur)

LE"“". TA/(L TE MP Rk KKgB vj-,".'\_f(g MIOHELS KREMET
S k) A,

Smak (i forhold til altypen) l ) /20

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balansc, cttersmak og andre smakskarakteristikker

MIDPELS MALT , BALAVSERT '3:___";;7‘ FYL DG,

ETTERSMAK, MIDDFL S RITT ER S {

‘F: » . - L

=Ry /_ C TG
Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) ‘ 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, Ln.unl.hn.}astungcns og munnfalelse

;= /-~ DD [~ ; )

MIDPELS KROPP/KARPONE RING,

Drikkbarhet og generell vurdering 7A/10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer .

0D gL . MELDIG MYE FRUKT /4 SMAK
| FORMpl D TiL MALT ETTER TYPERIKT
ME N &GIR JLET KARAKTER.

STRENGERE DG Mm:/p e | CINALEY [FofR
LETTERE A& <f<fIlE pLA.

Totalpoeng (50 = max) i 9 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hup://norbrygg.no/bed, ing-av-ol/d erskjema

(o

i
T
o,

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).
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Dommerskjema

A

Konkurranse Bryggets kode

NM 2ol ¥
S Mah  Jo.
Lars-Erik OWVeE

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

"
oo Ho9L

5R Ev:g;). 0o ke

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

orbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: F&iklig storrelse pi kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

SeA

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere oy andre aromaer

Fvuabig

W@EH

’P(OW /S‘MS.L&Q 8

J_l_/lZ
Neud

a8

—Uth

~Mz§-wf (tadodolig muﬁpm. Rowd et Fobd

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter targe, klathet og skum (fasthet, farge og tekstur)

D Ve

3/3

\A-DW. Swak L sl

>

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gi@ringskarakteristikk, balanse, cttersinak og andre siakskacakicristikker

rmm

I’L 20

c’n (OMV\WQ‘—CQD\MLM \A\J( Lﬂv ‘A-&M"Q

E-\M/{:;L—\ L\\-\— S,k.\.u.ILwCD\Q... 2

L

&;wam Naee \ballo.

SM\M My

Wu;s\,d/\ MM 8 ‘Mw

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

L“A—‘; UWL(_Q

G

3 5
i wA CO-L Ll U .

S%M“\'AWCQQ

Noe adbslatish.

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Fauntanlis  arowna,

46_1111

raoa  Suwakon o E@(u@

(o owp. —rm\m

d C'S.i (OAA—L\A.QD’\IVVQ

Totalpoeng (50 = max)

;16/50

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak tor forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pi
Jorbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdef nisjoner finnes pd

htip://norbrygg.no/bed g-av-ol/d kjema




YA A

" A Dommerskjema " A

Konkurranse '/1/ /‘/ / (Q ( b / 'l Bryggets kode CD é/m(?
Konkurranseklasse M@(‘Z{ () / -e Underkategori 5 i?j
Dommer (navn) ,/6/1#70/1 ne S A)/sser D

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
XNmbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Amnen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: /‘Q' Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: B L(

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) ‘E 2

Kommenter snalt, humle, estere og andre aromaer

HPCS\IUM —~a 4= 2 moc\:.u’v\ M\k Ao A, NPY [{Aramﬂh
e O L(Q\’\C" |

Utseende (i forhold til altypen) ?_)_‘ /3
Kommenter targe, klathet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mot Wgovwe~  Kia- I\J?L.“S sleum 5@& Sk uma !fc\.s-lrke}
Smak (i forhold til altypen) fi 5 120

Kommcmcr IIIIt, humile, gjeringskarakteristikk, balanse, ctiecrsmak og andre simakskarakteristikker

{-'c oot smale G st Vi sate laplde- hed  Som lﬂ.?:\t_er'
\-Pr-\cfé’_ / N ol L’_O‘ND\

< s

Fysisk folelse i munnen (i forhold til pltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

(21775 (T \.i'-nr:n " W b m\,ﬂ\\ﬂlEISQ P me@ium 4l Iﬂ%‘ (d?

Drikkbarhet og generell vurdering 8 1o

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

(:(\Cb Q” ~Noe€ obhalanse mellon wald f‘n b; L&‘(’rlqﬂxt\

Totalpoeng (50 = max) 3 Z /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. I‘(t)mme.ntarene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Dnkkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d erskjema




YA

A A

Dommerskjema

YA

AA

Konkurranse /V/V\ Q\() , ?
Konkurranseklasse I: M (Z ;2 1{/ J‘A /

AVDRE FLAT

Bryggets kode

Underkategori

. SYAD

Dommer (navn)

pNOHONS
55

Dgmmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:  { ) l <

ﬂ,Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malit, humle, estere og andre aromaer

2 /12

MIDDELS HIMLEAROMA AV AMERIKANSK HUM LE

MIDDELS MALTAROM A ToEFELE/KARAMELL

Utseende (i torhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge op tekstur)

|DDE (-

S
S SkDM FAST HE

CLAR  MGBRK KORRER , M

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humie, gjeeringskaraktcristikk, balansc, cttersmak og andre smakskarakferistikker

MIPRELS MALTSMAK, /l/m RIS

]L/zo
LT LSMAL O ETTERAAAL

/VOE STE B}S/M{‘qk ,qv r‘)> rTED :_ru_

[ Iif

?" Ogq HiyMLE

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremcthct, astungcns og munnfalelse

] /5

Wy Ve ARMNENV,

MIPPELS KROPP/KARBODNER

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbcdnngcr

_8_/10

HYMLE/BITTERHET

LITT MYE DOMIAERT
[ EQRHoptD TIL /V\ AL

M AK.

Totalpoeng (50 = max)

gz/so

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for torbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier,
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



A A

" Dommerskjema " A

Konkurranse '\) H 2_0 [: Bryggets kode OO L“ Oog
Konkurranseklasse = M [0} WA OLQ_‘ Underkategori SB n wA. 'Q%MJ A ai-Q_J
Dommer (navn) L. A Q,S- Tt ER , K O w/ L;

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
srbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: w«ig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 9 _©O 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromuer

C-lhude situwnn  cidiovella, Matd Lol bwndeny,
& roluslade ] dptlaialelr Sradd. Sosds  Mastanll
Ma e bowmasr Lo ahler Uoend

Utseende (i forhold til altypen) \3 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen) H!ZB

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balansc, cttersmak og andre smakskarakteristikker

Mafd R henlo. Lamey Rt Mor \owdopre gy od
QMQ/VSV\AQJA M\A c&ﬂ)uu..u/\.gwf‘ V; Lvdaar S..ovv\ Aod e
oy N (‘Qﬂ L ,QW\MA)!M/LJ OQSOl L\\—‘c CP(/[A.QL\.!‘;\MA/‘Q(‘A.
KQHQ7 J S |

=

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) q /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Middled le_mom Ue,lc‘ho\ <_.<,o./L\:j Wch

Drikkbarhet og generell vurdering 2 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til tnrbodnnp:r

D Lo QOC'QJQ V\AOCQ \M,LMAMM

waalon  bavassar o Sl C.LLu‘ —E—L:(—Ln-«r Ly

Ko ¥ e wes W %}&&-LW&O‘%;
Bven ¢f. For Aol ' .5 'L ; !
Mwmﬂw :

Totalpoeng (50 = max) \3 ii‘ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak tor forbedringer kan gjores. Ifomme:ntarene skeliyeere Renstrukiive(fekssfokuserepd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



2 A Dommerskjema a A

Konkurranse A / /‘/ 0(? (@) / 2 Bryggets kode Cbé) ;é 8 C;
Konkurranseklasse MQ{& Ul /() Underkategori 5 (:.‘

Dommer (navn) ’%nn , m\C} Q /{V) /AS.Sff'\_

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen O Tkke eksaminert

Studium av flasken: x’ Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O l 17
e

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) 5 12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
¥

’L;:t_'_}‘:( ;:C Z \""\?(9\}].)""\ MGI{‘ s (im & 1‘?-""\""-:
o ' S

e

L NoQ  Lings

Utseende (i forhold til sltypen) S i

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

/{/()/,, orun Bl egeb\apbho- tf‘rs-e 4 ]356\0’0"14 Sl gy imn
SGC( 5u¢.m%ab4m)_i
Smak (i forhold il gltypen) /% 120

Kommenter malt, humlc, gieringskarakteristikk, balansc, cticrsmak og andre siakskarakteristikker

Kealtie wmalk , markant billirhed | eMersimdk 4

wo-wand gl lkogl =it

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) é /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

odon \A.’{}{;’p ’ U('\-’mt’n{,&‘ a\Wghe |

Drikkbarhet og generell vurdering P 3 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag ti} forbedringer

O-L(p\ gl . mea allohgl Pege) aq bildle~Welen  Arplike~
L (

Totalpoeng (50 = max} y 5 ‘ 50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterter.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.ntarene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hnip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



A , YA
" A Dommerskjema ’%‘

Konkurranse A,/ /V] 1 0 ! —;}’ Bryggets kode () O 6 B 8 6
Konkurranseklasse [; M Vj f? /( f,_ /j( 6 E R Underkategori 5 G!
Dommer (navn) _,/r) R ft r | {— 'TH P TJ /1/ r}

Dommerkvahﬁkas;on (kryss av for gjeldende)
:EJ Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [0 Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ~ﬂRiktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O K

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) 3 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

VINGS  MIDDELS MALT AROMA ,SVAak AlkoHn] PREG,

Utseende (i torhold til gltypen) 3 /3

Kommenter targe, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

KLAR , Mp R KoORRE MEDIVM SIKUMFAST HE T

L)

Smak (i forhold til altypen) Jr 120

Kommenter malt, hunle, gjeeringskarakteristikk, balanse, cttersmak og andre smakskarakteristikker

MIDDELS MALT A — e
SVAkK Hum( F /\r\/ . HOY BlITTERHET
EAD EL AL COHoL PR E NOE \ NS
HINT av RISTFE f <m/i,rf_

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) E i 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astiingens og munnfelelse

MERIm [KROPP [ KARRONER VG, , VARME NDE

Drikkbarhet og generell vurdering 5 ne
Kominenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

LITT MYE Arpnllol PREG 06 RITTERHET |
EFEoR HALD T« MALT sm?m\/

Totalpoeng (50 = max) S l 150

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres. I.{omme'ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



3

& , %,
" Dommerskjema "

Konkurranse M M 2_0 ‘ Bryggets kode OO 6 3 8 6
Konkurranseklasse 5 M @y-‘L& OKJ\.Q_; Underkategori 5 6 Q\A 0\1.9_,
Dommer (navn) l _aCAASD = CWJ-‘\ (‘“}\L}'e-/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
}@rbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O [kke eksaminert

L)

Studium av flasken: Fr_aiklig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: (:)'1(,-

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) g /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

KWQ,@.M&M Lu waoe as  vasbod fnogd

Kiraino gt Qm caarelng ‘Még‘“‘,— :% olk . K@H!Q

Utseende (i forhold til altypen) 3 /3
Kommenter farge, klathet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen) [ 0120

Kommenter malt, huinle, gjeeringskarakteristikk, balanse, cttersmak og andre simakskarakicristikker

ALl osa. RAslked va . Sl soaduanlads,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) '3 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, asteingens og munnfolelse

()

Drikkbarhet og generell vurdering f 5 0
Komimenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Werv =7 cdlsbmolynmonet qaasha (L\AM Sey
Qo gpdeloaoor Lo Bilibidasdroden. Fergoria
ey M f.J \M \NLU;\E O\M\’kﬁ\%- OIAJ.)"\(MN LL’-’A’\
verber e ellows. T—>duv) ‘v“:‘d n}cwmw'

A J
Totalpoeng (50 = max) : &:2 50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis lwmmen.mr'er péalle k"te""';'
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Ifm;:ze.ntarene skal veere konstrukiive (f.eks. fokusere pé
Bra (28-34) Gudtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Dnkkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hup://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’J""v* Dommerskjema 2 A

Konkurranse /4% ‘;,?O/ ? Bryggets kode m 5 ;Z C) l/
Konkurranseklasse MQKZ( Q1 / e Underkategori “g /f’ £/ 'g F
Dommer (navn) A/énn L2 /‘16 S /L".-/lgqpr-"

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
XNorhrygg 0O SHBY O BJCP 0O Cicerone O Annen [ [kke eksaminert

Studium av flasken: XRiktig stacrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: Oi/(

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) / ( :_} 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

ﬂcﬁelﬂr pree o eile , npe  allephol S whiske,,
) ] ) 7 7 B,

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

ébréa[S[S ) [E,Sgé;/‘;zgjé /gi&élj .5Z{ur—\ y ‘_6}0/9 SL(«)M'fGSl)\Q»X

Smalk (i forhold til eltypen) /& 120

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, cttcrsmak og andre simakskarakteristikker

(s 4/ K

vhak

» [
Soagle B\ wodlpwm \e)vu-e

/f

4
Fysisk falelse i munnen (i forhold til altypen) S/ /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

é/n/}c . e wes C0n lmr-m?r\rﬂc , "hae QS“YL'Q-@\S
=4 ‘_) 7 = < I = == J

Drikkbarhet og generell vurdering 2 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

@/)‘r_‘i-}- og q‘mnnearﬁa__ ol i

4

Totalpoeng (50 = max) /"/ 2 150

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. l.(omme'ntarene skal viere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. jetbedsinges:

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htrp://norbrygg. nosbed ing-av-ol/d erskjema




o YA

" A Dommerskjema a A

Konkurranse A/ M _(;" O -7 = Bryggets kode OO 6 7. %
Konkurranseklasse P\ M j Q [(’ f { i{:_ = Underkategori ' S ( + 5

Dommer (navn) '1_1 A/Q_ IK ‘E ‘_'_L Ir_ A :.' (: /) ',/'j’f ;:\?

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
MNorbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Amnen O Ikke eksaminert

[

Studium av flasken: i f Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O !<

Bougquet / Aroma (i forhold til oltypen) 2 /12

Kommenter mnalt, humle, estere og andre aromaer

MVYE [UKT AV E K , SVAkK MALTARDMA [HUALE
W H/SKEY S AI

Utseende (i forhold til sltypen) ) /3

Kommenter farge, klathet og skum (tasthet, targe og lekstur)

M@P v KORRER EARGE / LET T _FA/(ET'F ’ .f.i T}rﬂ f)f(()/l/\

Smak (i forhold til eltypen) [ 2/20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, cttersmak og andre smakskarakteristikker

KRAFTIG, MALT SmAK, BALANVSERT ng( = SMAK
/A"".Jf‘.}h f:i C 3’"!’3'13 ."_-' “f _'_x, ._-1‘1\‘ ,‘r Q![ T{Z R H -

LA ETTERSMAK AV FIE QG MALT SHEPM F
FNDE L Al /(OHAL PRE G

Fysisk fglelse i munnen (i forhold til sltypen) {’! 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

MIDDELS kRppPIKARONERING 1 VARMENDE
NpE ASTR IV GE NS Paa EIKE SHIPS

Drikkbarhet og generell vurdering 8 10
Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

oD @l , BRARALANSE m £D EW/WHISKEY:
[ITT MYE ALEDHDHNL <M

Totalpoeng (50 = max) H l /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer p4 olle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. I_(omme.ntarene skal viere konstruktive (f.¢ks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedtinger).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htp://morbrygg.no/hedomming-av-ol/dommerskjema



N

N

Dommerskjema

YA

N ™M Lol

5 Maowvlhh ole / ( R Underkategori
Lags-EBeig Owe

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

A A

NC Tweloauwed — SF Sughsly

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

orbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Amnen [ Ikke eksaminert

il + \\:\J‘]\,\,\_&[,Ql,f Sleara O\XQ/

\g)Riktig storrelse p& kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

S

Studium av flasken:

Kommentarer:

Bougquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

18 .

Lo M vd—v]\k T ean CQQ4~U\/\d Sq \-L«O\ wa it

Bl Wik
Looda,

S cadn

Tt E’WL\J ~ Sy laan”

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klathet og skum (fasthet, farge og tekstur)

3_/3

Letd disia
N

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, cttersinak og andre smakskarakteristikker

1B

Sel . Gavals  bnelbig ollslebuak. Vauile - ey

\
L\ \aracy .

i e

“nd\a‘}e \AMJM-OVM/L\U vagun ko BRI

\ L‘;s rQ_gulr‘.

akd Sl ™ :MMS-UA £ ol

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, Karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfeldelse

4.,

Vormonds e Qo] Mwﬂomcf& PAS e—u\obc\

Lal—l AAAD COJ
J

Drikkbarhet og generell vurdering
Komumenter generell drikkbarhct og gi forslag til forbedringer

T?\,J»\o of 0 & L. Ule
.f‘ Li H‘ \x b

AAANL CLLA) ’ Al

~ Ara !
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M?&AM

mfmjw a

vod e 20 N0 C&MMMA?@/
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Totalpoeng (50 = max)

ggm

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for torbedringer kan gjores.

Bra {28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
hup://norbrygg. no/bedomnming-av-ol/dommerskjema



’JV‘ Dommerskjema "

Konkurranse /UM o? O / 7 Bryggets kode OO(Q Ly ;Q?

Konkurranseklasse Mo 24 (l[ (B Underkategori Q@
Dommer (nava) ,Aénn;n\azﬁ A fesen

Dommerkvalifikasjon (keyss av for gjeldende)
%Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen (O Ikke eksaminert

Stadium av flasken: XRiktig sterrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: C))/(

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 9 /12
Kommenter j?r humle, estere og andre aromuer

malt | rosin , uiepst  alliphgl p=Xg .‘brg)rg

4

Utseende (i forhold til sltypen) _:_]2 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

K- h'[(r&ﬁ-lc://ké?f y I-ﬂg'e-;\ .Q'Lturhpiannf?fs«&

Smak (i forhold til eltypen) /3 /20

Kammenter lli?l lnnle, gimeringskarakteristikk, balanse, ettersimak og andre smakskamkicristikker

éfc me/'('S"‘*‘\ﬂL( ey r‘&D‘E.&(ZFQMQ f'\‘&\.Q'L_» \'ﬁfﬂg
¥ Mrf l-\.é,u'\ "\é‘/\ﬁé.ﬂ' (-em\c;g QM(/J'SM/JZ/ COSiA,

Fysisk fglelse i munnen (i forhold til altypen) < E /5

Kommenter kropp, Karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Z(Fﬂlé:'r- Lff'(),o,() . fjnrheﬂd?_ﬁi pi /(};J COq
/ ~) VA4 ) 7 <

Drikkbarhet og generell vurdering Z /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Godl o) !

Totalpoeng (50 = max) é 2 150

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen torbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak tor forbedringer kan gjares. I.(amme.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomimning-av-ol/dommerskjema
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’%V‘ Dommerskjema h A

Konkurranse /U M &O }{ ? Bryggets kode (") C} ,_S.-ﬂ "f ?' (9\
Konkurranseklasse 5 _/l}\ f—f) ,Q ‘{{_ .,rf-l / f Underkategori 9 '.4‘
Dommerav) _ANDRE | ATSND

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
X Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: iRiktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Komumentarer: () /<

Bouguet / Aroma (i forhold til eltypen) ‘ O nz

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

KRAFTI6 MaLT AROMA, V]nps , FRUK T g, | QOSIN/@,,ﬁ%

Utseende (i forhold til altypen) ?) /3
Kommenter targe, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

KRYSTAL IKLAR y RRUNVSORT LAV SKIMEFAST HET

Smak (i forhold til eltypen) l Z 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, cttersmak og andre smakskarakteristikker

KRAFT|GMALTSMAK , KARAKT &P AV K)EKS, KomPLEKS,
VIN LS ALKNDHDLRREGE T,
LITE FSTERE AV TERIKYT [FRDKT NMNPE ROS N

Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen) M 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

CY DI, KREPPL, VARMENDE Alko HoL BREG,
LAY KARRONEFAING ‘

Drikkbarhet og generell vurdering é E /10

Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Gop gL , (ITT MYE ALKOHOL PREG |
FRpRI4orp TiL SM AN AV EFERUKT ESTERE

Totalpoeng (50 = max) é 1& /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/hedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).
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Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

"
oY HL

YA Eua . Levlogyyive,
o —J

Dommerkvalifikasjon (keyss av for gjeldende)
\porbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

)

Studium av flasken: mtig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

A

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

M oA &\/\Q/wvvu\ rouA . QM«V\ )

@/n

wanbon  algoo adrbig

\Mdoqﬂ"\/" “L-»wLJ_L S‘mHM

A ket u&:&)i)'

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

3 5

Ao sl Mnﬁ«ﬂ& vib dQrsan (Q,\H E@/ m.awﬂ&\

IAMDJAW

Smak (i forhold til altypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, cttersmak og andre simakskarakteristikker

Sgt, eun 4 C)MA.@(N?}QMAAQO\-

{"S 120

M&i)& s‘dhatdﬂ ’Fd\/\chl/\d LLDF

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, asttingens og munnfelelse

P
L-{/QZQ L L%«.Q’VCQE- .

la CO\‘__ (‘V\L/\/\-QJ

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
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Totalpoeng (50 = max)

(z fg? /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak tor forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kritevier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
hyp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse
Konkurranseklasse

Dommer (navn)

A 20/ 2
Mock ale

Bryggets kode

CORAURG

Underkategori

Qr

T 3 S A fseen

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

J(Norbrygg O SHBF

O BJCP O Cicerone [3 Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

OK

X Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

[0 n2

ML ol

ingst ollkahgl p—eg

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klathet og skum (fasthet, farge og tekstur)

M@rL( rau |, Sualk s\ umdannelse

L(f!;SLG//Z(/CZ‘/-
vy

Smak (i forhold til gitypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, cttersinak og andre smakskarakteristikker

/ ﬁ 20

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

rlkg — n

éz /5

AN ’(:"15*2

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
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e YIN@ A ]f'n“"dut J")GM-

(0

A skape bolce o laase

nee l\mUéf‘-Q mc\f{:mre% t‘ar'

].of’lml(& & alvalol

Totalpoeng (50 = max)

?38 /50

Poengguide
Fremragende
Meget bra
Bra
Drikkbart
Problematisk

(44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite etler ingen forbedringer kreves
(35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

(28-34) Gudtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

(20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
(<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og hegrepsdeﬁmsyoner finnes pd
htip://norbrygg.nosbed 1g-av-ol/d kjema
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" A Dommerskjema 2 A

kiwranse /N D O [ F pogeskode (D) D Y ) G
Konkurranseklasse _6 m @ R E A / P Und_erkategori 9 P
Dommer (navn) / A/ ,’7 /-?\Lh F_Z_ K{?T S_ U/ /\/ D

Dommerkvallﬁkas;on (kryss av for gjeldende)
EL Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: KRiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O l(

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) 5 .Dz 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

MY¥E ARODMA Al MALT JHOMLE
LITT Al KOHO!L /I-RUKT EFESTERE

Utseende (i torhold til altypen) g 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Il AR, KoRRFR FARGET  MIDDELS <joy M

Smak (i forhold til eltypen) I 710

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balansc, cttersinak og andre smakskarakteristikker

SOT, hﬁv ),Pfrﬂf}) HET , MYl ALKQHOLSMAK
PAYK AV MALT /] HUMLE MIPPELS PLYSS

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) E j 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alknholpreg kremer.her, astringens og munnfalelse

MIPPELS KBHPPP/KARROMNERING, , VA RMEND)
AL i ool PRE ife

Drikkbarhet og generell vurdering —7Z 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbcdnngcr

LITT | )TE MALTPREG | FORMHNLD Tit ALkoHoL .
LITT LAY HUMNLE PRE G

EN VCANLIF] 16 pL A LaeE DA KoaRT LAGRIAG
FORER TIL MY ALIOHDL SMAK , O& LA NG L AR Mg
DEMPER MUMLE , KAN HIEL PE MED TPpRRHyMeitp,

Totalpoeng (50 = max) E I ‘2/50

3
4
MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for torbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og hegrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

oa 429

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

%’_Uorbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ‘?ﬁlktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

cda

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Mowedo. . s dous —vwanl gidcen

Lmgilisid | fo .cns’ L

\VAAG 0 JMO\M N(}Q EAA.A.L\./L&G!L\OJ

, % .,
kéédda»_\,(! gég& X;‘H: WwaQ [~ b&d& QD WAL -

Utseende (i forhold til sitypen)
Kommenter farge, klathet og skum (fasthet, targe og tekstur)

L oetl —Bniq \M(-Md

_3_/3

Klas— —

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, cttecsmak og andre sakskarakteristikker

En L0 QJQQ}_.Q'LAQ.Q \,}

_'_5/20

, ol epeneld

SLmJA“- ManMJD WM

Swadit

ol

A AADCA .

VAAsA 2
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Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypeun)

Kommenter kropp, Karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astiingens og munnfelelse

L-QH rasaaoand Bt

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter genercll drikkbarhet og gi forslag 1l forbedringer
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Totalpoeng (50 = max)

9 0

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra {(35-43) Typeriktig. Visse tiltak for torbedringer kan gjerres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drkkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢ks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



