FLIGHTSKIEMA

Konkurranse: NM-2017
Klasse: 6B Amerikansk IPA
Dato: 01.04.2017 Kl 13.00
Sted: Bodg
Deltaker D1 D2 D3 D4 SUM RANG
0
4651 36 36 33 35,0
6956 24 26 29 26,3
4624 26 30 31 29,0
8813 25 23 28 25,3
9365 32 27 28 29,0
5345 37 33 34 34,7 .
1304 36 40 41 39,0 Eanele
0,0
0,0
0,0
0,0
0,0
0,0
0,0
0,0
0,0
0,0
Dommernes navn:
Dommer 1:  Kristoffer Seivag
Dommer 2: Johan Johansen
Dommer 3: Svein Erik Moholt

Dommer 1:
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Dommerskjema

NM i hjemmebrygging 2017

Konkurranse
Konkurranseklasse l P/ )

Dommer (navn) (_):)L\ﬂ_ k.)’DL~e}d L.

Bryggets kode

Underkategori

“6S)

A1

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

oK Norbrygg O SHBF [0 BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

'?/12

M‘(’ \u.&)l’wwéb-y u«\eifej V\So&&QvQ> N.SL'\’CSDW 7 5‘&(\& Mow Cef

|l’r:>5ze¢}e/

Lol puadeS #*/YL\ Q.opﬁ?'\ /{L{L«,—ol. ‘f

Utseende (i forhold til gltypen)
Kormmenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

S\A—ua—

2 s

oA Cev lot dolede

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjaringskarakteristikk balanse, ettersmak oy andre smakskarakteristikker

SN \(r_:;_.«.ibL \e b \M—’Q\f‘—gw«f&

S‘pr -':\Q\—-xf‘-.,r_l

ﬂ //20

Il b este

i Bk i Bl

03 ove) v-rcjﬁoaj‘g: kme./,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

C{ 5

mdds Solde Vedovess o0

Mecde kavusc/ e e allolo

Drikkbarhet og generell vurdering
Koulmm:tcr genere]l drikkbarhet og g1 I“orsla?/l:l Iorhi.dnnjcr

VM- ;/J'-L

‘79' /10

bk s [ oo borshiie.

~ A

Totalpoeng (50 = max)

3 /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet Mange tiltak kreves,
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier,

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
htp://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerskjema

NM i hiemmebrygging 2017
(PA

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

046 Al

(0

!\'r} ste #Pr (.

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF {0 BJCP [ Cicerone

SV a9

O Annen O Ikke eksaminert

R Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

oK

Studium av flasken:

Kommentarer:

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Fom

rapelevhi | kgf/{’k’fﬂ

Hr‘/\'lf

AV \V{! !}(’(

Ul _oui ddol_matlprey  Dlad  uama]

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Lot/ ‘:‘Jtul Marh  roy . I/h-?dfpcffh

Hune

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

/"\ed/um (e( Lfmf’/// 1’[”&1/& I?f‘noq

_{Lﬁzo

9 raPe levih, T@N " ko soals

Y. bill ehed  Fure. aress,

ﬁlmﬁf ma/?LpNA

el e bnr posll

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen)

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Yo

&Wﬁ(}//l. T -"‘(;r/! &L

_Mplff_a(yg/f/ﬂ‘ }Vv;ﬂ‘ﬂ . M7 5//{’(5 1[!‘ (

hey
4

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet pg gi forslag til forbedringer

(‘9!\4’{ dﬁ%‘k’ écrlbfr{* m"u [I(f )74

7 /10

T /aa(m' ;:/g,ég !(Igaaﬁf.

d/“( A b 6_;Jrfx.n{o-f r;‘u/ "ld/ﬁon

Abm/%’m\p}a

)n_/fr/ (PA UW),» (1;,4/;/‘41 ef

m ﬁg/(

Totalpoeng (50 = max)

l/so

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS,

I'tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg. no/bed. ing-av-ol/d skjema

</ Partyman




’%VM‘ Dommerskjema ’%

Konkurranse NM i hjemmebrygglng 2017 Bryggets kode L/&) S/
Konkurranseklasse / ’Q/; (C'J 2 Underkategori
Dommer (navn) S {) A { ‘_)L C(_W

Dpmmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF [0 BJCP O Cicerone O Ammen (I Ikke eksaminert

i/
Studium av flasken: ﬂ/ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: ‘L)lé (

Bougquet / Aroma (i forhold til altypen) < m

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer /(J(@( m //&}4 /9’\.(_7/?) ,Wk/ C Q/ L) WO&

o ] KA au .IJ/MM,(

Utseende (i forhold til altypen) 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasther, farge og tekstur) ) )
o .24 e -75}’(,(,/(

Smak (i forhold til sltypen) /' 120

Kommenter malt, humle, m:nnn;.sknmklcnsll ba]anse ettersmak og

Lof/ mﬁfcic%«f /{;\Z/ A 4 /m@am-mf/

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 5 /5
Kommnenter krapp, karbonering, VMZE:::: alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

o oy o’

Drikkbarhet og generell vurdering Z /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer ] ;J é,'
Her omrd,prrty remg
Cﬂ’/ oo 2l, — gordl!
B dpAypn

Totalpoeng (50 = max) 3 :>_J /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. iierbedringen)
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

v
Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. gr Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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" Dommerskjema 2 A

Konkarranse _NM i hjemmebrygging 2017 soggeutose _69SC
Konkurranseklasse \?A Underkategori é%

Dommer (navn) Ja\hn... J b\mﬂa—@ <

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
ﬁNorbr}'gg 0O SHBF (O BJCP O Cicerone [0 Annen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: @’f A

—
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) b /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromagr =
T === ] 7
V‘-’OQM} L\/v B ecdie. grv}bc@r\/&a\/—évk\)s

Utseende (i forhold til eltypen) E ’2 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

}éohbcf@ﬁw 2 . B
Smak (i forhold til sltypen) I 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balupse, ettersmak og andre smakskarakteristikker e
a/ok "‘@J\‘\’.S\rxq_)* u_q.vq %,(ULC/M k/Hf Zwo-l&ﬁ-wa/é/ (/a\r«.l//(e o]
5¢oéw Son— '%’69;5— over~y eHesvefi \_) letc/cr u—foﬁoﬂv{s LHM

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) L_-i 5
Kommenter kropp, kmbnuuariﬂ:()\'nr 1ende holpreg, kremethet, astringens og munniolelse
ULLJU"‘W"‘ "'é P Q{/ vaoapbé-‘v /L@(L-U'-ﬂ-'-'pﬂj ‘
f
-
Drikkbarhet og generell vurdering \ 2 /10

Kommenter —g_enerell drikkbarhet og gi forslag til Ii::lbcdrin er
MY(% Dfm&!‘? "'\Tﬁw \.-?, -C'V-LOQ - n/w-\la?m& ,( Qro~——o- cs‘-:-\—

Totalpoeng (50 = max) u /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pad alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer fonbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

"Partyman
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Konkurranse NM i hJemmebryggmg 2017 Bryggets kode 6(( 6 6
Konkurranseklasse ‘ P Af Underkategori {: ﬁ

Dommer (navn) kr-—{ ‘HCOA’:'?/' L- ‘f }lfélf)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
B Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [J Annen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: i Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen) I 12

Komunenter malt, humle, estere og andre arotnaer

Do inerende diacelal. M dlolels dﬂar/(wm dv how/w/r &7,
It aram ell. gVﬂ/LL l’\(/-’H/ﬂPN) (A 774 (/\:H” oﬁo)i 7 /r-m:/

Utseende (i forhold til eltypen) 2 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

h(()f beobtoor Life }'l(vm

Smak (i forhold til gltypen) q ’ /20

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker )
betfond
le pre, O/l:z anhrof "

Fortsad 14/ ré’mmk// M
dels mf,f/#w,«p;_

‘[’ara_u,.r// &/‘4 174 Irméﬂ /v\! f/
L/é/‘ gy .: '-(ML ‘{If‘r Wﬂ’(/f-z\u,x
L}H ﬁﬁn n(rﬁff?i

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) Ll /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkolhwlpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

b/ e middl keopp . Medivn sy o ng
Drikkbarhet og generell vurdering g /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forb‘edringer
H(/M/\D n/\e‘wf b{A df’m r?.ef* Ay 74/‘“ Mo;f& 78 CL("{’/(Q/ 00'

ma(étﬁ'!“ﬁﬁ’. Gk (J{\;'{,fé f.av'-/\!? \L i Vi Vi 7 Mﬂnj;/?r' 6([(6{;(‘-#.
6}” I'A&\! (“‘

Totalpoeng (50 = max) &fﬁu

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. fonbedrngeiy

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold ti] typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt, Omfattende forbedringstiltak kreves http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS, § Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.,



’%'y‘ Dommerskjema ’%Wy‘

Konkurranse NM i hjemmebrygglng 2017 Bryggets kode é7 ,ggé)

Konkurranseklasse i P /g (ﬁ 6 P 4. Underkategori
Dommer (navn) j K’L .':)'gé L"}’(ﬂ(

Dompmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg 0O SHBF (O BJCP O Cicerone [0 Annen ([ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ta/ Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: ( }/0/(

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) S) /12

s

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer 3 y
)wce/-c/ { V1% m’é{c L/ [ YL LO" ,éc-f‘/
(A (}Lo{/t,f/w? h(,Ltu % o?z'xfj/-/%fg,e_

Utseende (i forhold til gltypen) ; 3
Kommenter farge, klarhet og%m (fasthet, farge og tekstur)

o h-een | yfy p (_)& /,l/%ééé/
1 {

Smak (i forhold til gltypen) " Z’ 20
Kommenter malt, humle, gjeringskarakieristikk, bal k og andre smakskaraktenisiikker
C ,(Zj/ //7’1\L iéuwt /(Yf- /& ¥ ﬁ ﬁ/ 9’(’/5//

Fysisk falelse i munnen (i forhold til oltypen) 5 /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

i O~ ofic L}/@ Vjiha

Drikkbarhet og generell vurdering

éé 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer LMQ / ) . [7/ /
(el oty | LU op

Ao %/LW/»{Z@@MMVU( c/véw%éf

Totalpoeng (50 = max) ﬂ!ﬂ]

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. ') Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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NM i hjemmebrygging 2017

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse _LP ﬁ—

Pa N, D T

Underkategori

Dommer (navn) e~

Q2+

&%

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Morbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Ikke eksaminert

O Annen

Studium av flasken: 0 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Suedm Soedd

e

g 12

ndle— pidd@el e

d LLJWQQM ,@?Hﬁus

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (I’as:}wct. farge og tekstur)

2 s

V/ob&)u"@dﬁ)ui ﬁfsl}f A/- M

Smak (i forhold til gltypen)

l& no

Kommenter malt, humle, gjgringskarakierjstikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
,,V&J.&Swzu. {.)v-— L\N_,J- Crs -ek/{/\h) ﬁ‘?& .

fr,b‘ saoa(mu M[C—q  defetter vocse.. o6 [onler TlHAs @—# el

efdess e — '

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende i@:lpmg kremethet, astrmgens g munnfolelse

()vu’?‘_w oldels CQQ:)OW:JW

3 s
ba'%/w/c

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenter generell drikkbarhe) oy rsla;, til forbedringer
M e W&M 2 (A e‘-—‘l cs

_bm

é{ Le‘,gf‘c. cé/g/q M*LWW(L@M ,,@,d_

> bkectel Lor @]/ﬁuwbﬂ

Totalpoeng (50 = max)

30 50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pad alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsrlef nisjoner finnes pd
htp://norbrygg. no/bed. skjema

<'Partyman

18 -av-0l/
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" A Dommerskjema " A

Konkurranse NM i hiemmebrygging 2017 pryggets kode q4e2 Y
Konkurranseklasse l p A’ Underkategon 6 P)
Dommer (navn) ( = f ﬁ'{(’) .L\f:?{_ L 3-6 i VM

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg O SHBF (0 BJCP O Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert

Studiuvm av flasken: -Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, {jernet etiketter, etc.

Kommentarer: '@ k
Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) Eg /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Pren ay Fmﬂ(ﬁr Cvﬁm.«/af / plagh
/.?{)( Eil _m fr/,«,mhvm/f rw'm tcmv o yrrge  halfep/ss '
nf(/(ffm M. //ﬁ{“{}» /fﬁ/“qn .a”

Utseende (i forhold til eltypen) 2 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
Le‘ff balrel merk ra Meglium  §Him

Smak (i forhold til eltypen) | l 2 /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Letf //}(/m/p Pr\m Fury 20 4@@94» L (1 20€T [ sluffen.
Meds b malfsinaly . Prod” /1,»49&{ /h‘# fearan el
Lif W& {@/mpp,r(/q Ay Ldidik g S’m,ﬁf "

Fysisk folelse i munnen (i forhold til pltypen) l 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

M{'r’.ﬁ!/;"k iﬂ"c’)lo’ﬂ . Mf’&/ [ i H ( 1’1 /@”‘7 k(ﬂ/‘(gg)/g 0/\;Z4/A'/

Drikkbarhet og generell vurdering ‘; /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Ok __dnibhfarhet , oo opplovec e vbalansnt
T‘A".f"\f Gr  pa or l"l m / in‘?f“‘r g (sz i f/*Pr he f-

Totalpoeng (50 = max) 26-.-:50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares,

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

v
Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. g} Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.



’%wf‘ Dommerskjema ’%wy‘

Konkurranse NM i hjemmebrygging 2017  Beyggets kode é_/ é 2 L/
Konkurranseklasse [ P A G_‘“ /q/‘ 14 Underkategori

Dommer (navn) M()’K & L%{‘

Donimerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF (O BJCP 0O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Stadium av flasken: ﬁ‘/hkng stf@ else pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer ;J‘va\ /} ek M jﬁ /é/ Lodedy [( / /gf_ .[ / C{‘L“)CC’ / //'(

Utseende (1 forhold til eltypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Lowv Ll . ol Slpece

Smak (i forhold til sltypen) /(9 /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andgre sn?kara eristikker
TREN Vi u QF/ Mc” A

F 25 f./’\M(

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 7 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende 7lwlpmg krepnether, aelmu,?og munnfolelse

1 LL s’y /Nu,jcoé-ﬂf (0°

Drikkbarhet og generell vurdering ‘2 /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer /, B
f%ém, /‘-, % /),/;2-{ ek, /Il
2l Fdd .ol
21 WA doeliy

Totalpoeng (50 = max) : 2{ /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

'Partyman




Y/

A A

Dommerskjema

Konkurranse

Konkurranseklasse | P/ }-

Dommer (navn)

NM i hjemmebrygging 2017

Sghase. Moz

Bryggets kode

CE\3

Underkategori

6R

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

A _Norbrygg

O SHBF 0 BJCP [ Cicerone [ Annen

O 1Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

ol

O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet/ Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

ONver Su

we X

—

5 m

*C?Ow-v \z.ﬂb«}& Oude™ 1 cﬁooeﬂs Lpudecoo

urv\-‘ ‘*— \/wv—\tPn’-q W C/e/fbm_el-o[

alkov S/SWJL(V[J" |rree VL))LLSS

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

l/3

., {Jlnqu Vgl tm-/c “\?J HMe; ,/)iift show

it

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, g]mnngskunktmsnkk balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

B'OUO‘ svoda eerewelA | vediem wwlldels Ly ecude ©a

Y no

b mwo\ ?jL L(&«-«UM}*/A «.‘.‘_C/Q /0-*0@(‘6-5

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen)

kropp, karh

, varmende alkoholpreg kremethet, astripgens og munnfolelse

M el /ku

‘—f{bbowvj

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

@( /10

sueesd L)&OOWA‘. M‘ S%':'\\‘—(é‘

- FyesdNr go— St o«
T S~

Jenoe¥y —, e \M)lee T

OLo o, é\)q)»_oq

A Heled—.

pcr,a;:‘. Lo

Totalpoeng (50 = max)

13 /50

Poengguide
Fremragende
Meget bra
Bra
Drikkbart
Problematisk

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

(44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
(35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

(28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer

(20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
(<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f-eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

<Partyman



’%Vy‘ Dommerskjema ’%,'y‘

Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode 7:7 [3
Konkurranseklasse l DA‘ Underkategori 6 1 3

Dommer (navn) K[‘ E" Ff}) FF = L = if{ V&.’q

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
B-Notbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: B Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: ® k

Bouquet / Aroma (i forhold til ltypen) ; /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Pres av fengler 0y eStere Lose | dolel Oy 6@2;'-@/11(('44 tone.

Le l[f Lol fV\p/x o /”(d//ﬂf\(‘c; D@MMLL_JAM/

Feaugrtagle | ( <aafd~ hm/{? wmaf

Utseende (i forhold til eltypen) ,&B

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Lt Lakel  med noe pMJA(V (G Clrom
Smak (i forhold til altypen) _”_)‘20

Kommenf:r malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
tn dp/ Vl\/;t(l‘{fefr(mf Myl /?mm” Ky oy (ar
(el L m; ff!/-;’/\’ heoalesn ak g b6 berh @ (ora pefodt ,Fon,

Lress L (N Eﬂrm ()U/((Uf-m, Aim

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen) J i 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens. og munnfolelse

Med/e m_frapp Qg ;r-ﬁn/l erinag
{ fl vy vi

Drikkbarhet og generell vurdering k ; _ "7 1o
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

)Z!{‘(?Md L\ Df\f’n e4d A mMye 1/1(0/1-9," (O/( _/;{/‘.' zhé//,{mi’\ﬂ[
M LA Ma(&ﬁbﬂo ef o Lor Nﬁy# ‘ forlmff/ Lef L’)!/mf@/l
Ein I/D/‘z’; f’ &@“hqﬁ

Totalpoeng (50 = max) 2,5_;51]

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

’Partyman




YA YA

" Dommerskjema " A

Konkurranse _NM i hjemmebrygging 2017 pryggers kode 5813
Konkurranseklasse / P )4 (p‘?/z-’ o Underkategori
Dommer (navn) A,{' }LL W

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF 0O BJCP (O Cicerone O Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: G/ Riktig ?ﬁ'\nlsu. pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen) _,@( :z /12
Kommenter malt, hurle, estere og andre aromaer V //W\'L - j ; : ) ’
Azt @,€L £y oppllec /)’D-L}léﬂ/W A~

Vaanle 20 ,;ﬁ'pz}(,%ff

Utseende (i forhold til eltypen) g 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) 0‘4)
Ko y Lov , Lile iy p AL

Smak (i forhold til gltypen) Sp /20

Kommenter malt, humlc,ngn ﬁ ﬂem% ;ttersmak ;g) a;:e::azgf %’n é}kkcr ﬁ\,%”b (‘? uc/ 6.1/ é@ ,\//Lc //
A /J_fﬂm—bﬁ (olorde)
|

Fysisk falelse i munnen (i forhold til gltypen) 2 /5

Kommenter kropp, karbonermg, varmende glkoholpreg, kremether, astningens og munnfislelse

Cedipec Yoyl {”3{?/’ e

Drikkbarhet og generell vurdering Z /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer / j ‘/J / lg //‘//’
L_;- Jé VA Wiy / St
/ 491 £ /
Totalpoeng (50 = max) 2 K /50
Poengguide

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer intEdEgy)
Drikkbart (20-27) Mangelfull 1 forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




YA T A

" A Dommerskjema 2 A

Konkurranse NM i hjemmebryggmg 2017 Bryggets kode 97/ (0 S
Konkurranseklasse j /J .0 ‘& 0 Underkategori
Dommer (navn) M B/ZL M/“

)nmcrkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)
N(:rbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: CI/Riklig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

~L
Kommentarer: L(l

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) é M2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

(_’ (_"@' L)/ e \..u)_,ééw’)ﬂ,d SNBC
A m@t 'r?v&ff/ il 7 Do ol
nﬂ? 1’?164 f}f-'f() ,;'\49% P M[ /J-uw.\,f

Utseende (i forhold til eltypen) ; /3
Kommenter farge, klarhet og skum {fasthey, farge og tekstur) /
- A é{ A AL
Sond | bdns, 04 2l

Smak (i forhold til eltypen) 9 /20

Kommenter malt, humle, gjerin skaraktensnkk balange, ettersmak og andye smakskarakteristikker

e rL/{ (:}/LZZ Ly‘;g % //C}g/ M&L«é’?@//
Ledd 4, /}71«-@%@3 Sk s
Aredd e A

2

. . C.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) J /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende nlk‘a{hzjz.{,, kremethet, agiringens og munnfolelse i

. 2

ol oy o
L
/

Drikkbarhet og generell vurdering > {10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer v f
4
——
[ d e nlfone
1] u’ , /

Totalpoeng (50 = max) %1’50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis Immmen'tar er pd alle kriter ier:.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores K ozlze'ntnrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godetakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves, http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. g“’ Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.



9

& :
'{h“ Dommerskjema "

Konkurranse NM i hjemmebrygglng 2017 Bryggets kode ?346/
Konkurranseklasse ‘ P / ”" Underkategori éD
Dommer (navn) 1‘. U\/‘OVL Y g G\A.M €~

Dommerkvaliﬁkasjonk(lgyss av for gjeldende)
‘/ﬁ Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet/ Aroma (i forhold til pltypen) é /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

OUUSUJ& ‘Nf’uﬂ‘&"/r@s%o\\eﬂ“ ool e— VJ\MJS l/wwﬂe,cnv»e&

R LY DR /L(

M:Swvv“fu(&f\“ga L«L,\J\‘u‘u\\-_ Ko ddeer | — Ve &

Utseende (i forhold til gltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Wk‘ Q‘\J‘:S_e—.z l}msg(‘vv-&‘g\m»—

Smak (i forhold til gltypen) 8 /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

DS Guedk W&%\Aﬂk‘-j Lémue,ﬁ/k \py reshplde (Alhchlot  indler
ld) ds hodeseel, Soe oddely bl T

4
Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) 1 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

o e V@QQP,,Q Im\;w / kf?me/ﬁ'L wildels fé'ﬂp"‘-‘\"-t O"f‘wu“‘:

Drikkbarhet og generell vurdering é _® /10

Kommentergenerell drkkbarhet og gi forslag til forbedringer /
ﬁrr buolle ﬂ%kﬂ,&ﬂ— reglerss Lﬂ)««lc . e Je,ﬂz/ (all

/f}e horfogon n foe o T uhm‘spaw\&d—

L Fs0

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres,

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. §Y Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.



YA YA

a2 A Dommerskjema 2 A

rinzranse NM i hiemmebrygging 2017 pryggets kode q3¢~
Konkurranseklasse l f)/%" Underkategori é D

Dommer (navn) kr} j&) (\LP (" L" s:() V‘ﬁ?

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone (O Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: [& Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 6 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Tyudel ;c' preg  au bront mall . kafFo , Manl i)raég;/m/w
/Vh dﬂ{ﬂ{< L\nz/"(?mmm Fory , (1 o ”/m?ﬂ
Wint oy oy a5 ki td

Utseende (i forhold til aitypen) ? /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Wm[i frum Ll fiad h{’fgﬂ ,(/.;ww #&/h

Smak (i forhold til eltypen) l%@ﬂlﬂ

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

M dde s Preg ol leeal ol Ashe, Meznh g choled e
M L d (’r[i I/\ m /F’ Smak Dy Gr‘f)Lf/‘*Ajﬁ ‘tu‘n'/ VY7) {ﬁ/\«f’ff{
T@/‘r CL‘/‘: (b My g g 7

(.{
Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Modiim  fopp v Middsls k! hpf/o érw-ddm,:n?,,

Drikkbarhet og generell vurdering ? i /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

(ol _drjhbhbotof med en  Ln  todeling ow S"/out‘oo(//i‘
Dot ((0r for mye Preg  dy  frogf imatf i (ot (

Niym [0;/} D#/\qq_o,/ [ a,{-ﬂ h»PfK Lﬁ/n e~ LR 2.
E/n Variy 4 #4/\/\10)(

7
Totalpoeng (50 = max) 32 */50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.trlrerpa alle kntenel;.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Ko;n?e‘ntarene skal veere konstruktive (J.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS. E‘r Partyman

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier,
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Dommerskjema

YA

A A

NM i hjemmebrygging 2017

P4 o)
Lot

Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

Bryggets kode

S345

Underkategori

merkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone

Do
0 Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

L Lon

Kommentarer:

g Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgra f'ernct etiketter, etc.

Al

A \/ y
j L]

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen)

fpe

(2’2 2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer .
L //w»&www Drpcootordlon,

’3"0‘"—9( ralf

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og u.'kfmlr)

Aol

Ao Ayvece

Smak (i forhold til gltypen)

/O no

Kommenter malt, humle, gjaringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre gnakskarakierjstikk:
_fﬂya) /3 O /{rﬂ(iﬁu/’)ﬂmﬁd, AC@MJ’

S L/L( w /(rt/é[/edq?

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)

Kommenter kropp, karbonenng, arpende alkoholpreg, |
JJA,(, Ll /
L]

mfawﬂ v Dot L AT LO

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

.

& /10

%A// NN 0&/ é/c’

r
L

€

m ol el S

A-ddon )

\,a{

Totalpoeng (50 = max)

7Y s

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier,

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pia
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerskjema

Konkurranse

NM i hjemmebrygging 2017

Konkurranseklasse \ ?A-

1 \b\/\w JD\AM (2N

Dommer (navn)

Bryggets kode

<3AUS

Underkategori

()

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

ANorbwgg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer: \ (VS

O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet ctiketter, etc.

U ednals .

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter, malt, humle, estere og andre aromuner

oaL-—bdowngg,

“i\\-—a <0 NGL .\ <
) 5% ()

58 /12

kﬂ——'\—\ﬁ‘ow W&C}'&\&J!L‘ L—FGQOQQJ{S Muuﬁowm,o&%s >

noe Lurpslu/ﬂrm

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skumﬁslhu farge og tekstur)

Lotk 9—11‘3@ 2 o &\Avw }ys\w\u«é—

Smak (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, gjetingskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakt

QVUJVO'L M‘QM oq f\eéﬁﬁm g/‘vfc,aﬁéw,

A2 no

Cosles ~dhvcek, /T

rcdes sl lols L—M—‘QLSMk Ll h el fn)#e/(mﬂ-.ﬁzu— JzauJ-eSCsu,cu

ML"Q"“"

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)

Yo

I‘.omn!cntcrk p k:u'bom. g, v:ztd«. alkoholpreg, kremethet, astrjngens og munnfalelse
}.4(," W Jm«.qc“; :

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

(.)locfﬂowseﬂr Lad Loy € Sepce ﬂo%f o

é' 10

T e hHesstee—

Ll#dﬂoﬁ{/f‘w&}*?u

—

Totalpoeng (50 = max)

52 im0

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt Omfattende forbedringstiltak kreves

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

@{ Partyman



YA
" A

Dommerskjema

&

Konkurranse NM i hjemmebrygging 2017

Konkurranseklasse ' p A
KE[‘)TO Erer L Sf} Y &?

Dommer (navn)

Bryggets kode

h34hH

Underkategori

60O

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

P Norbrygg 0O SHBF 0 BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer: A;’UQ ( 61 L’

@ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

é;/tg’ A‘T fLU lLﬁq/l

?[gf mn‘/gig;\qd

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

_6_;12
e. i t/ (‘(25]9&&
(60§60

- [
'hr,m({ ‘Qr\o/z R Pw-vl HHL?/\

v

A
-L.

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

/f‘(&rﬂ GP LN ( l

Wwvfl Q-émr p; VW\"/@' Slewin

Smak (i forhold til ltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

himle smak

fvf‘t/ rO(‘rr’i’ .

Middels ] hoatt iy
&e Hmu tonsr~ |

ém/lﬂr-r/nn oN . /ILT/C«!

Qugr™erf |
7 7

oA ﬂ@/‘l‘ d vf/‘,/f"n Liag

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, Esl?cm og munnfolelse

o

M dglele k/tl,ﬂ,ﬂ _ M dl ££(

h_b(}; lwﬁ &m \ T4V
£

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
“‘

L4

1 /10

ol _Jeilienlys oo Sl it freg_sinm Lacagan

{mom

Fu/\ i/&/\’}f £j6_L$AA~g|/\

Totalpoeng (50 = max)

flﬁ_fso

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjeres,

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforidaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

</ Partyman
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Konkurranse NM i hjemmebrygging 2017 Bryggets kode VoA
Konkurranseklasse \ PA’ Underkategori é O
Dommer (navn) Q&Aﬂ,ﬂ_ QAO\A_D ~§ Cr—

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
W Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone [0 Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O\/{r

Bouquet/ Aroma (i forhold til gltypen) ! /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Sue . welhecs oo ; ){(("cf-tﬂﬂu ;&UO&N Ws}“\\“’@‘
~Der crd s L\uw\e..erown A\Q‘TA

Utseende (i forhold til altypen) :3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

SO e ),ctuvL-or&c}l— - Ay

Smak (i forhold til altypen) 1 910

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakterlsukker

Oves  Luada v-,aifé&;v-alv W{;‘\wq\,uqr- U‘V\OQQF U\SJ(&QOJQ,S \/\UAM
\)Jl&&s TR ;

—
Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen) E 5
Kommenter klup karbongring, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

W OO l G. L.L_F L o uerp\
Drikkbarhet og generell vurdering ? _ S 1o

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedri

Cbbdocol ol ;esn So\nve ore—vfeodslucde
oS3\ o, Rakonse vt ove o @2 L,m,uktm e

ool plusses Yool LI, Hod Yo Ui i) T Lo el

Totalpoeng (50 = max) L’O/SO
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.nmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. HOEUET IR

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves Ittp://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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Konkurranse NM i hjemmebrygglng 2017 Bryggets kode I,_%O L(

Konkurranseklasse ! p A— Underkategori 6 D

Dommer (navn)

Kﬁﬁ\‘ﬂf/@(‘ {. 3{'/%}9

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

(& Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone (J Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: [B-Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

0K

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Pviim l/&f*?ﬁ prm’\( /"li’ofn/m

_1112

_bfﬁdfﬁ(mm# @6 /rf{- KﬂUCpr

g (f prey_ay éarﬂm‘r//z

{pal 4 W iddeds humly Mo/

f(//‘c/ gLLES Qg ;?/‘r)(fﬁﬁ/,cv/f

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Kl moed bt . Befse

I s

2 |/ﬂf{1[4 (5’{,44
A7 t

Smak (i forhold til altypen)
Kommenter malt, humle, gjringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

M dde(s homle Simak & Fury

,.-‘ P.lpl’("r

[(2 120
0y [ I'L"l[l drape f(?/&/)(

/Mfﬁc/de((' j’lf/m(f'é HW\M'Z

gf/ﬂl é«/‘ uv (/\ﬂ/l‘c Al ;7{.1/&1 “ .?/( i;'/ /1 §A_-€
Torr _dy ((v{m‘%
Fysisk falelse i munnen (i forhold til oltypen) i /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astnngens og munnfolelse
L‘r H L (_im [ 0{/{'4 /; l’(rn}ﬂ’ﬂ g‘«;’ }I q.ﬁénﬂ o ;"_.49’)

Drikkbarhet og generell vurdering Z /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer ;

{:}'6({ d(‘ ;(/? 6{.{;*1’\?(( M(of{ gﬁ‘(:/ g/’l /&J‘T(‘-‘f /’*\p(/nm Mr{‘ﬂ & h{/m,{\p_

V‘ﬂ@i#‘/ O'f/‘()zudvn /pl‘ﬂ/“hf/m/-{’
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ﬁLl_‘l/‘I’

Myt Spf H}

63 /7‘1"/ h‘l’ -ﬁ'

Hm s Yariy

Totalpoeng (50 = max)

lér‘SO

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjeres

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer,
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt Omfattende forbedringstiltak kreves

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f. eks. Sfokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
http:/inorbrygg. no/bedomming- -av-ol/dommerskjema

"Partyman

1 tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.
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Konkurranse NMi hJemmebryggmg 2017 Bryggets kode / 3 (DL/
Konkurranseklasse Lf /‘q Gﬂ' D ™ Underkategori
Dommer (navn) /“’Z, (%L M(

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone ([ Annen (I Ikke eksaminert

Studium av flasken: lf(Riktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: L)
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) /0 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer \ j, M]{ z‘/w}u 044 M" m\f{ j& 'é // %ﬂ} n-/g: = M,,U_){

. A Fd
Utseende (i forhold til gltypen) —~ /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tckszr)

Py | Iolpg | Awmecc SIAl

Smak (i forhold til oltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskamktenistikker
Sl Drramell sy /64244/7’?‘\@/5/ Ll %f-/
Leld f onreddefs Dk

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) &E 5
Kominenter kropp, karbonering, varmende Z;ikoiwlprcb kremethet, astringens og munnfalelse

M oL . L A Lo L0”

Drikkbarhet og generell vurdering (? /10

Kotmmenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
/7 @QLor_L. / c;;;/’ &bz, 1
A Y me idle

Totalpoeng (50 = max) (_Z | /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme'ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves, hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Hovedsponsor for NM i hjemmebrygging 2017 er Partyman AS.
I tillegg til Partyman AS bidrar Petit Agentur AS, Tapcooler AS og Brewshop med premier.




