Flightskjema
NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!
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30/3/17, klassefinale

" Dommerskjema 2 A

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode
Konkurranseklasse D - LyS ale Underkategori

1201

LG KokSCh

Dommer (navn) TC_)Q\ Q 1‘\) f\Q (b\{ (b\

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
W Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: N Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

kommenwer_ L) (o) QUM

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

8 m

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
It maltacona ;‘ e N\U&’C{%’)\LH

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (faslhet farge og tekstur)

b g e ) (ot felte

Smak (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, gierimgskarakienstikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

{< 120

Lt pal Small ,.Gmc' hc((cm&&_

Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astrinpens og munnfolelse

s loy ka’l?bf)leﬁlﬂj }LE.H

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter gcncrr{ erhu og i il’ll‘\'.lk. til forbedringer

God

Wdn/hect B 1 O P01 l(mboﬂmﬁﬁ/)m'u’ﬁ

Qedl irZ;[

Totalpoeng (50 = max)

S\j‘/SO

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



30/3/17, klassefinale

Dommerskjema

NM 2017
D-Lysale
KNV ARNE HRUGEO

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

3311 W

4G KpLlH

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

® Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: (R, Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O ]/\

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

[ 12

SVAK MALT AlRokn_ MED Chr Brpn, SVAKT MED HUMLE

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

/3

Iu?

SIRAGUL LT THWE HVITT Skum Som  Bur QCLENDE

Smak (i forhold til pltypen)
Kommenler malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

13 10

TOQMALT SWALT |, FIv B pSE _SUAKk  FRUKTG

Fysisk foalelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

4 s

LETT _KiROPP, FINT Kol SYrENWA (LUTT LITE ) FORHOLD T meob)

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

B no

MEGET GODT DRIKKGBUIRT . SKOULE b)ERME  (BRYGUT  DEVME 5L,

Totalpoeng (50 = max)

ST 50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pad alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



30/3/17, klassefinale

YA

“m Dommerskjema ’JV‘

Konkurranse N M 20 1 7 Bryggets kode

53 )

Konkurranseklasse D - LyS ale Underkategori

Dommer (navn) HAN(S \p EWEA Cﬁ)Z/S?O FPE'Z'{&-V\J

Y& KorscH

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone 0O Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O3 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

LoFF o S¥pPnis

i /12

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

1m0

SvAV. TSRED y NoE GuPnT (EPL&

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

(7T Kropr FRLITE vanbomernrve

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

GREL OO rIv1C KELSH,  Vivhve BATT

g 10

L7 WiIER X7

C FAVA T 6HET®

Totalpoeng (50 = max)

36 50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hittp://morbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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30/3/17, klassefinale

Dommerskjema

NM 2017
D-Lys ale

Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

Bryggets kode

Underkategori

A3 |
AGq K& sy

Unae ot avey {4 31’(‘(/ f‘(’lﬂf\l/\'/g
Dommerkvalifikasjon (kryss av for Qe{dena‘e‘# J

M Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer: ML

O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouguet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

|“/12

_Ezmd@ld’[g roalt | (()Dﬂo(df

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

f%ﬁ'n%guL et H4akete (\IG"r\'t <ls i

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

i } /20

Lot dewee mH—pvﬁch Ve,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

L.ott kVC)J‘rm‘o 1 ~act mP_chj

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

_T no

Lottt \! N Lt lesavdbore ot

Totalpoeng (50 = max)

55 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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2 A Dommerskjema 2 A

Konkurranse N M 201 7 Bryggets kode q L‘ t; O
Konkurranseklasse 9_' Lys ale Underkategori L\ C Erﬁ LLQ'} LSD?}’)? b\ﬂQf
Dommer (navn) \ Q}g\ “ \.‘D PﬁQ GW ﬁ\

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen ([J Ikke eksaminert

Studium av flasken: ﬁ Riktig stgsrrc]cf. pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: \ﬂﬁ‘[{f (0.8 h.;}’\/l AL ’]I\

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) S /12

Kommenter nalt, hymle, estere og andre aromaer
o lavesd ﬂCLL n1a d A O \(cmmd f

\\Jﬁ\_'@ﬁ”(»@\_ homle aoma

Utseende (i forhold til sltypen) \ S 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
1!«{ a laar . Ude Lﬁ/\ : (‘Qﬂ \%d{
. 1 1 ] T

Smak (i forhold til eltypen) / /20
Kommenter malt, huynle, I-J r|||pk.1lak&n~llh¢i{hal anse, ellerymik og andre smakskarakteristikker
Lr&wt*& ends  malhG ka suale o besmale

nﬂx}hﬂim_g Ctl foct b-.fl{rhe*m Nnoe /L?'(, humlesnat.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) t 5

Kommenter rarp karbonering, varmende alkoholpreg, kreimethel, astningens og munnfolelse

muddek doopp , ot klloge falels,

Drikkbarhet og generell vurdering j /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi I'urs1a;__ til iorb}:dmu.,er
GedF b “wed ol Typddighe]
(e \Gldf LA mie hum&f SO%S.&H ) Sk

Totalpoeng (50 = max) 8(22 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. K orbm;e.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



30/3/17, klassefinale

A ) YA
2 A Dommerskjema " A

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode
Konkurranseklasse D - LyS ale Underkategori

Dommer (navn) M}\}U—\— A ’ZN E HA U GETO

44710
QC ERCES  STONVE BIEK.

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
[ Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: & Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O l,“(\

Bougquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

MIDDES  MALTALOMA , AWK HUM LE HROM A,

/O /12

AromA AV igp 06 WHIgnmEL

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

3 s

Ly UORBER LETT THKE

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

12 o

LITE HomLESMNK O¢ BNTERHET . T DELIG MALT smiak MED KARAMEL

OC BBRED

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfoelelse

Threr16 psrorP RIKTG  KHRBONERY

S &

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

8 /10

MEGET  Brha ! KOMWVE HATT Mmbee AV Diey!

LITT LITE HOMLE PRE(

Totalpoeng (50 = max)

ﬁ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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» 5
" Dommerskjema s A

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode

Konkurranseklasse D - LyS ale Underkategori

Dommer (navn) H‘ P CAQ’(TOPFG)%@?-

9y O

Y& engslS Strow Qi7en

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

7 nm

SNV _ ATIIAB Ar tBnsn ' e inols KVAL

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

SvAav Rngn | Li7E Humils

15 o

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

LETT  WKQupP

3 =

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

MANGLGA BALANSE ¢ TE HeWLE

7 /10
oG BES

KArSKIE L7 GChmun?El

Totalpoeng (50 = max)

2B H 50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



. ‘ 30/3/17, klassefinale .
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" A Dommerskjema a2 A

Konkurranse N M 2 0 1 7 Bryggets kode q4 TO

Konkurranseklasse D - Lys ale Underkategori ﬂmmmu
Dommer (navn) { 7!’\"1’:’{’)!@ vef | 4\_) icle ‘2‘(1’0.‘)}'\/] U ﬁ—

Dommerkvalifikasjon (kryss av fojgjeldtllde) J
M Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone 0O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ™ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: Ol¢
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) “ ) /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

.\ nmetrAIca. L KavAamel|

Utseende (i forhold til eltypen) 55 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Lot ARket 5 _{(dﬁm laut ol 5chv€Lw€‘UE§s

Smak (i forhold til eltypen) _| 30
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Fysisk foelelse i munnen (i forhold til sltypen) é 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

pe yay
NG

Drikkbarhet og generell vurdering Z /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max) 2’2—[ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.marene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. Ittp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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" Dommerskjema "

Konkurranse N M 2017 Bryggets kode a 5’? (p
Konkurranseklasse D- Lys ale Underkategori L{ ]: ’Rm_@-(_,l{ﬁ N Ap/] W A‘ (.D
Dommer (navn) \O\‘R_ \}‘ \M @NA

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
({ Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ﬁ(letlg stmrrt]qg\p% kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: \ \_’\’\:t\- O\_ \)\ S"L ‘Q\

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 3 /12

Kommenter mylt, humle, estere og andre aromaer i
pA &'(R hi:m\u QoMma a &«LJU.S J ¥|H’ m—tﬁéﬁ :«{Le ch'”“ \(ZUCLUM

oD tcm\msu&lf

Utseende (i forhold til gltypen) E /3

Kommenter farge, kkirhe] og skum (fasthet, farge og tekstur)

ot T kube Bl dbnown Gl e

Smak (i forhold til sltypen) Z /20

Kemmenter malt, l;lunte warimgskarakieristikk, balanse, ettersmak oy andre smakskarakteristikker

_ ante  Numlasmalk o hitlerhet Holgums noe lad  swalf
) lﬁjhud T hHﬂ-@th‘ '
Lt o0 ) yestepdme

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) Cl 5

Kommenten krapp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astnngens og munnfolelse
tedi Jm I60Pe , Noe [ o f)u)’)f\ ,. qcr‘ Mo MUL
) k’anbkrP nu{e lau

Drikkbarhet og generell vurdering 1 /10

Kommenter generell dnkkbarhel og gi forslag til forbedringer v ? :
(vt TN hillarhe t _men pop ) f?k)|ﬂ«h.§”l’&¢ﬂ(b%¢!ﬂ10ﬂé)

1‘7[1&"“% G;\d minnv § Huhrﬂgn noé ann

Totalpoeng (50 = max) &z /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).
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@& Dommerskjema " A

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode 2 S 2_ 6
Konkurranseklasse D - LyS a I e Underkategori q ’ A,”L | E}L’ e )4 ﬁ)’\ e }9 M3 t'n
Dommer (navn) l/{’UUT ‘quE HMUGET.O

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
I Norbrygg O SHBF ([ BJCP O Cicerone [0 Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: TB-Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: o l/<

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) q /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

URHFTIG SiTRVA HuMUE AROMA | LT MALT Jiofm A BiiR PIKS

Utseende (i forhold til eltypen) 2 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

MO}’SZSEK LETT THKETE LS KOMMET FORSV MvER (1T ForT

Smak (i forhold til eltypen) ' L} 120
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

TMIDDRS MALT MK, LITE BITERRET 06 NomLESMiL ETTER DER IMS) oNvEV
LITE _SppmE

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) H 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

QT TYML
Drikkbarhet og generell vurdering 7 /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

OTT the PE Alwonol 2 it BatkisE

Totalpoeng (50 = max) ;B /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kor,:trse.nrarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



30/3/17, klassefinale N

’W‘ Dommerskjema " A

my¥

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode

Konkurranseklasse D- LyS ale Underkategori

Dommer (navn) H"P C/‘.{R !,{?0 FFE/L(é—?/L/

AB26
) Apt AMBErL

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
({ Norbrygg O SHBF (O BJCP (O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

'
FolUnA. Do CaAfE FRUKT , IMOG

IEIIZ
RBROD % Y ACA ML

7

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

CL7E eI

e ——

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

_{i /20

NG mpnopE  HUmL-, NOE  AIBLT  KRARBWAECL
Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) 2 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

LETT/penvn  [enoP,  LzT  Lite  DTTEN

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

g /10

LITYT (G171 e GoMT  DAKUISALT

Totalpoeng (50 = max)

;I!é /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godetakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pé
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema



30/3/17, klassefinale

Dommerskjema

NM 2017
D - Lys ale
Iractbiara  (iclcstrama

Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

Bryggets kode

L2526

Underkategori

Al Aves  Hvnloee

Dommerkvalifikasjon (kryss av I’ur\giﬁ{dﬂ‘?ﬂA

D Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer: <

B Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

O n2

caidde = i irnlz aroras

P’[lee rMmeltarcnna . Ikavan~\|

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

I-Q;xb_bef.‘ llar I';:LL At

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

|5/20

\.\Ezm ottt oo el e <ol

e -{’m‘akk

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

—l—xgm lroipe LT kavicanest ,gé\l"m ottosdret . [ sodae

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Kanslue Lo Alkalhrl=aale 7

T _no

Totalpoeng (50 = max)

AL 50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



30/3/17, klassefinale

YA

A A

- b
¢ .
2 A Dommerskjema
Konkurranse N M 2017
Konkurranseklasse D - LyS ale

Dommer {navn)

R NDRE - OYA

Bryggets kode

L4955

Underkategori

Le APA

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

X Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone 0O Annen (O Ikkeeksaminert

Studium av flasken:

el B vadie

Kommentarer:

KRiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humletesterd og andre aromaer

R lrtande. poymeooma ()

[ ) /2

Ak mehoalds o) kaane (|

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

hn, \6@?\ L Sk

L kﬂ’*ﬁ

_L/s

Smak (i forhold til eltypen)

i\ommunu malt, (ruml;\julnpkdlaktensllkk balanse, ettersmak og andre smalzl;lr)lkiensnkker
lemredende homlpsnale  oq_biltehd

/ #2 /20

L aitngns | eflecpnalan

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommentgr kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, :islringenf op munnfelelse

[Se , men aee SsPapel e'éj(a's-.g/g |

Ct /5

i

mec 00 L munn lgle
MBﬁdnmaeh |

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter%encreﬂ d\rikkharhf:l og gi forslag til i'urbedrmfer

(odl &l , men freldeg

o anlnngn S

5; /10

Totalpoeng (50 = max)

rj‘_{i/SO

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere p&
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
htip://norbrygg.no/bedomming-av-olVdommerskjema



. B 30/3/17, klassefinale §

Dommerskjema

YA

A A

NM 2017
D-Lys ale
KWUT_ARNE HAVGETO

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

4454

E AM FPHE ALE

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

M Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen (O Ilkke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer: O ,/<

W Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

10 n2

HEHETIGC HUMLEAROMA(C1TIS) LITE KhlenmEL

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

S s

GCTLDEM 6LL  LETT THKETE

Smak (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

KRAFTIC MOMLESMAK @ TYDELIG [3ITTER HET SVAw M ALTAMNRK

ASTIZ) 6 EWS

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

LTY Tyl VJ’SOF’PT STl KrEAMDE MUV FRLELSE 56 Er RIKT)(

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

l 3__/10

MECET GODT DRIKKEMDES KPR, LITT For FREMT REDEND & H5TI) CEl

Totalpoeng (50 = max)

<‘1(9/50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://morbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerskjema

NM 2017
D -Lys ale
H-f c Az EFENS GV

Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

Bryggets kode

Underkategori

4485
& Am

P ALE

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

 Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

GRACPEFRUW: 96 clrp

i 12

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, kilarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Cop Homies A MEO  onaPefTd unT

! o 20

o A, mycit 177

AsTIL 6 EW4S

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

ME Uy v(r’(or’aol ok co’

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

g 10

FASAL OG (LoD APA  yagi~
LT WA

NReng (AT eIk DEPLE M
untle VKCAVGIE  LITT

ARG LAeUn (T

Totalpoeng (50 = max)

3
/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



30/3/17, klassefinale

Y ,
" A Dommerskjema

% &

AA

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode

Konkurranseklasse D - LyS ale Underkategori 4 E_ Am AM

Dommer (navn) ( 7!’\5‘(”!:3}(TJ\« el (‘l_} weltatvaona

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjvldi’.‘rldc)\ :
M Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ lkke eksaminert

Studium av flasken: 64 Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: L

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

H 12

_Ged ctu»& &) |uinale

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Guylden, LTT 4alete | [0 slredost

Smak (i forhold til oltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

L& no

Ff'rzq;wf(nuh'ﬁ ; 1\&]{1 bitlzelvt [ ctlirsnwlcen | kaeeell

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

_L‘Uj:@é((/ —redi ; m&jc’ (e

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

&

Totalpoeng (50 = max)

i l /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes p4
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



30/3/17, klassefinale

Dommerskjema

Konkurranse N M 20 17 Bryggets kode (t 5 L\'S

Konkurranseklasse D- Lys ale Underkategori L\ E f*‘PA

Dommer (navn) TCK \) \DAQ @YA

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
® Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone 0O Annen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: A Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: \ Tﬁi* a. \Y\g’j\‘e

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

S honuadma _noe JJKMWXW

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

%1’\ }@5‘2. ?.le”ﬁ A . PV’T lSl’.L{M

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, garingskarakienistikk, balanse, clter.suml-. og andre smakskarakteristikkerk [(
Noe Sk homledamld . e S mottsmd ,

l}mﬁdﬁ e

Fysisk felelse i munnen (i forhold til oltypen)
Kommenter Tnpp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

mddale foopp.

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhpt og gi forslag til forbedringer

Tam \ Bite humle Cﬁ md?k’m‘w [ ‘lofhﬂ)t{' 7,] H(é;.pg_

L m s l\m I enlee.

Totalpoeng (50 = max)

ﬁ"_ﬁ S0

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes p4
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerskjema

N

NM 2017
D-Lys ale
KMUT _ARNE HKRULGETO

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

a2 A
95 43

UE AM RLE HLE

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

[ Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:; O K

O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

; _n2

/ —_FRUAT ENTERE L\TE HoMLE

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

CAUDEVCOL LETT THKE  PALEMDE 51k

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, hunle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersinak og andre smakskarakteristikker

L Sj;zn

LITE WumMLE SMPK FENOLISK

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

j_/lo

MERE M ALK 06 AhOM A BOMLE

Totalpoeng (50 = max)

33 50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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" A Dommerskjema " A

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode

Konkurranseklasse D - LyS ale Underkategori
Dommer (navn) H" © CH”L‘&?O ‘ZF(?}’LSQ\/

9 543

HE Am PALE ALG

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

SR HumlE

_Tom

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Sl Hom L&

IE 120

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

LETT Kpropr

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Bnul71( , e pman (Y HumEs  Fod A oM o8

Totalpoeng (50 = max)

& 3_/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



30/3/17, klassefinale

Dommerskjema

.Q‘%&,
a2 A

NM 2017

Konkurranseklasse D = LyS ale
Dommer (navn) P

Konkurranse

Bryggets kode

9543

Underkategori

A Avwn. APA

(Zn?r_'é«nawo (Wiclsbrom
Dommerkvalifikasjon (kryss avie gieh%{de) j

I Norbrygg O SHBF (O BJCP O Cicerone O Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer: oK

8 Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

_(O 12

Allcalanl __IhraedAds er

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Gldon f—'J/Mm-\g_@-# N d~'s

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

_L 120

Prsl “lﬁwwiteé’rm

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenlter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

6 /10

Totalpoeng (50 = max)

[& /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite elier ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pg alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes p4
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse NM 2017 Bryggets kode

Konkurranseklasse D - Lys ale Underkategori

AR8 |

2 O andr vaUke)
L t

Dommer (navn) Tb,f_ \\1 “)ﬂ(’ @YA

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone 0O Annen O Ikke eksaminert

C&hkpvf\icf O Mmool

Studium av flasken: Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: \ ﬂtt}" 8\ \(QM MQ ﬂTQ'{J

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

8 /12

slak_yudama

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, ﬁr[.t. og tekstur)

G

A jodp  jechddsis Ao Ll daoe

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, halanf-e ettersmak og gndre smakskarakteristikker

ll /20

?\mmahr\ MR dom Nk z:a pinger O e kenteks (som <

I((MV\ el

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

ey

'B’MA(QM \of‘-u?p @% %0& m\m/lw'(& ; men  noe

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet g gi forslag til forbedringer

(/Q /10

Penstl < @a,»\ beel ﬂw’(l SM?AQ( l(/»\H;li @WI(SMQL @rﬂl&f

A@%&_ opp L ohalange <\a0A% wn

Hode

iy

Totalpoeng (50 = max)

\ )' /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pad alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pb
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse NM 2017 Bryggets kode 2 % g \
Konkurranseklasse D - LyS ale Underkategori / 2 D /Q»AJD,ZE K)@’L/% @L
Dommer (nan) ~_ANUT_ARVE HALGETO HFE CHUFORNIA LOMMONM

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
P Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: K| Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) E l /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

[COYV s0RT PEPFER, UTE M AL

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

WKOBBER KUk | LA5T SKim

Smak (i forhold til eltypen) _/ O /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

UBKLAVSEIY | LITE S@PDME SuMic  HUMLE

Fysisk foalelse i munnen (i forhold til eltypen) Q Li 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

LETT wrOPP

Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

VINSKELIG A Dgmm C. 5IDEN ROYUEN BLIR FOR FREMTREDENPE,

Totalpoeng (50 = max) 32. /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. l(omme.ntar ene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes p4

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranseklasse D- LyS a'e Underkategori | 3 O A{U D IZ,C: M YK OL

H-P CAR(STo EFGI{EA

Dommer (navn)

LE acRr A

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

M Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone (O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

SWREYE o6 wnar LT

? 12

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

1) _ro

A ROV, e, 7¢ nIDLT AsTR e BIE7E7™

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

LE77 Kaorr

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

& o

SAUALT e ALEOANMI]  Aonmiplon, SsOnn

Av RN IA{

B PON( a(ZILY

Totalpoeng (50 = max)

32 150

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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" Dommerskjema

Konkurranse N M 20 1 7 Bryggets kode 7 _,C)JP 3 (

Konkurranseklasse D- Lys ale Underkategori 4 'F / Ai"‘d il VEJKJ\[L ol
' [3

D

Dommer (navn) J raelagauey | O Lelestian

Dommerkvalifikasjon (kryss a\"FJr gj:}h nde)
M Norbrygg O SHBF O BJCP (I Cicerone [ Annen [ Ikke cksaminert

Studium av flasken: A Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: I 4

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

S m

lnaren ol ol Ao 4
J ‘ ~J \

Utseende (i forhold til eltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fisthet, Grge og tekstur)

K_csbfrmf-(mujﬁl llar , raidato (s (A(((«L}Wﬁ

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

| ( 20

.

Hu{" V‘t’t,kj(a_ et itles T Ellassrecslez in

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

3 s

Srgrpende | rtrsajkém@kem sitter lovae

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max)

. ;E /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f-eks. fokusere pi

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



