LLicHT # ¢
Flightskjema

NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!
Konkurranse: D - LTS5 W c¢=
Klasse,runde: ¢/ / — i 4wmbe/ ~ ju o le o Ao
Dato: 26’/)-— 73

Sted: C{b’.)""’/T L/C

Deltager D1 D2 D3 D4 Sum Videre/rangering
4379 A 32|30 92

00T a9 |2l |20 O

D9AT 23| 25| 25 13

8005 22 | 33| % 39

3580 24 | 26| 24 =N

Q3712 21 120119 A0

2Hh58 20| 23| 22 &5

2520, |24 |33| 34 Lo s
499 5| (7|16 48

Dommer 1: 7<Nu'7‘ A’ENE f’/r('u'KETO Dommer 2: ﬂt’jgl IWVERRAEN -
Dommer 3: JNEIE@GMQC’! UO\JOKSTE’@M Dommer 4:

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!



s 28/3/17, innledende runde, Flight #4 X

" A Dommerskjema 2 A

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode ‘7’ g A C\
Konkurranseklasse D- Lys a l e Underkategori 4L - Am. Am be r
Dommer (navn) TA”Z;YQ ‘T\/()'ff/iu IJ

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
X Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: E(Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer;

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

D NG Tylvest Humiea¥gmA

5 /12

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

LA TAnAE . FLOTL TV HOLRadT Sicym [

Ly

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Jo /20

b MacT SMAk 0 2o T (MUN MawGLee il MK

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

LI HEyT FApovpeiNG

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

q /10

LETT Dén iz Qe SOM )ik & Mo PRELEM sl 4 Dewes, M7 Mawipnd  Himes

—h

Moz 5% 06 akoma . BIIPCHT PN IR Riga ! oA LT P TYAOKIEG HiO

Totalpoeng (50 = max)

3_2_ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



28/3/17, innledende runde, Flight #4

YA 2,
" A Dommerskjema " A
Konkurranse NM 2017 Bryggets kode L}Q) 2 q
Konkurranseklasse D - LyS ale Underkategori 4L - Am. Amber

Dommer (navn) MNUT A’Z,\)E HHUGQO

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
X Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: |B Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Kommentarer: O l/<

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

FIN MALT AROMPA ., TYDEUE HUMLE fpem it

_8 n2

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

NEGET  Bry SKUM LT LS I Ferlolh TIL DEFMISJON

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

1 o

GOD MALT SEDME Bl BTERHET , FIV [RAYNSE
UTE TIL FRAVAERENDE HMUE SMak

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

LITT MYE KARBROME)N G, KpieT  AVSLUT MING

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

DRIKKENDES (6 GODT (Bry66 HADDE G)ERME DRUVKKET mMEVTE

6 _ /10
/4v DEN,

EAR _TRAKK FRA ME( SIDEM DEN EAWET LITT PR UTMIDer Auv

DEFINIS)ONEL PR KLgs SEN

Totalpoeng (50 = max)

\i‘_ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. K omme.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. fonbedringes).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



28/3/17, innledende runde, Flight #4

YA . A
A A Dommerskjema A A
Konkurranse NM 2017 Bryggets kode 4%79
Konkurranseklasse D - LyS ale Underkategori 4l - Am. Amber

Dommer (navn)

L Il frtf%?mpﬁ L N kst

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
[ Norbrygg 0O SHBE 0O BJCP O Cicerone O Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken: B Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

&2 /12

Mattaoraa |, trepisk

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

2 /3

K’a\f{c’grcjef —‘(((TH‘ Aetim

Smak (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Malt | Bitedet |, (&e  hauumte

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

ned L [(tfmlml@ ey carloren na

ket Ausludintng

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

God @l wen e [T humnle

Totalpoeng (50 = max)

30w

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34)- Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



28/3/17, innledende runde, Flight #4 y

A YA

2 A Dommerskjema 2 A

Konkurranse N M 201 7 Bryggets kode q Oo 7‘
Konkurranseklasse D - Lys ale Underkategori 4L - Am. Am ber

Dommer (navn) (/( N UT ,ﬂ R-AJE H /4 U (SETCL;

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
W Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: H Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O '4

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) l 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

FIv mact AROMA _MIDDELS HUMLEARGMA AV LITRUS NUmMLE

Utseende (i forhold til eltypen) 2 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

TYPERIVKTIG FARGE LITE Skom Som LEGEER SEG JCUNDT GLHSS KAVTEN,
LT THKETE

Smak (i forhold til eltypen) = L] 20
Kommenter malt, humle, gjringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

SOR _SMHUIK SCm ER.__DOom | NERENNE | §r1908 BILDET, ASTRIGENS o SVAK  HomLe

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen) 2 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

ASTIR)ECEVS SOmM DOMI jER EV

Drikkbarhet og generell vardering 2 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

ASTRIGENSEY  BLIR - For TYDEUG 06 PHELEGCCER  TOTHL OFPPLEVRS EM.
Ki) UOMmME Rr For MYE Slevel IV ELLER  orbrBTER | wWori

Totalpoeng (50 = max) { q 50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hrtp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f-eks. fokusere pd
forbedringer).



28/3/17, innledende runde, Flight #4

&‘!!n. . Q"ﬁiﬂgx
a2 A Dommerskjema " A

Konkurranse N M 2017 Bryggets kode

Konkurranseklasse D - LyS ale Underkategori

a0o7
4L - Am. Amber

Dommer (navn) (Mﬁt‘-:rjame@ AN =

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M Norbrygg O SHBF O BJCP 0O Cicerone [ Annen ([ Ikke eksaminert

Studium av flasken: Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: [

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

6 12

CHtrus ., omelt g 7

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

L’W’T e\ ,5(1_&1 )

a{%m -‘ﬂm;(jc ; dénw_‘.‘r l['fc' \s(a.m-a ; Lu‘%

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

_ (0

_511}((,(:31 N X ol (1 1e laumnle ifxlrf,i\‘rj billeslet

J

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

ﬂjru:j. bitleslvt — Sleallctlosiet

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

!3 /10

SlasUbittevlet | mu(fcj}c"r\-x -{1:';\’ lfbmrj WES(LLWj} _ellors a\ﬁ(\m -F&Dvc-jé’

(‘YJ} cim

Totalpoeng (50 = max)

~ ‘a /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
htip://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



28/3/17, innledende runde, Flight #4

Q"’bd& , -i'!n.
a2 A Dommerskjema 2 A

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode 0] O O .;'
Konkurranseklasse D- Lys ale Underkategori 4L - Am.Am ber

Dommer (navn) Ay T1/olkqiin/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) IO /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

7

Flnv/ MALT | LITY Homus . SMAR &

Utseende (i forhold til oltypen) 172 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

a5 S _ i - . o
LA TAZAE . Dawwpt  LTE Spedan S0a LR Suay FLAT SO (v KNG, I el .
T T

Smak (i forhold til oltypen) 5 120

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

SUR_| SIS DS

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) J 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

WL AT G 3 tte v Bl 14 JiG Sy s Hemdoe 16 Uhfm/ Fol LB
LiTY Som  kaiD TE ..

Drikkbarhet og generell vurdering 3 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

RUTie FA° TYPE, Mo~ ASioeew & 06 BSUKHET Sp1 4 #

Totalpoeng (50 = max) ‘Q l /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-olV/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).



. 28/3/17, innledende runde, Flight #4

Dommerskjema

a2 A

NM 2017
D-Lys ale
7»\1@{5@;:6« () Cre<Te g

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

QAT

4L - Am. Amber

Dommerkvalifikasjon (kryss av fur gjeldende)

M Norbrygg O SHBF (O BjJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:;

@],

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humie, estere og andre aromaer

“2 12

_'bu:\H-rf /J.rx-H A\t 2 i eenle
\ :
Utseende (i forhold til eltypen) !5 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
«lar -][(aﬁ -{‘m q:cj(-* ; %tM{@S'f

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Ged . _smalk @l malt o(j iummle , U _IATeelvt |

AsluTd nuaca

5 20

—

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

sle

(\L‘\dia lafupp _maddels !(md-nrﬁu{n?

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

5 /10

LQ(“H —(f%raf (‘fuﬁu QU oAt | auinnle nj kavanell

ﬁm(cfor J&\! ﬁlf&i(hrﬁ”r(v”r

Totalpoeng (50 = max)

25 /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal vaere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/donmmerskjema



Y/
A

28/3/17, innledende runde, Flight #4

Dommerskjema

2 2

NM 2017
D -Lys ale
KVDT AlLE HALGET

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

o937

4L - Am. Amber

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

I Norbrygg 0O SHBF [ BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer: o l/\

KL Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

TYDELIG MULT mMEb KkiridmEL

1 m

TYDELIG Homle

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Flv_FARGE ,$uom 06 SKUMFKSTHET

Smak (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

ASTRIGENS Som OuvkrR Sk Y66 ER SMAUSRILDET

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfplelse

FYLD KieorP  Mev AsTr) cENS

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

MEGET Blen AromM 06 ALT RIKT)G VIS)ALT.

_3_/10
DESSVERRE  ER K5TIZI GENSEY

50m PDELECCER 06 TIcEKKER MED.

Totalpoeng (50 = max)

23 1m0

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/donimerskjema



28/3/17, innledende runde, Flight #4 .

" Dommerskjema ™

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode Oﬁ ; 7’
Konkurranseklasse D- Lys ale Underkategori 4L - Am. Am ber
Dommer (navn) ‘Tqv%'ﬂ_q "'T"l/mé}ﬁf‘ A‘L’-f/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: [# Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fijernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) l d /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

MaL U, Ao, MUMLE  NYDLIG .

Utseende (i forhold til eltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Ktar jeopol | FLOT] A5t (¢ TIA) Skua

Smak (i forhold til eltypen) S /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

fatprme 06 HUMLE ME~ Aoptas P~ RiiTotidny Sdm Lbgr G SEG.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) °2 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

PWOIG [RofP, Mins En Hitonbis BITToC AT [Bese | ASThgenS

Drikkbarhet og generell vurdering 5 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Vieple $ 60D gr Herl Tie ik HADDY Sveie] -
1P HoVeDS4i  Fol  AvSLUTiminvecn/ Aoty ASTRIGE~ S $d1
bRum S T SMAGME 06 (IR 2o/ DAKLIG Av SLUTMME .

Totalpoeng (50 = max) 25 /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



. 28/3/17, innledende runde, Flight #4

YA Y/
" A Dommerskjema " A
Konkurranse N M 20 1 7 Bryggets kode ?)O Og
Konkurranseklasse D - Lys ale Underkategori 4L - Am. Am ber

KNUT A RNE HAUGETO

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

W Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: B Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O K

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

q 12

MALT ARom A Som Er TYDELIG, TROPISK HopMLeE

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

FLOTT\SI/\UMFL’YDgL!L, FArGE , KIYSThL KL R

Smak (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

LITE MALT, UITE BOTERHET . TYDELIG  HOMLES M K

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

FIN HWROPP COD ETTER SMUK , FIN KR BoperIN 6

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

6‘. 10

a6 ISkhk!

LHE MALTSMRW_ 06 LITE BTl HET AROMIA O ¢ DTYENDE

Totalpoeng (50 = max)

32 m

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f-eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-olVdommerskjema



. 28/3/17, innledende runde, Flight #4

Dommerskjema

A A

NM 2017
D-Lysale
!jNﬁEFym!eéj [lcksTeor

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

2005

4L - Am. Amber

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gieldende)

0 Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [0 Annen 0O Ikke eksaminert

Studium av flasken: & Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

o

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

O n2

ALY

ﬂﬂﬁ '{;Qrc')ff', Lys brunt sl
ARSI |

Sl m-{;ﬁ-ﬁ;‘{’ VY 1\1 Vs Ic))crH

Utseende (i forhold til altypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

klac, /ﬁ(.(l'!_.hf\{::':)ffi' ; -‘Fim —f&fﬁﬁi

Smak (i forhold til oltypen)
Kommenter malt, humle, gjringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

| 2./20

s f.(,‘[,(:ﬁ ; ""W‘)J‘c‘)i";‘.’_

Il rnalt .r_-rj e et

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

55‘;’5

ﬁ'r\ [cmiop‘ (jn’{ ettorsimecle , middels lravrborennra
<

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag tit forbedringer

6 10

nT/Pm —(&U@C” i

Totalpoeng (50 = max)

.féc /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://morbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



28/3/17, innledende runde, Flight #4

2 A Dommerskjema " A

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode

Konkurranseklasse D - Lys ale Underkategori

Dommer (navn) TA@_Xﬂ T\/Mﬁﬁf;’:f\/

5005

4L - Am. Amber

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
X Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

MALLC A Hum il

IO /12

Utseende (i forhold til ltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

FLOIl UG HOBBUR (o, Tial HOLprwt] SEUM

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

BA cmnu__med  yol  HENGRoaDE L Rilieie

’

GRUMSOE Smpief BiedlE

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

6 no

. N T s
_p ﬁ.fnf AN 0L )i [RREIWVDIN AED DAL Humer SA - )ik ma [ Rowed .

Totalpoeng (50 = max)

_Bi/so

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pdi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema



% 28/3/17, innledende runde, Flight #4 ’
Y/ Y/

2 A Dommerskjema 2 A

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode 3 5 (?) O
Konkurranseklasse D - Lys ale Underkategori 4l - Am . Ambel’
Dommer (navn) KN UT" A !I')(/—'] LVGETC

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
] Norbrygg 0O SHBF [ BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: B Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: LITT  6J/ER RESTE) PH HALLEN KAN Bl kom meT UVBER TIAVSPORTY

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) % /12
Kommenter mall, humle, estere og andre aromaer

' _ SV (Tigos HumLE  SVAK MALT [4rzomia

Utseende (i forhold til altypen) 3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

M@ 1onb R KU FINT SKUM

Smak (i forhold til eltypen) E 20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

TYRR SMhlk LT Alco HOUSWC | LITE SMHAKS AROM 1A

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) g /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

TE L KROPP_ALkold OL

Drikkbarhet og generell vurdering 9 /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

FEL  KLUSSE, MERmERE Bropn Alc , LOLVE SKARG HpYere DER
LOT UTE Av ALT (MpLT )i Jsmiks fomee

Totalpoeng (50 = max) ; f—[ /50
Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.nrar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pid

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



2 28/3/17, innledende runde, Flight #4 .

YA : o
2 A Dommerskjema ~"

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode 5 5 amn
Konkurranseklasse D - Lys a I e Underkategori 4 L - Am . A m be r

Dommer (navn) L]Mffzfi,;imr:ﬁ W rcaten ™

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
¥ Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: __ |, 74 t '{azr T hveolep A

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) 6 N2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

LWTte C{,L.G.Jl}[' AU ralt ij hainnle

Utseende (i forhold til eltypen) 2,13

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

mrade_kvbber, [z Slewnfost

Smak (i forhold til gltypen) 7 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

20 amel | dewve, spaker pvst allcobhel Wt _l(y("-v,g\g

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 2. /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Sevper,  srevale QU ollkolol

1]

Drikkbarhet og generell vurdering 3 /10
Knm{memer generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

.}fcadde ralkk scoret dudre [ dasses Broush 7‘4( Lo

Totalpoeng (50 = max) 2( ) /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes p

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



. 28/3/17, innledende runde, Flight #4

Dommerskjema

NM 2017
D-Lys ale
Tagyd Tyseyaey

Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

Bryggets kode

3580

Underkategori

4L - Am. Amber

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
[ Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone (O Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Lict  G)y&2  JUoAT [ Hawsén/

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

szhlie SVak  A¥OMA

4: /12

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

kgt TAOT LAt Skem L

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

LT Smaccae

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

BASTEIGT S

YAV kopr

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

S 10

LITE RaDe IMan Oo,  AximA . L] /{/JET)U'((Q MmN VG STURS FEL -

s Vowdy M DAL G Pn";;mmmm“«

Totalpoeng (50 = max)

;; | /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



28/3/17, innledende runde, Flight #4

- X
2 A Dommerskjema a2 A

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode qg ;2
Konkurranseklasse D - LyS ale Underkategori 4L - Am.Am ber
Dommer (navn) MA) U’r /4 }ZA}E Hnu 6 CI"O

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
i Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: L , TT L 1 TZ—';_ HEH })5P}4 LL:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 5 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

ALK O HOL Svdy HomLE ROM A,

Utseende (i forhold til eltypen) 2.1
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

MPRIL_AOBRER, S0 FINT SKOM S50mM FORSVINVER |SORT
LETT  nfRETE

Smak (i forhold til eltypen) 6 /20
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

VIBMENDE SmiK_HEE ALioHOLEE  CITEE. BITTERHET O6 SVMK MATSE pomE

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

VARMENMDE ALKOKHc Som & Domy NERELDE

Drikkbarhet og generell vurdering 5_ /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

FOSEL ALWD oL SoMm THpP MYE AV SMAKEN

Totalpoeng (50 = max) 2 I /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme'nmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



28/3/17, innledende runde, Flight #4

" Dommerskjema

Konkurranse N M 2017 Bryggets kode ﬁ g ?2

Konkurranseklasse D - LyS ale Underkategori 4l - Am. Amber

Dommer (navn) T@K}m T\/Ee f /9[,;/\/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
[ Norbrygg 0O SHBF (O BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: %Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: Lt lT B4 HU:{ F: VEL[ANMG,

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter mait, humle, estere og andre aromaer

5

LITE Akoma GLA'WML?

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Lelr Tr‘ll'lfT; BRuwRUD |, LITIES kym

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

é /20

Vigir § TERK 12w AR/ L‘bvﬂi’&f Bsomi Adketepy GODT .

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

4 no

Totalpoeng (50 = max)

20 0

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. K 0mme'm‘arene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



. 28/3/17, innledende runde, Flight #4

2 A Dommerskjema

Konkurranse N M 2017 Bryggets kode QB _T 2
Konkurranseklasse D - Lys a I e Underkategori 4L - Am. Am be r
Dommer (nava) INGE Bl 6 (O esTERM

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
B Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: [, 7} »{%r poye T *1[(6.].‘3 lcen

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

é 12

Iate du\lﬁf A\ bl er [z\J.lW'\UZ . é(ko\n@(

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Nl (L(')L“)L:)QJI L sleg m{&"ﬁ" avols

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

5 1o

l"(\l\P shaole av  alkolkel : Lt t’hc\l‘nl't‘. lQY\-CJrC'Zf\ lhssnnlo ,fl;,‘rL

brteret

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Srnale AV allc ool

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

L2G. Seedle AU revdlt oc haamle

2 /10

Totalpoeng (50 = max)

i 9 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



% 28/3/17, innledende runde, Flight #4

e , YA
' A Dommerskjema " A
Konkurranse NM 2017 Bryggets kode daiay =
Konkurranseklasse D- Lys ale Underkategori 4L - Am.Am ber

Dommer (navn) JN&EFirme(j W cestiead

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: l e lc(@_\"

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

6 /12

Sred Ay TCD\:I]LC . At

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

J@bb&c‘ﬁm.__l_njéwm“, LB—[ Lldlac

J

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

a 120

JALLL_MmQ_%_mL{ﬂ\ bitte shet T ctersneslcen

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Z 5

IAMY"-‘)(C A\ At f"\j.a [nfjmh? BV i ‘hJ\("LﬂﬁL‘(j bmt\’?i'

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

é\' /10

Totalpoeng (50 = max)

22 /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hutp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



. 28/3/17, innledende runde, Flight #4 ¢

2 A Dommerskjema 2 A
Konkurranse N M 201 7 Bryggets kode 2 5 6-%
Konkurranseklasse D - Lys ale Underkategori 4L - Am .Am ber

Dommer (navn)

UBUT ARNE HBLGETD

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

M Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: (& Riktig sterrelse p kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O |’<

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

6 12

[P AROM 14 (e 0UIR) | Fle A VERENDE HOmLE AROMia

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

ORLIAIE WO Ele PHPCET (LiTST  SKum

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjaringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

é /20

LITE AV ALT STikksh) € AT SVAK HUMLE SVAK BITHERYET

Fysisk falelse i munnen (i forhold til oltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Ty KrROFP

N

5

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

{:I‘ /10

LITE Av AT,

Totalpoeng (50 = max)

26 0

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal vaere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
htip://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



28/3/17, innledende runde, Flight #4 2

N :
" Dommerskjema A=A

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode

Konkurranseklasse D - Lys ale Underkategori

Dommer (navn) Tﬁ-ﬂu\m T]/UR fli[_{ /\/

2658

4L - Am. Amber

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone (O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, {jernet etiketter, etc.
g pa kap gsgrad,

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

5 12

Lit] kadsmi 4 Sitad  HUmE

Utseende (i forhold til altypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

LKAIC | JORRIC ¢ LYST Skym

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

q /20

SIORP Mot SAnIC S Sigeon Ui, (Aises L1 wPYTRAL

Fysisk falelse i munnen (i forhold til oltypen)
Komnenter kropp, karbonering, vannende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Tysw’ QG Suadp

T

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

_ L‘/_/w

Totalpoeng (50 = max)

.S 50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



28/3/17, innledende runde, Flight #4 .

bl . bl
" A Dommerskjema "
Konkurranse NM 2017 Bryggets kode 7 5 Z(()
Konkurranseklasse D - Lys ale Underkategori 4L - Am. Am be r

Dommer (navn) JN@EB -[nr‘,{.? “1 ;"A\ .'HC"L‘iCJ[-E.CL}H

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

X Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: (8. Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

O

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Az .12

T\(\_{r“ EL,:‘,.rjz r‘.Un.lH' AU |auinle

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

2/3

Kl , ‘.((\,{‘)bﬂ_(—{@-v’{_jﬁ'{' ke =l Lurv*rlé'c’ﬁ‘("

Smak (i forhold til altypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

O 720

Ged smeal A ol Cirj I le

Fysisk foelelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Tt
Pl

e

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

7 /10

Totalpoeng (50 = max)

?ﬁ /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
htp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA

A A

28/3/17, innledende runde, Flight #4

Dommerskjema

NM 2017
D -Lys ale
KOUT  ARNE

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

HAL GEYG

2526

4L - Am. Amber

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

M Norbrygg (0O SHBF ([ BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer: 0 l/<

™ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

NYDELIG HOMLE JIpOMA Av CITIRVS JumM LE MIDPALS HomLE

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

RepsBER. FARGE, LETT THAKE _FINT SKOM  DYRUG SKOM ST

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

61 120

MIDDIMALT, TYDEUG  Homtes BITER HUMLE |

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen)

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

TYV v KroPP

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

% /10

Totalpoeng (50 = max)

3& /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



28/3/17, innledende runde, Flight #4

A

%
~" Dommerskjema " A

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode

Konkurranseklasse D - LyS ale Underkategori
Dommer (navn) Ay sl

ASA6

4L - Am. Amber

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
W Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen ([ Ikke eksaminert

Studium av flasken: lt(Riktig stprrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

NyDVLIC [l & : LI mpr T [ Brse s

[ X n2

Utseende (i forhold til oltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

fme , LyS poRBIA |, Lidl [ Ar] Sk

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

% 00 RIHAARUG HUMLE . i L T matT

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

T}M// feiaofpP

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

£ 1o

Totalpoeng (50 = max)

3_3 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pid
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



28/3/17, innledende runde, Flight #4

A , YA
" A Dommerskjema a A

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode q l q Dl
Konkurranseklasse D - Lys ale Underkategori 4L - Am. Amber
Dommer (navn) MA) [}T A/ZUE H/ZH)C)&’TO

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
® Norbrygg O SHBF (O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: W Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: OK

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 6 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer |
SWowe | FRAV/ERENDE HUMLE | JAbER M ESTER
AVIS ’

Utseende (i forhold til eltypen) Z /3
Komumenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mgiele Kos3ER, FIVT SKom

Smak (i forhold til oltypen) 3 /20
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

STJERVEANIS LITE AMVEY

Fysisk falelse i munnen (i forhold til gltypen) 2 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

ET  KkorP

Drikkbarhet og generell vurdering 2 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

MIMDRE URYDHDDER, RESTEN  Yomm sy TIL HORY

UVINSKEUE i DEmmis Poit. Fol v IICYDIDENR

Totalpoeng (50 = max) / S ) /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kemmentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).



28/3/17, innledende runde, Flight #4 .

Dommerskjema

NM 2017
D-Lys a‘Ie
INGERIGEE (N TALSTRE6M

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

4199

4L - Am. Amber

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

X Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ™ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Ok

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Nellik

Qppelsin |, ancs

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mo kohbec , kimc, Llcke sl uf\n{éif

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

(A /20

Dc’oarb(j halansert e Sroale v kwjrlff,or

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

| L(E’OA\QFJ

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

~ ) > > <
\(&h‘Jfﬁ’[to A ((l'.r-‘r\mf* /\n{zphhnelkcj @ | /&m.

Totalpoeng (50 = max)

‘6 /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-olVdommerskjema



S 28/3/17, innledende runde, Flight #4

" A Dommerskjema

Konkurranse NM 2017 Bryggets kode H / (7 q

Konkurranseklasse D - Lys al e Underkategori 4L - Am. Amber

Dommer (navn) T/?‘f?ﬁ/\ Tr\/{_,"f(/lo(ﬁ- /

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
® Norbrygg 0O SHBF [O BJCP O Cicerone O Annen 0O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ID/Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bougquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

3 /12

\jmuﬁmrswi wrin e e VeV AUmMA AV AM. AmBer

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

:)?Ra. A

Smak (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, gj@ringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

H 20

MRY Q. , Mew Foeisa/l FOK ERSPTI6 KeypOne PRI,

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

BLR _FOK Tybieie, | KEYDOR PRUGY) . MEK[76

g /10

UMULIG A Swaes MU Humis (i mMALT

Totalpoeng (50 = max)

i /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes p4
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema



