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Konkurranse H P\_ g; ,\Q,__Lk Bryggets kode & ( ol
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Konkurranseklasse | & Underkategori

Dommer (navn) \If\ a HC& 'F 5 <‘..-le°0\\
9 —

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M\Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ lkke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: M

A
Bougquet / Aroma (i forhold til eltypen) g 12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

-

; '/‘—MM.LL <
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Utseende (i forhold til eltypen) 2.3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

]_15"-; h!‘u.vt; kA U -(-‘-c?hn{-n A ﬁd;%i\k

Smak (i forhold til eltypen) [ £ 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

_E:G.L.Q.W humh(sft&r-hﬁ i:ﬁ’n;L Mmen - en Mﬁwu )

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 5 /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

J@{C_Wg Ao lbarbsrenng
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Drikkbarhet og generell vurdering 8 /10
Kommenter generell drikkbarhet og pi forslag til forbedringer
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Totalpoeng (50 = max) H ' /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores Komme.nmrene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema



" Dommerskjema 2 A

Konkurranse /\] M 1 O I 6 Bryggets kode g 6 O 1

Konkurranseklasse /] A’ Underkategori
Dommer (navn) D w N P‘(, t{‘&(; ,-trl']%}/.{% n

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg 0O SHBE O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: OK

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) 'Z /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

L’Oﬁ‘r\; 2 5¢J‘mt", f{'{.t’ Mo .5, [ &6 ArCynne Pl
et Atnseeshbht /Eal

Utseende (i forhold til altypen) _; 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Ao/ | lelac, oie gkom

Smak (i forhold til eltypen) 1E o

Kommenter malt, huinle, gj@ringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Mailt | e Sedme, Feisk , lebt b ttdhet @ tCsmat
5eu ﬂd.t“ Cof b hel Poi s,

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) L) 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Ok (Dl: Fin Vupp Eelisy

Drikkbarhet og generell vurdering 5 /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
Upidly drel _eneste o bovbhe pa e VET Hr¥nnsats hint B
Lornmen O vl le holsn & Zd0dt  Lrum traduide.

Totalpoeng (50 = max) L‘/// /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Fksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores Komme'nmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse '\X [V 1 J (o } g Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) (€ oeg<s ‘\> \'/ gfb

56o]|

LYS LAELER

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
0O Norbrygg O SHBE 0O BJCP (O Cicerone [ Annen ([ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

E /12

Qe D M~ ; M }’lfL[M(«CH”ﬁwML

Utseende (i forhold til oltypen)
Kaommemer farpe, klarhet og ghum (fasthet, farge og tekstur}

LL‘H' 'é‘:yf / Slim IH.I"/!J UV

L

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, girringskarakigristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

k./;: - "L My (%I {;“vw. K (/Lv

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Komunenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens op munnfolelse

Noe  aa :““"‘?}“’”ﬁé i' f{}"‘?"& [z o pn I-Lﬁ ¢ r?} A%y tﬁ[’(ﬂ‘lfié ;

Drikkbarhet og generell vurdering

Z /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forglag til forbedringer
M t%u)k' [ L ol ~ L: 0 b - /VI/LW\j( (e LH grvma
5

Totalpoeng (50 = max)

=
¢ ; /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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2 A Dommerskjema "

Konkurranse /‘] " :)-0{6 Bryggets kode ?’5 é‘ C,—f (
Konkurranseklasse F‘\ wn a L~—— Underkategori { "ﬂ : /——T} [ Ce éfd

Dommer (navn) C‘&/\ - H'T Vin

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
[}n.Nnrhr}'gg 0 SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: E(Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) (D /12

Komineater malt, humle, estere og andre aromaer

IU.,L.ML&_ lM [plma"\ L pes LcH LLG\/_“.LI/""(’({!)"'&’C}

Utseende (i forhold til eltypen) 3 3

Kommenler farge, k Y‘ og skum (fasthet, farge og tekstur)

I(,H { S_L}(C,CL-—'\ . I’joL 'L‘/u QLI/:“L"‘"\_

Smak (i forhold til altypen) /e o

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
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Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) D /5

kommenter kropp, karbonenng. varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse /
. . P . . ~ -
v debelo R |l Loge (i >fileo o lhioe
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Drikkbarhet og generell vurdering E; /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
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Totalpoeng (50 = max) { { 2!50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores B omme.nrarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hittp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse H \._k ﬁnﬂ u‘- Bryggets kode Oq 8 2

Konkurranseklasse ’{ r\'l\u o ‘Sc d e Underkategori

Dommer (navn) _lﬂ\(_‘\‘p_[ﬂ = é_,_h: ‘Rﬁcn\\

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg 0O SHBE 0O BJCP O Cicerone 0O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: D Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: M

Bougquet/ Aroma (i forhold til eltypen) ! ! 12

Konunenter malt, humle, estere og andre aromaer

SNa—O RN A C
Aot ar bouere alliehelo,
Utseende (i forhold til eltypen) 3 3
hommenter farge, klarhe og Sku!:bh:ilh:l, large og tekstur)
=) — 1
Sheaon L la_r%_,ﬂ = wi in#t shiae .
Smak (i forhold til altypen) {3

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
:F et 8{@.(‘“&'{:6(__ av” ontsee . LLoe (‘?\-&aJ\C\‘.LLkBLLe.-(Q_r—
.~ QA - o= =
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Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 5 /5

Komumenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

kMo Lackorednn . Dee  arwends  alliolsloc Lt 47

('V\.«t A LL.{Z){')(:_

\

Drikkbarhet og generell vurdering e /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max) _38 150
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme'nrarene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse N M FM/#’LE. Bryggets kode L’I « ]_

Konkurranseklasse ‘ () D Underkategori

Dommer (navn) S oL N 6)%6( e M Sun.

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
™ Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen O lkke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: Ol(

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kominenter malt, humle, estere og andre aromaer

E;o‘c--mmq L, h\ﬁré;rj?qn}uc@n-‘/jb; [Yoi‘;al)idw’/' ¢ PP Ldin

e &

Utseende (i forhold til sltypen)

Kominenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

AEW;{—JUIJ. sl ac y Lte Sbom

Smak (i forhold til eltypen) | 4 20
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
écqrm yhnd b, 2o deyt ox 'éﬁ'jgim-{_,u 4ibeon , Mangtec 1€ TiSiher
ANC It Clat L ibbechye ps  ccr§06nlng on
Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen) I// /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

! |..€6'_ r{{'«_fu‘ ( G 3

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

7‘ /10

Gy nef LIl Ut,l'dr-g. lia, Frome v $ln,  Sevne— I8 Eeisehed

Pu‘\ 4 rmiubin 1 ‘,\ } :Hﬁr ) 1t{7t-_ "Ff &Lf’

Totalpoeng (50 = max)

35 0

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores Komme.nmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://morbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

0YE 2
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Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

O Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

O

Studium av flasken:

Kommentarer:

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter mall, humle, estere og andre aromaer

i 12

Set U}m.l-i-%s\j pt i | \rv\/%,em ouwwtv(

Utseende (i forhold til eltypen)
kommenter farge, Klarhet og skum (fasthet, farge op tekstur) "

-Lv(%ﬁbvwm

s
Ly

(l n \‘/ d '-\/i r'l:fj) *Lh;( W l/L e {%t

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakieristikker

Cmﬂ-t'bt ~ LSS — );(u |~4(1L¢vtr-£’f"

/_S_ /20

A Y TR é«m% H( Swetan

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommepter kropp, karbonering. varmende alkoholpreg. kremethet, astringens og mumniblelse

N O T VS I N G S
’ -, ) )

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max)

3&50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis konunentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranseklasse

Dommer (navn)

Bryggets kode

Underkategori

CX 82
/OD SY.,So

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

/H:Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [1 Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

ﬂ/Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Cier Muge> —preg

k 12

e A L-rw(’((ef "Jf‘ o
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Code~ gy svaCh Jomdst

L~ >

Vo a2 Lt -Lc ?
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2

Utseende (i forhold til eltypen) 3
Kommenter farge, klarhet ¢y skum (Easthet, farge nileksmr}
i«.w') IVt{"WS‘-L ! LLLV\J y It-l*‘\ ’DLV‘*_W“*I°~°‘L
/5 no

Smak (i forhold til altypen)

Kommenter malt, humle, gj@ringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

DO~ LV el ‘-’-_\IM

") AL g Y (o, {[' (*/ UJ‘\_L/‘
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ove led

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen)

s

Kommenter kropp, karbunering, varmende alkoholpreg, kremethet, gstringens og minnfolelse
. .
L{f—l» DY Lr"-fj [_JL/\ 'Oﬁvlﬂ/“‘ "4,(,&;(4;(-7 )}}U/
L |
Drikkbarhet og generell vurdering j /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer )
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Totalpoeng (50 = max)

J (/ /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjores

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-olVdonmmerskjema
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" A Dommerskjema "

Konkurranse ‘ ) ‘H 'F\-VCLL..Q Bryggets kode 5388 C\

Konkurranseklasse LI C_ Underkategori

Dommer (navn) lr‘\s n\d E 5 K\\M

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHEF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) l ! /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Fzr=t el 'Fnjiul‘.l_&‘ Qovn LM,l"t—e/\_. L«jg“ Dcr—w net e

as 4aCCea .

Utseende (i forhold til eltypen) 3 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, firge og tekstur)

Mt Ua%&rﬂpnr‘%‘ﬂt Sluwn er Aac zﬁemacwemdg_, Klac

Smak (i forhold til altypen) Ié 20

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

At L (oA a a2 g an ey A oa [l NIg v
et ALANAN ) L] Ll / 4 LA Jll"l." A LA Y (o TI014 .f
N el () Am (BY AULLS M@ LXaraq g% - ay { AL
“ = U
414.1,4.1&\@:{;)_&5_&5_—&;1]‘]&&&—_@5:' ot laan
Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) § 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
- \ \ = -
s < 4} Le
SUne . e U—rz:m?c:;
Drikkbarhet og generell vurdering 3 /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max) ﬂi_/SO

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjorcs. Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedmuger).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bedonuming-av-olVdommerskjema
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Konkurranse U IVI P" Ay Bryggets kode

Konkurranseklasse L“ L Underkategori
Dommer (navn) 3 o n 694/96“9 '3 jh\ 24740

54 4

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
E’Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O k

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

§> /12

ke, my ll, Privt bmd/; le b6 Jocd, e tt  Plastie Fenpivs

Utseende (i forhold til oltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

{‘f£3 Btuh &Iﬁr ;| |_‘€V-/ SKUIL-

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

sacavn Ul , hegd, ©iStwe bopd, \seynilie |

60:L» r‘(’:’ff

|3 no

]Of] o3 é Iét‘:'/f}'?ﬂofiu .f"

bt brunt Pres. {auide fusui /o butorlog ) hoy e onlbanees

Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

(< beotp, lenv (03

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

6 /10

Broe Maitpeng, |l myn desveene AT Plassilt abble  dvigtul Som

Yowbtve ned, 200 1d o Breclng ] heye albohotof

Totalpoeng (50 = max)

_3{";;50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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" Dommerskjema "

Konkurranse M fv \ .Q_/O l g Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

5569

UC - Enects Creont Brre

Dommer (navn) f—[— 0[(,(5/ {\) \/ P‘) //
f

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ lkke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

l@wmwf/u - Lt Il DA Wt

A m

Utseende (i forhold til eltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
Al 0y e~ el fe e o
: e [

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre :,m1k-.k1|a|a.ter|snkkc| [z
Z{J_; :'—t S, Ay LC X i (:t- C M Q/K L I /L«{‘CJ L'\& (’M
T

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

A HM/(.L{}&L{), Lnj z-g;{g i AJ:-’{J-L Lt bl

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

g /10

Totalpoeng (50 = max)

,?, C{ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pid
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Ittp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



[ |
2 A Dommerskjema

Konkurranse D M 'l@ { 6’ Bryggets kode "5_ gg{?{

Konkurranseklasse F LG L - Underkategori (‘/C,

Dommer (navn) 2} A S ‘H’L}/ i N [k

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gieldende)
(Ek:Nurhrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen  [O lkke eksaminert

Studium av flasken: El/Riklig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Komumenter malt, humle, estere og andre aromaer

Qr’ e ({, L,_;?,/m(-«/ . b%m“— (/t/u'km{(

, N2

& m
céziL; (- Z?lem

Liu O']"I'L,_L.LH(L--\ LY =Y - b{((V\I{T-(_

Utseende (i forhold til oltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum fasthet, farge og tekstur)

s

L;.loljafl.wm,-& : Ol -t (Il\ OL'(/::V"\,J"&‘)"

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak oy andre smakskarakteristikker

_/ & 20

p“t_a, =23, b+ L.u,"fkw(/ ; /{"L lu:‘-v- L&v/pu.b C odose

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfoelelse

J_/S

L({-L ; "\L:}WVI Lb._ppp i M.LGJ-(’“»—\ ,*_LL(——\/ LLW Z;DD"I?—"(‘-

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

_Z /10

DMLV(LLQ&J L g N &U{\)P /J)' P m‘tw\(& thp/) 2 ¢

/l‘u Jv-[ cle {,g J heTiig .';".}H‘-a\‘

Totalpoeng (50 = max)

3w

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Kommentarene skal veere konstruktive (f eks. fokusere pi

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves, Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



P |
’w Dommerskjema " A

Konkurranse Ll._' M = ﬂz- f\@_(_[\ Bryggets kode % 3 3§

\
Konkurranseklasse ?- ( Underkategori

Dommer (navn) lﬂa !\\f!k_ ? . ?) (A:\__ﬁ,/f'o\.d

Dommerkvalifikasjon (kryss a\‘)ur gjeldende)
ANorbrygg 0O SHBE [0 BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studivm av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: (3{/{

Y

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) (g 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
» -

Utseende (i forhold til sltypen) Z_ 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

> Jd
Smak (i forhold til altypen) 1D no
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
. \
Ha a¥ AL LS o L2 IN AN =147 We! _’ 5 A . - AL
a ¢ aRen iasba il
~
HQ SN ®)sy A4 LN A7 { A A L1AD yruAQor—
o
A o odlan _
Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) S /5

Rommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munniblelse

LLR)\(){) ) uwaud o n uar(mﬂ‘fg _

Drikkbarhet og generell vurdering ;/10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
- ! [ - O
PN AN and AN Y < MADAA_G = LLEAN, SVNA LIS
ol - ’_!l )

p s 0 £
L . - B ‘ - “‘u_
‘/.d_‘ Tl n gl ( J-!.‘_‘ .lt"i.lg _().T! ayr— Lum,(a.

Totalpoeng (50 = max) Z ! /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis komrnen‘mr er pd alle kriterier;.
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores Kor’:lﬁe.nmr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



\Y A YA

2 A Dommerskjema " A

[ - —
Konkurranse A/ M Fl Aufl ¢ Bryggets kode 6 ?) 3 1)
Konkurranseklasse 1 C Underkategori
Dommier (navn) :) e 1N P ¥ {7'6‘-“(_ \/bﬁ\ﬂ\(/_f v/L

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
& Norbrygg O SHBF ([ BJCP O Cicerone [ Annen ([ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:  (J g

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen) 2 /12

Kommenter mall, humle, estere og andre aromaer

A’-"\mﬂ 2R 1P Loclan Ju("; qp})‘tr‘jﬂr\; L/"lMl}ij/” Seed nvC [t rnue }w-t’v; Clemy

Utseende (i forhold til oltypen) /J 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

L8 (ol kat, [1br Abom

Smak (i forhold til eltypen) [ 3 0

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

knonm el , o PPdtsh , hanan, Suwvhwc muc hupge Prwg B )8

7

e Litbewt ben hiete "hams! Prusgw( |

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 8 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Y e y lav Coy

Drikkbarhet og generell vurdering S S /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

&'fnql"(,tle hbowu. acoma Oz Small My Savnee Mt )1U~P Fbl‘hg/‘hj;
e ogSe Klacl, ez Whud O ey Cuy

i& /50

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres Komme'ntnrene skal veere konstruktive (/.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves hittp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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a A Dommerskjema " A

Konkurranse M A/\ rLO ,g Bryggets kode 3 3 :2 s—
Konkurranseklasse Underkategori ,?- C - LI‘-/ 1 [
Dommer (navn) (l_ [0 FZ,CT M ~ [g g’

= AS (

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bougquet / Aroma (i forhold til eltypen) i’: /12

Rhommenter malt, humle, estere og andre aromaer . i
p«’b Wi, ~ (,k_.-];&.“ ey h | Jos Ly \',r\_g, L«H.Jr a® QM“AL
ﬁm‘%\/c{vﬁqj J‘:( AL« Sé’@? !

Utseende (i forhold til oltypen) Z 3

Kee=menter farge. klarher og skum (fhsthet, firge og tekstur)

- Wlloft 'dﬂoe oA L Jrlv‘/!&’/m : Mﬁdmﬁé\/ Lt T’ ; Eﬁ’{c-‘i,

Smak (i forhold til eltypen) ’ {{ 120

Kommenter malt, humle, gjmringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre srml\sl..nd!\lcmu‘t:u .
b——gk"\irl{ — L ILLL L.—-i/ ﬁL&_t‘\{“‘y\. ."VL"MaklMW\
L ‘r)luf?x/(/\,‘\m doM;MW

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
..'(J‘ il ver SR SV . PO 7 ,L_ 19 4
/ J
Drikkbarhet og generell vurdering i 10

Kommenter ;.enerell drikkbathet og gi forslag til forbedringer
l/u % el
“Lo g »\A-v[; { — Uptu '(\‘Jk(!nmb ( W o gl -

-
Totalpoeng (50 = max) ‘_‘g; % /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores. K omme.nmrene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves Intp://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Dommerskjema

L Qols
Bwale ‘
éi‘f 'ILLDVrﬂ&

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

7935

7

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

worbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ’\D/Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen)

Konumenter malt, humle, estere og andre aromaer

l /12

L OVa (4 (;‘J}();J#O'fc%,

‘st—v—Jf’r*b K)ﬂ:)d("blm ‘.L«c.ﬁ-{an:—{d‘
Lt leld s

{0)) Jaire ( !— Lt O i

ne< ealel — pres,

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

]/']5,_ {I.ry\ QL,;// 2 (/t( |
= T 14

Lo

Ao

Lw‘?l’% D(«Z»-..-, , J( N.,L’ p’?c»:(,-l

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak op andre smakskarakieristikker

ﬁl‘lﬁz(_’ PNy / H ‘-""v’?""[---c‘(.ﬂ'r‘_ i

{ 120

/1‘# wzg,cé;'"_)— albs el esdeve

lu-‘-LL .cm_, “\)vc( *‘ ‘.’Dj-f‘—z:*g

Ny £

Ple g,
v e

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karhonering. varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Lt

A" ~> L o F"‘l l.ucf.) ’)g)")i/‘x
f)\ . L IS

t{.—« ko ‘)—X-fx i

e "‘).lf’l.—-\

S fonempead

r

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

‘1"—.59\/\ QLo o M/-L(( JA,C{'L(

q ,Jpef-(':r} o

Lo Gl

LA—‘ {‘(ﬂ' L.lu- Lr |

L o
y A f), vvvc,_ o

Crelec)

Mo Maang -‘c-a ((1{ e

n {".;t

giﬂ @ ('L = 2)-'.(6&’\._

Totalpoeng (50 = max)

22_/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20}  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f-eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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" A Dommerskjema " A

Konkurranse kl M % /\O,Lk Bryggets kode 6—('( ’3(5\

Konkurranseklasse ",2,( Underkategori

Dommer (navn) | L\ Y'.; 78] N F S{Jiﬁ.*ﬂ\

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF DO BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: M

L

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) 3 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

&Macﬂ.g oSl | Meprle +@r-L«z&q /CE'MMQ\' Ui ngs wec&
A v ssle

_alal l?o‘rrbusmm C ‘rsér—\\xu\\

Utseende (i forhold til oltypen) 3} 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

\
<= = = = 7
)
Smak (i forhold til eltypen) D no

Kommenter malt, humle, g]a:nngskarakterlshkk balanse, ettersmak og andre sn‘lala(amktensnkker

f)z‘f_l.lr\ ltvn.\dflnl\(é_. Qe V) QO oty @.,ITMA( p=Ta\\

. €
peAvra il otk on. tre bla e 23 . Sapuwor | e Heng
codynl  foc <hlon.

Fysisk falelse i munnen (i forhold til ltypen) 2 5

Kamgenter kropp, karbonering. varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfilelse

Drikkbarhet og generell vurdering B /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

_§Ajmo_h ommallr-  pom e IQ»MCL;{- oy nﬁ"t} Mal_:{‘

Totalpoeng (50 = max) _3_]_ /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjeres Komme.ntnrene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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2 A Dommerskjema ’v&‘

Konkurranse A«I ]LI P ll No Bryggets kode g ‘/’ 3 L/
Konkurranseklasse 3 L Underkategori

Dommer (navn) D(M/ﬂ Py, kévr /t‘\b AT

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
| Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bougquet / Aroma (i forhold til eltypen) _‘7;}12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
Vings; Plomme  bommyll, Ej¢lle acoma, new Oriske P sty de
eal. Tosta Puoc  BlgbetT Povoy

Utseende (i forhold til eltypen) % 3

Komunenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge op tekstur)

Surt ettt Uklac, O&Shom,

Smak (i forhold til eltypen) [ 1;'_!20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker =
“ﬂ" “"‘lf"“‘t‘/(g Wﬂﬂ's L, Noy - O-/L/Ohairﬁ(f- noe— '&fa_m vl I m ¢ S¢é b .
Monge ke Plukt  Smidmetud , 1t  fec Abfuc elfrcipse. 1o 0i5teT

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) f) 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Rlgl 10 (ony

Drikkbarhet og generell vurdering ?’ /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Vee v L jellye /Z&ﬁ Aot Sacomews  ho— & LEE HTISEE Prus /065 f'a./.,,rfr

Life foc  SMtec CHeosmat, et S o5

Litthd hun. Aunegylibe

Totalpoeng (50 = max) i 3 150

Poengguide -
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. Ittp://morbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).
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" A Dommerskjema a A

Konkurranse M M & k Bryggets kode w q L{ 3 r
Konkurranseklasse Underkategori sc// %M gOC/V
Dommer (navn) —TC) R,g N \]{ M

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) i 12

Kommenter malt, huml: eslere og andre aromaer ‘ -
KJLML il ah_ gy vl W L ( gyl $d ({] 44418
ST i *
PaWIY/AS <

Utseende (i forhold til oltypen) 5 /3

Kommenter farge, klarhet og skumn (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til gltypen) l ! 120

Kommenter malt, humle, gjwringskarakteristikk, balinse, ettersmak og andre smakskarakteristikke . | M-/ )
VMH-f{X & ern/ u{/f‘ ﬁ{‘l Soype V\Q\L’/’k’ Gomn ylee
Q?f ol stéw WA e

Y
Fysisk felelse i munnen (i forhold til oltypen) ; 5

Kommenter kropp, karhonering. varmende atkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

L/;_f L'k _P— -VI“ /\_//Q-Vlub"t'\ " {/_{{/L'—{ILLL-‘ILM—a 4 '\'}& T g J/’?‘ (( %/

Drikkbarhet og generell vurdering 2 10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

=
Totalpoeng (50 = max) : 3 l 50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves http://norbrygg.no/bedomming-av-oV/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).



2y, Jy,

" Dommerskjema a2 A

Konkurranse WY vin 7.0 { ES, Bryggets kode /; ‘“( J r(
Konkurranseklasse T-_—'-.. e (\‘--—— Underkategori _‘] - o‘:é bb L't ( /30 < ( 4
Dommer (navn) Cs_‘.ﬂ. &~ "/‘17;'// Vl((

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
}Kmorbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ‘I{Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) 7 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

'po’_Hn ‘ (-4[_,-.-‘&"’1—1(( ‘Z)w;r-:»luf, [ fU Vo> ##L' #LC/ J«‘C{\
s li.-.:l.‘.{-doiewg. AH wald {)uc;;

Utseende (i forhold til sltypen) 2 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

M&}L’\ /WW’OD "/‘L | Il‘."\-}—)— bv‘l:A,«’» ©g iC‘{J QL(,:M;, 4_‘/(,_9—\/ mgt—.,‘r-—

Smak (i forhold til eltypen) 2 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

l,’“A/—LLQ . e 54 b"‘(-’l-“ L%.,fau—..«,/{ , V;‘/lr"/’37L V‘L-’“VH(‘-\.:(L,
'30/_"{\?5 " v-]ﬂ.s-'f(—L-"L J,V‘—VLL‘[‘ DV e (_L.{, bf" U(_,r“‘n
bfL’an,u’J- . qu\j Y LIJ"r"}M(L(-\, r fi'!u b;{l/k"{h [,-: .?-15;_}

]

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen) C( 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

t—y{/ﬁqc ’Lv—-i?m:/) oS C{U'LOLL)(V“"‘""*; men phangtd” /I'#

ij&\“ ’)D(Cvm-{_

Drikkbarhet og generell vurdering {‘ /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
minn Lw;JL Gon SV ["JL.,J— 1 ”V)JL/'O/[’?(M/),, 4] [ c& p

LB L éﬂ/ LI VL/Z_( QDC@VVIL ’I RS
vy ')J_x‘\' L’LGL’\C'LL‘L,(.A_) R @ og \}Le/lf

Totalpoeng (50 = max) ,_% /50
Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores Komme'm‘arene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



N Y
a2 A Dommerskjema " A

Konkurranse U M ﬁ:‘,/\alﬂ_. Bryggets kode f q l Q)

Konkurranseklasse g’ g Underkategori

Dommer (navn) I ne M d F’ 6‘l~\. 5M

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
kNorbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone 0O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: M 4

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) l Z. /12

Komimenter malt, humle, estere og andre aromaer

_ Sl matuoralder o (DT@{'L%:KM. E+ Wi

a\/ ()OAL@I\J\%/30Q\1M ox, Ah.nrd’u(

Utseende (i forhold til gltypen) é 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til oltypen) s 20

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Lihe malttener— a- Uammzu/ *l'aM-ef on oumaldet

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 5 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, & 1zlm,cns og munnfolelse

4‘4’1—-(.1«-»\. - tl :

Drikkbarhet og generell vurdering lg 2 /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
lnam r?\er,ba.v»L bmq c.JmlwAhn -@:L

[N An
el 3ol

Totalpoeng (50 = max) qg /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores Komme‘ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer,).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



¥

Dommerskjema

A A

Konkurranse

VM Pinaie
Konkurranseklasse IS E
Joun Pettes Linvsin

Dommer (navn)

Bryggets kode

Underkategori

194 13

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

B"Norbrygg O SHBF O BJCP [0 Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer: O—}—

O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

11 n2

liwm,m{[‘; beed, Vanlit : loast | le tt dogbtighed

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

{h;?’}_x"f é}.’]’!}ﬂ{ [:/n.,fr L Ol Sf?t.!ﬁ\,

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

basamet, Vanlie, Bred = lett fonst

Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen)

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Rle(z ok leoq

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Ve ldls  Lea.

' NAuUN Yo ‘p‘el‘)sh'va T

f? /10

Totalpoeng (50 = max)

1_15/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores

Bra (28-34) Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves

MERK! Alle brygg skal gis komumentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA

" A Dommerskjema "

Konkurranse M M w ' [Q Bryggets kode / O| I 3
Konkurranseklasse Underkategori 5- E — gK/OTS [ /jr L—f;/
Dommer (navn) (!‘}_C) Q,LT/ '\\) \l @@

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBE O BJCP O Cicerone O Annen O lkke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer;

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) ( ‘ 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

!\/urﬂht MM@wzj O o *@u%,wyy(,é 4 t&(/zfiotj/ 7/»{'&((5

<

Utseende (i forhold til altypen) S

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Klan __ YVL(ILL-L{ A~

Smak (i forhold til altypen) L 10
T)mmenlcr malt, humle, gjreringskarakicristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarnkteristikker

{{'chm Luv LAk S ke Melt gnude oo Lalau o mbit &g&-C{u@n

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) ; /S
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse k
&
/L\'{'k )\ \\(kz l‘-‘w’l‘]!_)i O L Soun ¢ PYS g)q O‘M/ ¢
v b[ﬁ‘kf YA dC

Drikkbarhet og generell vurdering E ; /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

A%

Totalpoeng (50 = max) l L( /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores Homusie 'nmrene skal viere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves, Ordforkiaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. littp://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



"‘ Dommerskjema a2 A

Konkurranse }/] w1 '9«{) { 8' Bryggets kode [ q ’ ]
Konkurranseklasse '1.__] Lt G Lt___ Underkategori ’5 g
Dommer (navn) (, —e\J IL]LD\J a‘ g C&

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
[KNorbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: d/ﬂktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) l ( /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Lb‘n/‘cd/-.e{( (=i ((‘{7[ (.u?'f(—vs i ovﬁL\ {,‘-{"ICLC_,E,-L(‘J(
‘ﬁu ‘L"\-{LL(—\“;

Utseende (i forhold til eltypen) ; 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

p—\-:?;. cL( )DL.,-/\ ‘ J—Q '3\.4,«\44_1( _)

Smak (i forhold til altypen) [ 8 120

Kommenter malt, humle, gjaringskarakieristikk, balanse, ettersmak og andre smaks

S;btw{qc(-\ e Mo _.[ (2o LL‘L”‘U/\-»»” /1"[( QKL/
n.p‘* -éL.(.*—fOMc-:(-vs ,Rw/d\ 5(~ (— : JI'M’V‘ a/‘)"("--'f"’(\y

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) 6 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfislelse

LH- Mo d joua LL,-«\?{J{? ed /u;# COY e

Drikkbarhet og generell vurdering E /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

DG o~ /r Lf- [y P ‘Lt-\@lr—), o ”*p"“;ﬁ ,
Qe <~ (-f- t/elﬂt,-.'_s le_n‘(,b(w/r .

~

L{
Totalpoeng (50 = max) l,/c /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres Komme ‘ntarene skal veere konstruktve (/.ks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt Omfattende forbedringstiltak kreves http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" A Dommerskjema ’V‘

o
@)

Konkurranse M Lk /Q‘;V\G_LQ Bryggets kode Z z
-

Konkurranseklasse q ™ Underkategori

Dommer (navn) !‘,n.(\ n\d 'F, = S(_)-:—${' Q&

Dommerkvalifikasjon (kryss av fgr gjeldende)
Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer; { )' L

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) 8 12

Komumenter malt, humle, estere og andre aromaer

AU aBBvalde 12Ne e oL G Qualdl o RONVAMAYINO | K '
[/ . £ - . - -
Mo O\ el X o N>€ - A N =71 L0 UALD dliae Y8191 45 (qlF/Y)
l;faj-’(&wf.\ Noe ﬁzw&.
Utseende (i forhold til altypen) Z /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthel, farge og tekstur)

J‘Q((‘)\/h aac puorkt Lo\f; et olumn med /Iy‘d,(ﬁgfg
WY AT

Smak (i forhold til sltypen) ' S /20
Kommenter malt, humle, gjaaringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
A N o ~ N N
XV O Qa g . Ol OUAr o ¥ g 4 AP
F#‘-_C( . OL“’ ML NG A g B a
{ ‘ ‘
< |
NS/ 'd' NA OE

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) 3 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Drikkbarhet og generell vurdering i /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
©

ln

Totalpoeng (50 = max) 35 150

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores, Komme .nrar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer, forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves http://norbrygg. no/bedomming-av-olV/dommerskjema



Y A
" Dommerskjema " A

Konkurranse AMM F l\ A l¢ Bryggets kode D—/ :2/ C(\

Konkurranseklasse C] lD Underkategori

Dommer (navn) () oln ’P i 2 T”-EWF J‘LN CAurL

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Q/Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:o B/

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) E ) 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

An S, lakpls, Jeucnmyl b g mvd Sindt e Fumlur /éuSSéa"}r(. !

AV 9 10 6 nfogen

Utseende (i forhold til sltypen) l 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mgk beun, [idt | bw Skem

Smak (i forhold til altypen) | 4 no

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

[snven v ULy Lzoany _R? ulags, Toast ; M tt Sikbyndy e tbeSinae

LEE Lhibe Sgdme

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) 3 5

Kommenter kropp, karbonering, vanmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

R(g(; 5 ¢ e~ CO-:}-...

Drikkbarhet og generell vurdering ;L /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

hoe hint oy mudisin Sy Langluc R b wid T Sstikburde A S
Yowtnt A, ¥ (1465 vt Are £L f‘f'(f"f:{juc.m-fxqu;b Grgtion A<

Totalpoeng (50 = max) 3 q /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres Komme. _"m’ ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godetakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Y/

A

Dommerskjema

A A

NM 9518

Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

Bryggets kode

Underkategori

2860
A0 - RATisK

P -
ORTE ([

Qors N \ Igf(é‘

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

O Norbrygg 0O SHBF O BJCP (O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen)

Komumenter malt, humle, estere og andre aromacr

el q,w

bowibedive Lic wa

% n2

k%‘% (é é‘( mc : I Ui 20\

O lLLA—L\“lZI/mMLS \ beL"l:"t(/L-\ &

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthel, farge og tekstur)

VA

Mg bwen , Lyt (wit e, Sl jm-w{ Lol

Smak (i forhold til gltypen)

Kommemer malt, I1ur1ll gjmringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

daun thlw-ﬁd_f_/(rw&b A ﬂ(& b )\/\ﬁ [‘\ uw(z(/thl-,m

S Lopiale

IC /20

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)

Kammenter kropp, karhonering. varmende alkoholpreg, kremethet, a;.mn;.,nrﬁ og munnfalelse

}\v\lctf V) k"UY\,L/lAI\'G\

2 s

_,—/

{1 lf'i'--u,vui,-u ; t'L m-.f L‘

«jwi/wo}x.lv frne, utee o (LVCLM,

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

\r-wf' Mo o't dn duguanM o el

% /10

Totalpoeng (50 = max)

o1
/50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



a A Dommerskjema a A

Konkurranse ) W1 Qva { S( Bryggets kode Q Z Q* O
Konkurranseklasse T'_"‘: A G ’\,t__ Underkategori q D
Dommer (navn) é‘ A= S J"‘):'i/l " ((

[[)ynerkmliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ lkke eksaminert

Studium av flasken: lﬁ’ﬁdig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) & /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

geye |, QLm¢ . LLc/C« "‘1(( ij.ﬁ-‘:LL'L Luj,e)i .
il s LLLJ_ " 0 e jl’é—"'tlrd L Iéf‘b_(vr. ‘( hoe J('ﬂ.,‘(")(:
i L u--'_ L“ztpixﬂ

Utseende (i forhold til eltypen) L 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Qe + ' Lml*"s sbicos soe ballle oo ode e

Smak (i forhold til eltypen) [% no

Kommenter malt, humle, gjwmringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
Q‘JKJ( 29y 4 -vut;s ’ /;H b"tn‘f 4)“ 5 ¢ LL&«JJ-L . 9,# D(—«A(l &a " /4 (tw{')
oL L HA-/ ! eLLf.r 'DW“C\LV\. Noe Y.ind>.

D& S g S /(‘ U "—"DC(_vML — o d':(,""ﬂ‘t’-f( {r‘%/ Ln-L e j)"/‘("%c‘g

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) L/ 5

Kommenter kropp, karbonering, vanmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
./L{Qr (":- Lu\_u-{)}’ﬁ > 'DE(("V' f__/h"(‘ // ﬂ"" /ff[/ /(f"‘/

91U !h‘l./ LLWLjﬁfil\/lxl

é /10

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og pi forsing til forbedringer

ca (,( /’)q /}L‘D ;’JJ.ILJ g g h’lanf}(,,j‘ My e )”‘ /94/47,c
J{‘L») 2 L)/r J}{q‘{-l/‘("‘—’—j AiH pas 99661,1(

nesde maaa >
B 4 -~ >

>,
Totalpoeng (50 = max) ,l f /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt Omfattende forbedringstiltak kreves http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/donumerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).



Y/ YA

2 A Dommerskjema 2 A

Konkurranse 'D “_ % .na_lL, Bryggets kode q%? q
Konkurranseklasse { n’% 9 Underkategori

Dommer (navn) \ WA\ (h n nl E %(4.-.‘/1'00'

Dommerkvalifikasjon (kryss av IJr gjeldende)
%wrbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: /q.e
L

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) |12 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
H

- — ,
Ny A LA G ALl QU O ‘l 1 o< L wna i) Aaang )
[ . - .
.'"". ) - ho == A€ o AT Oy o, YA A O req
) o
Utseende (i forhold til eltypen) \ 5

kommenter farge, klarhet o skum (fasthet, farge o 1ekstur)

tuqfﬁx'oh/m.<bmm- -ﬂnﬂﬂ_r-@-n/ﬁ

Smak (i forhold til eltypen) {0y 1o

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

ettt malt<edwu Oom  berer nle homleprmala— aq—

6_m_lwm,h_ (u,r—'tza,h:hq ‘m-ecz\ ; tzovsla %Jﬁnyftﬁr‘ 20

Fysisk folelse i munnen (i forhold til ltypen) g 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

« . Mi o rbovwm‘/cj

Drikkbarhet og generell vurdering (Q /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

¢ -
Totalpoeng (50 = max) ’23 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.nmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Y/ YA
A A Dommerskjema ~"

Konkurranse M ’V' P I\ o (@ Bryggets kode 0{ 13 ?— C?
Konkurranseklasse é B Underkategori
Dommer (navn) D L Q‘Vé’é\(/( jt eI 4 n

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
03 Norbrygg O SHBF O BJCP (1 Cicerone [ Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: ("9}~

Bougquet / Aroma (i forhold til eltypen) j) /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Lolbirbindes. 400MdT Now $0o0Bee af0mace bt & w )

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3

Kommenter farge, klarhet og skumn (fasthet, farge og tekstur)

Rov, klae, Ol Sham.

Smak (i forhold til eltypen) ,l /20
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

“ i - S
koo M LU, IpE o piFS, % ;fruS,HStaf- it ade  Hibtachuet. LT Turn
Monglsee Touskhu {, jove Lithee hut Trd ng §.

Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen) ‘0_’ /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

ok C/OJ_ L, O éwfgb

Drikkbarhet og generell vurdering é /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Sovnwe mve trogdle Sk Po orgna g Solb e blod Yavqanl
gb"v*'lr'c[ﬁ{/ﬁmf ﬂnn;}_{!w* Lt Tri'tkhet. Napgla” et Ntuchv’”

Totalpoeng (50 = max) ,_)1 LE /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).



Y/ .
" Dommerskjema

Konkurranse l\\) M ;—0 I g Bryggets kode 4 % .} C(

Konkurranseklasse Underkategori / & r‘); = /er Erz tw 4 Gl { (> /4’

Dommer (navn) ({:&m ,[f:_ Mkff éf

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
humle, estere og andre aromaer

& 12

A 1‘#1 e~

tmncnlq malt ’ )
=7 ‘( VA (~ Lronie Mm_nol LL[M'; )‘(7/444 W) 0(4.*\ Cale Soun
(CIAV 2 Lot 4

Utseende (i forhold til eltypen)
?‘:nnmcntct farge, Klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

-LI!} [H(L T 'ék_,tﬁ'v-—' = L/\‘JC(/ Ql(m

Smak (i forhold til altypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarnkieristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikk

LWic m;uu* { ,fgm-fa/i&f«,\( L;L{;_ [.£ H&ul:ﬁ!{f

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen)

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse Z 4
(Bt v\f WA ke ue T bbbt
{_f{;. L’—ﬁg[ ) I ;l‘; 1 (Wi ~

s

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

i /10

MLMLM:-LL JCVL-L"&E/) plins e [u H’ 9;:»&-\' r’f‘/ 4

Totalpoeng (50 = max)

__ZZ 150

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Komunentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjemn



“
" Dommerskjema "

Konkurranse N w1, ()4:')( 8 Bryggets kode Q.j 3“1

Konkurranseklasse t jVa [-E,_ Underkategori é D

Dommer (navn) =20 -H—Qu /n/l &

Demmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Qﬁﬂurhr}‘gg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen (O lkke eksaminert

Studium av flasken: Miktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:
Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen) (O /12
Kommenter mait, humle, estere og andre ar
n1-) e 31 >, ee a)p ) _Fi',p—t;? o5 (1!,.TLEOQ__!,).-LT, (,.,-1 .
OV e LL“ l’Mu(L “Pre<
-~
Utseende (i forhold til eltypen) g /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

zv)') ,(.,(J.. ilqlt-/f € ( C Fimt sl

Smak (i forhold til altypen) / [ 720

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
Sidce | hevpales , gopelsjn oo gmped i U
3 A v i 7 ¥ T
DQ[")J—(‘ LLH & l/lC« ,.‘l-yl-jL /4./ l’?l‘dt/_ (-1.4'!- L }p'# —}1\)‘/
¥ ' u T T

I e ‘_)l"i—fLI""! ]w!‘g:{-ﬂ- Z..J‘»C {'L-a-'ﬁ— "I""C// ',(3%/&

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) ] 5

Kommenter kropp, karbonering, vanmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

L—(’ (“] LL—' Lc\l )_\s” , h [ .{’-(('C:’ (-—, ('\“/ov'" ()?"'tv%

Drikkbarhet og generell vurdering _l /10
Kommenter generell drikkharhet og gi forslag til forbedringer

el ge J’—iﬁ ))/:b" .L..'— Y2, B¢ Sgoawl /ll/_/’ L.;L" “ ‘fk-(//,
Alru_/ & ba} Ly 5 R [—1. ,-Y__{ -J:p Z;.J.u-. (, ~ba (\
man el £l l'r/()

MWijrmner— el @een pen yurys)

[

.
Totalpoeng (50 = max) j .’l /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen'rnrer pi alle knlener:.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Km’:u:;e.nmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves Iittp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



e, Y/

2 A Dommerskjema "

R N TV Biyggets hode Z7es|

Konkurranseklasse (,-J ( Underkategori

Dommer (navn) k ne m& F %A*ad

Dommerkvalifikasjon (kryss ﬁe for gieldende)
orbrygg O SHHF O BJuP O Cicerone [0 Annen [J lkke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: /‘S&k

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) 8 SN2

Kominenter malt, humle, estere og andre aromaer
hadekio, - -Lu?bﬁ‘ﬂm:ttc, /F—PJ‘S(MM) {qﬂ.r‘i’}/r-@% . Sanwir—
Wwra A/ e \umnh Ao
Y I

Utseende (i forhold til altypen) 25
Kommenter farge, klorhet op skum (fasther, farge og teksiur)

! 0
Smak (i forhold til oltypen) L o

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre snmkskamk!eristikker

Trnmﬁfb |Mnﬁm wa\ acu’ over'f nayr— QGMSMG—

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) 5 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

~ - ~
Drikkbarhet og generell vurdering Qz /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
o

Totalpoeng (50 = max) 3&;50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan gjeres Komme.mar ene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" A Dommerskjema "

Konkurranse /\/ l \/L Fl\ ooy Bryggets kode ? g 6 4
Konkurranseklasse é C/ Underkategori
Dommer (navn) j_) ¢ n P\-{/ E{-W ]l[ Pt ‘5 /L

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
& Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O l(

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) é /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

}]S‘Grrmm\(.-fl', L,}(An \t.‘i?"(l DU(‘TGQZ]@F; 0\09;6‘; \?.Ufj.f\,m\ .‘S&u‘nw( Ff::r’f(
hemiv, et awlborelPras.

Utseende (i forhold til gltypen) 3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

RQ“PJ Is [eac . (ol <&Om -

Smak (i forhold til gltypen) /5% 120
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Eosnmw (l, wp dul Aitho it i Lotocsmatc. Divede o Thpoke
NP o S ounanas, Jordber, Stikketsbec, kupry Vet Priskuey.

A )
Oy

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) 7 5

Kommenter kropp, karbonering, vanmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

0% A’Nﬁ?}’l lettr vormend o elbonsl

Drikkbarhet og generell vurdering ? /10
Kommenter generelt drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

5CtUr1uﬂ— Fride J'-\omi’t.: RBoow Koca myll G3 Sed e | Googpun Fin
Lotlwahyt o Y ffwesmeh.

Totalpoeng (50 = max) 3 é /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis konunentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme: .nmrene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" A Dommerskjema " A

Konkurranse M M & D / g Bryggets kode ’;"2 g (
Konkurranseklasse Underkategori {:_-./ — { MPERIA L l '(’ /4’

Dommer (navn) TO Qf N \-/ ‘@%

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
0O Norbrygg 0O SHBF 0O B)CP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: D Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bougquet / Aroma (i forhold til altypen) 2 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

ke ANOWA. DS ;

Utseende (i forhold til gltypen) 5 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) /

{ ) e ]
Ko ii,m,{f_ﬂ l AT wlz L@,A//‘ %&)@L‘f'

L

Smak (i forhold til oltypen) I { 120
Kommenter malt, humle, gizningskarakieristikk, balanse, ettersmak g andre smakskarakteristikker

LA [rw s l,artww; il (‘?}%ﬁ Lygen £

A" J - { [ b

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen) ) /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

I”kr'l_iM\m.b\ Lécu o e wen Q'Z'LL'-: It Puu}ﬁm Leq jf'wﬁ -
I/ MP. - !l‘lx’un-i le A f lfp{w . f"‘DVUJLM A~ M'wa-t»v{,&; Sl flm.’r“i “ L'V" Wl

( -
Drikkbarhet og generell vurdering ; /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

KIMAIDERWI,‘/ T S R e 0\/&-

Totalpoeng (50 = max) 5% /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjores Komme. ‘nmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" A Dommerskjema " A

Konkurranse I wn Q«O/ 8 Bryggets kode —‘1 8 g/
Konkurranseklasse "Ln LA Ca LL Underkategori é, C,

I
Dommer (navn) < e W { @ c(

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O lkke eksaminert

Studium av flasken: Q"ﬂktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernel etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 7 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

MN"!. J"" tb*ﬂm(-‘—l h"/P'L‘ 4 'J"“D.'\l‘?)[’\ L L g M
SU(LL-N{ \)—i‘/“)(") L( [ Ceq D "l LL"“’?) ;’?\_GH
no L L*\JCLLO\/}'J“M).

Utseende (i forhold til eltypen) ’] /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fiisthet, farge og tekstur)

Rev +! leghber—  Llew . Ade DL;WWL«,,;

Smak (i forhold til altypen) /({ 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

ey {;;m(.\hl, Lo - pr y 7Lr-DJ1'<>L\ JML‘L:
beddr,  hillo, nien aoo/cM bolaced-
V\.p.t" e /G mc({ o4 ;mq// —pres

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) C( 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkohalpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
No_ ha,, /% 4 (P oo ] C'(.’KL{/ (,3 (,(\/D{){") ’ /4 B

b} ﬂu ¢ LLU dSrn~al

Drikkbarhet og generell vurdering é-/ /10
Kommenter generell dnkkbarhe( og g1 forslag til forbedringer

T“V‘ ]Pt,) l/"'/ ]2 91,1»61.(,&_ ; ,[;-uut:nh h"?'//i"k-'?-':

I 7 :
verd nox vy agllell -sdeete 2 Senges  voc
u~s" Jvﬁ)(-\ Lu___(_ @ ')ﬁmg“/ {_z‘..- o0y

Totalpoeng (50 = max) j f /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjores,

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves Iittp://morbrygg. no/bedomming-av-ol/donumerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).



