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Jeg har kontrollert at alle dommerskjemaer er fullstendig utfylt og at poengene er sammenregnet
korrekt. Poengene er overfgrt til flightskjemaet, og jeg har kontrollregnet summeringen og oppgitt
rangering og videresending ay deltagerglene i flightskjemaet.
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MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommaentarene
skal vaare konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk fglgende mengdecrd for
arama og smalc:

Ingen: Under deteksjonsgrense,
Sval: Kan sa vidt kjenne emnet.
Markbar: KKan kjenne emnet, og det
er med pd 3 definera aromaen efler
smaken.

Tydelig: Kjenner gadt emnet, og det
er en viktig eller avejgrende rolle i 8
definere aromaen efler smaken.
Kraftig: Kjenner eminet klart i aroma
eller smak, og det er &n avgjprende
del av aroma- eller smakshildet,
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer eller
smaker.
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Dommoer (navn} A/ g¢31,f Dato
Doemmerkvalifikasjon (kryss ov)
X Morbrygg O BICP () SHBF O Annen () lkke eksaminert

Beholder (kryss av type og fullingsgrad, kommenter ev. awvik}

TYPE: ¥ Ghassflaske | O PET-flaske | O Boks | Kommentar:
FYLLNGSGRAD: O Lav | O Narmal | O Hay | O Tiltoppen

- WAk poengl
Aroma / Bouquet {matft, humie, estere, fenoler og andre aromaer) 2O (15}

Beskrivelse:

U et /9
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Begrepstorklaringer

Acetaldehyd: Aroma av granne epler,
oftest gjzerbipradukt.

Alkohot: Etanol og andre hoyere
alkeholer. Ofte varmende smalk,
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Stgr/margarin elicr
smprkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsa vaere infeksion.

DMS: Dimelylsulfid, sptlig, mais, kak
Oliest manglende avdamping av
varter, for sen nedkjeling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, revk, nellik.

Estere: Banan, bringebaer, peere, eple,
jordbaer, tropisk frukt, osv.

Gijeer: Gjeer i lgsning, gjser sam har
sprukket.

Klarofenolisk: Kjemisk kombinasjion av
klow tra vanne!l og mikroorganismer,
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagshys. Visse humlesorter kan gt
liknende karakter.

Lpsemiddel: Acaton, tynner,
Alkoholer/fusel som oppstar ved haye
glaringstemperaturer,

Metallisk: Tinn, mynt, biod.

Cksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blet balgepapp, ratne
grannsaket, shernyliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannhbehandling mad
natriamktorid, kaisiumidorid efter
magnesiymsulfat m.m,

surfsyrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

svovel Ritne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjmerstammer,
avhengig av gizeringstemparatur,

Wersjon HEM-1L 2

Utseende {kryss ov farge og klorhet, beskriv skumfarge og -tekstur) J (5

FARGE: 3 Lys haimgul | O Halemgut | C3 Gyldengul | O3 Ravfarget § @ fobberfarget | O Mcrk kobberferge'
73 Redbrun/brun | (0 Mark redisrun/mersebrun | $ Redsort/brunsort | o sort |03 Rosa | (O Red

KLARHET: O ithar | O Lett tikete | O Middaks takete | () Kraftig takete | O Uhlar || 3 Fartikler
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Smak {malt, humle, balanse, ettersmak osv.) . [_f_ {25}
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Begrunnel: runne!se for trekk:

Eysisk fgtelse  munnen fkryss av karbonering og kropp, ew. kommenter munnfalelse)

KROPP: O Lett | @ Medium | O Fyldig
KARBONERING: O Fat | O tav | @& piddels | O Hay |
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Poengguide

44-50 poeng: Fksepsjonelt typeriklig, Lite eller ingen forbedringer kreves.
35-43 paeng: Typertktig. Visse tiltak lor forbedringer kan gjsres.

28-34 poeng: Godtakbar | typeriktighet, men krever forbedringer.

20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kroves,
<20 poeng:  Problernalisk, defekt. Omfattende forbedringstittak kreves.
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MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal vaere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smak:

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Sval: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med p3 4 definere aromaen eller
smaken,

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjerende rolle i a
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
eller smak, og det er en avgjgrende
del av aroma- eller smaksbildet.
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet sa kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer eller
smaker.
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Konkurranse

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer, Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smegr/margarin eller
smarkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsa vaere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
verter, for sen nedkjgling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, reyk, nellik.

Estere: Banan, bringebeer, pzere, eple,
jordbaer, tropisk frukt, osv.

Gjaer: Gjer i lpsning, gjaer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lpsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved haye
gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt bplgepapp, ratne
grgnnsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m.m.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ritne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjaerstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur.
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Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) . (5)
FARGE: O Lys halmgul | O Halmgul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | © Mark kobberfarget

O Rodbrun/brun | O Mgrk redbrun/markebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: @ Klar | O Lett takete | O Middels takete | O Kraftig tikete | O Uklar || O Partikler

SKUM: OK'

Smak (malt, humle, balanse, ettersmak osv.) _’_)_ (25)
Beskrivelse:

Mokl wmalbmk \rtd vinded ez
7M‘, \olekel = 01¢ P 4

v

Begrunnelse for trekk: F v ll) ' ({e"w C\m l'lu./b-n(f Ul'}
SN la e ?f’/)

b all e holdestel llgnst

[wr Wyl on ot Peviuk .

=
Fysisk falelse i munnen (kryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfplelse) 5 (5)

KROPP: O Lett | @ Medium | O Fyldig
KARBONERING: O Flat | O Lav | @ Middels | O Hoy |
O Overkarbonert

I Kommentar (astringens, alkeholvarme osv.):

2 Q,HICVLW,{ bl -

Andre tilbakemeldinger til bryggeren (generell vurdering, forslag til forbedringer osv.)
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NB! DET SKAL GIS KOMMENTARER PA ALLE KRITERIER TOTALPOENG

Poengguide

44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
35-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
<20 poeng:  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
<kal vaere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smak:

Ingen: Under deteksjonsgrense.
svak: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pa a definere aromaen eller
smaken.

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolleia
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
eller smak, og det er en avgjprende
del av aroma- eller smaksbildet.
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet sa kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer eller
smaker.

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smer/margarin eller
smarkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsa veere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
verter, for sen nedkjgling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rayk, nellik.

Estere: Banan, bringebzer, peere, eple,
jordbzer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjaer i Igsning, gjaer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorga nismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter lan gi
liknende karakter.

Lpsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hpye
gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blot bplgepapp, ratne
grennsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m.m.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjeerstammer,
avhengig av gjeringstemperatur.
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Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og - -tekstur) 5_ (5)

FARGE: O Lys halmgul | O Halmgul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | # Mark kobberfarget

O Redbrun/brun | O Merk radbrun/mgrkebrun | O Redsort/brunsort | O sort || O Rosa | O Red
KLARHET: @ Klar | O Lett takete | O Middels takete | O Kraftig takete | O Uklar || © Partikler
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Fysisk fglelse i munnen (kryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfa!else) 5 (5)
KROPP: O Lett | @ Medium | O Fyldig

KARBONERING: O flat | O Lav | & Middels | O Hoy |
O Overkarbonert

| Kommentar (astringens, alkoholvarme osv.):
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NB! DET SKAL GIS KOMMENTARER PA ALLE KRITERIER

Poengguide
44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.

35-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

28:34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
<20 poeng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.














































































