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Jeg har kontroliert at alle dommerskjemaer er fullstendig utfylt og at poengene er sammentregnet
korrekt. Poengene er overfgrt til flightskiemaet, og jeg har kontrollregnet summeringen og oppgitt
rangering og videresending av deltagerglene i flightskjemaet.
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MERK!

Alle brygg skal gis kemmentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal vaere konstruktive og fokusere
pé forbedringer. Grunn tif trekk !
poeng skal dokumenteres.

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smalk:

Ingen: Under deteksjonsgrense.,
Svak: Kan sa vidt kjenne emnat.
Markbar: Kan klanne emnet, og det
er med pa § deflnere aromaen eller
smaken, ’
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avglgrende rolle i
definare aromaen aller smaken.
Kraftig: Kienner emnet klart i aroma
eller smak, og det er en avg|grende
del av aroma- eller smakshildet.
Dominerende: Kjsnner aroma eller
smak av emnet 53 kraftig at det klart
vll kamuflere andre aromaer eller
smalker,

Dommerskjema

f/:";“jf.; :; (,’} ":: — . Jx'”'"\_{ L \f*\u;f ; i g:

Konkurranse _ /& 7" % S Bryggats kode _ =74 3 i § "g
L ey
Konkurranseklasse 7..s.3% %440 S @ltype £
’ s s, .

Dommer {ngvn) Loofoimd AP 0 Data L P
Dommerkvalifikasion (kryss av)
& Norbryge O Blcp O sHBF O Annan O Ikka eksaminert
Beholder (kryss av type og fllingsgrad, kommenter ev. awik)
TYPE: O Glassflaska | O PET-flaske } O Boks Kommentar:

FYLLUNGSGRAD: O Lav | O Normal | O Hey | O Tl toppen

_ (Mzks poeng]

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grenne opler,
oftest glasrblprodukt,

Alkohel: Etanol og andra hgyera
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Sherpende munhfglelse,
Diacetyl: Smer/margarin eller
sma@rkaramel], oftest gjsarbiprodukt,
kan ogsd vaere infeksjon,

DMS: Dimetyisulfid, sgtiig, mais, Kal.
Oftest manglende avdamplng av
varter, for sen nedkjaling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el
ledning, gashind, révk, nelilk.

Estere: Banan, bringebesr, peere, eple,
jordbear, troplsk frulct, osv.

Gjear: Gjaar i Ipshlng, gleer som har
sprukket.

Klorofenolisl: Kjemisk kembinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
[lknende karakter.

Lasemiddel: Acaton, tynner,
Alkoholer/fuse| som oppstar ved hgys
gjsmringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammal,
senere vings, bigt betlgepapp, ritne
ergnnsaker, sherryliknends,
barnebleiar.

Salt; Overdrevet vannbehandling med
natrivmklorid, kalsiumidorid eller
Pramacailasilist oo,

el ans el fesusiosjoin Ui
melkesyre eller eddlksyre.

Svyovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gleerstammer,
avhengig av glzeringstemperatur.

Versjon 2024-04-24

Aroma [/ Bouquet {maft, humle, estere, fenoler og andre aromaer) i {15}
Beskrivelse: "';"'-"? s '-:_\ !,.\ R (;; ;""-:"'**?d’“-. I S
T 7
Begrunneise for trekk: b .3 .j"'é‘.;""_--.‘.j ] P AL G A R
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Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) i {5}

@ Lys halmaul | © Halmaut | O Gyldangu! | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Merk kobherfarget
O Rgdbrun/brun | O Merk redbrun/markebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Resa | O Rgd
KLARHET: @'Klari O Lett takete | O Middels takete | O Kraftig tikete | O Uklar || O Partlkler

SKUM: '

FARGE:

s

-
smak (malt, humle, balanse, ettersmak osv.) P {25)
N - . .. 5 o) ,;-’ | v d H
Beskrivelse: AT e VT oA B LY L W "%‘-”""' sobg Eo
g H - i }r
= ,f(,lil(,‘a:'.'- Y f”
Begrunnelse for trekk: 5 el T
Fyslsk fglelse | munnen {kryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfalelse} --.‘} {5}

KROPP: & Lett | O Medium | O Fyldig Kormmentar {ustringens, alkeholvarme osw. )i
KARBONERING: (O Flat | G Lav | O Middals | O Hey | e o -
O overkarbonert AL D

Andre tilbakemeldinger til bryggeran {generelfl vurdering, forslag til forbedringer osv.)

NBI DET SKAL GIS KOMMENTARER PA ALLF KRITERIER TOTALPOENG 7.

fg.o‘..- I R B T O IRLH IR TSt N 1) O O O S R TR B Aot pens e e
85-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres,

28-34 noehg: Godtakbar | typeriktighet, men kraver forbadringer.

20-27 poeng: Mangelfull | forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves.

<20 poang:  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltal kraves.



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal vaare konstruktive og fokusere
pa farbedringer. Grunn til trekk i
poang skal dokumenteres.

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smalg

Ingen: Under dateksjonsgrense.
Swvali: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merlcbar: Kan kjsnne smnet, og det
er med pa 3 deflnere aromaen eller
smaken. ’
Tydeliz: Kienner godt emnet, og det
er an viktig aller avgjgrende rolla i 3
definers aromaen eller smaken.
Kraftlg: Klenner emnet klartiaroma
eller smak, og det er en avglprends
del av aroma- eller smaksbildet.
Dominerende: Klehher aroma eller
smak av emnet 53 kraftig at det klart
vil kamuflere andra aromaer eller
smaker,

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma avgrﬁsnné epler,
oftest gjserblprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgvere
atkoholer, Ofte varmande smak.
Astringent: Snerpende munnfglalse.
Dlacetyl: Smgr/margarih eller
smatkaramell, oftest gjeerbiprodult,
kan ogsa vaare infaksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
vertar, for sen nedkjgling,

Fenollsk: Medisin, plast, sprakende el-
tednfng, gasbhind, ravk, neilik,

Estere: Banan, bringebzer, paere, eple,
jordbzer, troplsk frukt, osv.

Gjeer: Gjzer | lgsning, glearsom har
sprukiet,

Klarofenolisk: K|emisk kembinasjon av
kior fra vannat og mikroorganismer,
Lyssladet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan g
liknende karakter.

Lgsemiddel: Acaton, tynner,
Allkoholerffusel som oppstir ved haye
gleeringstemperaturer,

Metalllsk: Tinn, mynt, blod,

Oksidert: Uggen, nnestengt, gammel,
senare vings, blet bgigepapp, ritns
grannsaker, shertyliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklerid, kalsiumklorid ellsy
Famnesiirsual o,

P, it sy

Gl i

=

SEU ks e b 4 oislan
tnelkesyre eller eddiksyrs.

syovel: Rithe egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjzrstammer,
avhengig av gjsetingstemperatur,
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L\ r ;/ "__. ) {,:._‘
Dommer (navn) 301007 j/!{é'_f’?efﬁz’-}(f* 3 _ Dato ‘; rap.

Dgmmerkvalifikasjon (kryss av)

@ Norbrygg Q Blcp O SHBF O Annen O tkke eksaminert
Boholder (kryss av type og fullngsarad, kommenter ev. awvik)
TYPE: O Glassflaske | O PET-flaske | &'Boks Kammentar;

FYLLINGSGRAD: O Lav | O Normal | O Hey | & Til toppen

[Maks podng]

A& s

Aroma [ Bougquet {malt, humle, estere, fenoler og andre aromaer)

Beskrlvelse:
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Tieciilea PV S
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Begrunnelse for trekf:
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Utseende {kryss av farge og kiarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) _EL {5}

FARGE: (¥ Lyshalmeul | O Halmgul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfargat
O Redbrun/brun | O Merk radbrun/merkebrun | O Radsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: O'Klar | O Lett tikete | O Middels takete | O Kraﬂ[gtakete | O Uidar {1 O Partller

S f'?if‘!;‘é S,}Lr.-'ﬂn DEUIERY fi{f»{/ 41,‘\4“1*

Smak (malt, humle, balanse, ettersmak c;‘sv.,i

_iY s

Beskrivelse:

e :-" Lot
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Begrunne-’se for | trekk
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Fysislc fglelse Friunnen {kryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfglelse) : i

KROEP: @ Latt | O Medium | O Fyldig

KARBONERING: O Flat | O Lav | € Middels ] O Hoy |
O Overkarbonert

Kommentar {astringens, alkoholvarme osv.):

Andre tilbakemeldlhger t1l bryggeren {generell vurdering, forslag tif forbedringer osv.)

i j [ ; g . ) ‘:
G lic o ket oy ;‘!c AL AT AN
d ' ™

A» {50}

! NB-’ DET SKAL GIS KOMIMENTARER PA ALLF KRITERIER

TOTALPOENG

Lsir e

| PR LT e freas Dioe o
35-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan glgres.
28-34 poeng; Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
20-27 poeng: Mangalfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

<20 poeng:  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

At crncs e denel Gy
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gltype ____ P

MERK! Konkurranseklassa ‘= i
Alle bryge skal gis kommentarer S I
pa alle kriterier. Kommentarene

skal veere konstruktive og fokusere qumerlwahﬂkas]on {kryss av)

pa forbedringer. Grunn til trekk Q Norbryee O BICP O SHBF O Annen O Ikke eksaminert
poeng skal dokumenteras.

SRR
Dommer {navn) {1k

Bruk fglgende mengdeord for Beholder (kryss av iype og fyllingsgrad, kommenter ev. awik)
aroma og smak: TYPE: O Glassflaske | O PET-flaske | (. Boks Kammentay:
tngen: Under deteksjonsgrense, FYLUNGSGRAD: O lav | O Normal | O Hay | @Tll toppen

Sval: Kan s8 vidt kjenne emnet.

[Maks poeng)

Merkbar: Kan kianne emnet, og det f {15)
er med pa & definere aromaan eller T i

smaken.

Tydelig: Kjannar godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrends rolle 13
definere aromaan eller smaken,
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma

eller smak, ag det er en avgjgrende Begrunnelse for trekk:

del av aroma- eller smakshlidat, .

Domlinerende: XJenner aroma eller - _

smak av emnet 5a kraftig at det klart : ; . .

vl k?(muflere andre aromaer eller Utseende {krys‘s av farge og kfarhet, beskrly skumfarge og -tekstur} ' b {5)
stmaker.

FARGE: @ Lys halmeul | O Halmgul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mark kobberfargst

© Rg&dbrun{'brun { O Merk rédbrun/merkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Resa | O Red
KLARHET, @ Klar | O Lett takete | O Middels takete | O Kraftlg tikete | O Uklar |1 O Partlkler
Acetaldehyd: Aroma av granhne epler, SKUM
oftast glathlprodukt,
Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse,
Diacatyl: Smer/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjaarbiprodukt,
kan ogsa vaere Infaksjon.
DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mals, kal, '
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkjgling.
Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ladning, gasbind, rgvk, nellii,
Estere: Banah, bringebear, paere, eple,
Jjordbaar, tropisk frukt, osv.
Gj=r: Giser ligsning, gleer som har

Begrepsforklaringer

a

E

Begrunnelse for treik; ; zl'/ A ;

sprukket. Fysisk fglalse I munhen fkryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfplelse) #_;_ i5)
Klerofenalisl: Klemisk kembinasjon av KROPP: Q'_'Lett | O mMedium | O Fyldig Kommenter {astringens, alkoholvarme osv.)i
klor fra vannet og mikroarganismer. KARBONERING: O Flat | ®.lav | O Middels | O Hay | Ce

tysskadet: Skunk/katt, eksponering av O Overkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gl

liknende karakter. Andre tilbakemeldinger til bryggeren {generelf vurdering, forslag til forbedringer osv. }
Lgsemiddel: Aceton, tyhner,

Alkoholerffuse! som oppstar ved hgye
gjmringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksldert: Uggen, innastengt, gammel,
senere vings, blgt bglgepapp, rithe —
gronnsaker, sherryliknende,
barnehleier. I —
Salt: Overdrevetvannbehandling med NB! DET SKAL GIS KOMMENTARER PA A ALLE KRITERIER TOTALPOENG :

matrivmldorid, kalsinmktorid eller e o e ———— R | ——

maghasinmslfat e, i ]!

s/ot i e s Pl eoneivnnl tyoe i DG el fomn dosidi o Lo
35-43 poeng Typenktlg VISSe t||ta|< for forbedrmger kan gjgres.
t28 34 poengy: Godtakbar ] typariktighet, men krever forbedringer.
ZG—prEﬁg* Mangelfull | forhotd til typeriktighet. Manga tiltak kreves,
<20 poeng:  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,

Bl sl e S aswstasjaisl i
imelkesyre eller eddiksyre.

Svovel; Ritne egg, tentes fyrstildeer,
Biprodukt fra visse glesrstamrner,
avhenglg av gjseringstemperatur,

Verslan 2024-04-24



MERK!

Alle brygg ska! gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommantarens
skal veare konstruktive og fokusera
pa farbedringer, Grunn tH trekk i
poeng skal dokumenteras.

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smalk;

Ingen: Under deteks]onsgrense,
Svalc: Kan 58 vidt klenne emnet.
Werkbar: Kan klenne emnet, og det
er med pi & dofinere aromaen oller
smaken, '
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rollei 3
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Klenner emnet klart i arorna
eller smak, og det er en avgjgrende
dal av aroma- eller smakshildet.
Dominarende: Kjenner aroma eller
smalk av emnet 53 kraftlg at det klart
vil kamuflers andre aromaer eller
smaket,

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grghhe epler,
oftest gjarbiprodukt.

Alkohol: Etanel g andra hgyera
alkohoier, Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglalse,
Diacetyl: Smer/margatin eller
smarkaramell, oftest glearbiproduldt,
kan ogsa vaere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfld, setlig, mais, kal,
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkjgling.
+ Fenolisk: Medlsln, plast, sprakende el-
lednhing, gasbind, revk, nellik.

Estera: Banan, bringebzer, paere, eple,
Jordbaer, tropisk frukt, osv.

Gjaar: Glsar | Igsning, gjser som har
sprukket.

Klorefenollsk: Kjamisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer,
Lysskadet; Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
Hknende karakter.

Lgsemiddel: Acston, tynner,
Alkohaler/fusel som oppstér ved haye
gjeeringstemparaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Clsidert: Uggan, innestengt, gammal,
senere vings, blet bglgapapp, ratna
grgnnsaker, sherryliknende,

barnebleler.
5alt; Overdrevet vannbehandling med
nerivklonid, |d|<| nirklaricl afier

oy s i, sl ot e, Lo
B ] ekl £ susiiacjoleli ]
melkesyre eller addiksyre,

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gleerstammer,
avhenglg av gjeetingstemperatur.

Versjon 2024-04-24
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Dommer {navn)

& Norbrygg O BICP O SHBF O Annen O Ikke eksaminert
Beholder (kryss av type og fyllingsgrad, kommenter ev, avik)
TYPE: O Glassflaske | O PET-flaska | &, Boks Kommentar:
FYLLNGS@GRAD: O lav| O Normal 1 €0 Hay | O Til tappen

Iriaks poeng)
Aroma / Bouquet (maft huma’e estere, fenofer 0g andre gmmaer) ; ig/ _ {a5)
Besknvefse 7 "{' ."' ff & e é £ ‘:J_.‘if;""/ b s '/f”"f:"—'ff{?; o
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Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) 1 {5)
FARGE:  (BlLyshalmgul | O Halmgul | O Gyldengu! | O Raviargat | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfargat
QO Redbrun/brun | O Mark rgdbrunfmgrkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort )| © Rosa | O Red
KLARHET @ Kiar | O Letttikete | O Middels tikete | O Kraftig tikete | O Uklar || O Partikler

SI{UM LL
P
Smak {mar’t humie, bm’anse, ettersmok osv.) 1/" 7 -_*( . (25])
I {. el L s
Bes{;g.-ve!se ;r“*—f' IR, " £ B i IR SRY
T  E f N
AL A i & / R4 /uf --} r'!,{..:u- Ay
mmmmmmmmm .,..@3_. - 2 ..
. & . g f/ <. . # A Td S
P A o . . oy 5 a5
Bearunnelse for trelde™ . ¥L A Ly AL {T ‘;« / :’ ;4 ey ,’,’ L3 Fe j Pl L A
.d

Fysisk f;nlelse i munnen {kryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfglelse) f (5]

KROPP: O Lett | O Medium | O Fyldig
KARBONERING: O Fat | € Lav | (& Middels | O Hay |
O Overkarbonert

Kommentar {astringens, afkoholvarme osv.):
i f

( P .-"
S «’t L LT £ f{ Fle o3 !,e .

Andre tilbakemeldinger tl] bryggeren {generell vurdering, forslag bl forbedringer osu.)

NBi DITSJ'(/!." GIs ;‘(OMM’FNTARFR PA AHFKRITEHIER

L - s e ST = smEn e lmiwIT IStz Sz

-’ir‘-.’J‘J ;‘-“L‘l st PR ieninh e 13 L elboy dingen Toibaineee e
15-43 posng: “Jypei!kﬂg. Visse tlitak for forbadringer kan giéres.

28-34 poeng: Godtakbar | typeriktighet, men krever forbedringar,

20-27 poeng: Mangelfull | forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

<20 poeng:  Prablematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,




MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktlve og fokusere
pé forbedringer. Grunn il trekk !
poeng skal dekumenteres.

Bruk fplgende mengdeord foy
aroma og smal:

Ingen: Under deteksjonsgranse.
svalc: Kan 53 vidt klenne emnat.
Merkbar: Kan klenne emnat, og det
er med pa & definere aromaen eller
smaken, )
Tydelig: Kienner godt emnet, og det
er en viktig eller avglgrende rolla 1§
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
eller smak, og det er en avg)grende
dal av aroma- eller smaksbildet.
Dominerende: ¥Jenner aroma eller
smak av emnet 58 kraftig at det klart
vil kamuflers andre aromaar ellar
smaker,

Begrepsforkiaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftast gjaerbiprodukt,

Alkchol: Etanol og andre hgyere
alkoholer, Ofte varmende smak.
Astringent: Sherpende munnfglelse.
Dlacetyl: Smar/margarin eller
smgrkaramall, oftest glasrbipradukt,
kan ogsé vasre Infeksjon.

DMS; Dimetylsulfld, stlig, mais, k&l
Oftest manglende avdamping av
vgrtar, for sen nedidgling.

Fenollsk: Medlsin, plast, sprakende el-
ledning, gasblnd, réyk, neflik,

Estere: Banan, bringebzar, paere, eple,
jordbaer, tropisk frukt, osv.

Glzer: Gjaer | Ipsning, glear som har
sprukket.

Klerofenolisk: Kjgmisk kemblnasjon av
klor fra vannet og mikraorganismer,
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys, Visse humlesorter kan gi
fiknende karakter.
Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjeringstemperaturer,

Metalllsk: Tinn, mynt, blod,

Oksidert; Uggen, innastengt, gammel,
sanere vings, blgt balgepapp, ritne
gregnnsaker, sherryllknende,
barnebleier,

Salt; Overdievet vannbehandling med
natriunldetid, kalsitimklorid eller

. - .
P R AP R LA

alunnzd el fasusiaajei i
melkesyre ellar eddlksyre,

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker,
Bipradukt fra visse gleerstammer,

avhengig av gjzrngstemperatur,
Versjon 2024-04-24

Dommerskjema

Konkurranse Bryggets kade :‘ 4
Konkurranseklasse Z _: ’ ‘ Pltype /f [!i
- - )
Dommer (havn) ."z"\:-"?.“-.,‘.\/= {. e Dato ¢ + :Lj%_ S 2
memerkvajliflkas]on {kryss av)
D-Norbryge O sicp O sHBE O Annen O Ikke eksaminert

Beholder (kryss av type og fyllingsgrad, kommenter ev, avvik)

TYPE: D Glassflaske | O PET-flaske | O Boks Kommentar: ’} -
FYLUNGSGRAD: O lav ! Q Normal | O Hey [ @ Tiltoppen {, ¢ | _
S S — [MaTts paengy
Aroma f Bouguet {maft, humle, estere, fenoler og andre aromaer) {15}
Beskrivelse: e e e e
Begrunnelse for trekk: f;‘:")r_."i = 5 . s
E U Ll I P ‘
7 7
Utseende (kryss av farge og idarhet, beskriv skumfarge ag -tekstur) ' 3 - {5}

FARGE: O Lys halmgul | © Halmeul § O Gyldengui | O Ravfargst | O Kobberfarget | O Werk kebberfarget
O Radbrun/brun | O Merk radbrun/merkebrun | O Redsort/brunsort | O Sart 1] O Rosa | O Rgd

KLARHET: GXKlar | O Lett takete | O Middals takete | O Kraftig takate | O Uktar {1 O Partikler

SKUM: T

87N
Smak (mait, humle, balanse, ettersmak osv.) S (25)
Beskrivelse: -
Begrunnelse for trekle__ £ | ¢ LY B R 2} S Y
Fysisk félelse | munnen (kryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfalelse) v (s}
KROPP: @ tett | O Medium | O Fyldig Kommentar {astringens, olkoholvarme osv.}t
KARBONERING: O Fat] O lav | @ Middels | O Hay | .

O Overkarbonert _— RN D e g, 4
Andre tilbakemeldinger til bryggeren {generell vurdering, forsiag til forbedringer osv.)
l NB-' DET SKAL GIS KOMMENTARER PA ALLF J’(R;'TERIER TOTALPOENG P {50])

L T A N T E B N T T L I T AR IR TR P
35-43 poeng: F\fpenktlg. \}lsm tiltak for forbedringer kan gigres,

28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer,

20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
<20 poeng:  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

AT ey e



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pé alle kriterier. Kommantarehe
skal veere konstruktive og fokusere
pé forbedringer. Grunn til trelk §
poeng skal dokumenteres,

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smak:

Ingen: Under deteksjonsgrense,
Svak: Kan 52 vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kishne emnet, og det
ar med pa & deflnere aromaen alier
simaken. '
Tydalig: Klenner godt emnet, og det
er en viktig eller avglgrende rolle i &
definere aromaen eller smakan.
Kraftig: Kienner emnet klartiaroma
eller smak, og det er en avgigrende
del av aroma- eller smaksblldet.
Deminerende: Klenner aroma aller
smak av emnet s kraftig at det klart
vll kamuflere andre aromaer eller
srnaker.

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grenne epler,
oftest gjaarbiprodukt,

Alkohol: Etanol og andre hpyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpends munnfalelse,
Dlacetyl: Smgr/margarin elter
smarkaramell, oftest glaarbiprodukt,
kan ogsé vezre infeks]on,

DIMS: Dimetylsulfid, satllg, mals, kal.
Oftest manglende avdamping av
varter, for sen nedidsling,

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el
ledntng, gasbind, révk, nallik,

Estere: Banan, bringebasr, paere, eple,
jordbzer, tropisk frukt, osv.

Gizer; Gjeer | Igsning, glsar som har
sprukket.

Klorofenolisk: Klemlsk kembinasjon av
klor fra vannet og mikraorganismer.
Lysslcadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi

* liknende karakter,

Lgsemniddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstir ved hgye
gjzaringstemperaturer.

Metailisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, Inhastengt, gammel,
senere vings, blgt belgepapp, ratne
grannsaket, sherryliknende,

barnebleier,
sali: Overdravel vannbehandling med
matriundenid, kalsisimllovid eller

Lafryeo penld s B b il
Bl sl bedb F stbeiaajobie U
metkesyre eller eddiksyre.

Syoval: Ratne egg, tante fyrstikker,
Biprodulkt fra visse gjeerstarmimer,

avhengig av gleeringstemperatur,
Vergjan 2024-04-24
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Bryggets kode _. 2.}

1A

Bltype
& # oA F/, . -
Dommer {navn) |, jﬁ"l’};fﬁfﬁ d?(x” £ ey Dato Cf ' «Z 6
Dommerkvalifikasjen (kryss av)
& Norbryag O Bicp O SHBF O Annen O like aksaminert

Behelder fkryss av type og fyllingsgrad, kommenter ev. avvik].

TYPE:! & Glassflaske | O PET-flaske | O Boks
FYLLINGSGRAD: O Lav | © Normal | O Hay | & Ti toppen

Kommentar:

{#Wlaks poeng)

Aroma / Bauqust {malt, humle, estere, fenoler og andre aromaer) {15}

Beskrivelse:

1}

. T _.; P V i )
L wi.;é- R ALY I Y o W lt ST Mk,

Beqrunnefse for trekk

( 5f-4’ut if‘ft ':-'l{‘i

=,{;-%?"~ il

likd. :WW -m?; ,ée

3

Ll
aairh
" P

¥

K

Utseende [(kryss av farge og klarhet, beskilv skumfarge og -tekstur) {5}

FARGE: @ Lyshalmgul | O Halmgu! | O Gyidengul | O Ravfarget | O Kobherfarget | O Mark kobberfarget
O Redbrun/brun ] O Mgtk rgdbrun/merkebrun | O Rédsort/brunsort { O sort || O Rosa | O Red
KLARHET: @ilar | O Letttékete | O middels iakete | O ¥raftlg tikete | O Uklar || O Partiklar

SKUM: Hv 5 \‘pﬁfﬂ((("'

smak {mait, humle, balanse, ettersmak osv.)

Y B P

Beskrivelse:

. )
¥ >
Aoty et~ £ fj;ﬁ?.{...}‘{‘f,.v;-"

e e Sa—
{/ Sy e fﬂis’;f T SEiEel T !{f-’; {

v Liew

Beqrunne!se for trekh: . :

‘ vl g‘ 1 / 5{2 il wsvey”

4’“

gerygt l.}U‘I&’-
.

Fysisk falelse | munnen {kryss av karbonering og krapp, ev. kommenter munnfslelse) z

KROPP: O Lett | Grivedium | O Fyldig
KARBONERING: GFat | O Lav] O Middets | O Hay |
) Overkarbonert

Kommentar (astringens, olkohiolvarme osv.);

Andre tilbakemeldinger til bryggeren {generelf vurdering, forslag til forbedringer osv.)

o4 q(e:f “t?"‘-‘iir"}‘ ICENRTI RIS bel oo
U J J

v ! & fg‘ /vr’“‘{/&nn e

NB;’ D’FTSJ'(N &S KOMMFNIARH? PA fli”- !(RHFR.’FP

LA T IR B W AT TR A M
35-43 poeng:
28-34 poeng:
20-27 poeng:

<20 poeng:

vivpnl by i TR elh B
Typsrikilg. Visse Ditak for forbedringer kan glgres,
Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk, defekt, Omfattende forbedringstittak kraves.



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarens
skal veare konstruktive og fokusere
p4 forbedringer. Grunn til trekk |
poeng skal dokumenteres,

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smalc:

Ingen: Undar deteksjonsgrense.
Svak: Kan s vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan klenne emnet, og det
ar med pa & definere aromaen eller
smalen, ’
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
et en viktig sller avgjgrende rolle 1 &
deflinere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
eller smak, og det er en avgigrende
del av aroma- eller smakshbildat,
Dominerende: Kjenner aroma eller
smalc av emnet 58 kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaar eller
smaker,

Begrepsforklaringer

Acataldehyd: Aroma av grethe epler,
oftest glaerblprodukt.

Allohol: Etanol og andra heyera
alkoholer. Ofta varmende smak,
Astringerri’:i Snarpande munnfglelse.
Diacetyl: Smer/margarin aller
smarkarameli, oftest gleerbipradukt,
kan ogsé vaare infeksjon,

DMS: Dimetylsulfid, sgtllg, mais, kal,
Oftest manglenda avdampling av
verter, for sen nedkjsling.

Fanolisk; Medisin, plast, sprakende el-
ladning, gasbind, ravk, nellik,

Estara: Banan, bringebasr, peers, epla,
jordbaer, tropisk frukt, asv.

Glaar: Gjaer | Igsning, giasr som har
sprukket,

Klerofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
Kklor fra vannet og mikroarganismer.
Lysskadat: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesortar kan g1
liknende karakter,

Lpsemidedel: Aceton, tynner,
Alkoholer/fusel som oppstdr ved heye
gjaaringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Olksidert: Uggeh, Innestangt, gammel,
senere vings, blét balgepapp, rathe
greénnsaker, sherrvliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandlng med
mesrivmldoricl, kalsiumidorid ellar

. H - I3
rrpan rasinigsnlf

1L

gl naloeh, £ssusiae]olu 1k
melkesyre ellar eddiksyre.

Svovel: Ritne agg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjearstammer,
avhengig av glesringstemperatur.

Versjon 2024-04-24
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Dommer (navn) LU’L HIC If b \//d é/l{)ato ( IYI /,:4- (/"I / L?
D Jmmarlwajliﬁkasjon (kryss av) -
ﬁf\lorbrygg O BlIcp O SHEBF O Annen O Hke eksaminert

Beholder (kryss av type og fullingsgrad, kommenter ev, awik)
d'Glassfiaske | & pET-flaske | O Boks

TYPE: Kommentar; .
FYLUNGSERAD: O Lav | O Normal | O Hey | &7l toppen ' i
I LNIaks poeng}
e ¢ (5

Aroma / Bouquet {mm’t hum)‘e, estere, feno!ef Qg andre ammaer)

Beskrivelse: -

IRV

i
il

i

[N
. i

Utseende [kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) "-"‘: {5)

Sl i

FARGE: O Lys halmgul | &, Hatmeul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Merk kobherfargst
O Redorun/brun | O Merk rgdbrun/mgrkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET @XKlar [ O Letttakete [ o Mlddels stakete | O Kraftlgte}kete 1O Uk[ar H O Fart!kler
- ! K - K { ; . “

;m;

"‘; Ay T
i !I:',' e
TS S e f
Bearunnelse for trekk: _ LA ML O |
1 ‘ N I‘r-z
Fysisk falalse | munnen {kryss av karbonering og kropp, ev. kemmenter munnfgielse) ; {5)

KROPP: _,6“Lett | O Medium | O Fyldig
KARRONERING: O Flat | O Lav | £ Middals | O Hay | :
O overkarhonert

Kommentar {astringens, alkoholvarme osv )i

Andre tilbakemeldinger tll bryggeren {generell vurdering, forslag tit forbedringer osv.)

Naf D.EP’ SKAl Gis s’(DMJVFENTARER PAALLE KHIFERH:R TOTALPOENG

PP L L el e doabonine sy Lo
35-43 poeng: Typeriktlg. Visse tiltak for forbedringer kan glgres,

28-34 poeng: Godtakbar | typeriktighet, men krever forbedringar,

2027 boghg: Mangelfull 1 forhald til typeriktighet. Manga tiltak kreves.

‘<20 poeng:. Prablematisk, defekt. Omfattande forbedringstiltak kreves.

. /

s L o v e e



Dommerskj ema

/' /{% .7 "7 ra - Ry S
o by & b B /
Kcmkurranse / .-' ’L A /) Bryggets kode _ .7 \“3 LV R

MERK! Konkurranseklassa A \/ /55 ,;'1 % ?/ O ditype L i
- - - R T - i 4 & - R
Alle brygg skal gis kommentarer | o A0 70/ (2°CLAC € paro (L 07 T

pa alle kriterier. Kommentarene

skal veere konstrukilve og fokusere Dcmmerlwa]ifikas}on (hryss av)

pa forbedringer, Grunn til trekk i & Norbryeg O Blcp O SHBF O Annen G Ikke eksamlinert
poeng skal dokumenteres,

Brul felgende mengdeord for Beholder {kryss av type og fillingsgrad, kommenter ev, owik)

aroma og stnak: TYPE: & lassflaske | O PET-flaske | O Boks Kommentar:

Ingen: Under detaksjonsgrense, FYLUNGSGRAD: O lav | O Normal | O Hay | 81Tt toppen
Svak: Kan sd vidt kjenne emnat. :

[Tiaks poen
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det Arama / Bouguet {malt, humle, estere, fenoler og andre arormaer) f‘:_{’: P{lsg;|
er med pa § definere aromaen sliar
- Beslyluelse: -

smzken,
Tydelig: Kjienner godt emnet, og det
ar en viktig aller avgjgrande rolle i 4
definere aromaen allar smakan.

Kraftig: Kjenner emnet klart | aroma . - e - Y s O B .
eller smak, og det er en avgjgrende Begrunnelse fordreki: 270 2325 22 GG dpd g S et o f ) fl/’%’ &L { s R 7
dal av aroma- eller smakshildet, . S ' i
Dominarende: Kjienner aroma eller 7
smak av emnet 53 kraftlg at det klart ) . ) i .
:Jl kT{:nuf[ere andre aromaer eller Utseentde fkryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur}) ' ‘:f {(5)

A FARGE: O Lys halmgut | £ Halmgul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mark kobberfarget

I O redbrunfbrun | © Mark radbrun/markebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Resa | O Red

Begrepsforklaringer KLARHET: ® Klar | O Lett tiketa | O M:cgdels tikete | O Kraft]gtakete | O uklar || © Pan]kler

Aceta[d.ehytf:Amma av grghhe epler, SKUM! wi i ({(" "j _Zi R \,n g / j,ei,‘, &
oftest gjeerbiprodukt. :

Alkohel: Etano! og andre hayers Smak {mait, humle, balanse, ettersmuk osv.}

alkoholer, Gfte varmende smak.
Astringent: Snarpande munnfglelse,
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest glarbiprodukt,
kan ogsa vaere infelksjon.

W DMS Dimetylsulfid, sptilg, mais, kil
Oftest manglends avdamplng av
vggirter, for sen nedkjgling.

Fenolisk: MViedisin, plast, sprakende el-
tadning, gasblnd, rgyk, nellik,

Estera: Banan, bringebzer, pzra, aple,
Jordbaar, tropisk frukt, osv.

Gj=er: Glear | gsning, gjeer som har — . =
sprukket. Bysisk fplelsa ] munnen {krvss av karbenering og kropp, ev. kommenter munnfolelse) iy {5}

Klarofenalisk: Kjemisk kembinasjon av | ypopp; O Lett | ®Medium | O Fyidig Kommentar {astringens, afkghofvurme ?y 3

klor fra vannet og mikroorganismer. KARBONERING: O Flat | O Lav | @\Mldders | O Hey | L, /f {o? ! G ahT { e {{ diy
Lysskadet; Skunk/katt, eksponeting av O verkarhonert 4 ;

dagslys. Vlsse humlesorter kan gi

{25}

Beaskyivelse:

o4 o *\ L S
Begrunneise for treld: { "> Y vl z}zg/c/ & £ L!/a;{ S SR

Ek"en‘fz:a;are: o Andre tiloakemeldinger tjl bryggeran (genﬁreﬂ vurdermg, Farslag til forbedringer asv, J

gsemiddei: Aceton, tynher. s & A et L s e wn

Alkoholerfiusel som oppstar ved heve Z e.p Lnd, f“‘ii AT % £ { Rear?: ?k L i ;; /£ f £ - L7 f"/ﬁ;’” -E
gjasringstemperaturer. Ly b ’_;\"1- P e P, &f{ &

v“Metallisk: Tinn, mynt, blod.

+/ Oksidert: Uggen, innestengt, zamrmel,
senere vings, blgt bglgepapp, ratha
grgnnsakar, sherryliknende,
barnebleier, " )
Saft: Overdrevet vannbehandling med NB! DE TSKN GIS KOMMENTARER PA ALLE KRITERIER TOTALPOENG __H__ (50)

ik, |<L||s|um|<|o|Irlcllul e s i i SR B P

L i o Lo e . L
o 4 -';l']_"-o:!w. ELecivivnnl tepsnil i T el G g e oo

35-43 poeng: Tvpertkug. ‘p’rsse tiltak for forbadringer kan glgras,

28-34 poeng: Godtakbar | typatiktighet, men krever forhedringer.

20-27 poeng: Mangalfull i forhold &Il typeriktighet. Mange tiltak kreves.
<20 poeng.  Prohlematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

BIL b grelhe £ dntsiaajotic] i
‘melkasyre eller eddlksyre,

“ Syovel: Ratne egg, tente fyrstiker.
Biprodukt fra visse gjeerstammer,
avhenglg av gjsringstemparatur,
Versjon 2024-04-24




MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pd alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pé forbedringar. Grunn til trekk |
poeng skal dokumenteres.

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smalk;

Ingen: Under deteks|onsgrense.
Svak: Kan s8 vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan klenne emnet, og det
er med p3 3 definera aromaen aller
smaken, ’
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktlg eller avglgrende rolle 14
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Klanhner emnet klart i aroma
eller smak, og det er en avglgrende
del av aroma- eller smaksblldet.
Dominerende: Kienner aroma eller
smak av emnet 58 kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer allar
smaker.

Dommerskjema

- ra o=

Konkurranse Bryggets kade i ar s g

- [ -
Konkurranseklasse z’f..n-"jé X s Bitype __ 1 ‘.
Dommer (navn) il e Dato _*j ™ P+ owti- 2
Dommerkvalifikasjon (kryss av)
D Norbrygg O Bicp O sHBF O Annsn O Ikke eksaminert
Beholder (kryss av type og fyllingsgrad, kommenter ev. awik)
TYPE: EiGlassflaske | O PET-flaske | O Boks KXommentar:

FYLLINGSGRAD: O Lav | O Normal | 3 Hgy | O Til toppen

“{Maks poeng]

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest glasrbiprodukt.

Alkohol: Etanel og andre hgyara
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpande munnfglelse,
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smarkaramell, oftest glaerbiprodukt,
kan ogsa veare Infeksjon.

DMVS: Dimetylsulfid, sgtilg, mais, kil
Oftest manglende avdamping av
vgiter, for sen nedkjgling,

Fenolisk: Medistn, plast, sprakende al-
ladnlng, gasbind, rayk, nelilk,

Estere: Banan, bringebasr, paere, apia,
jordbeaer, tropisk frukt, osv.

GJ=er; Gaar ] lgsning, gjaar som har
sprukiet.

Klorofenalisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/ffusel som oppstar ved hgye
gjmringstemperaturer,

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, Inhestengt, gammel,
senera vings, higt bglgepapp, ratna
gignnsakar, sherryliknends,
harnebleier,

Salt; Overdrevet vannbehandling med
natrivumklord, kalimmidorid eller

FEE e sy 1r|||| i .

NI TRA PRI EA IPiY
gl sl £ s tziaskaicn di
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ritne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjasrstammaer,
avhengig av gjeeringstemperatur,

Yergjon 2024-04-24

Aroma f Bouquet (maft, humle, estere, fenoler og andre aromuoer) -4 {15}
Beskrivelse: e
A . P P SRR
Begrunnefse for trekk: C = FERIE LA e <
4 [
; a Ly
Utseende {kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og - ['ekstur) _ o (5}

FARGE: (O Lyshalmgul | O Halmgul | O Gyldangul | O Ravfarget | @ ](obherfarget | O Merk kohberfarget
O Redbrun/brun | O Mark rédbrun/merkebrun | O Radsonfbrunsort | O sort ]| O Rosa | O Red

KLARHET: & Klar | O Lett takete | O M]dde!s takete | O Kraftig tikete | O Uklar || O Partlkier
SKUB: i - { N . 3.»1..‘ \x 9‘.‘_‘{‘ Li T

o ey

i (28

. H
o S T S T

Begmnne!se for trekk

[ )" et s
iy S A T T

w

Fysisk fglelse | munnen {kryss av karbonering og kropp, ev. kemmenter munnfglelse) ": {5)
KROPP: O Lett | O Medium | O Fyldig Kommentar {astringens, alkoholvarme osv.}i
KARBONERING: O Flat | O Lav | O Middels | O Hgy |
O overkarbonert

Andre tllbakemeldmger til bryggeren {genereﬂ vurdering, forslag tif forbedringer osv. }

;'J - “,-'; Lok ”"_fr K 3 gq_\ ’J:’ .\_, -‘,& R e L X :_: E e 5

=
NB! DET SKAL GIS KONMIMENTARER P.[l ALLE KRITERIER i

TOTALPOENG il

AL Yy e B R i e i Lo

aivienE Uy i i
35-43 poehg: T\;per:ktig Visse tlltak for forbedrmger kan g](éles
28-34 poeng: Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedringer.
20-27 poeng: Mangelfull | forhold til typerlktighet, Mange tiftak kreves.
<20 poeng:

Prablematisk, defekt, Omfattende forbadringstiltak kreves.



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier, Kommentarene
skal vaare konstruktive og fokusere
pd forbedringer, Grunm til trekk |
poeng skal dokumenteres,

Bruk f@lzende mengdeord for
aroma og smak;

Ingen: Undear deteksfonsgrense.
Sval: Kan s& vidi kjanne emnet,
Merkbar: Kan klenne amnet, cg det
er med pa 3 definere aromaen eiier
smaken.

Tydelig: Kjenner godt emnet, op det
et en viktlg eller avglgrenda rolle 1 4
definere aromaen eller smakan.
Kraftig: Kjanner emnet klart i aroma
eller smak, og det er en avgjgrende
del av aroma- eller smaksbildet.
Daomlnerande: Kjanner aroma ellar
smak av emnet 5§ kraflg at det klart
vil kamuflere andre aromaar eller
smaker, '

Dommerskjema
i A e
Kenkurranse )ﬁ’fﬁ )2(2‘;2(

Bryggets kode

Gltypa _iii_

Kenkurranseklasse Z-}/S [déf"? &

i

Dommer {ravn) ;S(?"}f;f,ﬁf'{i.

Y -25

6:,6737/./!(1‘:" £ Dato
A

Dommerkuahfikasjon (kryss av)

& Norbrygg O BiCP O sHBF O Afnan O lkke eksaminert
Beholdar {kryss av type og fullingsgrad, kommenter ev, avvik).
TYPE: ¥ Glassflaske | C PET-flaske | O Boks Komimentar:

FYLLNGSGRAD: O lav| O Normal | @'Hw 1 O Til toppen

[rvia¥s poeng]
Aroma [ Bouquet {malt, humle, estere, fenoler og andre aromaer) i (15)
Beskrivalse; S e
=
fo iif'uc{"‘-:\fk lghu!lj‘(

E' CAT AT W 2 A SR X ) !:J!’

Begrunnelse for trekk:

- 4 :
I I u!i b gy e

!T h'“e"z; M\Q . ,LI. & { ! {

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjearbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyerz
alkoholer. Ofte varmende smak,
Astringent; Snerpende munnfglelse,
Diacetyl: Smar/margarin eller
smgrkaramall, oftest plarbiprodukt,
kan ogsé veste infeksjon,

DMS: Dimetylsulfid, satflg, mals, kal.”
Oftest manglende avdamping av
vgrtar, for seh nedkjsling.

Fenofiisk: Medisln, plast, sprakende el-
ladning, gasbind, ravk, nelltk,

. Estera: Banan, brlngebzer, pasre, eple,
jordbaer, troplsk frukt, osv.

Gjaar: Gjazr | Igsning, gjaar som har
sprukket.

Klerofenaelisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadat: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesortar kan gi

- liknende karakter.

Lagsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstérved hgye
gjmringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod,

Oksidert: Uggen, inhestengt, gammel,
senere vings, blgt bglgapapp, ritne
gronnsaker, sherryliknende,

barnebleier.
Salt; Overdrevet vannbehandling mad
nas rivmileloricl, kalsiurnddoricd alle

coejee e T
Sv R, s By e
Slllssltelh, £ seuaios] o il
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ritne egg, tente fyrstikker,
Biprodukt fra visse gieerstammer,
avhenglg av gjeetingstemperatur.

Versjon 2024-04-24

Utseende (kryss av farge og k;'a'rhe)f beskriv gkum %rge og -tekstur)
FARGE O lyshalmaul | O Helmeth 15 St 7

i

Ny S )

Ra\rfarget | O Kobberfarget | O Werk kobberfargat

KLARHET: @ Klar | O Lett takete | O Middels takete | O Kraftigtaketa | O Uklar [| O Part[k]er

SKUM:

Smalk {malft, humle, balanse, ettersmak osv.}

Beskrivelse:

i pw

ﬁ‘t’»‘ Vi {c’

g’l" PR s A i

veaig i

- ren L,

Begrunnelse for trekk:

i

& {4’,-"{;-"?&"-2}"-1‘:{;':’%{"’“; by 2 L’,’ﬂ ( i

TN s 1

g biey

Fysisk f@lelse i munnen (kryss av karbonen’ng og kropp, ev. kemmenter munnfdlelse) sEZ (5}

KROPP: O lett | & Medium | O Fyldig
KARBONERING: O Flat] O Lav | @& Middels | O Hey |
O overkarbonert

Kommentar {astringens, alkoholvarme ovsw):

Andre tilbakemeldinger til bryggeren {generaif vurdering, forsiag ti forbedringer asv.)

[ i b g M _//:‘&1( f ﬁ-ff‘.‘;f“—"’é{ ; {—;’ 5?*: &y vl gl
T g!"rf{f“) 4 L’m {ﬂf{f"{"?‘ N S

AL e s Mo denndi Gypeth e T 3 e Sina b ar Lo s
85-43 poeng: Typertkiig. Visse tiltak for forbedilnger kan gigres,

28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men kraver forbedringer.

20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktichet. Mange tiltak kreves.

<20 poeng: Problematisk, defekt. Omfattande forbedringstiltak kreves.

NBF DET SKAL GIS KOMIMENTARER PA ALLE KRJ‘TL’R!EP ﬂ TOTALPOENG i{, {50}



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kemmentarene
skal veare konstruktive og fakusere
ph forbadringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres,

Bruk félgende mengdeord for
aroma og smak!

Ingen: Under deteksjonsgranse.
Svak: Kan s3 vidt klenne emnat.
wMerkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pa § deflnere aromaen eller
smaken. '
Tydelig: Kfenner godt emnet, og det
er en viktig eller avaigrende rolle 14
definere aromaan eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart | aroma
elier smak, og det er en avg)grende
del av aroma- elier smalshildet.
Dominerende: Klennher aroma ellar
smak av emnet s§ kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer eller
smaker.

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av gronne epler,
oftest gjaetbiprodukt.

Allcchol Etanol og andre havere
alkoholer, Ofte varmende smak
Astringent’ Snarpende munnfglelse,
Dilacetyl: Smar/margarin eller
smarkaramell, oftest gizrbiprodukt,
kan ogsé veere Infeksjon.

DMS: Dimetylsulfld, satlig, mais, k&l
Oftest manhglende avdamping av
vgiter, for sen nedijgting.

Fenalisle Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, révk, nellik,

Estere: Banan, bringebzzr, pzere, eple,
jordbzer, tropisk frukt, osv,

Gjar: Gjazr | Igsning, gieer som har
sprukket,

Klarofenollsk: Kiemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse hurnlesortar kan gl
[knende karakter,
Lgsemiddel: Aceton, tynner,
Alkoholerffusel som oppstirved hgye
gjz=ringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innastengt, gammel,
senere vings, blpt balgepapp, ritne
grgnnsaket, sherryliknende,
barnebleler.

Salt Overdrevet vennbehandling med
natrivmldoricl, kefsivralklorid eller

- LT T
pangeeaimen ik e

el salish, fastsiasiori
malkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ritne egg, tente fyrstilker.
Biprodulkt fra visse gjserstammet,
avhenglg av gleringstemperatur.

Versjon 2024-04-34

Dommerskjema

Konkurranse ‘/f” i’) Bryggets kode
Konkurranseklasse L-:YI{) Lf /J&(df: ¢|Wpe a i

Dammer (nava) [;;fzf'léjﬁ I / /IUJ 1A e (1 O ey

Dommerkvalifikasien {kryss av)
ﬁr\!orbrygg O BICP

O SHEBF O Anhen O Ikke eksaminert

Beholder (kryss av type og fyitingsgrad, kommenter ev, aviik]

TYPE: O alassflaske | O PET-flaske | O Boks Kommentar:
FYLLINGSGRAD; O Lav| O Normal | @,Hw [ O Til toppen

s{Msz_paeng}
(15)

Ayoma f Bauquet (mm’t humfe estere, feno.’er og cmdre aromuer)

i
LN

Utseenda (kryss av farge og klarhet, beskrly skumfarge og —_t;eksfur) . o
FARGE: O Lys halmaul | O Halmgul | O Gyldengul | © Ravfadge! | fox Kohberfarget | O Mark kobberfarget

 Redbrun/briin | O Merk redbrun/merkebrun | O Redsort/brunsort | O Sert ]| O Rosa § O Red
‘Klar | O Latt tikete | O Middels takete | O Kraftig tikete | O Uklar || O Parﬂkler

(3)

KLARHET:
SKUR: ﬂ.»"‘

Smak {rnaft, humle, ba!anse, ettersmak osv.)

[ '--‘,: L
P -t

Beskrlvelse: 17 % .« ¢
S SR
. by 3

AR
Begrunnelse for trafk: ;i‘*{_aw

{5)

Fysisk f;bleiée_i munnen (kryss av karbonering og kropp, ev. kemmenter munnfalelse)

KROPP: Gir_!.ett | O Medium | O Fyldig ommentar {astringens, alkoholvarme osv.)
KARBONERING; O Flat | O Lav | (Middals | O Hay | PRSP o
QO overkarbonert doi s

P A
POTRAN VI

NB;‘ DET SKAL 615 KOMIMENTARER Pﬁ. A,"Lf HRITERIER

et o e s b iennle syl L el T Todiaddarey b
85-43 poeng: Typerlktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

28-34 poeng: Godtakhar | typeriktighet, men krever forbedringer.

20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves,

<20 poeng:  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiitak kraves,



MERK!

Alle hrygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kammentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pé forbadringer, Grunn til trekk i
poeng skal dekumenteres,

Bruk falgende mengdeord for
aroma og smalg

lngen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan s vidt kjenne emnat.
Merkbar: Kan klenne amnat, og det
ef med p3 & definers aromaen eller
smaken, ’
Tydelig: Kjenner godt emnaet, ag det
er en viktig aller avgjgrende rolle 13
definara aromaen eller smaken.
Kraftig: Klenner emnet Klart T arama
eller smak, og det er en avgjgrende
del av aroma- eller smaksbildet,
Dominerande: Kjenner aroma eller
smak av emnet sd kraftig at det klart
vil karuflere andre aromaer eller
smaker.

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av gronne apler,
oftest gjaerbiprodukt,

Alkohol: Etanol og andre hpyere
alkoholer, Ofte varmehde smak.
Astringent: Snerpenda munnfglelse,
Diacatyl: Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest giserbiprodukt,
kan ogsd veera infeksjon.

./ DIMIS: Dimetylsulfid, setlig, mals, kal,
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedidgling.

Fenolisk: Medisln, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, ravk, nelltk.

Estere: Banan, bringehar, pasre, aple,
jordbaer, tropisk frukt, osv.,

Gleer: Gjeor | I3sning, gleer som har
sprukket.

Klerafenallsle Kjemisk komblnasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlasorter kan gl
tiknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner,
Alkcholer/ffusel som oppstar ved hgye
gjseringstemparaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

i Oksidert; Uggen, inhestengt, gamimel,
senere vings, blgt belgepapp, ritne
grgnnsaker, sherryliknende,

barnableler.
Salt: Overdrevet vannbehandling med

neeivmibeonid, kalsivimldorid eller

ST LR

R ELIARIS N (R " !
fel UL ksl eratb £ s wsla] ol Ui
malkesyre eller eddlksyre.

Svove!: Ratne egg, tente fyrstikker,
Biprodukt fra visse gjserstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur,

Yersjon 2074-4-24

Dommerskj ema

I(on.lwrranse pd ’“ /Z/ /’L g ’f/"’: (7

£ X X ?/é,f " Bltype f’ _e:i'f___
—— W 4@/?4,4 ¢ vao (V1077

Domma rkvajllfll(asjon (kryss av)

Bryggets kode ¢

Konkurranseklasse lf/\ N/

% Norbrygg O Bicp O sHBE O Annen O lkke eksaminert
Beholder (kryss av type og fullingsgrad, kemmenter v, awik)
TYPE: {8 Glasstlaske | O PET-flaske | O Boks Kemmentor:

FYLLINGSGRAD: O tav | O Normal | @Hay | O Til toppen

[riaks poeng)
_17,__ (15)

Aroma / Bouquet {(maft, hiumle, estere, fenoler og andre aromaer)

Beslrivelse:

. ) - o od gt
Beqmnne!se for tre;'dg. yd ’f x‘-r" 1_‘1“ “{ ! ‘; ',%3 s g{ ;’f e Fip i hE i ?;f ' -c-“f;"'?‘fz;‘ ?'—
T 7 H
2 -é“*“‘“ € ”’.’z‘ VAl ar rfff-.,;, i e g s ¢ E _
j A 2
Utseende {kryss av farge og klarhet, beskriv skumforge og -tekstur} A, {5)

O Lys hatmgul | O Halmgul | O Gyldengul | O Ravfargat | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfargst
O Redbrunfbrun | O Merk redbrun/mgrkebrun | O Regdsort/brunsort | O Sertf| O Rosa | O Red
KLARHET: G{KIar | O Lati tdkete | O Middels takete | O Kraftigtaketa | O Wklar ] O Partlkier

FARGE:

SKUM d ., / - a4

'A(' L ;'E:Z,'i‘.ﬂ Vi S TR A A /}:- £ s AU N{ EE ',{. i

g 7
Smal (maft, humle, balanse, ettersmak osv.} { /{25
Beskrivelse:
- . s ¥

Begrunnelse for trekk: fx e Yl -" RN f SOl m TR »"zf‘ el

e ' ; 4
Fysisk fglelse | munnen {kryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfalelse) N {5}

Kcmmen tar {crsfr!ngens, a!kaha.l'uurme sk, )

KROPP: Rtett | O Medium | O Fyldlg
}»,? P 7 ;;“f\f"l{?”"" £ f;‘ gt ,r"fu»,g: ;l-ify

KARBONERING: O #at | O Lav | & Middels | O Hey |
O Overkarbonert

Andre tlibakemeldlnger til bryggeren fgenerell vurdering, for;fag tu’ forbgdrmger osv. )

e ’f .
M{_'»/ sedeid PL f.»é- LB LN L N vff’i’&

PJB’ DET SKAL GI5 I(OMMJ':NTARFR Pﬁ ALLE !{RITFRJ’FR TOTALPDENG

ot i deneli fypenl e T el sl adnnger e
35-43 pneng: Typerlkilg, Visse tiltak far forbedyingar kan gigres,

28-34 poeng: Godtakbar | typeriktighet, men krever forbedringer.

20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tittak kreves.

<20 poeng:  Problematisk, defekt. Omfattende forbadringstlitak kreves.



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier, Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pa forbedringer, Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smal

Ingen: Under dateksionsgrense,
Svals: Kan sa vidt kjenne emnet,
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
ar med pi 3 definere arormaen aller
smaken, '
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle [ &
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Klenner emnet klart i aroma
aller smak, og det er en avgjgrands
de] av aroma- eller smaksbildet,
Dominerende: Klenner aroma eller
smak av emnet 53 kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaar eller
smalker,

Dommerslg ema

A
G

Konkurranse _/ % Bryggets kode

t’,:
Konkurranseldasse -

pE s ; o 4
Iy 7 e g B
A e ST

Dommet (havn) __£7 % Date . 4 .o 4

Dommerkualiflkasjon {kryss av)

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grénne epler,
oftest gjasrblprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hayere
alkcholer, Ofte varmeanda smak.
Astringent; Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margatin ellet
smarkaramell, oftast gjzerhiprodukt,
kan ogsa vaere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mals, kal,
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for seh nedkjgling,

Fanolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rgvk, neilik.

Estere: Banan, bringebzer, paere, eple,
Jordbazar, tropisk frukt, osv.

Gjaar; Gjear i Igsnlng, gjeer som har
sprukket.

Klorafenolisk: Kjemisk kombinasjon av
kior fra vannet og mikroorganisrmer,
Lysskadet: Skunk/katt, eksponeting av
dagslys. Vlsse humlesorter kan gl
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner,
Alkohaler/fusel som oppstdr ved hgye
gizringstemperaturer.

Metaliisk: Tinn, mynt, blod,

Oksldert; Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, bigt belgepapp, ratne
grghnsaker, sherryliknende,
harnebleier.

salt: Overdrevet vannbehandling med
natrivmbkforid, kalsiumsklorid eller

g nwvll TIRL Ilnl nia.

Ll Liliabstietia. .f.i\_-u.;lu.-_;\.'] Wi L
melkesyre eller eddlksyre.

Svovel; Rithe egg, tenta fyrstikler,
Biprodukt fra visse gjearstammmer,
avhengig av gisaringstemperatur.
Versjun 2024-04.24

@ Norbrygg O BICP O SHBF O Annen O Ikke eksaminert
Beholder (kryss av type og fullingsgrad, kemmenter ev. awif]
TYPE: alassflaske | O PET-flaske | O Boks Kommentor;
FYLUNGSGRAD: O Lav | & Normal | O Hey | O Tl toppen

G(Maks noang)
Aroma [/ Bauquet (medt, hum!e, estere, fenoler og andre aromaer) ! g r{15)

- gre=m e P B R i
Beskrivelse: N T L T o S S A SO O S0 4 for e b —
Begrunnelse for trekk: e A TR o ; ﬂ-{--, ) Lt
: B

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur] ' (: B {5)

FARGE: O Lys halmgu! | O Halmeul | € Gyldengul | O Ravfargst | O Xobberfarget | O Mgrk kobberfarget
Q_ Radbrun/brun | O Merk rgdbrun/merkebrun | O Radsort/brunsert | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: @ Klar | O Lett takete | O Middals tikete | O Kraftig takete | O Uklar || O Partikler

SKUM: R

I B R

] Ej
Smak (malt, humfe, ba!anse etrersmak osV., ) ! i {25)
Beskrivelse: ____;f_" - '_a”” A L .

J._.} é’ : e . Srd Ay e

B

Lo
: Lo i

Begrunnelse for trekk:

L

d g e

‘\..I:\:.‘-.,?J:' Fd % e, e

Fysisk falelse | munnen (kryss av karbenering og kropp, ev. kemmenter munnfglelse) - {5}
KROPP: O Lett | @ Medium | O Fyldig Kommentar {astringens, alkcholvarme osw.):
KARBONERING: O Flat] O Lav] O Middels | G Hay {
O Ovarkarhenert
Andre tllbakemaldmger t|| bryggeran (genereﬁ vurderfng, forslag t:lforbedr!nger osv} )
%’f . »;— s {", i e "h 8 1”_ {;-{

NB’ DET SKAL GIS KOMMENTARER PA ALLE KRJFERIER

TOTALPOENG ..’

T TRTE B SRR AR A TR IR

:'i-"-r.f..; _‘.‘L.‘.."'I‘ B R O T F SR A =it ik L
35-43 poeng: 'lypenktig VISSE! tllta]( for forbedrlnger lan gjgres.

28-34 poeng: Godtakbar | typeriktighet, men krever forbedringer.
20-27 poeng: Mangelfull | forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

<20 poeng:  Problematisk, defekt. Omfattende forbadringstiltak kreves.



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal vaere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn 11l treki |
poeng skal dokumenteres.

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smak;

Ihgen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan 54 vidt kjahne emnet,
Merkbar: Kan klenne emnet, og det
er med pa § definera aromasn aller
stmaken, '
Tydelig: Klenner godt emnet, og det
ar eh viktig eller avgjgrende rolle { §
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
eller smak, og det er en avgjgrende
del av aroma- ellar smaksbildet.
Dominerende: Kjenner aroma ellar
smak av emnet 53 kraftlg at det klart
vil kamuflere andre aromaer eller
staker.

Dommerskj ema
Konkurransa fﬁ//{ﬂ ) i

Konkurransellasse Z«-}/S ,/ét"f()v"“

PN W_,,gr.
i,. {ﬁ.‘/;i /L

Bryggets kode Lo )f‘u

@ltype ?,g;wf
Dommer {navn) \g(?—'}l""é!i“y' | Kfﬁl{z"ifﬁ’c 3. DPato !/d’/ “‘Z 5.

Dommarkvalifikasjon {kryss av)

& Norbryeg C Blep O SHBE O Abren QO Ikke eksarminert

Begrepsforklaringeyr

Acetaldehyd: Aroma av grahne epler,
oftast gieerhiprodukt.
Alkchol: Etancl og andre hgyara
alkoholer, Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglalse.
Dlacetyl: Smgr/margarln eller
smarkaramell, oftast gjserbiprodukt,
kan ogsa vare infeksjon.
DMS: Dimetylsulfid, sptilg, mals, kal.
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkigling.
Fenolisk: Medtsin, plast, sprakende el-
ledning, gashind, rgyk, nelfik.
Estere: Banan, brihgebaer, peere, eple,
jordbazr, tropisk frukt, osv,
Gjeer: Gle=r! l#sning, gizr som har
sprukket.
Klorofenollsk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer,
Lysskadet: Skunk/katt, eksponeting av
dagslys. Visse humlesorter kan gl
- liknende karakter.
Lgsamiddel: Aceton, tynner,
Alkoholer/fuse! som oppstir vad haye
gjaaringstemperaturer,
Metallisk: Tinn, mynt, blod.
Chsidert: Uggen, innestengt, gammal,
senere vings, blgt bglgepapp, ritne
grannsaker, sherryliknende,
barnebleier.
5alt Overdrevet vanhbehandling med
i rivsallonid, kalsivraidarid eller

. o _,i_.: :,”!_'I..:“

Sl el

R Lo, sl !
EIL sl b £ otUsies]ad il 3
melkesyre eller eddiksyre,

Svovel: Rétne egg, tente fyrstikker,
Biprodukt fra visse gjserstammer,
avhengig av gjsefingstemperatur.

Vergjon 2024-04-2

Beholder (kryss av type og fullingsgrad, kommenter ev. avvik).

TYPE: ©/ Glassflaske | O PET-flaske | O Boks Kommeonter:
FYLUNGSGRAD: O Lav | @ Normal | O Hay | O Tiltopgen :

) {raaks poeng]

Aroma / Bouquet {malt, humle, estere, fenoler og andre aromaer] i & {15)
BeshrivelsE: e e
Pty o anbedende oria foslasten

?gi‘if } Bl ¥

1 i Sk (} o ld
Begrunnelse for trelik:

ir . i f‘J—.-:’ ]ii.

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) ' % {5)
FARGE:  lyshalmgul | O Halmaul | O Gyldsngu! | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget

O Rradbrunbrun | O Meark redbrun/merkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Rgd
KLARHET: @ Klar | O Lett tikete | O Middels taketa | O I(raft]gtékete ] O UKar || O Partlkler

SKUM: iy
i“i;;/f"[i ‘?f;"f{ ‘",;L(,:g‘,-y't L0 A ii: Agey £ wf & &
Smal {malt, humle, balanse, ettersmat osv,} / ! > (25)
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Fysisk falelse i munnen {lryss aﬁkarbonen’ng og kropp, ev. kommenter munnfgielse) L i5]
KROPPR: O Lett | & Medium | O Fyldig
KARBONERING: O Flat | O Lav | @ Middels | O Hey |

O Overkarbonert

Kemmentar (ustringens, alkohofvarime asv.)i

Andre tilbakemeldinger tl bryggeren (generell vurdering, forslag tit forbedringer osv.)
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MBI DET SKAL GIS VOMMI"NTAR}' 7 PA AHFKRHFR.’FR TOTALPOENG

AL e ne s Flge ool Dyper TG e G ligban g Loy
35.45 poeng: Typerikile. Visse tiltak for forbedringer kan glgres.

28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedrlnger.

20-27 poeng: Mangelfull i forhold &l typeriktighet. Mange tiltak kreves.

<20 poeng: Problematisk, defekt, Omfattende forbedringstiltak kreves.



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommantarene
skal vaare konstruktlve og fokusere
pi forbedringer, Grunn til trekk
poehg skal dokumenteres.

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smak:

Ingen: Under deteksjonsgranse.
Svale: Kan s vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenna emnet, og dat
er mad pa & deflnere aromaen aller
smaken, '
Tydelig: Kjanner godt emneat, og det
er en viktlg efler avgjprende rolle i §
definere aromaen eiler smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
eller smak, og det er en avgjprende
del av aroma- ellar smakshbildet,
Dominerende; Kjenner aroma elier
smak av emnet s§ kraftlg at det klart
vil kamuflere andre aromaer eller
smalker,

Dommerskjema
iy
Konkurranseklasse /»:7“/,) //ZP}L&(‘:GC? Pltype ( Q

Pommer (navi) [ STER ‘/(2; )’%é/inm _Q_/__kf’

?ﬁmmerlwalifikasjon (kryss av)

Konkurranse Bryggats kode LN

O LG

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjaerhiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hpyere
alkoholer.:Ofte varmende smak.
Astringeni: Snerpende munnfglelse.
Dlacetyl Smar/margarin eller
smegrkaramall, oftest giaarbiproduks,
kah ogsa vaere infeksjon,

DMS: Dlmetylsulfid, sptlig, mais, kal.
Oftast manglende avdamping av
vgrtar, for sen nedkjgling.

Fanolisk: Medislh, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, ravk, nellik.

Estere: Banan, bringabzer, pesre, eple,
Jardbazr, troplsk frukt, osv,

Gje=r: Gjaar | Igsning, glzer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Klemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganlsmer.
Lysskadat: Skunk/katt, ekspohering av
dagslys, Visse humlesarter kan gi
[knetide karakter.

Lgsemiddel; Aceton, tynher,
Alkoholer/fuse! som oppstar ved hgye
gjaaringsterpearaturer,

Metaltisk: Tinn, mynt, blod.

Olsidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, bigt bglgepapp, ritne
gronnsaker, sherryliknande,

hatnebleiar.
Salt: Overdrevet vahnbehandling med
nateiurmidorid, kalsimldorid ellar

s e e asuliad o,

SRR AU Y IR PR

Ui e £ astsizangal il
melkesyre eller addiksyie,

svovel: Ritne egg, tente fyrstikker,
Biprodult fra visse gleerstamrer,

avhengle av gjeeringstemperatur.

Vers|on 2024-04-24

Notbryge O BICP O SHBF O Annen O Ikke eksaminert
Beholder {kryss av type ag fillingsgrad, kommenter ev. awik)
TYPE: (Y Glassflaske | O PET-flaske | O Boks Kommentar;
FYLLINGSGRAD: O tav | QiNormal | O Hey | O Til toppen

: ., LivTaks poeng]
Aroma f Bcuquet ["maft hum!e esrere feno.’erog andre crramaer} ”' (15}
ey . N A A N
i

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) ' “? {5)

G Lys halmgul ]5@_ Halmgu! | O Gyldengul | O Ravfargat | O Kobberfarget | O Mark kobherfarget
O Radbrun/brun | O Mgek radbrun/merkebrun | O Redsort/brunsert | O Sart || O Resa | O Red
KLARHET: Q‘\Klar | O Lett tikete | O Middels tiketa | O Kraftlg tikete | O Uklar || O Partikler

SKUM: a i
b

FARGE:

Smak {maf‘t :‘n..rr:mfeJ ba!dnse, etrersmak osY, J.

Beskr:uefse
RESAIIVels

f‘é -4

;
Begrunnelse for trekle: 3. - 7"

F
Fysisk folalsal munnat (kryss av karbonermg og kropp, ev. kemmenter munnfdlelse) “T {5)
KROPP: é Latt | @‘Medlum 1 O Fyldig Kommentar {astringens, aikohofvarme osv. };
KARBONERING: O Flat | O Lav | O Middels | & Hey | e :
O overkarbonert RPIARG N

Andre tilbakemeldinger til bryggeren {generefl viurdering, forslag tif forbedringer osv.)

| NGTDET SiAL GJ‘S KDMMENTARER PA ALLE KR fERItR TOTALPOENG [bf}}

s o Floepe el tynenibib T eller s doibe inpes e
35-413 poeng! Typei kitg, Visse tiltak for forbedringar kan gjgres.

28-34 poeng: Godtakbarityperiktighet, men krever forbedringer.

20-27 poeng: Mangelfull i forhald til typerlktighet. Mangea tiltak kreves.

<20 poeng:  Problematisk, defekt, Omfattende forbadringstlitak kreves,



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarena
skal vezre konstruktlve og fokusere
pa farbedringer. Grunn il trakk i
poeng skal dokumenteres,

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smak:

Ingen: Under deteks]onsgrense,
svalk: iKan s8 vidt kjanne emnet.
Merkhar; Kan klenhe smnet, og det
armad pi 4 deflnere arorraen eller
smalken, '
Tydelig: Kjennar godt emnet, og det

er eh viktlg eller avgjgrendarolie 1§ -

definere aromaen eller smakan.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
eller smak, og dat er en avgigrende
del av aroma- eller smaksbildet,
Dominerende: Klenner arotma eller
smalk av emnat 8 kraftlg at det klart
vil kamufiere andre aromaer eller
smaker.

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Arorma av grghne epler,
oftast gjaarblprodukt,”
Alkohol; Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent; Snerpende munnfglelse,
Diacetyl: Smar/margarin eller
smgrkaramall, oftest glaerbiprodukt,
kan ogsa vaare Infeksjon.
DNIS: Dirnetylsulfid, setlig, mais, k3l
Oftest manglende avdamping av
“vpiter, for sen nedklgling.
v Fenolisk: Medisih, plast, sprakende al-
ledning, gashind, révk, nellik.
v/Estere: Banan, bringebest, pzere, eple,
Jordbzer, troplsk frukt, osv.
Gjeet: Gjeeri lgsning, gleer som har
sprukket.
Klorofenolisle Klemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer,
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.
L@gsemniddel: Aceton, tynner.
Alkoholerffusel som oppstar ved hgye
gjseringstemperaturer,
Metalllsk: Tinn, mynt, blod.
Oksidert; Uggen, Innestangt, gammel,
senere vings, blgt bglgepapp, ritne
grgnnsaker, sherryliknends,
barnebleier.
Salt: Overdrevet vannbchandling med
pazrivumldond, kalsinmidoria aller
aenlT e

S iR, i

PR AT
£l t.1|n1_>l|xcii\
metkesyra eller eddiksyre.

Syovel: Ritne egg, tenta fyrstikker.
Biprodukt fra visse glesrstammer,
avhangig av giseringstemperatur,
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Dommarkvalifikasion {kryss av)

& Norbryge O BICP O SHBF O Annen O Ikke eksaminert
Beholder fkryss av type og fullingsgrad, kommenter ev. awik)
TYPE: ) Glassflaske | © PET-flaske { O Boks Kommento:

FYLLINGSGRAD: O Lav | & Normal | © Hay | O Til toppen

; als poen
¢ ) " p{1'_§}:

Aroma / Bouquat {malt, hurnle, estere, fenofer og andre arom aer) _
AT . {, g “{ o
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Begrunnelse for trakl: S \j';’:{f' é/{_&}"" ‘S{ f—'_a&"'.-’f';'.?{ -‘,ff‘f Ty
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Utseende (kryss av forge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur] ' 2 {5
FARGE: O Lyshalmgul | © Halmgul 1,@ Gyldengul | O Ravfargat | O Kobberfarget | O Merk kobbarfarget

O Redbrun/brun | O Merk rdbrun/markebrun | O Redsort/brunsort [ Q Sort |1 O Rosa | O Red
KLARHET: O Klar | QLetttakete | © Middels tikete | O Kraftigidkete | O Uklar || O Parﬂkier

SKUM: 1,7

= ”é"’/‘[ff”’ :;1_‘7/“56_'.(‘

15 s

Smak (mair huma’e, baa’an/se, ettersmak osv.) .,

;-__ f/ )
Beskrivelse: e (,{ or /{ N (, 1 ;‘-;'/%ga " {’
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Begrunnelsa for trefd: ; g {‘ s f £ ( ;’ é ?&
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Fysisk félelée i munnen (kryss av karbonering og kropp, eV kommenter munnfgielse) Wi {5)

KROPE: O Lett } G Medlum | O Fyldig J(ommentar (crsmngens, alkoholvarme osv.}u
KARBONERING: QO Flat| O Lav ] @\M!ddalsi & Hay | ﬁ’i A {7-? e 5‘;5 g s {
O Qverkarbonert & 4 . .

L’ ff‘ Eob~&G pp il e
Andre tilbakemeldingar til bryggeren {generell vurdermg, Forstag Hi forbedﬂnger osw.)

r i n - ; 7o
,r/;‘({ I 2y / A £ f'f?i & E f— . Sowatiy ol g } f;? f/ 5
/ 4 s ’ ;i’
L g pdo ot G i x:'-"z-ff"‘“f‘{
NB! DET SKAL G‘IS HONMMENTARER Pﬁ ALLE J’(f%HFRh"R TOTALPOFNG

Accrvmg e Mo dennl gyt 1 it oe fosbadiness Lo
35-43 poeng: Typcrtktlg. Vlsse tiltak for forbedringer kan gjwres,

28-34 poeng: Godtakbar | typeriktighet, men krever forbedringer,

20-27 poeng: MangeHull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

<20 poang:  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kraves.



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veera konstruktive og fokusere
pé forbedringar. Grunn til trakk |
poeng skal dokumenteres.

Bruk fgigende mengdeord for
aroma og smal:

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sd vidt kjenne emnet.
Merldrar: Kan kjenna emnet, og det
‘et med pa 4 definers aromaen ejler
smaken, ’
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjprende rolle 1 8
definete aromaen eller smaken.
Kraftlg: Kienner emnet klart i aroma
eller smak, og det er en avgigrende
dal av arema- eller smakshildet.
Dominerende: Kjenner aroma sller
smak av emnet sd kraftig at det kKlart
vil kamuflere andre aromaer eller
smaker,

Dommerskjema
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Dommerlvalifikasion {kryss av)
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Beholder (kryss av type og fyllingsgrad, kommenter ev. awik)

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grenne spler,
oftest gjaerhiprodukt.

Alkohel: Etanol og andre hgyere
alkoholer, Ofte varmende smak,
Astringent: Snerpende munnfglelse,
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smprkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsé vazre Infeks]on.

DIMS: Dimetylsulfid, satlig, mais, k&l
Oftest manglende avdamping av
varter, for sen nedkjgling.

Fenollsk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gashind, reyk, nallk.

Estere: Banan, bringebser, peera, eple,
jordbeer, tropisk fruld, osv.

Glaar: Gjser | Ipsning, gizar som har
sprukket.

Klarofenolisk: Kjemisk kembinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lyssladet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humiesorter kan gt
{lknenda karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tyrner.
Alkoholer/ffusel som oppstr ved heye
gjeringstemperaturer,

ietalllsk: Tinh, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, Innestengt, gammel,
sanere vings, blgt bglgepapp, ritne
grgnnsaker, sherryliknende,

barnebleiar,
Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumidorid, kalsivmblord eller

maghesinrazilfid .
TR I RN IR
pluin e, £susiaajoic s
melkesyre allar eddiksyre.

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodulkt fra visse gjserstammer,
avhangig av gjeeringstemperatur,

g Bind

Wergjon 2024-04-24

L

TYPE: CGlassflaske | O PET-flaske | O Boks Kommentar:
FYLLINGSGRAD: O Lav | O Normal | O Hey | B Til toppen
[Maalis poeng)
Aroma / Bouquet {malt, humle, estere, fenoler og andre aromuer) ; {15])
Beskrivelse: i
R ; ; i .
Begrunnelse for trekk: ool e K,x Ll N eV A S R ey
B ey ,-"{_.\i'\_-. 2L e e e '
Utseende [kryss ov farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstir) =5 {5)

O Lys halmgu! | & Halmgul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Merk kobberfarget
O Redbrungbrun | © Merk radbrun/markebrun | O Redsort/brunsort | O Sort |} O Rosa | O Red
KLARHET: @ Kiar | O Lett takete | O Middels takete | O Kraftlg tikete | O Ukdar |} O Partikler

SKUM: '

FARGE:

L

M T T,
Smak {malt, humle, balanse, ettersmak osv.} s [25)
Beskrivelse: R
i \ - = )
Begrunnelse for trekk: o2ty e WL 2 Sk : C e I et T
Fysisk filelse i munnen (kryss av karbonering og kropp, ev. kemmenter munnfoleise) Ses [B)

KROPP: O Lett } O Medium | O Fyldig
KARBONERING: O Flat | O Lav] O tviddals | O Hey |
O overkarbonert

Kommentar (astringens, alkoholvarme osv. }:

3

P L . -

PR S T N S
&

Andre tilbakemeldinger til bryggeren (generell vurdering, forsiag til forbedringer osv.}

NB! DET SKAL GIS KOMMENTARER PA ALLE KRITERIER TOTALPOENG 1 &7 (50) |

f !
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Aetirma e Flsvionalo et T elind e bl o e
35-43 poeng: Typeriktlg. Visse tiltak for forbedrlnger kan gjéres.

28-34 poeng: Godtakbar | typeriktighet, men krever forbedringer.

20-27 poeng: Mangelfull | forhold til typeriktighat. Mange tiltak kreves.

<20 poeng:  Problematlsk, defekt. Omfattende forbedringstilitak kreves.



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pé alle kritetier. Kommentarene
skal vaare konstruktive og fokusere
pa forbedringer, Grunn til trekki
poang skal dokumenteras.

Brult fglgende mengdeord for
aroma og smak;

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svalk: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merlchar: Kan klenna emnat, og det
er med pé & deflnere aromaen eller
smaken, ’
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
ar en viktig eller avglgrende rolle 1 5
definere aromaen eller sraken,
Kraftig: [enner emnet kiartiaroma
eller smak, og det er en avgjgrends
del av aroma- eller smakshildet,
Deminerende: Kjenner aroma aller
smak av emnet s8 kraftig at det kiart
vil kamuflere andre arormaer eller
staker.

Dommerskjema
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Dommerlwaliflkasjon {kryss av) '
O Norbrygg O Blcp O sHEF O Ahnen QO Ikke eksaminert

Behelder fkryss av type og fyllingsgrad, kommenter ev. avvik].

TYPE: W classtlaske | O pEf-laske | O Boks

Kommentar:
FYLUNGSGRAD: O Lav ] C Mormal | O Hay | @l Til toppen

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne apler,
oftest gjaarbipredukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer, Ofte varmende smak.
Astringent: Sherpenda munnfgialse,
Dlacetyl: Smgr/margarin allar
smarkaramell, oftest glarbiprodukt,
kan ogsa vazre infeksfon.

DMS: Dimetylsulfid, setiig, mals, kil
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedigling.

Fenolisk; fMedisin, plast, sprakende el-
ledning, gashind, rayk, nelllk.

Estere: Banan, bringebzr, peare, aple,
jordbesr, tropisk frukt, osv.

Gjzar: GJaer | Igsning, glzer som har
sprulcket.

Klorofenaolisk: Kjemisk kombinasjon av
Idor fra vannat og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponaring ay
dagslys. Visse humlesorter kan gl

* liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstér ved hgye
gjaaringstemperaturer,

Wletalllsk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senera vings, bipt belgepapp, rétne
grgnnsaker, sheriyliknende,

barnebigier.
Sali: Overdrevet vannbehandling med

aairivm ko kelsumikioritelle

N I SEPPRAISY (N
Il al el fssusiasialn L
tnelkesyre eller eddiksyre.

Svovel; Ritne egg, tenta fyrstikker.
Biprodukt fra visse glasrstammer,
avhengig av gleeringstemperatur,

Vergjon 2024-04-2.4

~{ials poeng]
Arama / Bouquet (malt, humle, estere, fenoler og andre aromuaer) ri {15)
Bes;'(r." 10 L
Yuake hiafec o
! i ,,a} FA D AT { h-‘{- e A -

Begrunnelse for trakl:

" ; N PN
Fopglade D44z SIS A I

3

Utseende {kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur} 3 (5)
FARGE: O Lyshalmau! | & Halmaul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mark kobberfarget

O Radbrunfbrun | O Merk redbrun/merkebrun | O Rgdsort/brunsort | O Sert || O Resa | O Red
KLARHET: ®Klar | O Lett takete | O Middels tikete | O Kraftigtikete [ O Uklar || O Partikler

SKUM: [ A

g adem
smak {malt, humle, balanse, ettersmak asv.} i (25)
Beskrivelse:

! AW !’? e / ¢ Satzife
A j ey saadt Saral

Begrunnelse for trekk: ;

53 \} T et O & (iR
._'f N ---;_ J T

Fysisk falelse i munnen {kryss av karbonering og kropp, ev. komimenter munhfgielse) Q\ {3)

KROPP: & Lett | O__Medium | O Fyldig Komwentar {astringens, alkoholvarme osw.):
KARBOMERING: O Flat | @ Lav | O Middels | O Hay |
O Overkarbonert

Andre tilbakemeldinger til bryggeren {generell vurdering, forstag til forbedringer asv.)}

o I . A

; ; : bofs
i )Lr A¢ ;é 4 ‘“i “ C,-"i_.-f--f“a‘.-’f’-i P .:y;{é’.f‘f(f’ L‘} }\, !Li‘f"«)}
. v

(i za’.&k\\'efgg/s-;,-@f Ot dare. | Singdt
' e j

NBF DETSKA’ Gfs f(OMMENTARER PA /‘JUF KR!TJ'*R;"FR

TOTALPOENG jQ £50} |ﬂ

P R [T TP PP I T IS T
Afc O pasre s e denald typendtile D0 Gl Tk ncbonnnesr e

45-43 poehg: !ypersktlg. Visse tiltak for forbedringer kan gjsres.

28-34 poang: Godtakbar | typeriktighet, men krever forbedringer.

20-27 poang: Mangelfull | forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
<20 poeng:  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle keiterier. Kommantarene
skal vaare konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk |
poeng skal dokumenteres,

Brul faglgende mengdeord for
aroma og simak:

Ingen: Under detaksjonsgrense.
Svak: Kan s3 vidt kjenne emnet.
Merlkbar: Kan klenne emnet, og det
er mad pa a definers aromaen eller
smaken, '
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rollei &
definere aromasn eller smaken.
Kraftig: lenner emnet art T aroma
eller smak, og det er en avglpranda
dal av aroma- eller smaksbildet.
Dominerende: Klennar aroma sller
smak av emnet 58 kraftlg at det klart
vil kamuflere andre aromaer eller
smaker,

Dommerskjema

Konlkurranse / 0o (/) I’) _ Bryggats kode S
Konkurranseklasse A\/) / ;‘W/’PL ¢|t\,'pe i
Dommer {navn) [:‘M( )//‘)7/ ,}]}/ Dato ! s /( L5

%mmerlwsliﬁkaa}un {kryss av)

O SHBF

Naorbrysg O micp QO Annan O Ikke eksaminert
Baholder {kryss ay type og Tyiitngsgrad, kommenter ev. avik)
TYPE: @ Glassflaske | O PET-flaske | O Boks Kommentar:

FYLUNGSGRAD: O Lav | O Normal | O Hay | @BuTil toppen

- [Wiaks peeng)

Aroma / Bou quet {mait, humfe estere, fenoﬂ’er og andre aromaer)

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av granne apler,
oftest gjaetbiprodukt,

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmenda smak.
Astringen. Sherpende munnfglelse.
Diacetyl; Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjzerbiprodukt,
kan ogsd veera infeksjon,

DMS: Dimetylsuffid, satlig, mais, k&l
Oftest manglende avdamping av
varter, for sah nedkigling.

Fanellsle Medisln, plast, sprakende «l-
ledning, gashind, revik, nellil,

Estere: Banan, bringebzzr, paere, eple,
jordbazr, tropisk frult, osv,

Gj==r Glaar i lgsning, gleer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorgahlsmer.
Lysskadet; Skunk/katt, eksponering av
dagslys. VIsse humlesorter kan gl
tknende karalder,
Lgsemiddel: Aceton, tyhher,
Alkoholer/fusel som oppstar ved haye
gjseringstemperaturer,

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, Innestengt, zammel,
senere vings, blgt blgepapp, ritne
grgnnsakar, sherrvliknande,
barnebleiar.

5alt; Overdrevet vannbehandling med
patrivn orid, ke Isulmhlnhrl il ey

yrp e s e

EIULINS T e b, £t sian]al s U
melkesyre eller addiksyre.

Svove!: Ratne egg, tente fyrstikker,
Biprodukt fra visse gleetstammer,

avhenglg av gjeringstermperatur,
Version 2024-04-24

LS TR s T i :
Begrunneise for trelde: % > S S g i i
Utseende (kryss av farge og karhet, beskriv skumfarge og -tekstur) ' e {5}

FARGE: O Lyshalmgu! | O Halmgul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kohberfarget | O Mprk kohberfarget
Q Redbrun/brun | O Mark rgdorun/markebrun | O Rédsortfbrunsort | O Sart |} O Resa | O Red
KLARHET: O Kiar | O Lati takete | O Middels takete | O Kraftigtikete | O UKlar j} O Partikler

SKUM:

smak (malt, humle, bolanse, ettersmak osv.}] {25)
P BE ’ L et

S -i-'.\-"i-']'?:.-.-'.
SE PSR

Begrunnelse for trekk:_ ,:‘

el

Fyslsl folelse i munnen (kryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfelelse) i (5}
KROPP: Batt | O Medium | O Fyldig

r ,‘_(ommenta {astringens, al’koha!’vcrrme osw.):
KARBONERING: O Flat | O Lav | (hiddels | O Hay | Ao 7 ‘
O averkarbonert I

Andre tilbakemeldinger til bryggeren {generell vurdering, forslag til forbedringer osw.)

.!A_’ -
TOTALPOENG 1 5. (s0)

.‘UB* DETJKAL Gis I(OH/HWL-NTARER PA ALLE KRITERIER

AL s s iennh tyrenib e U el s e Sl ey Lo
35-438 paeng: Typetiktig. Vissa tiltak for forbedringer kan gjgres.

28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

20-27 poeng: Mangeifull | forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves.

<20 poeng:  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,



MIRK!

Alle brygg skal gis kemmentarer
pa alle kriterier. Kommentarahe
skal vaare konstruktive og fokusere
pé forbedringer. Grunn til trekk |
poeng skal dokumenteres.

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smak:

Ingen: Under detekslonsgrense,
Svak: Kan s3 vidt kjenna emnet.
Merkbar: Kan klanha emnet, og det
er mead p3 3 deflnere arornaen eller
smaken. ’
Tydelig: Kjennher godt emnet, og det
er en viktig eller avgl@rende rolle | &
deflnere aromaen eller smakan.
Kraftig: Kjznner emnet klart j aroma
eller smalk, og det ar en avgjgrende
dal av aroma- eller smaksbildet,
Dominerande: Klenhner aroma aller
smak av emnet s3 kraftig at det klart
VIl kamuflere andre aromaar eller
smaker.

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grﬁnné apler,
oftest gjaerblprodukt,

Alkohol: Etanol g andre hgyere
alkchaler. Ofte varmende smak,
Astringent; Snerpende munnfglelse,
Diacetyl: Smgt/margarin eller
smprkaramell, oftest gjzerbiprodukt,
kan ogsé veera Infeks)on.

DIMIS: Dimetylsulfid, sptlig, mals, kil
Oftest manglende avdamping av

. wgriar, for sen nedkjsling,

+/ Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, revk, nelilk,

Estere: Banan, bringebezr, pasre, eple,
jordbazr, troplsk frukt, osv.

Gjeer: Gjzr tgsning, gieer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjemlsk komblnasjon av

Idar fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Vissa humlesortar kan gi
liknenda karakter,
Lgsemlddel: Acefon, tynner.
Alkoholer/ffusel som oppstar vad hgye
giezeringstemperaturer,

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Olsidert; Uggen, Innestengt, gammel,
senere vings, blgt bilgepapp, rithe
grgnnsaker, sherryliknende,
barnebleier.

salt: Overdrevet vannhehandling med
pagrittifelanicd, kalsinmkloricl elfar

. . .
St TR

v

Sy Lilde
,‘_,ILilnl_ﬂuuL srbsionj el Ui
metkesyre ellar eddiksyre.

Syoval: R3tne egg, tente fyrstikker,
Biprodukt fra visse gjerstammer,
avhengig av giseringstemperatur,

Versjon 2024-04-24

Dommerskjema

= i
/ o f
I(on!(urransa /; /% /’t,(/ /\ ? Bryggets kode f‘ !

/
Konkurranseklasse Z \/ Ly b (-Cf &4 ditype

Dommaer (navn) [ /(,/ /@/ \f’//(’ Dato

Dommerlwalliﬂkasjon (kryss av}
(4 Norbrygg O BiCP

O lkke eksaminett

O Annen

(O SHBF

Beholder (kryss av type og filllngsgrad, kommenter ev. avvik)

TYPE: 4 Glasstlaske | O PET-flaska | O Boks Kommentar:
FYLLINGSGRAD; Olav] O Norma] | O Hay | & Tl toppen
s (MAaks poeng]
Aroma [ Bauquet {malt, hum.l’e Esfere, fenofer og andre aromaer) . A {15)
Beskrivelse: A'/f} - LN (’; o 7 “f i'.if\'.ff'{:f‘c‘ £ -
4
: T E ik
Begrunnefse for trekle ;. ;, gy L A 7»{
f
£
Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) “f {5]

FARGE:

O Redbrunfbrun | O Mark rﬁdbrum"m;ﬂrkebrun | O Redsortfbrupsort | O Soit}]| O Rosa | O Red
KLARHET: O Klar | &L Lett tikete | O Middels tikete | O Kraftlg taket&- | O Uklar 1§ O Partikler
SKUM;

£ . 3 o /
% L, P AN o il £ ”ﬂf A
Smak {malt, humle, bolanse, ettersmak osv.) {25}

Beskrivelse:

Bearunnelse for trekt:, L7 ¢ 2y A1 N 124

Fysisk félelée i munnen fkryss av karbonering og kropp, ev. kornmenter munnfielse) ".? {5)

KROPP: & st | O Medium | O Fyldig

KARBONERING: O Fiat| O Lav | O Middels | ;&} Hay |
O Overkarbonert

!(ommentg v (astringens, a!koho!varme o5 )i
Aatpigietf

Andra t?lb__, emeldingar il hryggeren ,’genereﬂ vurdermg, Jorstag til forbedr!ngerosu ) J
i .}_:.‘ : - ’{y, ,sf L r.v;(‘ é;.: {“ Ew ,[/ ¥ (f-, &;/r

£ [ {

NB-‘DFTSI(ALCIS;’(DMMENTARFR pA ALLE KRITERIER TormpoeNG | | , (50) ﬁ
J

T PR AU R B N A IR THATRER N
35-43 poeng: T\/penkt!g. Visse tiltak for forbedringer kan gleéres,

28-34 poeng: Godtalhar | typeriktighet, men krever forbadringer,

20-27 posng: Mangelfull 1 forhold til typerlktighet. Mange tiltak kreves.
<20 poeng:  Problematisk, defekt, Omfattende forbedringstiltak kreves.

AL o B TR R A



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommantarene
skal vaare konstruktive og fokusere
pé forbedringer, Grunn th trakk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk fgigende mengdeord for
aroma og smak:

Ingen: Under deteksionsgrense.
Svale: Kan sa vidt kienne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pa & definere aromaen eller
smaken, '
Tydelig: Kjenner godt amnet, og det
er en viktig aller avgjgrende rolle 1 3
definere aromaen eller smaken,
Kraftig: Klenner emnet [dartTaroma
eller smak, og det er en avgjpranda
del av aroma- eller smaksbildet.
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet sd kraftig at det kiart
vil kamuflere andre aromaer eller
smaker.

Dommerslq ema

i L v YR
Dommetr {navh) Dato i g e e
Dommetkvalifikasjon (kryss av)
"3 Norbrygg O BICP O sHBF O annen O Ikke eksaminert

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grénne epler,
oftest glaerbiprodukt,

Alkahol: Etanol og andre hgvera
alkohaler, Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglalse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smarkaramell, eftest gjzerblprodukt,
kan ogsa vaere infaksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal. '
Oftest manglende avdamping av
vgrtar, for sen hedkjpling.

Fenolisk: Wedisin, plast, sprakende el
ledhning, gasbind, rayk, nellik.

Estere: Bananh, bringsbeer, paere, eple,
jordbaat, tropisk frukt, osv.

Gjaar: Gjzer i lgsning, gjser som har
sprukket.

Klorafenolisk: K|emisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
lknende karakter.

Lgsemiddal: Aceton, tynner,
Alkohaoler/fusel som oppstar ved hgye
gjamringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod,

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senare vings, bliet bglgepapp, ritne
grehnsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natrivvmklorid, kalsiumklosic eller
n'|;.:.c-r1nﬂ'|!I!Tl.’illlfﬂi' 1.1,

AR I RS SRS RTTIREY

LI o f e Ui
melkesyre elier eddiksyre.

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra vlsse gjearstammer,
avhangig av glearingstemperatur,

Versjon 2024-04-24

Beholder (kryss av type og fyllingsgrad, kommenter ev, awik)

TYPE! @’ Glassflaske | O PET-flaske | O Boks Kemimentar:
FYLUNGSGRAD; O Lav| O Normal | O Hay | @ il toppen
JNIaks poang}

Aroma / Bouquet (malt, humle, estere, feno.’er og andre aromaer) : {15)
Beskrivelse: 3}: g B ; ’» K - “‘ Ao "i‘ ..... -
B BN »'\‘&b E i . i R - e AL

egrunnelse for trekk: - b e, LY L FL e B

o it ud ]

:
Utseenda {kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) ' VF_‘ (5}
FARGE: D Lyshalmgul | O Halmgu! | O Gyidengul | O Ravfarget | © Kobberfargst | (O Mark kobberfarget

rédbrun/markebrun | O Redsort/brunsort | O Sert || O Rosa | O Red
KLARHET: 4 Klar | O Lett takete [ O Middels takete | O I(faftlg tikete | O Uklar |} O Partlkler

SKU . Ve bzl Lo i
KUM: ;m,x,"i‘ R F R R T WP R o o

Smak {malt, hum!e, bm’anse, ettersmak osv.)

. (25)
Beskrivelse: ;:' = _;_‘___ Ly e gt e P -.,-“_t-e N
: { i '

ain EE R W t

- 5
Begrunnelse fortrekk I L T e P P 0T
S iy sl
Fysisk falelse i munnen {kryss av karboner!ng og kropp, ev. kemmenter munnfelelse) ’ {5)
KROPP: D tatt | O Medlum | O Fyldig Kommentar {astringens, alkcholvarme osv)

KARBONERING: O Flat | @ Lav | O Middels | O Hay |
O overkarbonert iy g ¥ e

Andre tilhakameldlnger til bryggeren (genereﬁ vurdering, forslag rn‘forbedrmgerosv)
o "A N dooo Ak TS el
7 b

-3 : ) ; .
i kDR I

Emiiy:

NB’ DET SKM. GlS KOMMENTARER PA ALLE KRITERIER TOTALPOENG  ©-

TR —ssmmees e

SNV ik,

: TR R TR H N B N (R T IR R TR SRR I
35 43 poeng: lyperrktlg V|55e t|lta|< for forbed!lnger kan g](d:es
28-34 poeng: Godtakbar i typerlktighet, men krever forbedringer.
20-27 poeng: Mangelfull t forhold til typerlktighet. Mange tiltak kreves,
<20 poang: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,




MERI!

Alle brygg skal gis kommeantarer
pa alle kriterier. Kemmentarene
skal veere konstruktive og fokusera
pa forbedringer. Grunn til trekk
poeng skal dokumenteres,

Brulk félgende mengdeord for
aroma og smal;

Ingen: Under deteksjonsgrense,
Svalc Kan 52 vidt kjenne emnat.
Merkbar: Kan kjznne emnet, og det
ar med pa a deflnere aromaen eiler
smaken,

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle 13
definere aromasan eller smakan,
Kraftig: Klenner emnet klart i aroma
eller smak, og det er en avgjgrende
del av aroma- eller smaksbildet.
Domlinerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet 53 kraftlg at det klart:
vil kamufiere andre aromaer ellar
stmaker.

Begrepsforklaringer

Acataldehyd: Aromaav gmnné apler,
oftest glaerbiprodult.

Alkohol: Etanol og andre hgvere
alkohaoler, Ofte varmende smak,
Astringent: Sherpende munnfglelse,
Diacatyl: Smgr/margarin alier
smgrkaramell, oftest gjserbiprodukt,
kan ogsd veare Infeksjon.

DMS: Dimetylsulfld, stlig, mals, k&l
Oftest manglende avdamping av
varter, for sen nedkisling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende al-
ledning, gashind, revk, nellik,

Estera: Banan, bringshaer, paere, eple,
Jordbaer, tropisk frukt, osv.

Gjaer: Gjzar | Igsning, giser som har
spritkket,

Klarofenalisk: Klemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysslkadeat: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi

* liknende karakter,

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkcholer/fusel som oppstér ved hgye
gjmringstemperaturer.

Metallisk: Tihn, mynt, blod.

Cksldert: Uggen, innsstangt, garmmal,
sehere vings, blgi bslgspapp, ratne
grehnsaker, sherryliknende,
barnebleler,

Salt, Ovardrevet vannbchandling med
naieurnllorid, kafeivsdidorid aller

AEFRESI YIRS

Ukl b £ deusiasponc Ui
malkesyre eller addiksyre.
Svovel: Rathe egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjeerstammer,
avhengig av geerfngstemperatur,
Versjon 2024-04-24

Dommerskj ema
Konkurranse ‘;uf/ 001'5
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Brygegets kode
.47”

@ltype 7 G

Dato / t/ Z S-‘

Dommet (navn) S(F'}-';/fi"f’ i{.{j}&-n’f £y

Pommerkvalifikasjon {kryss av)

® Norbryeg O Blcp O sHBF O Annen O thke eksaminert
Behalder {kryss av type og fyllingsgrad, kemmenter ev. awik).
TYPE: @ Glassflaske | O PET-flaska | O Boks Koramentor:
FYLLINGSGRAD: O Lav | © Normal | ' Hay | @ Tl toppen

. gl)ﬂaks poeng)
Aroma / Bouquet (malt, humle, estere, fenoler og andre aromuer) = {15)

Beslt{velsa:
o A N
4 ) {4, 0 l‘g FALEY) f-&f(”-i- Goreb gy
Sty A AT v

Begrunnelfse for trekl:

E(f"‘*)&»

4 b Lig v { €.

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) ¢ i {5}
FARGE: @ Lyshalmgul | O Halmgul | O Gyldangul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kabberfarget

O Redbrun/brun | O Mark radbrun/merkebrun | O Reédsertforunsort | O Sortf| O Rosa | O Red
KIARHET: G Klar | O Lett takete | O Mlddels takete | O Kraftigtikete | O Uklar || O Partlkler
SKUM: ” 1
i-’wf.:lu,; !c» * w ‘3’ %}u

Smak {malt, humle, balanse, ettersmak osv.)}

i "‘1. [25)

Beskrivelse:

l’-’ - ’ B4 f( _ &‘ gif} f“&?(‘:%
Seals £ b ey f ?‘€Y.‘I'.s?}

Begrunnelse for treftk: . : ) _
f"' 3 ;u'l.: <j'j 23 [-) P a'.{’.g--,f’}' &l Lg’” [l _f-f:{;o.f:,f-'e Li _éA S ,}2 i&{g ,? ‘{(""
7 s

Fysisk falelse | munnen {kryss av karbonering og kropp, ev. kemmenter munnjfelelse) ‘3 {5)
KROPP: @lett | O Medlum | O Fyldig

KARBONERING: O Flat ] @ Lav | O Middels | O Hey |
O overkarbonert

Kommentar {astringens, ofkohofvarme osv.)i

Andre tilbakemeldinger til bryggeren {generelf vurdering, forsiag til forbedringer osv.)

NB* DFTSKJ’H GIS KOMMENTARER PA AHFKR!TER,"FR TOTALPOENG } £ i ['Sn}
-l

AFA s i«
35-43 poeng: Typerikiig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres,

28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, man krever forbedringer.
20-27 poang: Mangelfull i forhold tll typeriktighet. Mange tiltak kreves,

<20 poehg:  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,

H I T 3 . JdoLk [ I P
wopdenalb iyl (NI PR TSR RTR TR I PR



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterjer, Kommentarene
skal veare konstruktive og fokusere
pa forbedringar, Grunn ti trekk
peeng skal dokumenteres.

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smalc

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svale: Kan sa vidt klenne emnet.
Merkbar: Kan klenne emneat, og det
er med pa 3 definere aromaen e!ier
smakan.

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avg]grenda rolle i &
definere arornaen eller smaken,
Kraftig: Kjenner emnet klart T aroma
eller smak, og det er en avgjgrande
dal av aroma- elter smakshlldet.
Dominerende! Kjenner aroma ellar
smak av etmnet s& kraftig at det klart
Vil kamuflers andre aromaer eller
smaker.

Dommerskj ema

A _q P "
!ﬂ /f\é {/) ¢ o1
Konkurranse (WY, Bryggets kade it
/ ~ 1/ »' A & AL
Konkurranseklasse - 1 K j‘* Bltype G

Demmer (navn) [ /{Jé{t 66\/[) (2/){{(/"0&1:0 0/ /{’/ 7(;‘ r/;x

Dommarkvalifilasion (kryss av)

O SHBE

Norbryag O Blcp O Annen O ikke eksaminert
Beholder (krysg av type og fyllingsgrad, kommenter ev. awvik]
TYPE: O Glassflaske | O PET-flaske | O Boks Kommentar:

FYLLINGSGRAD: O Lav [ O Normal | O Hay | 62 Til toppen

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grenne spler,
oftest gjaarbiprodukt.

Alkchol: Etanol og andre hayere
alkoholer.:Dfte varmende smak.
Astringens: Snerpende munnfplelse.
Diacetyl: $mer/margarin eller
smatkaramell, oftest gl=erblpradukt,
kan ogsa veere infeksjon,

DMS: Pimetylsulfid, satlig, mals, 141,
Oftest manglende avdamping av
vgrtar, for sen nedkjgling.

Fenolisk: Meadisin, plast, sprakende el
ladning, gashind, revk, nellik.

Estera: Banan, bringebser, paere, eple,
jordheer, tropisk fruks, osv.

GJar: Gleer [ @sning, gjear som har
spiukket.

Klorofenolisk: kKlemisk kembinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer,
Lysskadet; Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter,

Lgsemiddel: Aceton, tynner,
Alkoholer/fussl som oppstar ved haya
gi=ringstemperaturer.

Metalllsk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innastengt, gammel,
senere vings, blgt balgepapp, ritne
grgnnsakar, sherrylikiende,
barnebleler.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natrivrnldarisd, kelsiumldartd alfar
sl e

LTIl Tk, £ s Usiaohdl i 1l
melkesyre eller eddiksyre,

Svovel: R&the egg, tente fyrstilder.
Biprodult fra visse gjearstammer,
avhenglg av glaringstamperatur,

Versjon 2024-04-24

[Maks poeng}
: {151

andre aromaer)

Arema / Bou guet (ma.l’t hum!e, estere, feno!efo

Beskrivelse: ,§."I L Ty

_A - ;-'n b ]
AT 5“;":"\

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) (5}
FARGE: &3 Lyshalmgut | O Halmgui | O Gyldengut | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Merk kobberfarzet
Q Radbrun/brun [ O Mark rgdbrun/mgrkebiun | O Redsort/brunsort | O Sert |} O Rosa | O Red

KLARHET' G klar E O Lett tkete | O Middels tikete | O Kraftig taketa | O Uldar || C Partlkler

. Ny
Begrunnelse for trekl; 01 s 3
. : : s o4
Fysisk fglalse | munnen fkryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfdlelse) ¢ ’;g! (3}

KROPP: B tett | O Medium.| O Fyidig
KARBONERING: O Flat ] O Lav | &3 Middels ] O Hey |
O Overkarbonert 4

Kommentar {astringens, alkoholvarme osv.):
X T

Andre tilbakemeldinger til bryggeren {generefil vurdaring, forslag til forbedringer osv.)

NEB! DEY SI(A!' GIS KOWIMIENTARER PA ALLE KRH’FR!ER ﬂ TOTALPOENG

A b e e Pl denediotypen il e D00 sl o Db ey Lo s
35-43 poeng: Typeriktig, Visse tiltak for folbedringer kan gigres.

28-34 poeng: Godtakbar i typeriktlghet, men krever forhedrlnger.

20-27 poeng: Mangelfuil i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves,

<20 posng:  Problematisk, defekt. Omfattenda forbedringstiltak kreves,



MERIK!

Alle hrygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier, Kommaentarene
skal vezra konstruktive og fokusers
pa forbedringer, Grunn tll trakk |
poeng skal dokumenterss.

Bruk f@lgende mengdeord for
aroma og smak;

Ingen: Under deteksjonsgrensa,
Svak: Kan s8 vidt lenne emnet,
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
ar med pé & definere aromaen aller
smalaan. ’
Tydellg: Kjenher godt emnet, og det,
er en viktig eller avgjgrende rollo 1 3
deflnera aromaen ellsr smaken.
Kraftig: Klenner emnet klart 1 aroma
eller smak, og det er en avg)grende
dal av aroma- ellar smakshildet.
Dominerende: Kjenner aroma allar
smak av emnet 55 kraftlg at det klart
vil kamuflera andre aromaer eller
smaker.

Dommerskjema
l(un.l(urranse //:f/%/f ran " A 7

Konkurranseklasse :Z \/ <5 ,h ﬁ C/(:, van Pltype "! {

Dommet (navn) ﬁ[ (f’ /;/‘f‘//(—” Dato /(// U/’ 4 dj

Dcmmerk\.-'ajliflkasjon (kryss av)

i
Bryggets kode _ 7 )

Begrepsforklaringer

§/Acetaldehyd: Aroma av grghne epler,
oftest gjzerbiprodukt.

Alkohol; Etanol og andre hgyare
alkoholer, Ofte varmande smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse,
Diacety); Smgr/margatin eller
smarkaramel], oftest gizerbiprodukt,
kan ogsd veere infaksjon.

o DMS: Dimetylsulfid, setlig, mais, kal,
Oftest manglende avdamplng av
vgrter, for sen nediggling.

L/ Fenolisk: Medisln, plast, sprakende ek
tedhing, gasbind, revk, nellik.

+.Estere: Banan, bringebaer, paere, eple,
lordbaer, tropisk frukt, osv.

Gjaer: GJear | Igsning, gizer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Klemisk kermbinasjion av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagsiys. Vlsse humlesorter kan gi
liknende karakter,

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholerffusal som oppstar vad hgye
gjsaringstemperaturer,

Metailisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, inhestengt, gammal,
senere vings, blgt bdlgepapp, ratne
grgnnsaker, sherryliknende,
katheblaiar.

Sal; Overdrevet vannbehand|lng mead
n.m'umI\fu.m latsinrnklarid ofizr

BEA R Sy b
g.mmu:n ih. J'H..u;h.mj el i
malkesyre ellar sddiksyre,
Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjerstammer,
avhenglg av gizeringstemperatur,

Versjon 2024-04-24

& Norbrygg O Bicp O SHBF O Annen O lkke eksaminart
Beholder {kryss av type og fyllingsgrad, kommenter ev, awik)
TYPE: & Glasstaske | O PET-flaske | O Boks Kemmentar:
FYLLINGSGRAD: O Lav | O Normal | O Hey | & Til toppen
- IM_aks poengl

Arema / Bouquet {miuaft, humfe, estere, feno,‘er og am‘re Jqaromaer).. _ i (1)

S T S :{ﬂ i ft' "
Bes!mue!se S "“J"I ’t"” [ f{_ ‘\ g( i Y i J_;“}i Lol

F i

e B B
L/*C Vil O f‘,f'.:-f'g,

P . 7 .
Begrunnelse for trekk: ; '\,c, {/ {:;ﬂ" i : " S
|III fi . f \’ N
Utseenda {kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur} ' £ (5)

@'lys halmgu! ] O Halmgul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mark kobberfarget
e} Redbrun/brun | © Mark redbrun/merkebrun | O Rgdsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: @ Kot | O Letttdkate | O M|dde|s takete { O Kraftig tikete | O UKlar || O Pamkler

FARGE!

S -{-uﬁ“?:'x Frtge ¥ “(;I Lef Ler ‘f-!-{_..‘--"'::""'%i..l o s’{/f‘, Lo ?—{/ rl 5 o f:’;{”’#
Smak {ma!t humie, bafanse pttersmak osw} e /'_/. ] .{;z (25)
Beskrivalse: ,:' h“ I Iy f I 0 (( ‘# . [a? J:{{f”eﬂ‘é (o) "/:‘ L )é
£y e i 4 R { s £
Begrunnelse for trekk: ;/'r"f;,v‘g yedX f*‘"..?’?fij({ . pos \fff; ',,, {4 zcw LI

?{ € a7l i i ! i )

Pl s
/ /

Fysisk féleiée i munnen kryss av karhonering ag kropp, ev. kommenter munnfplelse) ) (5]

KROPF: B Lett | O Medium | O Fyldig
KARBONERING: O Flat] O Lav | @\Mtddels] O Hey |
O Overkarbonert

Kommentar (a_strmgens afkohofvarme osv)
A G FE g wated et
g 1;‘_({?'%/!3_/

Andre tilbakemeldinger til bryggeren (generell vurdering, forstag tit forbedrfnger osv. )

NBfDH SKM GIS KOMMENTARF!? PA /'.HFJ'(RIT;‘-R!ER

Ao B Tepele tenenit e T el B Le st
35-43 poeng: Typenkug Visse tilkak for farbedringer kan gléras,

28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbadringer.

20-27 poeng: Mangelfull i forhold il typeriktighet. Mange tlltak kreves.

<20 poang: Problamatisk, defekt, Omfattende forbedringstiltak kreves,



Dommerskj ema

’ S y
=% Konlwrranse ’V 747 “:}{";’ b .' Bryggets kode —}1";‘? \;‘ 3 EA

MERK! . Konkurranseklasse “w " ) i: “ < Bltype § . ,

Alle brygg skal gis kommentarer Dommer {navn] &~ {‘:: i ‘/*- --"f’fé&"}fﬂu”, Date ¢ - { PR

péa alle kriterier. Kommentarene

skal vaare konstruktive og fokusere Dammerlwallifikasjon fkryss av)

pé forbedringer. Grunn til trekk | (3 Norbrygg Q sicp O 5HBF O Annen O ikke eksaminert
poeng skal dokumenteres. '

Bruk felgende mengdeord for Beholder fkryss av type og fyllingsgrad, kommenter ev. avvik)
aroma og smal¢ TYPE: O Glassflaske | O PET-flaske | O Boks Kommentar:
Ingen: Under deteksjonsgrense. FYLLINGSERAD: O tlav | O Normat | O Hay | O Til toppen
Svalc: Kan sé vidt kjenne emnet, : (Fials poene]
Merkbar: Kan Klenne emnet, ogdet | aroma /7 Bouquet (malt, humle, estere, fenoler og andre aromaer) £ (18)
er mod p3 4 definera aromaen eller
. Beskrivelse:
smakan.
Tydellg: Klenner godt emnet, og dat ——

ar eh viktig eller avgjgrende rolle | §
definere aromaen eller smaken.

Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma o g i - PR
eller smak, og det er en avgigrende Begrunnelse for trekk: S A }45” by BeeenT o
del av aroma- ller smakshildet, . i -

Domlnerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s kraftlg at det klart :

vil I(imuflere andre aromaer eller Utseende (kryss ov farge og karhet, beskriv skumfarge og -tekstur) ' {5)
smaker.

FARGE: O Lys halmgul | & Halmgu! | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mprk kobberfarget
O Redbrun/brun | O Merk rgdbrun/markebrun | O Redsort/brunsert | O sert || O Rosa | O Red
KLARHET: O Klar | & Lett tikete | O Middels thkete | O Kraftig tikete | O Uklar || O Partikfer
Acetaldehyd: Aroma av grenne epler, | SKUM: '
oftast gjarbiprodukt,
Alkohol: Etanol og andre hgyere Smak {malt, humie, bafanse, ettersmak osv.) -~ 7 {25)
a|k0f10[er. Ofte varmende smak. Beshtivelse: ‘. _.:‘?"-?Z',. _ T S R o £h o Sy :’
Astringent: Snerpande munnfglelse, P )
Diacetyl: Smar/margarin aller e R A
smerkaramall, oftest glarblprodukt, Y
kan ogsa vazre infeksjon,
DMS: Dimetylsulfid, setlie, mals, kil
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen hedk|gling.
Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, ravik, nelik. IW'—”"'"—"?’SE for treki:

Estere: Banan, bringebeer, pzere, eple, = -*'-__,_s__\ Voo .. 4 SR ey =
Jerdbaer, tropisk frukt, osv. S
Gjeer: G)=ar | lgsning, gjser som har

sprukket. Fysisk felelse | munnen (kryss av karbonering og kropp, ev, kommenter munnfolelse) _- (5)

Klarofenalisk: Kjemisk kombinasjonav | ygape; O lett | O Medlum | G Fyldlg Kominentar (astringens, olkoholvarme asw )i

Klor fra vannet og mikroorganismer. KARBONERING: O flat | O Lav | @ Middels | O Hay |
Lysskadet: Skunk/katt, ekspanering av O overkarbonert

dagslys. Visse humlesorter kan gi

Begrepsforklaringer

.

(e, S el i

~ A, i o R ;!*'
_.Ji . 357 £ ,g‘ e e,
! i »

liknende karakter. Andre tilbakemeldinger t1] bryggeren {generell vurdering, forstag til forbedringer osv.)
{gsemlddel: Aceton, tynner.

Alkoholer/fusel som oppstar ved haye
gjseringstermperaturer, _
Metallisk: Tinn, mynt, biod.

Oksidert; Uggen, Inhestengt, gammel,
senere vings, biét bilgepapp, rithe -
grennsakar, sherryliknende, _
barnebieler. e
Salt: Overdrevet vannbehancling med NB! DET SKAL GIS KOMIMENTARER PA ALLE KRITERIER TOTAIPOENG <=~ (50}

|'1a'tri!m':l<|orici kalsiumklorider!el' R _ e o e O |

B
e

' . EESATE (R BT E I N R L B N N [T e R O U NI R
:f'm;l:“"_'“”l“ Irll‘zl:‘-.u;c,ilc‘:.ll';;jgl '_L' ! 35-43 poshg: T\;penkug Visse tiltak for forbedringer kan gjgres,
me E;W?E ore tl (sx:le. ikk 28-34 poeng: Godtakharityperlktlghet tmen krever forbedringer,
Svovel: Rétne egg, tente fyrstikker. 20-27 poeng: Mangalfull i forhold til typeriktighat. Mange tlitak kreves,

Biprodult fra }fts%e glzerstammer, <20 poeng:  Problematisk, defekt, Omfattende forbedringstiltak kreves,
avhenglg av gaeringstemperatur,

Versjon 2024-04-24



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarena
skal veare konstruktlve og fokusers
pa forbadringer. Grunn til trekk |
poeng skal dokumenteres,

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smak;

Ingen: Under detakslonsgrense.
Svak: Kan s3 vidt kianna emnet,
Marlkbar: Kan kienne emnet, og det
er med p3 3 deflnere aromaen el]er
smaken,

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
ar an viktig aller avglgrende rofle [ 4
definera aromaen eller smakan.
Kraftig: Kiehner emnet klart i aroma
aller smak, og det er en avgjgranda
del av aroma- eller smaksbiidet,
Dominerende: Klanner aroma eller
smak av emnet 53 kraftig at det klart
vil kamuflare andre aromaer eller
smaker,

Dommerskjema

1 1ods
Konkurranse ;IV( Yok S

Konkurranseklasse /,---’VS /ﬂfﬁé} &

Bryggets kode {.f’.;‘ (;, {;,{ :'Z) t /1
1
e 1S

@ltyne

4 I B
Dommer {navn) | I ¥l €, %::7?;) ¢ e Dato

Dommerlwalifikasion (kryss av)

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne apler,
oftest gjearbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hpyete
alkoholer, Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpande munnfglelse.
Diacetyl; Smgr/margarin eller
simgrkaramell, oftest gjzerbiprodult,
kan ogsd veere Infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mals, kil
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkigling,

Fenolisl: Medisin, plast, sprakende el-
ledhing, gashind, revk, nellik.

Estera: Banan, bringebszar, paere, eple,
jordbaar, tropisk frukt, osv.

Gjzer: GJazr | ldsning, glear zom har
sprukket,

Klorofenolisk: Klemlzk komblnasjon av
klor fra vannet og mikroorganismaer,
Lysskadet; Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gt

* llknende karakter.

Lgsamiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjzerlngstemperaturer,

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Olsidert: Uggen, innastengt, gammel,
senere vings, blgt balgepapp, ritne
grpnnsaker, sherryliknande,

harhebleler,
Salt; Overdrevet vannbehandling med
rairiielkdorid, le iurnldorid ella:

il i
Blullsi b, p’\ Addivesb ]
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: R3tne egg, tonte fyrstikker,
Biprodukt fra visse gjesrstammer,
avhengiz av gleringstemperatur.

Vergon 2024-04-24

Norbrygg O BicP O sHBF O Ahnen QO likke elsaminert
Beholder {kryss av type og fyllingsgrad, kommenter ev, awik).
TYPE: O Glassflaske | O PET-flaske | & Boks Hominentar:

FYLLINGSGRAD: O Lav | O Neimal | O Hey | O Til toppen

_{Maks poBng]

Aroma f Bouquet {malt, humle, estere, fenoler og andre aromaer) {15}

Beshrivelse:

,,,,,,,, ﬁ MML}.%_MJ_M%, ’.&f_l.. 1].._

b g it

fw{»{ gkt

Begrunnelse for trefek:

£ gt if g S P
'.-) L j;’.&_‘ iwi 55’{{ a?fjif( g ei I : ;
Utseende (kryss av farge og kiarhet, beskriv skurnfarge og -tekstur) & (s

FARGE: O Lyshalmgul | © Halmgul | € Gyldengul | O Ravfarget { O Kobherfarget | O Mark kobberfarget
O Redbrunfbrun | O Merk radbrun/markebrun | O Redsort/orunsort | O Sort || O Rosa | O Red

KLARMET: O Klar | & Lett thkete | O Middels takete | O Kraftig tékete | O UKlar ]| O Partlkler

SKUM:

PJ!" ff Il“‘t& Jfau. i

Smalk {malt, humle, balanse, ettersmak osv.)

Beskrivelse:

gglfurj

’ eff el EEY -

Begrunnelse for frekk: :

e oo bifosng i/

'f—l. -
o fhal »:’.,1
s

Rysisk f@lelse | munnen (kryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfdlelse) _____&:”__ {5)
KROPF: O tett | O Medium | @ Fyldig Kommentar {astringens, alkoholvarme osw.)i

KARBOMERING: O Flat | @ Lav | O Middels | O Hy |
O Overkarbonert

Andre tilbakemaldinger til bryggeren {generell vurdering, forsiag tif forbedringer asv.}

{4{‘.{ ' r'-\._{--:;!-\

7

Ve i Sessis €4 é £ ey

TOTAI POENG _;L-‘} {:a] ﬁ

NB’ DETSKAI_ 7 KOMMJ"NTARER P/“: ALLE KRHERIFR

AfL i o e Flegie fenn fypea bl CE0 b nssee s o e Lowen -
35-43 poeng: Typerikilg. Visse tiltak for forbedringer kan gleres,

38-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men kraver forbedringer.

20-27 poeng: Mangelfuli i forhald tif typeriktighst. Mange tlltak kreves,

<20 poeng:  Problematisk, defekt. Omfattandes forbedringstiltak kreves.



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier, Kommentarahe
skal vaare konstruktlve og fokusere
p4 forbedringer, Grunn th trakk
poeng skal dokumenteras,

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smal

Ingen: Under detekslonsgrense.
Svalt: Kan sa vidt kjenne emnet,
Merkbar: Kan klenne emnet, og det
ar mad pa 3 deflnere aromaen eHer
smaken.

Tydelig: Kjienner godt emnet, og det
ar en viktlg eller avglgrenda rolle 13
definere aromaan eiler smaken,
Kraftig: Klenner emnet klart [ aroma
eller smak, og det er en avgjgrande
del av aroma- eller smaksbildet,
Dominerande: Kjenner aroma eller
smak av emnet s§ kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer elfer
smaker.

Dommerskjema
Konkurranse i/;i'ﬂ {"} ':}, a:}
Konkurranseklasse (ﬂ {/ / ‘/}&'(;L Eiltypa E{K

Dommar (havn) {kfj.i{‘f\“ft :/”C‘r/ [/ (O‘ ﬁ‘f{ Dato O\/‘a‘ 0L(¢ f’-‘(‘ i L

D fmmerlwaliﬁkasjon {kryss av)
ﬁr\iorbrygg Q BICP

Bryggets kode

O sHBF O Annen O Ikke eksaminert

Beholder {kryss av type og filfingsgrad, kommenter ev. awik}

TYPE: O Glassflaske | O pET-flaska | Q Boks Kommentar:
FYLLINGSGRAD: O lav] O Normal FO Hey | O Til toppen

(Mals poeng)

Aroma / Bcuquet {mtﬂr humfe, esfere fenaler og ﬂnq’re ammaer) e 5 {15}

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grénne epler,
oftest glasrhiprodukt.

Alkohel: Etanol og andre hgvere
alkohaler. ©fte varmende smak.
Astringen‘lf"i"Snerpende munrnfglelse.
Diacetyl: Smgi/margarin eller
smatkaramell, oftest gjmrbiprodukt,
kan ogsa vaere infaksjon,

DMS: Dimetylsulfld, sgtllg, mals, kal,
Oftest manglende avdamping av
vprter, for sen nadkjgling.

Fenolisle Medisin, plast, sprakende el
ledning, gashind, revk, nellik.

Estere: Banan, bringebsar, pasre, eple,
jordbaar, tropisk frukt, osv.

Gj=r: Glaar i ldsning, gjser som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjemisk komblhasion av
klor fra vannet og mikraorganismer.
Lysskadat: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesartar kan g
llknende karakter,

Lasamiddel: Acaton, tyhner,
Alkoheler/fusal som oppstar ved hgye
gieeringstemyperaturer.

Metallisk: Tinh, mynt, blod,

Qlsidert: Uggen, mnestengt, gammel,
senere vings, blgt bglgapapp, ratne
grgnnsalker, sherryitknende,

barnebleier.

Salt: Qverdrevet vannthbehandiing med
nasrivrnldarld, kalsimmldorld eller
e penlfai e,

L R T R e PR I R
U L el dosina]gin i
melkasyre eller eddiksyre,
Svavel: R3tne egg, tente fyrstikker,
Biprodult fra visse gjsarstammer,

avhenglg av giseringstemperatur,
Versjon 2024-04-24

Utseende {kryss av forge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur} ' 'y {5)
FARGE:  ( Lyshalmgul { O Halmeaul IGyldenguI | O Ravfarget | O Kobberfargat | O Mprk kobberfargat

QO Redbrun/brun | O Mgtk rgdbiun/mgrkebrun | O Redsort/orunsert | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: O Kar | @ Letttakete | O Middels tikete | O Kraftigtikete | O Ukar || O Partiler
SKuM: i,“'

1

Smalk {malt, humfe, ba!anse, ettersmak osV. ], A N I P e 7 {25}

Beqrrunne!se fcrr tre!df

J é ; ‘V’ ;

Fysisk faslelse 1 munnan (kryss arv karbonering og kropp, ev. kommenter munnfplelse) J (5)
KROPF: O Lett | O Medium | @‘F\;Idlg Kommentar {astringens, akoholvarme osv.): '
KARBOMERING; O Flat | O tav | & Middels | O Hay | T A

O Overkarbonert

YOTALPOENG 7

NBI DET SKAL GIS KOMMENTARER PA ALLE KRITERIER

B Ly T B T e A T A O N A 1T T TR LN R AN TR AT R
35-43 paeng: “I\/pew |I<t£g Vlsse tiltak for forbedrlinger kanh gjgres.

28-34 posng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

20-27 poengs. "Mangekull i forhoid til typerlkﬂghef* Mange tlltak kreves,

<20 poeng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



MERK!

Alle bryga skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kormmentarene
skal vaere konstruktive og fokusera
pa forhedringer. Grunn til trekk !
poeng skal dokumentares.

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smak:

[ngen: Under detaksjonsgranse,
Sval: Kan 53 vidt klenne emnet,
Merlhar: Kan klenne emnet, og det
er med p3 § defihere aromaen eller
smaken.

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrenderollei &
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnat klart i aroma
eller srak, og det er en avgjgrende
del av aroma- eller smakshildet.
Dominerende: KJenner aroma aller
smak av emnat s§ kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaet eller
sthaker.

Dommerskjema
A/ ;

.-// {:' . ,f‘, ;/;’ R
14 /’L /

Y /) Bryggats kade {{ {;‘:) i’:"’P ,7 i T
Konkurranseldasse /( \/ i I é(.cf/ &7 dltype / £

bommer (navn) _{{ {T’/( - @/YJ//F Dato

Dommetkvalifikasion fkryss av)

Konkurranse ../

£ e, o

& Norbrygg Q BICP O sHBF O Annsn O Ikke eksamlnert
Beholder {kryss av type og fullingsgrad, kommenter ev. awik)
TYPE! O Glassflaske | O PET-flaske | @é Boks Kommentar:

FYLLINGSGRAD: O Lav | © Normai | &2 Hay | O Til toppen

Begrepstforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grénne epler,
oftest gleerbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre havere
alkoholar. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpends munnifglelse,
Dizcetyl: Smar/margarin eller
smegrkaramell, oftest gizerbiprodukt,
kan ogsd vaare infeksjon,

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mals, kal.
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkjgling.

Fenollsk: Medisin, plast, sprakende al-
ledning, gashind, rgvk, nellik.

Estere: Banan, bringebsaar, peare, eple,
jordbazt, tropisk frukt, osv,

Glar: Gjzer ilpshing, giser som har
sprukket.

Klorofenolisle Kiemisk komblnasjon av
klor fra vannet og mikroorganismar,
Lysskadat: Skunk/katt, eksponeting av
dagslys. Visse humlesorter kan gl
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/ffusel som oppstr ved hgye
gimringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggeh, innestengt, gammel,
sehere vings, blgt belzepapp, ritne
grennsaker, sharryliknends,

barnebleier,
Salt Overdravet vannbehandling med

et ikl arie, lalsinldorid el

NRNT P T KT

I_‘lLllul.altIaJl. fabaton ] el i
melkesyre eller eddiksyre.

svovel: Ratne egg, tente fyrstikker,
Blpradukt fra visse glearstammer,
avhengig av gleringstemperatur,

Versjon 2024-04-24

7 (A Waks poang)
Aroma / Bouquet (maft hum}'e, estere, fenm’er og andre aromaer) i7 {15)

‘“f(

:.' -
Beskrivelse: /7 /2 / et

&

el Rl AL 2 ol
Y

L
Begrunnelse for trekk: /71 /Nod & & « :;}A'

{

]

Utseande {kryss av farge og kiarhet, beskriv skumfarge og -tekstur} ':"!’ {5)

FARGE: O Lys halmgu! | O Halmgu! | & Gyldengu! | O Ravfargst | O Kobberfarget | O Megrk kobberfarget
O Redbrunfbrun | O Merk redbrun/markebrun | O Redsort/brunsort | O Sort | O Rosa | O Ryd

KLARHET: O Klar | & Letttikete | O Middals takete | O Kraftlz tikete | O Uklar [| O F‘art:kler

SKUM: ,ﬁ {

Smak {malt, humle, balanse, ettersmak osv.)

Beskrivelse:

£ o ‘Z.'x
il i i o i

s g :’*’/
cof el f’
{

Beqmnne.‘se for trekk

H«,n ’/p4

. : =
Fysisk fglalse 1 munnen (kryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfgielse) et {5}
KROPP: O Lett | @ Medium | @:\fyldig J’(omgenta (astr!ngens, ai’kohai’varme avli

KARBONERING: O Flat | O Lav | & Middels | G} Hay | Wlery P gt
O Overkarbonert U f:f; fr” pry :, Iz

Andre tllbakemeldmger til bryggeren (genesell vurdeﬂng, fors!ag til forbednnger‘osv J

r).l ‘{-f‘f- :4/:(} /2,?;’/:{ {,.( Y “ . {:- _/' {. i '{z(ﬂ;’ (~£ fr /{,_, ‘
“ 0 /éf .y v}& ¥

i f_“"(?‘ 9 t!“‘“i;“"f f‘t, "’i’

ﬂ'g"'ffi" Tf;.-ﬁj

s }
R BN IR

T

MBI DET ‘SI(/U GIS KOMIMENTARER PA f'-,"LF .'"RI’TFRIER TOTALPOENG _/{'\_.

AcVtimeene s Pl pnli e 10 1T el Bnench i badvinees b
35-48 poeng: Typeriklig. Visse tlltak for forbedringer kan gjgras.

28-34 poeng: Godtakbar i typerlktlghet, men krever forbedringar.

20-27 poeng: Mangelfull | forhold t1l typeriktighet. Mange tiitak kreves.

<20 poeng:  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kireves.



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn tH trekk i
noeng skal dokumeantaras.

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smak:

Ingen: Under deteksjonsgranse.
Svalc Kan s3 vidt kjenne amnet,
Merkbar: Kan kienne emnet, og det
ar mad pd 3 deflnere aromaen elter
smaken, '
Tydelig: Kjennar godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i &
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner amnet klart | aroma
eller smak, og det er en avg]grends
del av aroma- eller srakshildet.
Dominerende: Kjenner aroma alfer
smak av emnet 88 kraftig at det klart
vil karmuflere andre aromaer eller
staker.

- P P
A o i i )
Bryggets kade __ 7 £ . % & 7o
Kunkurransek]asse DAL B BB [ o QltVPE [ — A R
: 7 Ep 7 ;4\.._. y < .‘ romTe 2 o
Dormmer {navn) __7. I vl Dato 4 s s

Dommerkvalifikasjon fkryss av)

@ Norbrygg O BIcP O sHEBF O Annen O Ikke eksaminert
Beholder (kryss av type og fullingsgrad, kommenter ev. awik}

TYPE: "@?'Glassﬂaske | O pET-flaske | O Boks Kommentar; o e

FYLLINGSGRAD: 'O Lav | O Normal | @ Hey | O Tll toppen . o

{Maks poang]
Arama / Bouquet {malt, humle, estere, fenoler og andre aromaer) 5 {15)

Beskrivelse; h?;;?"?:ﬁ T A T A

Begrunnelse for trekk:

..
i I S
() . Sl
R

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grénna apler,
oftast gisrbiprodukt,

Alkohal: Etanol og andre hpyere
alkohaler. Ofte varmende smak.
Astringent: Snherpende munnfplelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smprkaramell, oftest glaerbiprodukt,
kan ogs§ veere infeksjon.

DMIS: Dimetylsulfid, sptllg, mals, kal,
Oftest manglende avdamplng av
vgrtar, for sen nedkjgling.

Fenollsk: Medisin, plast, sprakende al-
ledning, gashind, rgvk, nellik.

Estere: Banan, bringebzar, paere, eple,
Jordbaer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjazr | lgsning, gizer somm har
sprukket,

Klorofenolisk: Kjemlsk komblnasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponaring av
dagslys, Visse humlesorter kan gl
[lknende karakter.

Lasemiddel: Acaton, tynner,
Alkeholer/fusel som oppstar ved hgye
giseringstemparaturer.

Metalllsk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert; Uggen, innestengt, garmmel,
senere vings, blat bglzapapp, ratne
grgnnsaker, sherryliknends,
barneblsiar.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natrivmldord, kalsivmklerld eller
magnosieys I|fr’|{' 131,170,

TR TS T WY PR TIE

Glutn st nelo £ scusiasjdle il
melkesyre eller eddiksyre,

Svovel: Ritne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse glaetrstammer,
avhengig av gjseringstemperatur.

Versjon 2024-04-24

)

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) At {5)
FARGE: (O Lyshaimgul | € Halmgul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Merk kobberfarget

O Radbrunbrun | O Merk redbrun/markebrun | O Redsort/brunsart | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: (B Klar | O Lett takete { O Middels tikate | O Kraftig tékate | O Uklar || O Partikler

SKUM: e
o S A
Smazk (malt, humie, balanse, ettersmak osv.) _?'_i;,_ {25)
Beskrivelse:
r‘ -, e _‘ Gy L e v;_ = O i PO B
Begrunnelse for trekk: .7 %0 Vi Vil R T T - L L
T S '
R . Tt
Fysisk fglalse | munnen (kryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfalelse) __~ 3 [5)

KROPP: & Lett | O Medium | O Fyldig
KARBONERING: O Flat | &Llav | O Middals | O Hay | L ..t
O Overkarbonert Nkl SR s

A

Kommentar (astringens, alkohofvarme osv.):

Andre tilbakemeldinger til bryeggeren {generelf vurdering, forsfag tif forbedringer osv.)

TOTALPOENG

L VLT e e T e
35-43 poeng: Typeriktle. Visse tiltak for forbedringer kan glgres.

28-34 poeng: Godtakbar | typeriktighet, men kraver forhedringer.

20-27 poeng: Mangelfull | forhold til typerlktlzhet. Mange tiitak kreves.

<20 poeng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiitak kreves.

T M ERATHI A SVERR




MERK!

Alle bryag skal gis kommentarer
pd alle kriterier. Kommantarene
skal vaare konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk |
poeng skal dokumenteres.

Bruk fglgende mengdeord for
aroma og smak:

Ingen: Under detelksjonsgranse.
Svak: Kan s3 vidt kjenne emnet.
Merldhar: Kan klenne emnet, og det
er mad p3 3 definere aromaen eller
smaken,

Tydalig: Kjenner godt emnet, og det
er an viktig eller avglgrende rolle i &
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
eller smak, og det ar en avgjsrends
del av aroma- eller smakshildet.
Daminetende: Klenher aroma eller
smak av emnet s& kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaet eller
smaker.

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av granne eplar,
oftest glerblprodukt.

Allkehol: Etanot og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent; Snerpande munnfglelse,
Dlacetyl: Smer/margarin eller
smarkaramell, oftest gjserbiprodukt,
kan ogs3 vaere infeksjon,

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mals, kil
Oftest manglende avdarmnping av
vgrter, for sen nedkigling.

Fenolisk: Madisin, plast, sprakende e)-
|ladning, gashind, rgvk, nellik.

Estere: Banan, bringebzer, p=re, eple,
lordbaat, tropisk frukt, osv,

Gjzar: Giaar i lgsning, gfzer som har
sprukkst.

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mlkroorganismer,
Lyssicadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Vissa humlesorter kah gl
[knende karakier.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved heya
gizeringstemperatUrer,

Metallisk: Tinn, mynt, blod,

Oksidert; Uggen, Innestengt, gammel,
senere vings, blgt hglgepapp, ritne
grannsaker, sherryliknende,
harnebleier.

Saki; Overdrevet vannbehandling med
nxirimldorid, kelsiumbklorid elier

s v i e Dl
Bl el b, f.&:-uji:.uj‘-.-‘l wl st
melkesyrs eller eddiksyre.

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjserstammer,
avhengig av gltingstamperatur.
Verg/an 2024-04.24

Dommerskj ema

Konkurranse # ” @Z /j/’ﬂ Brygzats kode ? :
I(onkurransel(lasse L S / Gge i Blype _ltw ? i::
Dommer (navn} | “Semabre. ﬂ// G 4. Do _ﬁ’ LS

Dommerlwallfli(asmn (kryss av)

Norbryeg QO Bicp O sHBeF O Ahnen O Ikke eksaminert
Beholder (kryss av type og fulllngsgrad, kemmenter ev, awik).
TYPE: & Glasstlaske | O peT-flaske | O Boks Kommentar:

FYLLINGSGRAD: O Lav | O Normal | € Hay | O Til toppen

(Mal:s poeng}

Aroma / Bouqust {malt, humls, estere, fenolar og andre aromaer) {15)
Bashrivelse:
TodeliciDids
V7 A A P “
Kepddhe o ve doter mee
T L
Begrunnelse for trefh: — _—
L S i . N
e S e il peves
o ST )
:
Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge ag -tekstur) ' o) {5)

FARGE: & Lyshalmgul | O Halmgu! | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Merk kobberfargst
rodbrun/markebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: G Klar | O Lett takete | O Middels takete | O Xraftigtikete | O Uldar || O Parﬂk]er

SKUM:

Smak {malt, humle, balanse, ettersmalk osv.) ____iLﬁ {25}

Beskri Uelu'se.‘ . i
: “) 2 j: i !ff(
Sicde humde

Begrunne.'se for trekk: :

I
SN i”*ikw:nf

Fyslsk f@lelse | munnen fkryss m}karbcner!ng og kropp, ev. kommenter munnfilelse) .i (3}

KROPP: Q Lett | @ Medium | O Fyldig
KARBONERING: O Hat | @'lav | O Middels ] O Hay |
O overkarbonert

I Kommentor (ostringens, aikoholvarme osv.):

Andre tilhakemeldinger til bryggeren {generelf vurdering, forsfag tif forbedringer osv.)

M’ H
e f '{n: w{w, prctelfen é{V‘* {’ 2w £ /\s i ti g {{-‘II
4 . i *’f{ , . N "
_‘fy.}‘w £ Tigs d{df 5 ﬁ’; » f gﬁ el SE f’?f‘?g‘;
43 lsd 0 fwfhag.-i. - - -

L

i NB’ DET SKAL GIS KOMPMENTARER P/‘i ALLE KR.’TJ'"RI[R

TOTALPOENG

A0 g_';-:a s L T A I R T A PR O T A i PR
35-43 poehg! Typeuktig. V]sse tiltak for forbadringer kan gjpras,

28-34 poeng: Godtakhar ] typertkiighet, men krever forbedringer.

20-27 poeng: Mangelfull | forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

<20 poahg: Problematisk, defeki, Omfattande forbedrngstiitak kraves.

\-’I 17 i l‘



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pé& alle kriterier. Kommentarens
skal vazre konstruktive og fokusere
pé forbedringer. Grunn til trekk
poeng skal dokumenteres,

Bruk félgende mengdeord for
aroma og smals

Ingen: Under deteksjonsgrense,
Svalk: Kan s vidt kjenne emnet.
Merkbar: Xan kjenne emnet, og det
er med pé & deflnere arormaen eller
smakan, ’
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig ellar avgjgrende rolle 1 &
deflnere aromaen eller smaken.
Kraftig; {jenheremnet klart T aroma
eller smak, og det er en avgjgrende
del av aroma- elier smaksh!det.
Dominerende: Kletiner aroma eller
smak av emnet 53 kraftig at det klart
vl kamuflere andre aromaer eller
stmaker.

Dommerskjema

¥

i//’”r]/‘(’:.fL) '
26 L

Konkurranseklasse Z‘*‘~\/ ) /f £ dliype
P I Ay W PV e
Dommar (ravh) [\.}’if{-ﬂ:(/ \6){(?% f) i !}2//} /l'

Konkurranse

Brygeets koda

o (1O DO

Pgmmerkyvalifilasion {kryss av)

‘Norbrysg O Blcp O SHBF O Annen O |kke eksaminert
Beholder {kryss ay type og Jyllingsgrad, kommenter ev. awik]
TYPE: @ Glassflaske | O PET-flaske | O Boks Kommentar:

FYLLINGSGRAD: O Lav | O Normal | ._@\Hw | O Til tappen

{Maks poeng)

Aroma / Buuquet (mm‘t humls, estere, fenofer og andre ammaer} N {15)

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grenne epler,
oftest glaarblprodukt.

Alkehal: Etanol og andre hgyere
alkoholer.Ofte varmende smak.
Astringent: Snarpende munnfalelse,
Dizcetyl: Smer/margarin eller
smarkaramall, oftest glaerblprodukt,
kan ogsd vaare Infeksjon,

DMS: Dirmetylsulfid, sgtllg, mals, kil
Oftest manglenda avdamping av
vgrter, for sen nedk)gling.

Fenolisk: Medlsin, plast, sprakands el-
tedning, gasbind, reyk, nellik.

Estere: Banan, bringebzer, paere, eple,
Jordbeer, troplsk frukt, osv.

Gjer: Gizer | lgsning, gizer sorn har
sprukket,

Klorafenolisl: Kjiemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponaring av
dagslys. Visse humlesortar kan gl
liknende karakter,

Laserniddel; Aceton, tynner,
Alkoholet/fusel som oppstdr ved hegye
gleringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Olsidert: Uggen, thnastengt, gammel,
senete vings, blgt bplgapapp, rithe
grgnnsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevel vannbehandling med
i ldorid, kalsivmldaricl ellor

prasi e e e g

Bl L gl eth £ UaTas] of win U
melkesyre aller eddiksyre,

Syovel; Ritne egg, tente fyrstikker,
Biprodukt fra visse gleerstammer,
avhengig av gisaringstamperatur.

Versjon 2024-04-24

Utseende (kryss av farge g klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) S {5)
FARGE: @: Lys hafmgul | O Halmgul | O Gyldengut | O Ravfargat | O Kobberfarget | O Mark kobberfarget

Q Radbrun/brun | O Mark rédbrun/merkebrun | O Radsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: Q K[ar1 O Lett tikate | O Middels takets | O Kraftig tikete | O Uklar || O Partikler

Smak {malt, huml’e baianse ettersmak osv.) :

Y:( 'uf‘{,j ,'r.- g

Beskrivelse:

P

Ll Gii A

Fysisk f;iilelée_i munnen (kryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfalelse} g‘{j}' {5}
KROPP: ALt | O Mediuny | O Fyldig
KARBONERING: O Flat | O Lav 1D Middels | O Hay |

Q overkarbonart

Kommentar {astringens, afkoholvarme osw. )i

Andre tilbakemeldingar til bryggeren {generell vurdering, forsiag til forbedringer osv.)

NB’ DETSKAL GIS KOMIMENTARER PA ALLE f(}‘FTERIER TOTALPOENG *’

Acd g s s Fane il tene i L Al Bngencdoibadnper Lo
54-48 poshg: Typetlktig. Visse tiltak for forbedringer kan gléres,

28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer,

20-27 poehg: Mangelfull t forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves,

<20 poeng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommantarene
skal veare konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk |
poeng skal dokumentares.

Bruk falgende mengdeord for
aroma og smak;

Ingen: Under deteks/onsgrense.
Svalt: Kan si vidt kjanne emnet.
Merkbar: Kan kjenne amnet, og det
er med pd & definera aromaen eiler
smalen.

Tydelig: Kienner godt emnet, og det
ar en viktlg eller avglgrenda rolle | &
definere aromaen eller smaken.
Kraftfg: Klenner emnet klart | aroma
aller smak, og det er en avg[grende
del av aroma- eller smakshildet.
Dominerande: ¥lanner aroma slier
smalk av emnet s8 kraftig at det klart
vll kamuflere andra aromaar eller
smaker.

Begrepsforklaringer

“ Acetaldahyd: Aroma av grgnne epler,
oftest glaerblpradukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyera
atkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpands munnfelalse,
Diacetyl: Smgt/margatin eller
smarkaramell, oftest gjzerbiprodukt,
}(an ogsa vaare infeksjor.

+ DIVIS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglenda avdamping av
verter, for sen nedigeling,

i/Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, ravk, nellik.

Estere: Banan, bringebzer, pasre, eple,
jordbaar, tropisk frukt, osv.

Glar: Gjzer [gsning, gizr som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjgmisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjeeringstemperaturer,

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, Ihnestengt, gammal,
senere vings, blgt halgepapp, ritne
grgnnsaker, sherryliknende,
barnebleler.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
nattiumblorid, kalsivmklorid eller
miamnesivma e o s

R TR Lt ey N B .
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SEGTsEnath, Faziaaja i 1
melkesyre eller addiksyre.

Svovel; Rithe egg, tente fyrstikker,
Biprodukt fra visse gjasrstammer,
avhenglg av gjsaringstemperatur.
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Dommer {navn)

Dam merkuajliflkas]on {kryss av)

G Norbryeg O Blcp O sHBF O Annen O Ikke eksaminert
Beholder (kryss av type og fyllingsgrad, kommenter ev, avwik)
TYPE: QGFassﬂaske | O pET-flaska ] O Boks Kemmentar;

FYLLINGSGRAD: O Lav | O Normal I,@\Hw | O Til toppen

- {Maks poeng]

Aroma / Bouquet (ma!t hum!e estere, fenoll’er og andre aromaer) ,w (15)
frn X
Beshrivelse: 7 > f o i {{ s’i/ ’;Ta?f‘”z"
i T E .

Begrunnelse for trekl: weed o o E{-*(‘f.f"",? % 'ﬂ-“—’;}‘é; Lo f: S g f,r"‘\&
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Utsaende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) -y {5}

. S
(& Lys halmgul | O Halmgul | O éyldengut | O Raviarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfargst
O gedbrun/brun | O Merk rgdbrun/mgrkebrun | O Redsert/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: Q Klar | O Leit tiketa | O Middels takete | O Kraftlg tékete | O Uklar || O Parﬂkler

SKUM: 4
(“1 FET o AR T/‘-z ffx, Y ff{" i ‘1/

Smak {malt, humle, balanse, ettersmak osv.)

FARGE:

[/ (2s)

Beskrivelse:

Bearunnelse for trekk: ;:3»{'-‘}'5'7: prépfefet s L2

T - IS

ceid 4 o
;"-‘\ft'i.'{ B A s A ‘-{ ‘/-’.f' L ( i \Ja, i{l L
.“?L.f./‘:&' '

F

i ’:.‘?"
4

LI 3

Fysisk falelse | munnen {kryss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnfdlelse) {“if {5]
KROPP: O Lett | & Mediurn | O Fyldig jommenta {astringens, alkohotvarme osv.}
KARBONERING: O Flat | O Lay | & Middels | O Hay | Dosid e ot e et o
Yy zfu./ RS, Fg
O Overkarbonert ; / -

Andre tllbakqmeldlnger til bryggeren {generell vurderm% forsiqg tif forbedringer osv.}
g P £ .
VLY I vl ak  trere L dl #”‘7}‘” !:-/»-..-f-.ﬁ-z

LA I
f

NB-‘ DET SKAL GIS !(OMMENTARER PA ALLE KRITERIER TOTALPOENG 5, i 5; 50}
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Ar-tlges e IR [T
35-43 poehg: 'lypenkug. \_/lsma tiltak for forbedringer kan gjgres.

28-34 poeng: Godtakhar | typeriktighet, men krever forbedringer,

20-27 poeng: Mangalfull i forhoid til typeriktighet, Mange tiltak kreves.
<20 poeng: Problematisk, defekt, Omfattende forbedringstiltak kreves.
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