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Fligh_skjema

Konkurranse; _ _0
NBl Alle felter ma hlle_ ut,
Dato. _ leSbart
Sted; 0__
Kla55e, ev. runde oB _l;ghtnr.: L \ ' o
Navn;u__eder; _- __ _ _ ,, ,',_

Navn dommer 1 (D1): _ _ o _
Navn dommer I (D2): _ _ O
Navn dommer 3 (D3): "_ _ m vi
Navndommer_(D4): i ,r _r _r

Deltager / D1 D2 D3 D4 Sum Rangering Sendes videre
deltagerkode poeng poeng poenB poeng (D1+D2+ „.) (1., 2., 3. „.) (sett kry55)
_z_ 3_6 ___, __0 0
____00
__z646 , _____0 0
_G]G]__G]__, 0 ci
_z6_15_, ______0 0
_0__0_, __0__0 0

Jeg har kontrollert at alle dommerskjemaer er fullstendig utfyIt og at poengene er sammenregnet
korrekt. Poengene er overf_rt til fliBhtshjemaet, og jeg har hontrollreBnet summeringen og oppgitt
rangering og videresending av deltager_lene i fli_htskjemaet.
_Bnatur Ju_leder '`___ "



_Begrggp__0_rkpl_r_l g , ____AAD_d /tlbk_____ldat___h__lb __0%94___(_yrtr_rr _ %___ _g_qe 4s

__''' OmmeCS Jem4

Ko,k,,,a,,gtJ_im_____ ,__,,,kodg_6__5_

NlERK ! Konkunanseklasse _ %__g _
Alle brY_ skal git kommgntarer _
. . OomnrRr (navnJ __VVe_ i_ O 0 Dato b 0 _ _L
_a alle kt_tetlet. Kommentarene O _'
skal være konstruktive Dg fokusgrg . .
. . . DOmmg,kvallfikasJOn Ihyss avJ
P�  fOlbedtlnger- Grunn t_l trekk _ __
ogng ekal dokumgnfgrgt. NOt _gg BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 Ikke gksamingrt

Bruk _lgende mengdeord for BehoIder (hryss av cypg og NrJJn9sgrad, kommgnfgr pv. ow;kJ
aroma og smak: TypE; __lassf_a,ke _ o pn_flaskg1 o Bo_ . K,mm,,,,,..
lngen: Under deteksJ'onsgrense. FyLLINGsGAA__ 0 Lav _ ON0rma_ _ o Hgy _ o Til toppen ' _
Svak: Kan s_ vidt kjenne gmngt.
Merkbar:Kankjenneemnet,ogdef _a _P0en_
.. rOma BOU9Uet (MOIt, NUmIP, etterc, JenO/er Og Ondrc aromaprJ _l (15)
er mgd pa a definere aromaen eller
,makgn. B_es_krive/se: __ qo4 tt4 _wna , _ Vw_
TYdelig:Kjennergodtemnet,ogdgt $_w9_ D___
er en viktig eller avgj_rende rolle i _
definere aromaen el|er smakgn.
Krafti_: Kjenner emnet klart i aroma
ellertmak,agdeterenavgJ'_rende B__or_nng_Jsg o,trgxx_
del av aroma- gller 5maksbjldgt.
Domlnerend,: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at dgt klart ,
vil kamuflere andre aromagr gllgr
smakg,. UtSee_ndg IhlyS-s av_argP og _/orJtct, beskriv shum/Orge og -tehsturJ _ (s)
FARGE: 0 tvs halmgul l _ Halmgul l 0 Gvldengul l 0 Rav(ar_et 1 0 Kobberfarggt l 0 m_rk kobbgrf_arget
.n g, 0 RgdbrunJbrun l 0 m_rkr_dbrunJm_rkgbrun _ 0 R_dsortJbrunsor_ _ o $or_ _ _ o Rosa _ o R_d
KlARHn: _KlarlOLetttjk_telOmiddelst_kete|OKrattigt�kgtgl0uklarllOpa_iklgr
Aoi0_Id_; Aroma av gr_nng gplgr. SKUm: O_
oftest�jærbiproduk1.  _
A_l: EtanDl _ andre h%ere smak (m0Ic, NUm_p, ba Jansp, pctp,,m,k o,v.J _2 (25)
alkoho|er. ONtevarmende smak.
_tn.n gm.. $ngr endg munnf _glse. _BeshriveJse; _d4 __ 6_ VW, _4 %h ,
Di_y: sm_rJmargar;n eller_'_0 __ _'_n__
sm_rkaramell, oftest _ærbiprodukt, __ _ _ , _, _mn_
kan ogs�  være infeWjDn.
DMS: Dimetylsulfid. s0tlig, mais, k_t.
0ftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj_ling.
FenDli_: Medisin, plast, sprakgndg gl-
_gdn_,ng gasb.,nd, r,vk, ngll.,k. B_eor_nnerse or rre__;i n__m_i __ ___ 't_ ,____ _
Es1a_e: Banan, bringebær, pære, eple,
jordbær, tropisk frukt, osv.
_J__ GJ'ær i l_sning, �jær  som har _
sPrukhet. F_isk f_lglse l munnen (kyss av harbonering og hropp, ev. kommcnccr munnJø/e/seJ __ lS)
Klowtenoi__: Kjgmisk kombinasjon av . _ o . . :,. .
. KROPP, Lgtt MedIUm l fyldt_ . _KOmment_r(Ostrrnggns,o/Xoholvarmeosv.J:
klorfravannetogm_kraorganismer. _ARBoNERIN_.. oFlatloLav__m,,ddgl,loH_yl :
L__et: Skun_katt, eksponering av o _erka,bongrt
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngndg karakter, _ _ , , ,
n ,g t a eme ln_et tl rygg_et,n genPfe VUrdetJng, JOn/Og tI/JOfbPdtJnget OSv.J
_m_del: Aceton, tynner.
AlhoholerJfusel som oppstjr ved h_ve
_'æringstemperaturer. YL q_ _,__ ____ _( _ ,_ _ _
Me_ll'_k: _nn. mynt, blod. t _ it9 _ __ -
o_dAt_.. ugg_gn _,nngsfen% gammg_ `_ _'__ I _ _ _ _ d` VVWi _
. ' ' ' ._1
senerev_nai_s,bl9i_tb0lgepapp,r�tne  _ a 0 _JO '
gr_nnsaker, sherryliknende,
bamebleier.
Sa:OVer rgVetVannbeh6ndlingmed NB!D_Slwl_LGJSKOMM_N_AAfA__AlLE_A/rER/ER ToTAuioEN_ sa_
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
. . . , _Poen__ulde
Wt tynIlg: Eddlk. 5ltrDn. Skatp, blttet . . . . . .
. . . 44-50 p0eng: EkSepSJOnglt tyDgtlktlg. llte eller lngen fOrbedrlnger kreves.
grUnnSMak _SO5iaSJOner tll 3s_q3 ogn . T grikf; v;ssg t;_tak f r f b d. k .
melkesyreellereddihsyre. _ P g: YP g' ,. O Or e rlnger anBJ_reS'
.. . 28 34 p0eng. GOdtakbar i typer_kt_ghet. men krever forbedringer.
SVwel. Ratne e_, tente htStlkker. _ . . .
. 20 Z7 poeng. Mangelfull l fOrhOld til 1yperiktighet. Mange t_ltak kreves.
BlptDdUkt fra ViSSe gJ'æt5tammet, . . .
. . . _20 pOeng: PrOblematISk, defekt. Omfattende fOrbedrlngstlltak krevgs.
avhenglg av _ærlngstemperatur.
\''_J_.__n1_en2'l__-?.1



_g p __d g f ________FhgAD_//R_Tt1o__D_((_h_______4glh___JhgN___/_% 2o/r__ (_y___o _JJ_h_Dtv_Jo_e___/t__J_2__gJg6r_owsv__J______J46 6(2_s)

___o OmmeTS Jema

Konkunanse B_g8g_tsk_e

h1ERK! Konkurranseklasse ' . _ g__g _'
ka_ g;, komm,,fa,g, 0
_ a__e k,'_er_,r. _omme Ommef na_n 0 0 DatO _
skal være konstruktive og fokusgrg .. .
. . . IJio_mmetkV6I|flkasJOn (Xyss a_J
Pa OrbedtlnBgr. GrUnn tll trekk i o
'''0 NOtb_gg BtCP 0 SHBf 0 Anngn 0 Ikkg gksamingrt_
pOg?g S a O Umentgtg5. ,

Bruk f_lgende m_ngdgo,d fo, Beholder (xyss a, typg ogN/J;ngsg,,d, kommgncg,gv. ,,v,'kJ
aroma og smak_ Type._ _
' aSS at e - at e 0 t ,. _KOmm_rl_tat:
lnBe_n: Under deteksjonsgrense. FyLLlN_$GRAD,_ O Lav _ A Normal _ o Hgy _ o T;_ toppen ,
Svak: Kan s_ vidt kjenng gmnef. -_ '
Mgrkbar_Kankjpnnggmngt ogdef ._>tP0enB
. ' ArOma / BOU9Uet (MO/t, hum Ie, estere, _eno/er og andrg oromaerJ (_s)
gr mgd D_ _ dgflnere arOmagn gllgr _ .
5maken BPt_k_v_/'g: __ __ _u9v_ _ cr_N q J c_/_ ' _lV2_J' mylt
Tvdgl,.g; sJg,,,, ,d, gm,,, d ,_/ m_ / . r_''g
'Ogg_t0h_çt__rj_rt__ o4n,_
er en viktig eller avgjgrgndg rollg i _ '' ' '' ` _
de_nere aromaen eller smakgn.
Krafti_: Kjenner emnet klart i arDma
ellertmak,agdeterenavgJ_rende _B_,t_nne_Jsg ,ttrg_xx; ,
del av aroma- eller smak$bildpt. _ ' ' - ' .
Dom_ngrendg.. KJ.gnner aroma ellgr__'_ _r _ ._' -_
smak av emnet s�  kraftjg at dgt klart
vil kamuflere andre aromaer gllgr
$makgr. UtSeende (klYSs a,/arge og XIorNet, beskri_ skum/arge og -teksturJ _ ls)
GE_ LYS alm_Ul l alm_Ul l GYld_n_UI | RaVfarget l KObberfarg_t l 0 Mgr* kobbg_arggt
Bg rg _fork_gr|'n gr 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunGort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_
K_RHn: _KlarlOLet11_ke_elOm;ddels_�kete_O_rart;gt�ketelouklar_lopa_;k_er
Ai1i_aldghyd:Aromaavgr_nneepler, SKUM: _ . '/ n
, , O_Jh -
OfteSt 0ærblPrOdUhtt' n'oO
Al_l;Etanologandrgh%grg smak(m0Jr,humJp ba/onsp pftg,sma_os_.J
alkoholer. CYtg varmgndg smak. / " ' '
As. . B_er_kriv_l.s_: y ._ ___, __ __ J I1_q/ _
tnngA_ Snetpen e mUnn _lgISe. . n _ r
___,sm_rJma,ga,;,g__g, _ /1_ ___ _,'_tç} t_._._ a_ _ J '
sm_rkaramell, ofte$t �jærbiprodukt,  '
kan ogs_ være infeksjon.
0MS: Dimetylsulfid, s_ttig mais, _l.
Oftest manglende avdamping av
vgrter,forsen nedkjøIing.
Fenol-_k: Medisin, plast, sprakende el-
Igdn;ng_,gasbind.r_yk,ngllik. _8_orynng/sg or'rghh:
Mere_: Banan_ bringgbæt, Dæte, eDle, ' _ _tÇ _ .
jDrdbær, trapisk frukt, osv.
Gjæ_- r: Gj_r i Igsning �jær  som har _
sPrukket. F_lsk f_lel_ i munnen (kyss ov Xarbonering og Xropp, e_. Xommenrer munn/_/e/sgJ (s)
Klorafendl_: Kjemisk kombinasjon av _Ropp. o : .
. ' Lett l _ MediUm l 0 FYldig : _NOmm_ntii_r (astringens, D/kohoIvorm_ osv.J.
klorfravannetogm_kroorganismer. _ARBoNeRIN_.. oFlat_oLavl middels oH_ .
Lx_det: Skunykatt, eksponering av o ove,ka,bong,t ':
dagslys. Visse humlesorter kan gi '
liknende karakter. A d,g t__bakgmgld.|ngg, t__ b__g,en (gp,p,p// vu,dp,,.,g on/,g tJ.//o_pd,J.n
__middel_: Ace,on. tynner. ' - - _ J / ' '
A_koholgrJfu$glsomoppsta-rvgdhøvg _ ç _J / 4' _4 J_ h q l Jh4__ / d _
__''?g't'.mD'ratUr"' _ J7_ Cr Ch_ _ _ r r _ _ _J
Me_llbk. _nn, mynt, blod. r
. . Jn4 .
At. U_en, InneSten%. gammel,
senere vin_s, bl_t bølgepapp. r_tne
grønnsaker, sherryliknende,
barneblgjgr.
Salt_:OVerdiPVetvannbehandlingmed NBFDnslw__ G_s KommfNrAAEAp_A__fKRJnAJfA ToTALpoENG(5o)
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m. .
sur/,m',g. Edd_,k s_,tron skarp b_,ttgr _POen_'_U!de
' ' ' ' 44 50 paeng' EksepsJ'onelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreve5.
runnsmak. Assosiasjonertil - ' .. , . ' .
mglkgs _gllgrgdd;ks rg 35-43paeng: Typer_kt_g.V1s5et_ltakforforbedringerhan_øres.
sw4g_|.Ra-t,gg_tgn,e_n,.,kker 28'34Doeng: Godtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
B ' ' 20 27 poeng' Mangelfull i forhoId til typeriktighet Mange tiltak kreves.
iprodu_ fra visse gJ'æntammer. - ' . ' . .
<lO paeng' PrOblemat|sk, defeht Omfartende forbedr_ngst|ltak kreves.
avhengigav_æringstemperatur. ' '
t'cmi_mI0_'14'l-_.1



_B_gr_p_fo_rkl8r_ltppg y _______D _ __ hJ ____

Konkur_anse__ _a _. Brygg_gts kode ,,

mERK_. Konku_ran_klaxe _ gl_ype
All_ b__ skal gis kommentarer 0
. . DOmmet (nOVnJ Dato
__ alle ktltet|er. Kommentarene
skal være konstruktive ogfokuserg .
, . , 0OmmerkYall__S_On (kyss ovt
P_ fOtbedrlnger. Grunn tll trekk lo
0t rYgg 8JCP SHBf 0 Annen 0 Ikke eksaminert
p0eng S a O Umenteres.

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (kryss ov type og/y/Iingsgrod, kommenrpr ev. ovvJxJ
aroma _ smak: TYp_._ _G_as,fla,_g _ o pfT.flaskg _ o B,_ _,,mme, ,,..
Ingen: Under deteksjonsgrense. FY_LINGxRAD; 0 Lav l _Normal _ 0 H_y _ o T_r toppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet.
Mgrkbat; K n k_ n a ___
' AtOma / BOU9ll_et (molt, humle, estere, teno/er og ondre crromoerJ __ (15)
et Med p_ _ de_nete aromaen e||er _
smakgn. B_e1kri_el_e: ___h_Ae t__q_, i___ _q__,
Tydel;g_ K;gnner godt gmne_, og det Sv q _ o _S
er en viktig eller avgj_'_rende rolle i _
de_nere aromagn eller emakgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
gller Smak, 0g det er en av__rende _8eownne/_i o trekk;
del av aroma- gllgr smaksbitdet.
Oomlnerende; KJ'enner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det k1art
vil kamuflere andre aromaer gllgr .
UYeende (kyss ov/orge og k Iarhet, beskrrv sXum/orge og -reksturJ (St
smaker.
FARGe; 0 Lys halmgul l _Halm_ul l 0 Gvldengul | 0 Ravfarget | 0 Kobberfarget t 0 m_rk k0bberfargA
.n gr 0 R_dbrun/brun | 0 M_rh r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_ds0rtJbrunsort | 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_
KLARHET; _Klar|OLettlakete|Omiddelst_kete|O_rafti_t�kete|Ouklar||O_areikler
_ldehvd: Aroma av gr,nne epler, SKUM:
oftest�j_rbiprodukt.  '
AiDhol: Etanol og andre h,yere smgk (moJf, humrg, baransg, gl1_gnmok osv.J _ (25)
alkoholer. Ofte varmgnde smak.
_ngen,..sne,pgndgm,,,f,_g_,,. B_e"ti,e'se; T_O__(_ _ttU_(__g T_P__l _ 0Ct_ _e__
Dia_m,sm,rJm,rg,r;n,__,, __-_Tn_T. _o___4 iTe_ . _.N__ p4i
sm_rkaramell, oftest gJ'ærbiprodukt,
kano__væreinfeksjon.
DMS: DimetyIsul_d, s_tli_ mais, lLa_l.
Oftest manglende avdamping av
v,rter, for sen nedkj_ling.
fend1_: Medisin, plast, sprakende el- . _
_gdn_,,_gasb.,,d,r,vk netl.,k. _8 onJ_nne_1e o__ekk. N_PtN__ 0t4 IS_h_ _Wl__
ERe_re: Banan, bringebær, pære, eple,
jordbær, tropisk Nukt, osv.
G_' _ GJ'ær i l_sning gJ'ær som har
sprukket. Fvsisk ___e|se i munnen (kyss av karboner;ng og xropp, ev. kommenrer munn/øJerseJ _ (s)
KIOlOte_nolt_: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. o Lett_ _ a mgd_,um t o Fvld_,g _Dmm,neo, (,,c,;,_g,,, ,t_oNoJ_,mg o,,.J;
klor fra vannet og mikroorBanismer. DiRBoNeR_N_.. o Flat _ o _v _ o middel$ _ _ H_y _ _
Lyw6dit: Skun_katt, eksponering av o ovg,ka,bong_
da_lys. Viue humlesorter kan gi
tikngndg karakter. _drg f_lbgkemeldtnger _tl brygg_ergn (gpngrpff _ufdgfJ_ng /on_og tJ,J/orbpdr_,nggr osv.J
Li&e_middeI_: Aceton. tvnner. _ '
A_koho_erJfu,g__mo ,_rved__g _0? __ t1t_ 1l__„ 5_V`JN%__
gJ'ærin_temperaturer. .
Me_llt_; _nn, mvnt, blod.
Oksiden: Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vin_s, bl_t b,lgepapp, r__e ,
gr_nn_ker, sher_liknende, . . .. ... .... ...
barngbleier.
_lt_; Overdrevet vannbehandling med Ng/ DErsKAL GJs Ko_mE_rAR_R p_ AL_E KR/TEA/fR ToTALpoE__ _ (_o)
natriumkIo_rid, kalsiumklorid eller
magnesiumsutfdm.m. .
.Edd_,_ s__ron skarp b_,lt_gr _POen__ !de
' '. . ' . ' 44-50poeng: Eksepsjonelttyperiktig.Liteelleringenforbedringerkrevet.
grUnn5mak_ A5SOSIa.SJOner _l 3 _ 3 : .k.. . . f f .
POen_ yPerl tlg lSSe tl ta Ot Or e rlnget an __reS_
spg_.Rjfnee _n__,st;kke, 28-34Poeng: Godtakbar_lyperiktighet,menkreverforbedr|nger,
B. ' . . ' 20-27 poeng: mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
IPt u aVl$te0ætSWmmer
. . . ' <lO poeng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak krevet.
a_englgaV0ærlngstempetatur.



_Astgemd_pm_d_f _g __ _____DRdJcJ____)l__d_l&bt__9oo___k_D_J1___ Job_t gl9 hvl l__td_br___l_rLt____r__ _l t __ _

o,!_'' OmmeTS 1ema

_onkunans, __' ,__,s ,_e __ 3 '6

mERKl. Kan_urransek_asse _ gltypg
Alle bry_ skal g_t kommentaret_
. Dommer(navnJ _J_A_0 %a __ x Dafo
_ a le kt1tet|et. Kommgnfargng '
skal være konttruktive og fokusgre ..
. . , 0Omnnerkvallf|kasJan (hyss ovJ
P Otbgdtlnggt. Grunn tll trekk _
Ot __ BJCP SHBF 0 Anngn 0 lkkg gksami,grt_
POenB t a 0 UmgnteteS. ,,

Bruk f$l_ende mengdeord for Bie_holder Ikryss ov _pp ogtjr_Jri,gsgrod, xommgntpr gy, ,vyJ'_J
aroma og smak; TypE. _G_ r o . . .
' att laSke l Pn fla5ke l 0 Boks , K_ommentor.
ln_en: Under deteksjonsgrenee. FyLLIN_s_RA0.' o Lav _ _No,mal _ o H_y _ o T;_ toppen ,.
Svak: Kan s�  vidt kjgnng gmngt. :
Mgrkbar: Kan kjgnng emngf og dgt _0_ tP0en_
. . ' ArOma / BaU9Ugt (MO/t, hUm Ie, cstgre, /pno Igr og andrp oromaerJ _I _ l1s)
erme pa glngtgarOmagng gr
smaken. _Be'hrive".e_
Tvd,_;g; _:,nn,,godf gm,g,, ,g dgf 1 f_,_ l; h,,,__, - _ ;_?,_,
er e.n viktig eller av_grende rolle i _ _' ,q _ ct_,. _ _ e , e t
dgf,ngrg arDmagn g__gr smakgn `' _S lYl _ �  r_
,,,,g..,J.g,,g,gm,,tk,a_.,ai,ma ' s ___ _iUl_)
eltgttmak.Ogdeterenav_'ørende _B_orynng_5e ortrgkk;
del av arDma- e||er smaksbildgt.
Ddm_nere_ndg: Kjenner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig af det klarc _.
vil kamuflere andre aromagr gl|er ,_
smaker Utteendg (ktYSt OvJ0t0c og k/arJtet, beshrivs_um/orge og -texsturJ _ (st'
FARGE; 0 Lvs halmgul l _Halmgul _ o _yldengul _ o Ravfargef _ o _ob_,farggf _ o m__ kobbg_arget
Bg rg s Fork_gr_'n gr OR_dbrun_runlOm_rkrgdbrunJmgrkgbrunlORgdsortJbrunsor1lOsortllORosalOR_d
KUi__Nn; __lar l 0 Lett t�kete  l 0 m;ddels ta_kete _ 0 _ra(f;g t_kgte _ o uklar _ _ 0 parciklgr
_ldehyd: Aroma av gr_nne epler. SKUM:
oftest_ærbiprodukt. _
Akohol: Eii_nol _ andre h_yere smak (morf, _umJp, b,J,n,p, pttp,smok o,v.J _Z (25)
alkoholer. ONte varmende smak.
, sn,,pg,dg m,,,f,_g_s,. _Bes'rive"e_
a__,sm,,/m,_,,_,,g__,, _6d_ tJ>' %l'q_ b;_he_/.s,d__
. . .r . _
tm_r*aramell,Oftett__rblPtOdUm, I l. _w ____ _ _ /J J4_
kano_�væreinfeksjon.  , .
DMS.. D;mgly_su__d. s,f__,g ma_,s ka_ _._ __t
oftest mangtende avdamping a_ _' t _ rr or X__t % __ a l'_'
vØrter, hr sen nedkj_ling.
fenoll_: medisin, plast, sprakende gl-
_gdn;nBgasb;nd,rgyk.nellik, B_e_r_nnel'e "rtre_k_
EXere_: Banan, bringeb_r, pære. eple, rl_ eq_ _ t '_ oe or t j'rx_
jordbær, tropisk frukt. osv.
G_r: GJ'ær i l_sning, _ær som har __
sprukkef. Fys;sk f__glse _ mu,,g, lky,, ,, ho,b,,,,,',g ,g x,,pp, p,. xommp,fp, m,,n/,Jg JspJ AtJ_ (5)
KIo__k; Kjemisk kombinasjon av . _ . . :.' . _
. . OPP, Lett NgdIUm l Fyldlg . __ommencorlostrJngens,aIhohoIvorm_osv.J:
klorfravannetogm_kroorgan_smer. _ARBoNER_NG. of_aflo_av _m;ddels oHg
L_Widet_: Skun_katt, eksponering av ' o ovg,karbong,t
dags_lys. Visse humlesorter kan gi
liknendg kara4tgr. - , , . . .
An tg t| a _meldln_gt t|l bry_efen l0cncre// yurdprrng, /OnIog tJ//orbedrrnggr Osv..J
__1d_deI_: Aceton. tynner. . ,
A_koholgrJfusglsDmoppst_rvedhgyg tJl_ :_ 5DJ_ ?_ ___ . _, `h O__ _ _l__
&iætingttgMperatUtgt. _ctlx. ._ _>p' n ___/J __i _ ' l4 i O
Mie__Ilt5_k: _nn. mynt, blod.
O__: ugg_en. innestengt, gammel. _O 0_ '
senere vin_s, bl_t bølgepapp. r�tne
grønnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
_I`_:OVerdr`e_vetvannbghandlingmgd NB_Dnslw__ G_s KommfNrAAfAp_A__fKR/nAJfA ToTALpoENG'
natrium4lorjd, katsiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m.
sur/,m;g; Edd;k s_,tron skarp b_,ftgr _POgn__U!de
runnsmakA,sö,;as.o_grf;_ ' 44-50poeng:Eksepsjonelttyperiktig.Liteelleringenforbedringerkreves.
mglkgs rg�__grgdd;ks  re 35-43poeng: Typeriktig.Vitsetilta4forforbedringgrkan�j,rgs.
__. ' . 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, mgn krgvgr forbgdringgr
. tnge_,tgnte t5fl er, '
B_,pfodumfrav;_g__ntammgr 20-27p0eng: Mangelfulliforholdtiltyperiktighet.mangetiltakkreves.
. . . ' <20 POeng: Problematitk. defekt. Omfattende forbgdringstiltak krevgs
aV gngIBaV_ærlngttgMpgtatUr. '
_'L_.1__1 t.U2__l1_1._.t



_dBelgrep_For_h_lll9rdlgtgkb_d g _____ADet/ go___vl___h_o_____ __o___qbqlp6__ __( ______ 4 __

_ OmmerS Jema

Konkutranse 0 __ B_ggg_fs k_g b_0

. KOnkUttanSgklat_ _' _l_e
Alle brygg_ skaf gis hommenfaret
_ . . Dommer (na,nJ _V1__e t 0 D_o _b . C_. __
t etlet. Ommgntareng _
Skal være konstruktive og fokusgrg ..
, . D0mnnetkVallflkasJOn (kryss ovJ
pa Ot e rtnBer. GtUnn fj| ftgkk i
NOrb_gg 0 BJCP 0 sHBF o Anngn o Ikkg gk rt_
POeng Skal dokumenteres. ,_ taming

Bruk _lgende m_ngdeotd for Beholder (kryu o_ cypp ogNJJ;,gsg,,d, kommp,tp,p,. ,v,J-k)
aroma og smah; TypE. ___ :
' att aS e n- aSke l Bakt ,. _NDmmentof;
ln_n: Under deteksJ'onsgrense. FyLL1NGs_RAo_ o _av _ o No,mal _ __v _ o T_,_ foppen :,:
Svak: Kan s_ vidt kjenng gmngf. '
mer*bar: Kan kJ'enneemngt, ogdgt ,a _P0en_
r .. . tOma BOU9UPt Ima/t, ttUMIC, PttPlg, /Pno/Pf og ondre aromogrJ __\ (_5)
gr med pa a dgflnere arOmaen el|er
smakgn. B_e_kriti_/sp; _iV i, _um_tV, __ __
Tydel1g: K;enner gadf emnet. og dgt __ __ __
er en Viktig eller av_0rende rolle i �  __ D m
definere aromaen eller sma4gn. _ '
Kraftig: Kjenneremnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgj_rende B_e,r_nnpr_p ,,t_ik. lJ_ __ _ _ __ _m_
. ' _ _r`hh_ J
e aVarOma-e er Sma 5 l et.
DOmlner_nde: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det k|art
vil kamuf|ere andre aromagr gllgr
smaker. Utteendg I_rYSS Ov_orge og X/arJtct, beskri_s_um_arge og -te_sturJ _4 (s)
FARGE: 0 Lys halmgul l _Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Rav(arget l 0 _obbe_arggf l 0 m$r* kobbg_arggt
,n g, 0 R_dbrun_run l 0 m0rkr_dbrunJmgrkebrun _ o RgdsortJbru_o_ _ o sor1 _ _ o Rosa _ o R$d
KLARHn: OKlarlOLettt_ketel_Middelse�kgtg|0_raff;gt�kgtglou__ar_lopart_;kler,_
Ptetahd_: Aroma av gr,nne epler, 5KUM: __t __ _ u4__W
oftest__rbiprodukt. _
AkdhDl: Etanol q5_ andre h%ere smak (marf, _umJp, bo Jan,p, pftg,sm,x o,v.J l b (2s)
alkoholer. Ofte varmende smak. .
__ . _BPtht!YP/_p; dl_ b_ VV rvv_ _ ___
ngiwt. Snetpen g mUnnfØleISe. .
c%acq; $mØrJmargar;n g_le, _;_ _ _ ___ J ____ ; _% __ _,
sm_rkaramell, oftest �jærbiprodum,  _ u_ ___ _ _ _',P
kan ogs_ være infeksjon.
Dms.. Ci',mgfy_sulf,,d, sgtl,,g, ma.,s, ka, _. ___ o o o m_
Ohest manglende avdamping av
v0rter, for sen nedhj,ling.
Fenoll_: Medisin, plast, sprakgndg el-
_edn,,ngga,b_nd _yk ngll;k. _Bp,,r_nner_e ,rtrekk; %e 6i_ ;_ _ __
E_e: Banan, bringeb_r, pære. eple,___mii_. _0r __\_ j_ ___ 4_ __ _
J'ordbær, tropisk fruh1. osv._ _. ,
,Jæ,GJ.æ,.,_,s,.,,g,_.æ,so_mha, __ 0_ __ ^dCa__ _

sprukket. F,;sk ___e_s, _ m,,,g, rk,,, ,, _o,bD,g,,',g ,g _,opp, p,. _,mmg,,p, mu,,/øJp JsgJ __ (,)
m__k; KJ'emisk kombinasjon av . . . '_. .
, . KROPP, Lett l m_dIUm l FVIdl_ , _Kommpntor (0str_n_pns, otXohoIvorm_ osv.J;
klOrfravannetogm_kroorgan_smer. _ARBoNER_NG.. o F_ t oLmdd__ :.
Lys__d_..skunkJ_katt_ek,pongr;n av a aV 'l eSl %l : __o_m_
' OVer*atbOngtt
dagsl_. Visse humlesorter kan gi
likngndg karamgr. , . . .
. Andte tllbak_meldln Bgf ttl b___ren lgenprP// vurdcrrn_, /on/ag tJI/orbpdrJnger os,.)
%_|ddel: Aceton, tynner.
AIkoholerJfusel som oppst_r ved hgye
__ririgStemPeratUrer_ qpi 0t_) _ DT__,
Me_llisk: Tinn, mynt, blod. _ . '
. i_ h_ t b__, i
Oksl&rt: U_en, innesten%, gammel, l
senere vin_s, bl_t b0lgepapp, r�tne
grgnnsaker, sher_liknende,
bamgblgigr.salt_
:overdrevetvannbehand_ingmed NB._ Dn,lKA_,,,s Ko,mE,rAAEAp_ALL,KA,rfAJEA ToT_ALpoE,,3
natriumklorid, ka|siumklorid ellgr
magnesiumsuHat m.m. .
wt/sm_g; Edd_,k s__tron skarp b_,rcgr _POen__U!de
'.. ' . ' 94-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller inggn forbgdringgr krgves
_rUnntmak. _SO5laStOner tll .. . . '
mglkgeyrggl_grgdd_,ksyre 35-43POgng: TYPgrlktlg.V|ssetlltahforforbedringerkanBi_,res.
_vg__.R_tngg_ fgnfg__t;kker l8-34p0eng: GOdtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
B_,p_dumfrav;ss�_æntammgr  ' Z_l7pOeng: Mangelfulliforholdtiltyperiktighet.Mangetiltakkreves.
, . . ' <20 pOeng: ProblematiSh, defekt. Omfattgndg forbgdringstiltak krgves.
aV gnglg aV gJærlngttgMpgratUt.
_i_i.1__1 l0_J-u4-f.1



_D_msq __/ _g _a_______sg_s__DRoF__d_p__p t_ba_l_r/_%ovyu_Jyy_g_____r__hJ0_J__t_bd_6o//__o_J_b___/Jv__Jg((l_Jv__( ( (vçr_____lz1_/_Jv___2_J6__J ___3tyJ8__y__(25)

OmMe'rS Jema

Konkunans, __' _ _ ,_,gg,s k_g _6 de
/ _
MERKl, Kon_urranteklasee_ .L ___g
Alle brY_ shal g__ kommentarer
. Dommer(navnJ Dafo _ 0 G
_ a e t etlet. K0mmentargng i
skal være konstruktive og fokusgrg .
. . . DammgtkVaI_flkasJOn IXryss o,J
P Or e rlnggr. GrUnn t|| trekk l a
Oo' NOtb_gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Anngn o Ikkg gktam;ngrt_
pOgnB t a 0 Umenferet.

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (Xryss av rype ogNrJ;ngsgrad, kommpnrgr p_. ,v,J'kJ
aroma og smah; Type. _ fl k o _ . .
' _laSt at e I Pn fI65ke l 0 BOks : __ommgnror.
lJ1_n: Under deteksjonsgrense. FyLLlNG$GRA_; O _av l 0 Normal _ _H_y _ o T,'_ toppgn :
Svak: Kan s_ vidt kjenne emngt. '
Mgrkbaf: Kan kjenng gmngf og dgf 0o i POinB
. ' AtOma / BOU9Ugt Im. O/t, hUm/e, ettcre, /eno/gr og andrg oromoerJ (1st
er Med p_ _ deflnere arDmagn gl|gr _
smakgn, B,__kri__ Jsp; _ < _ _ _ h._ __r__ J
. _ . ' _ '
TYdglig- KJenner gOdt emnet. og det _ _' r__ _ _ _ _ _r_ 4
et en viktig eller avgJ'0rende rollg i _
de_nere aromaen gllgr smaken,
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav__rende Bg,r_nnpr_p ,rfr__k;
del av aroma- eller smaksbi|dgt. '
D .. _ o_ 4'_ __ nc __
Omlnergnde K)enner aroma eller
Smak av emnet s_ kraftig at det k|a_
vil kamuflere andre aromaer gllgr 0
$makgr. Utteendg (XrYss ovforge og k/ar_ct, beshrivskum/arge og -teXsturJ _ (5)
FARGE; 0 LYs halmgUI l alm_ul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Kobberfarggt l 0 m_r*_ kobbg_arggt
Bggrgpsfork_gr__n gr 0 R_dbrun_run _ 0 M_rk r_dbrunJm_rkebNn l 0 R_dsortJbrunGort l 0 sort _ _ o Rosa _ o R_d
KLARHn: OKlarlOtetttjketelOMiddelstjkete|OKraft;gt�kgtgl_uklarllOpar1_ik_er
Acetaldehyd: Aroma avgr_nne epler. SKUm: , . ' ' `
off_gsfgJ,ærb_,,p_dukf_. rX_ _ J_ v o _

Aii_ho_; Efanol cg andre h%grg smak (m,/,, _,m)p, boJ,,sp, p,,p,smok o,v.J /
alkoholer. Ofte varmende smak. . ,- _ _ .. '
__ . Besr!_eJs_' ___ _ t_ __ __ ____ _ 1__5_ t
n,ent. Snerpende munnf0lelse. . ' , . _
_aC _ Sm_r Ma_arin eller �  _ , rr iW_ _ n _t _ Fc (
'M_'ka:am'll':?''t._ærb'PrOdUm' ._ _ _ _ __ _ _J_. J1_,___ J' _,_ nn_,
kan ogs_a være _nfeksJon, , _ _
: Dimelylsul_d, sgtlig, mais, k_t. O_" '
Oftest manglende avdamping av
v0rter, far sen nedkj_ling.
Fenoll_: medisin, plast, tprakgndg el-
_gdn;nggasbind rgyk ngllik B__"r_nnel'e Orrr_hh:
' ' ' _ , r
_g: Banan. bringebær, pære. eple, JJ_ _ I_ J _ 4i _ , '
jordbær, tropiskfrutct. osv. '
Gj__ Gj_r i I_sning, €jær som har
sprukket. fysisk f_lelse i munnen Ihryss av XorbDnering og _ropp, p_. XDmmpntpr munn_øJp JsgJ _ (5)
madendltk: Kjemjsk kombinasjon av . , . :_ .
. . ' Lett _ lUM FYdl_ _.. __Ommgntor(ostr_nqpns,aIXoholvormg0sv.J:
klOrfravannetogm_kroo_an15mer. _ARgoNER_NG.. o F_atlo Lav_ .,ddel,loH_yl
L_iid_et_: Skun4katt. eksponering av o ove,karbong,t ':
dagslys. Visse humle5orter kan gi
liknende karaktgr. - , _ . . .
. An tg t| gmeld| gt __! _eren lgPnCrC/I _UtdPlIng, /On/O_ O )/_0rbedrrnger Osv.J
_lddel.Aceton.tynner. . .
A_kDt1olgrJfusg_somoppsta_rvgdhgyg _ _ / _ lj9_ h __ _rJ n h _ _
'æ,',_tgmpg,,,,,,,. _ __c.
Mhe_ll1sk: Tinn, mynt, blod. '
O_tdert: Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vin0s. blgt b_lgepapp, r_tne
gr_nnsaker, 5herrytiknende,
barnebleier.
;Ov d f b h d_, d o
. '' ''V' Vann e a." 'ngm' NBIDnt_l GISKOMMfNrAAEAP_AlLfKRlnRlfA ToTAL_oE__ o (so)
natr_umklorid, kalsiumklorld gllgr
magnesiumsutfat m.m.
sur/,mig; Edd;k s;tron. skarp b_,ftgr _POgn__U!dg
' . . . ' 44-50 pDeng: EksepsjOneIt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer krgvee,
grUnnSmak' AUOtlatJOngrtll _ . . , , . . .
mg|kgsyrg gtler eddi_ rg POeng_ TYPerl tlB_ VlS5g tl ta Or fOrbgdflnggt kan BJ_reS_
s . - 28 34 poeng' Gadtakbar i typeriktighet, men krever forbedringgr.
vwel. R_tne e_ tente fyntikker. - ' . . ..
g__produmfray_,_g_.ænfammgr 20-27POgng: MangelfUlllfOrhOldtlltYperlktlghet.mangetiltakkreve5.
. . . ' <20 poeng: Problematisk, defekt. Omfattende fDrbgdringstiltak krgvgs
aV englB aV __rlngStgmperatur. '
\'cr_1_m 2O_.l-O.l.__l



__B Bgf_v_ ________D 16_rq___k_J _ _ _elg r_&1_N_e___6_eu$TTa4__ ___an_e__4 ( t

_onk,rran_ _N _ _ 8rygggf, kod, __

MERK.r Konkur_ansek_asse %%_L S _|_pg__
AII_ b__ tkal git kommentarer
. . DOmmer (nO_nJ 0ato
__ alle kt|tetlef. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommgrkval;nkasJon(kyss ,vJ
p_ forbedringer, Grunn til trekk i N .
Dr tV_ Annen lkke eksamlnett
poeng skal dOkumenteres.

Bruk f_lg_nde m_ngdeord for Beholder (xryss ov typg og/y//ingsgrod, _ommenter ev. OvvikJ
aroma og 5mak: TvpE; _ G_a5sflaskg _ 0 pET.flaske _ o Bo_s __, me,_,;
In_en: Under detekt_'0nsgrense. FYLLlNGSGRA0; 0 Lav l 0 Norma| l _H_y | 0 TiI toppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
. _1 _pain_
Merkbat_KankJenneemnet,O_det A,oma/Bo,q,ef(m,/t hum/g pstg,p/gno/p,og,,d,g,,om,g,J _s
er med p�  �  definere aromaen eller ' ' '
,maken, _Be_rive"e; _0 __Gn __O_�_  ! S%T_l 6l h_ _',T _
Tyde_i_:K;ennergodtemnet,ogdet SK'% _ ____. _V. __ S__,
er en viktig eller av_',rende ro1le i _ '
de_nere aromagn gllgr smaken.
Kratttg; KJ'enner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav__rende _Be,oryn,e/_eorrrekx; 't.0g _lT�  MLi4_T
del av aroma- eller smaksbildet.
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr eller .
Utseende (kfYSS Ov/OtgP O9 kIOthPt, betkttv tkumJ0rge 09 -tpksturt _ (S)
smaker.
FAR_E: 0 Lvs halmgul | 0 Halmgul | _ Gyldengul | 0 Ravfar_A | 0 Kobberfar_et l 0 M$rk kobberfar_et
. 0 R$dbrun/brun | 0 M$rk ri9dbrun/m$rkebrun | 0 R,ds0rt/brunsort | 0 Sor1 l | 0 Ro5a | 0 R_
e_re__ Orkl8rlnRer _LARHeT; o _lar o Lgttt%kgte o m_ddelst%ket _ _raft; t%kgt o kl r o p _kl r
iic_g_ldghyd; Aroma av gr,nne gp|er, SKUM:
oftestgJ'ærbiprodukt.
Akohd: Etanol og andre h,yere Smak (mo/t, hum Ig, b,Iansg, gtt_grsmok osv.J (25)
alkoholgr. O4e varmende smak. ._ .
.ng_gm,.$ngrpg_ndemunnf,_else. _Be'h''ve!'e_ _D__l_ W4 '_ __t_ ! l^ y
D-,ay;$m,,Jm,,,,',,,__,, T___ lhw_hJ_____.. __. 5_PtK s0%?.. _
sm,rkaramell. oftest _'_rbiarodukt, ___ _ _ o _.
4ano_væreinfehsjon.
DMS: 0ime_lsul_d, s4i_tliB mais, _l.
Oftest manglende avdamping av
v,rter. for sen ned4j_ling.
fendt_: Medisin, plast, sprakende el- _. _
_edn,,n asb,,nd,,g k,nell,,k. _B _r_nneJx wtrekk; _ l_1t S_D__ _ l 0rW_
Este_ne: Banan, bringebær, pære, eple,
J'ordbær, tropisk frukt, osv.
Gjae_' r: Gjær i l_snin_ _ær som har
sprukket. Fysi,k t_lelte_ i munnen lx_ss ov korbonerJng og kropp, ev. xommcnrer munnJ_rcrscJ _ (s)
KlarOfe_noli_: KJ'emisk kombinasj'on av _Ropp.. o Lett _ _ mgd;um _ o fyld;g __me,_, (,st,,_,gp,s, or_oho Jvo,mp os,,J;
klor fra vannet og mikroorganismer. _RBoNER_NG.. o Flat _ o _v _ o m',dde_, _ gi_ H,y _ _pt
Ly�S6_det:  Skun4katt, eksponering av o ovg,karbong_
da_lys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. _d,e t__bgkemeld_nger ttl brygg_grgn (gg,g,g// v,,dg,,',g, /o,,_og tJ'_fo,bpd,J'ngg, osv.J
t_middel: Aceton, 1ynner. . .
A_koho_e,rfu_se__wmopps_,vgd_h,yg 4__4_T _L _ShUN_rt_ uTT_ CP5 0_ _qLA__
_ærin_temperaturer. _,_U. 4_�_  hc_lJGNv 5_oAí D_ i5_L__ __4._T
Me_llt_: _nn, mvnt, blod.
O__irt: U_en, innes_n%, _mmel, ' '
senere vin_s, bl_t b,lgepapp, r_tne ,
gr_nnsaker, sherryliknende. . .. . .. .
barn,bleier.
_l1_: Overdrev_ei_vannbehandling med _g./ DErsK_ G/s KommENrAREA p_ A__E KRJTERJEA ToTA_poE_G _ _so)
natriumklorid, kalsiumklorid ellgr
ma_nesiumsulfat m,m, .
;. Edd;k s;tron skarp b;tter _POen_ _U!dg
' '.. ' . ' a4_-SOpoeng: Eksepsjonelttyperiktig.Litee_teringenforbedringerkreves.
BrUnnSma. _OtlatJ0net tl . . , . . .
. 35-43 POeng: TYpetlktl_. Vlste tlltak for forbedrlnger kan gj_,res.
me esvrge eTe l yre. . . . .
. . 28-34 p0gnB: GOdtakbar l typetlktlghgt, men krever forbedrlnger.
_.R tnee_tente_ tttl er. . . . . .
. . . 2_27 pOeng: MangelfUll l fOfhOld tll tvpetlktlBhet. M6nge tlltak kreves.
Ipr U a VltSegJæßWmmer, . . ,
. . . <20 p0eng: PrObleMatISk, defekt. Omfattende fOtbedrlnBttlltak kreves.
aVh,ngtg av gJæflngttempetatut.
_enJon2U2__':J



_AsDBdDms_D F__k_Jfldgl g _______RD0$__d__p Gupphtt_ttlbk_ ___Dl___l_Ld_ol__1Nt Jts_tl____h6r_rlr_m__bhd___J(_/o_Fyldhx1__lJw___ l_h m_____l___tzo (___9__\4f_ (25)

___' OmmerS Jema

'

mERK_. Konkurransek_as_
Alle bry_ skal gis kommentarer ,
. Dommer(na_nJ J_g l2_o 0 aJU_r_ Dafo '
_ a e t_et_et. KOmmgntargng
skal v_re honstruktive og fokuserg .
. . . . DOmnnRtkVallflkasJon IXyss avJ
Pa Ofbedtlnggt. Grunn tlI trekk _ b
Or _gg BJCP SHBf 0 Anngn 0 lkkg gksamingrt_
POeng Skal dOkumenteres. ,__ __ ,_

Bruk _lBe_nde m_ngdeord for Beholder (Xyx a_ rype ogN/J;ngsgrad, kommgntg,pv. o,v,'kJ
aroma og smah_ TvpE;_ G_a,__ask,_ o pn__,,,k,_ o ,o_ ,... ,ommp,,,,..
lngen: Under deteksJ'onsgrense. FyLLlNGsGRA_; O _av _ 0 N0rmat _ ßi_ Hgy _ o T,'_ toppen ,_ _
SVat: Kan s_ vidt kJ'enne emngf. '
Mer4bar; Kan k'gnne gmngf o dgt _ PO"_n_
' ArOma / BOU9U_t (MO/t, JtUM/c, esterg, feno/er og ondre aromoprJ _l (1s)
et med p_ _ definere aromagn gl|gr
smaken. B__'h'i_e'se; ,
TYdelig_ KJgnner gadt emnet, og det _?e
er en viktig elter avgjørgndg rollg i �
4 ' _ _ e
gfingre aromaen eller smaken.
Ktaft_;g__;g,,g,gm,gtkla_;a,oma A0_ C4___q cw m_lt,. _c_ wt_lt _ /:_ eo_,mq
ellersmak,Ogdeterenavgj_rende B_g,,fu,npl_p orcr___;
del av aroma- eller smaktbi|dgt. l ,_ ,
. __ ____ _r _ mt_rom
Omlnet_nde: KJ'enner arOma eller
smak av emnet s_ kraftig at dgt k|a_
vil kamuf|ere andre aromaer gllgr
smakgr. Utseende (X_S 0Vforgp og kIorhct, beskrivsXum_orge og -teksrurJ _ (s)
FARGE: 0 Lys halmgul | _Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget _ o _obberfarget _ o m_rk kobbe_arggc
_ 0 Rgdbrun_run _ O m_rk rgdbrun/mgr*gbrun l 0 RgdsortJbrunsort l 0 so_ l l 0 R0sa _ o R_d
e_re__ Or _rln_er _LA_RHn. o _ , .
' Kar Lett t kete, mlddelt takete l Sraftlg t_kete l 0 Uklar l l Pa,ikler
_ald_;Aromaavgrai_nneepler, SKUM: V_'lJi
oftest�jærbiprodukt.
A_l: Etanol cg andre h%grg smak (mofc, _um/p, bo)onsg, gcfpfsmok osy.J
aIkohaler. Ohg varmgnde smak.
-nBgm_, s,g,pg,dg m,,,_ø_g_s,. _Be'"i_e''e_
__acq.. $mørJma_ar.,n g_ler %% '_orr __tT_i_4^4 M___lc_
Sm_tkatamgll,OftgSt�jærbiprOdUkc,  .'` _' _ 4ntWt_ _ c ,`_' lt : ,_' til
kan ogs_ være infe_J'on, ` .
.. , . . . .MC, d_ S_r r ___5___
_ ImetySU l .S_tlg,malS,kat.
Oftest manglende avdamping av ` _ _ �  'r
v_rter, hr sen nedkj_ling.
fenoll_: medisin, plast, sprakendg el-
_gdn;ng gasb;nd, _yk, ngll;k. B_e�r_nnP/'e  "' C'Pkh:
EsNer_e: Banan, bringebær. pære. eple. _ r' n_ nt ,. _' PA) __5 _,_ , t' u r
jordbær. tropisk fNkt. osv.
GJae_- r: Gj_r i l_sning, €jær som har _
sprukket. Fxisk __lelse t munnen Ihyss av Xorbonering og kropp, pV. xommpnrer munnJø/g Jsg) _ (5)
KIorofend__k; Kjemisk kombinasjon av . o . . .' .
. _ e , lUm Y I_ _ ,Dmm_nt0r(crStrtn_Pnt,OIkOhOIvorm_ Osv,J:
klorfravannetogm_kroa_anismer. _ARBoNER_NG.. o F_at_o Lavlom,ddll_H .._t
Lys_det, skunykatt,,kspo,g,;,g av o o,,,a,bo,g, ' ' '0Yl : ' _ "
dagsl_. Visse humlesarter kan gi ''
likngndg karaktgr. - . . .
An f_ t a eme |nBet tl __eten (gPnPrP// VUtdPtrng, /on/ag tJ//Orbedfrn9er osv.J
___del_: Aceton, tynner. _
A_koholerJfusglsomoppsta-rvedhgyg __r_tgO__t_____rn_U_n_ tul_pr
_æringstemperaturer. )jh dr __rr __'trj Dps. i n _ j .__
_ll'_k: _nn, mynt, blod. . .K b . h . _ ,.
. \ L __ _ 4 l
Otai__: U_en, Innetten%. gammel,
senere vin_s, bl_t bglgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sherryliknende,
bamebleier.
Salt: OVerdrevet vannbehandling mgd NB/ Dns__ G/s Komm
natriumklorid. kalsiumklorid gllgr
magnesiumsuHat m.m.
sur/sm_g. Edd_,k s,_fron skarp b_,rcgr _POen__Ulde
' '.. ' . ' 44-50 poeng: EksepsJ'oneIt typeriktig. Lite eller ingen forbedringgr kreves.
BrUnntmak. _SO5laSJOngrtll . . . . , .
mglkgs rgg__grgdd;_ rg 35-43p0gng: TYPgtlkt|g.V|ssetlltakfOrforbedr_ngerhangJøres.
__.R_tngg fente_nf;kkg, 28-34paeng: GOdtakbari_periktighet,menkreverforbedringer.
B. ' . . ' 20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. mange tiltak krgves.
IptO U ra Vltsg _ærstammer, . . .
avhgn ; av ._r;n stgm gratur _20 poeng: PrObleMatlsk, defekt. Omfattende forbedr|ngst_ltak kreves.

li'ri._(m_(12_I-n_-2_l



__Begrgrps For_k_lgrl__g _ _______Dd _/lbk ___( mh_o{_h/b_/_00_/ / ___6_moc________n_%_%__bz4/__thx_(_s)w

_ OmmerS Jem_

KOnkUttante _ Bty_gts kodg

M ER K ! KOnku rran_krasse _ __typg _
Alle brygg_ _kal gis kommentare_r
DomnnerlnavnJ Ctv____ 0 _' Dato
_ alle kt1tet_et. Kommentarene
skat v_re konstruktive og fokusgrg ..
. . . . DOm erhrallf|ii_sJOn (kyss avJ
Pa Orbgdtlnger GrUnn tll trekk I aa .
ogng skal dokümgntgrge. Or _gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 |kke eksamlngrt

Bruk f_lgende men_deord for Beholder Ihryss ov eypp DgNJ/ingsgrod, kommpntpr p,. a_,;xJ
aromaogsmak; TypE. o o . . .
' GIatSflaSke l Pn flaske l _ks : _NDmmpnr_r.
lngen: Under deteksjonsgrense. FyLL_N_s_RAD._ o Lav _ _Normal _ o H_y _ o Til toppen.
Svak: Kan s_ vidt kjenng gmngt.
Mer_bar:Kankjenneemnet,ogdet A,oma B t J 0`'PO'"_
OU9Ue m0 t/ Um er PttCr Cr PnO Pf O0 OndtP arOmOClJ _ (15t
et mgd p_ _ de_nere arOmaen eller
emakgn. _Bp?kr/_eJse; __ _i'__ J el_ur__ ., __.tn_, citvt_
TYdelig: Kjenner godt emnet, og det ___ _i %,
er en viktig elIer avgjørende rolle i _
definere aromaen gllgr smaken.
Kraftig: Kjenner emnet ktart i aroma
eller smak, Og det er en av_9i_rende B_eor_nnpl__ _f crpkk; _' cK__ _ _mrh_
del av aroma- eller smaksbildgt.
Domin_rgnde; KJ'enner aroma gllgr
smak av emnet s_ kraftig at det k|a_
vil kamuflere andre aromagr gllgr
smakgr UtSgende (kyss avJargg o_ hlarhpt, beskrivskum/arge og -rehsturJ _ (s)'
FARGE_ _ Lys halmgu_ _ o Halmgul _ o Gy_dgngu_ _ o Ravfarggt _ o Kobbgrfa,gef _ o m_rk kobberf_arg_gt
'n gr 0 R_dbrunJbrun l 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 $ort l l 0 Rosa l 0 R_d
KUi_RHn; _KIar l 0 Lett tjkete | 0 m;dde|s _kete l 0 _raftig tjkete | 0 uklar l l 0 part;klgr
%ta_ehyd: Aroma av gr_nne ep|er, SKUm:
aftest�jærbiprodukt.
AkOhal: Etanol Og andrg h%grg smak (mo/t, hum/g, bo/ansg gtcgrsmak os_.J
alhoholer. Ofte varmende smak, . `
B_e?hri_Isp; _ _ , SO_m ,_
tttng_nt: Snetpende Munnf_telse.
Di_q; Sm_rJmargarin eller h__ m4Jlt
smarkaramell. oftest _ærbiprodukt. _u , r .
. . . M ' _o l _ W
kan ogsa være lnfeksJOn. _
Dms: D;me1y_,ulf_,d s_t__,g ma_,s k__._ _, 0 _tdwc___.
oftest manglendg �vdamp;ng  a_ _. __ _0 _ oN _; Vq>_ J __.
vørter, for sen nedkjøling.
fiwDl_: Medi5in, plast. sprakgndg g|-
_gdn.,ng gasb;nd rgyk ngll;k B_egr_nl1i_rsp or_rpxk; \__m
Est_e: Banan, bringebær, pære, eple,
jordbær, tropisk frukt, osv.
G_r: Gjær i l0sning _ær som har _
sprukket. Fysisk f_l_lse i munnen (kyss av karbonpr;ng og kropp, p,. kommgntpr munnf_/p/sgJ _ (5)
Klairotenoll_; Kjgmisk kombinasjon av . . ' .
KROPP_ ett | MedlUm l FYldlg : iOmment_r(ostrrng_ns, o IkD_D/vormeosv.);
klorfravannetogmikraorganismer. _ARBoNERING.. oFlatloLav__;ddelsloH_yl _
L__et_: SkunNkatt. eksponering av o ov_grkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngndg karaktgr. , , , . .
. An re_ tl a gmeldln_et tll brygg_gtgn (genPfgII vurderJn0, JOtt Iag ttlJDtbPdt)ngcr Osv.J
__mlddeI_. Aceton, tynner.
Alkoholer/Nsel som op_t_r ved h_ye
gj_'ær;ngstemperaturgr. _t _ _dG__ b__ __ _ .
Metaltbk: Tinn, mynt. blod. o. _ __b_
Otu9_dhert; Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vinøs, bløt b_lgepapp, r_tne
gr_nnsaker. sher_liknende.
barneblgigr,
SaI1_: OVerdrevet vannbehandling med NB._ Dns__ G_s _ommeNrAAEA p
natriumklorid, kalsiumklorid e|lgr
magnesiumsulfat m.m. .
wrJsm-|g. Edd_,k s_,tron $karp b.,rt_er _POen___u!de
' '. . - . ' 44-SO poeng: Eksepsjonelt typeriktig. lite eller inggn forbedringer kreves.
grUnnSma. AttOtlaSJOnet tll _ .. . . . .
mg_kgsyrg gllgr gdd;_ rg_ 35 43 POeng: TYperlktlg- Vlsse t|ltak for forbedr_nger kan gJ_res.
sw__. R_fng ggg_ fgntg _rst;kkgr 28-34 p0eng: Godtakbar i tvperiktighet. men krever forbedringer.
B_,produ_frav;es�__rstammgr  ' 20-27POeng: MangeIfulIiforholdtillyperiktighet.mangetiltakkreves.
. . . ' _20 POeng: Problematisk, defekt. Omfattende fDrbgdringsti Itak krgvgs.
aV englg aV 0_ttng StempetatUr,
_in.i_r__tO__t-O_t-__I



_eBft_rgnylkt_lgfbe__lekrdJavm__ørgndet0g_lel_ ______s_DR_fodpnr_p//lbok_f__o___d_/JJh__t1_______h__tl__%(l___2J_?_(2__o____/ / _ yy____J_1__(32_Jv_____3__4__0( _(25)

_ OmmerS Jema
. _
Konkurranee_ - B|y_ggets k_e

ERKt. Konkurransgklassg _ glt_g _
Alle brygg_ _kal g_5 hommentargr
. . DOmmer(navn) Dato . _ Z. _
_ a e t_etlet. Kommentareng i
skal v_re kanstruktivg og fokusgrg .
. . . Dom_tkVallflka5JOn (hyss OvJ
pa fOrbedrlnger. Grunn t_l trekk i
Or _BB BJCP 0 S_BF 0 Anngn 0 |kkg gksamingrf_
pOgng t a D UmentgreS. ,__,

Bruk f_lgende mengdeord for _holder Ikryss o_ eype ogN//rngsgrad, xommpntprpv. ovv;xJ
aroma a_ smak: Type., o G_ass(_askg _ o pn.flaskg ___k, ,. ,Dmm,,,,,..
InBe_n: Under deteksJ'onsgrense, FyLLlN_s_RA_.' 0 Lav l ormal _ o H_y _ o Til toppen ;'' _
5vak: Kan s_ vidt kjenne emngt. '
Mgtkbat: Kan k'gnng gmnet o dgt a Pii_n_
.. . ' ArOma BOUqUet (MO/t, hUm/g, PstCtC, fPno/Pf og ondrg oromogrt (_s)
et med pa a deflnere aromaen eller
smakgn. B_e'hriveJse; Ç VGn _ ___ __ c, .rJ . c _
' I r ^'
TYdelig:Kjennergadtemnet,ogdet .0___ _ _.J ,_,____5_ .__- __ ___t
_ _ _ l
. ' . _ ik_ /_
deflnere aromaen ellgr smaken. -
Kraftlg: Kjenner emnet k|art i aroma
ellersmak,Ogdeterenav_%rende B_gor_nnpl_p _ftrpkk_
del av aroma- eller smaksbi Idgt. rn
Domlngrende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at dgf klart __
vil kamuflere andre aromagr gllgr
smakgr. UtSegnde (h_ss av/argp Dg x Iorhet, beekriv skumJarge og _tp_srurJ _' (5)
FARG__ LYS halm_Ul l HaIM_Ul l 0 Gyldengul l 0 RavIarget l 0 Kobberfarget l 0 Mgrk kobbg_arget
- 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dso_Jbrunso_ l O so_ t _ o Rosa _ o R_d'_''P'O'l"
''"_" KLARHn: __arloLect_kecelom;dde_s__k,__o_raft;gt_k,t,louk_a,_lopa_;k_,,
_aldghpI; Aroma av grønng gpler ssum: _ ' - .
. . ' ` O__ _l _
O g5t0_r IprO U .
Al_l; Etanol og andrg h%grg smak (m,Jf, _,mJp, b,J,,sp, pftg,sm,k o,v.J _J'
alkoholer. Oftevarmende smak. . '' ' ' _
_tn'nggm. $ng_end, munnf%_g_sg BP'k''Vg/'g' ,_ _ _ _ / _ h
D,_.,$_,,jma,ga,.,,,,,g, '_t_-h,L 0 Iq_c_ J4_ri_____,'_.
sm_rkaramet|, oftest _ærbiprodum, _l
kan ags_ v_re infeksJ'on.
D_: DimetyIsulfid. sØtlig, mais, k_I.
Oftest manglende avdamping av
v%rter, hr sen nedkj%ling.
fenolt_: Nedjsjn, plast, sprakgndg el-
_gdn;ng gasb;nd, rgyk, ngll;k. _Be_r_nnel'e "r !rekk_
E_e: Banan, bringebær, pære. eple,
jordbær, tropisk frukt. osv.
Gj__ Gj_r i l%sning, �jær  som har ,
sPrukket. f_isk __lelse i munnen IXyss ov korboncring og kropp, ev. kommgnrgr munn__)g/sgJ _ (s)
lU_ltk: Kjemisk kombjnasjon av . _ . . _. .
. _ Lett _edlUm fYldIg . _KOmmentOr (Ostrrngens, o/ko_oIvarme osv.J;
klorfravannetogm_kroo_ani5mer. sARBoNERIN_.. oFlatloLav_g4_iddg_s_o_gv1
L_ii_det_: SkunNkatt, ehsponering av o ovg,ka,bonerf :.
dagslys. Visse humle5orter kan gi
liknendg karaktgr. _ , . . .
. An tet! a e_ Ingertl b__gten(gPnPfPlIvUrdgtJn9,fors/ogtt/fOrbedrJnger Osv.J
__ddel.Aceton,1ynner. _
A_koho_etJfuse_somoppt_rvedh_ye ___ __ _i__; p(.
gJ'æringstemperaturer,
Mewl_sk: Tinn, mynt, blod.
O_dert: Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vinØs, blØt b%lgepapp, r_tne
gr_nnsaker. sherryliknende,
barnebleier.
_Jt: Overdrevetvannbehandling mpd NBJ Dns_Ac G_s KoNi_m_NrA
natriumktorid. kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m.
wrJsynXig. Edd_,k s_,tro, $karp b.Mgr _POgn__U!de
runnsm_k_s�s;as.o_grf;_  ' 44-50p0eng: Eksep5J'Dnelttyperihtig.Liteelleringenforbedringerkreves.
melkgs rg�__grgdd;ks  rg 35-43poeng: Typeriktig.Vissetiltakforforbedringerkan€j_res.
swvg__.R_tngggg_tgntg_nt;kkgr 28-34p0eng: Godtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
B. - . . ' 20-27 p0eng: Mangelfull i forhold tit typeriktighet. Mange tiltak krevgs.
IprO U ta VIUe 0æntamMgr,
. . . _20 paeng: PrOblematisk, defeht. Omfattgndg forbgdringstiltak krgvgs
aVhgnglgaVgl__rlngttemperatur. '
l'__.1{m tUt4_O_l___1



_0AytBmpft_egtts_tb_l9_a_ga_trb_lap_nrokdrJeun_y_n_e_empnet0ggdet _______Dy l%_ g_co__Th(J_yl_eT9 Tt_g_ p_p_ /____t{__hJl____b/__J __ ()

Konkurrans_ _ B_ggg,, kod, b

MERK1. Kankurran_klasse _ _l_pe_
Alle b__ skal Bit komm_ntarer
. . DOmm_t(nOvnJ Dato _ O_.
_a all_ kttteflet. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommetkvalt__,;on(_y,, ,yJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _N ,
Ot _gg Annen tkke gksamlngrt
pOeng tkal dokumenteres.

Bruk _lgende mengd_ord for 8eholdgt (xryss ov eype ogNIIingsgrod, kommenrer ev, awikt
aroma og smak: TfpE; o Glassfla5ke _ o peT.f_askg _ _ Boks . __,mm,,_,..
lngin: Undet deteksJ'onsgrense. fYLLIN_XRAD.' 0 Lav | _ Normal | 0 H% l 0 _| toppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. '
_ 0a __n8
'- ' _oma / Bou9uet (maIt, humIe, escere, /eno/er og andre aromoerJ _ (15)
er med p_ _ de_nere aromaen eIler _
smaken. B_i_krhe/_; __rV____ r1__l_____, __K4t___ _C_-
Tyd,lig: Kjenner godt emnet. o_ det $0 P_í , _ _RtiA_. 4__ L_
er en viktig eller av�j_rende  rolle i _
deflnere aromagn gllgr smakgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellet Smak, 0g det er en av_,rende B_egrynne/1e or t,ekk;
del av aroma- eller smaksbjldet.
0ominetende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ _raftig at det ktart
vil kamuflere andre aromagr eller .
UtSeende (ktYSS O,JOtge Og kIOthPt, betktJ, tkumtorge og -teksturJ (5)
smakgr.
FARGe.' 0 Lys halmgul | 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 _0bberfarget l 0 m$rk hobberfarget
. 0 R$dbrun_brun | 0 M$rk r_brunJm$rkebrun | 0 R_dso_bruns0rt l 0 SDrt | | 0 RDsa | 0 R_d
_'eP'FO'kla"n_er ,,RHE7.. _ ,la, _ o Le,t,_kg,e _ o m_,dd,_,,a-k,J, _ o ,,aft_,,g,a'k,,g _ o uk,a, _ _ o pa,,,k,e,
Acec|_Idehvd:Aromaavgr$nneepIer, 5KUM: _
_ _ 0
A_hol: Etanol og andre h_yere sma_ (molt, _um Jp, boJonsg, ptf_grsmok os_.J (2st
alkohater. Omte_ varmende smak. B,Jr_,,.veJ,e.0 -
i1_gent: Snerpende munn__lelse. _' ' ' '
D%cq,sm,,Jm,,,,:,g__,, T___ ___%r4____ S'_4_ __. cT
sm,rlcaramell, oftest €jærbiprodukt,
kan o_ii_ v_re infekjon.
0MS: Oime_lsul_d, si1i_tliB mais. k_l,
Cimt_est manglende avdamping av
v,rter, for sen nedkj,lin_.
Fenoli_: Medisin, plast, $prakende el-
__n,,n sb,,ndr_kne_l,,k. _B'onJnne/1eortrekk; L�U  __TT__ __. l___NJl O_
_re: Banan, bringebær, pære, epte,
jordbær, tropisk frukt, osv.
G1ær: Gjær i l_sninB Bi_ær som har
s ,ukkgt. F ,-,_ _gl,e -, m,nngn x ,, ,, xo,b,,g,,,, o k,o gy. kommg,,g, m,n, Jg,,g __._ s
KlOf_oll_: Kjemisk kombinasjon av _Aopp,. o _1t_ _ _ med;um _ o Fyld;g Komm,,eo, (osc,,,nggns, o__ohoJw,mg Dsy.J:
klorfravannetogmikrcOrganism.er _RBoNERING. oflatlo_vlomidd,_,__H,yl _
__d_, skun4x_att_ e_ ong,,n �v  ' T`JCi4t_(4 T__
' ' Ove,katbOngrt
da_slys. Vis_ humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. Andfg t-|_bakgmgld'|nggt f-|_ bty__eten (gpngrg_r _urdgrr'ng /orsrog tr'/JorbpdrJ'nggr osy.J
__dhel:Ace_ton,tynner. _
A_koholerJfuselsomoppst_,ve_dh_ve 40oT 0__ V__0l_ l___ AU___T l 0,
�jæringi__mperaturer,
Mei1_lli_: _nn, mvnt, blod.
OIaidert: U_en, innesten%, _ammel,
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r__e ,
gr_nnsaker, shervliknende, . .. .. .. .. .... . . ... __ .. ... . . .. .. ... .
barngbl,igr.
_It_: Overdrevet vannbehand_ing med NB! DEr slcA__ GIs Ko_mENrAAEA __ A_LE KAJrEAJEA ToTAL_o_N_ ____ (5o_
natriumklorid, kaIsiumklorid eller
magit_esiumsutfdm.m.
.Edd;4 s;f,on $ka,p bitt_g, _POen__Utde
' . '.. ' . ' _5O poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
_Unn5mak ASOSIaStOner tIt 3s_q3 pogng. Tvpgr;kti_ v;ssg f;_fak fo, fo,bgdr;nge, kan.
melkesyre eller eddi_yre. ' ' . .. .
s . 28'34POeng_ GOdtakbatltyperlktlghet,menkreverfOrbedrrnger.
V_:R tnee_tente r5tl et. . . . . .
. . . 2_e7 p0eng: MangelfUll l fDrhOtd tll 1ypetlktlBhet. Mange tlltak kr,ves.
Blpt U a Vlt_0ær StaMmer, . . .
. . . <20 p0eng: P,OblematlSk, defekt, Omfattende f0rbedrlngstlltak kreves.
avhenglgav0ætln_temperahr.
\___Jwt_O_4-U4-_4



_AeBs0mg_agk_rgenp__f0dlr_k__lgdrgl g _____H_DRr__o_J3t_(plp_J___h\_____rq_yho___L_ooyto_)t__h_sJm$l d t_olF__gldl _ rt_ow_(( _9llt lg_____/ 9_/_26h___ ______ (25)

Konkurranse Jl_ io 2 0 B|y__ts __g

MERK!, KOnkUttan_klatSe 0Itwg
Alle brv__ 5kal gis kommgntater ,O ' _ ,. ,
. Domrwer(novnJ ' __ 0 ,__O "5_/_ Dato _', -'
_ allg kt1tetl_t. Kommgntargng
skal være konstruktivg og fokusgrg .
. . . DO"_ gtmaltA SJOn(hYtt OvJ
p fOrbedrlnBgr. GtU,, tll trekk l 0
_O NOtb_gg BJCP 0 5HBF 0 Annen 0 Ikke gksamingrt_
pOgng Skal dOkUmgntgtgs. __,,

Bruk f$lg,nde mengdeord for Beholder (hyss av type ogN//ingsgrod, kommenrgrp_. aw;kJ
aroma og smak; nrpE,, o __assf|aske _ o pn.ftaske _ _go_ ,. _ommpn,o,.
ln_en: Under deteksjonsgrense. FyLLING$_RAD; 0 Lav _ _Norma_ _ o Hgy _ �  Til toppgn : _'
Svak_ Kan s�  vidt kjenng gmn,f.
mg,kba,, Ka, kjg,,g ,m,gt og dgf_ _a _Oin_
.. . ' AtlDnna / BOU9Uet (ma/t, NUmIP, estere, Jgno/er og andrg aromocrJ (ls)
er med pa a deflnere aromaen eller -
B_eshri_ii_se;
TYdelig:Kjennergodtemnet,ogdet Y c_ _m_ ' 5J'_ D_' l__w_ _d__
er en viktig eller av__rende rolle i �  J ii_ ni_ _ 5 _ V or_o __ ow___ _e
dgfi,g,g aromagn gllg, $makg,. rn' ^t _ i l'
Kraftig: Kjenngr gmnet klart i aroma _ _ _ _ __ 5_ 5Vl
gllersmak.Ogdeterenavgjørende _oorynng Jsg ortfgxx;
del av aroma- eller smaksbildgt.lmL_ _
.. ___ _ _ __A __
Om ngtgn e. K)enngr atOma gllet
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer e||er .
U_ee_nde IhrYss ov/orgc og h/arNet, bcshrJv shum/arge og -tehsturJ (5)
smaker.
FARGE; 0 Lvs halmgul l _Halmgul l 0 Gvlden_ul l 0 Ravrargef _ 0 Sobbe_argg_ _ o mgrk kobbgrfarggt
,n gr 0 R_dbrun/brun l 0 M_rkr_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsa_brunso_ l O sort 1 l 0 Rosa l 0 Rgd
SLARHn: Klarl Lgttt�ketelONiddelst_kete|OKraftigt�ketelOUklarllOPartikler
Iiceta__: Aroma avgr0nne epler, SKUm:
oftest�jærbiprodukt.  _
A_l: Etano_ _ andre h%ere smak (m,I|r_, h,m/p, b,J,,,p, pt,p,,m,x os,.J
alkoholer. Oftg varm_gnd, smak.
',g,m, $,g,pg,dg m,,,_ø_,_,,. _8esk''vg''e:
D',_q..$m_rJmarg_ar,,ngllg, o_\t bA___5_t _i_h__t _,dme
SM0tkatamell_Oftett_'ærbiptOdUkt, _., _ _ _ S;tlV5 _r_'
kan ogs_ være infeksjon. ,
Dms., . . . C _ _ > M___ l _ __ __rt1_4
_ DlmgtY tU , t0tllg, Mal5, kal. .
omgsfmanglgndgavdamp;,gav ___K ____4ll:s_ _t4Jr_n__ J li_ s____ _ _dl_
vgrter. for sen nedkj0ling. , n m
fiwDl_: Medisin, plast, 5prakende el- '
_gdn_,ng gasb_,,d rgvk ngl__,k _Beor_n_rse ortrehh:
En_g;_a,a, bi,,,g,_æ, pæ,g gp,, _, _ ___ J, g _ l r
. .' ' ' ' _ l
Jordbær, trop_sk frum, osv.
G__ Gjær i l05ning �jær  som har '_
sp,ukket. F,_,k ___,|se ; munngn (hyss ,v ho,bon,,,'ng ,g k,opp, ,v. _ommg,,g, mu,,/,JpJ,pJ _,_ (5)
Klorofenoll_: Kjgmisk kombinasjon av . , , .
. e e lUm Y l_ KOmmPntOt (OtttJn_ent, ot Xoho IvOrMP OSv.J:
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNERING.. o F_at_oLav__m,,ddg_sloHgv_ __
L_siidet: Skunykatt, eksponering av o ovgrkarbone,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendekaramer. And|g_t,__bakgnne_dlngg,t|'_b|ygg_gtg_n(gpng,gJJ,,,dg,,_,g,/o,J,g,.J/orbgd,,.ngg,o,y.J
__m_del: Aceton, 1ynner, _ _ .
A_koho_grJfu5eleomoppsf_rvgdh9i_ye Ci_i_ ii__199_t _ _ '
�jæringstemperaturer.
Me_ll'_k: _nn, mynt. blod.
OiWdert_: Ugge_n, innesten%, gammel,
senere vin_s, bl_t b_lgepapp. r�tne
grgnnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
Sa_: Overdrevetvannbehandl;ng med NBJ onsNyi_c G_s KoNi_Ni_ENr
natriumklorid. kalsiumklorid gller
magnesiumsuffat m.m. .
.Edd_,k s_,tron skarp b;tt_gr _POen_'_U!de
' '.. ' . ' 94-50 poeng: Eksepsjonelt tYperiktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSmak. AtSOtlaSJOner tlI .. . . . .
. 35-43 p0eng: TypgrlktIB. Vltte tlltak for fOrbedrlnger kan __res.
me kgtYre eller eddlkSYtg. . , ,. .
wwg__.. l8 34 poeng. GOdtakbar i typer1kt_ghet, men krever forbedr_nger.
. atneegg_tentg ßti er. . . ..
g 20-l7 poeng' Mangelfull | fOrhold t_I typer_kt_ghet mange tiltak kreves
iprodukt fra visse _æntammer, ' , ' . . '
. . . <20 pOeng: PrOblgmatlSk, defeht. Omfattende fOrbedrlngstllta4 kreves.
aV gnglg aV _ærlngStgmpgratUr.
1''_.t_ t02__-0__t_



_AsTBDyoedmg_rllgdggr__pgs Fodrhf_l9rvl_g __ _______ADRodpp /lbk cq5___yc_td__hoJl____4_yh___&>_o_ ____0_ _u/__z6__c4t____htqx__ (2_s)

`__ OmmerS Jema

_o,_,,,ante_ __ m _o _i ,_ggg,s k_g __ __ _ 6

MERK! Konkurranseklasee_ _ _1fypg__
Alle bry_ skal g_s kommentarer
. Dommer (navnJ 0_ ___ e 0 o Dafo _ U5 '
P alle kt_et_er. Kommentarene 0 _
skal være konstruktive og fokusgre ..
. . . . DOmtne_t_vaIlf|katJOn (kyss ovt
pa fOtbedtlnger. Grunn tll trekk _ _
Orb_gg BJCP 0 SHBf 0 Annen 0 |kkg gksamingrt_
pOeng skal dohumenteres. ,_

Bruk f_lgende mengd_ord for Beholdgr (hryss av type ogJVl/ings9ra4, kommpntgr gv. avv;kJ
arOma og smak: TypE; ___assflaskg _ o pn_flaske _ o gok$ :.. Kommp,,,,..
lngen: Under deteksJ'onsgrense. fvLL_NGxRAo; O Lav _ 0 Normal _ _H_y _ o T,'_ foppgn : _
Svak; Kan s_ vidt kjgnng gmngt. '
Mer4bar; Kan kjenneemngt ogdgf ,1 __0en_
.. . ' fOma BOU9Uet (MOIt, NUm/P, ettgrc, JcnO/er Og Ondrc aromaerJ \ `_ (1s)
er Me Daa elnetearOmagneet - '
smakgn. B__krive/sp: G_ S___ OvO_ : , _ %,
KJ'ennergodt gmnet, og dgt _ \. _' _ ii__
er en viktig eller avgJ',rende rolle i �  _v__ __
definere aromagn g|lgr smakgn.
Krat4t_g: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ'ørende _Be,rynngJ_go,trgxk; _ _ ____ __ _fw A __ w
/ t
del av arOma- eller smaksbildgt. ,
inerende: Kjenngr aroma gllgr
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andrg aromagr g|lgr
smakgr UtSgende (kyss avJarge og k/orhet, beshriv s_um_orge og -t,ksturJ _ (s)'
FARGE; _ Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul _ o Ravfarget _ o _obbe_argg_ _ o m_rk kobbg_arg_g_
_n gr 0 __dbrun Jbrun l 0 m_rk r_dbrun/m_r*ebrun l 0 R_dso_Jbrunsorf l 0 $o_ _ _ o Rosa _ o R_d
KLARHn: _KIar l 0 Lett t_kete l 0 Middels Ukgcg l 0 sraft_ig t_ketg l 0 uklar l l 0 part_;klgr
_ald�_,Aromaavgra_nnggp_gr,  s_um;hV`t ___m Som _\dt
aftest€j_rbiprodukt,
Ak_l: Etanol Og andre h%grg smak (mort, hum/g, ba_a,sg, gtfpnmok os_.J i g
alkoholer. Ofte varmende smak.
. _Besiri_eJse' mW__ ___ cw _
%n_ent. Snerpende munnf_lelse. ' .
yacy, sm,rJmarga,;n gllgr %d` _ ___ ,_ /b'. _ VuLt_
sm_rkaramell, oftest €j__rbiprodukt, mw m _ b,_. Vr4 Vw __ _u nn_b_.__
kan ogs_ v_re infe_jon. - .
. , . . nJ_ _ _ ___ _ __ _
DMS: DlmetylSUlfld, S_tllg malt, k_l.
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkjgling.
fiwDli_: Mgdisin, plast, sprakgndg gl_ ._gdn
.,nasb.,ndrgkngll.,k._B_,,runne_rsg ,rtrexx;__m&_a_ , ._,__h__
_g: Banan. bringebær, pære, eple.
jordb_r, tropiskfrutct, osv.
Gj__ Gj_r i l0sning gJ'ær som har _
sprukket. F__sk f__e_,e ; munn,n rkyss ov h,,bo,p,,',g og h,op,, g,. komm,,,p, m,,,%rp_sgJ _5 (5)
lKIarofenoll_: Kjgmisk kombinasjon av . . . ''' .
. ' Lgtt medIUm f_ldIB : _KOmment_r (ostrrngRns, a I_ohoIvormg osv.J;
klOrfravannetogm_kroorganismer. _ARgoNERIN_.. oFlatloLavlom;ddgls____y '
L_s_et_: Skun4katt, eksponering av o _g,karbongrt ''
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. _ . . .
. An tg tI a gmg lnger tll btYgg_gten (gP,PfeII VUtderJn_, JOrs/ag ttIJOrbedrJngpr Osv.J
__mlddel. Aceton, tynner.
AlkoholerJfusel som oppst�r  ved h,ye
_'_rinBstemperaturet- __ __ b_ __, _,_vy_ _ vnQ__ _ b__
MetaIl-_k: _nn, mynt blod. _ _
o_de_.. u n .,nngstgn ammgl >_ _. _ __ _ U_

5enere vings. blgt bglgepapp, r�tne
grønnsaker. sherryliknende,
barnebleier.
SaHt_:ONerdrRvetvannbehandlingmed NB.ronslw__G_sKomnA_ENrAREAp_ALLfKA)nA)EA ToTALpoE_G u(so)
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m.
w,Jsynl',g; Edd_,k s_,fron skarp b_mgr _POgn__U!de
runnsmak _s�s;as;o_grf;_  ' 44-50 POeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
' . 3S'43 p0eng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer han _øres.
me eSYre elIet eddlkSYrg. . . . .
sw_|.Ra_fngggg_ fgnfg__f;kker 28-34p0eng: Godtakbarltyper_kt_ghet,menkreverforbedr_nger.
g ' ' ' 20 l7 poeng' Mangelfull i forhold til typeriktighet Mange tiltak kreves.
iprodukt fra visse __ntammer, - ' . - . .
. . . <20 p0eng: PrOblematlsk, defekt. Omfattende forbedr_ngst_ltak krgvgs,
aV engIB aV _ærlngStempgratUr.
1'_ri__1I0__lJ1__I-_.J



_BDeglreps_Foadnrkk Jleg,rn_gggmnet0gdet _______D_t1_d Tl____k___g_oJ____ld__t____h(___/__tgv__r1_(_/_o___l4_J/_4_n_g____gtvw_/(_______6_1____(___lot__(+att__lk/_e_rtx1r____//r6o_o (2_5) _

`__ OmmerS Jema

,o,k _M '_o _ _
Ulran_ _ B__etsk_e

h1ERK!. Konkurranseklassve_ , _ _ 0ttype
__g'_skommentarer
Dommgr Inavnt 1 h _. _ _' Dato
_a alle kt1tet1er. Kommentarene
skaI være konstruktive og foku5grg
. . . . DOo mgtmal_ii_sJOn (hyss avJ
pa Or gdrlnger. GrUnn tll trekk I _.
a NOr _gg 0 BJCP 0 SHBf 0 Annen 0 Ikkg gksamingrt_
pOeng Skal dOkUMenteres. . _,_,. ...,___ . _

Bruh _lgende mengdeord far Beholder (hyss av type ogJ5r//ingsgrad, kommenrerev. ovvikJ
arOma og smak: TypE; __auf_aske _ o pn.rtaske _ o goks , _Kommp,t,,,.
lngen:Underdeteksjonsgrense. F_LLINGxRAD; OLavtON0rma___gyloTittoppgn '
S_a_: Han s�  vidt kjenne emnet.
Mgrkbar_ K _ _ PO_n_
:. . ' ArOma / BOuquet (mo/t, Num/e, esterc, /enoI,r og Dndrc aromaerJ (1st
gr med pa a deflnere aromaen eller ' , - '
smaken. Besor.iye/'e: __ a i_ _ i__n_.
Tydellg: Kjennergodt emnet, og det _' _ _ _r__
er en viktig eller avgJ',rende rolle i _
definere arDmaen eller smakgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak.ogdeterenavgjØrende _B'orynn_l_p o,J,pkk;
del av aroma- eller smaksbildgf. ' -
.. _ __4 __
Om neten e_ KJgnner arOma ellgr
smak av emnet s�  kraftig at dgt ktart
vil kamufIere andre aromagr gllgr
smakgr. Ut_ende(k ssav/argeogk/orhet,bes_rivskumfargeog_teksturJ _ (st
fARGE: _'0 Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gylder1g_ul | 0 Ravfarget l 0 Sobbgrfarggt l 0 mg_ kobbg_arget
'_n gr 0 6lO_ odbrunJbrun l 0 M_rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsor_brunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 Rgd
KLARHß_ 't1_0 Klar 0 Lett _kete 0 middgls t�kgtg  0 Krafti t_kgtg 0 uklar p '
_etaldehyd: Aroma av grønne ep|er, SSUM: _. ' .
oftest__rbiprodukt. 0
A_kahO__ Etano_ og a,d,g h%g,g ,mak (m,,c ,,mJp_,Jo,sg prc,,,m,, os,) Z O
alkoho_er. _e varmendg 5mak. ' '( ' i _ _ - _
_,,',ggm,.s,g,pg,d,m,,,f,,g,sg. B__s_riv_/se_ _ n _. 'I J"h . / 4 h_ W . b_ _. _J
Dl_: Sm0r/ma_arin eller l _ l' _4 __ il_ _ t' _ , C' /h _
sm0rkaramell,ofte5t�jærbiprodum,_.  /,'h' __' __h_ _ '
kan ogs�  være infeksjon.
DMS: Dimetylsulfid, s0tlig. mais, k�l.
Oftest manglende avdamping av
v,rter,forsen nedkj_ling.
FiwDl_: medisin. plast, sprakende el-
_gdn;rg_gasb;nd,_yk,ng__;k. _Beorynn_/'e Or'r_kh:
Estere_: Banan, bringebær, pære, eple, nv_ ,_ r _ _ 4_ ltr _ _, J __
jordbær. tropisk fruh1, asv.
G_r: Gjær i l,sning, _'ær 5o_m har _
SptUkket. F_isk __lelse l munngn Ikryss ov korbongrjng og hrDpp, gv. kommpnfgr munn_øJg/sgt (s)
KlarO__k; Kjemisk kombinasJ'on av . _. . : .
. . KROPP, Lett l dlUm l Fyldlg _Kommentor(ostrJngens, alhohoIvcrrmeosv.J:
klorfravannetogm|kroa_an_smer. _ARgoNeR_NG.. oF1atlo Lav_ ;ddels o Hgvl :.
L__Pt: Skun4katt, ekeponering av o overkarbong,t `_
dagslys. Visse humlesorter kan gi '
liknende karakt_gr. _ , . ' .
. An te t| enne lnBef t1l blygg_gre_n (9P,ete / _Uld g, _Ols/.Og tr/�tbedr.  )nger Osv.J
_mtddel. Aceton, 1ynner. _
A_koho1g,Jfuselsomoppsta+rvgdh,yg Fq _ 7_ _ h _c' ( ' __ _ ,
n'ngS gmPgta Uter' __i _ J _ _'
_llltk; _nn, mynt, blod.
O_idelt: Ugg_en, innesten%, gammel,
senere vinØs. bl0t b_lgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sherrylihnende.
barnebleier. .
_ _ OV_grdreVet Vannbehandling med NB,J DnsxAL Gls KoM_ENrAAER p_ AL_f _AJrEAJfA ToTA_oE__ so
natriumklorid, kalsiumktorid g||gr
magnesiumsulfat m.m. .
w,JsyNg, Edd_,k s_,tron $karp b.,t_e, _POen__o_u!de
runnsma_ Au�s;as,o_g,  f;_ ' 44-50 poeng: _ksepsjonelt _periktig, Lite eller ingen forbedringer kreves,
mg_kesy_ �__g,  gdd;_yrg 35-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan __re5.
s . ' 28 34 poeng' Godtakbar i tvperiktighet, men krever forbedringer.
_l. Ratne e_, tente Vrstikker. - ' . . . .
B,_produmfrav;ssg_ænfammgr 20-27POgng: Mange1fulllforholdtlltyperiktlghet.Manget_ltakkreves.
. , . ' <20 poeng: Prablematisk, defgkt. Omfattgnde forbgdringstj _tak krgvgs
aVhgnglg aV 0ætlnBttgmperatur, '
_'ei.1__ l_I_1-_J-!J



__g_g __ _yr ______D _ _ h_J__ _e e _ 1Æ_g _ el hJ __ y4/ my__L_g

,o,k,,,a,tg_ _z _ 8fy,,, kodg __6 q b _

mERK_. _onk,rran_k_axg _L S _____ " __type_
AII_ b_gg_ skal gis komm_ntarer n , , _ 6
. . Domme,(novnt_' _ _ _ , Dato
p_ alle kr|ter|er. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommg,kyal-,__asJ,on (__ss ,yJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _Norbrygg o gJcp o $HgF o Anngn o _kke eksam_,ng_
poeng tkal dokumenteres.

Bruk f4i_lggndg mengdgord for 8eholde, lkryss o_ lype og NlIingsgrod, XDmmencerpv. ovvikJ
atOma OB _mak: TYPE; _ Glassflashe l 0 PET-flaske | 0 Boks __ommentor;
Ingen: Under deteksJ'onsgrense. FYLlIN_XRAO: 0 Lav | _ Normal | 0 H% l 0 Til toppen__
svak.. _an s_ yidt k:enng gmnef. 0 _
_1 fpoin_
merkbar: Kan kjenne emnet, og det A,omg J Bouqugt (m,_t, h,m_g, gstg,p, Jgn,_g, Dg ,,d,p o,omop,J _ (_s)
er med p_ _ definere aromaen eller .
smake,. _Be"r've'se- NX___�e  K L , S___ _UJri__ 5_T ____
Tydeltg: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgJ',rende roIle i _
de_nere aromaen eller smaken.
_raftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ',rende __'or_nnerse o trekx; llT_ 4wn___
del av aroma- eller smaksbildef.
Dominergnde; KJ'enner aroma eller
smak av emnet sj kraftig at det klart
vil kamuflerg andrg aromaer ellgr . _
Utseende (XrYss ov/orge og kIorhet, bgskrJv tkumt0rge 0g tektturJ (S)
smaker.
FARGE: 0 Lys halmgul | _ Halmgut | 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget | 0 M_rk kobberfarget
. 0 Ri9dbrun/brun 1 0 M_rk r_brunJm_rkebrun l 0 R_dso_brunso�  | O 5o�  l l 0 Rosa | 0 _$d
B_gr_p_FOrkl_rlng_r _LA_RHeT: __ar oLgttt_kete omiddglst_kgte o_,a_i taketg oukla, opa_iklg,

Aceci_ldehyd; Aroma av gr_nng gplgr, SKUM'
,ft,s,,,æ,b,,p,o,,m._'__
AkOhOl: {tanOl Og andte h,Yete Smak (m0Jt, humlg, bo Jonsg, gcc_prsmok osv.J (25)
all0holer. Oftg varmendg smak. .
.ngg_m.sne,pendem,nnr,_e_sg _Be_r've"e_ M___i4l_ T_e_ AUSWiNl_ %
0,ce_m..s_,,Jma,ga,.,,g,,g, ' g(TT_0tt__. T1___l 4L_ h4__5___ _Gl_ s_o4e_
sm,rii_ramell,oftest_'ærbiprodukt, Sv.q_ _w___ _ , T{_O_„ l_ ___.eH_5T
kano�wværeinfekjon.
DMS: 0imetvlsul_d, _t1iB mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v,rter, for sen nedkj_ling.
fenoli_: Medisin, plast, sprakende el- _ -
_gdn,,n asb,,ndr,kng_l,_k. _8'_rur_nneJsewtrekk; __ __5__C. Ll l_ _ _t
_ste_,e:Banan,b;ngebær,pære,eple. O_ m_.___ lKt___. _5
jordbær, tropisk frukt, Dsv.
_j__ GJ'_r i l_sning gJ'ær som har
sprukket. Fysisk f%lelse i munnen (kyss Dv kDrboner;ng og xropp, ev. kommen_er munn/øJerseJ _ (s)
lUOtdendi_: Kiemisk kombinasion av _Ropp; o Left_ _ _ mgd;um _ o Fyldig _Komm,,,D, (,,,,,',g,,s, o__D_or,o,mg Ds,.J..
klorfravannetogmikroorganismer. _RBoNER_NG.. oFlatlo_,__middels__H_y1 '_oK
Lyns6det: SkunNkatt, eksponering av o ovg,karbong_
dagi_lys. Visse humlesorter ii_n gi
liknende kara4ter. And,e tllbakem,_dtnger ftl b_,ergn (gpngrgrr vurdgrr'ng, Jorsrog tr'r/DrbgdrJ'ngpr osv.J
_middel: Aceton,1ynner. _ _
A_koho_g,J_se__somop,f_,v_h,yg lK_t Lel_P 5CVAt_- S__hJJ_% ___ O_ _q_
_ærings_mperaturer. _ _q _ Çi_ _ _G
Meai_ll1_:_nn,mym,blod.
OiDi_dert: U_en, innesten%, gammel, '
senere vin_s, bl,t b,lgepapp, r_tne
gr,nnsaker, sherryliknende, . .. . . .. _... .. .. . .
barnebleier.
_Ht_: Overdrev_et_ vannbehandling med Ng._ oETsJyi__ GJs KommENrAAEA p_ A_L_ xAJnR_EA ToTALpoENG _ (5o)
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m.m. .
,/vl_,. Edd,,k s,,_on $_,p b,,tt_g, _POen__U!de
' ',. ' , ' 44_SO poeng: EksepsjoneIt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnntmak. AS5osla5JOner _ _ .. . . . .
, 35 q3 p0gng: TYpetlktlg, Vltte tlltak f0t f0rbedrlnger kan gJ_te5.
Mel eSYfe ellet eddlkYte. . .. .
. 28-34 p0eng: GOdtakbat I tYperlktlghet, mgn 4revet fOtbedtlnBet,
V_: tnee_tente ßtl er. _ . . .. .
. . . 20 27 _Oeng: MangelfUll l fOrhOld tIl tVpetIkttghet. Mangg ttltak ktgvgt.
Blpt U 6 VItte gJær5tammet, , . .
. . . <lO p0eng: PrOblematISk, defekt. Omfattende fOrbedrlnBttlltak ktevet.
a gnglg W 0ætlnBt_m_tatUr.

_____1n_0__JtJ-_J



__sdKBmerdeafaft_gkr_eenp__f_g1yoan_rkkJlggnrynlgggmgpnegt0gdet _____g__D_d_m_l_blt__t ______b_lrk9__gbh4m%dl _l3__go_F_9_dl 4%y9(_ _d___ eo__t1__lJzJ_s( _t1cr___2(L_rhqh6/ ___)____ /J (25)

` _,,_'''' OmmeTS Jema

Konkurranse B|y__gfs kodg

_. _onkunanee_k_asse _1 __xyp, I c
AIIe bry_ skal gi_ kommgntargr .
. . _mrwe_r(novnJ I _O J_oO5_/ ' D_o
__ aIle ktltetlet. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusgrg . .
. . . . DOmmetkVal|flkatJon (hyss ,_J
Pa fOrbedrlnger Grunn tlI trekk _ _Norb o BJcp
ogn nnen kke gkSaminert

Bruk f$l_ende men_deord for _holder Ikyss ov eypc ogN//ingsgrad, _ommpntgrpv. avvJ_J
aroma og smak; Type._ ___assflaskg _ o pn__laske _ o Bo_k, _.. _Dmm,,J,,..
lngen: under deteks;onsgrense. Fy_LINGsGRAD., o Lav _ o No,mal _ _H,y _ o T;_ topp,, _'_. _
Svak: Kan s_ vidt kjgnne gmngt. '`'
Mgt_bat_ _ a __n?
:. . ' AfOma / BOUqUet lmo/t, hum/_, estgr_, feno/er og andrc oromaprJ (15)
et med pa a deflnere aramaen eller
B_'''i'e"e:
Tyde__g__;ennergodtemnet.ogdet K__c_ Ia___c___, _- liAt _lor_l_ __ h__lg
er en viktig elter avgJ-0rende rolle i �  _' t' l, s vi
;ngrea,omaengllgrsmakgn , V_ ' __ W'O'_h _
.g., k, ' _i tV_, gp_, ____
' ienner emnet art i arOma ' ' _
ellersmak,agdeterenavgJ'_rende B__orunng_rsg o,trgxx;
del av aroma- eller smaksbildet. _
. TO' _ _ _ Or_4 _O q5 e
DOm1nerendg: KJenner aroma eller J
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr gllgr .
smakgr Utsee_nde IhrYss ov_orgc og h/arNet, beskrJv shum/arge og -teXsturJ _ (5)'
FARGE; _Lys_ halmgul l _ Halmgul _ 0 Gyldgngu_ _ 0 Ravfarggt _ 0 sobberfarget _ o m,rk k0bbecfarge_
_n gr 0 R_dbrun_run | 0 m_rk rgdbrunJm_rkebrun l 0 R_dsort_runsort l 0 sort l 1 0 Rosa l 0 R,d
sLARHn: _lar l 0 _ett _�ke_e  l 0 middg_s __ke_e _ o sraftig __ke_e _ o uklar _ _ o pa__'klgr
_ld_: Aroma av grgnne epler, SKUM: _lo._t
oftgstgJ'ærbiprodukt. _
Al_l: Etano_ _ andre h%ere smak (m,_, _,mrg, bo_,,,g, ,,,p,sm,k ,s,.J l
a1koholer. Ofte varmende smak.
. Beskri_gJsg;
Astnn_gnt: Snerpende munnf0Ielse.
__acq., smgrJma_a,;n gller _ _l: it1t6_ het, o_ t _ _seJt_ -6it_t s__c
sm_rkaramell, aftest_ærbiprodukt, , _ _ u _' t atW _gV
kan ogs�  være infe_J'on.i _, . ) _ ,
Dms.D_,me _,u__dsgfl; ma.sk+_ 1. J_q ttma _ _o_ tC 1C____ ,
' r l r a_ n _ __ _ _ r
0ftestman lendgavdam in av _ _ _ cr kr_ _ .
vørter, forsen nedkj0ling. 5,&_' tw _ l_
fenol_: Medisin, plast, sprakende g|-
'_ng gasb'_nd rg k ngll,_k B'_r_ntDJs, ortr,kk;_�
,,;_,a,,bi:,g,_æ,,pæ,g,gp_g, _rA _'g _4(___lImc / _,,t i+'p,-xJVq_, /__ __,,_
jordbær, trapisk frukt, osv.
G_- r: Gj_r i l0sning �jær  som har __
sprukket. F_ls_ t_lel>e_ i munnen (hyss o, xarbonpr;ng og xropp, gv. hommpntgr munn/_ Jg JsgJ _C (5)
KlO&d_i_: Kjemisk kombinasjan av _Ropp. o _ett , . _ .
. . ' g IUm Y Ig .. _OmmentOf 0ttlIn9enS,, O O _0tmP Ot_.:
klOrfravannetogmlkroorgan_smer. _ARBoNeRING.. o F_at o_av _middgl, oHg :
L_5_et_: Skunykatt, eksponering av o ove,ka,bong,t _
dagsIys. Visse humlesorter _an gi
liknendg karaktgr. , , . . .
. Anl tg tl a emgld|nget t|l bly_eren (gencrcII vurdPrtng, JOJs/,9 tlI�rbcdrrnger  Osv.J
__1d_l,Aceton.tynner. _ t _
A_koholerJfusg_ sDm oppst_r ved hgyg o__ _ , o _ . _ t _
_'_,;ngst,mp,ratur,r. _e'l_ _ _,'_; _ _, ,J__ 1;tt _o_
_lllsk: _nn, mynt blod. /_ _ ` ' .
. . ' _/ _rl s l d
Obl_: U_en, _nnesten%,gammel, -
senere vings, bt_t bglgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sherrytiknende.
barnebleier.
_h: OVerdreve_t vannbehandling mgd NB.J Dns_L G_s KommeNrAAEA p_
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m,m. .
sur/sm_g. Edd.,k s.,tron $karp b.,_ter _PO__o_u!dg
runnsma_ Au�s;a,;o_gr  f;_ ' 44-SO poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen fDrbedringer kreves.
mg_kesyrg �__gr  gdd;ksyrg 35-93 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan Bi__res.
sw__. Ra_,ng g_ fgntg _nt.,kkgr 28-34 Poeng: Godtakbar i _periktighet, men krever forbedringer.
B,,produmfrav.,ss�0._rstammgr  ' l0-27Poeng: Mangelfutlifarholdtiltyperiktighet.Mangetiltakkreves.
, . . ' <20 p0eng: Problematisk, defekt, Omfattende forbedringstiltak krevgs,
aV englg aV 0ærlngttgMperatUr,
\'e1_.__n| 1n2J-U_1_I_I


