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Fligh_skjema

Konkurranse; _ _0
NBl Alle felter ma hlle_ ut,
Dato. _ leSbart
Sted; 0__
Kla55e, ev. runde oB _l;ghtnr.: L \ ' o
Navn;u__eder; _- __ _ _ ,, ,',_

Navn dommer 1 (D1): _ _ o _
Navn dommer I (D2): _ _ O
Navn dommer 3 (D3): "_ _ m vi
Navndommer_(D4): i ,r _r _r

Deltager / D1 D2 D3 D4 Sum Rangering Sendes videre
deltagerkode poeng poeng poenB poeng (D1+D2+ „.) (1., 2., 3. „.) (sett kry55)
_z_ 3_6 ___, __0 0
____00
__z646 , _____0 0
_G]G]__G]__, 0 ci
_z6_15_, ______0 0
_0__0_, __0__0 0

Jeg har kontrollert at alle dommerskjemaer er fullstendig utfyIt og at poengene er sammenregnet
korrekt. Poengene er overf_rt til fliBhtshjemaet, og jeg har hontrollreBnet summeringen og oppgitt
rangering og videresending av deltager_lene i fli_htskjemaet.
_Bnatur Ju_leder '`___ "



_Begrggp__0_rkpl_r_l g , ____AAD_d /tlbk_____ldat___h__lb __0%94___(_yrtr_rr _ %___ _g_qe 4s

__''' OmmeCS Jem4

Ko,k,,,a,,gtJ_im_____ ,__,,,kodg_6__5_

NlERK ! Konkunanseklasse _ %__g _
Alle brY_ skal git kommgntarer _
. . OomnrRr (navnJ __VVe_ i_ O 0 Dato b 0 _ _L
_a alle kt_tetlet. Kommentarene O _'
skal være konstruktive Dg fokusgrg . .
. . . DOmmg,kvallfikasJOn Ihyss avJ
P�  fOlbedtlnger- Grunn t_l trekk _ __
ogng ekal dokumgnfgrgt. NOt _gg BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 Ikke gksamingrt

Bruk _lgende mengdeord for BehoIder (hryss av cypg og NrJJn9sgrad, kommgnfgr pv. ow;kJ
aroma og smak: TypE; __lassf_a,ke _ o pn_flaskg1 o Bo_ . K,mm,,,,,..
lngen: Under deteksJ'onsgrense. FyLLINGsGAA__ 0 Lav _ ON0rma_ _ o Hgy _ o Til toppen ' _
Svak: Kan s_ vidt kjenne gmngt.
Merkbar:Kankjenneemnet,ogdef _a _P0en_
.. rOma BOU9Uet (MOIt, NUmIP, etterc, JenO/er Og Ondrc aromaprJ _l (15)
er mgd pa a definere aromaen eller
,makgn. B_es_krive/se: __ qo4 tt4 _wna , _ Vw_
TYdelig:Kjennergodtemnet,ogdgt $_w9_ D___
er en viktig eller avgj_rende rolle i _
definere aromaen el|er smakgn.
Krafti_: Kjenner emnet klart i aroma
ellertmak,agdeterenavgJ'_rende B__or_nng_Jsg o,trgxx_
del av aroma- gller 5maksbjldgt.
Domlnerend,: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at dgt klart ,
vil kamuflere andre aromagr gllgr
smakg,. UtSee_ndg IhlyS-s av_argP og _/orJtct, beskriv shum/Orge og -tehsturJ _ (s)
FARGE: 0 tvs halmgul l _ Halmgul l 0 Gvldengul l 0 Rav(ar_et 1 0 Kobberfarggt l 0 m_rk kobbgrf_arget
.n g, 0 RgdbrunJbrun l 0 m_rkr_dbrunJm_rkgbrun _ 0 R_dsortJbrunsor_ _ o $or_ _ _ o Rosa _ o R_d
KlARHn: _KlarlOLetttjk_telOmiddelst_kete|OKrattigt�kgtgl0uklarllOpa_iklgr
Aoi0_Id_; Aroma av gr_nng gplgr. SKUm: O_
oftest�jærbiproduk1.  _
A_l: EtanDl _ andre h%ere smak (m0Ic, NUm_p, ba Jansp, pctp,,m,k o,v.J _2 (25)
alkoho|er. ONtevarmende smak.
_tn.n gm.. $ngr endg munnf _glse. _BeshriveJse; _d4 __ 6_ VW, _4 %h ,
Di_y: sm_rJmargar;n eller_'_0 __ _'_n__
sm_rkaramell, oftest _ærbiprodukt, __ _ _ , _, _mn_
kan ogs�  være infeWjDn.
DMS: Dimetylsulfid. s0tlig, mais, k_t.
0ftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj_ling.
FenDli_: Medisin, plast, sprakgndg gl-
_gdn_,ng gasb.,nd, r,vk, ngll.,k. B_eor_nnerse or rre__;i n__m_i __ ___ 't_ ,____ _
Es1a_e: Banan, bringebær, pære, eple,
jordbær, tropisk frukt, osv.
_J__ GJ'ær i l_sning, �jær  som har _
sPrukhet. F_isk f_lglse l munnen (kyss av harbonering og hropp, ev. kommcnccr munnJø/e/seJ __ lS)
Klowtenoi__: Kjgmisk kombinasjon av . _ o . . :,. .
. KROPP, Lgtt MedIUm l fyldt_ . _KOmment_r(Ostrrnggns,o/Xoholvarmeosv.J:
klorfravannetogm_kraorganismer. _ARBoNERIN_.. oFlatloLav__m,,ddgl,loH_yl :
L__et: Skun_katt, eksponering av o _erka,bongrt
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngndg karakter, _ _ , , ,
n ,g t a eme ln_et tl rygg_et,n genPfe VUrdetJng, JOn/Og tI/JOfbPdtJnget OSv.J
_m_del: Aceton, tynner.
AlhoholerJfusel som oppstjr ved h_ve
_'æringstemperaturer. YL q_ _,__ ____ _( _ ,_ _ _
Me_ll'_k: _nn. mynt, blod. t _ it9 _ __ -
o_dAt_.. ugg_gn _,nngsfen% gammg_ `_ _'__ I _ _ _ _ d` VVWi _
. ' ' ' ._1
senerev_nai_s,bl9i_tb0lgepapp,r�tne  _ a 0 _JO '
gr_nnsaker, sherryliknende,
bamebleier.
Sa:OVer rgVetVannbeh6ndlingmed NB!D_Slwl_LGJSKOMM_N_AAfA__AlLE_A/rER/ER ToTAuioEN_ sa_
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
. . . , _Poen__ulde
Wt tynIlg: Eddlk. 5ltrDn. Skatp, blttet . . . . . .
. . . 44-50 p0eng: EkSepSJOnglt tyDgtlktlg. llte eller lngen fOrbedrlnger kreves.
grUnnSMak _SO5iaSJOner tll 3s_q3 ogn . T grikf; v;ssg t;_tak f r f b d. k .
melkesyreellereddihsyre. _ P g: YP g' ,. O Or e rlnger anBJ_reS'
.. . 28 34 p0eng. GOdtakbar i typer_kt_ghet. men krever forbedringer.
SVwel. Ratne e_, tente htStlkker. _ . . .
. 20 Z7 poeng. Mangelfull l fOrhOld til 1yperiktighet. Mange t_ltak kreves.
BlptDdUkt fra ViSSe gJ'æt5tammet, . . .
. . . _20 pOeng: PrOblematISk, defekt. Omfattende fOrbedrlngstlltak krevgs.
avhenglg av _ærlngstemperatur.
\''_J_.__n1_en2'l__-?.1



_g p __d g f ________FhgAD_//R_Tt1o__D_((_h_______4glh___JhgN___/_% 2o/r__ (_y___o _JJ_h_Dtv_Jo_e___/t__J_2__gJg6r_owsv__J______J46 6(2_s)

___o OmmeTS Jema

Konkunanse B_g8g_tsk_e

h1ERK! Konkurranseklasse ' . _ g__g _'
ka_ g;, komm,,fa,g, 0
_ a__e k,'_er_,r. _omme Ommef na_n 0 0 DatO _
skal være konstruktive og fokusgrg .. .
. . . IJio_mmetkV6I|flkasJOn (Xyss a_J
Pa OrbedtlnBgr. GrUnn tll trekk i o
'''0 NOtb_gg BtCP 0 SHBf 0 Anngn 0 Ikkg gksamingrt_
pOg?g S a O Umentgtg5. ,

Bruk f_lgende m_ngdgo,d fo, Beholder (xyss a, typg ogN/J;ngsg,,d, kommgncg,gv. ,,v,'kJ
aroma og smak_ Type._ _
' aSS at e - at e 0 t ,. _KOmm_rl_tat:
lnBe_n: Under deteksjonsgrense. FyLLlN_$GRAD,_ O Lav _ A Normal _ o Hgy _ o T;_ toppen ,
Svak: Kan s_ vidt kjenng gmnef. -_ '
Mgrkbar_Kankjpnnggmngt ogdef ._>tP0enB
. ' ArOma / BOU9Uet (MO/t, hum Ie, estere, _eno/er og andrg oromaerJ (_s)
gr mgd D_ _ dgflnere arOmagn gllgr _ .
5maken BPt_k_v_/'g: __ __ _u9v_ _ cr_N q J c_/_ ' _lV2_J' mylt
Tvdgl,.g; sJg,,,, ,d, gm,,, d ,_/ m_ / . r_''g
'Ogg_t0h_çt__rj_rt__ o4n,_
er en viktig eller avgjgrgndg rollg i _ '' ' '' ` _
de_nere aromaen eller smakgn.
Krafti_: Kjenner emnet klart i arDma
ellertmak,agdeterenavgJ_rende _B_,t_nne_Jsg ,ttrg_xx; ,
del av aroma- eller smak$bildpt. _ ' ' - ' .
Dom_ngrendg.. KJ.gnner aroma ellgr__'_ _r _ ._' -_
smak av emnet s�  kraftjg at dgt klart
vil kamuflere andre aromaer gllgr
$makgr. UtSeende (klYSs a,/arge og XIorNet, beskri_ skum/arge og -teksturJ _ ls)
GE_ LYS alm_Ul l alm_Ul l GYld_n_UI | RaVfarget l KObberfarg_t l 0 Mgr* kobbg_arggt
Bg rg _fork_gr|'n gr 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunGort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_
K_RHn: _KlarlOLet11_ke_elOm;ddels_�kete_O_rart;gt�ketelouklar_lopa_;k_er
Ai1i_aldghyd:Aromaavgr_nneepler, SKUM: _ . '/ n
, , O_Jh -
OfteSt 0ærblPrOdUhtt' n'oO
Al_l;Etanologandrgh%grg smak(m0Jr,humJp ba/onsp pftg,sma_os_.J
alkoholer. CYtg varmgndg smak. / " ' '
As. . B_er_kriv_l.s_: y ._ ___, __ __ J I1_q/ _
tnngA_ Snetpen e mUnn _lgISe. . n _ r
___,sm_rJma,ga,;,g__g, _ /1_ ___ _,'_tç} t_._._ a_ _ J '
sm_rkaramell, ofte$t �jærbiprodukt,  '
kan ogs_ være infeksjon.
0MS: Dimetylsulfid, s_ttig mais, _l.
Oftest manglende avdamping av
vgrter,forsen nedkjøIing.
Fenol-_k: Medisin, plast, sprakende el-
Igdn;ng_,gasbind.r_yk,ngllik. _8_orynng/sg or'rghh:
Mere_: Banan_ bringgbæt, Dæte, eDle, ' _ _tÇ _ .
jDrdbær, trapisk frukt, osv.
Gjæ_- r: Gj_r i Igsning �jær  som har _
sPrukket. F_lsk f_lel_ i munnen (kyss ov Xarbonering og Xropp, e_. Xommenrer munn/_/e/sgJ (s)
Klorafendl_: Kjemisk kombinasjon av _Ropp. o : .
. ' Lett l _ MediUm l 0 FYldig : _NOmm_ntii_r (astringens, D/kohoIvorm_ osv.J.
klorfravannetogm_kroorganismer. _ARBoNeRIN_.. oFlat_oLavl middels oH_ .
Lx_det: Skunykatt, eksponering av o ove,ka,bong,t ':
dagslys. Visse humlesorter kan gi '
liknende karakter. A d,g t__bakgmgld.|ngg, t__ b__g,en (gp,p,p// vu,dp,,.,g on/,g tJ.//o_pd,J.n
__middel_: Ace,on. tynner. ' - - _ J / ' '
A_koholgrJfu$glsomoppsta-rvgdhøvg _ ç _J / 4' _4 J_ h q l Jh4__ / d _
__''?g't'.mD'ratUr"' _ J7_ Cr Ch_ _ _ r r _ _ _J
Me_llbk. _nn, mynt, blod. r
. . Jn4 .
At. U_en, InneSten%. gammel,
senere vin_s, bl_t bølgepapp. r_tne
grønnsaker, sherryliknende,
barneblgjgr.
Salt_:OVerdiPVetvannbehandlingmed NBFDnslw__ G_s KommfNrAAEAp_A__fKRJnAJfA ToTALpoENG(5o)
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m. .
sur/,m',g. Edd_,k s_,tron skarp b_,ttgr _POen_'_U!de
' ' ' ' 44 50 paeng' EksepsJ'onelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreve5.
runnsmak. Assosiasjonertil - ' .. , . ' .
mglkgs _gllgrgdd;ks rg 35-43paeng: Typer_kt_g.V1s5et_ltakforforbedringerhan_øres.
sw4g_|.Ra-t,gg_tgn,e_n,.,kker 28'34Doeng: Godtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
B ' ' 20 27 poeng' Mangelfull i forhoId til typeriktighet Mange tiltak kreves.
iprodu_ fra visse gJ'æntammer. - ' . ' . .
<lO paeng' PrOblemat|sk, defeht Omfartende forbedr_ngst|ltak kreves.
avhengigav_æringstemperatur. ' '
t'cmi_mI0_'14'l-_.1



_B_gr_p_fo_rkl8r_ltppg y _______D _ __ hJ ____

Konkur_anse__ _a _. Brygg_gts kode ,,

mERK_. Konku_ran_klaxe _ gl_ype
All_ b__ skal gis kommentarer 0
. . DOmmet (nOVnJ Dato
__ alle ktltet|er. Kommentarene
skal være konstruktive ogfokuserg .
, . , 0OmmerkYall__S_On (kyss ovt
P_ fOtbedrlnger. Grunn tll trekk lo
0t rYgg 8JCP SHBf 0 Annen 0 Ikke eksaminert
p0eng S a O Umenteres.

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (kryss ov type og/y/Iingsgrod, kommenrpr ev. ovvJxJ
aroma _ smak: TYp_._ _G_as,fla,_g _ o pfT.flaskg _ o B,_ _,,mme, ,,..
Ingen: Under deteksjonsgrense. FY_LINGxRAD; 0 Lav l _Normal _ 0 H_y _ o T_r toppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet.
Mgrkbat; K n k_ n a ___
' AtOma / BOU9ll_et (molt, humle, estere, teno/er og ondre crromoerJ __ (15)
et Med p_ _ de_nete aromaen e||er _
smakgn. B_e1kri_el_e: ___h_Ae t__q_, i___ _q__,
Tydel;g_ K;gnner godt gmne_, og det Sv q _ o _S
er en viktig eller avgj_'_rende rolle i _
de_nere aromagn eller emakgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
gller Smak, 0g det er en av__rende _8eownne/_i o trekk;
del av aroma- gllgr smaksbitdet.
Oomlnerende; KJ'enner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det k1art
vil kamuflere andre aromaer gllgr .
UYeende (kyss ov/orge og k Iarhet, beskrrv sXum/orge og -reksturJ (St
smaker.
FARGe; 0 Lys halmgul l _Halm_ul l 0 Gvldengul | 0 Ravfarget | 0 Kobberfarget t 0 m_rk k0bberfargA
.n gr 0 R_dbrun/brun | 0 M_rh r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_ds0rtJbrunsort | 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_
KLARHET; _Klar|OLettlakete|Omiddelst_kete|O_rafti_t�kete|Ouklar||O_areikler
_ldehvd: Aroma av gr,nne epler, SKUM:
oftest�j_rbiprodukt.  '
AiDhol: Etanol og andre h,yere smgk (moJf, humrg, baransg, gl1_gnmok osv.J _ (25)
alkoholer. Ofte varmgnde smak.
_ngen,..sne,pgndgm,,,f,_g_,,. B_e"ti,e'se; T_O__(_ _ttU_(__g T_P__l _ 0Ct_ _e__
Dia_m,sm,rJm,rg,r;n,__,, __-_Tn_T. _o___4 iTe_ . _.N__ p4i
sm_rkaramell, oftest gJ'ærbiprodukt,
kano__væreinfeksjon.
DMS: DimetyIsul_d, s_tli_ mais, lLa_l.
Oftest manglende avdamping av
v,rter, for sen nedkj_ling.
fend1_: Medisin, plast, sprakende el- . _
_gdn_,,_gasb.,,d,r,vk netl.,k. _8 onJ_nne_1e o__ekk. N_PtN__ 0t4 IS_h_ _Wl__
ERe_re: Banan, bringebær, pære, eple,
jordbær, tropisk Nukt, osv.
G_' _ GJ'ær i l_sning gJ'ær som har
sprukket. Fvsisk ___e|se i munnen (kyss av karboner;ng og xropp, ev. kommenrer munn/øJerseJ _ (s)
KIOlOte_nolt_: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. o Lett_ _ a mgd_,um t o Fvld_,g _Dmm,neo, (,,c,;,_g,,, ,t_oNoJ_,mg o,,.J;
klor fra vannet og mikroorBanismer. DiRBoNeR_N_.. o Flat _ o _v _ o middel$ _ _ H_y _ _
Lyw6dit: Skun_katt, eksponering av o ovg,ka,bong_
da_lys. Viue humlesorter kan gi
tikngndg karakter. _drg f_lbgkemeldtnger _tl brygg_ergn (gpngrpff _ufdgfJ_ng /on_og tJ,J/orbpdr_,nggr osv.J
Li&e_middeI_: Aceton. tvnner. _ '
A_koho_erJfu,g__mo ,_rved__g _0? __ t1t_ 1l__„ 5_V`JN%__
gJ'ærin_temperaturer. .
Me_llt_; _nn, mvnt, blod.
Oksiden: Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vin_s, bl_t b,lgepapp, r__e ,
gr_nn_ker, sher_liknende, . . .. ... .... ...
barngbleier.
_lt_; Overdrevet vannbehandling med Ng/ DErsKAL GJs Ko_mE_rAR_R p_ AL_E KR/TEA/fR ToTALpoE__ _ (_o)
natriumkIo_rid, kalsiumklorid eller
magnesiumsutfdm.m. .
.Edd_,_ s__ron skarp b_,lt_gr _POen__ !de
' '. . ' . ' 44-50poeng: Eksepsjonelttyperiktig.Liteelleringenforbedringerkrevet.
grUnn5mak_ A5SOSIa.SJOner _l 3 _ 3 : .k.. . . f f .
POen_ yPerl tlg lSSe tl ta Ot Or e rlnget an __reS_
spg_.Rjfnee _n__,st;kke, 28-34Poeng: Godtakbar_lyperiktighet,menkreverforbedr|nger,
B. ' . . ' 20-27 poeng: mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
IPt u aVl$te0ætSWmmer
. . . ' <lO poeng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak krevet.
a_englgaV0ærlngstempetatur.



_Astgemd_pm_d_f _g __ _____DRdJcJ____)l__d_l&bt__9oo___k_D_J1___ Job_t gl9 hvl l__td_br___l_rLt____r__ _l t __ _

o,!_'' OmmeTS 1ema

_onkunans, __' ,__,s ,_e __ 3 '6

mERKl. Kan_urransek_asse _ gltypg
Alle bry_ skal g_t kommentaret_
. Dommer(navnJ _J_A_0 %a __ x Dafo
_ a le kt1tet|et. Kommgnfargng '
skal være konttruktive og fokusgre ..
. . , 0Omnnerkvallf|kasJan (hyss ovJ
P Otbgdtlnggt. Grunn tll trekk _
Ot __ BJCP SHBF 0 Anngn 0 lkkg gksami,grt_
POenB t a 0 UmgnteteS. ,,

Bruk f$l_ende mengdeord for Bie_holder Ikryss ov _pp ogtjr_Jri,gsgrod, xommgntpr gy, ,vyJ'_J
aroma og smak; TypE. _G_ r o . . .
' att laSke l Pn fla5ke l 0 Boks , K_ommentor.
ln_en: Under deteksjonsgrenee. FyLLIN_s_RA0.' o Lav _ _No,mal _ o H_y _ o T;_ toppen ,.
Svak: Kan s�  vidt kjgnng gmngt. :
Mgrkbar: Kan kjgnng emngf og dgt _0_ tP0en_
. . ' ArOma / BaU9Ugt (MO/t, hUm Ie, cstgre, /pno Igr og andrp oromaerJ _I _ l1s)
erme pa glngtgarOmagng gr
smaken. _Be'hrive".e_
Tvd,_;g; _:,nn,,godf gm,g,, ,g dgf 1 f_,_ l; h,,,__, - _ ;_?,_,
er e.n viktig eller av_grende rolle i _ _' ,q _ ct_,. _ _ e , e t
dgf,ngrg arDmagn g__gr smakgn `' _S lYl _ �  r_
,,,,g..,J.g,,g,gm,,tk,a_.,ai,ma ' s ___ _iUl_)
eltgttmak.Ogdeterenav_'ørende _B_orynng_5e ortrgkk;
del av arDma- e||er smaksbildgt.
Ddm_nere_ndg: Kjenner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig af det klarc _.
vil kamuflere andre aromagr gl|er ,_
smaker Utteendg (ktYSt OvJ0t0c og k/arJtet, beshrivs_um/orge og -texsturJ _ (st'
FARGE; 0 Lvs halmgul l _Halmgul _ o _yldengul _ o Ravfargef _ o _ob_,farggf _ o m__ kobbg_arget
Bg rg s Fork_gr_'n gr OR_dbrun_runlOm_rkrgdbrunJmgrkgbrunlORgdsortJbrunsor1lOsortllORosalOR_d
KUi__Nn; __lar l 0 Lett t�kete  l 0 m;ddels ta_kete _ 0 _ra(f;g t_kgte _ o uklar _ _ 0 parciklgr
_ldehyd: Aroma av gr_nne epler. SKUM:
oftest_ærbiprodukt. _
Akohol: Eii_nol _ andre h_yere smak (morf, _umJp, b,J,n,p, pttp,smok o,v.J _Z (25)
alkoholer. ONte varmende smak.
, sn,,pg,dg m,,,f,_g_s,. _Bes'rive"e_
a__,sm,,/m,_,,_,,g__,, _6d_ tJ>' %l'q_ b;_he_/.s,d__
. . .r . _
tm_r*aramell,Oftett__rblPtOdUm, I l. _w ____ _ _ /J J4_
kano_�væreinfeksjon.  , .
DMS.. D;mgly_su__d. s,f__,g ma_,s ka_ _._ __t
oftest mangtende avdamping a_ _' t _ rr or X__t % __ a l'_'
vØrter, hr sen nedkj_ling.
fenoll_: medisin, plast, sprakende gl-
_gdn;nBgasb;nd,rgyk.nellik, B_e_r_nnel'e "rtre_k_
EXere_: Banan, bringeb_r, pære. eple, rl_ eq_ _ t '_ oe or t j'rx_
jordbær, tropisk frukt. osv.
G_r: GJ'ær i l_sning, _ær som har __
sprukkef. Fys;sk f__glse _ mu,,g, lky,, ,, ho,b,,,,,',g ,g x,,pp, p,. xommp,fp, m,,n/,Jg JspJ AtJ_ (5)
KIo__k; Kjemisk kombinasjon av . _ . . :.' . _
. . OPP, Lett NgdIUm l Fyldlg . __ommencorlostrJngens,aIhohoIvorm_osv.J:
klorfravannetogm_kroorgan_smer. _ARBoNER_NG. of_aflo_av _m;ddels oHg
L_Widet_: Skun_katt, eksponering av ' o ovg,karbong,t
dags_lys. Visse humlesorter kan gi
liknendg kara4tgr. - , , . . .
An tg t| a _meldln_gt t|l bry_efen l0cncre// yurdprrng, /OnIog tJ//orbedrrnggr Osv..J
__1d_deI_: Aceton. tynner. . ,
A_koholgrJfusglsDmoppst_rvedhgyg tJl_ :_ 5DJ_ ?_ ___ . _, `h O__ _ _l__
&iætingttgMperatUtgt. _ctlx. ._ _>p' n ___/J __i _ ' l4 i O
Mie__Ilt5_k: _nn. mynt, blod.
O__: ugg_en. innestengt, gammel. _O 0_ '
senere vin_s, bl_t bølgepapp. r�tne
grønnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
_I`_:OVerdr`e_vetvannbghandlingmgd NB_Dnslw__ G_s KommfNrAAfAp_A__fKR/nAJfA ToTALpoENG'
natrium4lorjd, katsiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m.
sur/,m;g; Edd;k s_,tron skarp b_,ftgr _POgn__U!de
runnsmakA,sö,;as.o_grf;_ ' 44-50poeng:Eksepsjonelttyperiktig.Liteelleringenforbedringerkreves.
mglkgs rg�__grgdd;ks  re 35-43poeng: Typeriktig.Vitsetilta4forforbedringgrkan�j,rgs.
__. ' . 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, mgn krgvgr forbgdringgr
. tnge_,tgnte t5fl er, '
B_,pfodumfrav;_g__ntammgr 20-27p0eng: Mangelfulliforholdtiltyperiktighet.mangetiltakkreves.
. . . ' <20 POeng: Problematitk. defekt. Omfattende forbgdringstiltak krevgs
aV gngIBaV_ærlngttgMpgtatUr. '
_'L_.1__1 t.U2__l1_1._.t



_dBelgrep_For_h_lll9rdlgtgkb_d g _____ADet/ go___vl___h_o_____ __o___qbqlp6__ __( ______ 4 __

_ OmmerS Jema

Konkutranse 0 __ B_ggg_fs k_g b_0

. KOnkUttanSgklat_ _' _l_e
Alle brygg_ skaf gis hommenfaret
_ . . Dommer (na,nJ _V1__e t 0 D_o _b . C_. __
t etlet. Ommgntareng _
Skal være konstruktive og fokusgrg ..
, . D0mnnetkVallflkasJOn (kryss ovJ
pa Ot e rtnBer. GtUnn fj| ftgkk i
NOrb_gg 0 BJCP 0 sHBF o Anngn o Ikkg gk rt_
POeng Skal dokumenteres. ,_ taming

Bruk _lgende m_ngdeotd for Beholder (kryu o_ cypp ogNJJ;,gsg,,d, kommp,tp,p,. ,v,J-k)
aroma og smah; TypE. ___ :
' att aS e n- aSke l Bakt ,. _NDmmentof;
ln_n: Under deteksJ'onsgrense. FyLL1NGs_RAo_ o _av _ o No,mal _ __v _ o T_,_ foppen :,:
Svak: Kan s_ vidt kjenng gmngf. '
mer*bar: Kan kJ'enneemngt, ogdgt ,a _P0en_
r .. . tOma BOU9UPt Ima/t, ttUMIC, PttPlg, /Pno/Pf og ondre aromogrJ __\ (_5)
gr med pa a dgflnere arOmaen el|er
smakgn. B_e_kriti_/sp; _iV i, _um_tV, __ __
Tydel1g: K;enner gadf emnet. og dgt __ __ __
er en Viktig eller av_0rende rolle i �  __ D m
definere aromaen eller sma4gn. _ '
Kraftig: Kjenneremnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgj_rende B_e,r_nnpr_p ,,t_ik. lJ_ __ _ _ __ _m_
. ' _ _r`hh_ J
e aVarOma-e er Sma 5 l et.
DOmlner_nde: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det k|art
vil kamuf|ere andre aromagr gllgr
smaker. Utteendg I_rYSS Ov_orge og X/arJtct, beskri_s_um_arge og -te_sturJ _4 (s)
FARGE: 0 Lys halmgul l _Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Rav(arget l 0 _obbe_arggf l 0 m$r* kobbg_arggt
,n g, 0 R_dbrun_run l 0 m0rkr_dbrunJmgrkebrun _ o RgdsortJbru_o_ _ o sor1 _ _ o Rosa _ o R$d
KLARHn: OKlarlOLettt_ketel_Middelse�kgtg|0_raff;gt�kgtglou__ar_lopart_;kler,_
Ptetahd_: Aroma av gr,nne epler, 5KUM: __t __ _ u4__W
oftest__rbiprodukt. _
AkdhDl: Etanol q5_ andre h%ere smak (marf, _umJp, bo Jan,p, pftg,sm,x o,v.J l b (2s)
alkoholer. Ofte varmende smak. .
__ . _BPtht!YP/_p; dl_ b_ VV rvv_ _ ___
ngiwt. Snetpen g mUnnfØleISe. .
c%acq; $mØrJmargar;n g_le, _;_ _ _ ___ J ____ ; _% __ _,
sm_rkaramell, oftest �jærbiprodum,  _ u_ ___ _ _ _',P
kan ogs_ være infeksjon.
Dms.. Ci',mgfy_sulf,,d, sgtl,,g, ma.,s, ka, _. ___ o o o m_
Ohest manglende avdamping av
v0rter, for sen nedhj,ling.
Fenoll_: Medisin, plast, sprakgndg el-
_edn,,ngga,b_nd _yk ngll;k. _Bp,,r_nner_e ,rtrekk; %e 6i_ ;_ _ __
E_e: Banan, bringeb_r, pære. eple,___mii_. _0r __\_ j_ ___ 4_ __ _
J'ordbær, tropisk fruh1. osv._ _. ,
,Jæ,GJ.æ,.,_,s,.,,g,_.æ,so_mha, __ 0_ __ ^dCa__ _

sprukket. F,;sk ___e_s, _ m,,,g, rk,,, ,, _o,bD,g,,',g ,g _,opp, p,. _,mmg,,p, mu,,/øJp JsgJ __ (,)
m__k; KJ'emisk kombinasjon av . . . '_. .
, . KROPP, Lett l m_dIUm l FVIdl_ , _Kommpntor (0str_n_pns, otXohoIvorm_ osv.J;
klOrfravannetogm_kroorgan_smer. _ARBoNER_NG.. o F_ t oLmdd__ :.
Lys__d_..skunkJ_katt_ek,pongr;n av a aV 'l eSl %l : __o_m_
' OVer*atbOngtt
dagsl_. Visse humlesorter kan gi
likngndg karamgr. , . . .
. Andte tllbak_meldln Bgf ttl b___ren lgenprP// vurdcrrn_, /on/ag tJI/orbpdrJnger os,.)
%_|ddel: Aceton, tynner.
AIkoholerJfusel som oppst_r ved hgye
__ririgStemPeratUrer_ qpi 0t_) _ DT__,
Me_llisk: Tinn, mynt, blod. _ . '
. i_ h_ t b__, i
Oksl&rt: U_en, innesten%, gammel, l
senere vin_s, bl_t b0lgepapp, r�tne
grgnnsaker, sher_liknende,
bamgblgigr.salt_
:overdrevetvannbehand_ingmed NB._ Dn,lKA_,,,s Ko,mE,rAAEAp_ALL,KA,rfAJEA ToT_ALpoE,,3
natriumklorid, ka|siumklorid ellgr
magnesiumsuHat m.m. .
wt/sm_g; Edd_,k s__tron skarp b_,rcgr _POen__U!de
'.. ' . ' 94-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller inggn forbgdringgr krgves
_rUnntmak. _SO5laStOner tll .. . . '
mglkgeyrggl_grgdd_,ksyre 35-43POgng: TYPgrlktlg.V|ssetlltahforforbedringerkanBi_,res.
_vg__.R_tngg_ fgnfg__t;kker l8-34p0eng: GOdtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
B_,p_dumfrav;ss�_æntammgr  ' Z_l7pOeng: Mangelfulliforholdtiltyperiktighet.Mangetiltakkreves.
, . . ' <20 pOeng: ProblematiSh, defekt. Omfattgndg forbgdringstiltak krgves.
aV gnglg aV gJærlngttgMpgratUt.
_i_i.1__1 l0_J-u4-f.1



_D_msq __/ _g _a_______sg_s__DRoF__d_p__p t_ba_l_r/_%ovyu_Jyy_g_____r__hJ0_J__t_bd_6o//__o_J_b___/Jv__Jg((l_Jv__( ( (vçr_____lz1_/_Jv___2_J6__J ___3tyJ8__y__(25)

OmMe'rS Jema

Konkunans, __' _ _ ,_,gg,s k_g _6 de
/ _
MERKl, Kon_urranteklasee_ .L ___g
Alle brY_ shal g__ kommentarer
. Dommer(navnJ Dafo _ 0 G
_ a e t etlet. K0mmentargng i
skal være konstruktive og fokusgrg .
. . . DammgtkVaI_flkasJOn IXryss o,J
P Or e rlnggr. GrUnn t|| trekk l a
Oo' NOtb_gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Anngn o Ikkg gktam;ngrt_
pOgnB t a 0 Umenferet.

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (Xryss av rype ogNrJ;ngsgrad, kommpnrgr p_. ,v,J'kJ
aroma og smah; Type. _ fl k o _ . .
' _laSt at e I Pn fI65ke l 0 BOks : __ommgnror.
lJ1_n: Under deteksjonsgrense. FyLLlNG$GRA_; O _av l 0 Normal _ _H_y _ o T,'_ toppgn :
Svak: Kan s_ vidt kjenne emngt. '
Mgrkbaf: Kan kjenng gmngf og dgf 0o i POinB
. ' AtOma / BOU9Ugt Im. O/t, hUm/e, ettcre, /eno/gr og andrg oromoerJ (1st
er Med p_ _ deflnere arDmagn gl|gr _
smakgn, B,__kri__ Jsp; _ < _ _ _ h._ __r__ J
. _ . ' _ '
TYdglig- KJenner gOdt emnet. og det _ _' r__ _ _ _ _ _r_ 4
et en viktig eller avgJ'0rende rollg i _
de_nere aromaen gllgr smaken,
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav__rende Bg,r_nnpr_p ,rfr__k;
del av aroma- eller smaksbi|dgt. '
D .. _ o_ 4'_ __ nc __
Omlnergnde K)enner aroma eller
Smak av emnet s_ kraftig at det k|a_
vil kamuflere andre aromaer gllgr 0
$makgr. Utteendg (XrYss ovforge og k/ar_ct, beshrivskum/arge og -teXsturJ _ (5)
FARGE; 0 LYs halmgUI l alm_ul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Kobberfarggt l 0 m_r*_ kobbg_arggt
Bggrgpsfork_gr__n gr 0 R_dbrun_run _ 0 M_rk r_dbrunJm_rkebNn l 0 R_dsortJbrunGort l 0 sort _ _ o Rosa _ o R_d
KLARHn: OKlarlOtetttjketelOMiddelstjkete|OKraft;gt�kgtgl_uklarllOpar1_ik_er
Acetaldehyd: Aroma avgr_nne epler. SKUm: , . ' ' `
off_gsfgJ,ærb_,,p_dukf_. rX_ _ J_ v o _

Aii_ho_; Efanol cg andre h%grg smak (m,/,, _,m)p, boJ,,sp, p,,p,smok o,v.J /
alkoholer. Ofte varmende smak. . ,- _ _ .. '
__ . Besr!_eJs_' ___ _ t_ __ __ ____ _ 1__5_ t
n,ent. Snerpende munnf0lelse. . ' , . _
_aC _ Sm_r Ma_arin eller �  _ , rr iW_ _ n _t _ Fc (
'M_'ka:am'll':?''t._ærb'PrOdUm' ._ _ _ _ __ _ _J_. J1_,___ J' _,_ nn_,
kan ogs_a være _nfeksJon, , _ _
: Dimelylsul_d, sgtlig, mais, k_t. O_" '
Oftest manglende avdamping av
v0rter, far sen nedkj_ling.
Fenoll_: medisin, plast, tprakgndg el-
_gdn;nggasbind rgyk ngllik B__"r_nnel'e Orrr_hh:
' ' ' _ , r
_g: Banan. bringebær, pære. eple, JJ_ _ I_ J _ 4i _ , '
jordbær, tropiskfrutct. osv. '
Gj__ Gj_r i I_sning, €jær som har
sprukket. fysisk f_lelse i munnen Ihryss av XorbDnering og _ropp, p_. XDmmpntpr munn_øJp JsgJ _ (5)
madendltk: Kjemjsk kombinasjon av . , . :_ .
. . ' Lett _ lUM FYdl_ _.. __Ommgntor(ostr_nqpns,aIXoholvormg0sv.J:
klOrfravannetogm_kroo_an15mer. _ARgoNER_NG.. o F_atlo Lav_ .,ddel,loH_yl
L_iid_et_: Skun4katt. eksponering av o ove,karbong,t ':
dagslys. Visse humle5orter kan gi
liknende karaktgr. - , _ . . .
. An tg t| gmeld| gt __! _eren lgPnCrC/I _UtdPlIng, /On/O_ O )/_0rbedrrnger Osv.J
_lddel.Aceton.tynner. . .
A_kDt1olgrJfusg_somoppsta_rvgdhgyg _ _ / _ lj9_ h __ _rJ n h _ _
'æ,',_tgmpg,,,,,,,. _ __c.
Mhe_ll1sk: Tinn, mynt, blod. '
O_tdert: Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vin0s. blgt b_lgepapp, r_tne
gr_nnsaker, 5herrytiknende,
barnebleier.
;Ov d f b h d_, d o
. '' ''V' Vann e a." 'ngm' NBIDnt_l GISKOMMfNrAAEAP_AlLfKRlnRlfA ToTAL_oE__ o (so)
natr_umklorid, kalsiumklorld gllgr
magnesiumsutfat m.m.
sur/,mig; Edd;k s;tron. skarp b_,ftgr _POgn__U!dg
' . . . ' 44-50 pDeng: EksepsjOneIt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer krgvee,
grUnnSmak' AUOtlatJOngrtll _ . . , , . . .
mg|kgsyrg gtler eddi_ rg POeng_ TYPerl tlB_ VlS5g tl ta Or fOrbgdflnggt kan BJ_reS_
s . - 28 34 poeng' Gadtakbar i typeriktighet, men krever forbedringgr.
vwel. R_tne e_ tente fyntikker. - ' . . ..
g__produmfray_,_g_.ænfammgr 20-27POgng: MangelfUlllfOrhOldtlltYperlktlghet.mangetiltakkreve5.
. . . ' <20 poeng: Problematisk, defekt. Omfattende fDrbgdringstiltak krgvgs
aV englB aV __rlngStgmperatur. '
\'cr_1_m 2O_.l-O.l.__l



__B Bgf_v_ ________D 16_rq___k_J _ _ _elg r_&1_N_e___6_eu$TTa4__ ___an_e__4 ( t

_onk,rran_ _N _ _ 8rygggf, kod, __

MERK.r Konkur_ansek_asse %%_L S _|_pg__
AII_ b__ tkal git kommentarer
. . DOmmer (nO_nJ 0ato
__ alle kt|tetlef. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommgrkval;nkasJon(kyss ,vJ
p_ forbedringer, Grunn til trekk i N .
Dr tV_ Annen lkke eksamlnett
poeng skal dOkumenteres.

Bruk f_lg_nde m_ngdeord for Beholder (xryss ov typg og/y//ingsgrod, _ommenter ev. OvvikJ
aroma og 5mak: TvpE; _ G_a5sflaskg _ 0 pET.flaske _ o Bo_s __, me,_,;
In_en: Under detekt_'0nsgrense. FYLLlNGSGRA0; 0 Lav l 0 Norma| l _H_y | 0 TiI toppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
. _1 _pain_
Merkbat_KankJenneemnet,O_det A,oma/Bo,q,ef(m,/t hum/g pstg,p/gno/p,og,,d,g,,om,g,J _s
er med p�  �  definere aromaen eller ' ' '
,maken, _Be_rive"e; _0 __Gn __O_�_  ! S%T_l 6l h_ _',T _
Tyde_i_:K;ennergodtemnet,ogdet SK'% _ ____. _V. __ S__,
er en viktig eller av_',rende ro1le i _ '
de_nere aromagn gllgr smaken.
Kratttg; KJ'enner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav__rende _Be,oryn,e/_eorrrekx; 't.0g _lT�  MLi4_T
del av aroma- eller smaksbildet.
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr eller .
Utseende (kfYSS Ov/OtgP O9 kIOthPt, betkttv tkumJ0rge 09 -tpksturt _ (S)
smaker.
FAR_E: 0 Lvs halmgul | 0 Halmgul | _ Gyldengul | 0 Ravfar_A | 0 Kobberfar_et l 0 M$rk kobberfar_et
. 0 R$dbrun/brun | 0 M$rk ri9dbrun/m$rkebrun | 0 R,ds0rt/brunsort | 0 Sor1 l | 0 Ro5a | 0 R_
e_re__ Orkl8rlnRer _LARHeT; o _lar o Lgttt%kgte o m_ddelst%ket _ _raft; t%kgt o kl r o p _kl r
iic_g_ldghyd; Aroma av gr,nne gp|er, SKUM:
oftestgJ'ærbiprodukt.
Akohd: Etanol og andre h,yere Smak (mo/t, hum Ig, b,Iansg, gtt_grsmok osv.J (25)
alkoholgr. O4e varmende smak. ._ .
.ng_gm,.$ngrpg_ndemunnf,_else. _Be'h''ve!'e_ _D__l_ W4 '_ __t_ ! l^ y
D-,ay;$m,,Jm,,,,',,,__,, T___ lhw_hJ_____.. __. 5_PtK s0%?.. _
sm,rkaramell. oftest _'_rbiarodukt, ___ _ _ o _.
4ano_væreinfehsjon.
DMS: 0ime_lsul_d, s4i_tliB mais, _l.
Oftest manglende avdamping av
v,rter. for sen ned4j_ling.
fendt_: Medisin, plast, sprakende el- _. _
_edn,,n asb,,nd,,g k,nell,,k. _B _r_nneJx wtrekk; _ l_1t S_D__ _ l 0rW_
Este_ne: Banan, bringebær, pære, eple,
J'ordbær, tropisk frukt, osv.
Gjae_' r: Gjær i l_snin_ _ær som har
sprukket. Fysi,k t_lelte_ i munnen lx_ss ov korbonerJng og kropp, ev. xommcnrer munnJ_rcrscJ _ (s)
KlarOfe_noli_: KJ'emisk kombinasj'on av _Ropp.. o Lett _ _ mgd;um _ o fyld;g __me,_, (,st,,_,gp,s, or_oho Jvo,mp os,,J;
klor fra vannet og mikroorganismer. _RBoNER_NG.. o Flat _ o _v _ o m',dde_, _ gi_ H,y _ _pt
Ly�S6_det:  Skun4katt, eksponering av o ovg,karbong_
da_lys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. _d,e t__bgkemeld_nger ttl brygg_grgn (gg,g,g// v,,dg,,',g, /o,,_og tJ'_fo,bpd,J'ngg, osv.J
t_middel: Aceton, 1ynner. . .
A_koho_e,rfu_se__wmopps_,vgd_h,yg 4__4_T _L _ShUN_rt_ uTT_ CP5 0_ _qLA__
_ærin_temperaturer. _,_U. 4_�_  hc_lJGNv 5_oAí D_ i5_L__ __4._T
Me_llt_: _nn, mvnt, blod.
O__irt: U_en, innes_n%, _mmel, ' '
senere vin_s, bl_t b,lgepapp, r_tne ,
gr_nnsaker, sherryliknende. . .. . .. .
barn,bleier.
_l1_: Overdrev_ei_vannbehandling med _g./ DErsK_ G/s KommENrAREA p_ A__E KRJTERJEA ToTA_poE_G _ _so)
natriumklorid, kalsiumklorid ellgr
ma_nesiumsulfat m,m, .
;. Edd;k s;tron skarp b;tter _POen_ _U!dg
' '.. ' . ' a4_-SOpoeng: Eksepsjonelttyperiktig.Litee_teringenforbedringerkreves.
BrUnnSma. _OtlatJ0net tl . . , . . .
. 35-43 POeng: TYpetlktl_. Vlste tlltak for forbedrlnger kan gj_,res.
me esvrge eTe l yre. . . . .
. . 28-34 p0gnB: GOdtakbar l typetlktlghgt, men krever forbedrlnger.
_.R tnee_tente_ tttl er. . . . . .
. . . 2_27 pOeng: MangelfUll l fOfhOld tll tvpetlktlBhet. M6nge tlltak kreves.
Ipr U a VltSegJæßWmmer, . . ,
. . . <20 p0eng: PrObleMatISk, defekt. Omfattende fOtbedrlnBttlltak kreves.
aVh,ngtg av gJæflngttempetatut.
_enJon2U2__':J



_AsDBdDms_D F__k_Jfldgl g _______RD0$__d__p Gupphtt_ttlbk_ ___Dl___l_Ld_ol__1Nt Jts_tl____h6r_rlr_m__bhd___J(_/o_Fyldhx1__lJw___ l_h m_____l___tzo (___9__\4f_ (25)

___' OmmerS Jema

'

mERK_. Konkurransek_as_
Alle bry_ skal gis kommentarer ,
. Dommer(na_nJ J_g l2_o 0 aJU_r_ Dafo '
_ a e t_et_et. KOmmgntargng
skal v_re honstruktive og fokuserg .
. . . . DOmnnRtkVallflkasJon IXyss avJ
Pa Ofbedtlnggt. Grunn tlI trekk _ b
Or _gg BJCP SHBf 0 Anngn 0 lkkg gksamingrt_
POeng Skal dOkumenteres. ,__ __ ,_

Bruk _lBe_nde m_ngdeord for Beholder (Xyx a_ rype ogN/J;ngsgrad, kommgntg,pv. o,v,'kJ
aroma og smah_ TvpE;_ G_a,__ask,_ o pn__,,,k,_ o ,o_ ,... ,ommp,,,,..
lngen: Under deteksJ'onsgrense. FyLLlNGsGRA_; O _av _ 0 N0rmat _ ßi_ Hgy _ o T,'_ toppen ,_ _
SVat: Kan s_ vidt kJ'enne emngf. '
Mer4bar; Kan k'gnne gmngf o dgt _ PO"_n_
' ArOma / BOU9U_t (MO/t, JtUM/c, esterg, feno/er og ondre aromoprJ _l (1s)
et med p_ _ definere aromagn gl|gr
smaken. B__'h'i_e'se; ,
TYdelig_ KJgnner gadt emnet, og det _?e
er en viktig elter avgjørgndg rollg i �
4 ' _ _ e
gfingre aromaen eller smaken.
Ktaft_;g__;g,,g,gm,gtkla_;a,oma A0_ C4___q cw m_lt,. _c_ wt_lt _ /:_ eo_,mq
ellersmak,Ogdeterenavgj_rende B_g,,fu,npl_p orcr___;
del av aroma- eller smaktbi|dgt. l ,_ ,
. __ ____ _r _ mt_rom
Omlnet_nde: KJ'enner arOma eller
smak av emnet s_ kraftig at dgt k|a_
vil kamuf|ere andre aromaer gllgr
smakgr. Utseende (X_S 0Vforgp og kIorhct, beskrivsXum_orge og -teksrurJ _ (s)
FARGE: 0 Lys halmgul | _Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget _ o _obberfarget _ o m_rk kobbe_arggc
_ 0 Rgdbrun_run _ O m_rk rgdbrun/mgr*gbrun l 0 RgdsortJbrunsort l 0 so_ l l 0 R0sa _ o R_d
e_re__ Or _rln_er _LA_RHn. o _ , .
' Kar Lett t kete, mlddelt takete l Sraftlg t_kete l 0 Uklar l l Pa,ikler
_ald_;Aromaavgrai_nneepler, SKUM: V_'lJi
oftest�jærbiprodukt.
A_l: Etanol cg andre h%grg smak (mofc, _um/p, bo)onsg, gcfpfsmok osy.J
aIkohaler. Ohg varmgnde smak.
-nBgm_, s,g,pg,dg m,,,_ø_g_s,. _Be'"i_e''e_
__acq.. $mørJma_ar.,n g_ler %% '_orr __tT_i_4^4 M___lc_
Sm_tkatamgll,OftgSt�jærbiprOdUkc,  .'` _' _ 4ntWt_ _ c ,`_' lt : ,_' til
kan ogs_ være infe_J'on, ` .
.. , . . . .MC, d_ S_r r ___5___
_ ImetySU l .S_tlg,malS,kat.
Oftest manglende avdamping av ` _ _ �  'r
v_rter, hr sen nedkj_ling.
fenoll_: medisin, plast, sprakendg el-
_gdn;ng gasb;nd, _yk, ngll;k. B_e�r_nnP/'e  "' C'Pkh:
EsNer_e: Banan, bringebær. pære. eple. _ r' n_ nt ,. _' PA) __5 _,_ , t' u r
jordbær. tropisk fNkt. osv.
GJae_- r: Gj_r i l_sning, €jær som har _
sprukket. Fxisk __lelse t munnen Ihyss av Xorbonering og kropp, pV. xommpnrer munnJø/g Jsg) _ (5)
KIorofend__k; Kjemisk kombinasjon av . o . . .' .
. _ e , lUm Y I_ _ ,Dmm_nt0r(crStrtn_Pnt,OIkOhOIvorm_ Osv,J:
klorfravannetogm_kroa_anismer. _ARBoNER_NG.. o F_at_o Lavlom,ddll_H .._t
Lys_det, skunykatt,,kspo,g,;,g av o o,,,a,bo,g, ' ' '0Yl : ' _ "
dagsl_. Visse humlesarter kan gi ''
likngndg karaktgr. - . . .
An f_ t a eme |nBet tl __eten (gPnPrP// VUtdPtrng, /on/ag tJ//Orbedfrn9er osv.J
___del_: Aceton, tynner. _
A_koholerJfusglsomoppsta-rvedhgyg __r_tgO__t_____rn_U_n_ tul_pr
_æringstemperaturer. )jh dr __rr __'trj Dps. i n _ j .__
_ll'_k: _nn, mynt, blod. . .K b . h . _ ,.
. \ L __ _ 4 l
Otai__: U_en, Innetten%. gammel,
senere vin_s, bl_t bglgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sherryliknende,
bamebleier.
Salt: OVerdrevet vannbehandling mgd NB/ Dns__ G/s Komm
natriumklorid. kalsiumklorid gllgr
magnesiumsuHat m.m.
sur/sm_g. Edd_,k s,_fron skarp b_,rcgr _POen__Ulde
' '.. ' . ' 44-50 poeng: EksepsJ'oneIt typeriktig. Lite eller ingen forbedringgr kreves.
BrUnntmak. _SO5laSJOngrtll . . . . , .
mglkgs rgg__grgdd;_ rg 35-43p0gng: TYPgtlkt|g.V|ssetlltakfOrforbedr_ngerhangJøres.
__.R_tngg fente_nf;kkg, 28-34paeng: GOdtakbari_periktighet,menkreverforbedringer.
B. ' . . ' 20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. mange tiltak krgves.
IptO U ra Vltsg _ærstammer, . . .
avhgn ; av ._r;n stgm gratur _20 poeng: PrObleMatlsk, defekt. Omfattende forbedr|ngst_ltak kreves.

li'ri._(m_(12_I-n_-2_l



__Begrgrps For_k_lgrl__g _ _______Dd _/lbk ___( mh_o{_h/b_/_00_/ / ___6_moc________n_%_%__bz4/__thx_(_s)w

_ OmmerS Jem_

KOnkUttante _ Bty_gts kodg

M ER K ! KOnku rran_krasse _ __typg _
Alle brygg_ _kal gis kommentare_r
DomnnerlnavnJ Ctv____ 0 _' Dato
_ alle kt1tet_et. Kommentarene
skat v_re konstruktive og fokusgrg ..
. . . . DOm erhrallf|ii_sJOn (kyss avJ
Pa Orbgdtlnger GrUnn tll trekk I aa .
ogng skal dokümgntgrge. Or _gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 |kke eksamlngrt

Bruk f_lgende men_deord for Beholder Ihryss ov eypp DgNJ/ingsgrod, kommpntpr p,. a_,;xJ
aromaogsmak; TypE. o o . . .
' GIatSflaSke l Pn flaske l _ks : _NDmmpnr_r.
lngen: Under deteksjonsgrense. FyLL_N_s_RAD._ o Lav _ _Normal _ o H_y _ o Til toppen.
Svak: Kan s_ vidt kjenng gmngt.
Mer_bar:Kankjenneemnet,ogdet A,oma B t J 0`'PO'"_
OU9Ue m0 t/ Um er PttCr Cr PnO Pf O0 OndtP arOmOClJ _ (15t
et mgd p_ _ de_nere arOmaen eller
emakgn. _Bp?kr/_eJse; __ _i'__ J el_ur__ ., __.tn_, citvt_
TYdelig: Kjenner godt emnet, og det ___ _i %,
er en viktig elIer avgjørende rolle i _
definere aromaen gllgr smaken.
Kraftig: Kjenner emnet ktart i aroma
eller smak, Og det er en av_9i_rende B_eor_nnpl__ _f crpkk; _' cK__ _ _mrh_
del av aroma- eller smaksbildgt.
Domin_rgnde; KJ'enner aroma gllgr
smak av emnet s_ kraftig at det k|a_
vil kamuflere andre aromagr gllgr
smakgr UtSgende (kyss avJargg o_ hlarhpt, beskrivskum/arge og -rehsturJ _ (s)'
FARGE_ _ Lys halmgu_ _ o Halmgul _ o Gy_dgngu_ _ o Ravfarggt _ o Kobbgrfa,gef _ o m_rk kobberf_arg_gt
'n gr 0 R_dbrunJbrun l 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 $ort l l 0 Rosa l 0 R_d
KUi_RHn; _KIar l 0 Lett tjkete | 0 m;dde|s _kete l 0 _raftig tjkete | 0 uklar l l 0 part;klgr
%ta_ehyd: Aroma av gr_nne ep|er, SKUm:
aftest�jærbiprodukt.
AkOhal: Etanol Og andrg h%grg smak (mo/t, hum/g, bo/ansg gtcgrsmak os_.J
alhoholer. Ofte varmende smak, . `
B_e?hri_Isp; _ _ , SO_m ,_
tttng_nt: Snetpende Munnf_telse.
Di_q; Sm_rJmargarin eller h__ m4Jlt
smarkaramell. oftest _ærbiprodukt. _u , r .
. . . M ' _o l _ W
kan ogsa være lnfeksJOn. _
Dms: D;me1y_,ulf_,d s_t__,g ma_,s k__._ _, 0 _tdwc___.
oftest manglendg �vdamp;ng  a_ _. __ _0 _ oN _; Vq>_ J __.
vørter, for sen nedkjøling.
fiwDl_: Medi5in, plast. sprakgndg g|-
_gdn.,ng gasb;nd rgyk ngll;k B_egr_nl1i_rsp or_rpxk; \__m
Est_e: Banan, bringebær, pære, eple,
jordbær, tropisk frukt, osv.
G_r: Gjær i l0sning _ær som har _
sprukket. Fysisk f_l_lse i munnen (kyss av karbonpr;ng og kropp, p,. kommgntpr munnf_/p/sgJ _ (5)
Klairotenoll_; Kjgmisk kombinasjon av . . ' .
KROPP_ ett | MedlUm l FYldlg : iOmment_r(ostrrng_ns, o IkD_D/vormeosv.);
klorfravannetogmikraorganismer. _ARBoNERING.. oFlatloLav__;ddelsloH_yl _
L__et_: SkunNkatt. eksponering av o ov_grkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngndg karaktgr. , , , . .
. An re_ tl a gmeldln_et tll brygg_gtgn (genPfgII vurderJn0, JOtt Iag ttlJDtbPdt)ngcr Osv.J
__mlddeI_. Aceton, tynner.
Alkoholer/Nsel som op_t_r ved h_ye
gj_'ær;ngstemperaturgr. _t _ _dG__ b__ __ _ .
Metaltbk: Tinn, mynt. blod. o. _ __b_
Otu9_dhert; Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vinøs, bløt b_lgepapp, r_tne
gr_nnsaker. sher_liknende.
barneblgigr,
SaI1_: OVerdrevet vannbehandling med NB._ Dns__ G_s _ommeNrAAEA p
natriumklorid, kalsiumklorid e|lgr
magnesiumsulfat m.m. .
wrJsm-|g. Edd_,k s_,tron $karp b.,rt_er _POen___u!de
' '. . - . ' 44-SO poeng: Eksepsjonelt typeriktig. lite eller inggn forbedringer kreves.
grUnnSma. AttOtlaSJOnet tll _ .. . . . .
mg_kgsyrg gllgr gdd;_ rg_ 35 43 POeng: TYperlktlg- Vlsse t|ltak for forbedr_nger kan gJ_res.
sw__. R_fng ggg_ fgntg _rst;kkgr 28-34 p0eng: Godtakbar i tvperiktighet. men krever forbedringer.
B_,produ_frav;es�__rstammgr  ' 20-27POeng: MangeIfulIiforholdtillyperiktighet.mangetiltakkreves.
. . . ' _20 POeng: Problematisk, defekt. Omfattende fDrbgdringsti Itak krgvgs.
aV englg aV 0_ttng StempetatUr,
_in.i_r__tO__t-O_t-__I



_eBft_rgnylkt_lgfbe__lekrdJavm__ørgndet0g_lel_ ______s_DR_fodpnr_p//lbok_f__o___d_/JJh__t1_______h__tl__%(l___2J_?_(2__o____/ / _ yy____J_1__(32_Jv_____3__4__0( _(25)

_ OmmerS Jema
. _
Konkurranee_ - B|y_ggets k_e

ERKt. Konkurransgklassg _ glt_g _
Alle brygg_ _kal g_5 hommentargr
. . DOmmer(navn) Dato . _ Z. _
_ a e t_etlet. Kommentareng i
skal v_re kanstruktivg og fokusgrg .
. . . Dom_tkVallflka5JOn (hyss OvJ
pa fOrbedrlnger. Grunn t_l trekk i
Or _BB BJCP 0 S_BF 0 Anngn 0 |kkg gksamingrf_
pOgng t a D UmentgreS. ,__,

Bruk f_lgende mengdeord for _holder Ikryss o_ eype ogN//rngsgrad, xommpntprpv. ovv;xJ
aroma a_ smak: Type., o G_ass(_askg _ o pn.flaskg ___k, ,. ,Dmm,,,,,..
InBe_n: Under deteksJ'onsgrense, FyLLlN_s_RA_.' 0 Lav l ormal _ o H_y _ o Til toppen ;'' _
5vak: Kan s_ vidt kjenne emngt. '
Mgtkbat: Kan k'gnng gmnet o dgt a Pii_n_
.. . ' ArOma BOUqUet (MO/t, hUm/g, PstCtC, fPno/Pf og ondrg oromogrt (_s)
et med pa a deflnere aromaen eller
smakgn. B_e'hriveJse; Ç VGn _ ___ __ c, .rJ . c _
' I r ^'
TYdelig:Kjennergadtemnet,ogdet .0___ _ _.J ,_,____5_ .__- __ ___t
_ _ _ l
. ' . _ ik_ /_
deflnere aromaen ellgr smaken. -
Kraftlg: Kjenner emnet k|art i aroma
ellersmak,Ogdeterenav_%rende B_gor_nnpl_p _ftrpkk_
del av aroma- eller smaksbi Idgt. rn
Domlngrende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at dgf klart __
vil kamuflere andre aromagr gllgr
smakgr. UtSegnde (h_ss av/argp Dg x Iorhet, beekriv skumJarge og _tp_srurJ _' (5)
FARG__ LYS halm_Ul l HaIM_Ul l 0 Gyldengul l 0 RavIarget l 0 Kobberfarget l 0 Mgrk kobbg_arget
- 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dso_Jbrunso_ l O so_ t _ o Rosa _ o R_d'_''P'O'l"
''"_" KLARHn: __arloLect_kecelom;dde_s__k,__o_raft;gt_k,t,louk_a,_lopa_;k_,,
_aldghpI; Aroma av grønng gpler ssum: _ ' - .
. . ' ` O__ _l _
O g5t0_r IprO U .
Al_l; Etanol og andrg h%grg smak (m,Jf, _,mJp, b,J,,sp, pftg,sm,k o,v.J _J'
alkoholer. Oftevarmende smak. . '' ' ' _
_tn'nggm. $ng_end, munnf%_g_sg BP'k''Vg/'g' ,_ _ _ _ / _ h
D,_.,$_,,jma,ga,.,,,,,g, '_t_-h,L 0 Iq_c_ J4_ri_____,'_.
sm_rkaramet|, oftest _ærbiprodum, _l
kan ags_ v_re infeksJ'on.
D_: DimetyIsulfid. sØtlig, mais, k_I.
Oftest manglende avdamping av
v%rter, hr sen nedkj%ling.
fenolt_: Nedjsjn, plast, sprakgndg el-
_gdn;ng gasb;nd, rgyk, ngll;k. _Be_r_nnel'e "r !rekk_
E_e: Banan, bringebær, pære. eple,
jordbær, tropisk frukt. osv.
Gj__ Gj_r i l%sning, �jær  som har ,
sPrukket. f_isk __lelse i munnen IXyss ov korboncring og kropp, ev. kommgnrgr munn__)g/sgJ _ (s)
lU_ltk: Kjemisk kombjnasjon av . _ . . _. .
. _ Lett _edlUm fYldIg . _KOmmentOr (Ostrrngens, o/ko_oIvarme osv.J;
klorfravannetogm_kroo_ani5mer. sARBoNERIN_.. oFlatloLav_g4_iddg_s_o_gv1
L_ii_det_: SkunNkatt, ehsponering av o ovg,ka,bonerf :.
dagslys. Visse humle5orter kan gi
liknendg karaktgr. _ , . . .
. An tet! a e_ Ingertl b__gten(gPnPfPlIvUrdgtJn9,fors/ogtt/fOrbedrJnger Osv.J
__ddel.Aceton,1ynner. _
A_koho_etJfuse_somoppt_rvedh_ye ___ __ _i__; p(.
gJ'æringstemperaturer,
Mewl_sk: Tinn, mynt, blod.
O_dert: Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vinØs, blØt b%lgepapp, r_tne
gr_nnsaker. sherryliknende,
barnebleier.
_Jt: Overdrevetvannbehandling mpd NBJ Dns_Ac G_s KoNi_m_NrA
natriumktorid. kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m.
wrJsynXig. Edd_,k s_,tro, $karp b.Mgr _POgn__U!de
runnsm_k_s�s;as.o_grf;_  ' 44-50p0eng: Eksep5J'Dnelttyperihtig.Liteelleringenforbedringerkreves.
melkgs rg�__grgdd;ks  rg 35-43poeng: Typeriktig.Vissetiltakforforbedringerkan€j_res.
swvg__.R_tngggg_tgntg_nt;kkgr 28-34p0eng: Godtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
B. - . . ' 20-27 p0eng: Mangelfull i forhold tit typeriktighet. Mange tiltak krevgs.
IprO U ta VIUe 0æntamMgr,
. . . _20 paeng: PrOblematisk, defeht. Omfattgndg forbgdringstiltak krgvgs
aVhgnglgaVgl__rlngttemperatur. '
l'__.1{m tUt4_O_l___1



_0AytBmpft_egtts_tb_l9_a_ga_trb_lap_nrokdrJeun_y_n_e_empnet0ggdet _______Dy l%_ g_co__Th(J_yl_eT9 Tt_g_ p_p_ /____t{__hJl____b/__J __ ()

Konkurrans_ _ B_ggg,, kod, b

MERK1. Kankurran_klasse _ _l_pe_
Alle b__ skal Bit komm_ntarer
. . DOmm_t(nOvnJ Dato _ O_.
_a all_ kttteflet. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommetkvalt__,;on(_y,, ,yJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _N ,
Ot _gg Annen tkke gksamlngrt
pOeng tkal dokumenteres.

Bruk _lgende mengd_ord for 8eholdgt (xryss ov eype ogNIIingsgrod, kommenrer ev, awikt
aroma og smak: TfpE; o Glassfla5ke _ o peT.f_askg _ _ Boks . __,mm,,_,..
lngin: Undet deteksJ'onsgrense. fYLLIN_XRAD.' 0 Lav | _ Normal | 0 H% l 0 _| toppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. '
_ 0a __n8
'- ' _oma / Bou9uet (maIt, humIe, escere, /eno/er og andre aromoerJ _ (15)
er med p_ _ de_nere aromaen eIler _
smaken. B_i_krhe/_; __rV____ r1__l_____, __K4t___ _C_-
Tyd,lig: Kjenner godt emnet. o_ det $0 P_í , _ _RtiA_. 4__ L_
er en viktig eller av�j_rende  rolle i _
deflnere aromagn gllgr smakgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellet Smak, 0g det er en av_,rende B_egrynne/1e or t,ekk;
del av aroma- eller smaksbjldet.
0ominetende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ _raftig at det ktart
vil kamuflere andre aromagr eller .
UtSeende (ktYSS O,JOtge Og kIOthPt, betktJ, tkumtorge og -teksturJ (5)
smakgr.
FARGe.' 0 Lys halmgul | 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 _0bberfarget l 0 m$rk hobberfarget
. 0 R$dbrun_brun | 0 M$rk r_brunJm$rkebrun | 0 R_dso_bruns0rt l 0 SDrt | | 0 RDsa | 0 R_d
_'eP'FO'kla"n_er ,,RHE7.. _ ,la, _ o Le,t,_kg,e _ o m_,dd,_,,a-k,J, _ o ,,aft_,,g,a'k,,g _ o uk,a, _ _ o pa,,,k,e,
Acec|_Idehvd:Aromaavgr$nneepIer, 5KUM: _
_ _ 0
A_hol: Etanol og andre h_yere sma_ (molt, _um Jp, boJonsg, ptf_grsmok os_.J (2st
alkohater. Omte_ varmende smak. B,Jr_,,.veJ,e.0 -
i1_gent: Snerpende munn__lelse. _' ' ' '
D%cq,sm,,Jm,,,,:,g__,, T___ ___%r4____ S'_4_ __. cT
sm,rlcaramell, oftest €jærbiprodukt,
kan o_ii_ v_re infekjon.
0MS: Oime_lsul_d, si1i_tliB mais. k_l,
Cimt_est manglende avdamping av
v,rter, for sen nedkj,lin_.
Fenoli_: Medisin, plast, $prakende el-
__n,,n sb,,ndr_kne_l,,k. _B'onJnne/1eortrekk; L�U  __TT__ __. l___NJl O_
_re: Banan, bringebær, pære, epte,
jordbær, tropisk frukt, osv.
G1ær: Gjær i l_sninB Bi_ær som har
s ,ukkgt. F ,-,_ _gl,e -, m,nngn x ,, ,, xo,b,,g,,,, o k,o gy. kommg,,g, m,n, Jg,,g __._ s
KlOf_oll_: Kjemisk kombinasjon av _Aopp,. o _1t_ _ _ med;um _ o Fyld;g Komm,,eo, (osc,,,nggns, o__ohoJw,mg Dsy.J:
klorfravannetogmikrcOrganism.er _RBoNERING. oflatlo_vlomidd,_,__H,yl _
__d_, skun4x_att_ e_ ong,,n �v  ' T`JCi4t_(4 T__
' ' Ove,katbOngrt
da_slys. Vis_ humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. Andfg t-|_bakgmgld'|nggt f-|_ bty__eten (gpngrg_r _urdgrr'ng /orsrog tr'/JorbpdrJ'nggr osy.J
__dhel:Ace_ton,tynner. _
A_koholerJfuselsomoppst_,ve_dh_ve 40oT 0__ V__0l_ l___ AU___T l 0,
�jæringi__mperaturer,
Mei1_lli_: _nn, mvnt, blod.
OIaidert: U_en, innesten%, _ammel,
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r__e ,
gr_nnsaker, shervliknende, . .. .. .. .. .... . . ... __ .. ... . . .. .. ... .
barngbl,igr.
_It_: Overdrevet vannbehand_ing med NB! DEr slcA__ GIs Ko_mENrAAEA __ A_LE KAJrEAJEA ToTAL_o_N_ ____ (5o_
natriumklorid, kaIsiumklorid eller
magit_esiumsutfdm.m.
.Edd;4 s;f,on $ka,p bitt_g, _POen__Utde
' . '.. ' . ' _5O poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
_Unn5mak ASOSIaStOner tIt 3s_q3 pogng. Tvpgr;kti_ v;ssg f;_fak fo, fo,bgdr;nge, kan.
melkesyre eller eddi_yre. ' ' . .. .
s . 28'34POeng_ GOdtakbatltyperlktlghet,menkreverfOrbedrrnger.
V_:R tnee_tente r5tl et. . . . . .
. . . 2_e7 p0eng: MangelfUll l fDrhOtd tll 1ypetlktlBhet. Mange tlltak kr,ves.
Blpt U a Vlt_0ær StaMmer, . . .
. . . <20 p0eng: P,OblematlSk, defekt, Omfattende f0rbedrlngstlltak kreves.
avhenglgav0ætln_temperahr.
\___Jwt_O_4-U4-_4



_AeBs0mg_agk_rgenp__f0dlr_k__lgdrgl g _____H_DRr__o_J3t_(plp_J___h\_____rq_yho___L_ooyto_)t__h_sJm$l d t_olF__gldl _ rt_ow_(( _9llt lg_____/ 9_/_26h___ ______ (25)

Konkurranse Jl_ io 2 0 B|y__ts __g

MERK!, KOnkUttan_klatSe 0Itwg
Alle brv__ 5kal gis kommgntater ,O ' _ ,. ,
. Domrwer(novnJ ' __ 0 ,__O "5_/_ Dato _', -'
_ allg kt1tetl_t. Kommgntargng
skal være konstruktivg og fokusgrg .
. . . DO"_ gtmaltA SJOn(hYtt OvJ
p fOrbedrlnBgr. GtU,, tll trekk l 0
_O NOtb_gg BJCP 0 5HBF 0 Annen 0 Ikke gksamingrt_
pOgng Skal dOkUmgntgtgs. __,,

Bruk f$lg,nde mengdeord for Beholder (hyss av type ogN//ingsgrod, kommenrgrp_. aw;kJ
aroma og smak; nrpE,, o __assf|aske _ o pn.ftaske _ _go_ ,. _ommpn,o,.
ln_en: Under deteksjonsgrense. FyLLING$_RAD; 0 Lav _ _Norma_ _ o Hgy _ �  Til toppgn : _'
Svak_ Kan s�  vidt kjenng gmn,f.
mg,kba,, Ka, kjg,,g ,m,gt og dgf_ _a _Oin_
.. . ' AtlDnna / BOU9Uet (ma/t, NUmIP, estere, Jgno/er og andrg aromocrJ (ls)
er med pa a deflnere aromaen eller -
B_eshri_ii_se;
TYdelig:Kjennergodtemnet,ogdet Y c_ _m_ ' 5J'_ D_' l__w_ _d__
er en viktig eller av__rende rolle i �  J ii_ ni_ _ 5 _ V or_o __ ow___ _e
dgfi,g,g aromagn gllg, $makg,. rn' ^t _ i l'
Kraftig: Kjenngr gmnet klart i aroma _ _ _ _ __ 5_ 5Vl
gllersmak.Ogdeterenavgjørende _oorynng Jsg ortfgxx;
del av aroma- eller smaksbildgt.lmL_ _
.. ___ _ _ __A __
Om ngtgn e. K)enngr atOma gllet
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer e||er .
U_ee_nde IhrYss ov/orgc og h/arNet, bcshrJv shum/arge og -tehsturJ (5)
smaker.
FARGE; 0 Lvs halmgul l _Halmgul l 0 Gvlden_ul l 0 Ravrargef _ 0 Sobbe_argg_ _ o mgrk kobbgrfarggt
,n gr 0 R_dbrun/brun l 0 M_rkr_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsa_brunso_ l O sort 1 l 0 Rosa l 0 Rgd
SLARHn: Klarl Lgttt�ketelONiddelst_kete|OKraftigt�ketelOUklarllOPartikler
Iiceta__: Aroma avgr0nne epler, SKUm:
oftest�jærbiprodukt.  _
A_l: Etano_ _ andre h%ere smak (m,I|r_, h,m/p, b,J,,,p, pt,p,,m,x os,.J
alkoholer. Oftg varm_gnd, smak.
',g,m, $,g,pg,dg m,,,_ø_,_,,. _8esk''vg''e:
D',_q..$m_rJmarg_ar,,ngllg, o_\t bA___5_t _i_h__t _,dme
SM0tkatamell_Oftett_'ærbiptOdUkt, _., _ _ _ S;tlV5 _r_'
kan ogs_ være infeksjon. ,
Dms., . . . C _ _ > M___ l _ __ __rt1_4
_ DlmgtY tU , t0tllg, Mal5, kal. .
omgsfmanglgndgavdamp;,gav ___K ____4ll:s_ _t4Jr_n__ J li_ s____ _ _dl_
vgrter. for sen nedkj0ling. , n m
fiwDl_: Medisin, plast, 5prakende el- '
_gdn_,ng gasb_,,d rgvk ngl__,k _Beor_n_rse ortrehh:
En_g;_a,a, bi,,,g,_æ, pæ,g gp,, _, _ ___ J, g _ l r
. .' ' ' ' _ l
Jordbær, trop_sk frum, osv.
G__ Gjær i l05ning �jær  som har '_
sp,ukket. F,_,k ___,|se ; munngn (hyss ,v ho,bon,,,'ng ,g k,opp, ,v. _ommg,,g, mu,,/,JpJ,pJ _,_ (5)
Klorofenoll_: Kjgmisk kombinasjon av . , , .
. e e lUm Y l_ KOmmPntOt (OtttJn_ent, ot Xoho IvOrMP OSv.J:
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNERING.. o F_at_oLav__m,,ddg_sloHgv_ __
L_siidet: Skunykatt, eksponering av o ovgrkarbone,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendekaramer. And|g_t,__bakgnne_dlngg,t|'_b|ygg_gtg_n(gpng,gJJ,,,dg,,_,g,/o,J,g,.J/orbgd,,.ngg,o,y.J
__m_del: Aceton, 1ynner, _ _ .
A_koho_grJfu5eleomoppsf_rvgdh9i_ye Ci_i_ ii__199_t _ _ '
�jæringstemperaturer.
Me_ll'_k: _nn, mynt. blod.
OiWdert_: Ugge_n, innesten%, gammel,
senere vin_s, bl_t b_lgepapp. r�tne
grgnnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
Sa_: Overdrevetvannbehandl;ng med NBJ onsNyi_c G_s KoNi_Ni_ENr
natriumklorid. kalsiumklorid gller
magnesiumsuffat m.m. .
.Edd_,k s_,tron skarp b;tt_gr _POen_'_U!de
' '.. ' . ' 94-50 poeng: Eksepsjonelt tYperiktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSmak. AtSOtlaSJOner tlI .. . . . .
. 35-43 p0eng: TypgrlktIB. Vltte tlltak for fOrbedrlnger kan __res.
me kgtYre eller eddlkSYtg. . , ,. .
wwg__.. l8 34 poeng. GOdtakbar i typer1kt_ghet, men krever forbedr_nger.
. atneegg_tentg ßti er. . . ..
g 20-l7 poeng' Mangelfull | fOrhold t_I typer_kt_ghet mange tiltak kreves
iprodukt fra visse _æntammer, ' , ' . . '
. . . <20 pOeng: PrOblgmatlSk, defeht. Omfattende fOrbedrlngstllta4 kreves.
aV gnglg aV _ærlngStgmpgratUr.
1''_.t_ t02__-0__t_



_AsTBDyoedmg_rllgdggr__pgs Fodrhf_l9rvl_g __ _______ADRodpp /lbk cq5___yc_td__hoJl____4_yh___&>_o_ ____0_ _u/__z6__c4t____htqx__ (2_s)

`__ OmmerS Jema

_o,_,,,ante_ __ m _o _i ,_ggg,s k_g __ __ _ 6

MERK! Konkurranseklasee_ _ _1fypg__
Alle bry_ skal g_s kommentarer
. Dommer (navnJ 0_ ___ e 0 o Dafo _ U5 '
P alle kt_et_er. Kommentarene 0 _
skal være konstruktive og fokusgre ..
. . . . DOmtne_t_vaIlf|katJOn (kyss ovt
pa fOtbedtlnger. Grunn tll trekk _ _
Orb_gg BJCP 0 SHBf 0 Annen 0 |kkg gksamingrt_
pOeng skal dohumenteres. ,_

Bruk f_lgende mengd_ord for Beholdgr (hryss av type ogJVl/ings9ra4, kommpntgr gv. avv;kJ
arOma og smak: TypE; ___assflaskg _ o pn_flaske _ o gok$ :.. Kommp,,,,..
lngen: Under deteksJ'onsgrense. fvLL_NGxRAo; O Lav _ 0 Normal _ _H_y _ o T,'_ foppgn : _
Svak; Kan s_ vidt kjgnng gmngt. '
Mer4bar; Kan kjenneemngt ogdgf ,1 __0en_
.. . ' fOma BOU9Uet (MOIt, NUm/P, ettgrc, JcnO/er Og Ondrc aromaerJ \ `_ (1s)
er Me Daa elnetearOmagneet - '
smakgn. B__krive/sp: G_ S___ OvO_ : , _ %,
KJ'ennergodt gmnet, og dgt _ \. _' _ ii__
er en viktig eller avgJ',rende rolle i �  _v__ __
definere aromagn g|lgr smakgn.
Krat4t_g: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ'ørende _Be,rynngJ_go,trgxk; _ _ ____ __ _fw A __ w
/ t
del av arOma- eller smaksbildgt. ,
inerende: Kjenngr aroma gllgr
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andrg aromagr g|lgr
smakgr UtSgende (kyss avJarge og k/orhet, beshriv s_um_orge og -t,ksturJ _ (s)'
FARGE; _ Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul _ o Ravfarget _ o _obbe_argg_ _ o m_rk kobbg_arg_g_
_n gr 0 __dbrun Jbrun l 0 m_rk r_dbrun/m_r*ebrun l 0 R_dso_Jbrunsorf l 0 $o_ _ _ o Rosa _ o R_d
KLARHn: _KIar l 0 Lett t_kete l 0 Middels Ukgcg l 0 sraft_ig t_ketg l 0 uklar l l 0 part_;klgr
_ald�_,Aromaavgra_nnggp_gr,  s_um;hV`t ___m Som _\dt
aftest€j_rbiprodukt,
Ak_l: Etanol Og andre h%grg smak (mort, hum/g, ba_a,sg, gtfpnmok os_.J i g
alkoholer. Ofte varmende smak.
. _Besiri_eJse' mW__ ___ cw _
%n_ent. Snerpende munnf_lelse. ' .
yacy, sm,rJmarga,;n gllgr %d` _ ___ ,_ /b'. _ VuLt_
sm_rkaramell, oftest €j__rbiprodukt, mw m _ b,_. Vr4 Vw __ _u nn_b_.__
kan ogs_ v_re infe_jon. - .
. , . . nJ_ _ _ ___ _ __ _
DMS: DlmetylSUlfld, S_tllg malt, k_l.
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkjgling.
fiwDli_: Mgdisin, plast, sprakgndg gl_ ._gdn
.,nasb.,ndrgkngll.,k._B_,,runne_rsg ,rtrexx;__m&_a_ , ._,__h__
_g: Banan. bringebær, pære, eple.
jordb_r, tropiskfrutct, osv.
Gj__ Gj_r i l0sning gJ'ær som har _
sprukket. F__sk f__e_,e ; munn,n rkyss ov h,,bo,p,,',g og h,op,, g,. komm,,,p, m,,,%rp_sgJ _5 (5)
lKIarofenoll_: Kjgmisk kombinasjon av . . . ''' .
. ' Lgtt medIUm f_ldIB : _KOmment_r (ostrrngRns, a I_ohoIvormg osv.J;
klOrfravannetogm_kroorganismer. _ARgoNERIN_.. oFlatloLavlom;ddgls____y '
L_s_et_: Skun4katt, eksponering av o _g,karbongrt ''
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. _ . . .
. An tg tI a gmg lnger tll btYgg_gten (gP,PfeII VUtderJn_, JOrs/ag ttIJOrbedrJngpr Osv.J
__mlddel. Aceton, tynner.
AlkoholerJfusel som oppst�r  ved h,ye
_'_rinBstemperaturet- __ __ b_ __, _,_vy_ _ vnQ__ _ b__
MetaIl-_k: _nn, mynt blod. _ _
o_de_.. u n .,nngstgn ammgl >_ _. _ __ _ U_

5enere vings. blgt bglgepapp, r�tne
grønnsaker. sherryliknende,
barnebleier.
SaHt_:ONerdrRvetvannbehandlingmed NB.ronslw__G_sKomnA_ENrAREAp_ALLfKA)nA)EA ToTALpoE_G u(so)
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m.
w,Jsynl',g; Edd_,k s_,fron skarp b_mgr _POgn__U!de
runnsmak _s�s;as;o_grf;_  ' 44-50 POeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
' . 3S'43 p0eng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer han _øres.
me eSYre elIet eddlkSYrg. . . . .
sw_|.Ra_fngggg_ fgnfg__f;kker 28-34p0eng: Godtakbarltyper_kt_ghet,menkreverforbedr_nger.
g ' ' ' 20 l7 poeng' Mangelfull i forhold til typeriktighet Mange tiltak kreves.
iprodukt fra visse __ntammer, - ' . - . .
. . . <20 p0eng: PrOblematlsk, defekt. Omfattende forbedr_ngst_ltak krgvgs,
aV engIB aV _ærlngStempgratUr.
1'_ri__1I0__lJ1__I-_.J



_BDeglreps_Foadnrkk Jleg,rn_gggmnet0gdet _______D_t1_d Tl____k___g_oJ____ld__t____h(___/__tgv__r1_(_/_o___l4_J/_4_n_g____gtvw_/(_______6_1____(___lot__(+att__lk/_e_rtx1r____//r6o_o (2_5) _

`__ OmmerS Jema

,o,k _M '_o _ _
Ulran_ _ B__etsk_e

h1ERK!. Konkurranseklassve_ , _ _ 0ttype
__g'_skommentarer
Dommgr Inavnt 1 h _. _ _' Dato
_a alle kt1tet1er. Kommentarene
skaI være konstruktive og foku5grg
. . . . DOo mgtmal_ii_sJOn (hyss avJ
pa Or gdrlnger. GrUnn tll trekk I _.
a NOr _gg 0 BJCP 0 SHBf 0 Annen 0 Ikkg gksamingrt_
pOeng Skal dOkUMenteres. . _,_,. ...,___ . _

Bruh _lgende mengdeord far Beholder (hyss av type ogJ5r//ingsgrad, kommenrerev. ovvikJ
arOma og smak: TypE; __auf_aske _ o pn.rtaske _ o goks , _Kommp,t,,,.
lngen:Underdeteksjonsgrense. F_LLINGxRAD; OLavtON0rma___gyloTittoppgn '
S_a_: Han s�  vidt kjenne emnet.
Mgrkbar_ K _ _ PO_n_
:. . ' ArOma / BOuquet (mo/t, Num/e, esterc, /enoI,r og Dndrc aromaerJ (1st
gr med pa a deflnere aromaen eller ' , - '
smaken. Besor.iye/'e: __ a i_ _ i__n_.
Tydellg: Kjennergodt emnet, og det _' _ _ _r__
er en viktig eller avgJ',rende rolle i _
definere arDmaen eller smakgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak.ogdeterenavgjØrende _B'orynn_l_p o,J,pkk;
del av aroma- eller smaksbildgf. ' -
.. _ __4 __
Om neten e_ KJgnner arOma ellgr
smak av emnet s�  kraftig at dgt ktart
vil kamufIere andre aromagr gllgr
smakgr. Ut_ende(k ssav/argeogk/orhet,bes_rivskumfargeog_teksturJ _ (st
fARGE: _'0 Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gylder1g_ul | 0 Ravfarget l 0 Sobbgrfarggt l 0 mg_ kobbg_arget
'_n gr 0 6lO_ odbrunJbrun l 0 M_rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsor_brunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 Rgd
KLARHß_ 't1_0 Klar 0 Lett _kete 0 middgls t�kgtg  0 Krafti t_kgtg 0 uklar p '
_etaldehyd: Aroma av grønne ep|er, SSUM: _. ' .
oftest__rbiprodukt. 0
A_kahO__ Etano_ og a,d,g h%g,g ,mak (m,,c ,,mJp_,Jo,sg prc,,,m,, os,) Z O
alkoho_er. _e varmendg 5mak. ' '( ' i _ _ - _
_,,',ggm,.s,g,pg,d,m,,,f,,g,sg. B__s_riv_/se_ _ n _. 'I J"h . / 4 h_ W . b_ _. _J
Dl_: Sm0r/ma_arin eller l _ l' _4 __ il_ _ t' _ , C' /h _
sm0rkaramell,ofte5t�jærbiprodum,_.  /,'h' __' __h_ _ '
kan ogs�  være infeksjon.
DMS: Dimetylsulfid, s0tlig. mais, k�l.
Oftest manglende avdamping av
v,rter,forsen nedkj_ling.
FiwDl_: medisin. plast, sprakende el-
_gdn;rg_gasb;nd,_yk,ng__;k. _Beorynn_/'e Or'r_kh:
Estere_: Banan, bringebær, pære, eple, nv_ ,_ r _ _ 4_ ltr _ _, J __
jordbær. tropisk fruh1, asv.
G_r: Gjær i l,sning, _'ær 5o_m har _
SptUkket. F_isk __lelse l munngn Ikryss ov korbongrjng og hrDpp, gv. kommpnfgr munn_øJg/sgt (s)
KlarO__k; Kjemisk kombinasJ'on av . _. . : .
. . KROPP, Lett l dlUm l Fyldlg _Kommentor(ostrJngens, alhohoIvcrrmeosv.J:
klorfravannetogm|kroa_an_smer. _ARgoNeR_NG.. oF1atlo Lav_ ;ddels o Hgvl :.
L__Pt: Skun4katt, ekeponering av o overkarbong,t `_
dagslys. Visse humlesorter kan gi '
liknende karakt_gr. _ , . ' .
. An te t| enne lnBef t1l blygg_gre_n (9P,ete / _Uld g, _Ols/.Og tr/�tbedr.  )nger Osv.J
_mtddel. Aceton, 1ynner. _
A_koho1g,Jfuselsomoppsta+rvgdh,yg Fq _ 7_ _ h _c' ( ' __ _ ,
n'ngS gmPgta Uter' __i _ J _ _'
_llltk; _nn, mynt, blod.
O_idelt: Ugg_en, innesten%, gammel,
senere vinØs. bl0t b_lgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sherrylihnende.
barnebleier. .
_ _ OV_grdreVet Vannbehandling med NB,J DnsxAL Gls KoM_ENrAAER p_ AL_f _AJrEAJfA ToTA_oE__ so
natriumklorid, kalsiumktorid g||gr
magnesiumsulfat m.m. .
w,JsyNg, Edd_,k s_,tron $karp b.,t_e, _POen__o_u!de
runnsma_ Au�s;as,o_g,  f;_ ' 44-50 poeng: _ksepsjonelt _periktig, Lite eller ingen forbedringer kreves,
mg_kesy_ �__g,  gdd;_yrg 35-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan __re5.
s . ' 28 34 poeng' Godtakbar i tvperiktighet, men krever forbedringer.
_l. Ratne e_, tente Vrstikker. - ' . . . .
B,_produmfrav;ssg_ænfammgr 20-27POgng: Mange1fulllforholdtlltyperiktlghet.Manget_ltakkreves.
. , . ' <20 poeng: Prablematisk, defgkt. Omfattgnde forbgdringstj _tak krgvgs
aVhgnglg aV 0ætlnBttgmperatur, '
_'ei.1__ l_I_1-_J-!J



__g_g __ _yr ______D _ _ h_J__ _e e _ 1Æ_g _ el hJ __ y4/ my__L_g

,o,k,,,a,tg_ _z _ 8fy,,, kodg __6 q b _

mERK_. _onk,rran_k_axg _L S _____ " __type_
AII_ b_gg_ skal gis komm_ntarer n , , _ 6
. . Domme,(novnt_' _ _ _ , Dato
p_ alle kr|ter|er. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommg,kyal-,__asJ,on (__ss ,yJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _Norbrygg o gJcp o $HgF o Anngn o _kke eksam_,ng_
poeng tkal dokumenteres.

Bruk f4i_lggndg mengdgord for 8eholde, lkryss o_ lype og NlIingsgrod, XDmmencerpv. ovvikJ
atOma OB _mak: TYPE; _ Glassflashe l 0 PET-flaske | 0 Boks __ommentor;
Ingen: Under deteksJ'onsgrense. FYLlIN_XRAO: 0 Lav | _ Normal | 0 H% l 0 Til toppen__
svak.. _an s_ yidt k:enng gmnef. 0 _
_1 fpoin_
merkbar: Kan kjenne emnet, og det A,omg J Bouqugt (m,_t, h,m_g, gstg,p, Jgn,_g, Dg ,,d,p o,omop,J _ (_s)
er med p_ _ definere aromaen eller .
smake,. _Be"r've'se- NX___�e  K L , S___ _UJri__ 5_T ____
Tydeltg: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgJ',rende roIle i _
de_nere aromaen eller smaken.
_raftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ',rende __'or_nnerse o trekx; llT_ 4wn___
del av aroma- eller smaksbildef.
Dominergnde; KJ'enner aroma eller
smak av emnet sj kraftig at det klart
vil kamuflerg andrg aromaer ellgr . _
Utseende (XrYss ov/orge og kIorhet, bgskrJv tkumt0rge 0g tektturJ (S)
smaker.
FARGE: 0 Lys halmgul | _ Halmgut | 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget | 0 M_rk kobberfarget
. 0 Ri9dbrun/brun 1 0 M_rk r_brunJm_rkebrun l 0 R_dso_brunso�  | O 5o�  l l 0 Rosa | 0 _$d
B_gr_p_FOrkl_rlng_r _LA_RHeT: __ar oLgttt_kete omiddglst_kgte o_,a_i taketg oukla, opa_iklg,

Aceci_ldehyd; Aroma av gr_nng gplgr, SKUM'
,ft,s,,,æ,b,,p,o,,m._'__
AkOhOl: {tanOl Og andte h,Yete Smak (m0Jt, humlg, bo Jonsg, gcc_prsmok osv.J (25)
all0holer. Oftg varmendg smak. .
.ngg_m.sne,pendem,nnr,_e_sg _Be_r've"e_ M___i4l_ T_e_ AUSWiNl_ %
0,ce_m..s_,,Jma,ga,.,,g,,g, ' g(TT_0tt__. T1___l 4L_ h4__5___ _Gl_ s_o4e_
sm,rii_ramell,oftest_'ærbiprodukt, Sv.q_ _w___ _ , T{_O_„ l_ ___.eH_5T
kano�wværeinfekjon.
DMS: 0imetvlsul_d, _t1iB mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v,rter, for sen nedkj_ling.
fenoli_: Medisin, plast, sprakende el- _ -
_gdn,,n asb,,ndr,kng_l,_k. _8'_rur_nneJsewtrekk; __ __5__C. Ll l_ _ _t
_ste_,e:Banan,b;ngebær,pære,eple. O_ m_.___ lKt___. _5
jordbær, tropisk frukt, Dsv.
_j__ GJ'_r i l_sning gJ'ær som har
sprukket. Fysisk f%lelse i munnen (kyss Dv kDrboner;ng og xropp, ev. kommen_er munn/øJerseJ _ (s)
lUOtdendi_: Kiemisk kombinasion av _Ropp; o Left_ _ _ mgd;um _ o Fyldig _Komm,,,D, (,,,,,',g,,s, o__D_or,o,mg Ds,.J..
klorfravannetogmikroorganismer. _RBoNER_NG.. oFlatlo_,__middels__H_y1 '_oK
Lyns6det: SkunNkatt, eksponering av o ovg,karbong_
dagi_lys. Visse humlesorter ii_n gi
liknende kara4ter. And,e tllbakem,_dtnger ftl b_,ergn (gpngrgrr vurdgrr'ng, Jorsrog tr'r/DrbgdrJ'ngpr osv.J
_middel: Aceton,1ynner. _ _
A_koho_g,J_se__somop,f_,v_h,yg lK_t Lel_P 5CVAt_- S__hJJ_% ___ O_ _q_
_ærings_mperaturer. _ _q _ Çi_ _ _G
Meai_ll1_:_nn,mym,blod.
OiDi_dert: U_en, innesten%, gammel, '
senere vin_s, bl,t b,lgepapp, r_tne
gr,nnsaker, sherryliknende, . .. . . .. _... .. .. . .
barnebleier.
_Ht_: Overdrev_et_ vannbehandling med Ng._ oETsJyi__ GJs KommENrAAEA p_ A_L_ xAJnR_EA ToTALpoENG _ (5o)
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m.m. .
,/vl_,. Edd,,k s,,_on $_,p b,,tt_g, _POen__U!de
' ',. ' , ' 44_SO poeng: EksepsjoneIt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnntmak. AS5osla5JOner _ _ .. . . . .
, 35 q3 p0gng: TYpetlktlg, Vltte tlltak f0t f0rbedrlnger kan gJ_te5.
Mel eSYfe ellet eddlkYte. . .. .
. 28-34 p0eng: GOdtakbat I tYperlktlghet, mgn 4revet fOtbedtlnBet,
V_: tnee_tente ßtl er. _ . . .. .
. . . 20 27 _Oeng: MangelfUll l fOrhOld tIl tVpetIkttghet. Mangg ttltak ktgvgt.
Blpt U 6 VItte gJær5tammet, , . .
. . . <lO p0eng: PrOblematISk, defekt. Omfattende fOrbedrlnBttlltak ktevet.
a gnglg W 0ætlnBt_m_tatUr.

_____1n_0__JtJ-_J



__sdKBmerdeafaft_gkr_eenp__f_g1yoan_rkkJlggnrynlgggmgpnegt0gdet _____g__D_d_m_l_blt__t ______b_lrk9__gbh4m%dl _l3__go_F_9_dl 4%y9(_ _d___ eo__t1__lJzJ_s( _t1cr___2(L_rhqh6/ ___)____ /J (25)

` _,,_'''' OmmeTS Jema

Konkurranse B|y__gfs kodg

_. _onkunanee_k_asse _1 __xyp, I c
AIIe bry_ skal gi_ kommgntargr .
. . _mrwe_r(novnJ I _O J_oO5_/ ' D_o
__ aIle ktltetlet. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusgrg . .
. . . . DOmmetkVal|flkatJon (hyss ,_J
Pa fOrbedrlnger Grunn tlI trekk _ _Norb o BJcp
ogn nnen kke gkSaminert

Bruk f$l_ende men_deord for _holder Ikyss ov eypc ogN//ingsgrad, _ommpntgrpv. avvJ_J
aroma og smak; Type._ ___assflaskg _ o pn__laske _ o Bo_k, _.. _Dmm,,J,,..
lngen: under deteks;onsgrense. Fy_LINGsGRAD., o Lav _ o No,mal _ _H,y _ o T;_ topp,, _'_. _
Svak: Kan s_ vidt kjgnne gmngt. '`'
Mgt_bat_ _ a __n?
:. . ' AfOma / BOUqUet lmo/t, hum/_, estgr_, feno/er og andrc oromaprJ (15)
et med pa a deflnere aramaen eller
B_'''i'e"e:
Tyde__g__;ennergodtemnet.ogdet K__c_ Ia___c___, _- liAt _lor_l_ __ h__lg
er en viktig elter avgJ-0rende rolle i �  _' t' l, s vi
;ngrea,omaengllgrsmakgn , V_ ' __ W'O'_h _
.g., k, ' _i tV_, gp_, ____
' ienner emnet art i arOma ' ' _
ellersmak,agdeterenavgJ'_rende B__orunng_rsg o,trgxx;
del av aroma- eller smaksbildet. _
. TO' _ _ _ Or_4 _O q5 e
DOm1nerendg: KJenner aroma eller J
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr gllgr .
smakgr Utsee_nde IhrYss ov_orgc og h/arNet, beskrJv shum/arge og -teXsturJ _ (5)'
FARGE; _Lys_ halmgul l _ Halmgul _ 0 Gyldgngu_ _ 0 Ravfarggt _ 0 sobberfarget _ o m,rk k0bbecfarge_
_n gr 0 R_dbrun_run | 0 m_rk rgdbrunJm_rkebrun l 0 R_dsort_runsort l 0 sort l 1 0 Rosa l 0 R,d
sLARHn: _lar l 0 _ett _�ke_e  l 0 middg_s __ke_e _ o sraftig __ke_e _ o uklar _ _ o pa__'klgr
_ld_: Aroma av grgnne epler, SKUM: _lo._t
oftgstgJ'ærbiprodukt. _
Al_l: Etano_ _ andre h%ere smak (m,_, _,mrg, bo_,,,g, ,,,p,sm,k ,s,.J l
a1koholer. Ofte varmende smak.
. Beskri_gJsg;
Astnn_gnt: Snerpende munnf0Ielse.
__acq., smgrJma_a,;n gller _ _l: it1t6_ het, o_ t _ _seJt_ -6it_t s__c
sm_rkaramell, aftest_ærbiprodukt, , _ _ u _' t atW _gV
kan ogs�  være infe_J'on.i _, . ) _ ,
Dms.D_,me _,u__dsgfl; ma.sk+_ 1. J_q ttma _ _o_ tC 1C____ ,
' r l r a_ n _ __ _ _ r
0ftestman lendgavdam in av _ _ _ cr kr_ _ .
vørter, forsen nedkj0ling. 5,&_' tw _ l_
fenol_: Medisin, plast, sprakende g|-
'_ng gasb'_nd rg k ngll,_k B'_r_ntDJs, ortr,kk;_�
,,;_,a,,bi:,g,_æ,,pæ,g,gp_g, _rA _'g _4(___lImc / _,,t i+'p,-xJVq_, /__ __,,_
jordbær, trapisk frukt, osv.
G_- r: Gj_r i l0sning �jær  som har __
sprukket. F_ls_ t_lel>e_ i munnen (hyss o, xarbonpr;ng og xropp, gv. hommpntgr munn/_ Jg JsgJ _C (5)
KlO&d_i_: Kjemisk kombinasjan av _Ropp. o _ett , . _ .
. . ' g IUm Y Ig .. _OmmentOf 0ttlIn9enS,, O O _0tmP Ot_.:
klOrfravannetogmlkroorgan_smer. _ARBoNeRING.. o F_at o_av _middgl, oHg :
L_5_et_: Skunykatt, eksponering av o ove,ka,bong,t _
dagsIys. Visse humlesorter _an gi
liknendg karaktgr. , , . . .
. Anl tg tl a emgld|nget t|l bly_eren (gencrcII vurdPrtng, JOJs/,9 tlI�rbcdrrnger  Osv.J
__1d_l,Aceton.tynner. _ t _
A_koholerJfusg_ sDm oppst_r ved hgyg o__ _ , o _ . _ t _
_'_,;ngst,mp,ratur,r. _e'l_ _ _,'_; _ _, ,J__ 1;tt _o_
_lllsk: _nn, mynt blod. /_ _ ` ' .
. . ' _/ _rl s l d
Obl_: U_en, _nnesten%,gammel, -
senere vings, bt_t bglgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sherrytiknende.
barnebleier.
_h: OVerdreve_t vannbehandling mgd NB.J Dns_L G_s KommeNrAAEA p_
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m,m. .
sur/sm_g. Edd.,k s.,tron $karp b.,_ter _PO__o_u!dg
runnsma_ Au�s;a,;o_gr  f;_ ' 44-SO poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen fDrbedringer kreves.
mg_kesyrg �__gr  gdd;ksyrg 35-93 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan Bi__res.
sw__. Ra_,ng g_ fgntg _nt.,kkgr 28-34 Poeng: Godtakbar i _periktighet, men krever forbedringer.
B,,produmfrav.,ss�0._rstammgr  ' l0-27Poeng: Mangelfutlifarholdtiltyperiktighet.Mangetiltakkreves.
, . . ' <20 p0eng: Problematisk, defekt, Omfattende forbedringstiltak krevgs,
aV englg aV 0ærlngttgMperatUr,
\'e1_.__n| 1n2J-U_1_I_I



_Bggre_p_for_kJJlegnr_ne_ggmngtogdgt _____ADRodpp llbk __tN_ld___ho___lb _o ____l_______ æ _

' OmmerS Jema

KOnkUtran>e_ U _ B__gfs kodg 6 q _ _ _

MERKt. Konkurranseklasee_ _ ___g _ _
Alle bry_ tkal gis kommentarer _
. . Do mmer (n a_nJ _ ____ 0 "o Dafo L ' O _ '
_ a e ktltetlet. Kommentareng _
skal være konstruktive og fokusgrg .
. . . , DOmrtne_thraIlflkatJOn (kyss ovJ
pa fOtbedrlnger. Grunn tll trekk _ aq_
Orb_gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 lkkg gksamingrt_
pOeng S a OkUmenteres. ,, ,,_,

Bruk f_lgende mengd_ord for Beholdgr (hryss av eype ogJV//ingsgrad, _ommpntgr p_. a__;xJ
aroma Og smak: Ty_E; _G_assflaske _ o pn.flaske _ o B0_ks ... ,Dmm,,t,,..
lnBe_n: Under deteksjonsgrense. FyLL_NGsG_RA_; 0 _av _ o Norma_ 1 _H_y _ o T;_ toppen. _
Svak: Kan s�  vidt kjenng gmngf. '
hIl_grk_bat; Kan k_ a PO_n_
. . ' AtOma / BOU9Ugt (mo/t, hum/e, gstprp, fcno/er og ondre oromaerJ __ (1s)
gr mgd p�  a deflnere aromaen eller -- -
smakgn. B_Ahjvels,; __ i _ _ib4
Tydelig: Kjennergodt emnet, og de_
er en viktig eIler av_,rende rolle i �
definere aromaen ellgr smakgn.
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
e__ersmak,ogdeterenavgjørende __,,,,y,,,J,, ,,trg_kk; \u_4ct_ _\_5_, 4o__
del av aroma- eller smaksbildgt. .
Dom_ngrgnde..K:gnngraromagllgr__ _ C^J`__ __
smak av emnet s�  kraftig at dgt klart
vil kamuflere andrg aromaer gllgr
UtSgende (_rYss aV_arge og k Iorhet, beskriv shum_orge og -tehsturJ _ (5)
smaker,
fARGE: _ys halmgul I O Halmgul l 0 Gvldengul l 0 Rav(ar_et 1 0 Kobberfarget l 0 m_r* kobbgrfarggt
;n gr 0 R_dbrun_run | 0 M_rk r_dbrunJm_rkebNn l 0 R_dsortJbrunsor1 l 0 so_ l l 0 Rosa l 0 R_d
KLAR_ET: OKIar|OLettt�ketelOMiddgls__etel0_raftigt_kgtelOuklarlloparcik_gr
Iicetaldghyd:Aromaavgr_nneepler, SKUM: __t hnt _WJm
oftett�jærbiprodukt.  _
Aii_hOl: Etanol og andre h%ere smak (ma/t, _um/g, b,_,,sp, pttp,sm,x o,,.J __ (2s)
alkohoIer. Ohg varmgndg smak. . ,
. B_eskrJ_eJse; _Tn4 iW __ / _Kn___ Cw m_
Ast_ng_nt, Snerpende munnf_lelse.
D',%, sm,,Jm,rga,,,, g__g,tg_T c___,
smørkaramell. oftest €jærbiproduk1.
kan ogs�  være infeksjon.
DMS: Dime1yIsulfid, s_tlig mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v,rter, for sen nedkjøling.
Fenol_k; Medisin, plast, sprakgndg g|-
Igdn_,ng_ ga$b_,nd r_yk ng__;_. B__,r_nlDrs_ Drtrgxx;_ ___ _ _ \_-_m_4
Estere: Banan, bringebær, pære, eple,___ _u0_\ _ _ % 0 _ l b ; t4_
jordbær, tropisk frum, osv. _
Gjær: Gjær i l_sning _'ær 5om har _
sprukket. FYslsk f_lelte_ l munnen (kyss ov horbongr;ng og hropp, gv. kommg,tg, m,,,f_/p/sgJ _5 (s)
Kl_ndi_; Kjemisk kombinasjon av . . . ': .
. . K ' Lgtt MedIUm l FyldlB : iOmment_r (ostr_ng_ns, o IkottD/v0rme osv.J:
klorfravannetogm_kroo_an_smer. xARBoNERIN_,. oFlatloLav__m;ddgls_oH_yl _
L__del_: Skun4katt, eksponering av o ove,ka,bonert :
dagslys. Visse humlesorter kan gi ,
liknende karaktgr. . . . .
. n fet a eme |l1ggrtl __eten(0CnPte//VUtdglJng,/DltIOgttlfOrbedrJnger Osv.J
__mtddel_. Aceton, tynner.
AlkaholerJfusel som oppst�r  ved høye
_'æn'ngstemperaturer. 0_ _ __40_g _b_ bch_cqt__ ___
_ll1sk: _nn, mynt, blod. __ _ _ _vnn_____ _ _\ _ r
Oksidert: U_en, innestengt, gammel, -
senere vin_s, bl_t b_tgepapp, r�tne
gr_nn5aker, sherryliknende,
barnebleier.
Salt_: OVerdreve_t vannbehandling med NB._ Dnslw_L G/s KommfNrAAfA p_ A_Lf KA_nA_fA ToTALpoEN, _(,o)
nafriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m. .
-|g. Edd_,k s,_tron skarp b;ffgr _POgn__U!de
runnsma_A_ös;as.o_erf__ ' 44-50p0eng:EksepsJ'onelttyperiktig.Liteelleringenforbedringerkreves.
mg_kgs rg �__gr  edd;_ _ 35-43 p0eng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan _ørgs.
s . ' 28 34 paeng' Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
_l. R_tne e_ tente Vntikker. - ' . , ..
B_,produm fra v;sse ._rs_tammgr 20-27 POeng: ManBelfUll l forhold tll tYperlktlghet. Mange tiltak kreves.
. . . ' _20 p0eng: Problematisk. defekt. Omfattende forbedringsfilfak krgvgs.
aV enBlg aV __r1n_tgmpetatUr.
_'crii_`n JOJ.l-n.l-J_



_B t d__ % g_ _______t5____DR___o(dp(p lb__Jk_/__ho9_J_ld_L_orrt_t__hrtt__JJ_(llml_b4&d__J_/(o_t__Jolt_o__4/F(__d4____/_J(___/J///__J_dJhç_t _�l_J6J____2J1(__1t_J_r//_J_J______rr5____Kh_J(_Jt/_  (2_5_)

_
Konkurranse Bryggeft kodg

M E RK ! Konhurranseklasse __4 g__e C
Alle bry_ skaI gis hommentargr%
. . . Dommer (na,nJ oato . 0
_a a e t_etlet. Kammentargng ì
skal være konstruktive og fokusgrg ..
. . . DOmrrRthval|flkasJon (xyss 0uJ
p f0tbedrlnger. Grunn tl| trehk _ .
N0rb_gg BJCP 0 SHBf 0 Anngn 0 lkkg gktam,ngrt_
p0eng S a 0 Umgnfergt. _

Bruk f_lgende mengdeord fot Beholder (xryss o, type ogJ5r/)Jngsgr0d, kommgnfg,pv. a,v,'_J
ar0ma og _mak; TypE. o fl k o p. _. .
' 0 GIatS a? g l n flaSke I 0 B0_ _ _Kommentor.
ln_n:Underdeteksjonsgrense. FyLLIN_s_RAD._ 0Lav_i4Norma__0Hgy_o Tiltoppen ,
Svak: Kan s_ vidt kjenng gmngf. ''''
Mghbar; Kan k'gnng gmngt o def _0__ _P0in_
+. . ' AfO_ / B0UqUet ( a/t, hUM/c, estere, Jgno/er og andrg aromae J (_s)
gt med pa a deflnere aromaen ellgr n _
Bes_r/vgtt__ Lr__ _i t _ .
Smaken_ , Ç_ _ _ nX
Tydglig_. K)gnngrgodf gmngf o def , __ _ /_
_ _, _n_ r_ _
er en viktig eller av�j_rende  rolle i j
def;nere aromaen el_er $makgn._ J_ _
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
elle,smak.ogdeterenav_'ørendg B_,,,,ng_Jsg D,,,,xx. __ h h .
_ . ' - _ _' '
del av aroma- e||er smaksbjldet. - r
_ .. _ __ _
m ngre_n g. Jgnngr at0ma e ler
smak av emnet s�  kraftig at dgt klar1
vil kamuflere andre aromagr gllgr . ?
smakgr. Utsee_nde (kryss av/arge 0g XJorhet, besXn_skumJarge og -texsturJ _ (5)
FARGE: 0 lvs halmgul l I5_0 Halmgul l 0 Gvld_ngul t 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget l 0 m_rk kobbg_arget
. 0 R$dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun _ 0 R_dsortJbrunso_ _ o so_ _ _ o RoSa _ o R$d
e_re_s_arkl8rlnger , . . . .
KLARHn: Klar l Lett _k_te l MlddeIS takete | 0 Kraftlg takete l 0 Uklar l l 0 Parc|k|er
_etatdeiyd: Aroma av gr_nne epler. SKUM:
oftest�j_rbiprodukt.
A_dhOl; Etanol _ andre h%grg smak rmoJf _ mJp ba/ansp pftgrsmak osvJ .
alkoholer. Ofte varmende smak . ' ' ' ' .. _
__ : ' Bg_krive/'e _ _ J_i _ _ _ J h ,
ngent $nerpende munnfØlelse, _' _
_'atq, smgfJma ar;n g_lgr l 4_ h _ JGq _
sm,,ka,�m,,,,  ,,gtg_s,gJ.æ,b.,p,o,,m,%,J
kan ogs_ være infeksJ'on.
DMS: Dimetylsulfid. s_tlig, mais, kjl.
0ftest mang|ende avdamping av
v,rter, for sen nedkJ'_ling.
Fenoli_: Medisin, plast, sprakende el-
_,d,i,g.gasb;,d, ,gyk, ,gll;k. _B_,or_nnet'e_or'rekk_
E_e: Banan, bringgbæt, pære, eple, _ _ inc K
J'ordbær, tropisk frukt. osv.
G__ Gj_r i l,sning, _ær som har _
sprukket. Fysisk f_lelse l munngn (hyss av Xarbonering og kropp, pv. xommpntgr munnJøJg Jspt _ (5)
Kl_ndi_: Kjemisk kombinasjon av . _ _ _ :.''_ ,
' g e IUm Y l_ _KOmmgntot _5tlIn_PnS, crIhOhOIvOtmg Otv.J:
k_arfravannetogmikroo_ani5mer. _ARBoNERIN_.. oflat_o Lav__,,ddg_sloHgvl :
L_s_et_; 5kunUkatt. ehsponering av o ove,ka,bone,t
dagslyS. Visse humlesorter kan gi
liknende karah1er. _ , - , .
. An te tl a grwe_ Inger tl __eten 9PnPtP _Ur Prtn9, KI0g tbCdttn9_l OtV.J
L4I_te_m_del. Aceton, tynner. �  '
A1koholgr/hJselsomopp6fa-rvgdh,yg _ft__ Jn JJ_t r0_rJ t _
. . , _ J r _ ' '
_æt_ngS emPeratUre'' __ '4 _, _ C_ il_ ? _ Q _h 0 ß _
Me_ll'_k: Tinn, mynt, blod. _ .
otut_dent_; ugg_gn _,nngstg,%, ammgl, _ ___ _ _ C _' _Q 0 _ / __ __4h
Senere vin_s, bl,t bølgepapp, r_tne _ _
grønnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Satt: Overdrgvgtvannbghandling mgd NBJ onsNA_c G/s Komm_Nr
natriumklorid. kalsiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m. .
w,/,m',g. Edd_,k s,_fron ska,p b_,rcgr _P0en_'_U!de
' '.. ' . ' 44-50 paeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
gtUnnSmak. AsS0tlaSJOner tll .. , . . .
mglkgs _gl_grgdd;_ rg 35-43DOeng: TYperlktlg,VISSgtlltahfOrforbedrlngerkan_,res.
__. ' 28 34 poeng' Godtakbar i typeriktighet, men hrever forbedringer.
. R_tne e_, tente fyntikker. : ' . . .. ,
B; rodumfrav;_g .ænfammgr 2027p0eng: MangelfUlllf0rholdt|ttyperlktlghet.Manget_ltakkreves.
. . . ' c20 poeng: Probtematisk, defekt. 0mfattendR forbedringstiltak krgves.
aVhenglgaV_ærlnBttemperatUr.
\'_r_.1_n1 t.0__-u_.=.l



__B em _J _ ogdet _______D g__eg__%kgJ J l_ __(rt___sgrce_a4__r __

_onku,,an_ _N h _ ,fy_gg_g,, _odg Z 6

_ _onkurranseklasse _ __typg 1 _

Alle bry_ skal gis kommentar_rzb .
. . DOmmer (novnJ . _ l Dato
_a alle ktlt_rl_r. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommg,kyaltf__6s;on (kyss ovJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i_ N .
Ot tYgB Anngn Ikke eksamlnert
pOeng skal dDkumenteres,

Bruk f%lgende mengdeord for Beholder (kryss ov eype og/yIIingsgrad, _ommencerev. avvikJ
aroma og sma_: rfpE; 0 Glassflaske _ o pET-flaske _ o Boks __omm,,,_,;
lnBen_ Under deteksjonsgrense. FYLLINGSGRAD; 0 Lav | _Norma| | 0 H_v | 0 Til foppgn
syak: _an sa- v,_dt k,ennggmngt. N0__'_0_
_ 01 t__nB
'' . ' A,ama / BOuq_et (mO/t, hum/e, estere, /eno/er og andre orDmoerJ __ (1s)
er med p_ _ def|nere aromaen eller .
smaken. _Be_rive/'i: lt%4__4 4____ r ___lL_ _N0l__
Tydelig: KJ'enner godt emnet, og det
er en viktig eIler avgJ'_rende rolIe i _
de_ngrg aromaen gllgf tmaken.
Ktaftig: KJ'enner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgj_',rende _B'oNnneJse _r Jrexk; 1nt____ OiV_, ____ l_ h_0u_
del av aroma- elIer smaksbildgt.
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflerg andrg aromagr eller . _
Utseende lkryss ov/orge Dg kIor_et, beskrrv skumJorge og reXsturJ _ (St
tmaker.
FARGE: 0 Ly5 halmgul l _ Halmgu1 l 0 Gyldgngul | 0 Ravfarget l 0 _obberfar_et | 0 m_rk k0bberfarget
. 0 R_brunJbrun | 0 M$rk r$dbrun/m_rkebrun l 0 R$dsD_brunsort | 0 $ort l l 0 Rosa | 0 R$d
__r___fOrkl8rln__r _LARHET.
. _ Klar | 0 Lett t�kete  | 0 Middels t�kete  l 0 Kraftig takele | 0 Uklar _ l O Pa�ikler
_ldehyd: Aroma av gr,nne epler, SKUM:
oftest_ærbiprodukt.
AkOhd: Etan0l 0g andre h_yere Smak (moJt, hymlg, bo/onsg, gtt_prsmok osv.J _2s)
alkoholgr. O4e_ varmendg smak. __
. sngr_nde munnf__glsg 8_,Skrfvel'e: m q_ tt_ __ 0_ __CT _'�'_  " 0 _ '
D%_;s_,,Jma,,,;n,__,, ' 5__K rt_%?T _ m___q_ B!rT____
sm,rkaramell, oftest €jærbiprodukt,
kano__væreinfekJ'on.
DMS: Dimetylsul_d, %tlig mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v,rter, for sen nedkj,ling.
f_ndi_: Medisin, plast, sprakende el-
_edn;nBgaeb;nd r,yk nel_;k. _BeoNnnelse w1rek_; _4__ Sm4_. t1._A_q __S _
E_ne,Banan,bring__r,pære,ep_e,S__KL_ _Wm_._ Jr1_q__
jordbær, tropisk frukt, osv.
G_- r: GJ'ær i l,snin_ gJ'_r som har
sprukket. Fysi_ f,lelse i munnen (kyss ov korbonerrng og kropp, ev- kommenrer munnJ_rerseJ _ (s)
KIarainolt_:Kiemiskkombinasionav _Ropp.. o Lett___mediumlo Fvldig _om_,_,(,,t,,',g,,,,,Jkoh,Jv,,m,o,v.J..
klor fra vannet og mikroorganismer. _RBoNER_N_.. o F_at _ o Lav _ o m;ddgls _ _ H$v _ __
l_d_: Skun4katt, eksponering av o oyerkarb0ne_
da__vs. v;ese hum_eeortg, ka, g; _B_
liknende ltaraltter. And,e til_akgme_dingg, t;_ ___g,e, (ggnp,gJJ y,,dg,,'ng, Jo,,J,g f,'Jfo,bgd,,',gg, o,v.J
_middel: Aceton, 1ynner. r n
A_kDho_e,J_u__so_moppsu,vgd_h,yg 4JP_rtL_? T___NTt__ IhJ_ 0tJl_ ______ _.
giæringstempera_rer. _q__ \ __�  __eu_T_ _ .
M_lli_: _nn, mynt, blod.
O__rt: U_en, innesten%. gammel, ' ' ' '
senere vin,s, bl_t b,lgepapp, r_tne ,
_,nn_ker, sherryliknende, . ... ...... . . . . .... . .. ... ... . .. .
barn,bleier.
_tt_:Ovedrevei_vannbehandlingmed _g.tDETsDi__ G_s KommE_rAAEAp_A__EKA_nR_EA ToTA_oE_G _ (so)
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m,m, .
. ,Edd;k si_on s_r b;tc_er _P0en__U!de
' '.. ' . ' 44-50poeng: Eksepsjonelt1yperiktig.Litcelleringenforbedringerkreves.
grUnnSmak'AUOSlaSJOnertll 35_q3pogng. Typg,,,kt,,g v,,ssef,,_fakforforbedr,,nggrkanBJ_,,res
melkesyre eller eddikyre. _ ' ' . ,. . '
. 28 3q p0eng: G0dtakbal l lyperlktlghet, men kreVer fOtbedrlnggr.
SV_l:R_tneegg_ten_fyntlkket, _ , . .. .
. . . 20 l7 p0eng: MangelfUll l fOrhOld tll typetlktlghet. Mangg tlltak kteVeS.
BIpr U 6 VISSe 19_ær5tammer, . . .
. . . <20 p0eng: PfOblgMatl5k, defekt. Omfatt,ndg fOrbedrlngStlItak krevet.
a_englgaV_ærlngS_mpefatUt.
\'_nton>()>4Jl4'>J



_AtBDdms_tn _J _____AD5_$cyl_l__9l/l_b9_rk1/_o_ld_____m9h___lb/_ o_Jw_99__ l _D4mt$__qD___JJ_s_eJ/_rDztnJL_6se4_J z___h_JJl_J s l2s)

` _ OmmerS Jema

r
_onkunanse __d_6 B_ggg_ts __e

, KOn Uttantgklatte_ 0ltypg
Alle bry_ shal gis kommentarer
. . DOmmet(novnJ _ K0__ _J2S_J_ Dafo _
_a alle hrHtetlet. Kommentareng 0 _ 0
skal være konstruktive og fokusgrg . .
. . . OOmnnetkval1flkasJOn (kyss civJ
p fOtbedtlnger. Grunn t_l trekk _
NOrb__ 0 BJCP 0 SHBF 0 Anngn 0 lkkg gksamingrt_
pDgng S a DkUmenteret. , _, ___

Bruh f_lgende men_deord for Bie_holder (kryss av eypp ogJVJ/in9sgrad, xommgntprp_. o_y;xJ
aroma og smak; TypE., _G_ass(laske _ o pn_flaske _ o _xs .. ,ommpn,,,..
lngen: Under deteksjonsgrense. fylLINGsGRA_.' 0 Lav _ o Normal _ 6iH__y _ o T;_ toppgn ;''_. _
Svak: Kan t, vidt kJ-gnng gm,gt. '
Mgtkbar; Kan kjgnng gmnef og dgt _01 ' P0in8
' AtOma / BO4qUgt (mO/t, hum/e, estprg, _cno/er og ondrg aromogr) (_s)
er med p_ _ de_nere aromaen g_lgr
smaken. _8''k__e''e'
Tydel_g:Kjennergodtemnet.ogdgt _lii_ J oO S_r
er en viktig eller avgj0rende rolle i �  _ _ . ` l
. t_ __ ' _ l_ e_ _ d__
eflnete atOmaen eller smaken. J
_taft'|g.._J'gn,grgmngtklart,,aroma l ___ Mxt_
eller smak, Og det er en av_,rende B_egr_nnpl_p _r trpkk;
del av aroma- eller smaksbildgt. l _ l .
Domtng,gndg;_.gnngraromagllgr kt r lV___t_ _ 1 ny _
smak av emnet s, kraftig at dgt k|arc
vil kamufIere andre aromaer gllgf
$makgr. UtSgende (xVs ovJarge og k Iorhct, beskriv sXumforge og -tpksturJ (5)
fARGE: 0 Lys halmgul l_ Halmgul | 0 GyIdengul 1 0 Ravfarggx l 0 _obberfarggt l 0 mgr* kobbg_arggt
, 0 R_dbrunJbrun l 0 mgr* r_dbrun/m_rkebrun _ o R_dsortI_brunsorc _ o so_ _ _ o Rosa _ o R,d
'_''PSFO'k_8''"_'' _LARHn; ___at _ o Lext ii_kete _ o m;dd,_s __k,t, _ o _,aft__, t_k,_g _ o uk_a, _ _ o pa,_,__,,
_etaldehyd: Aroma av grønne epler, SKUM: l p __
oftest�jærbiprodukt.  _!
A_ol: E_nol og andre h%gre smak (ma/t, hum Jg, bo Jonsg pftgrsma_ os_.J
alkaholer. Dfte varmgndg smak.
'ng,m; sn,,pg,dg m,,,_,_g_sg. B_'s"__'se_
D__.$ J __ 'T_rr her_ _Mn_
' m,t margar.in e gr r
sm,rkaramell,ofcestgJærbiprodukt, 5 u__ _h Jt _ _ Ln_ __lg `
ka,ogsa+væ,g,,,rg_J,o,. , / .' J l '"t _
.. D.,mg_,$,,,.,d, s,t,.,g, ma.,s, k,,. _rl:g , l , h b ,._w. he,_
Oftest manglgndg avdamping ay
v,rter, hr sen nedkJ'_ling.
fenoli_: NIedi$in. p|asf, eprakgndg gl-
_gd,i,_gasb;,d,_yk, ,g_l;k. _B_grynne"e or'rekk_
Ettere_ _nan, btingebær. p_rg. eple, Yr' : i _ __ _ e / I .n l_ .
jordb_r. tropisk fNkt, osv.
G)_r: GJ'ær i l,sning, _'ær som har _
sPru4ket. f_lsk t_lelse i munngn Ikyss 0v harbonering og kropp, ev. kommgnfgr munn__)g/sgJ (s)
_l_ts_: Kjemisk kombinasjon av . . . .._. .
. . HROPP_ L,tt l medlUm l fYldl_ _ _Kommentor (ostrrngens, OIkot1_oIvarme osv.J;
klOr_ravannetogm_k_o_an_smer. sARBoNeR_NG. o Flat o Lav _middgls o H .: .
L,_d_. sk,,4katt, ,kspo,,,_,,g a, ' gY .' OY ,, ___ti.' _J__
_ 0 Overkarbonert :
dagsl_. V_sse humlesorter kan gi _
liknende karamgr. d _ _ . . .
. n fet a erne_ In_ettl __eren(9enCtCIIvUtdetJng,�ltIOgtt/JOtbpdrlnger  Osv_J
_@nlddel.Aceton,1ynner. _
A_koho_g,_sglsomo f_rvgdh g t t1 _t _ J lIn__n LJtB L' __ _
�9_ærinBstemperatUtet.  _e )S_ 5Ur_ %__ _9 _ S J $ . _ ìd_
me_llisk: _nn, mynt. blod. _A __ _4 ' _. r _
Oicii_dert_: Ugge_n, innesten%, gammel, ''
senere vin0s, bl_t b0lgepapp, r_tne
gr,nnsaker, sherryliknende,
barnebleigr.
__:Overdrev_etvannbehandlingmed NB.t D_rslw_G/sKommfNrAAfAp_AcLfKA/nA/fA ToTA_poENG _l (5o_)
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m.
w,Jsm_g. Edd_,k s_,tron s4arp b_,ttgr _POgn__U!de
' ' ' ' 9q 50 poeng' EksepsjoneIt typeriktig Lite eller ingen forbedringer krevgs.
runnsmak. Assosiasjonertil - ' . . . . '
mglkgsv_gllergddi_yrg 35-43POeng: TY_er_ktlg.Vlssetlltakforforbedringerkangjøres.
__.R_tngggg_tentg_nf;kkgr 28'34p0eng: Gadtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
B_,produm_rav;_g .ænfammgr ' 20-27p0eng: mangelfulliforholdtiltyperiktighet.Mangetiltakhreves.
. . . ' <20 poeng: Prablematisk, defekt. Omfattende forbgdringetilfak krgygs
aV gnglB aV __rlngStgmperatUt. '
__'r_._r_1 _U2_I-n_I.2_l



_Bsmaken__rf_a_nkk Jrlgn_ne_emngt0gdgt ______A_D_0d _lbok_____dLer_tyt__ko_J_mlbd ol0F(_d __o___K ___o( o___o_ 0_J

_o,k,,,a,se_ _NM _o_6 ,_,g,,skodg __ g_ t8

_ Ko,k,,,a,,gk_,,__ ø,,wg__

Alle bry_ _tval gis kommentare, ' _ ,
. . DOmmg, ln0VnJ W ' o _ato ' '
_a alle kt_terler. Kommentarene
skal v_re konstruktive og fokusgrg . .
, , . D metmall_kaSJOn lhyss a,J
p fOrbedtlnger. Gtunn tll trekk l b o .
Ot __g JCP SHBf Annen Ikkg gksamlngrt_
pOeng skal dOkumenterRs. _ __,, ,_,_,___ ,,,__,,,

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (Xyss o_ lype ogN/Iingsgrod, hommenterev. o_vikJ
aroma og _mak: TYpE._ _Glassr_askg _ o pn.fla,kg _ o Boks _,. K,mmg,,,,..
lngen: Under dete4sjonsgrense. fYLLINGsGRAD.' 0 Lav l _Normal l 0 H,v l 0 Til foppgn _ _
Svak: Kan s_ vidt kjenne gmngt. '
Mgtkba_ _ _ POe_nB
' ' A,Oma/BOU9U_lmO/t,hum/c,estere,Jgno Ierogandrearomoert _d (15t
et med p_ _ de_nere arOmaen eller
B_gSkri__Jsg; __ fVxo_\ t
TydellB: Kienner godt emnet, og det i _ __ _
er en viktig eller avgj_rende rolle i _;_ __ m_ i _
de_nere aromaen eller tmakgn. _
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav_'ørende _Boorynng Jsg ortrg_kk;
del av aroma_ e||er smaksbildgf.
iio_minere_nde: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraffig af dgt klart
vil kamuflere andre aromagr e_lgr .
sma_er Ut5gendg (_rYSS OVfOrgc og h/arhet, beshrrV shum_arge og -teksturt _ (5)
' FARGE_ o Lys ha_mgu_ __Ha_mgu_ _ , r Gy_d,ngu_ _ o Ravfa,ggt _ o _,bbg,ra,,,t _ o m,,k kobb,_,,g,,
. 0 R_dbrun/brun l 0 m_rk r,dbrunJm_rkebrun _ 0 R_dsortJbrunsort _ o $o_ _ _ o Rosa _ o R_d
e_re_S Or _rln_er _LA_RHn: , , .
Kat Lgttt ke_ | middglttakete l Ktaftigtaketg | Uklarll Part_kler
_etaldehyd:Aromaavgra_nneep|gr, SKUM: _nt s_m
oftest__rbiprodukt.
A_hol: Etanol og andre h%ere smak (ma/t, hum Jg, bo/onsg, gtcp,sm,_ os,.J _l 5 (25)
alkoholgr. Ofte varmendg tmak.
B_gSkrJ_el_g; mw_64 hmq__ _ tnn__
Ast_ngent: Snerpende munnfai_lelse.
D;_y, sm9i_rJm,rga,;, g__g, m__bcnr _ _ __ $u,_
sm0rkaramell. oftest __rbiprodukt, b__c_ _,. 1h__w, _ ,_ _ _
kan ogs_ være infeksjon.
. . . . __ __ _mdth_, __ ____
DMS: 0lMetvlSUlfld, S0tllg. ma1t, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v0rter.forsen nedkjøling.
Fenoltsk; Medisin. plast, sprakende gl-
tgdn.,ng gasb.,nd ,yk ng__.,k._Be,orynngJ_e or_reik; ___m_, __ __l _ri__
EMere_: Banan, bringeb_r, p_re, gple, b' _a_
jordbær, tropisk frukt, osv.
Gj_r: Gjær i l_sning, _'_r som har -"__
sprukket. f_lsk t_lelse t munnen (hyss a_ karbonering og kropp, gv. kommpnfgr munn__)glsgJ __ (s)
Kl_lsk: Kjemisk kombinasjon av _ pp. _ _ ''.
_ g g IUm Y l'g . OmmgntOf OStrin_ent_ OIk0_OtVOlme 05V. _
klorfravannetogmikrootB_anismer. _ARBoNeRING.. o F_atloLav_om,,ddglsloH,vl .'_._
L_Jiid_0t; 5kun_katt, ekspanering av o ovgrkarbone,t !;'
dag5lys. Visse humlesorter kan gi :
liknende karaktgr. _ , , . .
. n tet a erne_ lngettl __e,en 9enPteII_UrdCrJn_,JOttlOgtt/�lbPdrJngPlDt,.t
_iddhel.Aceton,tynner.
AlkoholerJfusel som oppt_r ved hai_ye
gjær9ngstemperafurer _t v't' b 9t_ __ ;__ __ u,rvna_4
. ' _9 J /
Metallkk. Tinn, mynt. blod.
O_dert: Ugg_en, innestengt, gammel.
senere vinØs. blØt bølgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sherryliknende,
barnebIeier.
Sa_:OVerd _vetvannbehandlingmed NB._DErslw_LG/s KommfNrAAfAp_A_L_KA/nA/_A ToTALpoENG_S (5o)
natriumklorid. kalsiumklorid gller
magnesiumsulfat m.m. .
su,/,m_g. edd_,k s,,tron $_rp b;ffgr _POen__U!de
' '.. ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSmak_ _OSIaS,JOnertlI 3s_a3 ; T k . . .
mglkgsyrg gller edd,ks_yrg POeng YPeri tig ViSSe tiltak fOr fOrbedrlnger kan gJ0reS'
s .. ' , 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Vove. Ratne e_ tente VtStlkker. . . . . .. .
. . . 20 27 p0eng. MangelfuIl | fOrhold t_l typerlkt_ghet. Mange t_1tak kreves.
BlprOdUkt fra VIS5e _ætstammer, . . . .
. . . t20 p0eng. P,Oblematltk, defekt. Omfattende fOrbedrlngttlltak krgves.
aVhenBlg av _ærlngstemperatur.
\'_ri1m12O_,.f-_.l-__I



__DBft__legyrdgrpskf_o_r Jkd_lgtr_g d ________F__AysRD_/oRGp_e_F___o__tet___oh_____$_lJ__xh_J(J4t__l7__y_ _//_(__/oo_(_&__g_yg_o_p_p/%_ __o/_te(_6h___/_(/__t/_e_J_l__z_/ t(2(5s))

_i',' __''_"' OmMe'rS Jema

Ko,ku,ans,Jvr__%_____/_
_ B__tskade

MERKt. Konkurranseklasse _ _ _lf_g

AIle brvgg_ _kal gis kommentargr
_ . Domnner (navnJ Dafo J
a e t etlgt. KOMmgntatgng
skal være konstruktive og fokusgrg .
- , . . D_ ' metmalllHkasJOn Ik_ss avJ
Pa Or e tlnget. GrUnn tll ttekk t _
r0 NOtb_gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Anngn 0 _kkg gksam' _
POgng Skal dokumenteres. ,. Ine

Bruk f_Igende mengdgord for Beholder (hryss ov fypp og_//;ngsg,ad, kommgnfpr p_. ,wr'kJ
aroma og smak: TypE._ ..
' att aS "' Pn- aSke l B0kt . _ommentor;
lngen: Under deteksjDnsgrgnsg. fyLLINGsGRAD.. o Lav o0 Normal _ ` H_vl o T,,_ to gn : _
Svak: Kan 5�  vidt kjenne emngt.
Merkbar: Kan kJ'gnng gmngt og dg1 __G] oOe_n8
. ' ArOma/BOU et(mO/t,hum/p,pstere,/eno/progandrporDmoprJ . __ (_s)
gt me pa definete arOmagn g|lgr
smakgn B_sxrr_er_e; _ _J _ _ _r__ _ _ 5___'_
' l r
Tyd_l1g: Kjennergodt emngt, og dgt _ c _r__
gr en viktig eIler av�j_rende  rolle i �
de_nere aromaen e||er smakgn.
Kraftlg: Kjenner emnet klart i arDma
. r '
g gt5ma JO_ e ergnaV_0ten g _8'_tYnnDJt_ Oftfehh: _ r 0r__ _ _ _ _ __ /t
deI av arama- eller smaksbildet.
DOminere_ndg_ Kjenner aroma el|gr
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr gllgr ^
smakgr. UtSeende lhlYSS Ov_arge og _/orhet, beskriv shum_arge og -te_sturJ _ (s)
_ LYS a mBUI l HalmgUl l Gvlden_UI l RavIat_et l KOb_rfarget l 0 M_rk kobbgr(ar_et
-|n g, 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rkr_dbrunJm_rkgbrun _ o R_dsortJbrunsor1 _ o so_ _ _ o Rosa _ o R_
KLARHn: OSlarl_ett_ketelOMiddglsf�kgtg|Osraft;gt�kgtglOuklarllOpart_i__er
_etaldghyd: Aroma av grønne epler, SKUM: _ - _
. . r_ _t J___
O e5tgJætblprOdUh.
A_ol: E_nol og andre h%gre smak (moJt, hum/p, ba/onsg pftg,sma_ osv.J
alkoholer. _e varmgndg smak. ' .
_ B_skfi_lte: rhL__ inv_ J _ _ l
tnn_ent: Snerpende munnf_lelse. _ _. _ .
. : . . _ , r
l_ Sm_t margarln ellgt 4 i
sm_rkaramell. oftest _ærbipr0duh1.
kan ogs�  være infeksJ'on.
0M5= DimetyIsulfid, s_ii_ig mais, k�l.
Oftest manglende avdamping av
v0rter, for sen nedkj0ling.
fenOIl_; Medisin, plast, sprakgndg gl- ' '
_gdn',ngga$b',ndr_y_ngll,,k. _B_orunnPrseortrexx;__ J_lh____Jhc __c(_ r
Estgre' Banan_ bringgbæt_ P_te_ eDlg, J _ q _ L
J'ordbær, tropisk frun, osv.
GJaer: Gjær i løsning __r som har 0
5pI1Jkkgt. F i,k f,_gltg _ munngn_ k ,s o, _,,bo,g,,., o k,o p,. kommp,tp, m,nn rpJ_
__ndl_: KJ'emisk kombinasjon av . ' . . : .
. _ P. Lett M4dIUm l FvldlB . K_Omm_ntcrr(0str_nq_ns, aIXohoIvorm_osv.J:
klOrfravannetogm_kroorganismer. _ARBoNeRING.. oFlatloLavl middels oH_ '''
L_s_et_: SkunNkatt, eksponering av o _grkarbonert _:
dagslys. Visse humlesorter kan gi ;
likngnde karakter. , . . . .
. Andte tllbakemeldlnger tll brygg_eren (genprpII vurdcrJng on/ag tJI/DrbpdrJnger osv.J _
_mlddel.Aceton,tynner. _
A_koholgfJfu_sglsomoppefa_rvgdh_ e _ _ F _rOn_ Q Jm _' J_< J _ J l C
. . Y r
Bl_ætlngttemPetaturer, __ _W _ q , _ _
Me_llkk: _nn, mynt. blod. '
Otu9_dAt: Ugg_en, innestengt. gammel,
senere vinøs, bløt bølgepapp, r_tne
grønnsaker, sher_liknende.
barnebleigr,
__: OVetdrgVet Vannbehandling mgd NBJ onslwl G_s KolwmENrAAEA p_ ALLf KA_nA_fA ToTALpoE_G 5o
natriumklorid, kalsiumkl0rid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
wtJsm',g. Edd_,k s_,tron ska,p b.mgr _POen__U!de
' '.. ' . ' 44-50 p0eng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite e||er inggn forbedringer krevgs.
grUnnSmak' AStOSlatJOngr tll _ . .. . . . .
melkgs reellgrgdd;ks ,e. POgng' TYPgrI tIB'VISSettltakfOrfOrbedrlnggtkan4i_0tgS.
sw_f, R_tng g tgn_ _nf;kkg, 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet. men hrever forbedringer.
B_,prDdunfrav;ss�__nfammgr  ' 20-27poeng: Mangelfulliforholdtil1yperiktighet.mangetiltakkreves.
. . . ' _20 pOeng: Problematisk, defekt. Omfattende forbgdringstiltak krevgs.
aV englg aV _ærlngStempgratUr.
l_ri._m IO_.l.0.l-2_



__B n_gg_m __v _______D R ef0y __gl_Jlt__kgJ_g _ __ _G _/_gt_9g__g0tk_st_ulteJ(Tmll$___KlJ_ __ _s)

_o,k,,,,,,g _2 _6 B|y,g_skod,_26 _

l Konkur,anse_tasse 0lt1r_pe
Alte brv_ skal gis kommentarer _ _
. . 0Ommet (nOVnJ DatO ` ' _
p_ alle krlterler. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Domme,kvgl-|_kg,_-on (_yss ovJ
p% forbedringer. Grunn til trekk i _ Norbrygg o BJcp o sHBf o Anngn o Ikke gksam_,ngrt_
poeng skal dokumenteres.

Bruk f_lgendg mgngdgord for Beholder (kryss ov typc og/yIIingsgrod, hommcntcr cv. ovvihJ
aroma oB smak: TYPE; _lauflaske | 0 PET-flashe l 0 Bohs K_ommen_r;
Ingen:UnderdeteksJ'onsgrense. FYLLINGSGRAD: OLav|_NormallOH$v|OTiltoppen
S_ak;Kans_vidtkjenneemnet. 0a,pogng
Me,kbar: Kan kjenne emnet, og det Aoma / Bo_qugt (moJr, _umJg, gsrp,g, /pnoJg, Dg Dnd,g D,omDg,J _ (_s)
er med p_ _ det9nere aromaen eller2 _
smakg,. B_i'ktf'el'e: ___ 4e ____ (___Ct_ _ S'_T_G C_
Tydg|',,;K;,,,g,god,,m,gt,,gd,t1NbmeN_�iT,$u_q%t_V__tc
er en vitrtig eller avBj_,rende rolle i _
de_ngrg aromaen gl|gr smaken.
K,aftIg: Kjenner emnet kIart i aroma .
ellersmak,ogdeterenavgJ'_rende _8e,orunneJ,eor Jrexh; TVOli, _\__' _'_Mlt' 04 h_t_
del av aroma- eller smaksbildet.
0ominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vilkamuflereandrearomaereller u_ggndg(k,,,,v,,po kJ,,hgtbg,k,J.v,kum,,go .f
5maker. '
FARGE: 0 Lys halmgul | 0 Halmgul | q GyldenguI | O Ravfarget | 0 Kobberfarget | 0 M$rk kobberfarget
. 0 R$dbrun/brun | 0 M$rk r_brunJm$rkebrun | 0 R$dsorVbrunsDrt t 0 SDrt | | 0 R0sa | 0 R_d
egrep_forkl8rlnger _lA_RHET: o__ar Lettf%kAe om.,ddg_st%kgte o_ra_; t%kgtg ou__ar opa_;kle,
_e_Idehyd:Aromaavgr,nneepler, SKUm: 0
oftestgJ'ærbiprodukt, "'
Akohd: Etanol og andre h_yere smak lmo/r, hum Ie, boIonse, pttpnmok osv.J _ (2S)
alkoholer. O4e varmende smak. Be,k,heJ,,. _ _ q 4_.
: Snerpende munnf_lelse. _' ' '
D%oq;$m,,Jma,ga,;,e__e, íPL_J_t__ J T_D__\_ __T5_0_c
smgrkaramell. oftest gJ'ærbiprodulct. .
kano__væreinfekjon.
DMS: DimetyIsul_d, s_tlig mais, _l.
Oftest mang_ende avdamping av
v_rter, for sen nedkJ'_ling.
fgndt_: Medisin, plast, sprakende el- _ _ _
_gdn.,n asb;nd r_ k ngll;k. _BeorunneJx w Jrekk_ ____Sç l _TT_CYc_ S_t4tt _
E_ng; B,,,,, bi;,gg_æ,, pæ,g, gp_g, 4. _. e_ Tnl O0it1 _
jordbær, tropisk Nukt, osv.
G_r: Gjær i 1_sninB _'ær som har
sprukket. Fysi_ f,lelse i m_nn_n (kyu ov korbonering og kropp, gv. kommenter munn_/elsgJ _ (5)
lU_ndi_:Kjemiskkombinasjonav _Ropp.. o Lett__ _medium _ ofv_dig _ommen_,(0st,,,,gp,s,o JkohD_w,mpo,v.J;
klor fra vannet og mikroorganismer, cA_RBoNeR_NG.. o Flaf _ o Lav _ _ m;ddg_, _ o H,y _ _
L_det: Skun4katt, eksponering av o overkarbDne_
dagslys. Visse humIesorter ii_n _i
liknende karakter. _d,e t'|_bakemgld-_nggr f'|_ b__g,gn (ggnprgJJ yurdgrJ'ng Jors Jog t_'J/otbgdtr'nggr osv.J
_middel: Aceton, tynner. _ _ _ n
A_kDholgrJ_ee_leomoppst_rvgdhgyg 6J e _L_, __fU0__ O__ �__A{iJi__  0 _ t_1L
0ætinBttemperatutgr. . . .. .. „„. .
Mei8_lli_: _nn, mynt, blod.
O__grt: U_en, innesten%, gammel.
senere vin_s, blai_ b_lgepapp, r_tne
__nn_ker, sherryliknende.
barnebleier.
__: Overdrev_Pt_ vannbehandlinB med _g.t DETsKA_ G_s KommEJv_TAAEA p_ A_LE KA(nR_EA ToTALpoENG _ (so)
natriumklorid, kaIsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m.
.Edd;k s;tT_on ska,p b._g, _POgn__U!dg
' '. . ' . ' 44-50 poeng: EksepsjoneIt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
8rUnnSmak_ASSOSIaSJOnertIl 3s.q3pogng. Typg,ikt; visset;_takforforbedr;n grkan,
melkesyre eller eddikyre. ' '. .. .
. e8-34 p0eng: GOdtakbat l tYpetlkttghet, men ktever f0rbedrln_er.
S_l: R_tng ggg_ tente fY_rStlkker. . . . . .
. . . 20-27 p0eng_ mangelfUll l fOthOld tll typerlktlBhet. Mange tlltak kreves.
BIprodUkt fra VlUe _ærstammer, . . . .
. . . _ pOeng. tO ematlt , e e t. Om atten g Ot e rlnB5tlltak kreVeS.
aVhenglg aN _ærlng StemperatUr.



_AsB0sft_m_eaektkg_n __ __________FDRT0__?__p_tp_9_lor_o_____nL__cllh__aD_1Jn__s_pmnhvpls_t_tp(rJ_tmo__)J4Jok0J(_smv Jt___9y____9) %D_Jn_/__s ___uJJt__ _2tr__y/ (2s)

_

_on_urranse _JP 2 0 Z_ B_,g,,, kodg _ Z I8

_ Ko,k,,,a,,gk_,,_ __ _,,_g 1_

Alle brygg_ tkal gis kommentare_, _
. . DOmmgr lnOvnJ __O_ Dafo
__ alle ktltetlet. Kommentarene
skal være konstruktivg og fokuserg .
. . . DOmmermalm_sJan (kyss OvJ
p�  fOtbedrlnger. Grunn tlI trekk _ _
NOtb_gg 0 BJCP 0 SHBf 0 Annen 0 lkkg eksamingrt_
pOeng 5kal dOkUmenteres. ___, _, ,,___,,

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (Xyss ov rype ogJ4_/lings_rod, kommgntgr gv. avv;kJ
arOma Og smak: TypE._ _ _lassf_askg _ o pn.(_aske _ o goks ,_. Kommp,t,,..
In_gn: Under deteksjonsgrense. fyLLINGsGRAD.' 0 Lav _ _Normal _ o H_y _ o T;_ toppen ''',_ _
Svak; Kan s�  vidt kjgnng gmngf. '
mg,kbar.. _an k:gn,g gmnet og dg, _0_ __0en_
.. . ' AtOma / BaU9Uet lmO/t, hum/e, pstere, Jcno/Br og ondrc aromoerJ _ l1s)
et mgd _a a deflnere aromaen eller
Be'"i_e''p_
Tyde_;g__;enner godt ,mn,t, og dgt_e no l__ _ _r__ `
er en vikt;g eller av_'ørgndg ro_lg i �tI  ,',_4__,_ ,.
definere aromaen eller smakgn.
K,att_g..KJ'gnng,gm,gtk_arf_,aroma r____ _ _um_5V__ m_tt_o_A/i___J7_J1_t
,llersmak,Ogdeterenav__rende Bpor_nnpl__ _,t,_k;
del av aroma- eller smaksbiIdgf. _
Dom,_ng,endg.._J.gnng,aromagllgr ___ JX1_ e/ /_ tlrl_ r ___ N4 _
tmak av emnet s�  kraftig at dgt k|art
vil kamuftere andrg aromagr gllgr
smaker. UtSgendg (_Ytt av/Orgg og h/arNBt, beskrivshum/orge og -tR_srurJ _ (s)
ARGE: LY5 halmBUl | H6lM_UI l O GYIdenBul l 0 RaVfarB_t | 0 Kabberfarggt l 0 M_rk kobbgrfarget
, 0 R_dbrun_Nn l 0 m_rk r_dbNnJm_rkebrun _ o Rgd,o_ii_Nns0rc _ o sor_ _ _ o Ra,a _ o R_
'_''P'FO'kl8''"_'' KLARHn; o__ar__Letcc_k,_,lomidd,_,_k,_,_o_,aft_;g,a'kgtglouk_a,_lopa,,,k,,,
_etaldehyd: Aroma avgr_nne epler, 5KUm:
____,produm. h
AiihOl; Etanol cg andre h%grg sma_ (ma/f hum)p boJ
alkohaler.Ohevarmgndesmak. ' '
'n,gm, sn,,p,nd, munnrø_g_,,. _Be''_ye''e:
_acq;smgrJmargar;ng_lgr _'htJl_._ in__\ t . __ltS_ _r_
Sm_rataMell,OfteSt_ætbiprOdUkt, _ _n__t ,_W__
kan o__ være infeksjon. _A _
0MS: Dimetylsulfid. s0tlig, mais, k_l. .
Cift_est manglende avdamping av _ _
v_rter, for sen nedkj_ling. J _ !
. .. _ _"r _VS _t___
fenOll_. Med_sln, plast, sprakende el
_ednin_gasbind,._yk, ne__ik. Bi"'ynne_e _r"p'':
E_g, Ba,a,, b,,nggbæ,. p_,,. ,p_g, ._I _ t ,` h 5 m__ o .,`. _tw,_ Je
jordb_r, tropisk frum, osv. `
Gj_r: Gj_r i l9i_sning. gj_'ær som har _
SptUkket- F_lsk følel_ i munnen fkyss ov Xarbonpring og Xropp, pv. kommpntpr munnJø/g/sgJ __ (s)
Kl__k: Kjemisk kombinasJ'on av . , . ' .
, . ' Lett medIUm FyldIB _ __Ommpntcrr(ostr_ng_ns, aIXoholvormp Osv.J:
klOtf,aVannet OgmlkrOarB_anlsmer. _ARBoNERING. oFlat oLavm._dde_soH _
L__det: Skun4katt, eksponering av ' o ove,ka_onert '
dagslys. Visse humtesorter kan gi
likngndg karaktgr. , , . . ,
And,g tllbakemeld|ngg, t|l b__eten l0cnerp// vurderrng, /On Iag t)/JorbedrJnger osv.J
_xw1_iddel_: Aceton, tynner. _ ' . _
A_koholgrJfusg1somo $t%rvgdhg g . __'_ , o_" `_ di1CNn_4 _te , o_
'_n'_stgmpgra,urgr. (c_ t,n_,.o1( _ _ ._ !_ .hA ___u, 2
J t_r_ 9t' '
_lllsk: _nn, mynt, blod.
Obldert: U_en, innesten%, gammel,
senere vin_s, b1_t bglgepapp, r�tne
grgnnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
Satt: Overdreve_tvannbehand_;ng med NB.J DnsJw__ GJs Kom
natriumklorid, kalsiumk|orid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
su,Jsm.|g. Edd,.k s.,t,on $karp b.,lt_gr _POen_oeu!de
' '.. ' . ' 44-50 p0eng: EksepsJ'onelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
gtUnnSmak. AssOSlaSJOngt tll . . . . , .
mg_kgsyrg gllgr gdd;_y_ 35 43 p0eng. Typeriktig. V_sse t_ltak for forbedr_nger kan gJøres.
sw__, R_fng ggg_ tgntg _rst;kkgr 28-34 p0eng: GOdtakbar i tYperiktighet, men krever forbedringer.
g. ' . '. ' 20-27 paeng: Mangelfull i forhold til typeri4_ighet. mange tiltak kreves.
lprO U ra VlStg__rStaMMer,
. . . C20 p0eng: PrOblematisk, defekt. Omfattende forbedringetiltak krgvgs.
aVhenglg aV 0ætlngttemperatUr.
\''_|i.1_n_ _0tJ-U_-t_1



_DBggrgpsfodr_klggr_g_Jg ______HDR0dpp hlbk _oltN_d_eltt__l_ko0tmlg_dllu_m___ofy__tJo_dlgo K __( ____/hfl__/ ____J (2s_) _

_ OmmerS Jema

KOnkUttanSe _ B_g8_gtsk_e

h1ERK! Konkurranseklasse _ _ltw, _ _
AIIe brvgg_ skal gis kommgntargr _ i11_ ,
_ . . Dommer(navnJ _OV___ ii_ Dafo _6 __ _
_a a e tltetlet. Kommenfargng '
skal være konstruktive og fokuserg .
. . . DOmmermalllHkasJon IXyss avJ
P fOrbgdrlnBer. Grunn t_l trekk t
Or _gg BJCP 0 SHBF 0 Anngn 0 lkkg gksam;ngrt_
POenB $ a 0 Umgntgtet_ ,

Bruk f_lgende mengd_ord for Beholder (_ryss av fypg og_/J;ngsgrad, kommgnfg, p,. ow,'kJ
aroma og tmah; Type. o _ .
' ' at e 0 ' _KOmmentat:
tn_en: Under deteksjonsgrense. FyLL_N_xRA__ 0rLav 1 o No,ma_ _ o H_y _ o __ t0ppgn ''.
Svak: Kan s_ vidt kjenne emngt. ''
Mgtkbar;Kankjgnnegmngf ogdgt 0a_P0i_n_
.. . ' AtOma / BOU9Uet Ima/t, hUm/c, estpre, feno/er og ondre aromoerJ _0 (_5)
et mgd pa a deflnere aramaen el|gr
smakgn. B___kr/_e/se; mii__b^X_ 4_\__,
Tydelig:Kjennergadtemnet,ogdet _'_ 4nn_, _r _____'_Vui_
er en viktig eller av_ørende rolle i _
definere aromaen ellgr sma4gn.
Kraftig: Kjenner emnet klar1 i aroma
ellersmak,ogdeterenav�j,rende  B_egt_nnp/_p ,rrr_kk; d_m;_ __r_iq_ _r ;_ _
del av aroma- eller smaksbildgf.9_ J
, . V>__ ___ noW _ __
Omlneten e_ KJenngt atOma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vi| kamuflere andrg aromagr gllgr
smakgr Utteende(kVtt Ov/Otgcogh/arhgt, beshrivskumJargpog-rchsturJ _ (5)'
FARGe.' _ys halmgul l rHalmgul l 0 Gyldengul _ o Ravfarggt _ o Hobbgr_arget _ o mg_ kobbg_arggf
-|n g, 0 R_dbrunJbrun l 0 mgrk r_dbrunJm_rkebrun _ o R_dsortJ_brunsorc _ o so_ _ _ o Rosa _ o Rgd
KLARHn: _KIar l 0 Lett _kete l 0 m;ddels t�keee  l 0 _raftig t_ketg l 0 uklar l l 0 _a_;k_gr
%taldghyd;Aromaaygrgnngep_gr, sKum; hn_ _m
oftest�jærbiprodukt.
_kohal: Etanol og andrg h%grg smak (moJt, humJp, ba/onsg pttg,sman os_.J j
alkoholer. Ofte varmendg smak. .
_t_nggm, sn,,p,ndg m,,,f,_g_sg. B_""iv''s'; _ bA`_ % b `tV _
Dl_: Smgr/margarin eller
sm0rkaramelt, oftest _'_rbiproduh1,
kan ogs_ være infekjon.
DMS: Dimetylsulfid, s0tlig, mais, _I.
Oftest manglgnde avdamping ay
v,rter, forsen nedkj,ling.
fenolltk: Medisin. plast, sprakendg gl-
_gdn_,nBgasb_,nd,_yk ng__.,k._Be,,rynne_se ,rrr_kk_W__4c_____ ,_c�_>_ce,  i_ _0_
Et1ere_: Banan, bringeb_r, pære, eple,tg_' __ __ rK_- __' ' _A_ ,
jordbær, tropisk fruh1, osv. �  ` . ,
41æ,..GJ_ær.,_,sn.,n ._rsomhar ___'i U - SmciW _____" 0_kr_ _l

spru4ket. F_isk f_lelse l munngn lhyss av korbongrJng og kropp, gv. xommgntgr munn__)grsgJ __ (s)
Kl__k: Kjemisk kombina5J'on av . , . : .
_ . OmmptltOf OttIln_etl5_ _ O 0 VOttm_ OSV.:
klor fra vannet og mikroorganismgr. . . ' _
. KAR8ONERING. F at laV m1ddglS l H0Y l :
t__det: Skunykatt, ekponer_ng av o overka,bongrt :
da_lys. Visse humlesorter kan gi _
liknende karakter. _ . . .
. An tetl a erne_ ln_ettl blY__gtgn(gPnPleII,UfdetJn9,f0rslagtt/JOrbPdrJngPlDtv.t
_lddel.Aceton,1ynner.
AlkoholerJfusel som oppst_r ved h,ye
._r.,n ,gm g,aturer, _ _ _ _ _ _ _.
me_llisk: Tinn, mynt. blod.
O_dert: Ugge_n, innestengt, gammel,
senere vin0s, bl0t b,lgepapp, r�tne
gr_nnsaker. sherryliknende,
barneblgigr,
_tt_ OVerdrevetvannbehandling med NB._ Dns__ G_s
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
wrJsm|_g: edd_,k s_,fron $ka,p b.,tt_gr _POen__u!de
runnemak _�s.,as.o_gr  f;_ ' 94-50 p0eng: Eksepsjonelt tYperihtig. Lite eller ingen forbedringgr krgvgs.
mg_kesyrg �__gr  gdd,_ks rg 35-43 p0eng: TYperiktig. Visse tiltak for forbedringer kan _'_rgs.
svo__, _fng g_ tgnfg ' nf;kkgr 28-34 p0eng: Godtakbar i typeriktighet. men krevgr forbgdringgr.
B_,p,odumfrav;ss�__rstammer  ' 20-27poeng_ Mange IfullifDrholdtil1yperiktighet.mangetiltakkrgvgs.
. , . ' _20 p0eng: Problematisk, defekt. Omfattgndg forbgdringstilfak krevgs.
aV englg aV _ærlngStem_eratUt.
l'criIm1IOI_1__1-`_.l



_tBm__grrkagrpams_Fg0__r_hoft__Jl Jggsrt__ægrblprodgum ________DR4_odptp_l_b_kg____0_ld__/___k_Jc_Dt___ J_0____t ____yl__/__ 1t____JJ_ _/l9_((K_4lJ__/_r__T7/__ _

` __ Om'merS Jema

,o,k,,,a,se IV t1 _J7, '_ _ ,_g8g_,s ,_, _

_ Kon_u,tan,gk_asse _'_ _ ø_,ypg'
AIle bry_ skal g_s kommentare, _
. . Dammer (no,nJ _ ,. W o Dato
__ alle ktltetIet. Kommentarene
skal v_re konstruktive og fokusgrg .
. . . . DOmmermalM_sJon (kyss o,J
pa fOrbedtlnger, Grunn tll trekk _
NOrb_Bg 0 BJCP 0 SHBf 0 Anngn 0 Ikkg gkeamingrt_
pOeng Skal dOkUmgntgtgs. _

Bruk t9Ilge_nde mengdeord for Beholder (_ryss aV type og_//Jn9sgrad, kommgntgrgv. ovv;_J
aroma og smah; TvpE._ ogo G_a_f1a,ke _ o pn.f_aske _ o Boks :, Kommpnto,..
lnBe_n: Under deteksjonsgrense. FYLLINGsj_RAD; ßo av _ 0 N0rma_ _ 0 Hgy _ o Ti_ toppen '''', _
Svak; Kan s_ vidt kjgnng gmngf. :
Mgrkbac; san k'gnnggmngf o det P a tPOin_
. ' AtOma / Bd Uet (m It, JtUm/e, estere, /pno Ier og ondre 0romaerJ . _ l1s)
et mgd p_ _ deflnere arOmaen eller
smakgn. _8_sk.ri_e/_e; ?_ . J`i_ , _ ? __ r l _cW _
T_dgli_:Kjennergodtemnet,Dgdet _ _ _ __ _ _ r i) J/_4 c _r__
gr gn v__kt__g e_ler av __rgndg rollg i _ l
definere aromaen eller $makgn.
_raftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak.ogdeterenavgj_'_rende _8_orynnp(_p o,_rgxx;
del av aroma- eller smaksbildgt. ' . `'
_m_ng,gnde.. _.gnngr aroma gllgr _ __"_ _ _ _/ __, ` r _ _ _ _ _n _
smak av emnet s_ kraftig at dgf k|art
vil kamuftere andre aromaer gllgf
emakgr UtSeende (kYSS OVJot9e Og _IOrhet, bes_rivtkUm_arge og -te_sturJ _ (S)'
FARGE; o Lys ha_mgu_ _ __a_mgu_ _ o Gy_dgq,_ _ o Ra,fa,ggt _ o xobb,rfa,g,t _ o m,,k kobb,rfa,ggt
__n gr 0 R_dbNnJbru_l O m,rk r_dbrunJm_rkebrun | 0 R_dso_Jbrun5o,t 1 0 sorc l l 0 Rosa l 0 R$d
KLARHET: o0o 'lar l 0 Lett t_kete | 0 middels cjkete l 0 _raftig t_kgx% l 0 uklar _ l 0 partikler
_a_ehyd: Aroma av grai_nne ep|er, 5KUm; ' ' I .
oftestgJ'ærb'_produm. _ l _v
A_hol: Etanol Dg andre h%ere smak (ma/t, hum/g, bo/,,,g pttp,smox o,,.J _(2s)
alkoholer. ONte varmendg smak. _ ' ' J _ ?
. B___kri__J_p; JvIQn__ rr '_ V __ _ _ nme_r
_tnngent: Sngrpende mUnnf_lgltg. _ _ r r
Di_y;$m_rJmargar_ngllgr _h _ c (_ __ /t tr % _ _ __, 1 J
_ _ ? t'
k,, og,a. væ_ .,,,gkeJ.o,. ' CJt ' J_ ,
DMS: DimetyIsulfid, sai_tlig, mai,. k_l.JN_
Cimt_est manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj_ling.
fenOIl_: Medisin, plast, sprakende el-
_gdning,gasb;nd røyk, ngl___k. ___oruntte/s_ ortrekk;
Est_e: Banan. bringebær, pære, eple,
jordbær, tropiskfrukt, osv.
Gj__ Gj_r i l_,ning, �jærsom  har _
5PI1Jkket, fysish f_lelse i munnen (Xyss av harbonering og hropp, gv. hommgntpr munnJø/g/sgJ _ (s)
_adend__: KJ'emisk kombinasjon av . . . _. .
. . ' Lgtt MedIUm l FYldl_ . K_Omment_r (osrrrng_ns, OI_0hDIv_rme osv.J:
klOtfraVannetDBmlkrOOrganlsmer. _ARBoNeRING.. oFlat oLav _m,|ddels oH :
L__et_: Skunykatt, eksponering av o ov_grkarbonert .
dagsly5. Vi55e humlesorter kan gi :
liknende karamer. _ . . .
. An re_ tI a gme lngg, tll blygg_gtgn (genPfgII VurdcrJn9, JOrs/ag tlIJDrbedt cr Osv.J _
_mlddel.Aceton,tynner. . , _ . n
A_koho_g,Jfusel $om oppsfa-r vgd h_yg e__ _ __ _ _ __ r J _ _4 - _ 4 _
_'ær;_sfemperaturer._ ç _c o_ _, 4_.
Me_lllsk; _nn, mynt. blod.
O_dett_: Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r_tne
gr_nnsaker. sherryliknende,
barneblgigr. ,
..Ov d t b h dl. d'0
'r ''V' Vann ' an 'ngm' NBIDnSlwlG/SKOMMENrARERPAALlfKRlnAlER TarTAL_oENG a (so)
natriumklorid, kalsiumkIDrid gllgr
magnesiumsulfat m.m,
w,Jsym_g. Edd_,k ,_,tron $karp b_mg, _POgn__U!de
' '.. ' . ' 44-50 p0eng: EksepsjoneIt typeriktig. Lite eller ingen forbedringgr krgvgs.
gtUnnSmak. _SOSlaSJO,er tll _ .. . . . .
melkgs rg gllgrgddi_s rg 35 43 p0eng: Typerlktlg. V1sse tlltak f0r forbedr_nger kan __res.
swvg__.R%tngg tgnfg_nf;kkg, 28-34poeng: Godtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
g. ' . . ' lO-l7 p0eng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak krgvgs.
lptO U ra Vlssg __rstammer,
. . . _20 p0eng: Problematisk, defekt. Omfattendg forbgdringsti _fak krgvgs
aVhengIBaV0ætlngstemperatur. '
1''iri.i_IUI_1.O_l-I_



_g p _J _g g ______D _kJ ___6)

Kankurtan_ _,' B_,tskod,__

_. _onku,ranse__a,,e _L S __typ, '1 _

AIle bry_ skal gis kommentarer _
. . DOmmet nOVn rV_ _ 0atO
__ alIe krlterler. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere oomme,kval;_6s;on (_y,, ,yJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i_N
Orb_gg 0 BJCP 0 SHBf 0 Annen 0 lkke eksaminert
pOeng 5kal dOkUmentetet.

Bruk _lgende mengd_ord for Behalder IkYss ay type ogJhr_IIingsgrod, kommpntpr e_, o_vixJ
aroma og smak: 1YpE.' _Glas$fla$kg _ 0 pET-flaskg _ o B0_ __omme,_,,
In_en', Under detektJ'Ontgrense. FYLLINGXRAO.' _Lav | 0 Normal | 0 H% | 0 Til xoppen : _A _
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. '
_ _1_P0?
'- ' ArOma / 8ouqu,t (maIt, hum Ie, _stere, /enoIpr og andre oromoprJ _ _lst
er med p�  �  de_nere aromaen eller .
smaken. B_eskti_il_e; _0eL_l_ P_9S_JC___ (f_0___ t 9lCL_5.
Tyde_|g:K;ennergodtemnet,ogdet $4__ _,0___o_,0_;_tq_eT_L_ , _e__tg caD__
er en viktig eller avgJ',rende rolle i _
definere aromagn eller emakgn.
Kra_i_: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav_,rende B_'orurnne/seo __e_k; ii_%Tq_D_tt_0r _o_l_
del av aroma- gller 5maksbjldet,
0ominer,nd,: Kjenner aroma eIler
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuftere andre aromagr eller .
UtSggnde (_Yss ovJarge Og kIorhet, beskr_v sXum/orge og -te_sturJ __ (5t
5maker.
FARGE; _lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul | 0 RavfargA | 0 KDbberfarget | 0 m$rk kobbe_arget
Bg rg sfork_gr;n gr 0 R_brun/brun | 0 M$rk r$dbrunJm_rkebrun | 0 R_ds0rt/bruns0rt l 0 s0rt | | 0 Rosa l 0 R$d
KLARHET: _Klar | 0 Lettt�kete  | 0 middelst_krte | 0 KraftigtakAe l 0 uk|ar | | 0 pa_;k|er
_td�yd:  Aroma av gr,nne epler, SKUM: _ c7_,
oftest�jærbiprodukt.  "_
AJkOhd: Etanol og andre h_yere smak (morf, hym Jg, bo/onsg, gcc_prsmok osv.J _ (25)
alkoholgr. O4e varmgndg smak.
_ng_gm.sngr ndgmunnf,_glse B_ithtiveJ_e_ __�_  _P__5Se_ _ ___nY__.
D-_cq,.s_,rjmpe_arga,,,ne__e,'n�_(_qN__5_>__  i _t_TeD_.__ ,
sm_r_ramell, oftest �jærbiprodulct,
kanogUværeinfekJ'on.
0MS: Oime_lsult9_d, _tliB mais, lii_l.
Cimt_est manglende avdamping av
_rter, for sen nedkJ'_ling.
Fenoli_: Medisin, plast, sprakende el- _
__,',,g,ga,b',,d,,,yk,,ej_',k. _8"r_nneke o trekk: 1N_tlht y__XJ_4_ , S`1
Estere: Banan, bringebær, pære, eple,
jordbær. tropisk frukt, oN.
_j_r: Gjær i l_sninB _'ær som har -
sprukket. Fysts_ t%i_l,lse i munnen (kyss Dv xDrboner;ng Dg kropp, ev. xommgntgr munn/_JgrspJ _ :_ (s)
lKI_noli_: KJ'emisk kombinasJ'on av _Ropp.. _ _tt_ _ _gd;um _ o Fvld',g . _omm,,_, (o,J,,,ngg,, o__ohoJw,mp osv.J;
klor fra vannet og mikrcOrBa_nismer. _RgoNERIN_,. o flat __o Lav _ o middels _ _ H_v _ :_ _ '
l_det: Skun_att, eksponering av o _erk,bong_
da_lvs. Vis_ humlesorter kan gi
liknende kara_gr. Andrg t-|_ba_gmeld'|nggr t-_l b__gren (ggnprpJJ yurdgrJ'ng /orsJog tJ'J/orbpdrt'nggr otv J
_1dd_: _on, tynner, ' r _ '
A__oholgrJ_sel,omopp,f_,vedh_ye _O_ h1_ _ppl_ _ 0 9_T__ _ _J _T__ _
_ærings_mperaturer,
M,_ll1_: _nn, mynt, blod.
O_idert: UggR_n, innestengt, gammel,
senere vin,s, bl_t b,lgepapp, r_tne _
gr,nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
_lt_: Overdrevet vannbehandling med NB.t DEr swL G/s Kommf_rAREA p_ AL_E KA/rEA/ER ToTALpof_G_ (so)
natriumklorid, kaIsiumklorid eller
magnesium5utfatm.m.
.edd;_ s_,on s_arp bitte, _POen__Utd,
' '.. ' . ' _-5O poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSmak_ ASSOSIaSIOner tll 3s_q3 poeng. Tvperiktig v;ssg f;_fak fo, fo,bgdringe, kan .
melkesvreellereddikvre, _ ' '. .. .
. . 28 34 p0eng: GOdtakbar l typerlktlghet, Men kreVet fOtbedrlnggr.
S_l. R�tne  e_ tente Vrstlkker. . . . . . .
. . . 2_l7 p0eng. Mangelfull l f0th0ld tll typetlktlghet. Mange tlltak kreve5.
BlptodUkt fta VIS_ _ærS_mmet, . . , ,
, . . _ pOeng. rO ematlt , e e t, m atten e Or e rlngStI ta kteVeS.
aVhenglgaVgl_ærln_tempetatUt.
__riJ_�U�4-U4-_4



_gggJ__pg p_r yp__ ____A___D_ptd_çln_tly_gt_/_lbp/kl3_c_4_lmLv_d9___rc_hgtll__b ) DJ_ml__ (_ /pl_/_ _dJ__9J__w�rrqq__/__(_/d/lb__d__t_____/_s8_/_J_(t$25)

OmmerS Jema

Ko,k,,,a,,g _6' _( r
8rYgg_t, kOde

MERK! Konkunanseklasse _1 ø_typ,
Alle bry_ skal gjs kommgntare_, o .
. DommerlnovnJ _/hOR _ _/_ Dato U Z_
_ a e f1tetlet. KOmmentargng
skal være konstruhtive og fokusgre .. .
. . . DOmnnefkvaIlf|kasJon (kyss ayJ
P Orbedrlnger. Grunn t_l trekk _
Ot __ BJCP 0 $HBf 0 Anngn 0 lkkg gksam;nerc_
pOeng 5 a D UMentetgS. ______

BlUk f$lg_nde mengdeord for Beholder IXyss ov lypp og J4_J/in_sgrod, xommgncp, gy. ovyJ'xJ
arama og smah; TypE., ___as$f_askg _ o pn.rlaske _ o gok$ ,., ,ommp,,D,.
In_n: Under deteksjonsgrensg. FYL_INGs_RAD; _ Lav _ o N0rmall o Hgyl o T_,_ toppen ''_. _'
Svak: Kan s�  vidt kjenne emngf. :
Mer*bar: K6n kjennegmngt, ogdgf A 06l, a _P0_n_
.. . tO_ BOU9U,t (MO/t, NUm/P, estere, feno/er og ondrB aromaerJ _O (15)
et med pa a deflnere arOmaen el|er
smaken. Be'"i_e"e_
Tydellg;_;ennergodtgmn,_.ogdgf_syrl_ _rorn__ ' _r___;
er en viktig eller av_ørende rolle i �  _v_h t ,_ ; ,_rn_A _cy ,rfl_
definere aromaen eller smaken, . ,
_raft;g,_:gnngrgmng,k_a__,aroma __44 _;\ _ AJ_ w_llVom4 / (_n i7_
ellersmak,Ogdeterenavgjørendg _Bporynnplsp _rttpii;
del av aroma- eller smaksbildgt. l ._ „
oom_ngrg_ndg.. _J.enngr aroma gllgr h I _ _ M C ( M o_ _ u _ _diVl_
smak av emnet s_ kraftig at det kla_
vil kamutlere andre aromagr e_|er
smakg, U_eende IXlYts av/orge og h/arNgt, beshriv sxum/orgc og -teXsturJ _ (5)'
FARGE; 0 Lvs ha_mgu_ _ o Halmgul _ o _yldgng,_ _ o Ravfarggt _ o s,bbe_rfa,ggf _ o m,,k kobbg_a,,,,
Bg rg _ kl _ 0 R_dbrun_run l 0 m,rk rgdbrunJm_rkebNn l 0 R_d5ar1_Nnsort l 0 sort l l o Rosa _ o Rgd
SOr 8rln_gr sLARHn: _KlarlOLetttakefelomiddels_ketelo_rafcigtaketelouklarltopa_,'kle,
_ldehyd: Aroma av gr_nne epler. SKUM: . k
ofcgst _rbi ,odum tm
AlkdtDl: Etanal _ andre h_yere smak (m0Jt, hUm Jp, b0Jon,p, pftp,sm,k o,v.J '
alkoholer.Oftevarmendesmak. B x. r.
As_ngt; Snerpende munnf_lelse. _- ,
Di_;$mør/ma_aringl_g, 5_r __rl/o - iD_om_____ - _ 4Jlr
5m0tkaramell,OfteSt__rbiPtOdUkc, _ _ l 0 S
kan ogs_ være infeksjan. l l . J ,
0ms..D',mgtyIsu_f',d,søtl,,g.ma,,s,k_1. 'n9Rr1_ _R t J _ _9_l1 _Ie , /n__
Oftestmanglendeavdampingav _ t4rt_5 i_ / _ t ___m_
v_rter, hr sen nedkjøling,
FiwDl-_k: Medisin, plast, sprakende el-
lgdn;n asb;nd r_ k ngll;k. _Bp_tYnngJ'P Oftfpkh:
Est__te_Banan_bringebærJpætg,eple, r4nhn _ _q t' _ _ { b t 5 r J,
jordb_r. trDpisk frum, osv.
__r: Gjær i løsning _ær som har _
tPrukket. ftx_1sk f_lel>e_ i munnen (hyss ay Xorbonering o_ _fopp, ev. Xommgntgr munnJ%_Jg/spJ _ (5)
KlWDfe_noll_; Kjemisk kombinasjon av KRopp.. _Lett _ o med_,um _ o Fvld.,g _,. ,ommg,r,, (DsJ,,.,g,,, ,Ji,,o,vo,mg Dsv J.
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNERING,. oFlafloLav___,ddel,loH%_ ._rl_l1__Jo ' '
LYnsiidet: SkunYkatt, eksponering av o ove,ka_one,t
dagslvs. Visse humlesorter kan gi
liknende karaktgr. ' - - . .
n te l a eme |n Be, __,ten gPnerP yUt Pttn_, r5_agtJ O e ltnggr0sV.
__mid_del_: Aceton, tynner. , _ . . J _ `
A_koholgrJfusglsomoppst%rvedhgvg rS_n __ 5 _l r oM___C _v__ _ _ _
__ting StgmPeratUtgr. _ _ iit_Kdl' _ `0r;Jn f _ ,l
_ll'_k: Tinn, mynt, blod.
Oksi_dert: U_en, innesten%. gammel.
senere vin_s, bl_t bølgepapp, r�tne
gr0nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
_tt_:O4_erdrevetvannbehandlingmed NBFDnslw_G/s KommfNrAAfAp_AcLfiA/nA/fA ToTALpoENG __ (so)
natriumklorid. kalsiumklorid eller
magnesiumsutfat m.m.
w,Jsynl_g. Edd_,k s_,fron skarp b.mgr _POen_'_U!de
runnsm_k_s�s;as;o_grt;_  ' 44-5OPoeng: Eksepsjonelttyperiktig.Liteelleringenforbedringerkreves.
' . 35-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan _'gres.
m,lkeSYre eller eddlkYre_ . . . .. .
swve_l, R_m, g fgntg nfikkg, POeng_ GO ta at l tYPerlktlghet_ men kreVer fOtbgdrlnger_
g. ' . ' . ' 20-27 poeng: Mangelfull i forhold til 1yperiktighet. mange tiltak kreves.
lptO U ra VISSg _ætStammet, . , . .
. . . <20 pOgng, PrOblematlsk, defekt. Omfattende forbgdr_ngst_ltak krevgs,
aV englgaV__rlngStempe,atUt.
_'criinn_n2_1-nd-2l



_kDmlt_sdp d_f pd g __ _______RDodpp l_bk $__ldL_q(ttl/ko_0Jt_m_d ___to_F(_%d __l K_____Gth_( ___ _____t__

0In_meTS Jem4

_onkunan_ __ '__"_0'L_ g,_,,,kodg _L o__4

. _On UrtanSeklaSSe _ _ltwg
Afle btv_ skal g1_ kommgntarer
6ar_ k_t.. DdmrwerlnovnJ '_l__ßC1._' o o Dafo 6 u . _
P _ t etler KOMmentarene 0 ' '
skal være konstruktivg og fokusgrg .
- . . . DOmmetmalIftkasJon (hyss a,J
pa Ot e rlnget. Grunn tll trgkk j
NOrb__ 0 BJCP 0 SHBf 0 Anngn o _kkg k _
POeng Skal dokumenteres. _ ,,,_ _,, e Saming

Bruk f$lgende mengdeord for Beholdgr (_yss ov typg ogN/J;ngs_,,d, kommg,fg, gv. ,v,,'_J
arOma og _mak: TypE.. __auflaskg _ o pn_f_a,kg _ o Boks ,.. _ommpnco,.
jnsgrgnsg. FyLLINGSGRAD.. o Lav _ o N0,ma_ _ _ H_yl o T,,_ toppgn ,:_ _'
Svak: Kan s_ vidt kjenng gmnet. '
Mghbar: Kan k_'enne emnet, og det A J g __ , 04 ' PO'"_
,. . tOma OU9Uet MO t, UM/P, ettPle, fCnO/Pf Og ondre arOrr _ (1s)
gtme paa elnereatOmagnegr .
smakgn, B_0hri_ersp; __ 6___ _cvh_) ec c;tyLG_, _ vnn__ _ s__
Tydgllg:Kjennergodtemnet,ogdet 6__ __
er en vihig eller av__rende rol|e i _
definere aromaen ellgr smakgn.
Krafti_: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmah,ogdeterenavgJ__rende B_por_nnpr_p ,rcrpkk.. __ _, ___ Vw_m_ /mW
del av aroma- eller smaksbildgt.
Dominere_nde: Kjenneraroma eller
smak av emnet s_ kraftig at dgf klart
vil kamuflere andre aromagr gllgr r
smakgr. Ut_gnde (kyss avJorgc og h/arhPt, beshrivs_umJargc og -tgksturJ _ (st
FARGE,' 0 Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget _ o _obberfarggt _ o m_rk kobbg_arget
Bggrg efork_gr-|n gr 0 R_dblJnJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsort_runsort l 0 sort l l 0 Rosa _ o R_d
KLARHn: O KIar l 0r_Lett t_ke_ 1 O middels __et_ l 0 sraftig t_kete l 0 uklar l l 0 pa_ikler
_ald_hyd: Aroma av gr_nng eplgr, sHum; _' tii__ _6Wr
oftestgJ'ærbiproduh.
AtkOhOl: Etanol og andre h%ere smak (ma/t, hum/g, bor,nsg, gttp,,m,k os,.J _L _ (25)
alkoholer. CYte varmende tmak, _ .
As . B_e_kri_ls_; _ _ _ __4
t n_ent. Snetpen e mUnnf,leISe.
D__.. $m,rJmarga,',n g__gr _ __ 6,` '4JrVt ___' _
sm_rkaramell. oftest __rbiproduh1. mwr___ _ _m'_ _
- . . _ \ _bii I_ '
an OgSa Være lnfgkSJOn. , _
. . . . . _t_ __moJt_ r o _ _____ __
_ DIMe_lSUIfld, S,tlIB mals. kal.
oftest manglgndg avdamp:ng av 5% _i_ _o m _n b__ _ _c __
v_rter. for sen nedkJ'øling.
fenoIbt: Medisin. plast, sprakende el- .__ _.
Igdn;ng,gasbind.,_y_ng___,k. B__or_nt1i/s_ Drtrehk; ' ' V` U_ q
Estere_: Banan, bringebær, pære, eple,
jordbær, tropisk frukt, osv.
G_r: GJ'ær i l_sning _ær som har _
tprUkket, F_itk f_lgltg _ munnen (Xyss ov _0rboncring og kropp, ev. Xommgntgr munnJø)g)sgt _ (5)
KlonDhwdbk: Kjemisk kombinasjon av ' _ ''_. .
: 4 g 'IUm Y Ig _ OmmpntOl Ottrin_erl5, _lkOhOJVOfmp Otv.J.
klorfravannetogmikroo_anismer. _ARBoNERIN_.. oFlat__avlom.,ddglsloHgvl '_
L_Sia_det: SkunNkatt, eksponering av o _erkarbonert :
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. , , , . .
. An re_tl a eme ln_ettllb__eten 9PnPfgIIUUrdCrIng,fOtt/OgtI/Jii_rbPdllngRr Osv.J
__mtddeI_, Acetan, tynner.
AlkoholerJfusel som oppst_r ved h,ye
l S gmPeta Utgr' S VtX_ _ _ J _
__llisk: _nn, mynt, blod. __ b'
. Uii___ __ W_ __
Obi_. Ugg_en. innestengt, gammel, . l
senere vin,s, bl,t bølggpapp, r_fng _a _ ; _
gr_nnsaker, sher_liknende,
barngblgigr.
SatI:ONerdrevetvannbehand_;ngmed NB.JDnsNcA_L,,s KommENrAA,Ap_A,c,,A,nA,EA ToTALpoeN,__
natriumklorid, kal$iumklorid g||gr
magnesiumsuHat m.m. .
s . . , . _Poen__eulde
Ut S _. l, SIttOn. atP, ltter . .. . .
runnsmak Ass_os.,asJ.ongr fil 44-50 p0eng: EhsepsJonelt typer_kt|g. L|te eller _ngen forbedringer kreves.
mglkg,yrg �__gr  gdd;_yrg 35-43 poeng: Typcriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gj_res.
swvg__.. _tng egB_ tgnfg _nt.,kkgr 28-34 Poeng: Godtahbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
g ' 20-27 poeng' mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak krgvgs.
iP,0dukt fra visse �jærstammer,  ' . . .
avhgn __ av ._rin stgm gratur _20 POeng: Prablemat_sk, defekt. Omfattende forbedr_ngst|ltak kreves.

\'_r_.j___ 20t__o._._.1



_Begrkep_sF0dl__rkft__lggr gb dgll __________D_J_f/_/ _lv__l__tb_?___g___5_h_f_J_l__d1___J_/_(o4_/_F__t(_d___g_yll (_p94 JJ____(_____ct/__1mtrv__J__66zrh___( cyJhA_((J25)

Ko,k,,ra_,,g hJt _ '4J 'l _ ,_gg,,s kodg Q '_

MERK! Konhurranseklasse , C 0 _ _ltwe
Alle bry_ _hal gis kommenta,e, , ' l '
. DOmme, (nOvnJ d l_ Dato . .
__ alle ht_et_er. Kommentarene _
skal være konstruktive og fokusere .. .
. . . . DOmmefkvallf|kaSJOn (kYts avJ
_a fOrbedrlnger. Grunn tll trekk _ _
' Orb_BB BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 lkke eksamingrt_
_Oeng shal dokumenteres. _ ,___ ,

Bruk fai_lgende mengdeord for Beholder (kryss av rype ogNI/ingsgrad, hommenfgrgv. avv;kJ
atOma Og Smah_ TYPE;_ssflaske l 0 _ET-fla$ke | 0 goks : KommpntD,;
lnBe_n: Under deteksjonsgrense. FyLLlNGSGRA__ 0 Lav l 0 Norma_ _ o Hgy _ T;_ toppen _. _
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnef. '
mghba,.._ank:gnnggmngf o det __0a_P0_n_
. ' A,Onna/BOUqUet(ma/t,Num Ie,cstgre,_eno Igrogondrea oerJ (15)
er med p�  _ deflnere aromaen eller
smaken. B_skr/_e/__; _ . _ __ _ n L_ , __'
TYdell_: K)enner godt emnet, og det _ c_ _ Gr_ _
er en viktig eller avgJ'_rende rolle i �
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
eller smak, Og det er en av__rende B_ggr_nnpl_p or cr___;
del av aroma- eller smaksbi|dgt. . - '
D . .. K_ _ _ __n_ W_r_X qo__
Omln_ten g. Jenner atOma e et .
smak av emnet s_ kraftig at dgt klart
vi| kamuflere andrg ar0magr gllgr
smakgr Utte_gnde (h_S5 Ov/algP D9 _Iorhet, bes_ri_ skumJarge og -te_sturJ (s)'
FARGE.' 0 Lys halmgul _ _' almgu_ _ o Gv_dgrgul _ o Ravfargef _ o sobberfarget _ o m,_ kobbg_a,ggf
_|n gr 0 R_. dbrunJbrun l 0 m,rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbruNo_ l O sort l l 0 Ro$a _ o R_
K_RHn: _' larlOLgtt_ketelOmiddelsf_kgtg|O_raftigt_kgtgl0uklarllOpa_i__gr
_ald_hyd: ArOma av gr0nne epler, SKUM:
oftestgJ'ærbiprodukt.
AIkOhol: E_nol og andre h%gfe smak (maJf humJp b Jansp prtgrsmok osv J
alkoho_er.O4evarmgndgsmak. ' rv1 ' ' ' / .
. , B_er_. _r!vPt__; __ 4 _i _hCk 4cv __c _ 4(
Astnngiem_. Snetpende munnf_lelse. _ ' . ' c /J
Dlacq__ Sm_t/margatin eller C 1 / . n _ i
, . t
5m0r arame '0 e St_ær lPrO Ukt' __ _ __hC
kan ogs�  være infekjon.
DMS: Dimetylsulfid, søtlig. mais, _l.
Oftest manglende avdamping av
v_rter.forsen nedkjøling,
Fenolkk; Medisin. plast, sprakendg gl-
_gdn;n_ga$b;nd._yk,ng_t_,k. _BeorynneJ_e0r1rPhh; nr , 4___ _ _Jm_g
Estere__ Banan, btingeb_t, pære, eple, _ ' Jnç
jordbær, tropisk frukt, osv.
GJae_' r: Gj_r i l_sning gJ'ær som har _r
t_rUkket. F_lsk f_lel_ i munnen f_ryss ov karbongrjng og XrDpp, pv. kommpnfgr munn_øJg JspJ _J (5)
KlarDfiwd_k: Kjemisk kombinasjan av sRopp. o L tt . . .
, . ' _ g lUm Y I_ _KOmmPnt_tf_StrJn9PnS, OlhOhOIvOrmPDsv.J:
klOrf,aVannet OgmlkrOOrB_anlsmer. sARBoNeR_NG.. o F_at o Lav m:_ddels oH .
L_siadet: Skun4katt, ekponering av o overka,bongrt _
dagslys. Visse humlesorter kan gi
li4ngndg karaktgr. , , . . .
And,g tltbiak__ldln_er t|l b__ere_n (gcnere// _urderlng, JOrs/Og tr/ rbedr_nggr os_.J .
_XWIiddhel_: ACetOn, tYnnet. r li _(
A_koholgrJfusg_ sDm oppst%r vgd hgyg _ . _ _ 4 _ __ 4 J l_4_ _ , / '
_'ætingStempetatUter. l _ _J_C _.
Me_llisk: _nn, mynt, blod,
Obidie_rt: U_en, innestengt, gammel,
senere vin9i_s, bl9i_t b9i_Igepapp, r_tne
gr_nnsaker, SherryIiknende,
barnebleier.
_I`_: OVerdre_vetvannbghandling mgd NBJ onslKA_L GJs KommfNrAAEA p_ A__E _AJnR/EA ToTALpoEN_ '
natriumklorid, kalsiumk|orid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
.. . . . _POen_oeUldg
fS l_. I,SlttOn.S rp, Itter . . .. . .
grunnsmak _so,iae;ongrti_ 44-5OPOeng. EhSgPSJOnelt_perlktlg.Llteeller_ngenfarbedringerkr_es,
mglkgs rg_�__eredd.__  rg 35-43p0eng: Typeriktig,Vissetiltakforforbedringerkangj_res.
swNg__,R_fnge_tgntg_r,f;kkgr 28-34p0eng: Godtahbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
B. ' , . ' 20-I7 poeng: MangelfulI i forhald til typeriktighet. mangg ti|tak krgvgs.
I_rO U ra VIUe _ærstammer, . .
avhgng_,gay__ær;ngsfgmpgra_ur. C20 PDeng. PrOble Matlsk. defekt. Omfattende forbedringstiItak kreves.

l'irc.__n _J_.l-J.l.__J



_sptukkggtg_ __ v_ _______FDysl_f_/lelte_q__m_u_n(fch_nehn_(Jgqky_ss_o___vkafbon/prr_ngott_9_gketoTpp_pg___komm__Jp_ntplrlm__ulnln/ø/plt_/sptw4t_LJT___((st)

Konkur_an_ _N 2 Z4 B__gefs kode '

_ _on_,rran_k_ass, _L __ty_pg_l

Alle b_gg_ 5kal gis kommentarer
Omm_r nOvn DatO
p_ alle kriterier. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommg,_var;nka,;on(ky,, ,,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i Norbrygg o gJcp o sHBF o Anngn o _k_g gksam;ne_
poen_ skal dokumenteres.

Bruk f_lg_nde mengdeord for Beholder (kryss av eypg ogNllingsgrod, Xommcnrerev. avvikJ
aroma og smak: 7VPE; __lassflaske l 0 pET-flaskg l o gok$ K_ommenJ,r_
lnBen_ Under deteksionsgrense. fYLtINGS_RAD: 0 Lav | 0 N0rmal | _H_v | 0 Til toppgn
Sva_: Kan s4 vidt kjenne emnet.
. _a _poeng
Met__ar_KankJenneemnet,Ogdet Aomg Bou ,etm,Jfh,m Jggsrg,g pno Jp,o ondfgo,omogf 15
er med p_ _ definere aromaen eIIer '
smake,. _8e'kr've/se_ 5V __ SqO__r1Nq__ C D__
Tydeli_: Kjenner godt emnet. og det
er en viktig eller avgJ'_rende rolle i _
definerg aromagn eller emakgn.
Kratttg; Kjenner emnet klart i arDma
eller smak, og det er en av�j_rende  _8eonunner__ Dr _rekx_ ( _ 4tjN_ 4V1 __ J M ii_ __
del av aroma- eller smaksbildet.
Dominer,nde: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer eller , .
Utteende (krYSS OVJO,gP Og XIOrttet, bgS_rJV 5kUM/Of9e 09 tgkStUtJ (St
smaker.
fARGE; 0 Lvs halmgul | 0 Ha1mgut | _ Gyldengul l 0 Ravfa_et t 0 _obberfarget | 0 m_rk kobberfarget
. 0 R$dbrun/brun _ O m_rk r_brun/m$rkebrun | 0 R$dso_brunsort | 0 sort | | 0 Rasa | 0 R_d
Be_te__fOtkl8rln__r _LARHET: o__ar _ Lettt%kgte omiddgl5f%kgte o_raft; f%ketg ouklar opa_;kle,
_ldghyd; Aroma av grgnne epler. SKUM_ .
. , _0
O_st0æ,blptOdUkt,
A_ohd: Etanol og andre h_yere smak (moIr, hum Ig, boIonsg, gtx_grsmak o,v.J _t (2s)
alkoholgr. O4g varmende smak. . 'ml_ _ -
8_eskrNeJ_e; _ _ i5lTF__ . r S_0 _
_nBgnt: Sngt_nde munnf_lelte.
D__:$m_r/mar_rineller
sm$rkaramell, oftest _ærbiprodukt,
kanogi__væreinfeksJ'on.
DMS: DimelyIsul_d, s_tli_ mais, tii_l.
O9test manglende avdamping av
vgrter, hr sen nedkj_ling.
F_ndi_: Medisin, plast sprakende el_
Iedn,_n asb,,nd rg _ngll,_k. _BrgrunneJx o tnkk; ttJl_ tWlh_ r llTf M4__
_stene: Banan, bringeb_r, p_re, eple,
jordbær, tropisk Nu_ osv.
Gj_r: Gjær i l_snin_ _ær som har

__ndi_:KJ'emiskkombinasJ'onav _Ropp.. oLett_Igmgdiumlofyldig _omm,nJ,,(Ds_,_ngpns,,Jko_o_,D,mgos,.J:
klor fra vannet og mikroorganismer. _RBoNER_NG.. o Flat _ o _v _ o m;ddg_s _ ig_ H$y _ _
lidkad_: Skun4katt, ekspOnering av o ovg_arb0ne_
dag_vs, Visse humlesorter kan gi
liknende tarakter. Andfe tllbakgmeld;nggr f;t bty_g8_g,en (gg,p,gJJ vu,dg,,',g, J,,s Jog r,'//o,bgd,,',gg, o,v.J
_middel: Aceton, tynner. .
A_koholg,Jfu_se__somoppst_,vgdh%e __X_Ot_ 4T___NP1tv_ f __N. 4_ ; SMqt{_l__
_æringstemperaturer. . .
Mg_lli_: _nn, mym, blod.
O___: U_en, innesten%, gammel,
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r401_e _ _ _ „ „ „ „ _ _ _
gr$nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
__:ihe_rdrev_etvannbehandlingmed Ng/DfTsKA__lsKommfNrAAEAp_A__EKA/r_R_EA ToTALpoE____ (so)
natriumklorid, kalsiumklorid eller
ma_nesiumsulfatm.m.
urrsyTl__.edd,,k s,,tron skar b,,tte, _POen__U!de
' '., ' . ' 49-SO poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
&rUnnsma. At0tl6tJOner tl .. . . . .
. 35-_3p0eng: Typetlktlg,Vlttetlltakf0tfOrbedrlngerkangj__res.
me eSYree er dl Yre. . .. .
, 28-34 p0eng: GOdtakbat I tYperlktlghet, men ktevet fOtbedrlnger,
VOWe_:R tnee_tente rStl er. . . . . .
, . . 20-27 p0eng: Man BelfUll l _OrhOld tll _petlktlghet. ManBe tlltak kreves.
BIptodUktfraVIUe0æt5_mmet, . . , .
. . . < pOeng. rO ematIS, eet. mattene OterlngStltak teVeS.
aVhenglgaV0ætlngs_mperatUr.
_'ercJon_O_4-04-_4



_doo5mlhdaghklgtd__n�d_p_/ty_r__gg  _ ______s__DR/uo_m_p_J_pn?t(tf__t7_t0__hDr__0_bk__osJ)__lt __pJ_/t0__t__Jg_t _r/b+tlt_tl_khA_Jh__t____Jv7_ __2/h6 /os___J__d6 /J h

_ _o
an_ B__tS _g

ERKt, KOnk4tranSgklatse _ 0ltwg
AIle bry_ _haI gis hommentarer o '
0ommer (novnt_ 0 JS J 0 ' _i Dato
_ alle kt1tet1et. Kommgntargng
skal v,re kon5truktive og fokusgre ..
. . . . DO" rne_tkvallf|kasJOn (hyss ovt
Pa fOrbedrlnger. Grunn t_l trekk | o
0 NOrb_BB 0 BJCP 0 SH8f 0 Annen 0 lhke eksamingrt_
POeng tkal dokumenteres. ,___,

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (hryss ov rype ogNI/ings_rad, kommenrgr p_. ovvikJ
aroma og _mah: TvpE_ __,,,f_ask, _ o pn.flask, _ o Bo_ :.. Komm,,,,,..
lngen: Under deteksJ'onsgrense. FyLLINGxRAo_ O Lav l 0 Normal _ o Hgy _ _T;_ toppen ''__. _
Svak: Kan s_ vidt kjenne emngt. '''
Mer*bar:Kankjenneemnet ogdet "' 'P0'"_
. . ' ArOllna_ / BOU9U_t (mOIt, hum/e, estere, _eno/cr og andre aromaerJ (15)
et med p_ a deflnere arOmaen eller _.
B_e'"iv''s':
TY elg_KJennergOdtemnet,Ogdet _ r __a dr-4 Unn
er en viktigelleravgJ'_rende rollg i _ _kb' .
cr _n tiYnr0r^n_
e_|nere aramaen eller 5makgn.
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,Ogdeterenav_grende B_oorynng_Jsg D,trg_x;
del av aroma- eller tmaksbjldgf. _ l _
. _W I/_ rnlC _ 9_rKrC _ ,h _o_q
mlne,end__ KJenner arOma eller
smak av emnet s_ kraftjg at det klart
vil kamuflere andre aromagr gl|gr .
,makgr. Uii_ee_ndg IhrYss av_arge og k/or_ct, beshrrv shumJ0rgc og -teksturJ (s)
FARGE: 0 Lys halmgul l _Halm_ul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget _ o m_rk kobbe_argg_
Bg rg s Fork_gr__n gr 0 R_dbrun_Nn | 0 m_rk r0dbrunJm_r*ebrun l 0 R_dsort_runsart l 0 sort l | 0 Rosa | 0 R_d
KLARHn: O Klar | __tt t_kete l 0 middels Uket_ l 0 sraftig t_kete 1 0 uklar l l 0 partikler
iic_eta _AtOmaaVgt_nneeplet, K _ Jd,_ _ _t't
oftest�jærbiprodukt.  _
AkdhOl; Etanol _ andre h%ere smak (ma/t, _umrg, b,r,nsg, gtfprsm,k os,.J _l J (2s)
alkoholer. Ofte varmgnde smak.
. BesiriVeJse;
_ngiwt: Snerpende munnf0lelse. ,
Di_acetV;sm_rJmargarineller _ 5J__ _ rh_ii_ t/ r_r r_ J fî_ ,
Sm_tkatamell,Oftett_'ærbiptOdUkt, _0 ___ _ __ A _n5_ r+_ __ __ Jrn_C
kan ogs_ være infeksjon. r ,;
oms,. D_,me _su__d s fl,, ma.,s k__. l ' _t _y _. i / _
_est manglende avdamping av n U1_ _ .
vØrter,forsennedkj_ling. _,\tJ4_,_ h,, _' _ sa_rn__
fawl_: Medisin, plast. sprakende el- ' i
_gdning gasb_,nd rgvk ngl__,k. B__or_nt1i/s_ ortr_kk;
e1er,,_anan.bring,_,r,pæ,g,gp_g. F,__r.__ h___)L_r , .,pcn JJ_t, __i ,-d _rn_
jordbær, tropiskfrutct, osv.
G__ Gj,r i Igsning, _'ær som har _
sprukket. Fysisk f__e_se _ munnen rky,s ,v h,,bon,,_'ng og k,,pp, ,,. homm,nr,, m,nn/ør,rs,J __ (s)
Kl_ndi_: Kjemisk kombinasjon av . . . :.. .
. _ Lett edIUm f_ldlB : X_Omm_ntDf(0strlng_ns, OIXOhOIvorm_ Osv.J:
klarfravannetogm_kraorganismer. _ARBoNERIN_.. oFlatloLavloo_om;ddels_oH_y_
L__et: SkunNkatt, eksponering av o ov_erkarbongrt :'
dagslys. Visse humlesorter kan gi '
liknendekarakter. And,gtllbakgmeld_,ngg,t_,_b__g,gn(ggng,gr/vu,dp,J_,g ro,/,gfJ.r/D,bpd,J.ngg,
__m_dhel: Aceton, tynner. _ _ :. '
. _ _ t4o___ 1M_ _ ' _tt __ tp_
A O OIetfuSeISOmOPpstarVedh9i_Ye .. . r_',,;,gs__empe,af,,g,

.,:___A.___`_ __,J_ ,tz
Me_ll'_k: _nn. mynt, blod. -
OtL9_dert_: U_en, innesten%, gammel.
senere vin_s, bl_t b0lgepapp. r_tne
grgnnsaker, sherryliknende,
bamebIeier.
5aft_:Overdr`ev_etvannbehandlingmed NBFDnslw__ G/s KommfNrAAfAp_A_LfxA/nA/fA ToTA_oENG Z_(5o)
natriumklorid, kalsiumklorid gller
magnesiumsulfat m.m.
wr/sm,.g, Edd,.k s.,tron sxarp b.,tt_gr _PO_n__U!de
' ' .. ' , ' 4q-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves,
grUnnSmak. AttOtlaSJOnertll .. . . . .
mglkgs rgg_lgrgddi_ rg 35-43p0eng: TYpgtlktlg.VlssetlltakfOrfOtbedrlngerkangJØres.
swvg__. Ra.tnge fgnfg ' rst.,kkgr 28-34 pDeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever farbedringer.
' , . ' 20-27 poeng: Mangelfull i forhald til typeriktighet. Mange tiltak hreves.
BiprOdUkt fta Vlsse gJæntammer, . . . .
. , c20 p0eng. PrDblemat_sk, defekt. Omfattende farbedrlngstlltak kreves.
aVhengigaV_ætlngStgmperatUt.
\'eri1m _O_.1-O.l-__I



_gBem_p _tp _g _ ___A__D l/bk _ld__h___bd loF(_d /_40ms_/_ _vb_r __/__hl __J _

_ Om'merS Jema

_o,k,,,a,se __ _D__ ,_gg,,sko,g Z__o _ g

h1ERK! Konkurranseklasse _ ___e __
Arle brY_ shal gis kommentargr
. Dommer (navnJ nVVC JJ VC o D_o _b .0_. __
P a e t etlet. KOmMentargne 0 _
skal være konstruktivg og fokusgrg . .
, . D0m_tkVaI_flkasJOn (Xyss avJ
pa Ot edringgr. Gtunn t|| trekk i
N0rb_gg 0 BJCP 0 sHBf 0 Anngn 0 lkkg g_Samingrt_
pDeng S a O UmentgrgS. ,__,,

Bruk f_lgend_ mengdeord fot Beholdgt (Xlyss ov typg ogJ5r_/J;ngsg,od, kommgnfgr pv. ow,'kJ
aromaogsmah; TvpE. :
' aU 6t e - aS e BOks , __ommpnt_r;
ln_n: Under deteksjonsgrense. FyLL_NGsGRA_; O Lav _ ßiw_o,mal _ o H_y _ o T,__ toppgn ''_
Svak: Kan s�  vidt kjenng emngf. '
Mer4bat;Kankjennggmngt,ogdgt 0a__oeng
AtOma BOU9UPtIma/t_tlUM/g,gStelc,/gno IprogandreoromagrJ _(_s)
gr mgd P_ �  definere aromaen elIer
smakgn. _Bpskr/_e!se: 5v4i_ _m 4 Ow t __, __ _
Tydellg: Kjenner godt emngt. og dgt ___ _v4 w
er en viktig eller av�jørende  rolle i _
definere aromaen eller smakgn.
Krafttg: KJ'enner emnet k|art i aroma
ellersmak,ogdeterenav__rende B_ggrynnp__p ,rf,pii; __ ____ _m_ __ _ .;
del av aroma_ eller smakebildgf.
Ddmlnergnde: Kjenner aroma gllgr
smak av emnet s_ kraftig at det kla_
vil kamuflere andrg aromagr etlgr
smakg,. Ut5gendg I_lYtt av/arge og k/arNet, bps_riv shum/arge og -tgksturJ _5 (s)
FARGE: 0 Lvs halmgul l _almgul l _Gyldengul l 0 Ravfarggt l o sob_rfarggt 1 o m_rk kobbe_arget
Bg rg __ork_gr__n gr 0 R_dbrun_run l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebNn l 0 R0dsort_Nnsort _ o sort _ _ o Rosa _ o R_d
KlAR_n: _KlarlOtettt�ketelOMiddels_ketel0srart;gt�ketelouklatllopart_;klgr
_ld_: Aroma av gr_nne epler, SKUM: __ (j` _ _
oftest_'_rbiprodukt. _
Al_t: EtanDl _ andre h_yere smak (maJr, _umJp, b,/a,sp, pftg,smok o,v.J _ (2s)
alkoholer. Oftevarmende smak. . ..
_t,., .. s,g g,d, m,,,f ,g,sg. B_es_rivp/se; _ _ b_ t4 % _ _ _ _
D__: smørJmarBar;n eller 'm_ _4m _ ____ ; _m_
smørkaramet|,oftest_ærbiprodukc, __ %__ _ $_4_
kan ogs�  være infeksJ'on. .
Dnns.. __,mgmlsulf_,d. søt__,g ma.,s ka__. l_ V`l___ b_ttt_-rVn^t / _ _ Wm _ mWc bC___
oftestmang_endeavdamp;nga_ _y ____ ___ ; _mii_
v_rter. for sen nedkj0ling.
Fiwolbk: Medisin. plast, sprakende el-
Igdn;nggasbind.r_y_ngll:k. _8'grynnp Jsp ortr_kk;
Estgre_: Banan, bringebær, pære, eple,
jordbær. tropisk frukt, osv.
G_- r: Gj_r i I0sning gi_'ær som har _
sprukket. f_lsk t_lelce_ _ munnen (kyss av xorbongr;ng og _ropp, pv. _ommpncgr munnrø/p JspJ __ (5)
KlonDfendi_: Kjemisk kombinasjon av sRopp. _Lett o m _ . :` .
. . ' e lUM V lg : _0mmpnt_f crStrtn9PnS, 0 O O VOlm_ OSV. _
klOrfravannetogm_kroorBan_smer. _ARgoNERING,. o F_at_oLav__m.,ddel,loH_yl
lx_det_: Skun4katt, ekponering av o overka,bong,t '_.
da_l_. Visse humlesarter 4an gi :
liknende _rahgr. d _ _ _ . . .
. n ,e t a eme ln_et t| __eten gPngrPI vUldPlIngr /On/ag tJ//OrbedlInggl OtV.J
___ddel_, Aceton, mnner.
AIkoholerJfusel som oppst�r  ved høye .
,'æ,;ngsf,mp,,atu,,,. __ %__ b___4 _\. _ __ _-9u_
. t %
_lll__: _nn, mYnt, blOd. _ _
O_idert: Ugg_en, innestengt,gammel,
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sherryIiknende,
barnebleier.
_lt_: OVerdrgve_t vannbghandling mgd NB/ DnslKA_L G/s KommfNrAA
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsutfat m.m.
surJsm_g; Edd_,k s_,fron $karp b_,ffgr _POen___U!de
',. ' . ' 44-SO pOeng: Eksepsjonelt typeriktig. lite eller ingen forbedringer krevgs.
gtUnntmak. _OSlaSJOne, tll .. . . . .
mg_kgs rg_ gl_gr gdd,_b rg 35'43 POen__ TYDerlktlg. Vltte tlltak for forbedrlnger kan _Øres.
s . ' 28 34 poeng' Godtakbar i typeriktighet, men krever farbedringer.
Va_l. R�tne  egg_ tente fvrstikker. - ' . . ..
B,,produmfrav;esg_ærs_tammgr 20-27POeng: ManBelfulllforholdtlltyperlktlghet.Mangetiltakhreves.
, . . ' C20 poeng: PrOblematisk, defekt. Omfattende forbgdrjngsti|tak krgygs.
aVhenglg aV 0ærlngttemperatur.
li1_.__n_ _n?JJt_-?_1



_B0Dmft_gerk_sqtbgt_amr__Fsan/hk Jlgnndggmnetfo_gldet _____________qg____1o__/____Nr__0t_tJ__Hh__w_______JotN_hxglJ__(04_r__(tJw__/_Jy__JJ_%4_Jt_l___tJ4_(_zt__ Jo/J_(J___(__49/_(2_4JJJ_s) __

`__.'''''' DOmmeTS Jema

Konkurransg Brygg_gts kodg

ERKt. Konkurranseklas>e_ ' 4 V _ltvii_e

Alle bry_ skal gis kommentarer
. Dommer InavnJ 0 o Dato
pa aIle kr_ter1er. Kommentarene
skal være konstruktivg og fokusgrg . -
. . DOmmetmall__SJOn l _tt OvJ
p_ forbedrlnger. Grunn t_l trekk i o .
0 Ot rYgg 8JCP SHBF Annen lkkg ektamlnert
poeng skal dokumenteres. .. ,_,._,. . ,.__._. ,.. __,,

Bruk f_lgende men_deord for _holder Ihyss a_ type og N//ingsgrad, XommenrRr ey. a,yiXJ
aroma og _mak; TypE;_,,,r_ask, _ o pn-f_askg _ o Bo_k, _ _,Dmmg,,,,..
lnggn: Under deteksjonsgrense. fYLLlNGsGRAD.' 0 Lav l9 Normal l 0 Hgv l 0 Til toppgn _:
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. '' ,,
_ O0 a _POin_
'' . ' ArOma / BOu_gt (mo/t, Jtu_/e, RsterR, /gno/er og ondrR aromaer ll5)
er med p_ _ def_nere aromaen ellgr r . , _
smakgn. B_eshriv_/sg; _ / . . _ _h hC _rm__
Tydellg: KJ'ennergodt emnet, ag det __'_ J kJ _ n _ Wch_ _
er en vihtig eller avgJ'_rende rolle i j
definere aromagn gllgr smakgn.
Kraftlg: KJ'enner emnet klart i aroma
ellersmak,Ogdeterenavgj0rende 8_o,o,ynnpJ_p o,trgii;
del av aroma- eller smaksbildgt. ^. ,( 0
D . _ __ rh_ _r h l _ __
Om_ngtgnde: KJenner aroma eller .
smak av emnet s�  kraftig at det k|art
vil kamuflere andre aromaer gllgr .
smaker. Uttgendg (_yss avJOr9e Og h/arhet, besXrr_s_um_arge og -teXsrurJ (5t
FARGE; 0 Lys halmgul | 0 _almgul l_ldengu1 l 0 Ravfarggt l 0 _obbg__arggt l 0 m_rk kobbe_ar_et
_ 0 Rgdbrun_run _ O M0rk rgdbNnJm0rkgbrun l 0 R_dso__Nnso_ l O $o_ l l 0 Rosa l 0 R_d
e_re_5 0t 9rln_er . . ,
K_RHn: OLetttakete, lOmldd_l?taketelOKraftigt_ketelOUklarl_OPartikler
_etaldehyd:Aroma avgrgnneepIer, SKUM: '
,ærb,,produkr_,_ _ _
A_ol: Etanol qg andre h%grg smak (mo/c, _umrp, boJonsp, gtfp,smok osy.J '
alkoho1er. Ofte varmende emak. '
__ . _8eshri_eJ_e; __ _ Jnn__ _ _ _ __ g_
n_g. ngrpen gmUnn0gte.
. ,. . J ' _,_I
laC Sm_r margarln eller _ ' rh__ nn_ J _ _C _
sm_rkaramell, oftRst�jærbiprodukc,  '
kan ogs_ være infeksjon.
0MS: 0imetylsul_d. 5_tlig, mais, kjl.
Ciftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkj_ling.
fenali_: Medisin, plast, sprakende el_
_gdn;nBgasb;,d,rgyk.ngll;k. Be_rynn_ Jse Ortr_hh;
E_g:Banan,bringebær.p_re,eple, I __ _- _ __h4 _ _ J__ _Jv_ c
jordb_r, tropisk fNkt, Dsv.
GJ_r: G)ær i l_sning. �jær  som har _
sprukket. FYsisk f_letsg 1 munnen (xyss ay Xarbonpr;ng og k,opp, g,. kommgntp, m,nnf_/p/,gJ _ (s)
KlO_nDli_; Kjemisk kombinasjon av . _ . . _
. . KROPP' Lett l_medIUm l FYldlB . _Komment_r(ostring_ns, o I_0_otvarmeosv.J:
klOrfraVannet OgmlkrOorgan_smer. _ARgoNERING. oFlat oLav - ;ddel, oHg
L__et_: Skunykatt, eksponering av ' o ov_grkarbone,t :
dagslys. Visse humlesorter kan gi ,
liknende karakf_gr. . . .
Andre tllbahem lnget 1ll b__ en (9encrRlI vurderJn �n/ag  tr//orbedrJngRr osy.J
__mlddel_: Aceton, tynner.
A_koho_grJfu,elsomoppst_rvgdhgyg _ _ _J I _ _ ' /_ h_ __ _ __C _
0'æringStemPeraturer. _ranq ___ a ,'_ 4_ Lr_t_,h .
Metalllsk: _nn, mynt, blod.
Oke9_dert: U_n, innestengt, gammel,
senere vin_s, bl0t b_lgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sherryliknende,
barnebleigr. _
_ft: Overdreve_tvannbehandling mgd NB.J DnsJKA_L G/s Ko
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m.
w,/sm',g; Edd,_k s_,tron. skarp b.,ttgr _PO_n___U!de
'. . . ' 44-50 poeng: EksepsJ'Onelt typeriktig. Lite eller ingen forbgdringgr krgvgs.
gtUnnSmak- AUOtlatJOner tll . . . . . . ,
mglkgsyrg_ gllgr eddi_ rg 5_43 POeng_ TYPgtl tlg_ Vl55e tl tak f0r fOtbedrlnger kan _0teS_
svovg|.Ra_fngggg_tentg_nf;kkgr 28-34paeng: Godtakbarityperiktighet,menkreverforbedringgr.
B, ' . . - 20-I7 poeng: Mangelfull i forhold til 1yperiktighet. Mangg tiltak krgvgs.
IprO U ta VlUe gJæntammer,
. . . <20 p0eng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringsfilfak krevgs
aV enBlg aV _ætlngStempefatur. '
\''_r_.1__1 _o__l-n.1._,1



_smaken__ _g_,y _______A_sD_mda_lmelb0_/otk_$h_um_l/_Ade_bKoklo Jn_sleb_ge_tt_leorspm_0x(g0sv_J_e/_/el d_hlgs/ lp9r____l/ bdll J____ (2s)

,o,k,,,,,,g _z_ 8|y,g, _odg __, _o _

_. _onku,,an,e__asse _S _____e_

AIle brygg_ 5kal gi_ kOmmgntarer Dommg,(novnJ ' 0 _ e _.o u r _ Da_o 2 6
p_ allg kriterier. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommerkva_;_ka,_on (k_, ,,)
p% forbedringer, Grunn til trekk i No,b,y_ o BJcp o $HgF o A,,g, o Ikke eksami,e_
poeng skal dokumenteres.

Bruk f_lggndg mgngdgord for 8eholde, (xryss ov lype ogJ4_//ingsgrad, kommenter e,. ov,ixt
aroma og smak: TYPE; _Glassflaske | 0 PET-flaske l 0 Boks _Kommen_r;
Ingen: Under deteksjonsgrense. fYLLlNGSGRAD: 0 1d_v l _ Normal l 0 H_v | 0 Til toppen
Svak:Kans_vidtkjenneemnet. 0,,po,,_
Metkbat; Kan kJ'enne emnet, og det A,oma) Bo_qugt (m,Jr, h,mJg, g,fg,g, Jgnorg, og ,nd,g o,om,g,J 0 (1s)
er med p_ d de_nere aromaen elIer . ._
8e_"v_x'
Tydgltg: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller av�j,rende  rolle i _
dgfinere aromaen gller smaken.
KraftIg; Kjenner emnet klart i aroma
e__ersmak,ogdeterenavgJ',rende _8,,,,nn,J,, ,,J,,xh; ! __N _8_'oo_0, 00 _0_,_e Nl_Ac__ _LT5 _W1_
del av aroma- eller smaksbildet.
0oming,ende; KJ'enner aroma eller '
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflgrg andrg aromagr eller . _
Uteggndg(krYtt0,J0tgP0gkI0thPt,bPtktlvtkum/0t9ROg tRkttutJ _ (St
smaker.
FARGE: 0 Lys halmgul | 0 Halmgul | 46i_ GyIdengul l 0 Ravfarget | 0 K0bberfarggt | 0 M_rk kobberfarget
. 0 R_dbrun/brun l 0 M_rk r_brun/m_rkebrun _ O R_dso_brunsort 1 0 Sort | | 0 Rasa | 0 R_d
Be_te__FOtklatln__r sLARHeT.. _lar o Le_f%kgte om;ddgl5t%kt o_ra_; t%kgtg oukla, opa_;k_gr
Acgi1_Idehyd_; Aroma av gr$,,e ,pler, $KUM_
oftest_'ærbiprodukt. 0
JAJkohd_ Etanol o andre h gre t,
alkoholer. _e varmende smak. . .._ . _
_nggn,..s,g,pg_,demunn_,_e_se. B_e'''NeJ'' ___ __ ßlTT_e_C-T Ob _TS___-
D,,oq, sm,,jma,,,,,, ,,,,,sv_______
sm$rkarameIl, oftest �jærbiprodukt,  .
kano_væreinfekjon,
0MS: Dimetylsul_d, si1i_tlig mais, _l.
Oftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj_ling.
fgndt_; Medisin, plast, sprakende el- _ _
_edn_,n_ gasb_,nd, r$yk, nel__,k. __ ' ,NnneJ_e w trek_; V4hM__ S_T fTl _CSN _ __.l4hJtS
EnR,e: Banan, bringebær, pære, ep_e, 5_0hc l _r __ _Il_tt'tT. _qN__._e 0„ h1S.
jordbær, tropisk frukt, osv.
G�e_  GJ'ær i l$5ning _'ær som har
sprukket, Fy_5_ _lgl,e i munnen IX_ss av karbonering og kropp, ev. kommenter munnt_Ie/scJ _C lSt
KlOH4itali_: Kjemisk kombinasjon av s_opp.. o Lgtt_ _ 0i_ mgd_,um _ o Fyld_,g K_me,_, (o,J,;,gpns o_xo_or,o,mg os,.J:
klorftavannetogmikrcOrBa_nismer. _RgoNERIN_.. oFlat__o_v__m',ddg_sloH_yl _'
L_det: Skun4katt, ekponering av o overka,bong_
da_lys. Vis_ humlesorter kan gi
likngndg karatrtgr. - , - , . .
. n tetl a gm_ ln_gtt| _,etgn 9Pnefe ,Ut etln9, 0rs0gtI Ol P lJn9PlDSv.
_Idd_. %ion, lynner, . _ _
A_koholg,J_uselsomoppst_rvgdh_ye m4_G___ C_lSP.___ PY. _PlVN_ll _l(T __ _
Bi_ærin_tem_raturer. _4 _T _ _wt1L_w' ___ __ „. „
Mgi6_Ili_: T_nn, mynt, blod.
O___: U_en, innesten%, gammel, ' ' ' ' '
senere vin_s, bl_t b_Igepapp, r_tne , . „ „
__nn_ker, sherryliknende, . . .
bamebleier. �  '
_lt_; OvedreNii_ vannbehandling med _g! _ETs__ GJs KoMmEJv_TAAfA p_ A__f KA/nA/EA ToTALpoENG_(so)
natriumklorid, kalsiumklorid ellgr
magne_umsulfat m.m. .
surJ_-,g: edd_,k s_,f,on ska,p b_,tt_e, _POen_ _Y!dg
'.. ' . ' _-5O poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
BtUnntmak. _OSIaSJOner tll _ . . . . . .
. . 35 43 pOe,B: TVperlktlg _ltte tlltak for forbedrlnger kan __teS.
mel_eSYte_ gller eddIkyre . 2g_3a ; d kb '. .. .
swome_l. R_fne e tente rst,kkgr P0eng GO ta at l ?Perlktlghet_ men kreVer fOrbgdrlngel_
B. ' . . ' 2_l7 p0eng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves,
lpr U aVlt_gl_ærStaMMer, . . .
. . . _20 p0eng: Pt0blematlsk, defekt. Omfattende forbedrrngstrltak kreves.
aV englg aV 0ætln_temperatUt.
1'_ryon_OeJ-Uq-eJ



_BAsv,_rt_gtf fg_kl)dk__ø__ gp g ______D____l_9_$_tlpb 0tL__o_Jwh_Jlt _J_k_0%/osll_s5_k p_o_sbJ __or/ _0_os,)____y

_rm _di6 z_ 1o 2
KOnkunanse _ Bly_tSkode

_ Konhunanseklasse _ _ltype

Alleb___kalg1_kammentarer Dommg,(,,,,J R;___ �J,gs,,J_  Da,o Z_.d__e_
p_ alle kr_terier. Kommentarene
skal være konstruktive ogfokusere mmg,kval_flka,Jo, (_y,, ,,J
p% forbedringer. Grunn til trekk i Norb_gg o BJcp o sHgF o A,ngn o _kkg gk$am',ngrt_
poeng skal dokumenteres. _' ________,___ ,_

Bruk f$lggnde mgngdgord for Beholder (_ryss ,v type ogJtI/ingsgr,d, kommcnterev. awihJ
aroma og smak: TrPE.' _eJ Glassflaskg l 0 Pn.(laske l 0 Boks :, _KommentDr;
Ingen: Under deteksjonsgrense. fYLLINGSGRAD.' 0 Lav l 0 Normal l 0 H_v l 0 Til tappen '
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. ,
. a I_Oen_
Merk_bar: Kan kJenne emnet, og det A,oma J Bouqugf (m,Jf, _umJp, gstp,p Jgno Jg,og ,,d,g ,,omap,J __ (15j
er med p�  _ definere aromaen eller
__c_rtyp/tp;
Smaken. - :
Tydg_;g,_:g,,g,godtgm,g,,ogdg, ___hbc'r Jw_l,_,_ N _tt_/_rf44__
erenviktigelteravgjørenderollei_ 5___ ' O_5, _,_.___ Mqlt_u,_4
definere aromaen eller smakgn.
Kraftlg: KJ'enner emnet klart i aroma
elIersmak,ogdeterenavgJ'ørende _B_orunri_rse ortrexx;
delavaroma-elte.rsmaksbildet. ,_g4__, _,__ l'_, _ml, __e_ Jp_ J,,_
Dom_ng,gnde.. _ gnngr aroma gllgr t '
smak av gmngf s% kraff; at dgt klart d" ___
vi1 kamuflere andrg aromagr gllgr .
Ut_ende (hyss avJargg og k/orhet, beshrrv sXum/arge og -teksturJ _ l5)
smaker.
FARGE: 0 Lys halmgul l _Halmgul | 0 Gyldequl l 0 RavfargA l O _abberIar_et l 0 m_rk kobberfarget
- 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 sort l t 0 Rosa l 0 R_d
e_re__ Or 8r|�_er  . . . .
KLARHn: lar l Lett_kete l mtddels takete l Kraft1_ t%kete l Uklar 1 l Partlkler
__d__ Aroma av gr_nne gpler. s_um__, ,,, _,_ _ ___
oftest_ærbiprodukt.
A_l: etano_ og andre h%ere smak (m,Jf, _,mJp, b,Jo,sp, gccp,,m,k o,,.J _l (2s)
alkoholer. _e varmende smak,
i1gem; snerpende munnfølgl5e, _8pS_,/ypJt%''
_acy.. sm_rJmatg_ar_,n gl_er _)qt_n__'t b ;' _ htKt od_ __ _ f_cl _ ) _or _ _ /¢dmt
Sm,tkatamell. 0ftett _ærbiprodukt. _ _ _A _ _ j_' h/ o torn_
kan ogs% være infeksjon. _ _ ' ._ ` ' _. .
.. . . + drt ___' _xrN1_ _ v _JjiC_rs.Yl4 _ _.
DN5 D_metyIsulf_d, s,tl1g. mais, kal. .. . ' ,
o_e_tman _gndgavdam _,n av _l _ri hLVll

' Ortenne J lng' Jt_ _n ___ _ _ _
FiwDl_: Medisin. plast, sprakende el-
_gdn;ng,gasbind.r,yk,ng1lik. _B_or_nnp Jsp Dr'rpkk,'
Estere_:Banan,bringebær,pære,eple, n __ _ _/' M , i_ U A\A_t_t
jardbær, tropisk frukt, osv.
G_r: Gjær i l,sning, _ær 5om har _
sprukket. F_;sk f__e__ ; munnen rkyss ,, h,,bon,r_'ng og kropp, ,,. komm,nt,, munnJ%_r,rsgJ _T Es_
Kl__; Kjgmisk kombinasjon av_ , . :'.. .
. KROPP_ Lett l medIUm l FvldlB , i_OmmentDr (Ostrrngpns, OIkohoIvarme osv.J:
klorfravannetogm_ktDorganismer. _ARBoN_RING,. oFlatloLavloaJ_.,dd,_$loH_y_ :
L__et_: Skun4katt, ehsponering av o ove,ka,bongrt '':.
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende kara_er. And,g t__bakgmgld_|ngg, f_|_ bry_g,en (ggng,pJJ ,u,dp,,,,g /o,/,g fJ.r/o,bgd,,.n_g,
_lddel:Aceton,tynner. __ , _. '
A_koholgrJfusgl,omopps_%rvgd_gyg _Iq_ V l_ _ \ _ It o_ 5_t
0'æti_StempgratUtet. ii5_a , __ d _ h b ;t_ ._.
__llisk: Tinn, mynt, blod.
Otui_dert: U_en, innestengt, gammel,
senere vinØs. bl_t b,lgepapp, r%tne
gr,nnsaker, sher_liknende.
barngblgigr.
_lt_: OVerdreVe_t vannbehand|ing med NB.J Dns_L _Js Komm_NrAA_A p_ A_LEiA/nA/_A ToTA_
natriumklorid, kalsiumklorjd gl|gr
magnesiumsulfat m.m.
w,Jsmlg. edd_,k s.,tron $karp b.,tter _POen_�_U!dg
' '., - . ' 44-SO poeng: Eksepsjanelt typeriktig. lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnntmak. AUDSlaSJOner tll _ .. . . . .
mg_kgs rggllgrgdd;_ rg 3543poeng: TYperlktlg.Vlssetlltakforforbedrlngerkan__res.
swvg__. i%__fng ggg_ fgntg ' nt.,kkgr 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
B.,produmf_v.,ss�  .ær,tammer ' 20-27poeng: Mangelfullifarhaldtiltyperiktighet.MangetiItakkreves.
. , . ' <20 poeng: Problematisk, defekt, Omfattende forbedringsti|tak kreves.
aVhgnglg aV 0ætlngStempetatur.
1_iri.__n_,tU�_1_0_1-__l



__B d_ Fd_hfl _ _l _____DRod /lbBo_ __( tk/o_Jt_/) __o___ y_ ____ _ _g__ (2s_

,,o''",' OmmeTS Jema

Konkunanse __Vt_ _ B__g_sk_, _6' a

K. KOnkUttante_klaSSe _ _ltypg
Alle brY_ skal git kommgntatgr _ .
. . . D0m_r(navnJ _____e _ " _ato Ji7
Pa aIle krltetlet. KOmmentarene _
skal være konstruktivg 0g fokuserg .
. , , . DOmmermaliA__asJan (hryss o_J
Pa fOrbedrlnger. Grunn t_l trekk _ aq_
ogng skal dokumgntg,g, Orb_gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 lkke eksamingt1

Bruk f_lgende mengdgotd fot Beholder (hryss oy fypp og_/J;ngsgrad, kommp,fg,p,. ,w,'kJ
aroma og smak_ TypE., o __auna,ke _ o pn.flaske _ _Bo_ _. Kommp,,,,..
lnBe_n: Under deteksjonsgrense. FyLLINGSGAAD_ 0 Lav _ o Norma_ _ o Hgy _ oT,'1 toppgn '' _
Svak: Kan s_ vidt kJ'enne emnet. ''
Mehbar:Kankjenneemnet,ogdet A "a'__"_
.. . lDma U9Uet ma t, Um P, C5tCtP, JPnO/gr Og andre OrdmaerJ _ (l5)
etme paa elnergar0maeneet ^
smaken. B_eskrivPt,,; \r``__ ___,_? __ _uvVl_ L> vn
T_dglig: Kjennergodt emnet, Dg dgt
er en viktig eller av_9i_rende rolle i _
definere aromaen eller $makgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
e_lersmak.ogdeterenav_'ørendg _B,,,y,,gJ,po,,,,kk.. $vA_ _vo__ ; cL__ b_ ____ _q.
del av aroma_ ellgr $maksbildgt. '
Dom'|ngtgnde.. _J.gnngr aroma gllgr Yt_ _ u\_ J i__ _ __ thAm_
smak av emnet s�  kraftig at dgt k|art
vil kamuf9ere andre aromaer gllgr
smakgr. UtSeende (__S ovfarge og k/orhct, beshrivshum_orge og -teksturJ _ ls)
fARGE: 0 Lys halmgut l _Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfatget l 0 _obbgrfarget l 0 m_rk kobbg_arget
_ 0 R_dbNnJbrun l 0 m$rk r_dbrunJm$nkebrun l 0 R$dso_Jbrunsart l 0 sorc l l 0 Rosa l 0 R_d'_''P'O'8'
'�_"  _LARHn: _K_ar _ 0 Lett t_ke_ _ o m;dde_s t_k,_e _ o sraft;g _dket, _ o uk1ar _ _ o _art;k_e,
_etaldehyd: Aroma av gr0nne epler, 5KUm: o_
ofte$t�jærbiproduh.  _
A_l: E_nol og andre h%gre smak (ma/t, Num Jg, ba/ansg gtfprsmok Dsy J
alkohoIer. Oftg varm_endg smak. , . ' .
Aef . B_e_kri_e(se; qG __ _i_ht_ _____JrA YX_ _m4_
_n_gnt. Snerpende munnf_telse.
_acq; sm_rJmargarin g_lgr _w _m_ J v_ _mii__
sm_rkaramell,oftest�jærbiprodukt,  ____ __ _o,
4an ogs_ være infeksjon.
DNS: Dime_lsulfid, s_tliB mais, k_l.
0ftest manglende avdamping av
v_rter. for sen nedkj0ling.
fenOl_k: Medisin, plast, sprakende el-
_gdn;ng ga$b;nd, r_y_ ngl__,_. _B',r_ntte/sp ortrekh; m___ i_ s__ _ _ __
Est_e: Banan, bringebær, pære, eple,
jordbær, tropisk fruh, osv.
Gj__ Gjær i l0sning �jær  som har _
sPrukket. fYs_1Sk f_lglse i munnen (Xyss av harbonpring og hropp, gy. hommgntPr munnf_/g/sgJ _ (5)
Ktomofenol1_; KJ'emisk kombinasjon av . . . ',.. .
. . _ PP, ett m4dIUM l F_ldlB _.. K_ommentcrr(Ostrrng,nt,a I_ohoIvormposv.J:
klOrfravannetogm_kroorBan|smer. _ARgoNERIN_.. oFlatloLav__m;ddels_oH_ ,
L__et; Skun4katt, ekponering av o overka,bonert ;''
dagslys. Visse humlesorter kan gi :
likngndg karahgr. , . . . .
. An tg tl akemeldlnget tll b__efgn (gcnerP// vurderJng, JOn/ag t)IJOrbedrJngpr Osv.J
_m_dhel.Aceton,1ynner,
AlkoholerJfutel som opp6t_r ved h0ye
,'ær;ngst,mp,,at,r,r.t_er__iV%_i cig,,v_ _ ,__ _b,_ -,_C4n__ _
Mg_ll_k; _nn, mynt. blod.__ _
0kl_dart: Ugg_en, innesten%, gammet. '
senere vin0s, bl0t b_lgepapp, r_tne
gr_nnsaker. sher_liknende,
barngblgier.
Sat`_: OVerdrevet vannbehandling med NB.t D_sKAL __s _ommfNrAA_A p_ A_cE _A/rER/_R ToTA_oENG l 5
natriumklorid, kalsiumklorjd g||gr
magnesiumsulfat m.m. .
wt/sm'|g.Edd_,_s_,fron skarp b_,rt_er _POen__U!dg
' - ' 44 50 p0eng' EksepsJ'onelt typeriktig lite eller ingen forbgdringgr krev_es.
runnsma4. Assosiasjoner til - ' . . . . '
melkg,yrggllgrgdd,,_yrg 35-43POeng: TYperlktlg.Vlssetlltakforforbedringerkangj0res.
sw__, Ra_fng g_ tgnfg _rst;kkg, 28-34 p0eng: GOdtakbar i 1Yperiktighet, men krever forbedringer.
B_,prDdum fra v;_g_.ænfammgr ' 20-27 pDeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. mange t;ltak krgves.
. . . ' <20 poeng: PrOblematisk. defekt. Omfattgndg forbedringefilfak krgvgs.
aV englg aV gJærlngstgMpgtatUt.
V'eii_.r_1n 2O_l-O__2_l

_,rirrrri' _ -' '_'`_ l ---�'  "" _' -| l1 |ll |



_B kka_ _f___ ft_Jg_ _____D____R__o__ptp_t1r___/_Jh_g_/4lo_(Jv_t_L__t_/_hJh_____/J___J__f_hd_J__J(rlo________hJ_h%_____ _Jh___%_g_____2__6_____h__J__6J/o_0&__t

Kankunanse Bly_Askode _' _

_ Konkurran_gklasse ' 0 4r_ 0_type

Alle brv_ skal gis kammentarer Dommer(,,,nJ_ .' Dafo _ 0 .
' allg ki_grigr. Kommen_arene O
skal være konstruktive og fokusere Domme,_al_f__s;o, (kyss o,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i orbrygg o BJcp o sHBF o Anngn o _kkg gksam;ngrt_
poeng 5kal dakumenteres. _,____, , , ,_______,

Bruk f_lgende mengdeord for Bie_holdgr (hyss av eype og_/Iingsgrod, Xomm "nter ev. ovvihJ
aroma og smak: T_pE: 0 Glassflaske l 0 Pn-Ilaske _' Boks '',_. _Kommentar;
Ingen: Under deteksjonsgrense, FYLLINGSGRAD: 0 Lav l 0 Normal l 0 H_y l _il tappen :
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet, ,,,g cp _n_
merkbar_Kank;enneemnet,ogdet AromaJBou ef(m,_,,h m_g,g,cg,g,fg,DJg,og,,d,go,omop,J _c7_P(_sj
gr mgd p�  _ definere aromaen eller J '_ '
k _BeshriveJ_e: _V14A_ J l __G _ V Wh V__
Sma en' . ' /
Tydgl1g; _Jgnngr godt gmngt. og dgt ,_VG _ c 0 _
er en viktig elter avgj_rende rolle i �
definere aromaen eller smaken.
Krafti_: Kjenner emnet klart i aroma
el1ersmak,ogdeterenavgJ'0rende _B'orynnel_e or Jrekk;
del av aroma- eller smaksbildet - _ _ c_ D _ J,
Dom__nerg_ndg: _.gnngr aromagllgr _r lrrth______
smak av emnet s_ kraftig at dgt 4lart
vil kamuflgre andrg aromagr gllgr , _ '
Uts_nde (kryss ov _orge og k/arNet, beshrrv shum/orge og teXsturJ lSt
Sma er.
FARGE: 0 Lys halmgul l Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 _obberfarget l 0 m_rk kobberfarget
, 0 R_dbrunJbrun 0 m_rk r_dbrun/m_rkebrun | 0 R_dsortJbrunsort | 0 sor1 l l 0 Rosa l 0 R_d
e_re__ Orklarln_er _LAR_eT, '
. ar l 0 Lett t_kete t 0 middels t�kete  l 0 Kraftig t�kete  l 0 Uklar l l 0 Partikler
_et_aldghyd: Aroma av grønne epter, SKUM: - ' . .
o_estgJ'ærb;pradum. '''_
Al_l: EtanoI ag andre h%ere smak (maJf, hu.mJp, bo Jansp, pftgrsmok o,v.J _o (25)
alkO?O!gr'OfteVarmendgSMak' ____krr__r__; __; _ ___ 0 _ __ __ ct
Astnngem_: Snerpende munnf,lelse. _ r
a_y..sm,rJma_ar,'ng__g, , '____ w_ n_ $4 4h_ a_
Sm_t tame _O ett0_rbiPrOdUkt_ , ' V ' : __ _tn,_
kanogs__væreinfekjon. '
DMS: Dimetylsul_d, s_tlig mais, _l.
0ftest manglende avdamping av
v0rter, for sen nedkjøling.
fenol__: medisin, plast, sprakende el-
_gdn;nggasb;nd.r,yk. ng__;k. _B',orynn_J__ ortr_hh:
Esii_e:Banan,bringebær,pære,eple. nr ( J-_C d ___r n_ _c J_4
jordbær, tropisk frum. osv.
GJae_' r:Gjæril,sning,_'ærsamhar __
sprukket. Fysitk f_lelse l munnen (kyss o, korbo,pr;ng og hfopp, pv. kommpntpr munn/øJgJ,gJ r (5)
m_nd1_: KJ'emisk kombinasjon av . _ . . ' .
. . ' ett Me IUm FVIdl_ _ __ommentorf0strJngens,a/hohoIvorm_osv.J;
klOrf,aVannet OgmlkrOO_an|smer. _ARgoNERIN_., oFlat oLav iddels oH
l_Widet_: Skunykatt, eksponering av o ove,ka,b0nert
dagslys. Visse humlesorter kan gi :
liknende karamgr. , .
A g tllbakemeldln_er ttI brygg_gren lgpnercII ,urder_ng, JoJsI0g t rbedringer osv.J '
_mtddel:Aceton,tynner, - _ . `
A_koho_gr/_selsomo st_rvgdhg g _ . . _ __i``_ drA_ __qV_r
_æring5tempetatUrer. ii_ Lr_ l ___ nnnnc `_
nNe__lllsk: _nn, mynt. blod.
O_dert: U_n, inngs_ngt, gammg|.
senere vinøs. bl_t b0lgepapp, r_tne
gr_nnsaker. sher_liknende,
barnebleier.
_lt: Overdrevet vannbghandting mgd NB_ Dns_L GJ
. . . . ' NiEN_ARfR P ALlE KRInRIfR TOTALPOENG a l50)
na rIUm Orl, a SIUm Otl e er
magnesiumsutfat m.m.
s . . , . _Poen_eutdg
Ut t _. l, SlttOn. rp, Ittgr . .
runnsmak _sos__as,ongrt,r_ 44-5OPOenB: _kSepSJOnelt_perlktig.Liteelleringenforbedringgrkrgvgs.
mglkgsyrg�__grgdd.,ks  rg 3S-43p0eng: Typeriktig.Vissetiltakforforbedringerkan_',rgs.
_vg__.R_tngg_ tenfg__t,,kkgr 28-34poeng: GOdtakbarityperiktighet,menkreverfDrbedringgr.
B ' ' 20-27 p0eng' mangelfull i forhald til typeriktighgt. Mangg fitfak krgves.
iPrOdUkt fra visse _'æntammer, ' .
. . . <l0 pOgng: PrOblgmatlSk, defekt, Omfattgnde forbgdringsti|tak krgvgs
aV gngIB aV 0ærlngStemperatUr. '
\'cri.1on_U�_lJ1_l-!l



_B_gr_p_fo_rklgr__g ________D l1_ K_ ht__N_ek_Jls _TT e v4y_A_ ______ qo__NL_eJwg_J__ ( )

_
Konkurranse __b Brygg_et_ kode _ 1 0

_. _onku_,anse__asse _ _|lype '1 _
Al_e brygg skal gis kommentarer __
DOmmet nOVnJ ' 0 _ 0atO . .
pa alle kriterier- Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommerkval;_kg,;on (ky,, ovJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i No,b_gg o _cp o $HBF o Annen o _kkg gksam,,ne_
poeng skal dokumenteres,

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (kryss ov typp ogN//ingsgrod, Xommenter ev. ovviXJ
aroma _ 5mak: TV_E; 0 G1assflaske l 0 _ET.flaske l _ goks __ommen_r;
lngen; Under deteksjonsgrense. FYLLING$GRAD; 0 Lav | 0 Normal l 0 H$v | _ Til toppen
Svak; Kan s_ vidt kjenne emnet. o
. a 5poen_
Metkbat_Kan kJenneeMnet,Ogdet A,oma/Bo,q,et(m,Jr hym Jg gsrp,g /pno Jp,og,,d,g,,Dm,g,) _s
er med p_ _ definere aromaen eller ' ' '
$makgn. 8_eXrhe/_e; __'4_ 0 , __&_�_  __Tl_ __
Tydgli_,Kjenne,godtgmne_,ogdet Ttoe___ __
er en viktig eller av_,rende rolle i �
de_ngrg aromaen gllgr smakgn.
K_aftig: Kjenner emnet klart i arDma
e_lersmak.ogdeterenav__rende _B,,,,,,e_e w_,,kx; sJ_v_L 8g _uC_l_ t4Jl_ _W6_. tlU___
del av aroma- eller tmaksbildet.rl____- __
Domtne_ende: KJ'enner aroma eller l
smak av emnet s_ kraftig at det ktart
vil kamufterg andre arDmagr gllgr . _
UUeende (kyss ovtorge og Xlorhct, beskrJv skumJarge og cpkscurJ _ (St
smakgt.
FARGE: 0 Lys halmgul | _ Halmgul | 0 Gyldengul | 0 Ravfa_et | 0 Kabberfarget | 0 m$rk kobberfarget
;ngr 0 R_dbrun/brun | 0 M$rk r$dbrunJm_rhebrun | 0 R_dsort/brunsort t 0 sart | | 0 R0sa | 0 R_d
KLARHfT: _ Klar | 0 Lett t�kete  l 0 Middels t_kete | 0 Kra4ig t_kAe l 0 uktar | | 0 _artikler
_ldehyd: Aroma av gr,nne epler, tKUM: 0
oftest�j_rbiprodukt.
A_at; Etanol og andre h,vere smak (mart, h,m/p, bDJD,sg, get_g,sm,k osv.) _ (e5)
alkoholer. Cimt_g varmgnde smak. .h>___s
. ___r_veki; C1_
Aii9_nge_rt, Snerpende munnf,lel_, I
D_ay;sm,,Jm,,,,;,g__g, _lTTYiC__e_. s_q_ __lT
sm_rkaramell, ot4test gj_'ærbiprodukt,
kanogs_væreinfekJ'on.
DMS: DimetyIsul_d, s_tli_ mais, k_l,
Oftest manglende avdamping av
v_rter, hr sen nedkj,ling.
fenoli_: Meditin, ptast, sprakende el- .
Iedn_,nBga_sb_,nd,,_vk ngll,,k. _Beonvnnet1e orrre_k. Lq_ _1_T___t h_CT, lN0 ___,
Estene: Banan, bringebær, pære, eple,
jordbær, tropisk Nu_ osv.
G__r; GJ'ær i l_snin_ _'ær som har _
sprukket. Fyst_ t_lelse i munnen (kryss ov korbonpr;ng og kropp, ev. kommencpr munnJørerseJ __ (s)
KlOt_oli_: KJ'emitk kombinasJ'on av _Ropp.. o _tt_ _ J8i_ medium _ o Fvld',g Kommen_, (o,t,J,,gg,,, or_ohor_,mg o,v.J;
klor fra vannet og mikroorganismer, cA_RgoNER_N_.. o flat _ o Lav _ _ m,'ddel, t o H$v _ _
Lyss6det: Skun4katt, eksponering av o _e,karbonert_
da_lys. V_s5e humlesorter kan gi
liknende _raltter. Andre f-__ba_gmeld'|ngg, t'_l bty_gg_gren (ggnprgJJ yurdgrr'ng Jors Jog f_'J/orbgdrr'nggr osy.J
_mtddel: Aceton, tynner. _ ' __
A_koho_e,Jfu__somoppsu,,a1h_e 4J______ - 5_0___r G( 0_T __N4__
gJ'æ,;n,st,mpe,atu,,,. . .__ ___„ L_. .__ _ o„ „. „ . „. „
M_lli_: _nn, mynt, blod.
O_dert: U_en, innesten%, gammel, '
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r__e , „ „, „ , , , ,
gr_nn5aker, sherryliknende, .....
barneble_' r,
_l1:Overdrevetvann_handlingmed Ng.tDErsJw__G/s KommENTAAEAp_A__EKAJnA/EA ToTALpoE_G _' (so)
natriumklDrid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m,m, .
.Eddik s;tron ska_r bitt_gr _P0en__U!de
', '.. ' . ' 94-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
gtUnnSMak ASSOSIaSJOner tIl 35.q3 pogng. Typg,;kt; visse tiltak fo, forbedr;n gr kan.
mel_svreellereddikyre. _ ' '. .. .
. . 283q_Oeng: GOdtakbatltvpetlktlghet.menkrevetfOtbedtln_et,
S_l. R_tne e_ ten_ ht Stlkker. . . .. .
. . 20-2J pOeng: Mangelfull l fOrhald tll typerlktlghet. Mange t1Ita4 kreves.
BiptadUh1 fra Vl5_ Bl_ærs_mmer, . . .
, . , <e0 pOeng_ PtOblematltk, defekt. Omfattende forbedrlngttlltak kreves,
aVhgn_gaV_ætln_tempetatU,.
_'er_1_)n_U_JJJJ-tJ



_sBD_gpmdtunkkkgtkg_ _____ __fdyg_ d _ __________FDys_gt5s__$(h(__f_g__l5e__lselt_lomt_t_u__lnn__5eht_lnh_J__(u_xgymNt_t5__0__s JvJoh___oh0tJw_bdJon J_pr_r_lr_n_kglog___t D_otoApp)/ev__(hom__m_Jgontpt_mtt_u/nnonw/g_g/Jpt/osgtvJ__J____9__t(2(5s))J

_ '

N g,,g,,,hodg _eb' J8o_

_ Konkurranseklasse _ 0ltwe

Alleb__skal_iskomm_ntarer _m_,(n,vnJ J1/_ ,.,..o g____)K 0_o z_,o_ _
iteri_r. Kommentarene
skal v_re konstruktive ogfokusgrg mmg_rhvaf_f'|ha,J-
p_ forbedringer. Grunn til trekk i Norb_gg o gJcp o sHgF o Anngn o Ikkg eksam',ng_
pDeng skal dokumenteres. ,__,_ , , __,______ __

Bruh f_lBe_nde mgngdeord for Behotder (hryss o, typg og J5JI/ingsgrad, hommenrer ev. avvikJ
arOma O_ Sma _ TYPE; GlaSSIlaSke l Pn-flat_e l Boks :: K_omm_nt_r;
InBen_ Un et ete SiOntgrente. fYLLINGSGRAD: LaV l NOrmal l H_y l Til tO__en ''..:
S_ak: Kan s_ vidt kjenne emnet. '' o
. a _oinB
Merkbar: Kan kJenne emnet, Dg det A,oma J gouqugt (m,Jf, _,mJp, gscg,p, fgno Jg,og ,nd,g ,,om,p,J _ (_5j
er med p_ _ definere aromaen eller
B_kriv_t___ _
smaken.
Tyd,__g,_;g,,,,g,dt,m,gt,ogdgt _ 6vovel , _or`vx_ _ _,ht; k;eJ_lr_
er_nV'' t'_ge eraV__ren erOlle'_ _ 4 m(_, _ t J
deflnere aromagn gllgr smakgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
elle,Smak,ogdeterenavgj_rende _Beor_nne I_e ortrekh;
del av aroma- gllgr smaksbildgt. _ _J'
. ___ 0 _ _' q rn4 m _
Domln_rgnde: KJenner aroma eller
smak av emnet sj kraftig at det klart
vit kamuflere andre aromagr gllgr .
Utseende (hryss Ov_0rge og h/arNet, bpskn, skum_arge og -teXsturJ _ l5t
Sma er.
FARGE: 0 lys halmgul l Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 _obberfarget l 0 M_rk kobberfarget
- 0 R$dbrun/brun l 0 m_rk r$dbrunJm$rkebrun l 0 R$dsortlbrunsart l 0 sort l l 0 Ro$a l 0 R_d
e_re__ OCkl8Cln_er _LARHn: o L ak , .
K at ett t ete mi de t ta ete Kt6fci_ t_kete l Uk1at l l Partlklet
_ld_: Aroma av gr_nne epler. 5KUM:_l o _
oftest__rbiprodukt.
Ak_t: _tanol _ andre h%ere smah (m,rt, _,mrp, b,J,,,p, ptrp,,m,k os,.J _
alkoholer, CYtg varmgnde smak.
. 8eskr/ve/_e;
_ngt. Snerpende munnfølelse. .
_'aay; sm,,Jma_,,_,, g__g, . b,_J0`_Vc__ op_ _ t s,d_ / __
tm_T*aramell,0fteSt__rbiptOdUkt, ' _n_ t_ l,_ n mo t___ ^ _d?_
kan ogs_ v_re infeksJ-on. .. .
. . . . . + V4 t_ ___ n
S_D1MetvSU l ,S_tlg.maIS,kal. .
O4gstmanglgndgavdamp;ngav iVn ._t'_ 5m4'_, f1V/__ ettr___4Jr__t)_JI_
VØrter, fot Sen nedkJ0ling. _ _
FiwDl_: Medisin, plast, sprakgndg gl- '
'_ng, asb_,nd rø k. ngll,_k. B_or_nl1i_/se ortrehk_
Este_e: Banan. bringebær, pære, eple, SM_ J ' r t WJqt' _ r __t
jordbær, tropisk frum, osv.
Gj__ Gjær i l_sning �jær  som har _
_ _ r

Kladeind___: KJ'gmisk kombinasjon ay _ , . :.. .
. KROPP_ Lett mgdlUm fYldl_ . i_Omment_r (ostrrng_ns, aIXohoIvOrm_ Osv.J;
klOrfravannetagm_kroo_anismer. _ARgoNERING.. o F_at _ o Lav __m,,ddgls _ o H_y _ :.
L___: Skun_katt, eksponering av o _grkarbone,t :''
dagsIyn. Visse humlesorter kan gi
Iiknende karamer. Andre t_lbahgmR__d',n t_,_ bty__g,gn (ggnp,g// vu,dg,J.,g /o,sfog r,.f Jo,bgd,J,
_m_del: Aceton, tynner. '. .. _ ' _ ' ' ,
A_k _OV_ _r_ dr o _r s_t _ Grl'
OhOlgr/NSel som oppstjr ved h_ye , - . r '
'ær',ngstgmpgratu,er. __ J_;_ . _, ur l ,t_ _J_ _,
_ll1sk' T_nn mynt blod _ _' '
: '. ' - , t 0 _ _ >_ _ -
0kldert. Ugg_en, _nnestengt,gammel,
senere vin0s, bl0t b_lgepapp, rjtne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barngbleier.
_ft_: Overdrevet vannbehandling med NB._ DnslcA__ GJs KoNi_Ni_ENrAAEA pA AL_E _A/nA/fA
natriumklorid, kalsiumklorid g||gr
magnesiumsulfat m.m. .
surJsm_,g. Edd.,k s.,tron ska,p b.,rr_er _PO___u!de
' '.. ' . ' 94-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnn5Mak. AsSOSlaSJOner tll .. . . . .
35-q3 p0eng: TVperlhtlB. Vltte tlltak far fOrbedrlnger kan gJ0res.
mg gtYte eller eddi_Yte. . .. .
s . 28-34 p0eng' GOdtakbar l typerlktlghet men krever forbedr|nger.
w_l. R%tne e_ tente hntikker. ' . . ' .. .
B 20-Z7 poeng' MangglfUll l fOrhold tll typerlktlghet Mange t_ltak kreves.
iprodukt fra visse __rstammer, ' . ' . .
. . . <lO pOeng: P,OblgmatISk, defekt. Omfattende fOrbedr_ngst_ltak kreves.
aV enBl_ aV 0_rlngStempetatUr.
_'en._mn 2OI,l_O'l-_,l


