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Fligh-tskjem_

Konhu„ans,,__ ,B!. A„, _,_,,, man h__,su,,
lgsbart
Dato: 0 - G
sted: 0 _ _
Klasse, gv. runde og flightnr.: S C_ o _ 0
,av,,,,,y_,d,,; _. ,,?a0,, c_n_$_

Navn dommer 1 (D1): rO_ ' 0 _ 5e_
Navndommer2(DI): ej_ 0' m4M_
Navn dommgr 3 (D3); _n a
Navn dommer 4 (D4):

Deltager J D1 0I 03 D4 Sum RangerinB Sendes videre
deltagerkode poeng poeng poeng poeng (D1+D1+ „.) (1., I., 3. „.) (sett kryss)

0
_bo6__ _, G]G]_0_0 0
o_ v

0
Jeg har kontrollert at alte dommerskjemaer er fullstendig utfvlt og at poengene er sammenregnet
korreht. Poen_ene er overf0rt til flightskjemaet, og jeg har kontrollregnet summeringen oB oppgitt
ranBerin_ oB videresendinB av deltaBer_lene i fliBhtskjemaet.

Signatur juryleder __ '



__BAt_gdtnrl_kngg,mgf_kl_y_ _____D____NLA_R n_ _mN_laegl%r0sJLk_egtJttaekgetel0_mldde_s_ketet0_gatlggtaeke__tt2e_tul1toJ_uk__a2r_longpattt_olt,e_rJ__ (s)

_anku,,anse _kJN _2_ Brtr_et_s kode n ___ ,o

t Konkurran_klasse _ _ltype

Dammer (no_nJ __ Dato - -
p_ alle hrlter_er. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere _ommg,kval_i1_kas)on (kyss ov)
pj forbedringgr. Grunn til trekk i _ Norb_gg_ o gJcp c>_ sHgF o Anngn o tkkg eksam;ng_
poeng skal dokumenteres. ____, _,_,___________, _ , __,__

gruk f_lgende mengdeofd foc Beholder (Xryss ov type ogJV//ingsgrad, _ommenrer ev. owikJ
atoma og smah: TYPE: _Glassflaske l 0 Pn-flaske l 0 Baks _Komm_ntDr_
lngen: under deteksjonsgrense. fYLLlNGSGRAO: 0 Lav l _ Normal l 0 H0y l 0 Til tappen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. ,a , poen_
Mehbar: Kan kjenne emnet, og det A,oma J Bouqugt (m,Jr, hum_p, pstgrp, Jgno Jpt og andrp aromaprJ _l} (1s)
er med p_ _ definere aromaen eller . .
B%krrv_/sp.
Sma en. _ .
Tyd,_.,g..,J.g,,g,g,d,gm,,t,ogdgt _1__,c;_ _"J_ _4Lf_5VJi__ 5.__us
er en viktig eller av__rende rolle i _
defingrg aromagn gllgr smakgn.
Krafttg: Kjenneremnet klarc i aroma
ellersmak,Dgdeterenav1j_ji_rende Bior_nn_r__ ortr_kk:
dgl av aroma- elter smaksbildet. tJ___ p_
Dominerende: Kjenner aroma eller_
smak av emnet sj kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer eller uf_gnde (xryss ,, ,, g o x Jo,_gt bpsx,,.v skum_,, g o _t
smaker. '
FARGE: 0 Lys halmgul l _ Halmgul l 0 Gyld_ngul | 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget 1 0 M_r* kobberfarget
. U R0dbrunJbrun l 0 M0rk r_dbrunJm0rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 Sort l l 0 Rasa 1 0 R_d
e_re_S Or 8rl�_er  _ H : _ r , . , r f. . p .kl

_ldeVd; Aroma av grgnng gplgr, SKUM: '
0ftest__rbiprodukt. '
A_l: Eii_nOl _ andre h%grg Smak (ma/t, hum/g, bolansp, pttprsmak os,.) (25)
alkoholgr. Ofte varmende smak.
; s,,,pg,dg m,,,_øj,_,,. _Be''_vi''i,:
D.|_..$m,rJmargar.,ng_lgr _y__, 6 _U____D,_RHEr_Js_A_ _ff/___ _4_r_ w /_D4„i
smørkarame__, oftes_ gJ'ærb;produm. _'/____N_-Tr
kan ogs_ være infeksjon.
DMS: Dimetylsulfid. søtlig, mais, _l.
O4est manglende avdamping av
vørter, for sen nedkJ',ling.
FiwDli_: Medisin. plast, sprakende el-
._n asbind r_ ng__;_ Beor_nn_l__ ortrekk_
Est_gre_; Banan, bi;nggbær, p_rg, gp_g, N_E_ p__,
J'ordbær. tropisk frukt, osv.
Gjær: GJ'ær i l_sning, _ær som har v
sp,ukk,t. F,_,_ ___,_,e _ mu,,,, (xy,, ,, ka,b,,g,,',g og k,opp, ,,. kommp,tg, m,,,/øJpJ,pJ _4 (S)
K9OWi__k: Kjemisk kambinasJ'on av _Ropp.. _ Lgtt _ o med_,um _ o Fyld_,g : Kommp,to, (,sc,,.ngpns o_koho_yo,mg Dsv.J.
klorfravannetogmikroorBanismer. _ARgoNERIN_., oFlatloLav__m,_ddelsloH,yl _'
Lx_et_ 5kun4katt. eksponering av o ove,ka,bone,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
Iiknende karakter. Andre f___kemgld_nge, t__ bty__g,gn (gpnp,g__ ,u,dp,,_,9,_,/,g tJ_/Jo_pd,J_
__mld_: Aceton. tynner. _ _ _ -
AlkoholerJfusgl som o st_r ved hg g / _ _
gJ'æiirgstemperaturer.
MetaIlisk: Tinn, mynt, blod.
0tWdert: Ugg_en, innesten%, gammel,
senere vin0s, bl0t b_lgepapp, rjtne
gr_nnsaker. sherrylihnende.
barngblgigr.
_tt_: Overdrev_etvannbehandl;ng med NB.J Dnslw__ G/s KommENrAA_A pd A___ _A/nA/_A ToTALpoENG_ (5o)
natriumklorid. kalsiumklorid eller
magnesiumsutfat m.m.
.Edd_,k s_,tron skarp b_mgr _POen___U!de
- ' ' . ' 99_50 poeng: EksepsJ'onelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer krevcs.
BtU,ntmak. 6sO5iaSJ'Oner tll , , . . . .
, 35-43 pOeng: TYpgrlhtlg. VISte tlltak fOt fOtbgdrlnger kan gJ,res.
MelkeSYte ellgt gddlhsYre. _ . , .
. . . 28 34 p0eng. GOdtakbar i typerikt_ghet, men krever forbedr_nger.
SYORl. _tng e_ tgnte VtStlkker. . . . . . . .
. . 20 27 p0eng. Mangelfull l fOrhOld tll typer_kt_ghet. Mange t_ltak kreves.
BiprDdUm fta VISSe gJæßtammer, . . .
. . . c20 p0eng. PrOblematisk, defekt, Omfattende forbedr_ngst_ttak kreves.
aV englg aV 0_,lnBttemperatUr.
_'L'r_|m �n_,l-_,l__,l



_tAAtBDmlmet0_xarl_gskhnggnlem_EF_kll_d h ___D__ __o_$_hF__uJ_Ayyt____T_________o__y____ 6d___/______///?__t_______6_____yJ4__6g_t&w

_onkurrante Bryggett kOde

t _onkunanseklatse _ltype

Alle brygg_ _kal gis kammentarer _ommg,(novnJ Daxo
_â alle kriterier. KDmmentarene
skal være konstrukt|ve o_ fo4usere Dommg,kya__f_kasJon (_yss ,,J
p" forbgdr_nggr. Grunn ti1 trekk l Norb_gg o BJcp o sHBf o Anngn o _kkg eksam;ng_
poeng skal dokumenteres. ___ __ ,__

Bruk f$lgende mgngdgord for Beholder (kryss ov typp ogN/lingsgr,d, hommenterc,. ovviX/
aroma Og tmak: 7YPE GIassflaske l 0 Pn-flaske l U 8Oks _Kommenror;
lngen: under deteksJonsgrense. FYLLlNGsGRAD O Lav l _Normal | 0 H_y 1 0 Til toppen
Svak: Kan s% v|dt kjenne emnet. o
` _ocn_
Merkbar:KankJenneemnet,ogdet AcomaJBouqugt(m,Jr,h,m Jg,psfp,g,/pno_g,ogon4,g,,om,p,J _3 (_s)
er med p" �  deflnere aromaen eller -
B_e'k'i__''e_

Tydel_g__Jg,ng, godt emngt, og det_
_' _" V'k''B 'll" aV€j_0r'nd' 'Oll' ' " l
ef_nere aromaen eller smaken.
Kraf1tg: KJenner emnet klart _ aroma '
ellersmak,ogdeterenav_0rende _Beor_nnEr'e or Jrehh;ì_ 0
dgl av aroma_ eller smaksb,_d'f.JJ_
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart __ _., „
vil kamuflere andre aromaer gllgr . _
Utseende (XrYss a__orge Dg X/orhRt, bcsXr_v sXum/arge og tpXsturJ _ l5)
smakgr.
FARGE. 0 Lys halmgul | Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget | 0 sobberfarget l 0 m_rk kobberfarget
, 0 R_dbrun/brun | 0 M_rkr_dbrun/m_rkebrun | 0 R0dsort/brunsor1 l 0 sort | l 0 Rosa l 0 R_dreP_Orar_n_er
_LARHn _ slar l 0 Lett t_kete l 0 m|ddels t_kete _ 0 srafx_g takete _ o uk1ar _ _ o pa__kler
_et_aldehyd' Aroma av gr,nne epler, SKUM t
oftest�jærbiprodukt.  0
O _ tanO Og an re %ete Smak (ma/t, Jtum/p, b0/Onse, _ttcrsmah osv.J (25)
alkoholgr. O4e varmgndg smak.
. s,,,pg,dg m,,,_,_,_sg. B_e'"i_e''e:
Diadyt_: Sm0rJmargar|n eller
SM_tkatamell, OfteSt gJærbiprodukt, J9_ 0
kan ogs_ være _nfeksjon. ' .
., D,mgfylsulf,,d s,tl.,g ma,s ka, _._
oftest mang_ende�vdam_ing  a_/ _ o '
v0rter, for sen nedkJ_l_ng.dW j '
fenol1Jk_: Med_sin, plast, sprakende el- '
_gdn,ng,gasb;nd,rgvk,,ell,k, _Beorynn_J'_ or Jrchh:
Estere: Banan, bringebær, pære. eple.
JDrdbær, trop_sk frutrt, osv.
G_r: GJær _ l0sn_ng �jær  som har _ _ `' - -
sprukket. F_isk ___elsg 1 munngn (kyss ov k,rbonpr;ng og _ropp, pv. komm,n_pr munn J_rp/sgJ _ (s)
KlWOfenoli_:KJemlskkomb_nasJonav _Ropp __ettlomed,umlo Fyld,g _omm,nx,,(,,,,,,gg,s oJ_ohoJ,o,mpos,J,
klor fra vanngt og mlkroorganlsmer._ _ ' ' '
HARBONERING flat LaV l mlddeIS | H0Y
L__et: Skun4katt, eksponerlng av o ove,karbonert
dagslys. V_sse humlesorter kan gl
llknendekarattter. Andrg_x_,_bakemg_d_ngert_|_b_gg_gren(gg,p,,r/v,,dg,J.ng Jo_Jogc,.Jrorbgd,,.,gg,osv
_lddel:Aceton,tynner. ' '
AIkohalerJfusel som oppst�r  ved h0yP .
�iærin_temperaturer.  _ ' 0 / ltt_
hh_llisk; T_nn m nt b|Dd. _, _
Oke9dert: Uæe_n, _nnesten%, gammel,
senere v_n0s. bl0t b_lgepapp, r%tne
gr0nnsaker, sher_l|knende,
barneble_er.
Sa_:0NerdrRvetvannbehandllngmed NB,_Dnslw_ GJs KommfNrAAEApAA__EKA/nA/EA ToTALpoENG (so)
natriumk|orid, kals_umklorld e|ter
magnes|umsulfat m.m. .
_Poen__ulde
SUr tYll_lg. Eddlk, SItrOn. Skarp, bltter . .
44 SO pOeng. EksepsJonelt typerlktlg. L_te eller |n_en fDrbPdr_nger kreves.
BrUnntmak. ASSOSIaSJOnet tll _ . .
mglkgey_ glle, edd,ks rg 35 43 POeng. Typer_kt_g. V_sse t_ltak for forbedr|nger kan gJ,res.
_|.R%tngg_ tenfe_nf,kkg, 28-34poeng. Godtakbarltyper_kt_ghet,menkreverforbedrrnger
B ' ' ' 20 27 p0eng' mangelfu1l i forhold til typer|kt_ghet Mange tlltak kreves.
lprodukt fra visse gJæntammer, - ' '
. . <20 _�e_g:  PrOblematltk, defPkt. Omfattende forbedr_ngstlltak kreves.
aV englgaV_ærlngSteMpPratUr.
_ _'____n1 _l__ l _) l _ 1



_D0BE gg_f_k_l_vr g ____D__eo_J_\_\____h____e_yl9__\__$g_h_J___e________0__ld_d__eb_sta__k\et_e_vT_lo_\Htapftlgbtak_e%%te___uo\_uk_a_t_2___onpattlk_\ep9t___4t_ _t _

Konkurranee_ _ Brygg_ets kade 'C9'_ o O

_ _onkunans,k_a_e__ _ ___w, 1 _

AIle brv_ _kal gl_ kommentarer Dommg,(,,vn) _ , ,. _ (,
iterier. Kommentarene"'`
skat være konstruktive og fokusere Dommg,_al_AkasJon (_ryss ,vJ
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _Norbrygg o BJcp o $HBF o Anngn o _kkg gksam.,ne_
poeng skal dakumenteres. _, , , __ ____, _ , __, _____,___

Bruhf%lgende mengdeord for Beholder (hryss avtype ogJVI/ingsgrad, kommenterev. avvikJ
arOma Og _mak: TYPE: _ GIassf1aske l 0 Pn-flaske | 0 Boks :. _Kommentor;
lnge_n: Under deteksjon5grense, FYLLINGSGRAD: 0 Lav l _ormal l 0 H_y l 0 Til toppen ''
5vak: Kan s�  vidt kJ'enne emnet. ' o
. aI__n_
Merkbar. Kan kJenne emnet, og det A,oma J Bouqugt (mo_f h,mJp gscg,p rgno Jp,og ,,d,g ,,omap,J __ (_sj
er med p�  �  definere aromaen eller . / , 1
sma_,,. B_esk"_i/'e: _ c_\_ _ _4_ _O _h __ _5 _ . _
T,dg__g,KJ_g,,g,g,d,gm,g,,,gdg, s_4v_ ;\ _____ dVCJm_ ii__ n,___ rn__
er en viktig eller av�j0rende  rolle i �  _ _ _ _ w , _ s \ _
definerearomaene__ersmaken. "_` 'W d_' O_ _ ' _ ^9V ^
Krafti_: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ'Ørende _8eorynng Jse or1rgii;
del av aroma- eller smaksbildet.
m1nerende: KJ'enner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer ellgr . '
U_ee_nde (htYSt av/atgP Og h/OthPt, bPtknv thUm/OlgP O9 -tpXttUtJ l5)
5Makgt.
fARGE: 0 Lys halmgul | 04Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarg_t l 0 Kobberfarget l 0 m_rk kobb_rfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m0rk r0dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsort_runsart l 0 Sort l _ 0 Rosa l 0 R_d
e_re__ Or _rln_er _LARHn; __a, o Lett__ete m. , . , .
_et_aldehyd;Aromaavgrgnnggplgr. sHum:__
oftest�jærbiprodukt.
Alhdhal; Etanol _ andre h%ere smak (maIc, _umlp, ba Jansp, pctprsmak osv.J _ (2s)
alkoholer. Ofte varmende smak. / ,. _
8_etkfJ_eJte: \ _ \ __�  __ \ _ ____ mm_
AeYnge_nrt: Snerpende munnf0lelse- , _ .
Cii_acq,sm_rJmargaringllgr _ r_th__nn\ i ; ___cu_ c _r_4 __V_c>_s_ v
SM_rkaramell'OftgSt0ærbiPrOdUkt_ 0e _eSS . $__ ,__V____ m4 __
kan ogs_ være infeksj'on. . \ . _
DMS;D,,mgfy_sulf,,dsgtl,, ma,,ska_l.i___evl__ _ _n jrn_ _l``r_e___en_e
oft,,_ mang_,nd,�vdamping  a_ l __ _ _ _ _
v_rter, for sen nedkJ'_ling.
Fenoli_: Medisin, plast, sprakende el-
Igdn__n. asb__nd rø k nell;k. _B'o,run_!se ortrehk;
s1er_g: Ba,an, bringgbæt, pære, eDle. \ n _
jardbær, tropisk frukt, osv.
G_r: Gjær i løsning �jær  som har __-
spNkket. F_isk f_lel_ i munnen (kyss a_ harbonering og hropp, ev. hommentpr munn%/p/sgJ i lS)
mWOfendi_: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. _Lett _ o med,_um _ o Fyld_,g : _,mm,,t,, (,st,J.,ggns oJ_oho_vo,mg Dsv J.
klorfravannetogmikroo_anismgr. _ARgoNER_NG. o F_atloLav__m,,ddelsloH%_ '._''
L__et: Skun_katt, e_ponering av ' o ove,ka,bone,t ''_
dagslys. Visse humlesorter kan gi :
likne,dg karaktgr.
Andre tilbakemeldtnger tll b_gg_eren (genercll vurdering, Jon/og ti/�rbgdringgr  os_.J
__1ddel:Ace_ton,1ynner. ,
A_koho1grJfuselsomopp_a,vgdh_yg__ _ _0 o 5_' ._ _\qii_h et_
_'æ'i�g'''.  mP''a'Ur'r' __ i___
hNe_ll_k, _nn. mynt. blod.
OiWdert_: Ugge_n. innesten%. gammel,
senere vin_s, bl_t b_lgepapp. r�tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
_I1_: Cherdrevet vannbehandling med NB.r DnsNcAL G/s Kom_ENrAAEA p_ ALce _R/nR/eR ToTAuioENG _ _._. (so)
natriumklorid, kalsjumklorjd g||gr
magnesiumsulfat m.m.
.Edd_,k s_,fron skarp b_mgr _POen__U!de
' ' ' ' 44 SO poeng' Eksep5J'onelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves.
runnsmak. Assosiasjoner til : : .. . . ' .
melkgs rg gllgrgdd;ks re 35 43 poeng. Typer_kt_g. V_s5e t_ltak for torbedringer kan gJ_res.
s . ' . 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
WVe_l. R tne e_ tgnte 1hr_ntlkket, . . . . .
B. . lO 27 p0eng, Mangelfull l fOrhOld t|l typeriktighet. Mange t_ltak kreves,
l_tOdUkt fta Vi_g gJæntammer, .
. . . _20 p0eng. PrOblematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
aVhenglg aV gJætlngStemperatUr.
\'e1_.j_n_?_?_l-U_1_2_



_tBAsmmakgn __ _____D__t_uf)t__cf__/__kJ_ wtJ_vE A f__$__g ___ _216_2d __9_49

Konkurranse B__ets kOde o 00

Ko,k,,,a,sg_,,,,s, __ ,,,,g 1 _

t a gtS Ommen atet Dommer (navnJ _ 0O ' N _ Dato ' '
p_ alle ki_erier. Kommentarene
skal v_re konstruktive og fokusere _mmg,kva__fikas_on (_ryss ,,J
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _ Norbrygg _ BJcp o sHgF o Anngn o _kkg ektam;ng_
poeng skal dokumenteres. __, ,_ ,_,___,__, _,_,_,______

Bruk f_lge_nde mengdgord for Bie_holder lhyss ov typc ogJtI/ingsgrod, kommenter ev. a,vihJ
aroma og smak: TY_E: 0 Glassflaske l 0 Pn-Itaske l 0 Boke : _,ommentor;
lngen:underdeteksjonsgrense. FYLLlN_SGRAD: OLavl_NormallOH_ylOTiltoppen
Svak:Kans_vidtkjenneemnet. _oa poen,
Merttbar: Kan kjenne emnet. og det A,oma J Bouqugt (m,Jt, Num/p, pstg,p, Jp,o Jg,og a,d,g ,,om,grJ __l (_s)
er med p_ �  definere aromaen eller .
Bes'r1_viI_'e:
Tvde__g:.,J',,,g,godt,m,,,,ogdgt _ER_9A_ FLo_A__ __ ___-5_ __l4l_UOr_/ _______
erenviktigellerav_'_renderollei_ Dx_ __5 7__ G_4
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav1j__rende _Beor_nnel'e ortrehh:
delavaroma-ellersmaksbildet. SAu4_g _A_r u7_p,'s_ e___ ___
Domin_r_nde: Kjenner aroma eller
smak av emnet sj kraftig at det klart
vil kamuflgre andre aromaer eller .
Utseende (hVS aV/argC Og h/0thPt, bPSXttV ShUm/Ot9g 0g -tCkStUtJ (5)
5makgt.
FARGE: 0 Lys halmgul | 0 Halmgul l 0 Gvldengul | 0 RavfargA l O Kobberfarget | 0 M_r* kobberfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 mgrk rgdbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsart l 0 Sort l 1 0 Rasa l 0 R_
e_re_SFOrkl8rln_er Hu1_RHn: _ slar o Lett t_ketg o m;dde_s _kgte o _raft; t_kgtg o uk_a, o pa_;kler

_aldehpI;Aromaavgr_nnggp|gr, SKUM: _
oftest_,rbiprodukt.
Al_l: EtanOl _ andre h_Yere Smah (ma/t, hum/e, ba/anse, ectersmaX osv_J _t (25)
alkoholer. Oftevarmende smak. Bgs_,,.,grsg.
jgem: snerpende munnf,lelse. _'
D,,aKq..$m,rJma_a,,,ng,,,, _E_K__C 0_5, __0E_;c It U4__ J J_J_ | _-TYiu_ __j T_,
SM0tkatamell, 0fteSt €j_rbiprOdUkt, _ 5 _ EIlJ __ 7 ,
kan ogs_ være infeksjon.
0_: Dimetylsulfid, s,tlig mais, k_l.
Oftest manglende avdampingav
v,rter, for sen nedkj_ling,
fenoli_: Medisin, plast, sprakendeel-
_edn;ngga,bind, r,yk. ngllik. _8',orynng Jsg ortrekk:
E_g,Ba,a,,b,i,ggb,,,p,,,,gp_,, sAv_6g __lT, _;_r u_A___eg_, u__p,'__ iJuw4_'__
jordbær, tropiskfrukt, osv.
G__ Gjær i løsning €j_r som har _
sprukket. f_lsk f_lelse l munnen (hyss av harbonering og XrDpp, ev. XDmmenCer munnf_/c/scJ _6 (5)
KlOtDfe_noli_: Kjemisk kombinasjon av _Aopp.. _Lett _ o med_,um _ o fy_d,,g ' ,Dmmgn,,, (os,,,.,gg,, ,/_o_oJv,,mp os, J.
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNERIN_.. oflat_oLavl_m_,ddelsloHgv_ _ ' ''
L__det_: Skun4katt, eksponering av o ove_arbongrt
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr.
Andre_ tilbakenneIdlnger ttl b__eren (genere// vurdering, /or5_/og ti//oJbedringer osv.t
_@nlddel: AcetDn, tynner.f . . .p -
A_koholerJfusglsomoppst_,yedhøyg Ld lC51D_n_, __ __T_ _U R_U5e 9 _Ut9___ f_%i__
gJ'_ringstemperaturer.
Mhetalllsk: Tinn, mynt, b|od.
OtWdert: Ugg_en, innestengt,gammel,
senere vinØs, bl_t b,lgepapp, rjtne
gr,nnsaker. sherryliknende,
barngb|gjgr.
Satt_: OVerdreV_etvannbehandling med NB.J DnsJw_ G/s KommENrAAEA pA AuE _A/nA/EA ToTALpoENG
natriumklorid. kalsiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m. .
. Edd_,k s_,tron skarp b,mgr _POen___U!de
' '.. ' . ' 94_50 poeng: _ksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
gtUnnSmak. AtSOtlaSJOnertll _ . . . .
mglkgs_ gller edd;_ ,g 35 93 poeng. Typerikt_g, V_sse t_ltak for forbedringer kan gJ'_res.
s . - l8 34 poeng' Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
_l. R_tne egg_ tente fyntikker. - ' . . .. .
B. . . 20-27 poeng' mangelfull l fOrhOld tll typer|ktlghet. Mange t_ltak kreves.
tptO U ra VItte __ntammer '
. . . ' _20 poeng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
aV englg aV _ærln_tempetatUt.
\'cr_;__n__n!'I-nJ-_J



_t__Bomft_tatganft_ekt,gJ_nt_ f_g ____Dd lb_k_____ldo Lh_tt Jtkl(bt_l__owls_mo_yh_d__d______t9_____k____w___o__w6p____f_k___/____o_n_g_/u_tvr_k/______/___3_yty__o___t_p___4___k____w______l_/tv__(25)

, J1_ t9
Konkur,anse lJ " _ Brygg_ets kode ,, 0 0

l Konkurranseklasse _ Øltwe

AIle bry_ shal gis kommentarer Dommg,(,,vn>eJ l _l ' Dafo . 0 .
' alle kriterier. _ommentarene
skal være kDn5truktive og fokusere Dommg,malif;kae;on (ky,, avJ
p_ forbedringer, Grunn til trekk i _ Norbrygg _ BJcp o sHBF o Anngn o Ikke gksaming_
poeng skal dokumenteres. _i _ , ___ __________ ,

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (kryss ov eype DgN/Iingsgrod, _ommenter ev. avvikt
: TYPE: Glassf1aske | 0 Pß-flaske l 0 Boks K_ommentDr_

Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet.
0a __Oin8
Merkbar: Kan kJ'enne emnet, og det A,oma / _uquet (m,_t, humJp, gstp,g. Jp,o_p, og o,d,p ,,om,p,J (_s)
er med p_ _ definere aromaen eller
B_e'"i_e''e:
Tydelig; Kjgnngr godt gmngt, og dgt t J9
et en Viktig ellet aVgJ0tendg tOlle i _
de_nere aromaen eller smaken,
;g; K;enne, emnet k_art _ aroma _ ' 4 ' "
g__g, smak. og dgt g, g, a,,',,,,dg _,g,,,,,p,,p o, ,,gkk.. , . __ t X _
dgl av aroma- eltgr smakebildet.
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart _„._._,.___„
vil kamuflere andre aromaer gllgr . _
Utseende lkrYss ovforgc og X/orhct, besXrrv sXum/arge og teXsrurJ l5)
smaker.
fARGE: _Lys halmgul l _ Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget | 0 Kobberfarget l 0 m_rk kobberfarget
_ O R_dbrun_run | 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun | 0 R_dsort/brunsort l 0 s0rt | l 0 Rosa l 0 R_d
e_re__ Orklarln__r __RHn: _ . . . , .
at e aee l ett ete ratl_taete at artl et
iit_et_aldehyd; Aroma av gr,nng gpler, SKUM: '
.__;p_du_. l o
A_hol: Etanol og andre h%ere smak (m,Jr, h,mJp, b,/,,,,, ,_cp,,m,k ,,,.J 0
alkoholer. Ofte varmendgsmak,
',ggn_,, s,g,pg,dg m,,,_,_,_se. _Bes"i_e''e:
Dlacq: $m0r/margarin eller '' _
5m_rkaramelt, oftest_'_rbiprodukt, Jt_ ,
kan ogs_ være infekjon. ,
0MS: 0imetytsulfid. søtlig, mais, k%l.
Oftest manglende avdamping av
v0rter, for sen nedkJ',ling.
FiwDli_: Medisin, ptast, sprakendg gl- ' _ . _
_gdn_,ng gasb_,nd, rgyk, ngl__,k. B_e,rynng Jsg ortrgkk; ' l _ _ _
Est_e: Banan. bringeb_r, p_rR, eple,
jordb_r, trapisk frutct, osv.
G_r: Gjær i løsning, 0'ær som har -_'-''-__-__
sprukket. Fysisk f_lelse i munnen (kyss av harbonpring og XrDpp, p_. kommpntpf mUnnJølp/sgJ _s)
Klorofenolt_: Kjgmisk kombinasjo, av . _ u . . .
. . KROPP, _ Lett l MedIUM t fyldl_ _NOmm_ntar (ostrrngene, o/_Dt1oIvormeosv.J:
klorfravannetogm_kroorgan_smer. _ARBoNERING.. o F_at1oLavl m.,ddelslc>_Hgvl
L_siidet: Skun4kat1, eksponering av o ove,ka,bonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. _ - - . . .
. An te tl a erWe_ lnget t| __efen (9%nPrPII VUtdPttng, /OJt/o9 tJ/JOrbedrrngcr osv.J
__|ddel: Aceton. tynner.
AlkoholerJfusel som oppst_r ved høye
gJ'æringstemperaturer. _V ' i __
Me_lli5k: _nn, mynt, blod.
oksi_dert; u_en, ;nngstgn%, gammg_, l l
5enere v;nøs. b_0t b,_gepapp, ,%tn, m
gr0nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Salt; Ovgrdrevetvannbghand|ing mgd O
natriumk|orid, kalsiumklorid g||gr
magnesiumsulfat m.m. .
surJsmlg. Edd_,k s_,tron $karp b,,ttgr _POen__U!de
' ' . . ' . ' 44-50 poeng: EksepsJ'onelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
BtUnntmak. AtSOSlaSJOngt tll _ . . . . .
melkgsyregllgrgdd;ksvrg 3543POen_. Typeriktlg.VlssetlltakforforbedringerkangJ,res.
swve__, R_tne g tgntg_ref_kkgr 28'34 poeng: Godtakbar i typeriktighet. men krever fDrbedringer.
g ' ' ' 20 27 pDeng' Mangelfull i forhold til typeriktighet Mange tiltak kreves.
iprOdulrt fra visse �jærstammer.  - . ' . '
. . . _20 p0gng. PrObleMatl5k, defekt. OmfattendR fDrbedringstiltak krevgi.
aVhen_lgaV0æ,lngStemPeratUr'
\i>r_1___ __!.J-_:1.1._.1



_Bk__egrggpg_f0_rkl Jg_ryl g ______DsAR_BoN\rdER\___N(_h_ y_og\__F_t Jg_k____oJsLJ____mpt(9d\_dq__wpl\0\ _s___________ hrw_>__T _ _vt_4_9gr_otv__J_g_g__vt____

Ko,k,,_,,g ___ __ _ _ b ,___ k_g _ b 5 _ 6 q

, ,o,ku,,ans,k_ass, __ _ _ g__ypg _ _

Alle bry_ _kal gi_ kommentarer 6 ' _
Dommer (na,n) Dato , o
p_ alle kr_terier. Kommentarene
skal være konstruktive ogfokusere _mmg,kvalif;kas_on (_yss ,,J
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _orbrygg o gJcp o sHBF o Anngn o _kke gk$am;ng_
poeng skal dokumenteres. __, _ , , _,___,_,_ ,_,_

Bfuk f$lggndg mgngdgord for Beholder (kryss a, _pc og N/Iin_s_rod, hommenter ev. owikJ
aroma og tmak: TYPE; _lassflaske l 0 Pn-flaske l 0 Baks _,:. x_ommen1_r;
Inge_n: Under deteksjonsgrense. FYLLINGXRAD; 0 Lav | _ormal | 0 H_y | 0 Til toppen `
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet. ` ,g ,pog_ng
merkbar: Kan kJ'enne emnet, og det A,oma / Bouqugt (m,Jt, hum Jg, pstg,g,rg,,_g, og ,,d,g ,,om,g,J _ __s)
er med p�  �  definere aromaen eller _ .
,makgn. B_e_hri_e!se: _ c __ u_ _ __ _u _ __ _\_S _
Tydelig;Kjennergodtemnet,ogdet 0 re55cOC r`L___ % i So_ __ _:__g 0_ _
erenviktigelleravgJ'_renderollei_ s_4ms_4_ _c__V_o__
dgfingrg aromagn gllgr smaken. l '
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ'_rende _B'orun_rse or_re__;
del av aroma- eller smaksbildet. __ _ _ _ r _ _ .. ,
iiD_m_|ngtg_ndg;K,gnngra,omagllgr U_ _ _ : O__ \ __M_ i _ s _ 9
smak,,,m,,tsa+k,aft',ga,dgtk_a,, u_\_ _,,,____
vil kamuflere andre aromaer eller u .
tsegn g _t oV Or9g O9 k/OfhCt, bgShlt_ 5hUm/atgg Og -teXttUfJ lS)
Smaker.
FARGE: _Lys halmgul l _Halmgul l 0 Gyldengu| l 0 Ravfarget l 0 sobberfarget | 0 m_rIc_ kobbgrfarget
,n gr 0 R0dbrun/brun l 0 m_rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsort_runsort l 0 sort l 1 0 Rosa l 0 R_d
KLARHn: _KIar l 0 L_tt _kete l 0 Middels t�kete  l 0 Kraftig t_ket_ | 0 uk|ar l l 0 Partikler
__d_: Aroma av gr_nne epler, ssum: _ ; _ _
oftest_ærbiproduh1.
A_l: Etanol _ andre h%ere smak (ma/c, hum/p, ba Jansp, pttprsmoh osv.J _l q (2s)
alkohaler. Oftevarmendgsmak, ./ ._, .
B_etkfJ_eJte; _ __ _ _ _ __ _ bi teJ_- g_ _e_
Ast_ng_nt: 5nerpende mUnnf_leISe. l
D;_,sm,,Jma,g,,;,,__g, n__v __ ___,__ ,_ ,es,,, neb e_ tn__,_ ,iJ
smørkarameII. oftest �jærbiprodum,  $ _ _ rv _ _ _ _ __ 0 _ s
.f_. f . '
an Og'%Vær''": 'On; . $____ _ov_\_ _,_ ,t _, .u_ ,o_ _ __
DMS: DImetyISUIfld, SØtll_ maIS, _l.
oftestmang_endeavdampingav _,___ m___b__._ __ag__ _m\__ __T _;4 o_,_,
vørter,for5ennedkj_ling. ' - t __g_ \'_ _ \ __
Fgnol-|_..mgd,,s,,n,p_ast,sp,akgndggl_O__\_-U_cn__
_edn',n a,b,,nd,r, k. ngll,,k. _Be_rynne/_e ortrPik_
_st_g:Banan,bringeb_r,pære,eple, o_ _ _ m4 SMC_ ___\\'r \: _ g_=
jordbær, tropisk frukt, osv.
. . . . G lJ_ l7_ mo _ �
,_ GJær I lØSnIng, 0ær SOm har _
sprukket. F_isk f_lelse l munnen (hyss a_ karbonering og Xropp, e_. Xommgntgr munn_ø/p/sgJ _ l5)
m0Wfiwdi_: Kjemiskkombinasjon av sRopp.. ai_Lett _ o med_,um _ o Fyld_,g .: _ommgn,,,(Ds,,,.ngp,s DJ_oho_v,_go,yJ.
klor fra vanngt og mikroorganismgr. . , ': _ ' ' '
. at aV l e t H0Y:
L__ii_: Skunykatt, eksponering av o _grkarbone,t _
dagslys. Vis5e humlesorter kan gi _
liknende karakter. And|g_ t',_bakgmg_d-|ngg, t_,_ b__g,gn (ggng,gJ_ ,u,dg,,_,g /o,J,g t;J/orbgd,,.n
__tddel_: Aceton, tynner. _ . ' '
A_koholgrJfusglsomoppst_rve_dhøyg_ '_ _ r_ _ _ __C`` ___ __
gJ'æringstemperaturer. rv44__h _ _ i _ %( b _ _
Me_llt$k; _nn, mynt, blod. '
Otd_: Ugg_en, innestengt,gammel,
senere vin_5, bl0t b_lgepapp, r�tne
gr,nnsaker. sher_liknende,
barngblgier.
_te: Overdreve_t vannbehandling med NBJ DnsiAL GJs Komm_NrAAfA p_ A_LfKA_
natriumklorid, kalsiumklorjd gt|gr
magnesiumsulfat m.m.
.Edd;_sifron skarp bitt_g, _POen___U!d_
' .. ' . ' 44-SO poeng: EksepsJ'onelt 1yperiktig, Lite eller ingen forbedringer kreves.
gtUnntma. tOSlatJOngr tl _ . , . .
mglkgs rg gllgrgdd;ks re 35 43 p0eng. Typeriktig. Visse t_ltak for forbedr_nger kan gJ%res.
wo . ' . 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Ve_. R tne e_, tente fyntlkket, . . .. .
. , 2Cil7 p0eng: MangelfUll l fOrhOld tll typerlktlghet. Mange tlttak kreves.
BiptOdUkt fta VIsse 0æntammet, , . .
. . . c20 p0eng. PrOblematisk, defeht. Omfattende forbedr_ngst_ltak kreves.
aVhengtBaV0ærlngStemperatur.
1___.__n1 !0!__U_1_I._



__Atskmmlg_agtfk_ngbgnaytpt_a_nkJen_neegmngtogdet ________D/ _%a_hl J_J _ __ dl _ vl _ r _2_6( __ng0pr6otv9J _

Konkurcante _ B|y__gts kod_g 0 0

Ko,k,,ca_,sgk,as,g _1 _,typ, 1 _

Alle brv_ _kal gi_ kommentarer D __ N __fJJr Eu _. 2d__
Om_r n0Vn _ at0 _
p_ alIe krtter_er. _ommgntargne
skal være konstruktive og fokusere Dommg_,kval_|f_,kasJ_o, (__ss ,,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i g No,b_gg o BJcp o sHgF o Anngn o _kkg eksam;ng_
paeng skal dokumenteres. _,____, , _, _,_____ , , , , , _,,

Bruk f_lgende mengdeord for Behotder (kryss ov lype ogN//ingsgrad, kommenter ev. owikt
arOma Og _mak: TY_e: 0 Glassflaske | 0 _n-tlaske l C9_ 8o_ks _Kommen_or;
lngen:Underdeteksionsgrense. fYLLlNGSGRAD: OLavlON0rmal|OH_y|_Tiltoppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
_ _a _oe_n_
'- . ' Aronna J Bauqugt ImaIt, hum/e, cst_rc, _cno/er og andre aromagrJ _ (15)
er med p�  �  def1nere aromaen eller
8es'r've"e;
Tvde__g_KJ',nn,rgadt,mn,_.ogd,t5___ __5___4__iP__:_
er en viktig eller av__rende ralIe i �
definerg aromagn gl|er smakgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i arama
eller smak. og det er en avgj0rende _B'or_nne/5e or rrekk;
delav.aroma-elle.rsmaksbildet __v _Ki7__�  _A____ _g_T d_ L____g
Dom_ng,gndg; KJgnngr a,oma�__gr  _
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr gllgr .
Uttgende (kyss av/arge og kIOrhpt, bcskrrv skum/arge og -tp_sturJ _ lS)
smaker.
FARGE: _ Lys halmgul l 0 Halmgul | 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Hobberfarget l 0 m_rk kobberfargec
Bg rg s_ork_gr-|n gr 0 R,dbrun/brun l 0 m_rk r_dbrunJm_r*ebrun l 0 R_dsort/brunsort | 0 sart l l 0 Rosa l 0 R_d
sLARHn: 0 KIar I O Lett t�kete  l 0 Middets c_kece l 0 Hra Itig t�kete  l 0 uklar l l 0 part;kler
A_ldeVd:Aromaavgr0nneepler, 5KUm: _;uT_
oftest�jærbiprodukt.
A_kdhO_; Etano_ _ andre h,yere smak rm,„, h,m/,, b,_,,,p, p,,p,,mok o,,.J __ C _2,_
alkohol,r. _g varmgndg smak.
; sn,,p,nd, munnr,_,_s,. B__'"i_e's':
_'acgm_;sm,rJmarg_a,',ng__g, 5Vn_ 0_sJS_A_ s;___9/_PPEL5iv
sm,rkaramell, oftest�jærbiprodukt,
kan ogs_ v_re infeluJ'on,
OMS: DimetyIsul__d, s_tlig, mais, k_l.
Ciftest manglende avdamping av
v0rter, for sen ned4j,ling.
fiwDl_: Medisin, plast, sprakende el-
_gdning,gasb;nd,rgy_,nell;k. _Beor_nn_I__ or1r_hh:
Eng,,.Ba,an,b,;,g,bæ,pæ,ggplg _-fr __ d_ __IU_ _J-r_ tt__LEs_,_ o_ PiT_g_r _YJV_E
. ' . ' ' ' ' r . 1
J0tdbæt_trOPltkftUkt__OSV, _r _Ri$___R_ _A _eg d6__ _ L
G__ Gjær i l0sning, �iær  som har _
sprukkgt. Fysisk f__glse i munnen (ky,, ,v k,,bonp,J'ng og k,Dpp, g,. xommp,tp, mu,nJ%_rp/sgJ __ (s)
Klarofenoli_: Kjemisk kombinasJ'on av _Ropp.. _ tt o m d, o F _ . .
. . e e IUm Y i_ _KOmmentOf OStrInq_n5, 0tXO_OIV0rmP OSV.J.
Ot ta Vannet Og mlktOOrganltmet. sARBoNER_N_.. o F_at c>_ Lav g m;ddgls o H,
LYnWidet: Skunykatt, eksponering av o ovg,karbonert
dagstys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. Andre t-|__k,mgld_nggt t_,_ bry_e,gn (gpnp,grrvu,dg,,.,g p,/,g tJ,//o_pd,J.
L4i_xwliddel_: Aceton, tynner, f - , , . ' '
A_koholgrJfusglsomopps,_rvgdh,yg r' A _J _E_ __rt A D__ __Ct_ 4__ CW_ tJA__fe
gj_'æringstemperaturer. __TT FDG �  J4l_ __ue __ _p ____
Me_l1,k: _nn. mynt, blod.
Obi&rt: Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vin_s, bl,t bØ1gepapp. r�tne
grønnsaker, sherryliknende,
bamebleier.
SaIt_:Overdrevetvannbehandlingmed NBJons_ALGJs Komm_NrARERpAALLE_AJrfA/_A ToTA_oENG 3_(So)
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr '
magnesiumsulfat m.m.
sut/,m-|g. Edd_,k s_,tron skarp b_,ttgr _POen_'_U!de
' '. . ' . ' 94-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves,
gtUnnSma. AssOtlatJOner tl . .
mglkesy_ g__gr gdd;ksyrg_ 35-43 poeng. Typeriktig. Visse t|ltak for forbedringer kan _øres.
swvg__. R_tng g tgnfg_nf.,kkg, 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
B.,produ_frav.,ssggJ_.æ_fammgr ' 20-27poeng: Mange Ifullifarholdtiltyperiktighet.mangetiltakkreves.
. . . ' c20 pDeng: Problematish, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
aVhenglg aV 0ærlnBSt,mPeratUr_



_sdAsBEmemfalnkgenre_atfo_maken_gllgremahgn_ ____D_Ad lb__k_A___l_d _hoJkl_b _o/4_o___T_______ __o___/____t__r/__?J___y_____o______h_/_o_________y_________wl__lc__

Konkurranse Brygggts kode

t KonkurransekIasse _ltype

Alle b___kalgi_ kommentarer Domme,(,,vnJ J0 l lT__JV Dafo
pa alle hriterier. Kommentarene
skal v_re konstrukt_ve og fokusere Dommg,mal',_kasJ-on (kyss ,v)
p�  forbedr|nger. Grunn t|l trekk i Norbrygg o gJcp o $HgF o A,ngn o Ikkg gksam,ng_
poeng skal dokumenteres. __ _ __ _ ,_ _ _, _ _ _ __, ___ ______

Bruk f_lggndg mgngdgord for Beholder (Xryss av type ogJV/Iingsgrad, Xommentgr ev. avvikt
aroma o_ _mak: Tv_e o G_assf_aske _ o Pn-f_aske __Boks _Kommentcr,,
_ngen: under deteksJonsgrense. FvLL_NGsGRA_ o Lav _ 0 Norma_ _ 0 H_y _ _T__ tappen
Svak: Kan s% vidt kjenne emnet. ,
_ t_0Cn_
Merkbar: Kan kJenne emnet, og det A,oma J Bouqugf (m,Jr, humJp, psfp,g,/pno_g, og ,nd,p o,omop,J (_sj
er med pa �  deflnere aromaen eller
B_e'"i_c''e_
TYdeli__ KJenngr BOdt emnet_ Og det _ t
er en viktig elIer avgJ,rende roIle _ _

Krattlg: Kjenner emnet klart _ aroma
ellersmak,agdeterenav1gJ_ji_rende __eorynne Jse or1rekk.
del av aroma- eller smaksb_ldet.
Domlnerende: Kjenner arama eller
smak av emnet s% kraft_g at det klart ___ „_.__,_
vll kamuf|grg andrg aromagr e||er ,
Utseende (krYss OvJOrgc og hlorhet, beskr_v shum_arge og -rekscurt (5t
smaker.
fARGE Lvs halm_ul l 0 Halmgul 1 0 Gyldengul l 0 RavIar_et l 0 Kobberfarget l 0 m_rk kobberfarget
- 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort | 0 sor1 l | 0 _osa | 0 R_d
e_re__ Or l8rln_er __RHn. , ,
K ar Lett ta ete Mlddelt t_kete l Kra(tl& takete l Uklar | l Partlklet
A_taId_' Aroma av gr0nne epler, SKUM'
oftestgJærblprodukt. o
Al_l' Etanol _ andre h0yere smak (m,Jt, humrg, boJonsp, pctprsmak osv.)_ (2s)
alkoholer. Oftgvarmgndg smak.
'ngem, sn,,p,nd, munnr,_g_sg. B_e'k'i_''"_
Di_eV: sm_rJmargarin e__er _
smØrkaramelI. oftest €jærblprodukt,
kan ogs�  være _nfeksJon. _ _
DMS. D_metylsulf_d, s_tlig mais, h%l. ?
Oftest manglende avdamplng av o
., o
v_rter, for sen nedkJ_l1ng.
Fenolltk: Med_sln. plast, sprakgndg g|-
_gdnlng gasb;nd, ,_yk, ,gll,k. _B'o'unnet'e or trehh_ ' _ / , l
. _ ,' _ l
_re. Ba,an, brlnggbæt. pærg, eple, _ l
Jordbær, trop_sk frukt, Dsv.
Gjær: Gjær i l_sning, __r som har -_ -__
SPrUkke_- f_isk f_leIse i munnen (Xyss ov karbDner_ng og hropp, ev. kommenter munn_0Ie/spJ l5)
Kloiiendttk' KJemlsk kombinasjon av _Ropp
, Lett l MedIUM l FYldl& KOmmcntOr(05tr_ngens, _tXoholvorm_ osv,J;
klorfravannetogm_kroo_an_smer. _ARBoNeRING. c>_F_atloLav__m,ddelslo_,yl _
L_s_et: 54un_katt, eksponering av o ovgrkarbong,_
dagslys. Visse humlesorter kan g|
likngnde kafaktgr. _ _ , . .
. n tetl a eme lngertl __eren (gPnerPIIvUtd_ttn_r/OtS/Og ttlJOfbPdrJn9Pf Otv.J
__m_del. Aceton, 1ynner.
Alkoholer/fusel som oppst_r ved h_ye
. l _
_ærlngttemperaturer, cl_ _
Me_ll'_k: Tinn, mynt. blod. _ ,
Okstdert_, Ugg_en. _nnestengt. gammel. ,
senere vin0s, bl0t b0lgepapp. r%tne '
gr_nnsaker, sherryliknende,
barneble_er.
_ er reVetVann e an lngmg NB!D_S_LGJSKOMMfN_AAEA_ ALlEKAJ_EAJfR ToTALpoENG 5o
natr_umklorrd, kalsiumklorld gller
magneslumsulfat m.m. .
sur/,m_g. edd_,k s_,tron skarp b,tfgr _POen__U!de
' ' ' ' 44-50 paeng, EksepsJonelt typerrkt_g. L_te e||er ingen forbedr_nggr krgvgs,
grUnntmak. AssOslasJaner tll _ . .
mg_kesyrg gller edd;ks rg 3S 43 p0en_. Typer|kt_g. V_sse t_ltak for forbedr|nger kan gJ,res.
s . ' l8 34 poeng' Godtakbar i typer|kt_ghet, men krever forbedr|nger.
wvel, A%tne egg_. tente fyrstlkker. - ' .
B. . _O-l7 p0eng. Mangelfull l fOrhDld t_l typerlktlghet Man_e t|lta_ kreves.
IprO U ta Vlt5e _æntammgt, , .
<20 p0eng Prohlematlsk, defekt. Omfattende forbedr_ngst_|tak kreves.
aVhenglg aV _ætlngStempgratUt.
\ c_ ____1 _n__1-n___ _



_BD0 f__ ____AD5d__9g_ll_b_k_______do\_\L_k(___Jg__xtkl_be___bloeuJ_\__m__dd(\_J_?t(___k_ls/_/__90__d__J___fbtl__k\____J_o__ k_______o>__vc__(______( )__\

__ _b C
Konkurranse _\ _ 0 B_ggets kodg

, Ko,ku,a,s,k_a_g , _q _ __ ___yp, 1 _

Alle bry_ _kal gi_ kommentarer r _ , c1_' _ _ _
DOmmgt (navn) _ _ ! o _ DatO _ _
p_ alle krfterIer. Kommentarene
skal v_re konstruktive og fokusere Dommg,kva__f_,kasJ_on (_yss ,,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _Norbry_ o BJcp o $HBF o Annen o _kke gk$am_,ne_
poeng skal dokumenteres. _, ,________,_,_,___, _,__, ,____ _ , _ _ , , _,_ , , __ , _____,_,__ _, __

Bruk f_lgende mengdgord for Behalder (kryss ay type og_//ingsgrod, kommenter ev. o_,ikJ
aroma ag smak: TYPE: 0 Glassflaske l 0 Pn-flaske l _aks ''`_: K_omment_r;
lnge_n: Under dete_sj'onsgrense. fyLL|NGsGRAD.' 0 Lav l 0 Normal l 0 H_y l _il toppen '',
Svah: Kan s_ vidt kjenng gmngt. !`
. _e_a _p0eng
Mgtkbat:KankJennegMnet,Ogdet AromaJBo_uquef(m,/thum)ppstg,p gno Jg,o ond,go,omog, _s
er med p�  �  definere aromaen ell_r ' ' ' , '. "
smaken. _Be_kri_e/se: __ CVC_ V__c_ u_ t, r__\ 5__ ___n_ O_
Tydet1g:Kjennergodtemnet.ogdet _ _e S'i _ t _ 5_ =_ ' u @
erenviktigel|erav�j0renderollei�  _a_ _,,\ m__ _
definere aromaen eller smaken.
Kraft_;g;_J'enneremnetkla_iaroma _n 0```_ _ _com`Ci_ _ ___ hum`__ aJr_m_
ellerSmak,ogdeterenav�j0rende  _B__rynn_ Jse or1r_kk;
del av aroma- eller smaksbildet. _ - - .
. '_r_ _ m_r rn_ _0__ ih_r e \__ _ _r_
m_,gtgnde: KJgnnet arOma eller ' ,
smakavemnets�krart;gatdetk_art  ___v`v_!o D ann_
vil kamuflgrg andrg aromagr gllgr .
Utte_ende (kryss a_/arge og k/orhct, bcskr_v skum_argp og _teksturJ _ (5)
smaker.
FARGe.' _Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldergul _ 0 Ravfarggx _ 0 _obbgrfar Bet _ 0 mgrk kobberfarget
- 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rkr_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrur1s_ort l 0 sart l l 0 Rosa l 0 R_
e_r__5 0rklarlI1___r sLA_RHn. __ , . . . .
' ar ett ta ete l e t et4 Kra tlB ta gtg U lar PartIkl4t
_ldeNyd_; Aroma av gr,nne epler. SKUM: f ;' __
oftest__rbiproduk1,
Al_l: Etanol qg andre h%ere smak (ma/t, Num/p, bo)ansp, gtfp,sm0k osy.J _ (2s)
alkoholer, Oftg varmgnde smak. . l _
Ae_ . _BesirJ_e!se; 5_h_ _ m_ w _ ___ _e g, __
nBent. Snerpende mUnnf0Ielte. ' l
_'_y,$m,,Jma_a,:,g__g, _o' l;Vt g,_ss _ $__'_ _ch_\_____,
sm_rkaramell. oftes_ _'ærbipradukt. \_ _, r _;_ n__( '; _ n__s_ ; \_ e
kan ogs_ værg infgksjon.
0MS: Dime_lsulfid, s_tliB mais, k�l,
Oftest manglende avdamping av
v_rter.forsen nedkj0Iing.
FiwDl'_k: Medisin. plast, sprakende el- , . .
Igdn_,nggaeb_,nd.r_yk,ng___,k. _Beorynn_!seor1rekk; _\ __ __g__ i___e n. __ mth_\ >_Cn_
Estgre_: Banan, bringeb_r, pære. eple, e _ _ u __ _
jordbær. tropisk frukt, osv.
Gpe- r: Gj_r i l_sning. gj_'ær yi_m har __
sprukket. Fynisk f_lelse i munnen fkyss 0_ karbongrjng og Xfopp, pv. Xommpnrgr munni9_Jg JspJ _ (s)
KIofO_fend_k: Kjemisk kombinasjon av sRopp.. _ett _ o med.,um _ o Fyld,.g : ,omm,,,,, (,,t,J.,gpns ,_kohoryo,mp osv J.
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNeRING.. oFlat_o Lav__m,,ddet,loHgvl ._ ' ''
LynWidet: Skunykatt, eksponering av o ove,ka,bone,t :__.
da_lys. Visse humlesarter kan gi _
tiknende karakter. _ _ . - .
. n re t a eme tn_et tl __gtgn 9PnPfe vUl elJn9, �rs/0g  tII_tbPdttn9Pt Ot_.J
_|ddel:Ace_ton,1ynner. _
AlkoholgrJ_sgl som oppif_r vgd h_yg_ _O _ C r_ g_n e _ t m _ __ _
__tin_temperatUret, -tU_ __ _- _r\ . : g hc _ g
__lllsk' _nn, mynt, blod '
' . ' 0_ _Vn_ _ h_ __ _
O l rt: U_n, Inne Stengt, gammgl. i
senere vin0s. bl_t b0lgepapp. r�tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barngblgigr.
_tt_:Overdrev_etvannbehandlingmed NBFDnslKA__ G_sKommENrAAEAp_Ac_fKRJnR_fA ToTALpoENG__(so)
natriumklorid. kalsiumklorid gllgr -�  -
magnesiumsu_at m.m.
.edd_,k s_,t,on skarp b_,ttgr _PO_n___U!de
' ' ' . ' 4q-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
gtUnntmak. A_OSiaSJ'Onet tll .. . . . .
. 35-43 p0eng: TYDerlktlg. Vltte tlltak for forbedrlnger kan gJ0res.
me etYre eIler eddlhsYre. . . ..
s . 28 34 p0eng Godtakbar _ typer_kt_ghet, men krever forbedringer.
_l. R�tne  e_ tente fyrstikker. = : . . .. .
B. . 20 l7 pDeng. mangelfull _ forhold t_l typer_kt_ghet. Mange t_ltak kreves.
lp,OdUkt fta VIUe _'æntammet, . . . .
. . . C20 p0eng, PrOblematlsk, defekt. Omfattende farbedrlngstl Itak krgvgs.
aVhenglg av _ær1ngs_mperatur.
l'eri1__1 _0_.l-n.1-__l



_t Bmaken F_kl_ _____Drg_rd lKub Tk0o_ld fk__oJd__b6_ u/Eg/go _9 __J ___ _ _flL__ ( )

, Ko,k,,,a,,gk,as,g _1 ,,typ, 1 _

Alleb__skal_ishammen_arer 0ommg,(,,,,J J1m0___ _ ___Nt_s_JV_ ,ato, 6__. 2o ,
p�  alle kriterier. sommentarene _ '^
5kal være konstruktive ag fakusere Dommg_,kva_'|f',ka,J-on (xys, ,,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i 6i_ Norbrygg o BJcp o sHBF o Annen o _kkg g_sam_,ng_
pDeng skal dokumenteres. _, , , _

Bruk f_lgende mengdeord tor Beholder (Xryss ov type ogNIIings9rad, kommcntcr ev. a,vihJ
aroma og smak: TvpE; _ Glassflaskg l 0 _n.flaske l 0 Baks . __Dmmgn1crr,
Ingen: Under deteksjonsgrense. FYLLlNGSGRAD.' 0 Lav l 0 Normal l _ H_y l 0 T;l toppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. ,
. _ _p0en_
Metkbat: Kan kJen,e emnet, Og det A,oma / Bo_uquef (m,Jr hum Jg gsfp,g pnorp, o o,d,g ,,om,p, 1s
er med p_ _ definere aromaen eller ' '
B_e'kr_e''e_
Tyd,_ig__:g,,g,god, ,m,g,, og d,, $ _A _ D_ 5, 5_A R F___ It__li
er en viktig eller avgJ'0rende roIle i _
dgfingre aromagn gllgr smakgn.
Krattig: Kjenner emnet klart i aroma
elle,tmak,ogdeterenavgJ_rende B_eorynng Jsg or1rgkk;
delav. arama-eIle. rsmaksbildet L;r_ J___7,`5x SA_ _6g _Air d_ _y_u
oo_m,,gre_,d,; _Jg,,,, a,oma �__,,  _
smak av emnet s�  kraftig at dgt klart
vil kamuflere andre aromagr gller . '
Utseende (h_ss avJargc og k/arNet, beskrJv skumfargc og -tehsrurJ _ (5)
smaker.
FARGe.' 0Lys halmgul l _ Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget _ 0 _obbgr(ar_et _ 0 m_rk kobberfargef
, 0 R0dbrunJbrun l 0 m_rk r0dbrunJm_rkebrun l 0 R_d$ortJbrunsort l 0 sort l 1 0 Rosa | 0 R_d
e_re__ Or 8rl�_eC  , . . ,
KUi_RHn_ _HlarlOLetttakete|OMldde_staketelOKraft_gtaketelOUklar|lOPartikler
%taldehyd' Arama avgr_nne epler, SKUM' _
. : ' i
oftestgJærb_produkt.
AlkdtD_: Etanol og andre h%ere smak (m,/_, _,m_p, b,Jo,sp, prt,,,m,x ,,,.J __ t (2s)
alkoholer. Ciftevarmgndg emak.
. B_gskri_Js_;
Acdngem. Snerpende munnf0lelse.
alacy;sm,rJma_arinellgr _10_:_ _____ Ne____ __5 __Cr/_ofpJpillJ_ 5'/__„___
sm0rkaramell, oftes,_ærbiproduh1,
kan ogs_ være infeluJ'on.
DMS: 0imelylsulfid. s_tlig, mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v0rter, fDr sen nedkj0ling.
fewl_; Medisin, plast. sprakgndg el-
Igd,i,g,ga$b;,d,,gy_,,__;k. _B_,or_nneJ'e or'rghh;
Est_ere:Banan,bringebær,pære,eple. y__N D_7) 5A_U_R __ JlVl_P r, _L/R _1_ __44F0J__
J'odbær, tropisk frukt, osv.
G_r: Gjær i Igsning �jær  som har _-'_-_
sprukket. Fysisk f_lelse i munnen fkyss av x,rbonpfjng og hropp, pv. xommg,tpr munn/ø/p/sgJ _q (st
KlanDfendi_:Kjemiskkombinasjonav _Ropp.. _Lgttlomed,,um_ofyld.,g _ommgn,,,f,s_,.nggns0J_D_oJv,,m,,,,J.
klor fra vannet og mikroorganismer. . 1 _ ' ' '
. KARBONERING: flat LaV l NlddeIS | H0Y
L__det: Skun4katt, eksponer_ng av o ove_arbongrt
dagslyn. Visse humlesorter han gi
likngndg karatctgr. _ - - , . -
, An te tl a enne lnget t| __efen (9CnPfC// VUtdetJng, /Or5_/09 tJ//Orbedfrnget os,.J
_xw1__del_. Aceton, tynner. _ , . - - -
A_koholgrJfusglsomoppst_rvedhøyg l5 _ r _ _r_S D_1T___LrTr $_Xf A O_% JN_4r
_'_n'ngst,mp,ra_ur,r. __ J4I__E _ _ | __ (t___
Metalllsk: _nn, mynt, blod.
Oksideet: U_en, innesten%, gammel.
senere vin05, bl0t b0lgepapp, r_tne
gr%nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Sai_tt_: ONgrdrevetvannbghand|ing mgd NB_ DnslKA__ G_s KoNi_Jyi_fNrAAfA p_ A
natriumktorid, kalsiumklorid gl|gr
magnesiumsulfat m.m. .
w,Jsm,.g, fdd.,k s.,t,on $karp b;ttgr _POen__u!de
' '., - . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnntm6k. _OStaSJOnet tll _ . , . . ,
melkgsy_ellg,gdd;ks rg 3S43POeng. Typeriktig.V_sset_ltakforforbedr_ngerkangJ,res.
s . ' 28 34 paeng' Gadtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
w_l. Rjtne egg_, tente fyntikker. - ' . . .. .
g . . IO-27 p0eng: Mangelfull l fOrhOld t|I typerrkt_ghet. Mange t|ltak kreves.
iptO U ra VISSe 0ætttaMMerJ .
. . . CZO poeng; Problematlsk, defekt. Omfattende forbedringstiltak krgvgs.
aVhengIBaV0ærlngttemperatur.
\'cr_.1_n1 2OI_l_U_1_2.l



_sdAsBmgem_algnkrgeerngp__a_f_00m_rkag_an_rellegtsmakgn_ ______Dd lb_k _____hl_J0 _p___ldr_l4_______s____?____y___g__6_&1____wt_______J _(/d__/ __l/_______2lt_fAt_t_ lhv)

Konkurranse B__ets kode

1 Konkurranseklasse _ltwe

AIle brygg_ skal gis kommentarer _ ,
. . . 0Ommer(nOvnt _JJ| DatO '
pa alle kr_ter_er. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere 0ommg,kva_-|f_,kas)on (k_ss ,yJ
p_ forbedr_nggr. Grunn til trgkk _
NOrb_gg BJCP SHBf Annen lkke eksamlnert
poeng skal dokumenteres. __ _______

Bruk f_lgende mengdeord for 8ehalder (hryss av rypp ogJV//ingsgrod, XDmmenrcr ev. owrkJ
aroma og _mak: TypE&_a„J_aske _ o pn.J_askg _ o Boks _Komme,,,,;
lngen: Under deteksJonsgrense. fYLLINGSGRAD O Lav l 0 N0rmal | _H_v | 0 T|l tappen
Svak: Kan sj vldt kJgnng emngt.
. tpocn_
Merkbar:KankJenneemnet.ogdet A,omaJBouqugt(m,Jt Num/ppstg,prpno Jg,o ond,go,om,p, 15
er med p_ _ de_nere aromaen eller ' ' '
Bes"ive'sP;
Tydglig; K;gnngr godt gmngt, og dgt . V' _
er en v|kt|g eller avgJ_rende rolle i __ 0,,_ ,
Kraftig: Kjenner emnet klart _ ar0me
eller Smak, 0_ det er en avgj0rende _Beor_nnE/sc or rrekk;
dgl av aroma- gllgf smaksblldgt.
Daminerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det kIart _ _ __ _ ____
vil kamuflere andre arDmaer gllgr
Ut5eende Ihryss av_arge og XIorhpr, beskrrv sXum/arge og _reXsturJ _ (5)
smaker.
fARGE: Lys halmgul l _ Halmgul | 0 Gyldengul l 0 Ravfarget | 0 sobberfarget l 0 m_rk kobberfarget
;n gr 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
KLARHn, O _Iar | 0 Letc c�kete  l 0 m_ddels t�kete  l 0 Kraft|g c_kete l 0 uklar l | 0 _artikler
Aii_ald_' Aroma av gr_nne epler, SKUM' _
oftest_ærb_produkt, �
AkdhOl' EtanOl _ andre h,Ye'e Smak (moIt, hum/e, ba Iansp, pttprsmDk osv.t _ l25t
alkohDlgr, ONtg varmgnde smak.
'ngem sne,pg,dg m,,,r,_g_sg. B_e'"ivc'sc:
. . '' . _
D_acy. 5m0r/margar_n eller _ "
sm_rkaramell. oftest giærbiprodukt, , _
kan ogs% være InfeksJon.
DMS: D_metylsulf_d, s0tlig, ma|5. k%l.
oftest mang_ende avdamp_ng av 4
v_rter. for sen nedkjølin_
Fenol_k, Med_5_n. plast, sprakende el_
_gdn;rg_ gasbind. ,0yk, ,g1_,k. _B'orunne/se or !rckk:o C1 '
Estere: Banan, br_ngeb_r, pære, eple,
jordbær. _rop|sk frukt, osv.
__r: GJær _ l_sning. gJær som har -'--_- _''
SPtUkket_ Ftni5k f_lelse i munnen (kyss ny Xarbonerrng og hropp, ev. komm_nter munn_ø/p/sgJ _ ls)
_loii_fend%k; sJem;sk komb;nas;on av ,Ropp. _ L tt o m d o F, .
. ' e e IUm v dl_ _KOmmPnt0t fostrJnqens, aIXOhOlvOrme Osv.J.
klorfra_vannetogm_kroorgan_smer _ARBoNeRING oFlat oLav m;ddels oH_
L__diI: Skun4katt, eksponer_ng av o ove,ka,bong,x
dagslys. Visse humlesorter kan g_
llknendg karaktgr. , , . . .
. An retl a emedlngettllbly_eren(gPnPtP//VurdcrJng,JOrs/agtr//Orbedrtngerosv.J
L4i_siyn|ddel'Aceton,lynner.
AlkoholerJfusel som oppst�r  ved h0ve
_æringstemperaturer.
hnhe_talllsk; T_nn mynt blod. _
. ' ' _
0ke|dert: U_en, _nnesten%, gammel,
senere vln05. bl0t b0lgepapp, r_tne _
gr_nnsaker. sher_l_knende,
barngblelgr.
SaI1_' Overdrevet vannbehandl_ng med NBF DnsNA_, ,,s Komm,
natrlumkIorld, kalslumklorid _lIgr
magnes_umsulfat m.m. .
-|g. Edd,k s,t,on skarp b;tfgr _POgn__U!de
' ' ' . ' 44-50 p0eng Eksep5Jonelt typeriktlg. Lite eller Ingen forbedrlnggr krgvgs.
grUnnSmak. ASSOSlaSJOner tll _ . .
mglkg5 rg gllgr gddlks rg 3S 43 Poeng Typerlktlg. Vlsse t1Itak for forbedrlnger kan gJøres,
s ' . I8-34 paeng' Godtakbar | typerikt_ghet. men krever forbgdringgr.
WVe: R tne egg_, tente VtStlkkgr. _ .
g,_roduktfravlssg _r5fammgr 2027POeng mangelfUlllfOrholdtlltyperlktlghet.Mangetiltakkreves.
' _20 p0eng: Problematisk, defekt Omfattende forbedrlngstiltak krgvgs.
aV engIBaV_ærlngSteMpetatUr.
\ __l___ t,()_ l_I1 l _, I



_%t_DB ld_emd__A/ __ _ _ ____sD__uo_m___r__4rv________tt__Lobett__h_____oJm_%b\_d\______o__o_F\_s__dt____b_g_l\__gK9t ____J_(9____lm___gchp_t\o_tsv_J____s_Jt___vtJl ( )

Konkunanse _ _0_ O ' Brygg_ets kode

1 Konku na nse k l a sse _ _ _ltype

AIle bry_ skal gis kommentarer _ , ._ _l 8 _ _
. . DOmmer(nOvnJ \ 0 _ _n DatO V t _
__ alte krlterter. Kommentarene
skat være konstruktivg og fokuserg _mmgrma__|_kasJ-
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _Norb_gg o B)cp o sHBF o Anngn o _kkg gksam;ng_
poeng skal dDkumenteres. _, , , , _,_________,_, _, ,

Bruh f_lgende mengdeord for Bie_holder (_ryss ov lypc ogNI/ingsgrad, hommenter ev. ovviXJ
aroma og smak: TyPE; _ Glassnaske | 0 _n-flaske l 0 Bo_ ':_. __ommenror;
lnge_n: Under deteksjonsgrense. fYllINGSGRAD: 0 Lav l 0 Narmal l _H_y l 0 Til toppen _
Svak; Kan s�  vidt kjgnng gmngt. ''
. _0ispoeng
mgI*bar: Kan kJenne emnet, og det A,oma J Bouqugt (m,Jt hum Jg psfp,g /g,o Jp, o ond,g o,omag, _s
er med p�  �  de_nere aramaen eller . _ ' ' ' ,
smakgn. B___hrr__!s_; ____ VJ _ S_Ci _,\ mU __ ___ l_
TYdelig:Kjennergodtemnet,ogdet m_ \, __g V_o u _ ___ ____
erenviktigellerav_'%renderollei_ s___ _,cJ_h _ _or _
definere aromaen eller smakgn. ' '
Kraftlg: KJ'enner emnet klart i aroma
eller smak. og det er en av_%rende _B_or_nn_rs_ or tr_hh;
del av aroma- eller smaksbi_det _ , _
. - _C S__ ____ J. _
omingr_nde. Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflgfg andre aromagr gllgr .
Uts_nde l_rYss ov_argc og h Iarhet, besXrJv s_umJarge og -reXsturJ _ l5)
smaker.
FARGE; 0 Lys halmgul | _Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget | 0 sobberfarget l 0 m_rk k0bberfarget
0 R_dbrun_Nn | 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsort_Nnsort l 0 sort l l 0 Rasa l 0 R_d
egreps_orhl8ringer . , .
sLARHn. Klar l Lett t_kete l 0 MiddeIs takete l 0 Kraftigt_kete l 0 Uklar l l 0 Part_kler
a : tOma aVg_nneep er, ' _ _
aftest�jærbiprodukt.
A_l; Etanol og andre h%ere smak (moJt, hum Jg, ba/onsg, pttprsmo_ os_.J __ (2s)
atkoholer. Ofte varmgndg smak. \ - `
As . B_eshri_e!se' __V__W ; __C _' _ qh__ __
tringgnt. Snerpende munnf_lelse. . ' - _ '` l ..
Dl__Sm_rmatgatineller \_ _ _ _ t_S_ __ O ï' _ _V_ _
smgrkaramell oftest_æ_produn, ,., _ s. 5_ __ s n__ __ '
. '. . __ _ i
kan Ogsa være lnfekJOn. .
DNlS: D_,mgty_sulf.,d, sgtl.,g ma.,s k__.rhq_ ___' _ _ct_
Oftest manglende avdamping av
v%rter, for sen nedkj_ling.
FenoIl_: Medisin plast sprakgndg el- _
_gd,',,,gasb,',d,_yk,_el__,k, _B_or_nn_rs_orrrehh.' '______ns __o_\.__ ____sn__
E_:Banan,bfinggbær,pære,gple. 4\= r _ : _ _ un_ q9'\
jordbær, tropisk frukt. osv.
Gj_r: Gjær i l%sning, _ærsom har "
sprukket. Fysi5k f_lelte i munnen (kyss ov harbonpfing og hropp, gv. kommgntgr munnf_/p/sgJ _ (s)
_anotiwdi_: Kjemiskkombinasjon av _R pp.. _ '
e e lUm Y 't_ '' Omm_ntDl Ottling_ntJ OI_OhOJVOlm_ OSV. _
klorfravannetogmihroorganismer. _ARBoNeRING.. oFlatloLav__m,,ddelsloH_yl '_
L_iidet_: SkunUkatt. ekponeri_ng av o ovgrkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. And,g t-,_bakgmgld_ngg, t__ brygg_g,gn (gg,p,g// vu,dg,J.ng Jo_/ag t,./Jo,bpd,J,,
_m_del:Aceton,tynner, _ ' '
AtkoholgrJfusel eom oppst_r vgd hgye v e _ e _ ,_ 0 o l _ c _ _M(
�jæringstemperaturer.  h__ ____ \_ _ ______'r _cK____
Ne_tl_5k: _nn. mynt, blod. '\.
O_idert: Ugg_en, innestengt, gammel, `
senere vin%s, bl%t bølgepapp, r�tne
gr%nnsaker, sherryliknende,
b_mebJeigr.
Sa4: OVerdre_vet vannbehandling med NB.J DnsJKA_L GJs KommENrARfA p_ A_LE _AJnAJEA
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m. . _
. . . _POen_el__U|de
Wr S_1B: Eddlk, SlttOn. Skatp, bltter _ . . .. , .
,. . 44 SO pOeng. eksepsJonelt typer_kt_g. L_te eller _ngen forbedringer krev_es.
grUnnSmak- AssOSla,sJOner tll 3s_q3 : . , . . .
mgtkes ,g gllgr gdd,_ _. POeng TyPeri tig ViSSe tl ta Or Orbedtlnger kan gt_tes
s . 28 34 poeng' Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
vo_l, R%tne egg_. tente fyntikker. - ' . . . . .
B 20 27 Poeng' Mangelfull l fOrhOld t|l typer|lrt|ghet Mange t_ltak kreves.
iprodu4t fra visse _ærttammer, ' ' . ' . .
. . . <20 p0eng: PrOblematlsh, defekt. Omfattende forbedr_ngtt_ltak krgvgs.
aVhenglg aV 0ætlngttemperatur.
\'_riinn_n__l.0.1-__I



_soBAtmft_tgantktggl_n_ _g _____D_d __b4_k ___lld _k_J_lb__ ___( T_//_T_qKg/ ____epJl_5_______ _t1t___sc__uc_c

Konhurranse Brygg_etskodg

, Ko,k,,,a,,g__as,g _1 g_yp, _ _

Alleb___kalg1_kommentarer _mmg,r,,,,J _,, 0%_s _ _EgUrse_ Dato _.3, 2dJ6
s_al være konstruktive og fokusere Dommg_,kval-|f_,kasJ-on r_yss ,,J
p% farbedringer. Grunn til trekk i _ Norb_gg o BJcp o sHgF o Annen o _kkg gksam_,g_
poeng skal dokumenteres. _______,__,__,___,_____

Bruk f_lgende mengdeofd fo, Beholder (kyss av rypc ogJVl/ingsgrad, Xommenter ev. avvihJ
arOma Og _mak: TYPE; 0 Glassf|a$ke l 0 pn-f|a$ke l 0 Ba_ks _Kommgntor;
lngen: under deteksjonsgrense. FYLL_NGsGRAD.' _Lav l _ Normal l 0 Hgy | 0 Til toppen
Svak: Kan s�  vidt kJ'enne emnet. 0
. a __0en_
Merkbar: Kan kJenne emnet, og det Aro_ma / _uquet (m,_t, h,mJp, psfp,g,/p,o/p, ,g ,,d,p ,,om,p,J D (15)
er med p�  �  definere aromaen elIer
B_e''ri_,''e_

Tydellg: KJ'enner godt emnet, og det
er en viktig elter av�j_rende  rolle i �
definere aromaen eller smaken.
Krafti_: KJ'enner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ_',rende _Beor_nnel'e or1rekk;
delavaroma-ellersmaksbildet. pp_fNp__iæ_ p:A_eT_ d__( A_frA_D__1 ____
cio_m;ngrgndg, s:gnner aroma g__gr _ _ " _ ( _
smak,y,m,gtsa_ k,a,t,,ga,dgtk,a_ O_S-____o `u_EN o_5
vil kamuflgrg andrg aromagr gllgr ._
Utteende IhlYtt O,/,fgP O9 hI,rhPt, betktrV tXuM_orge og -tcXsturJ _ l5)
smaker.
fARGE: 0 Lys halmgul l _ Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget | 0 Kobberfarget l 0 m_rk kobberfarget
. 0 R_dbrun/brun 1 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun | 0 Rgdsor1_runsor1 l 0 Sort I l O Rosa l 0 Rgd
e_re0SfOrhl8rln_er __RHn: g __ar _ Lgtt t%kete o m;ddgls t%ketg o _raft; t_kete o uklar o pa_;kle,
_aIdeVd: Aroma av gr0nne epIer, SKUM: -
_rbiprodukt. /
A__; Etano_ og andre h,vere smak (m,_c, h,mJp, b,/,,,,, pfrp,,m,k ,,,.J _% (2s)
alkohDlgr. Ofte varmgndg smak.
',gem; s,,,pg,d, m,,,,,_g_sg. _Bes'rive''e_
D,,ay_..sm,,Jma_a,.,,,_,g,R__7;vf f_J$__5___ _A_r_ge6Js___ r__4_
sm_r_ramell, oftest �jærbiprodutct,
kan ogs�  være infekjon.
DMS: Oimetylsulfid, s,tlig, mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
vørter, for sen nedkj,ling.
fenol-_k: Medisin. plast, sprakende el-
_gdn:nBgasbind r,yk ng__;k. _Be,or_nnel'e or1rehh:
E_,re_._,a, bi,,,gg_æ, pæ, gp,g D___ETTl Ac_r__D_ (t_l7 dy$,-_Jt_$Jir__ _
. ' .' ' ' ' / JJ /
Jordb_r, trop|sk frukt_, osv. D1__ Hry_l_ _ _ _ t_T
GJae_' r: Gjær i l,sning, _'_r som har __
sPru4ket. fyslsk f_lelte i munnen Ihyss a, h,rbDnPring og hropp, ev. kommenrer munn_ø/e IspJ _ l5)
KlOd_eNdlSk: Kjemisk kombinasJ'an av _Ropp.. _ Lett _ o med_,um _ o Fyld_,g Komm,n,o, (,sc,,.,g,,, orxoho_v,,mg o,y J.
klorfravannetogmikrOorganismer. _ARBoNeRIN_.. o F_atl o Lavl cgrm__,dde_,_ o H_y_ _ ' ''
L__det: SkunN4att, eksponering av o ov_grkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngnde karaktgr. _ _ , , ,
An fe t a eme ln_et tl __eten 9PnerP ,UldPllng, OnIOg ttIfOrbCdrI,gPt O5v.J
_m_del: Aceton, _nner. 6$g _ g g . _
A1koholgrJfusel som opp6t_r vgd h,yg t _
�jæringstemperaturer.
_llltk: _nn, mynt. blod.
ObldiAt_: Ugg_en. innesten%. gammel.
sene, vin,s, bl,t bølgepapp, r�tnR
gr,nnsaker, sherryliknende,
barneblgigr.
Satt_:OVerdrevetvannbehand_ingmed NB.r Dns_LGJs Komm_NrAREApAALLEKAJr_AJEA ToTALpoEN, J_ (,o)
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsutfat m.m. .
sur/sm_g. Edd,,k s.,tron $_rp biffgr _POen___U!de
' ' ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt 1yperiktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
BtUnntmak. AUOSia5J'Dnet tll .. . , . .
. . 35-43 pOeng: TYpgrlktlg. Vlsse tlltak fOr fOrbedrlnger kan _0res.
mglkeSYre gllgr eddlkYre . 2g_3q ; ..
sw_l., i%_t,g g tg,_ ,, POel1_g ?O ta at '! tYPerl tlg et_ men kreVer fOrbgdtinget.
g. . '. 20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves,
lptO U raVlSte_ærStaMMer, .
. . . C20 poeng: Problematlsk, defekt. Omfattende forbedringstiltak krgvgs.
aVhenglg aV gJætlngttemperatUr_
l'iii_.__n__V�_l_0.1_�.I



__TsAeBmydta _ekn_g_lggne___m__J_en_ngrggodtemnet_ogde_ ____Dd lb_k _l____h_ J__ll_____lo__J_lF___d____td_F___(_/__//K__l_?d_%9r________4_(___lt__4/__J_t4_____2/lb__h_h_tyt_l_x_/____(__/

Konkur_anse _ B__ets kode

l Konkurranseklasse Øltype

AIIe btY_ Skal _iS kOmmentatet D _ , _ o ' D_
. . . Ommer nOVn ii_o 'oe 0 O
_a alle ktltetlet. Kommentatene
skal v,re konstruktive og _okusere Dommg,mal',f'|kas)'on (kyss ,vJ
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _ No,brygg o BJcp o $HBF o An,g, o Ikke gksam;ng_
poeng skal dokumenteres. ___, , , , ____,_,_,___ ___,__

Bruk f_lggndg mgngdgotd fot Beholder (kryss ov eype og Jkr_/Iingsgrod, kDmmenrer ev. ovvikJ
aroma og Smak: TyPe.' _Glassflaske l 0 Pn-flaske l 0 Boks _Kommen_or;
lngen: Under deteksjonsgrense. FYLLINGSGRAD: _ Lav l _ Normal l 0 H_y | 0 Til eoppen
Svak: Kan s�  vidt kJ'enne emnet. o
_ _0_n_
Merkbar: Kan kJ'enne emnet, og det Aroma J Bo,qugt (m,Jf, hum/g, psfp,g,_p,o_g, og ,,d,g ,,,m,p,J (15)
er med p_ �  de_nere aromaen eller . .
8e''r_e''e'

er en vi4tig eller av_'0rende rolle i _ _ _
definere aromaen eller smaken.
Krattlg: Kjenneremnet klart i aroma _
ellgtSmak.Ogdetere,av$Jji_tgnde B__orynne Jse ortrekk; ( lhY___
del av aroma- eller smaksbildgt.
Domtnerende: KJ'enner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart _._.__._,,,_____
vil kamuflere andre aromaer eller ,
UtSeende (krYtt OvJargc Og hlarhet, bcskrJv shum/arge Og -teksturt (5)
smaker.
fARGE: 0 Lvshalm_ul l Halmgul 1 _Gyldengul l 0 RavIar_et l 0 _obberfarget l 0 m_rkkobberfarggt
, 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort | 0 sort l | 0 Rasa | 0 R_d
egrepsFOrkl8r|nger . , , .
KLARHET. Klar l Letttakete l 0 middels takete l 0 Kraftigt_kete l 0 Uklar | l 0 Partlkler
_aldehyd: Aroma av gr_nne epler, SKUM_
oftest_'_rbiprodukt.
AlkaJ1O_l: Etanol _ andre h0yere smak (moJt, Num/p, b,J,nsp, ptfp,sm,k os,.) _ (zs)
alkohoIer. Ofte varmendg smak.
, $,g,pg,dg m,,,r,_g_s,. B_""iv''s';
D;_y; sm9i_,Jm,rg,,;, g__,,_ _'.
. . - _
Sm0rkaramell. 0ftgSt 0_rblptOdUlrt,
kan ogs�  v_re infehsjon. '
DMS: Dime_lsulfid, s_tIiB mais. k�l.  . ' 0 '
Oftest manglende avdamping av J
v_rter, forsen nedkj0ling.
fenolisk: Medisin, plast sprakgndg g|-
_gd,_,,B gasb_,,d. ,,yk,_gl__,k._B_or_nnerse 0rcrekk;__lt_ .
Est_e: Banan, bringeb_r. pære, eple,
jordbær. tropisk frukt, osv.
Gj_r: Gj_r i l,sning, __r som har ___-
SPtUkket- fynisk f_lelse i munnen (kyss av karboncring og _ropp, ev. Xommenter munn/_/e/sPJ ls)
Klwiendisk: Kjemisk kambinasJ'on av _Ropp. o Lgtt o m d, _ .
. . ' e IUM Y l& _0mmPntOt 05ttln_PnS, 0 O O _Olme Dt_.:
klorfravannetogm_kroo_an_smer. _ARBoNERING.. o F_at _ o Lav _ _m,.ddgls _ o _% _
L__et_: Skun4katt. eksponering av o _g,ka,boner_
dagslys. Visse humle5orter kan gi
likngndg karakter. - , . . .
. An tet| a emedtngertllblygg_eren(gPnetP/Ivurdcrrng,Jon/agttlJOrbedrJnger Osv.J
__m_del. Aceton, tynner.
AlkoholerJfutel som oppst%r ved h,ye
,'ær;ngst,mp,,at,,,,. h' _tK4 __h
' _ _ ' l _ _,
O_dert_: U_n. innestengt, gammel, _ l _
sgngrg vings, blgf b,lggpapp, r_tne _ _. .o . _h
grgnnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
_ _ OVerdrgvgtVannbehandli,B med NB.t Dt7sNcAl GJs KommENrAAEA p_ AL_E _A/rEA/_A ToTALpoeN_ 5o
natriumklorid. kal$iumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
w,/sm',g. Edd_,k s_,fron skarp b,mgr _POgn__U!de
' ' ' ' 44 50 p0eng' _ksepsJ'onelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves.
runnsmak. Assosiasjoner til - ' . . . . ' .
mg_kgs rg_g_lgrgddiks rg 35-43p0eng: Tvper|kt|g.Vrsset_ltakforforbedr|ngerkangj,res.
svovg_|.R%fngggg_tg,te_nt;kker 28-34p0eng: Godtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
B, ' , . ' 20-27 p0eng: MangelfuIl i forhold til typeriktighet. Mange tiltak krgvgs.
IptO U ra VlSSe 0_ntaMmer,
. . . <20 p0eng: ProblgmatiSk, defekt. Omfattg,dg forbgdringstiltak krgvgs.
aV englgaVgJærlngtteMpRtatUr.
li_r_.1__1 _U,t1.().l._.l



_sABE_khgl BgEfty__b__%_J db_ gh _ ____D$As_udmg___ltwn_bla__k__o__ptc__l_d__h(?oJ____lb%_____Kt_y_l__\Lo__//l _\___e_\_______\ ___t4r____9b___\__J_____6\____tv1___J(g

Konkurranse , ' B__e1Dkode

_ Konkurransekla5se L _ ' 0_ _ _ltype _

Allg bry_ s_al g1s kommentargr _ h _
DOmmer (nO,nJ e9_ _ _ DatO
p_ allg k__grigr. Kommgntarene P
skal v_re konstruktive og fokusere Dommg,malHii_kas1o, (k_ss ,,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _o,b_gg o BJcp o sHBF o Annen o _kkg gksaming_
poeng skal dokumenteres. __,_____ __, , __,____

Bruh f_tgende mengdeord for Beholder (hryss a_ type ogN//ingsgrad, hommenterev. awihJ
aroma og smak: TYPE: _lassflaske l 0 Pn-(laske l 0 8oks ``: _Kommentor;
lngen: Under deteksjonsgrense. fYLLING5GRA0: _ Lav l _ Normal l 0 H_v l 0 Til toppen ':
,ak. _a, sa' v;dt k'enng gmngt _ '
' - _ _| _p0en_
Met*bar:Kankienneemnet.ogdet AromaJ_uqugt(m,/t,_umrp,pstg,p,rpno Jg,og,nd,p,,om,p,J (15)
er mgd p�  _ dgfingrg aromagn g|ler .. _ _ _ . ,_ , `
emakgn. 8__ir/v_/__' rc` - \h____y _o_ ____, _ 5_r4C
. _' ' u
Tydellg:KJennergodtemnet,ogdet _u _w Chc o_ci_ ch__` __q-___ ig__
erenviktigelteravgJ'ørenderollei_ __'_ om_ 5.
dgt9_ngre aromagn g_ler ,makgn. ' l
Krafti_: Kjenner emnet klart i aroma .
gllgr Smak,OgdgterenaVgi0tendg _Be_rynne/_e ortreii; __ _ _o __ _ 0__ $__ T __
del av aroma- gllgr smaksbi|dgt, ,
0om_nerendg: sJ.gnngr aroma gl_gr Ci__ _ r_ v _ __ V
smak av gmngt s_ kraftig at dgt klart__
viI kamuflere andre aromagr gllgr , n
UtSeende lhrytt 0,_0lge Dg k/arhet, beskrJ_ shum_argp Og -teXsturJ l5)
smaker.
FARGE: 0 Lys halmgul 1 _Halm_ul l _vldenBul l 0 Ravfarget | 0 sobberfarget | 0 m_rk kobberfarget
, 0 R_dbrun/bNn | 0 m_rk r_dbrunJm_rk_brun l 0 R0dsort_Nnsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
e_r___ Orkl_rln_er _LqRHn.
. _ Klar t 0 lett t_kete l 0 Middels _ket_ l 0 Kraftig t_kete l 0 Uklar l l 0 Par1ikler
_etald_= AtOma aV gr0nne epler, _ _ _
oftest_ærbiprodu_.
O 0 _ tanO Og an r`e_ %ere Smak (ma/t, hum Ig, bO/Onse, cttcrsmah osv.J _ (25)
alkoholer. OFtevarmgndg 5mak. . ._ __
As , B_RshfrV_!_e' __4 _% C _ _ ___ T_gS _
tiingA. Snerpende munnf_lelse. . ' ` .
_'ay,sm_rJma_a,;n,__,, >,_r_g , ____ __\ mu__cNc_ mch_l_ __ _ no_
sm_rkaramell, oftest_'ærb;produm, _ ,_, _ s _ac _ _ $ n___, \ ,_
k , . . . 1 . 4 l
an OgSa. Være Infe. kJOn. . _. _ ,
Dms; 0,mg lsulf_d sgfll mals k_l. _ _ __ _\\ 0 5t _ _
oftgst mang_gndg �vdamping  a_ _ n__ 0 _5
v0rter, for sen nedkj_ling.
Fenol_: Medisin, plast, sprakende el- .
_gdn'_n. asb'_nd r k ngl___k. _B'orunritt_ ortrekk; __ e_ _ 9 _r _ e , _ _
_' ananr tlnBg ærrDæferePer 0 _ _ i _ _ r_h S_h +
J'ordbær, tropisk frukt, osv.
GJæ_ Gjær i løsning gJ'ær som har _
SPNkket_ f_ltk f_lelte l mUnnen (kyss av harbOnering Og hrOpp, e_. kOmmentcr munnJ0/e/sCJ _ l5)
ii__noli_: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. _ett _ o med_,um _ o Fv_d.,g ,ommgn,o, (os,,,.,gg,, aJ_ohorvo,mg osv J.
klorfra vanngt og mikroorganismgr. . _ ' '
KARBONERING: FI6t l LaV l IddeIS l H_Y l :
L_s_et_: Skun4katt, eksponering av o ove,karbong,t
dags1ys- Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. _ _ , , .
n r_ t eme lnget tl __eten gPnerP _UldPllng, /OrsIO9 tJI/O_CdlIn9Ct OSV.J
__m1d_dii_: Aceton. tynner. _ ,
A_koholerJfusglsomopp$t%,vgd__yg \h _ _ o__it_ _c_ _C1__ __ _ C
_ætingStgMPgratUtgr. __ q _r_ _\ $ _ _ _. _\ _ \ ii__C _
Me_llisk: Tinn, mynt, blod. _ `
o_dg__: u_en, _,nnestgn%,gammgl, 0 O\_ OV``_ t) _ _ 4__ q _ _Jj _
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r_tne
gr_nnsaker, 5herryliknende,
barnebleier.
_tt: OVerdrevet vannbehandling med NBJ Dnslw_c G/s KoNi_hi_fNrAAfA p_ ALLE KA_rE
natriumklorid, kalsiumkl0rid gllgr
magnesiumsulfat m.m.
wrJsm',g. Edd_,k S_,fron skarp b_,ttgr _POgn__U!de
' '.. ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSmak. ASSOtlaSJOnet tlI _ . .. . . .
melkgs re gllgrgdd;_ rg 35 93 poeng. Typer_kt_g. V_sse t_lta4 for forbedringer kan gJ0res.
s . - l8-34 paeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
WVe_. tne e_ tente nti er. . .
B. . . 20-27 poeng: Mangelfull l forhold t_l typeriktighet. Mange tiltak kreves.
lDrO U ra VIsse __ntammet, .
. . . _20 pDeng; Problematlsk. defekt. Omfattende forbedringstiltak krevgs.
aVhenglgaVgJærlngStemperatur.
_'eriinn_l1_''1-n'1-_',l



__Bmsmgat*kkbenaem_t_f_a_nkJgnrg_n_egmnetogdet _______DR0lu_dp_lb(_lv_k_fl _l_dopLhl1LoJ_k 7__o__mo_ddtl _k yllo ( k_z__10 k___tlo__k f_ll_l_

_

_o,_,,,a,,g __ _d_L B_gg_,_ kodg _ _

MERK1. Konkurranseklasse _ 0ltyii_e
AIle bry_ _kal gis kommentarer _
0omnnRr In0vnJ DatO _ '
p�  alle 4titerier. _ommentarene
skalv_re kon5truktivgogfokusgrg
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _ Norbrygg o BJcp o sHgF o Anngn o _kkg e_sam;
poeng skal dokumenteres. __ _____, ,______,

Bruk f_lgende mengdgord for Beholder (Xryss av rype ogN//ingsgrod, hommencer ev. awikJ
aroma og smak: T`rpe; 0 Glassflaske l 0 pn-flaske l ßi_ Bok$ _Kommpntor;
ln_en: Under deteksJ'onsgrense. FYtLINGSGRAD: 0 Lav l 0 Narmal | 0 H_y l 0 Til topp_n
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
. a5PO_n_
'' ' ArOma / BOuquet (ma/t, hum/e, estere, Jgno/cr og andre aromaerJ _ (15)
er med pd �  dg_ngrg aromaen g|ler
Bes'rrv_''_:

Tyde_'|g:.,J',nng,godtgmngt,ogdgt _8_K__ __f_ C__K L`/5 ___f
er en viktig eller av_'ørende rolle i �
de_nere aromaen eller smaken.
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
etler smak, og det er en avgJ_rende _B_or_nnpr'p or rrehh;
delavaroma-ellersmaksbildet. iifE ___A_;s_ f___eg __g __Lr o_ _______T _u4_
Dominetgnde_ Kjgnngr aroma gllgr _
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflgrg andrg aromaer gllgr ._
UtSgende lkrYss av_arge Og XIarhet, bcshrr_ shum/arge Og -teXsturJ _ l5)
tma et.
fARGE: _ Lys halmgul l 0 Halmgul | 0 Gyldengu1 l 0 Ravfarget l 0 Kobberfargex l 0 m_rk kobberfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrun/m_r*ebrun _ 0 R$dsortJbrunGort _ 0 sort _ _ 0 Rosa _ o R_d
e_Ce__ Orkl8rln_er _LA_RHET_ , . . . .
: at etttaete l ett _te Ktatl_taete U ar Pattller
_etald,hyd: Aroma av gr,nne epler, SSUm_
oftest_'ærbiprodukt.
Al_l: Etanol og andre h%ere smak (mait, hum Ip, b_ Jansp, pftgrsm0x osv.J_, 0 (25)
alkoholer. Oftevarmgndg smak.
, s,g,p,,d, m,,,_,_g_sg. B__'"i_e'sp_
Dta,y^'.sm,,jma a,.,,g__g, J^l_R_____ >__ __ ____/_Ff. __lVr __ Cyp_r
' , _ /
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