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Fligh-tskjem_

Konhu„ans,,__ ,B!. A„, _,_,,, man h__,su,,
lgsbart
Dato: 0 - G
sted: 0 _ _
Klasse, gv. runde og flightnr.: S C_ o _ 0
,av,,,,,y_,d,,; _. ,,?a0,, c_n_$_

Navn dommer 1 (D1): rO_ ' 0 _ 5e_
Navndommer2(DI): ej_ 0' m4M_
Navn dommgr 3 (D3); _n a
Navn dommer 4 (D4):

Deltager J D1 0I 03 D4 Sum RangerinB Sendes videre
deltagerkode poeng poeng poeng poeng (D1+D1+ „.) (1., I., 3. „.) (sett kryss)

0
_bo6__ _, G]G]_0_0 0
o_ v

0
Jeg har kontrollert at alte dommerskjemaer er fullstendig utfvlt og at poengene er sammenregnet
korreht. Poen_ene er overf0rt til flightskjemaet, og jeg har kontrollregnet summeringen oB oppgitt
ranBerin_ oB videresendinB av deltaBer_lene i fliBhtskjemaet.

Signatur juryleder __ '



__BAt_gdtnrl_kngg,mgf_kl_y_ _____D____NLA_R n_ _mN_laegl%r0sJLk_egtJttaekgetel0_mldde_s_ketet0_gatlggtaeke__tt2e_tul1toJ_uk__a2r_longpattt_olt,e_rJ__ (s)

_anku,,anse _kJN _2_ Brtr_et_s kode n ___ ,o

t Konkurran_klasse _ _ltype

Dammer (no_nJ __ Dato - -
p_ alle hrlter_er. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere _ommg,kval_i1_kas)on (kyss ov)
pj forbedringgr. Grunn til trekk i _ Norb_gg_ o gJcp c>_ sHgF o Anngn o tkkg eksam;ng_
poeng skal dokumenteres. ____, _,_,___________, _ , __,__

gruk f_lgende mengdeofd foc Beholder (Xryss ov type ogJV//ingsgrad, _ommenrer ev. owikJ
atoma og smah: TYPE: _Glassflaske l 0 Pn-flaske l 0 Baks _Komm_ntDr_
lngen: under deteksjonsgrense. fYLLlNGSGRAO: 0 Lav l _ Normal l 0 H0y l 0 Til tappen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. ,a , poen_
Mehbar: Kan kjenne emnet, og det A,oma J Bouqugt (m,Jr, hum_p, pstgrp, Jgno Jpt og andrp aromaprJ _l} (1s)
er med p_ _ definere aromaen eller . .
B%krrv_/sp.
Sma en. _ .
Tyd,_.,g..,J.g,,g,g,d,gm,,t,ogdgt _1__,c;_ _"J_ _4Lf_5VJi__ 5.__us
er en viktig eller av__rende rolle i _
defingrg aromagn gllgr smakgn.
Krafttg: Kjenneremnet klarc i aroma
ellersmak,Dgdeterenav1j_ji_rende Bior_nn_r__ ortr_kk:
dgl av aroma- elter smaksbildet. tJ___ p_
Dominerende: Kjenner aroma eller_
smak av emnet sj kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer eller uf_gnde (xryss ,, ,, g o x Jo,_gt bpsx,,.v skum_,, g o _t
smaker. '
FARGE: 0 Lys halmgul l _ Halmgul l 0 Gyld_ngul | 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget 1 0 M_r* kobberfarget
. U R0dbrunJbrun l 0 M0rk r_dbrunJm0rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 Sort l l 0 Rasa 1 0 R_d
e_re_S Or 8rl�_er  _ H : _ r , . , r f. . p .kl

_ldeVd; Aroma av grgnng gplgr, SKUM: '
0ftest__rbiprodukt. '
A_l: Eii_nOl _ andre h%grg Smak (ma/t, hum/g, bolansp, pttprsmak os,.) (25)
alkoholgr. Ofte varmende smak.
; s,,,pg,dg m,,,_øj,_,,. _Be''_vi''i,:
D.|_..$m,rJmargar.,ng_lgr _y__, 6 _U____D,_RHEr_Js_A_ _ff/___ _4_r_ w /_D4„i
smørkarame__, oftes_ gJ'ærb;produm. _'/____N_-Tr
kan ogs_ være infeksjon.
DMS: Dimetylsulfid. søtlig, mais, _l.
O4est manglende avdamping av
vørter, for sen nedkJ',ling.
FiwDli_: Medisin. plast, sprakende el-
._n asbind r_ ng__;_ Beor_nn_l__ ortrekk_
Est_gre_; Banan, bi;nggbær, p_rg, gp_g, N_E_ p__,
J'ordbær. tropisk frukt, osv.
Gjær: GJ'ær i l_sning, _ær som har v
sp,ukk,t. F,_,_ ___,_,e _ mu,,,, (xy,, ,, ka,b,,g,,',g og k,opp, ,,. kommp,tg, m,,,/øJpJ,pJ _4 (S)
K9OWi__k: Kjemisk kambinasJ'on av _Ropp.. _ Lgtt _ o med_,um _ o Fyld_,g : Kommp,to, (,sc,,.ngpns o_koho_yo,mg Dsv.J.
klorfravannetogmikroorBanismer. _ARgoNERIN_., oFlatloLav__m,_ddelsloH,yl _'
Lx_et_ 5kun4katt. eksponering av o ove,ka,bone,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
Iiknende karakter. Andre f___kemgld_nge, t__ bty__g,gn (gpnp,g__ ,u,dp,,_,9,_,/,g tJ_/Jo_pd,J_
__mld_: Aceton. tynner. _ _ _ -
AlkoholerJfusgl som o st_r ved hg g / _ _
gJ'æiirgstemperaturer.
MetaIlisk: Tinn, mynt, blod.
0tWdert: Ugg_en, innesten%, gammel,
senere vin0s, bl0t b_lgepapp, rjtne
gr_nnsaker. sherrylihnende.
barngblgigr.
_tt_: Overdrev_etvannbehandl;ng med NB.J Dnslw__ G/s KommENrAA_A pd A___ _A/nA/_A ToTALpoENG_ (5o)
natriumklorid. kalsiumklorid eller
magnesiumsutfat m.m.
.Edd_,k s_,tron skarp b_mgr _POen___U!de
- ' ' . ' 99_50 poeng: EksepsJ'onelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer krevcs.
BtU,ntmak. 6sO5iaSJ'Oner tll , , . . . .
, 35-43 pOeng: TYpgrlhtlg. VISte tlltak fOt fOtbgdrlnger kan gJ,res.
MelkeSYte ellgt gddlhsYre. _ . , .
. . . 28 34 p0eng. GOdtakbar i typerikt_ghet, men krever forbedr_nger.
SYORl. _tng e_ tgnte VtStlkker. . . . . . . .
. . 20 27 p0eng. Mangelfull l fOrhOld tll typer_kt_ghet. Mange t_ltak kreves.
BiprDdUm fta VISSe gJæßtammer, . . .
. . . c20 p0eng. PrOblematisk, defekt, Omfattende forbedr_ngst_ttak kreves.
aV englg aV 0_,lnBttemperatUr.
_'L'r_|m �n_,l-_,l__,l



_tAAtBDmlmet0_xarl_gskhnggnlem_EF_kll_d h ___D__ __o_$_hF__uJ_Ayyt____T_________o__y____ 6d___/______///?__t_______6_____yJ4__6g_t&w

_onkurrante Bryggett kOde

t _onkunanseklatse _ltype

Alle brygg_ _kal gis kammentarer _ommg,(novnJ Daxo
_â alle kriterier. KDmmentarene
skal være konstrukt|ve o_ fo4usere Dommg,kya__f_kasJon (_yss ,,J
p" forbgdr_nggr. Grunn ti1 trekk l Norb_gg o BJcp o sHBf o Anngn o _kkg eksam;ng_
poeng skal dokumenteres. ___ __ ,__

Bruk f$lgende mgngdgord for Beholder (kryss ov typp ogN/lingsgr,d, hommenterc,. ovviX/
aroma Og tmak: 7YPE GIassflaske l 0 Pn-flaske l U 8Oks _Kommenror;
lngen: under deteksJonsgrense. FYLLlNGsGRAD O Lav l _Normal | 0 H_y 1 0 Til toppen
Svak: Kan s% v|dt kjenne emnet. o
` _ocn_
Merkbar:KankJenneemnet,ogdet AcomaJBouqugt(m,Jr,h,m Jg,psfp,g,/pno_g,ogon4,g,,om,p,J _3 (_s)
er med p" �  deflnere aromaen eller -
B_e'k'i__''e_

Tydel_g__Jg,ng, godt emngt, og det_
_' _" V'k''B 'll" aV€j_0r'nd' 'Oll' ' " l
ef_nere aromaen eller smaken.
Kraf1tg: KJenner emnet klart _ aroma '
ellersmak,ogdeterenav_0rende _Beor_nnEr'e or Jrehh;ì_ 0
dgl av aroma_ eller smaksb,_d'f.JJ_
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart __ _., „
vil kamuflere andre aromaer gllgr . _
Utseende (XrYss a__orge Dg X/orhRt, bcsXr_v sXum/arge og tpXsturJ _ l5)
smakgr.
FARGE. 0 Lys halmgul | Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget | 0 sobberfarget l 0 m_rk kobberfarget
, 0 R_dbrun/brun | 0 M_rkr_dbrun/m_rkebrun | 0 R0dsort/brunsor1 l 0 sort | l 0 Rosa l 0 R_dreP_Orar_n_er
_LARHn _ slar l 0 Lett t_kete l 0 m|ddels t_kete _ 0 srafx_g takete _ o uk1ar _ _ o pa__kler
_et_aldehyd' Aroma av gr,nne epler, SKUM t
oftest�jærbiprodukt.  0
O _ tanO Og an re %ete Smak (ma/t, Jtum/p, b0/Onse, _ttcrsmah osv.J (25)
alkoholgr. O4e varmgndg smak.
. s,,,pg,dg m,,,_,_,_sg. B_e'"i_e''e:
Diadyt_: Sm0rJmargar|n eller
SM_tkatamell, OfteSt gJærbiprodukt, J9_ 0
kan ogs_ være _nfeksjon. ' .
., D,mgfylsulf,,d s,tl.,g ma,s ka, _._
oftest mang_ende�vdam_ing  a_/ _ o '
v0rter, for sen nedkJ_l_ng.dW j '
fenol1Jk_: Med_sin, plast, sprakende el- '
_gdn,ng,gasb;nd,rgvk,,ell,k, _Beorynn_J'_ or Jrchh:
Estere: Banan, bringebær, pære. eple.
JDrdbær, trop_sk frutrt, osv.
G_r: GJær _ l0sn_ng �jær  som har _ _ `' - -
sprukket. F_isk ___elsg 1 munngn (kyss ov k,rbonpr;ng og _ropp, pv. komm,n_pr munn J_rp/sgJ _ (s)
KlWOfenoli_:KJemlskkomb_nasJonav _Ropp __ettlomed,umlo Fyld,g _omm,nx,,(,,,,,,gg,s oJ_ohoJ,o,mpos,J,
klor fra vanngt og mlkroorganlsmer._ _ ' ' '
HARBONERING flat LaV l mlddeIS | H0Y
L__et: Skun4katt, eksponerlng av o ove,karbonert
dagslys. V_sse humlesorter kan gl
llknendekarattter. Andrg_x_,_bakemg_d_ngert_|_b_gg_gren(gg,p,,r/v,,dg,J.ng Jo_Jogc,.Jrorbgd,,.,gg,osv
_lddel:Aceton,tynner. ' '
AIkohalerJfusel som oppst�r  ved h0yP .
�iærin_temperaturer.  _ ' 0 / ltt_
hh_llisk; T_nn m nt b|Dd. _, _
Oke9dert: Uæe_n, _nnesten%, gammel,
senere v_n0s. bl0t b_lgepapp, r%tne
gr0nnsaker, sher_l|knende,
barneble_er.
Sa_:0NerdrRvetvannbehandllngmed NB,_Dnslw_ GJs KommfNrAAEApAA__EKA/nA/EA ToTALpoENG (so)
natriumk|orid, kals_umklorld e|ter
magnes|umsulfat m.m. .
_Poen__ulde
SUr tYll_lg. Eddlk, SItrOn. Skarp, bltter . .
44 SO pOeng. EksepsJonelt typerlktlg. L_te eller |n_en fDrbPdr_nger kreves.
BrUnntmak. ASSOSIaSJOnet tll _ . .
mglkgey_ glle, edd,ks rg 35 43 POeng. Typer_kt_g. V_sse t_ltak for forbedr|nger kan gJ,res.
_|.R%tngg_ tenfe_nf,kkg, 28-34poeng. Godtakbarltyper_kt_ghet,menkreverforbedrrnger
B ' ' ' 20 27 p0eng' mangelfu1l i forhold til typer|kt_ghet Mange tlltak kreves.
lprodukt fra visse gJæntammer, - ' '
. . <20 _�e_g:  PrOblematltk, defPkt. Omfattende forbedr_ngstlltak kreves.
aV englgaV_ærlngSteMpPratUr.
_ _'____n1 _l__ l _) l _ 1



_D0BE gg_f_k_l_vr g ____D__eo_J_\_\____h____e_yl9__\__$g_h_J___e________0__ld_d__eb_sta__k\et_e_vT_lo_\Htapftlgbtak_e%%te___uo\_uk_a_t_2___onpattlk_\ep9t___4t_ _t _

Konkurranee_ _ Brygg_ets kade 'C9'_ o O

_ _onkunans,k_a_e__ _ ___w, 1 _

AIle brv_ _kal gl_ kommentarer Dommg,(,,vn) _ , ,. _ (,
iterier. Kommentarene"'`
skat være konstruktive og fokusere Dommg,_al_AkasJon (_ryss ,vJ
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _Norbrygg o BJcp o $HBF o Anngn o _kkg gksam.,ne_
poeng skal dakumenteres. _, , , __ ____, _ , __, _____,___

Bruhf%lgende mengdeord for Beholder (hryss avtype ogJVI/ingsgrad, kommenterev. avvikJ
arOma Og _mak: TYPE: _ GIassf1aske l 0 Pn-flaske | 0 Boks :. _Kommentor;
lnge_n: Under deteksjon5grense, FYLLINGSGRAD: 0 Lav l _ormal l 0 H_y l 0 Til toppen ''
5vak: Kan s�  vidt kJ'enne emnet. ' o
. aI__n_
Merkbar. Kan kJenne emnet, og det A,oma J Bouqugt (mo_f h,mJp gscg,p rgno Jp,og ,,d,g ,,omap,J __ (_sj
er med p�  �  definere aromaen eller . / , 1
sma_,,. B_esk"_i/'e: _ c_\_ _ _4_ _O _h __ _5 _ . _
T,dg__g,KJ_g,,g,g,d,gm,g,,,gdg, s_4v_ ;\ _____ dVCJm_ ii__ n,___ rn__
er en viktig eller av�j0rende  rolle i �  _ _ _ _ w , _ s \ _
definerearomaene__ersmaken. "_` 'W d_' O_ _ ' _ ^9V ^
Krafti_: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ'Ørende _8eorynng Jse or1rgii;
del av aroma- eller smaksbildet.
m1nerende: KJ'enner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer ellgr . '
U_ee_nde (htYSt av/atgP Og h/OthPt, bPtknv thUm/OlgP O9 -tpXttUtJ l5)
5Makgt.
fARGE: 0 Lys halmgul | 04Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarg_t l 0 Kobberfarget l 0 m_rk kobb_rfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m0rk r0dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsort_runsart l 0 Sort l _ 0 Rosa l 0 R_d
e_re__ Or _rln_er _LARHn; __a, o Lett__ete m. , . , .
_et_aldehyd;Aromaavgrgnnggplgr. sHum:__
oftest�jærbiprodukt.
Alhdhal; Etanol _ andre h%ere smak (maIc, _umlp, ba Jansp, pctprsmak osv.J _ (2s)
alkoholer. Ofte varmende smak. / ,. _
8_etkfJ_eJte: \ _ \ __�  __ \ _ ____ mm_
AeYnge_nrt: Snerpende munnf0lelse- , _ .
Cii_acq,sm_rJmargaringllgr _ r_th__nn\ i ; ___cu_ c _r_4 __V_c>_s_ v
SM_rkaramell'OftgSt0ærbiPrOdUkt_ 0e _eSS . $__ ,__V____ m4 __
kan ogs_ være infeksj'on. . \ . _
DMS;D,,mgfy_sulf,,dsgtl,, ma,,ska_l.i___evl__ _ _n jrn_ _l``r_e___en_e
oft,,_ mang_,nd,�vdamping  a_ l __ _ _ _ _
v_rter, for sen nedkJ'_ling.
Fenoli_: Medisin, plast, sprakende el-
Igdn__n. asb__nd rø k nell;k. _B'o,run_!se ortrehk;
s1er_g: Ba,an, bringgbæt, pære, eDle. \ n _
jardbær, tropisk frukt, osv.
G_r: Gjær i løsning �jær  som har __-
spNkket. F_isk f_lel_ i munnen (kyss a_ harbonering og hropp, ev. hommentpr munn%/p/sgJ i lS)
mWOfendi_: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. _Lett _ o med,_um _ o Fyld_,g : _,mm,,t,, (,st,J.,ggns oJ_oho_vo,mg Dsv J.
klorfravannetogmikroo_anismgr. _ARgoNER_NG. o F_atloLav__m,,ddelsloH%_ '._''
L__et: Skun_katt, e_ponering av ' o ove,ka,bone,t ''_
dagslys. Visse humlesorter kan gi :
likne,dg karaktgr.
Andre tilbakemeldtnger tll b_gg_eren (genercll vurdering, Jon/og ti/�rbgdringgr  os_.J
__1ddel:Ace_ton,1ynner. ,
A_koho1grJfuselsomopp_a,vgdh_yg__ _ _0 o 5_' ._ _\qii_h et_
_'æ'i�g'''.  mP''a'Ur'r' __ i___
hNe_ll_k, _nn. mynt. blod.
OiWdert_: Ugge_n. innesten%. gammel,
senere vin_s, bl_t b_lgepapp. r�tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
_I1_: Cherdrevet vannbehandling med NB.r DnsNcAL G/s Kom_ENrAAEA p_ ALce _R/nR/eR ToTAuioENG _ _._. (so)
natriumklorid, kalsjumklorjd g||gr
magnesiumsulfat m.m.
.Edd_,k s_,fron skarp b_mgr _POen__U!de
' ' ' ' 44 SO poeng' Eksep5J'onelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves.
runnsmak. Assosiasjoner til : : .. . . ' .
melkgs rg gllgrgdd;ks re 35 43 poeng. Typer_kt_g. V_s5e t_ltak for torbedringer kan gJ_res.
s . ' . 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
WVe_l. R tne e_ tgnte 1hr_ntlkket, . . . . .
B. . lO 27 p0eng, Mangelfull l fOrhOld t|l typeriktighet. Mange t_ltak kreves,
l_tOdUkt fta Vi_g gJæntammer, .
. . . _20 p0eng. PrOblematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
aVhenglg aV gJætlngStemperatUr.
\'e1_.j_n_?_?_l-U_1_2_



_tBAsmmakgn __ _____D__t_uf)t__cf__/__kJ_ wtJ_vE A f__$__g ___ _216_2d __9_49

Konkurranse B__ets kOde o 00

Ko,k,,,a,sg_,,,,s, __ ,,,,g 1 _

t a gtS Ommen atet Dommer (navnJ _ 0O ' N _ Dato ' '
p_ alle ki_erier. Kommentarene
skal v_re konstruktive og fokusere _mmg,kva__fikas_on (_ryss ,,J
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _ Norbrygg _ BJcp o sHgF o Anngn o _kkg ektam;ng_
poeng skal dokumenteres. __, ,_ ,_,___,__, _,_,_,______

Bruk f_lge_nde mengdgord for Bie_holder lhyss ov typc ogJtI/ingsgrod, kommenter ev. a,vihJ
aroma og smak: TY_E: 0 Glassflaske l 0 Pn-Itaske l 0 Boke : _,ommentor;
lngen:underdeteksjonsgrense. FYLLlN_SGRAD: OLavl_NormallOH_ylOTiltoppen
Svak:Kans_vidtkjenneemnet. _oa poen,
Merttbar: Kan kjenne emnet. og det A,oma J Bouqugt (m,Jt, Num/p, pstg,p, Jp,o Jg,og a,d,g ,,om,grJ __l (_s)
er med p_ �  definere aromaen eller .
Bes'r1_viI_'e:
Tvde__g:.,J',,,g,godt,m,,,,ogdgt _ER_9A_ FLo_A__ __ ___-5_ __l4l_UOr_/ _______
erenviktigellerav_'_renderollei_ Dx_ __5 7__ G_4
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav1j__rende _Beor_nnel'e ortrehh:
delavaroma-ellersmaksbildet. SAu4_g _A_r u7_p,'s_ e___ ___
Domin_r_nde: Kjenner aroma eller
smak av emnet sj kraftig at det klart
vil kamuflgre andre aromaer eller .
Utseende (hVS aV/argC Og h/0thPt, bPSXttV ShUm/Ot9g 0g -tCkStUtJ (5)
5makgt.
FARGE: 0 Lys halmgul | 0 Halmgul l 0 Gvldengul | 0 RavfargA l O Kobberfarget | 0 M_r* kobberfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 mgrk rgdbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsart l 0 Sort l 1 0 Rasa l 0 R_
e_re_SFOrkl8rln_er Hu1_RHn: _ slar o Lett t_ketg o m;dde_s _kgte o _raft; t_kgtg o uk_a, o pa_;kler

_aldehpI;Aromaavgr_nnggp|gr, SKUM: _
oftest_,rbiprodukt.
Al_l: EtanOl _ andre h_Yere Smah (ma/t, hum/e, ba/anse, ectersmaX osv_J _t (25)
alkoholer. Oftevarmende smak. Bgs_,,.,grsg.
jgem: snerpende munnf,lelse. _'
D,,aKq..$m,rJma_a,,,ng,,,, _E_K__C 0_5, __0E_;c It U4__ J J_J_ | _-TYiu_ __j T_,
SM0tkatamell, 0fteSt €j_rbiprOdUkt, _ 5 _ EIlJ __ 7 ,
kan ogs_ være infeksjon.
0_: Dimetylsulfid, s,tlig mais, k_l.
Oftest manglende avdampingav
v,rter, for sen nedkj_ling,
fenoli_: Medisin, plast, sprakendeel-
_edn;ngga,bind, r,yk. ngllik. _8',orynng Jsg ortrekk:
E_g,Ba,a,,b,i,ggb,,,p,,,,gp_,, sAv_6g __lT, _;_r u_A___eg_, u__p,'__ iJuw4_'__
jordbær, tropiskfrukt, osv.
G__ Gjær i løsning €j_r som har _
sprukket. f_lsk f_lelse l munnen (hyss av harbonering og XrDpp, ev. XDmmenCer munnf_/c/scJ _6 (5)
KlOtDfe_noli_: Kjemisk kombinasjon av _Aopp.. _Lett _ o med_,um _ o fy_d,,g ' ,Dmmgn,,, (os,,,.,gg,, ,/_o_oJv,,mp os, J.
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNERIN_.. oflat_oLavl_m_,ddelsloHgv_ _ ' ''
L__det_: Skun4katt, eksponering av o ove_arbongrt
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr.
Andre_ tilbakenneIdlnger ttl b__eren (genere// vurdering, /or5_/og ti//oJbedringer osv.t
_@nlddel: AcetDn, tynner.f . . .p -
A_koholerJfusglsomoppst_,yedhøyg Ld lC51D_n_, __ __T_ _U R_U5e 9 _Ut9___ f_%i__
gJ'_ringstemperaturer.
Mhetalllsk: Tinn, mynt, b|od.
OtWdert: Ugg_en, innestengt,gammel,
senere vinØs, bl_t b,lgepapp, rjtne
gr,nnsaker. sherryliknende,
barngb|gjgr.
Satt_: OVerdreV_etvannbehandling med NB.J DnsJw_ G/s KommENrAAEA pA AuE _A/nA/EA ToTALpoENG
natriumklorid. kalsiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m. .
. Edd_,k s_,tron skarp b,mgr _POen___U!de
' '.. ' . ' 94_50 poeng: _ksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
gtUnnSmak. AtSOtlaSJOnertll _ . . . .
mglkgs_ gller edd;_ ,g 35 93 poeng. Typerikt_g, V_sse t_ltak for forbedringer kan gJ'_res.
s . - l8 34 poeng' Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
_l. R_tne egg_ tente fyntikker. - ' . . .. .
B. . . 20-27 poeng' mangelfull l fOrhOld tll typer|ktlghet. Mange t_ltak kreves.
tptO U ra VItte __ntammer '
. . . ' _20 poeng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
aV englg aV _ærln_tempetatUt.
\'cr_;__n__n!'I-nJ-_J



_t__Bomft_tatganft_ekt,gJ_nt_ f_g ____Dd lb_k_____ldo Lh_tt Jtkl(bt_l__owls_mo_yh_d__d______t9_____k____w___o__w6p____f_k___/____o_n_g_/u_tvr_k/______/___3_yty__o___t_p___4___k____w______l_/tv__(25)

, J1_ t9
Konkur,anse lJ " _ Brygg_ets kode ,, 0 0

l Konkurranseklasse _ Øltwe

AIle bry_ shal gis kommentarer Dommg,(,,vn>eJ l _l ' Dafo . 0 .
' alle kriterier. _ommentarene
skal være kDn5truktive og fokusere Dommg,malif;kae;on (ky,, avJ
p_ forbedringer, Grunn til trekk i _ Norbrygg _ BJcp o sHBF o Anngn o Ikke gksaming_
poeng skal dokumenteres. _i _ , ___ __________ ,

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (kryss ov eype DgN/Iingsgrod, _ommenter ev. avvikt
: TYPE: Glassf1aske | 0 Pß-flaske l 0 Boks K_ommentDr_

Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet.
0a __Oin8
Merkbar: Kan kJ'enne emnet, og det A,oma / _uquet (m,_t, humJp, gstp,g. Jp,o_p, og o,d,p ,,om,p,J (_s)
er med p_ _ definere aromaen eller
B_e'"i_e''e:
Tydelig; Kjgnngr godt gmngt, og dgt t J9
et en Viktig ellet aVgJ0tendg tOlle i _
de_nere aromaen eller smaken,
;g; K;enne, emnet k_art _ aroma _ ' 4 ' "
g__g, smak. og dgt g, g, a,,',,,,dg _,g,,,,,p,,p o, ,,gkk.. , . __ t X _
dgl av aroma- eltgr smakebildet.
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart _„._._,.___„
vil kamuflere andre aromaer gllgr . _
Utseende lkrYss ovforgc og X/orhct, besXrrv sXum/arge og teXsrurJ l5)
smaker.
fARGE: _Lys halmgul l _ Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget | 0 Kobberfarget l 0 m_rk kobberfarget
_ O R_dbrun_run | 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun | 0 R_dsort/brunsort l 0 s0rt | l 0 Rosa l 0 R_d
e_re__ Orklarln__r __RHn: _ . . . , .
at e aee l ett ete ratl_taete at artl et
iit_et_aldehyd; Aroma av gr,nng gpler, SKUM: '
.__;p_du_. l o
A_hol: Etanol og andre h%ere smak (m,Jr, h,mJp, b,/,,,,, ,_cp,,m,k ,,,.J 0
alkoholer. Ofte varmendgsmak,
',ggn_,, s,g,pg,dg m,,,_,_,_se. _Bes"i_e''e:
Dlacq: $m0r/margarin eller '' _
5m_rkaramelt, oftest_'_rbiprodukt, Jt_ ,
kan ogs_ være infekjon. ,
0MS: 0imetytsulfid. søtlig, mais, k%l.
Oftest manglende avdamping av
v0rter, for sen nedkJ',ling.
FiwDli_: Medisin, ptast, sprakendg gl- ' _ . _
_gdn_,ng gasb_,nd, rgyk, ngl__,k. B_e,rynng Jsg ortrgkk; ' l _ _ _
Est_e: Banan. bringeb_r, p_rR, eple,
jordb_r, trapisk frutct, osv.
G_r: Gjær i løsning, 0'ær som har -_'-''-__-__
sprukket. Fysisk f_lelse i munnen (kyss av harbonpring og XrDpp, p_. kommpntpf mUnnJølp/sgJ _s)
Klorofenolt_: Kjgmisk kombinasjo, av . _ u . . .
. . KROPP, _ Lett l MedIUM t fyldl_ _NOmm_ntar (ostrrngene, o/_Dt1oIvormeosv.J:
klorfravannetogm_kroorgan_smer. _ARBoNERING.. o F_at1oLavl m.,ddelslc>_Hgvl
L_siidet: Skun4kat1, eksponering av o ove,ka,bonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. _ - - . . .
. An te tl a erWe_ lnget t| __efen (9%nPrPII VUtdPttng, /OJt/o9 tJ/JOrbedrrngcr osv.J
__|ddel: Aceton. tynner.
AlkoholerJfusel som oppst_r ved høye
gJ'æringstemperaturer. _V ' i __
Me_lli5k: _nn, mynt, blod.
oksi_dert; u_en, ;nngstgn%, gammg_, l l
5enere v;nøs. b_0t b,_gepapp, ,%tn, m
gr0nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Salt; Ovgrdrevetvannbghand|ing mgd O
natriumk|orid, kalsiumklorid g||gr
magnesiumsulfat m.m. .
surJsmlg. Edd_,k s_,tron $karp b,,ttgr _POen__U!de
' ' . . ' . ' 44-50 poeng: EksepsJ'onelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
BtUnntmak. AtSOSlaSJOngt tll _ . . . . .
melkgsyregllgrgdd;ksvrg 3543POen_. Typeriktlg.VlssetlltakforforbedringerkangJ,res.
swve__, R_tne g tgntg_ref_kkgr 28'34 poeng: Godtakbar i typeriktighet. men krever fDrbedringer.
g ' ' ' 20 27 pDeng' Mangelfull i forhold til typeriktighet Mange tiltak kreves.
iprOdulrt fra visse �jærstammer.  - . ' . '
. . . _20 p0gng. PrObleMatl5k, defekt. OmfattendR fDrbedringstiltak krevgi.
aVhen_lgaV0æ,lngStemPeratUr'
\i>r_1___ __!.J-_:1.1._.1



_Bk__egrggpg_f0_rkl Jg_ryl g ______DsAR_BoN\rdER\___N(_h_ y_og\__F_t Jg_k____oJsLJ____mpt(9d\_dq__wpl\0\ _s___________ hrw_>__T _ _vt_4_9gr_otv__J_g_g__vt____

Ko,k,,_,,g ___ __ _ _ b ,___ k_g _ b 5 _ 6 q

, ,o,ku,,ans,k_ass, __ _ _ g__ypg _ _

Alle bry_ _kal gi_ kommentarer 6 ' _
Dommer (na,n) Dato , o
p_ alle kr_terier. Kommentarene
skal være konstruktive ogfokusere _mmg,kvalif;kas_on (_yss ,,J
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _orbrygg o gJcp o sHBF o Anngn o _kke gk$am;ng_
poeng skal dokumenteres. __, _ , , _,___,_,_ ,_,_

Bfuk f$lggndg mgngdgord for Beholder (kryss a, _pc og N/Iin_s_rod, hommenter ev. owikJ
aroma og tmak: TYPE; _lassflaske l 0 Pn-flaske l 0 Baks _,:. x_ommen1_r;
Inge_n: Under deteksjonsgrense. FYLLINGXRAD; 0 Lav | _ormal | 0 H_y | 0 Til toppen `
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet. ` ,g ,pog_ng
merkbar: Kan kJ'enne emnet, og det A,oma / Bouqugt (m,Jt, hum Jg, pstg,g,rg,,_g, og ,,d,g ,,om,g,J _ __s)
er med p�  �  definere aromaen eller _ .
,makgn. B_e_hri_e!se: _ c __ u_ _ __ _u _ __ _\_S _
Tydelig;Kjennergodtemnet,ogdet 0 re55cOC r`L___ % i So_ __ _:__g 0_ _
erenviktigelleravgJ'_renderollei_ s_4ms_4_ _c__V_o__
dgfingrg aromagn gllgr smaken. l '
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ'_rende _B'orun_rse or_re__;
del av aroma- eller smaksbildet. __ _ _ _ r _ _ .. ,
iiD_m_|ngtg_ndg;K,gnngra,omagllgr U_ _ _ : O__ \ __M_ i _ s _ 9
smak,,,m,,tsa+k,aft',ga,dgtk_a,, u_\_ _,,,____
vil kamuflere andre aromaer eller u .
tsegn g _t oV Or9g O9 k/OfhCt, bgShlt_ 5hUm/atgg Og -teXttUfJ lS)
Smaker.
FARGE: _Lys halmgul l _Halmgul l 0 Gyldengu| l 0 Ravfarget l 0 sobberfarget | 0 m_rIc_ kobbgrfarget
,n gr 0 R0dbrun/brun l 0 m_rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsort_runsort l 0 sort l 1 0 Rosa l 0 R_d
KLARHn: _KIar l 0 L_tt _kete l 0 Middels t�kete  l 0 Kraftig t_ket_ | 0 uk|ar l l 0 Partikler
__d_: Aroma av gr_nne epler, ssum: _ ; _ _
oftest_ærbiproduh1.
A_l: Etanol _ andre h%ere smak (ma/c, hum/p, ba Jansp, pttprsmoh osv.J _l q (2s)
alkohaler. Oftevarmendgsmak, ./ ._, .
B_etkfJ_eJte; _ __ _ _ _ __ _ bi teJ_- g_ _e_
Ast_ng_nt: 5nerpende mUnnf_leISe. l
D;_,sm,,Jma,g,,;,,__g, n__v __ ___,__ ,_ ,es,,, neb e_ tn__,_ ,iJ
smørkarameII. oftest �jærbiprodum,  $ _ _ rv _ _ _ _ __ 0 _ s
.f_. f . '
an Og'%Vær''": 'On; . $____ _ov_\_ _,_ ,t _, .u_ ,o_ _ __
DMS: DImetyISUIfld, SØtll_ maIS, _l.
oftestmang_endeavdampingav _,___ m___b__._ __ag__ _m\__ __T _;4 o_,_,
vørter,for5ennedkj_ling. ' - t __g_ \'_ _ \ __
Fgnol-|_..mgd,,s,,n,p_ast,sp,akgndggl_O__\_-U_cn__
_edn',n a,b,,nd,r, k. ngll,,k. _Be_rynne/_e ortrPik_
_st_g:Banan,bringeb_r,pære,eple, o_ _ _ m4 SMC_ ___\\'r \: _ g_=
jordbær, tropisk frukt, osv.
. . . . G lJ_ l7_ mo _ �
,_ GJær I lØSnIng, 0ær SOm har _
sprukket. F_isk f_lelse l munnen (hyss a_ karbonering og Xropp, e_. Xommgntgr munn_ø/p/sgJ _ l5)
m0Wfiwdi_: Kjemiskkombinasjon av sRopp.. ai_Lett _ o med_,um _ o Fyld_,g .: _ommgn,,,(Ds,,,.ngp,s DJ_oho_v,_go,yJ.
klor fra vanngt og mikroorganismgr. . , ': _ ' ' '
. at aV l e t H0Y:
L__ii_: Skunykatt, eksponering av o _grkarbone,t _
dagslys. Vis5e humlesorter kan gi _
liknende karakter. And|g_ t',_bakgmg_d-|ngg, t_,_ b__g,gn (ggng,gJ_ ,u,dg,,_,g /o,J,g t;J/orbgd,,.n
__tddel_: Aceton, tynner. _ . ' '
A_koholgrJfusglsomoppst_rve_dhøyg_ '_ _ r_ _ _ __C`` ___ __
gJ'æringstemperaturer. rv44__h _ _ i _ %( b _ _
Me_llt$k; _nn, mynt, blod. '
Otd_: Ugg_en, innestengt,gammel,
senere vin_5, bl0t b_lgepapp, r�tne
gr,nnsaker. sher_liknende,
barngblgier.
_te: Overdreve_t vannbehandling med NBJ DnsiAL GJs Komm_NrAAfA p_ A_LfKA_
natriumklorid, kalsiumklorjd gt|gr
magnesiumsulfat m.m.
.Edd;_sifron skarp bitt_g, _POen___U!d_
' .. ' . ' 44-SO poeng: EksepsJ'onelt 1yperiktig, Lite eller ingen forbedringer kreves.
gtUnntma. tOSlatJOngr tl _ . , . .
mglkgs rg gllgrgdd;ks re 35 43 p0eng. Typeriktig. Visse t_ltak for forbedr_nger kan gJ%res.
wo . ' . 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Ve_. R tne e_, tente fyntlkket, . . .. .
. , 2Cil7 p0eng: MangelfUll l fOrhOld tll typerlktlghet. Mange tlttak kreves.
BiptOdUkt fta VIsse 0æntammet, , . .
. . . c20 p0eng. PrOblematisk, defeht. Omfattende forbedr_ngst_ltak kreves.
aVhengtBaV0ærlngStemperatur.
1___.__n1 !0!__U_1_I._



__Atskmmlg_agtfk_ngbgnaytpt_a_nkJen_neegmngtogdet ________D/ _%a_hl J_J _ __ dl _ vl _ r _2_6( __ng0pr6otv9J _

Konkurcante _ B|y__gts kod_g 0 0

Ko,k,,ca_,sgk,as,g _1 _,typ, 1 _

Alle brv_ _kal gi_ kommentarer D __ N __fJJr Eu _. 2d__
Om_r n0Vn _ at0 _
p_ alIe krtter_er. _ommgntargne
skal være konstruktive og fokusere Dommg_,kval_|f_,kasJ_o, (__ss ,,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i g No,b_gg o BJcp o sHgF o Anngn o _kkg eksam;ng_
paeng skal dokumenteres. _,____, , _, _,_____ , , , , , _,,

Bruk f_lgende mengdeord for Behotder (kryss ov lype ogN//ingsgrad, kommenter ev. owikt
arOma Og _mak: TY_e: 0 Glassflaske | 0 _n-tlaske l C9_ 8o_ks _Kommen_or;
lngen:Underdeteksionsgrense. fYLLlNGSGRAD: OLavlON0rmal|OH_y|_Tiltoppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
_ _a _oe_n_
'- . ' Aronna J Bauqugt ImaIt, hum/e, cst_rc, _cno/er og andre aromagrJ _ (15)
er med p�  �  def1nere aromaen eller
8es'r've"e;
Tvde__g_KJ',nn,rgadt,mn,_.ogd,t5___ __5___4__iP__:_
er en viktig eller av__rende ralIe i �
definerg aromagn gl|er smakgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i arama
eller smak. og det er en avgj0rende _B'or_nne/5e or rrekk;
delav.aroma-elle.rsmaksbildet __v _Ki7__�  _A____ _g_T d_ L____g
Dom_ng,gndg; KJgnngr a,oma�__gr  _
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr gllgr .
Uttgende (kyss av/arge og kIOrhpt, bcskrrv skum/arge og -tp_sturJ _ lS)
smaker.
FARGE: _ Lys halmgul l 0 Halmgul | 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Hobberfarget l 0 m_rk kobberfargec
Bg rg s_ork_gr-|n gr 0 R,dbrun/brun l 0 m_rk r_dbrunJm_r*ebrun l 0 R_dsort/brunsort | 0 sart l l 0 Rosa l 0 R_d
sLARHn: 0 KIar I O Lett t�kete  l 0 Middets c_kece l 0 Hra Itig t�kete  l 0 uklar l l 0 part;kler
A_ldeVd:Aromaavgr0nneepler, 5KUm: _;uT_
oftest�jærbiprodukt.
A_kdhO_; Etano_ _ andre h,yere smak rm,„, h,m/,, b,_,,,p, p,,p,,mok o,,.J __ C _2,_
alkohol,r. _g varmgndg smak.
; sn,,p,nd, munnr,_,_s,. B__'"i_e's':
_'acgm_;sm,rJmarg_a,',ng__g, 5Vn_ 0_sJS_A_ s;___9/_PPEL5iv
sm,rkaramell, oftest�jærbiprodukt,
kan ogs_ v_re infeluJ'on,
OMS: DimetyIsul__d, s_tlig, mais, k_l.
Ciftest manglende avdamping av
v0rter, for sen ned4j,ling.
fiwDl_: Medisin, plast, sprakende el-
_gdning,gasb;nd,rgy_,nell;k. _Beor_nn_I__ or1r_hh:
Eng,,.Ba,an,b,;,g,bæ,pæ,ggplg _-fr __ d_ __IU_ _J-r_ tt__LEs_,_ o_ PiT_g_r _YJV_E
. ' . ' ' ' ' r . 1
J0tdbæt_trOPltkftUkt__OSV, _r _Ri$___R_ _A _eg d6__ _ L
G__ Gjær i l0sning, �iær  som har _
sprukkgt. Fysisk f__glse i munnen (ky,, ,v k,,bonp,J'ng og k,Dpp, g,. xommp,tp, mu,nJ%_rp/sgJ __ (s)
Klarofenoli_: Kjemisk kombinasJ'on av _Ropp.. _ tt o m d, o F _ . .
. . e e IUm Y i_ _KOmmentOf OStrInq_n5, 0tXO_OIV0rmP OSV.J.
Ot ta Vannet Og mlktOOrganltmet. sARBoNER_N_.. o F_at c>_ Lav g m;ddgls o H,
LYnWidet: Skunykatt, eksponering av o ovg,karbonert
dagstys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. Andre t-|__k,mgld_nggt t_,_ bry_e,gn (gpnp,grrvu,dg,,.,g p,/,g tJ,//o_pd,J.
L4i_xwliddel_: Aceton, tynner, f - , , . ' '
A_koholgrJfusglsomopps,_rvgdh,yg r' A _J _E_ __rt A D__ __Ct_ 4__ CW_ tJA__fe
gj_'æringstemperaturer. __TT FDG �  J4l_ __ue __ _p ____
Me_l1,k: _nn. mynt, blod.
Obi&rt: Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vin_s, bl,t bØ1gepapp. r�tne
grønnsaker, sherryliknende,
bamebleier.
SaIt_:Overdrevetvannbehandlingmed NBJons_ALGJs Komm_NrARERpAALLE_AJrfA/_A ToTA_oENG 3_(So)
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr '
magnesiumsulfat m.m.
sut/,m-|g. Edd_,k s_,tron skarp b_,ttgr _POen_'_U!de
' '. . ' . ' 94-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves,
gtUnnSma. AssOtlatJOner tl . .
mglkesy_ g__gr gdd;ksyrg_ 35-43 poeng. Typeriktig. Visse t|ltak for forbedringer kan _øres.
swvg__. R_tng g tgnfg_nf.,kkg, 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
B.,produ_frav.,ssggJ_.æ_fammgr ' 20-27poeng: Mange Ifullifarholdtiltyperiktighet.mangetiltakkreves.
. . . ' c20 pDeng: Problematish, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
aVhenglg aV 0ærlnBSt,mPeratUr_



_sdAsBEmemfalnkgenre_atfo_maken_gllgremahgn_ ____D_Ad lb__k_A___l_d _hoJkl_b _o/4_o___T_______ __o___/____t__r/__?J___y_____o______h_/_o_________y_________wl__lc__

Konkurranse Brygggts kode

t KonkurransekIasse _ltype

Alle b___kalgi_ kommentarer Domme,(,,vnJ J0 l lT__JV Dafo
pa alle hriterier. Kommentarene
skal v_re konstrukt_ve og fokusere Dommg,mal',_kasJ-on (kyss ,v)
p�  forbedr|nger. Grunn t|l trekk i Norbrygg o gJcp o $HgF o A,ngn o Ikkg gksam,ng_
poeng skal dokumenteres. __ _ __ _ ,_ _ _, _ _ _ __, ___ ______

Bruk f_lggndg mgngdgord for Beholder (Xryss av type ogJV/Iingsgrad, Xommentgr ev. avvikt
aroma o_ _mak: Tv_e o G_assf_aske _ o Pn-f_aske __Boks _Kommentcr,,
_ngen: under deteksJonsgrense. FvLL_NGsGRA_ o Lav _ 0 Norma_ _ 0 H_y _ _T__ tappen
Svak: Kan s% vidt kjenne emnet. ,
_ t_0Cn_
Merkbar: Kan kJenne emnet, og det A,oma J Bouqugf (m,Jr, humJp, psfp,g,/pno_g, og ,nd,p o,omop,J (_sj
er med pa �  deflnere aromaen eller
B_e'"i_c''e_
TYdeli__ KJenngr BOdt emnet_ Og det _ t
er en viktig elIer avgJ,rende roIle _ _

Krattlg: Kjenner emnet klart _ aroma
ellersmak,agdeterenav1gJ_ji_rende __eorynne Jse or1rekk.
del av aroma- eller smaksb_ldet.
Domlnerende: Kjenner arama eller
smak av emnet s% kraft_g at det klart ___ „_.__,_
vll kamuf|grg andrg aromagr e||er ,
Utseende (krYss OvJOrgc og hlorhet, beskr_v shum_arge og -rekscurt (5t
smaker.
fARGE Lvs halm_ul l 0 Halmgul 1 0 Gyldengul l 0 RavIar_et l 0 Kobberfarget l 0 m_rk kobberfarget
- 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort | 0 sor1 l | 0 _osa | 0 R_d
e_re__ Or l8rln_er __RHn. , ,
K ar Lett ta ete Mlddelt t_kete l Kra(tl& takete l Uklar | l Partlklet
A_taId_' Aroma av gr0nne epler, SKUM'
oftestgJærblprodukt. o
Al_l' Etanol _ andre h0yere smak (m,Jt, humrg, boJonsp, pctprsmak osv.)_ (2s)
alkoholer. Oftgvarmgndg smak.
'ngem, sn,,p,nd, munnr,_g_sg. B_e'k'i_''"_
Di_eV: sm_rJmargarin e__er _
smØrkaramelI. oftest €jærblprodukt,
kan ogs�  være _nfeksJon. _ _
DMS. D_metylsulf_d, s_tlig mais, h%l. ?
Oftest manglende avdamplng av o
., o
v_rter, for sen nedkJ_l1ng.
Fenolltk: Med_sln. plast, sprakgndg g|-
_gdnlng gasb;nd, ,_yk, ,gll,k. _B'o'unnet'e or trehh_ ' _ / , l
. _ ,' _ l
_re. Ba,an, brlnggbæt. pærg, eple, _ l
Jordbær, trop_sk frukt, Dsv.
Gjær: Gjær i l_sning, __r som har -_ -__
SPrUkke_- f_isk f_leIse i munnen (Xyss ov karbDner_ng og hropp, ev. kommenter munn_0Ie/spJ l5)
Kloiiendttk' KJemlsk kombinasjon av _Ropp
, Lett l MedIUM l FYldl& KOmmcntOr(05tr_ngens, _tXoholvorm_ osv,J;
klorfravannetogm_kroo_an_smer. _ARBoNeRING. c>_F_atloLav__m,ddelslo_,yl _
L_s_et: 54un_katt, eksponering av o ovgrkarbong,_
dagslys. Visse humlesorter kan g|
likngnde kafaktgr. _ _ , . .
. n tetl a eme lngertl __eren (gPnerPIIvUtd_ttn_r/OtS/Og ttlJOfbPdrJn9Pf Otv.J
__m_del. Aceton, 1ynner.
Alkoholer/fusel som oppst_r ved h_ye
. l _
_ærlngttemperaturer, cl_ _
Me_ll'_k: Tinn, mynt. blod. _ ,
Okstdert_, Ugg_en. _nnestengt. gammel. ,
senere vin0s, bl0t b0lgepapp. r%tne '
gr_nnsaker, sherryliknende,
barneble_er.
_ er reVetVann e an lngmg NB!D_S_LGJSKOMMfN_AAEA_ ALlEKAJ_EAJfR ToTALpoENG 5o
natr_umklorrd, kalsiumklorld gller
magneslumsulfat m.m. .
sur/,m_g. edd_,k s_,tron skarp b,tfgr _POen__U!de
' ' ' ' 44-50 paeng, EksepsJonelt typerrkt_g. L_te e||er ingen forbedr_nggr krgvgs,
grUnntmak. AssOslasJaner tll _ . .
mg_kesyrg gller edd;ks rg 3S 43 p0en_. Typer|kt_g. V_sse t_ltak for forbedr|nger kan gJ,res.
s . ' l8 34 poeng' Godtakbar i typer|kt_ghet, men krever forbedr|nger.
wvel, A%tne egg_. tente fyrstlkker. - ' .
B. . _O-l7 p0eng. Mangelfull l fOrhDld t_l typerlktlghet Man_e t|lta_ kreves.
IprO U ta Vlt5e _æntammgt, , .
<20 p0eng Prohlematlsk, defekt. Omfattende forbedr_ngst_|tak kreves.
aVhenglg aV _ætlngStempgratUt.
\ c_ ____1 _n__1-n___ _



_BD0 f__ ____AD5d__9g_ll_b_k_______do\_\L_k(___Jg__xtkl_be___bloeuJ_\__m__dd(\_J_?t(___k_ls/_/__90__d__J___fbtl__k\____J_o__ k_______o>__vc__(______( )__\

__ _b C
Konkurranse _\ _ 0 B_ggets kodg

, Ko,ku,a,s,k_a_g , _q _ __ ___yp, 1 _

Alle bry_ _kal gi_ kommentarer r _ , c1_' _ _ _
DOmmgt (navn) _ _ ! o _ DatO _ _
p_ alle krfterIer. Kommentarene
skal v_re konstruktive og fokusere Dommg,kva__f_,kasJ_on (_yss ,,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _Norbry_ o BJcp o $HBF o Annen o _kke gk$am_,ne_
poeng skal dokumenteres. _, ,________,_,_,___, _,__, ,____ _ , _ _ , , _,_ , , __ , _____,_,__ _, __

Bruk f_lgende mengdgord for Behalder (kryss ay type og_//ingsgrod, kommenter ev. o_,ikJ
aroma ag smak: TYPE: 0 Glassflaske l 0 Pn-flaske l _aks ''`_: K_omment_r;
lnge_n: Under dete_sj'onsgrense. fyLL|NGsGRAD.' 0 Lav l 0 Normal l 0 H_y l _il toppen '',
Svah: Kan s_ vidt kjenng gmngt. !`
. _e_a _p0eng
Mgtkbat:KankJennegMnet,Ogdet AromaJBo_uquef(m,/thum)ppstg,p gno Jg,o ond,go,omog, _s
er med p�  �  definere aromaen ell_r ' ' ' , '. "
smaken. _Be_kri_e/se: __ CVC_ V__c_ u_ t, r__\ 5__ ___n_ O_
Tydet1g:Kjennergodtemnet.ogdet _ _e S'i _ t _ 5_ =_ ' u @
erenviktigel|erav�j0renderollei�  _a_ _,,\ m__ _
definere aromaen eller smaken.
Kraft_;g;_J'enneremnetkla_iaroma _n 0```_ _ _com`Ci_ _ ___ hum`__ aJr_m_
ellerSmak,ogdeterenav�j0rende  _B__rynn_ Jse or1r_kk;
del av aroma- eller smaksbildet. _ - - .
. '_r_ _ m_r rn_ _0__ ih_r e \__ _ _r_
m_,gtgnde: KJgnnet arOma eller ' ,
smakavemnets�krart;gatdetk_art  ___v`v_!o D ann_
vil kamuflgrg andrg aromagr gllgr .
Utte_ende (kryss a_/arge og k/orhct, bcskr_v skum_argp og _teksturJ _ (5)
smaker.
FARGe.' _Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldergul _ 0 Ravfarggx _ 0 _obbgrfar Bet _ 0 mgrk kobberfarget
- 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rkr_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrur1s_ort l 0 sart l l 0 Rosa l 0 R_
e_r__5 0rklarlI1___r sLA_RHn. __ , . . . .
' ar ett ta ete l e t et4 Kra tlB ta gtg U lar PartIkl4t
_ldeNyd_; Aroma av gr,nne epler. SKUM: f ;' __
oftest__rbiproduk1,
Al_l: Etanol qg andre h%ere smak (ma/t, Num/p, bo)ansp, gtfp,sm0k osy.J _ (2s)
alkoholer, Oftg varmgnde smak. . l _
Ae_ . _BesirJ_e!se; 5_h_ _ m_ w _ ___ _e g, __
nBent. Snerpende mUnnf0Ielte. ' l
_'_y,$m,,Jma_a,:,g__g, _o' l;Vt g,_ss _ $__'_ _ch_\_____,
sm_rkaramell. oftes_ _'ærbipradukt. \_ _, r _;_ n__( '; _ n__s_ ; \_ e
kan ogs_ værg infgksjon.
0MS: Dime_lsulfid, s_tliB mais, k�l,
Oftest manglende avdamping av
v_rter.forsen nedkj0Iing.
FiwDl'_k: Medisin. plast, sprakende el- , . .
Igdn_,nggaeb_,nd.r_yk,ng___,k. _Beorynn_!seor1rekk; _\ __ __g__ i___e n. __ mth_\ >_Cn_
Estgre_: Banan, bringeb_r, pære. eple, e _ _ u __ _
jordbær. tropisk frukt, osv.
Gpe- r: Gj_r i l_sning. gj_'ær yi_m har __
sprukket. Fynisk f_lelse i munnen fkyss 0_ karbongrjng og Xfopp, pv. Xommpnrgr munni9_Jg JspJ _ (s)
KIofO_fend_k: Kjemisk kombinasjon av sRopp.. _ett _ o med.,um _ o Fyld,.g : ,omm,,,,, (,,t,J.,gpns ,_kohoryo,mp osv J.
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNeRING.. oFlat_o Lav__m,,ddet,loHgvl ._ ' ''
LynWidet: Skunykatt, eksponering av o ove,ka,bone,t :__.
da_lys. Visse humlesarter kan gi _
tiknende karakter. _ _ . - .
. n re t a eme tn_et tl __gtgn 9PnPfe vUl elJn9, �rs/0g  tII_tbPdttn9Pt Ot_.J
_|ddel:Ace_ton,1ynner. _
AlkoholgrJ_sgl som oppif_r vgd h_yg_ _O _ C r_ g_n e _ t m _ __ _
__tin_temperatUret, -tU_ __ _- _r\ . : g hc _ g
__lllsk' _nn, mynt, blod '
' . ' 0_ _Vn_ _ h_ __ _
O l rt: U_n, Inne Stengt, gammgl. i
senere vin0s. bl_t b0lgepapp. r�tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barngblgigr.
_tt_:Overdrev_etvannbehandlingmed NBFDnslKA__ G_sKommENrAAEAp_Ac_fKRJnR_fA ToTALpoENG__(so)
natriumklorid. kalsiumklorid gllgr -�  -
magnesiumsu_at m.m.
.edd_,k s_,t,on skarp b_,ttgr _PO_n___U!de
' ' ' . ' 4q-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
gtUnntmak. A_OSiaSJ'Onet tll .. . . . .
. 35-43 p0eng: TYDerlktlg. Vltte tlltak for forbedrlnger kan gJ0res.
me etYre eIler eddlhsYre. . . ..
s . 28 34 p0eng Godtakbar _ typer_kt_ghet, men krever forbedringer.
_l. R�tne  e_ tente fyrstikker. = : . . .. .
B. . 20 l7 pDeng. mangelfull _ forhold t_l typer_kt_ghet. Mange t_ltak kreves.
lp,OdUkt fta VIUe _'æntammet, . . . .
. . . C20 p0eng, PrOblematlsk, defekt. Omfattende farbedrlngstl Itak krgvgs.
aVhenglg av _ær1ngs_mperatur.
l'eri1__1 _0_.l-n.1-__l



_t Bmaken F_kl_ _____Drg_rd lKub Tk0o_ld fk__oJd__b6_ u/Eg/go _9 __J ___ _ _flL__ ( )

, Ko,k,,,a,,gk,as,g _1 ,,typ, 1 _

Alleb__skal_ishammen_arer 0ommg,(,,,,J J1m0___ _ ___Nt_s_JV_ ,ato, 6__. 2o ,
p�  alle kriterier. sommentarene _ '^
5kal være konstruktive ag fakusere Dommg_,kva_'|f',ka,J-on (xys, ,,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i 6i_ Norbrygg o BJcp o sHBF o Annen o _kkg g_sam_,ng_
pDeng skal dokumenteres. _, , , _

Bruk f_lgende mengdeord tor Beholder (Xryss ov type ogNIIings9rad, kommcntcr ev. a,vihJ
aroma og smak: TvpE; _ Glassflaskg l 0 _n.flaske l 0 Baks . __Dmmgn1crr,
Ingen: Under deteksjonsgrense. FYLLlNGSGRAD.' 0 Lav l 0 Normal l _ H_y l 0 T;l toppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. ,
. _ _p0en_
Metkbat: Kan kJen,e emnet, Og det A,oma / Bo_uquef (m,Jr hum Jg gsfp,g pnorp, o o,d,g ,,om,p, 1s
er med p_ _ definere aromaen eller ' '
B_e'kr_e''e_
Tyd,_ig__:g,,g,god, ,m,g,, og d,, $ _A _ D_ 5, 5_A R F___ It__li
er en viktig eller avgJ'0rende roIle i _
dgfingre aromagn gllgr smakgn.
Krattig: Kjenner emnet klart i aroma
elle,tmak,ogdeterenavgJ_rende B_eorynng Jsg or1rgkk;
delav. arama-eIle. rsmaksbildet L;r_ J___7,`5x SA_ _6g _Air d_ _y_u
oo_m,,gre_,d,; _Jg,,,, a,oma �__,,  _
smak av emnet s�  kraftig at dgt klart
vil kamuflere andre aromagr gller . '
Utseende (h_ss avJargc og k/arNet, beskrJv skumfargc og -tehsrurJ _ (5)
smaker.
FARGe.' 0Lys halmgul l _ Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget _ 0 _obbgr(ar_et _ 0 m_rk kobberfargef
, 0 R0dbrunJbrun l 0 m_rk r0dbrunJm_rkebrun l 0 R_d$ortJbrunsort l 0 sort l 1 0 Rosa | 0 R_d
e_re__ Or 8rl�_eC  , . . ,
KUi_RHn_ _HlarlOLetttakete|OMldde_staketelOKraft_gtaketelOUklar|lOPartikler
%taldehyd' Arama avgr_nne epler, SKUM' _
. : ' i
oftestgJærb_produkt.
AlkdtD_: Etanol og andre h%ere smak (m,/_, _,m_p, b,Jo,sp, prt,,,m,x ,,,.J __ t (2s)
alkoholer. Ciftevarmgndg emak.
. B_gskri_Js_;
Acdngem. Snerpende munnf0lelse.
alacy;sm,rJma_arinellgr _10_:_ _____ Ne____ __5 __Cr/_ofpJpillJ_ 5'/__„___
sm0rkaramell, oftes,_ærbiproduh1,
kan ogs_ være infeluJ'on.
DMS: 0imelylsulfid. s_tlig, mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v0rter, fDr sen nedkj0ling.
fewl_; Medisin, plast. sprakgndg el-
Igd,i,g,ga$b;,d,,gy_,,__;k. _B_,or_nneJ'e or'rghh;
Est_ere:Banan,bringebær,pære,eple. y__N D_7) 5A_U_R __ JlVl_P r, _L/R _1_ __44F0J__
J'odbær, tropisk frukt, osv.
G_r: Gjær i Igsning �jær  som har _-'_-_
sprukket. Fysisk f_lelse i munnen fkyss av x,rbonpfjng og hropp, pv. xommg,tpr munn/ø/p/sgJ _q (st
KlanDfendi_:Kjemiskkombinasjonav _Ropp.. _Lgttlomed,,um_ofyld.,g _ommgn,,,f,s_,.nggns0J_D_oJv,,m,,,,J.
klor fra vannet og mikroorganismer. . 1 _ ' ' '
. KARBONERING: flat LaV l NlddeIS | H0Y
L__det: Skun4katt, eksponer_ng av o ove_arbongrt
dagslyn. Visse humlesorter han gi
likngndg karatctgr. _ - - , . -
, An te tl a enne lnget t| __efen (9CnPfC// VUtdetJng, /Or5_/09 tJ//Orbedfrnget os,.J
_xw1__del_. Aceton, tynner. _ , . - - -
A_koholgrJfusglsomoppst_rvedhøyg l5 _ r _ _r_S D_1T___LrTr $_Xf A O_% JN_4r
_'_n'ngst,mp,ra_ur,r. __ J4I__E _ _ | __ (t___
Metalllsk: _nn, mynt, blod.
Oksideet: U_en, innesten%, gammel.
senere vin05, bl0t b0lgepapp, r_tne
gr%nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Sai_tt_: ONgrdrevetvannbghand|ing mgd NB_ DnslKA__ G_s KoNi_Jyi_fNrAAfA p_ A
natriumktorid, kalsiumklorid gl|gr
magnesiumsulfat m.m. .
w,Jsm,.g, fdd.,k s.,t,on $karp b;ttgr _POen__u!de
' '., - . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnntm6k. _OStaSJOnet tll _ . , . . ,
melkgsy_ellg,gdd;ks rg 3S43POeng. Typeriktig.V_sset_ltakforforbedr_ngerkangJ,res.
s . ' 28 34 paeng' Gadtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
w_l. Rjtne egg_, tente fyntikker. - ' . . .. .
g . . IO-27 p0eng: Mangelfull l fOrhOld t|I typerrkt_ghet. Mange t|ltak kreves.
iptO U ra VISSe 0ætttaMMerJ .
. . . CZO poeng; Problematlsk, defekt. Omfattende forbedringstiltak krgvgs.
aVhengIBaV0ærlngttemperatur.
\'cr_.1_n1 2OI_l_U_1_2.l



_sdAsBmgem_algnkrgeerngp__a_f_00m_rkag_an_rellegtsmakgn_ ______Dd lb_k _____hl_J0 _p___ldr_l4_______s____?____y___g__6_&1____wt_______J _(/d__/ __l/_______2lt_fAt_t_ lhv)

Konkurranse B__ets kode

1 Konkurranseklasse _ltwe

AIle brygg_ skal gis kommentarer _ ,
. . . 0Ommer(nOvnt _JJ| DatO '
pa alle kr_ter_er. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere 0ommg,kva_-|f_,kas)on (k_ss ,yJ
p_ forbedr_nggr. Grunn til trgkk _
NOrb_gg BJCP SHBf Annen lkke eksamlnert
poeng skal dokumenteres. __ _______

Bruk f_lgende mengdeord for 8ehalder (hryss av rypp ogJV//ingsgrod, XDmmenrcr ev. owrkJ
aroma og _mak: TypE&_a„J_aske _ o pn.J_askg _ o Boks _Komme,,,,;
lngen: Under deteksJonsgrense. fYLLINGSGRAD O Lav l 0 N0rmal | _H_v | 0 T|l tappen
Svak: Kan sj vldt kJgnng emngt.
. tpocn_
Merkbar:KankJenneemnet.ogdet A,omaJBouqugt(m,Jt Num/ppstg,prpno Jg,o ond,go,om,p, 15
er med p_ _ de_nere aromaen eller ' ' '
Bes"ive'sP;
Tydglig; K;gnngr godt gmngt, og dgt . V' _
er en v|kt|g eller avgJ_rende rolle i __ 0,,_ ,
Kraftig: Kjenner emnet klart _ ar0me
eller Smak, 0_ det er en avgj0rende _Beor_nnE/sc or rrekk;
dgl av aroma- gllgf smaksblldgt.
Daminerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det kIart _ _ __ _ ____
vil kamuflere andre arDmaer gllgr
Ut5eende Ihryss av_arge og XIorhpr, beskrrv sXum/arge og _reXsturJ _ (5)
smaker.
fARGE: Lys halmgul l _ Halmgul | 0 Gyldengul l 0 Ravfarget | 0 sobberfarget l 0 m_rk kobberfarget
;n gr 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
KLARHn, O _Iar | 0 Letc c�kete  l 0 m_ddels t�kete  l 0 Kraft|g c_kete l 0 uklar l | 0 _artikler
Aii_ald_' Aroma av gr_nne epler, SKUM' _
oftest_ærb_produkt, �
AkdhOl' EtanOl _ andre h,Ye'e Smak (moIt, hum/e, ba Iansp, pttprsmDk osv.t _ l25t
alkohDlgr, ONtg varmgnde smak.
'ngem sne,pg,dg m,,,r,_g_sg. B_e'"ivc'sc:
. . '' . _
D_acy. 5m0r/margar_n eller _ "
sm_rkaramell. oftest giærbiprodukt, , _
kan ogs% være InfeksJon.
DMS: D_metylsulf_d, s0tlig, ma|5. k%l.
oftest mang_ende avdamp_ng av 4
v_rter. for sen nedkjølin_
Fenol_k, Med_5_n. plast, sprakende el_
_gdn;rg_ gasbind. ,0yk, ,g1_,k. _B'orunne/se or !rckk:o C1 '
Estere: Banan, br_ngeb_r, pære, eple,
jordbær. _rop|sk frukt, osv.
__r: GJær _ l_sning. gJær som har -'--_- _''
SPtUkket_ Ftni5k f_lelse i munnen (kyss ny Xarbonerrng og hropp, ev. komm_nter munn_ø/p/sgJ _ ls)
_loii_fend%k; sJem;sk komb;nas;on av ,Ropp. _ L tt o m d o F, .
. ' e e IUm v dl_ _KOmmPnt0t fostrJnqens, aIXOhOlvOrme Osv.J.
klorfra_vannetogm_kroorgan_smer _ARBoNeRING oFlat oLav m;ddels oH_
L__diI: Skun4katt, eksponer_ng av o ove,ka,bong,x
dagslys. Visse humlesorter kan g_
llknendg karaktgr. , , . . .
. An retl a emedlngettllbly_eren(gPnPtP//VurdcrJng,JOrs/agtr//Orbedrtngerosv.J
L4i_siyn|ddel'Aceton,lynner.
AlkoholerJfusel som oppst�r  ved h0ve
_æringstemperaturer.
hnhe_talllsk; T_nn mynt blod. _
. ' ' _
0ke|dert: U_en, _nnesten%, gammel,
senere vln05. bl0t b0lgepapp, r_tne _
gr_nnsaker. sher_l_knende,
barngblelgr.
SaI1_' Overdrevet vannbehandl_ng med NBF DnsNA_, ,,s Komm,
natrlumkIorld, kalslumklorid _lIgr
magnes_umsulfat m.m. .
-|g. Edd,k s,t,on skarp b;tfgr _POgn__U!de
' ' ' . ' 44-50 p0eng Eksep5Jonelt typeriktlg. Lite eller Ingen forbedrlnggr krgvgs.
grUnnSmak. ASSOSlaSJOner tll _ . .
mglkg5 rg gllgr gddlks rg 3S 43 Poeng Typerlktlg. Vlsse t1Itak for forbedrlnger kan gJøres,
s ' . I8-34 paeng' Godtakbar | typerikt_ghet. men krever forbgdringgr.
WVe: R tne egg_, tente VtStlkkgr. _ .
g,_roduktfravlssg _r5fammgr 2027POeng mangelfUlllfOrholdtlltyperlktlghet.Mangetiltakkreves.
' _20 p0eng: Problematisk, defekt Omfattende forbedrlngstiltak krgvgs.
aV engIBaV_ærlngSteMpetatUr.
\ __l___ t,()_ l_I1 l _, I



_%t_DB ld_emd__A/ __ _ _ ____sD__uo_m___r__4rv________tt__Lobett__h_____oJm_%b\_d\______o__o_F\_s__dt____b_g_l\__gK9t ____J_(9____lm___gchp_t\o_tsv_J____s_Jt___vtJl ( )

Konkunanse _ _0_ O ' Brygg_ets kode

1 Konku na nse k l a sse _ _ _ltype

AIle bry_ skal gis kommentarer _ , ._ _l 8 _ _
. . DOmmer(nOvnJ \ 0 _ _n DatO V t _
__ alte krlterter. Kommentarene
skat være konstruktivg og fokuserg _mmgrma__|_kasJ-
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _Norb_gg o B)cp o sHBF o Anngn o _kkg gksam;ng_
poeng skal dDkumenteres. _, , , , _,_________,_, _, ,

Bruh f_lgende mengdeord for Bie_holder (_ryss ov lypc ogNI/ingsgrad, hommenter ev. ovviXJ
aroma og smak: TyPE; _ Glassnaske | 0 _n-flaske l 0 Bo_ ':_. __ommenror;
lnge_n: Under deteksjonsgrense. fYllINGSGRAD: 0 Lav l 0 Narmal l _H_y l 0 Til toppen _
Svak; Kan s�  vidt kjgnng gmngt. ''
. _0ispoeng
mgI*bar: Kan kJenne emnet, og det A,oma J Bouqugt (m,Jt hum Jg psfp,g /g,o Jp, o ond,g o,omag, _s
er med p�  �  de_nere aramaen eller . _ ' ' ' ,
smakgn. B___hrr__!s_; ____ VJ _ S_Ci _,\ mU __ ___ l_
TYdelig:Kjennergodtemnet,ogdet m_ \, __g V_o u _ ___ ____
erenviktigellerav_'%renderollei_ s___ _,cJ_h _ _or _
definere aromaen eller smakgn. ' '
Kraftlg: KJ'enner emnet klart i aroma
eller smak. og det er en av_%rende _B_or_nn_rs_ or tr_hh;
del av aroma- eller smaksbi_det _ , _
. - _C S__ ____ J. _
omingr_nde. Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflgfg andre aromagr gllgr .
Uts_nde l_rYss ov_argc og h Iarhet, besXrJv s_umJarge og -reXsturJ _ l5)
smaker.
FARGE; 0 Lys halmgul | _Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget | 0 sobberfarget l 0 m_rk k0bberfarget
0 R_dbrun_Nn | 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsort_Nnsort l 0 sort l l 0 Rasa l 0 R_d
egreps_orhl8ringer . , .
sLARHn. Klar l Lett t_kete l 0 MiddeIs takete l 0 Kraftigt_kete l 0 Uklar l l 0 Part_kler
a : tOma aVg_nneep er, ' _ _
aftest�jærbiprodukt.
A_l; Etanol og andre h%ere smak (moJt, hum Jg, ba/onsg, pttprsmo_ os_.J __ (2s)
atkoholer. Ofte varmgndg smak. \ - `
As . B_eshri_e!se' __V__W ; __C _' _ qh__ __
tringgnt. Snerpende munnf_lelse. . ' - _ '` l ..
Dl__Sm_rmatgatineller \_ _ _ _ t_S_ __ O ï' _ _V_ _
smgrkaramell oftest_æ_produn, ,., _ s. 5_ __ s n__ __ '
. '. . __ _ i
kan Ogsa være lnfekJOn. .
DNlS: D_,mgty_sulf.,d, sgtl.,g ma.,s k__.rhq_ ___' _ _ct_
Oftest manglende avdamping av
v%rter, for sen nedkj_ling.
FenoIl_: Medisin plast sprakgndg el- _
_gd,',,,gasb,',d,_yk,_el__,k, _B_or_nn_rs_orrrehh.' '______ns __o_\.__ ____sn__
E_:Banan,bfinggbær,pære,gple. 4\= r _ : _ _ un_ q9'\
jordbær, tropisk frukt. osv.
Gj_r: Gjær i l%sning, _ærsom har "
sprukket. Fysi5k f_lelte i munnen (kyss ov harbonpfing og hropp, gv. kommgntgr munnf_/p/sgJ _ (s)
_anotiwdi_: Kjemiskkombinasjon av _R pp.. _ '
e e lUm Y 't_ '' Omm_ntDl Ottling_ntJ OI_OhOJVOlm_ OSV. _
klorfravannetogmihroorganismer. _ARBoNeRING.. oFlatloLav__m,,ddelsloH_yl '_
L_iidet_: SkunUkatt. ekponeri_ng av o ovgrkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. And,g t-,_bakgmgld_ngg, t__ brygg_g,gn (gg,p,g// vu,dg,J.ng Jo_/ag t,./Jo,bpd,J,,
_m_del:Aceton,tynner, _ ' '
AtkoholgrJfusel eom oppst_r vgd hgye v e _ e _ ,_ 0 o l _ c _ _M(
�jæringstemperaturer.  h__ ____ \_ _ ______'r _cK____
Ne_tl_5k: _nn. mynt, blod. '\.
O_idert: Ugg_en, innestengt, gammel, `
senere vin%s, bl%t bølgepapp, r�tne
gr%nnsaker, sherryliknende,
b_mebJeigr.
Sa4: OVerdre_vet vannbehandling med NB.J DnsJKA_L GJs KommENrARfA p_ A_LE _AJnAJEA
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m. . _
. . . _POen_el__U|de
Wr S_1B: Eddlk, SlttOn. Skatp, bltter _ . . .. , .
,. . 44 SO pOeng. eksepsJonelt typer_kt_g. L_te eller _ngen forbedringer krev_es.
grUnnSmak- AssOSla,sJOner tll 3s_q3 : . , . . .
mgtkes ,g gllgr gdd,_ _. POeng TyPeri tig ViSSe tl ta Or Orbedtlnger kan gt_tes
s . 28 34 poeng' Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
vo_l, R%tne egg_. tente fyntikker. - ' . . . . .
B 20 27 Poeng' Mangelfull l fOrhOld t|l typer|lrt|ghet Mange t_ltak kreves.
iprodu4t fra visse _ærttammer, ' ' . ' . .
. . . <20 p0eng: PrOblematlsh, defekt. Omfattende forbedr_ngtt_ltak krgvgs.
aVhenglg aV 0ætlngttemperatur.
\'_riinn_n__l.0.1-__I



_soBAtmft_tgantktggl_n_ _g _____D_d __b4_k ___lld _k_J_lb__ ___( T_//_T_qKg/ ____epJl_5_______ _t1t___sc__uc_c

Konhurranse Brygg_etskodg

, Ko,k,,,a,,g__as,g _1 g_yp, _ _

Alleb___kalg1_kommentarer _mmg,r,,,,J _,, 0%_s _ _EgUrse_ Dato _.3, 2dJ6
s_al være konstruktive og fokusere Dommg_,kval-|f_,kasJ-on r_yss ,,J
p% farbedringer. Grunn til trekk i _ Norb_gg o BJcp o sHgF o Annen o _kkg gksam_,g_
poeng skal dokumenteres. _______,__,__,___,_____

Bruk f_lgende mengdeofd fo, Beholder (kyss av rypc ogJVl/ingsgrad, Xommenter ev. avvihJ
arOma Og _mak: TYPE; 0 Glassf|a$ke l 0 pn-f|a$ke l 0 Ba_ks _Kommgntor;
lngen: under deteksjonsgrense. FYLL_NGsGRAD.' _Lav l _ Normal l 0 Hgy | 0 Til toppen
Svak: Kan s�  vidt kJ'enne emnet. 0
. a __0en_
Merkbar: Kan kJenne emnet, og det Aro_ma / _uquet (m,_t, h,mJp, psfp,g,/p,o/p, ,g ,,d,p ,,om,p,J D (15)
er med p�  �  definere aromaen elIer
B_e''ri_,''e_

Tydellg: KJ'enner godt emnet, og det
er en viktig elter av�j_rende  rolle i �
definere aromaen eller smaken.
Krafti_: KJ'enner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ_',rende _Beor_nnel'e or1rekk;
delavaroma-ellersmaksbildet. pp_fNp__iæ_ p:A_eT_ d__( A_frA_D__1 ____
cio_m;ngrgndg, s:gnner aroma g__gr _ _ " _ ( _
smak,y,m,gtsa_ k,a,t,,ga,dgtk,a_ O_S-____o `u_EN o_5
vil kamuflgrg andrg aromagr gllgr ._
Utteende IhlYtt O,/,fgP O9 hI,rhPt, betktrV tXuM_orge og -tcXsturJ _ l5)
smaker.
fARGE: 0 Lys halmgul l _ Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget | 0 Kobberfarget l 0 m_rk kobberfarget
. 0 R_dbrun/brun 1 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun | 0 Rgdsor1_runsor1 l 0 Sort I l O Rosa l 0 Rgd
e_re0SfOrhl8rln_er __RHn: g __ar _ Lgtt t%kete o m;ddgls t%ketg o _raft; t_kete o uklar o pa_;kle,
_aIdeVd: Aroma av gr0nne epIer, SKUM: -
_rbiprodukt. /
A__; Etano_ og andre h,vere smak (m,_c, h,mJp, b,/,,,,, pfrp,,m,k ,,,.J _% (2s)
alkohDlgr. Ofte varmgndg smak.
',gem; s,,,pg,d, m,,,,,_g_sg. _Bes'rive''e_
D,,ay_..sm,,Jma_a,.,,,_,g,R__7;vf f_J$__5___ _A_r_ge6Js___ r__4_
sm_r_ramell, oftest �jærbiprodutct,
kan ogs�  være infekjon.
DMS: Oimetylsulfid, s,tlig, mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
vørter, for sen nedkj,ling.
fenol-_k: Medisin. plast, sprakende el-
_gdn:nBgasbind r,yk ng__;k. _Be,or_nnel'e or1rehh:
E_,re_._,a, bi,,,gg_æ, pæ, gp,g D___ETTl Ac_r__D_ (t_l7 dy$,-_Jt_$Jir__ _
. ' .' ' ' ' / JJ /
Jordb_r, trop|sk frukt_, osv. D1__ Hry_l_ _ _ _ t_T
GJae_' r: Gjær i l,sning, _'_r som har __
sPru4ket. fyslsk f_lelte i munnen Ihyss a, h,rbDnPring og hropp, ev. kommenrer munn_ø/e IspJ _ l5)
KlOd_eNdlSk: Kjemisk kombinasJ'an av _Ropp.. _ Lett _ o med_,um _ o Fyld_,g Komm,n,o, (,sc,,.,g,,, orxoho_v,,mg o,y J.
klorfravannetogmikrOorganismer. _ARBoNeRIN_.. o F_atl o Lavl cgrm__,dde_,_ o H_y_ _ ' ''
L__det: SkunN4att, eksponering av o ov_grkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngnde karaktgr. _ _ , , ,
An fe t a eme ln_et tl __eten 9PnerP ,UldPllng, OnIOg ttIfOrbCdrI,gPt O5v.J
_m_del: Aceton, _nner. 6$g _ g g . _
A1koholgrJfusel som opp6t_r vgd h,yg t _
�jæringstemperaturer.
_llltk: _nn, mynt. blod.
ObldiAt_: Ugg_en. innesten%. gammel.
sene, vin,s, bl,t bølgepapp, r�tnR
gr,nnsaker, sherryliknende,
barneblgigr.
Satt_:OVerdrevetvannbehand_ingmed NB.r Dns_LGJs Komm_NrAREApAALLEKAJr_AJEA ToTALpoEN, J_ (,o)
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsutfat m.m. .
sur/sm_g. Edd,,k s.,tron $_rp biffgr _POen___U!de
' ' ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt 1yperiktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
BtUnntmak. AUOSia5J'Dnet tll .. . , . .
. . 35-43 pOeng: TYpgrlktlg. Vlsse tlltak fOr fOrbedrlnger kan _0res.
mglkeSYre gllgr eddlkYre . 2g_3q ; ..
sw_l., i%_t,g g tg,_ ,, POel1_g ?O ta at '! tYPerl tlg et_ men kreVer fOrbgdtinget.
g. . '. 20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves,
lptO U raVlSte_ærStaMMer, .
. . . C20 poeng: Problematlsk, defekt. Omfattende forbedringstiltak krgvgs.
aVhenglg aV gJætlngttemperatUr_
l'iii_.__n__V�_l_0.1_�.I



__TsAeBmydta _ekn_g_lggne___m__J_en_ngrggodtemnet_ogde_ ____Dd lb_k _l____h_ J__ll_____lo__J_lF___d____td_F___(_/__//K__l_?d_%9r________4_(___lt__4/__J_t4_____2/lb__h_h_tyt_l_x_/____(__/

Konkur_anse _ B__ets kode

l Konkurranseklasse Øltype

AIIe btY_ Skal _iS kOmmentatet D _ , _ o ' D_
. . . Ommer nOVn ii_o 'oe 0 O
_a alle ktltetlet. Kommentatene
skal v,re konstruktive og _okusere Dommg,mal',f'|kas)'on (kyss ,vJ
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _ No,brygg o BJcp o $HBF o An,g, o Ikke gksam;ng_
poeng skal dokumenteres. ___, , , , ____,_,_,___ ___,__

Bruk f_lggndg mgngdgotd fot Beholder (kryss ov eype og Jkr_/Iingsgrod, kDmmenrer ev. ovvikJ
aroma og Smak: TyPe.' _Glassflaske l 0 Pn-flaske l 0 Boks _Kommen_or;
lngen: Under deteksjonsgrense. FYLLINGSGRAD: _ Lav l _ Normal l 0 H_y | 0 Til eoppen
Svak: Kan s�  vidt kJ'enne emnet. o
_ _0_n_
Merkbar: Kan kJ'enne emnet, og det Aroma J Bo,qugt (m,Jf, hum/g, psfp,g,_p,o_g, og ,,d,g ,,,m,p,J (15)
er med p_ �  de_nere aromaen eller . .
8e''r_e''e'

er en vi4tig eller av_'0rende rolle i _ _ _
definere aromaen eller smaken.
Krattlg: Kjenneremnet klart i aroma _
ellgtSmak.Ogdetere,av$Jji_tgnde B__orynne Jse ortrekk; ( lhY___
del av aroma- eller smaksbildgt.
Domtnerende: KJ'enner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart _._.__._,,,_____
vil kamuflere andre aromaer eller ,
UtSeende (krYtt OvJargc Og hlarhet, bcskrJv shum/arge Og -teksturt (5)
smaker.
fARGE: 0 Lvshalm_ul l Halmgul 1 _Gyldengul l 0 RavIar_et l 0 _obberfarget l 0 m_rkkobberfarggt
, 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort | 0 sort l | 0 Rasa | 0 R_d
egrepsFOrkl8r|nger . , , .
KLARHET. Klar l Letttakete l 0 middels takete l 0 Kraftigt_kete l 0 Uklar | l 0 Partlkler
_aldehyd: Aroma av gr_nne epler, SKUM_
oftest_'_rbiprodukt.
AlkaJ1O_l: Etanol _ andre h0yere smak (moJt, Num/p, b,J,nsp, ptfp,sm,k os,.) _ (zs)
alkohoIer. Ofte varmendg smak.
, $,g,pg,dg m,,,r,_g_s,. B_""iv''s';
D;_y; sm9i_,Jm,rg,,;, g__,,_ _'.
. . - _
Sm0rkaramell. 0ftgSt 0_rblptOdUlrt,
kan ogs�  v_re infehsjon. '
DMS: Dime_lsulfid, s_tIiB mais. k�l.  . ' 0 '
Oftest manglende avdamping av J
v_rter, forsen nedkj0ling.
fenolisk: Medisin, plast sprakgndg g|-
_gd,_,,B gasb_,,d. ,,yk,_gl__,k._B_or_nnerse 0rcrekk;__lt_ .
Est_e: Banan, bringeb_r. pære, eple,
jordbær. tropisk frukt, osv.
Gj_r: Gj_r i l,sning, __r som har ___-
SPtUkket- fynisk f_lelse i munnen (kyss av karboncring og _ropp, ev. Xommenter munn/_/e/sPJ ls)
Klwiendisk: Kjemisk kambinasJ'on av _Ropp. o Lgtt o m d, _ .
. . ' e IUM Y l& _0mmPntOt 05ttln_PnS, 0 O O _Olme Dt_.:
klorfravannetogm_kroo_an_smer. _ARBoNERING.. o F_at _ o Lav _ _m,.ddgls _ o _% _
L__et_: Skun4katt. eksponering av o _g,ka,boner_
dagslys. Visse humle5orter kan gi
likngndg karakter. - , . . .
. An tet| a emedtngertllblygg_eren(gPnetP/Ivurdcrrng,Jon/agttlJOrbedrJnger Osv.J
__m_del. Aceton, tynner.
AlkoholerJfutel som oppst%r ved h,ye
,'ær;ngst,mp,,at,,,,. h' _tK4 __h
' _ _ ' l _ _,
O_dert_: U_n. innestengt, gammel, _ l _
sgngrg vings, blgf b,lggpapp, r_tne _ _. .o . _h
grgnnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
_ _ OVerdrgvgtVannbehandli,B med NB.t Dt7sNcAl GJs KommENrAAEA p_ AL_E _A/rEA/_A ToTALpoeN_ 5o
natriumklorid. kal$iumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
w,/sm',g. Edd_,k s_,fron skarp b,mgr _POgn__U!de
' ' ' ' 44 50 p0eng' _ksepsJ'onelt typeriktig Lite eller ingen forbedringer kreves.
runnsmak. Assosiasjoner til - ' . . . . ' .
mg_kgs rg_g_lgrgddiks rg 35-43p0eng: Tvper|kt|g.Vrsset_ltakforforbedr|ngerkangj,res.
svovg_|.R%fngggg_tg,te_nt;kker 28-34p0eng: Godtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
B, ' , . ' 20-27 p0eng: MangelfuIl i forhold til typeriktighet. Mange tiltak krgvgs.
IptO U ra VlSSe 0_ntaMmer,
. . . <20 p0eng: ProblgmatiSk, defekt. Omfattg,dg forbgdringstiltak krgvgs.
aV englgaVgJærlngtteMpRtatUr.
li_r_.1__1 _U,t1.().l._.l



_sABE_khgl BgEfty__b__%_J db_ gh _ ____D$As_udmg___ltwn_bla__k__o__ptc__l_d__h(?oJ____lb%_____Kt_y_l__\Lo__//l _\___e_\_______\ ___t4r____9b___\__J_____6\____tv1___J(g

Konkurranse , ' B__e1Dkode

_ Konkurransekla5se L _ ' 0_ _ _ltype _

Allg bry_ s_al g1s kommentargr _ h _
DOmmer (nO,nJ e9_ _ _ DatO
p_ allg k__grigr. Kommgntarene P
skal v_re konstruktive og fokusere Dommg,malHii_kas1o, (k_ss ,,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _o,b_gg o BJcp o sHBF o Annen o _kkg gksaming_
poeng skal dokumenteres. __,_____ __, , __,____

Bruh f_tgende mengdeord for Beholder (hryss a_ type ogN//ingsgrad, hommenterev. awihJ
aroma og smak: TYPE: _lassflaske l 0 Pn-(laske l 0 8oks ``: _Kommentor;
lngen: Under deteksjonsgrense. fYLLING5GRA0: _ Lav l _ Normal l 0 H_v l 0 Til toppen ':
,ak. _a, sa' v;dt k'enng gmngt _ '
' - _ _| _p0en_
Met*bar:Kankienneemnet.ogdet AromaJ_uqugt(m,/t,_umrp,pstg,p,rpno Jg,og,nd,p,,om,p,J (15)
er mgd p�  _ dgfingrg aromagn g|ler .. _ _ _ . ,_ , `
emakgn. 8__ir/v_/__' rc` - \h____y _o_ ____, _ 5_r4C
. _' ' u
Tydellg:KJennergodtemnet,ogdet _u _w Chc o_ci_ ch__` __q-___ ig__
erenviktigelteravgJ'ørenderollei_ __'_ om_ 5.
dgt9_ngre aromagn g_ler ,makgn. ' l
Krafti_: Kjenner emnet klart i aroma .
gllgr Smak,OgdgterenaVgi0tendg _Be_rynne/_e ortreii; __ _ _o __ _ 0__ $__ T __
del av aroma- gllgr smaksbi|dgt, ,
0om_nerendg: sJ.gnngr aroma gl_gr Ci__ _ r_ v _ __ V
smak av gmngt s_ kraftig at dgt klart__
viI kamuflere andre aromagr gllgr , n
UtSeende lhrytt 0,_0lge Dg k/arhet, beskrJ_ shum_argp Og -teXsturJ l5)
smaker.
FARGE: 0 Lys halmgul 1 _Halm_ul l _vldenBul l 0 Ravfarget | 0 sobberfarget | 0 m_rk kobberfarget
, 0 R_dbrun/bNn | 0 m_rk r_dbrunJm_rk_brun l 0 R0dsort_Nnsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
e_r___ Orkl_rln_er _LqRHn.
. _ Klar t 0 lett t_kete l 0 Middels _ket_ l 0 Kraftig t_kete l 0 Uklar l l 0 Par1ikler
_etald_= AtOma aV gr0nne epler, _ _ _
oftest_ærbiprodu_.
O 0 _ tanO Og an r`e_ %ere Smak (ma/t, hum Ig, bO/Onse, cttcrsmah osv.J _ (25)
alkoholer. OFtevarmgndg 5mak. . ._ __
As , B_RshfrV_!_e' __4 _% C _ _ ___ T_gS _
tiingA. Snerpende munnf_lelse. . ' ` .
_'ay,sm_rJma_a,;n,__,, >,_r_g , ____ __\ mu__cNc_ mch_l_ __ _ no_
sm_rkaramell, oftest_'ærb;produm, _ ,_, _ s _ac _ _ $ n___, \ ,_
k , . . . 1 . 4 l
an OgSa. Være Infe. kJOn. . _. _ ,
Dms; 0,mg lsulf_d sgfll mals k_l. _ _ __ _\\ 0 5t _ _
oftgst mang_gndg �vdamping  a_ _ n__ 0 _5
v0rter, for sen nedkj_ling.
Fenol_: Medisin, plast, sprakende el- .
_gdn'_n. asb'_nd r k ngl___k. _B'orunritt_ ortrekk; __ e_ _ 9 _r _ e , _ _
_' ananr tlnBg ærrDæferePer 0 _ _ i _ _ r_h S_h +
J'ordbær, tropisk frukt, osv.
GJæ_ Gjær i løsning gJ'ær som har _
SPNkket_ f_ltk f_lelte l mUnnen (kyss av harbOnering Og hrOpp, e_. kOmmentcr munnJ0/e/sCJ _ l5)
ii__noli_: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. _ett _ o med_,um _ o Fv_d.,g ,ommgn,o, (os,,,.,gg,, aJ_ohorvo,mg osv J.
klorfra vanngt og mikroorganismgr. . _ ' '
KARBONERING: FI6t l LaV l IddeIS l H_Y l :
L_s_et_: Skun4katt, eksponering av o ove,karbong,t
dags1ys- Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. _ _ , , .
n r_ t eme lnget tl __eten gPnerP _UldPllng, /OrsIO9 tJI/O_CdlIn9Ct OSV.J
__m1d_dii_: Aceton. tynner. _ ,
A_koholerJfusglsomopp$t%,vgd__yg \h _ _ o__it_ _c_ _C1__ __ _ C
_ætingStgMPgratUtgr. __ q _r_ _\ $ _ _ _. _\ _ \ ii__C _
Me_llisk: Tinn, mynt, blod. _ `
o_dg__: u_en, _,nnestgn%,gammgl, 0 O\_ OV``_ t) _ _ 4__ q _ _Jj _
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r_tne
gr_nnsaker, 5herryliknende,
barnebleier.
_tt: OVerdrevet vannbehandling med NBJ Dnslw_c G/s KoNi_hi_fNrAAfA p_ ALLE KA_rE
natriumklorid, kalsiumkl0rid gllgr
magnesiumsulfat m.m.
wrJsm',g. Edd_,k S_,fron skarp b_,ttgr _POgn__U!de
' '.. ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSmak. ASSOtlaSJOnet tlI _ . .. . . .
melkgs re gllgrgdd;_ rg 35 93 poeng. Typer_kt_g. V_sse t_lta4 for forbedringer kan gJ0res.
s . - l8-34 paeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
WVe_. tne e_ tente nti er. . .
B. . . 20-27 poeng: Mangelfull l forhold t_l typeriktighet. Mange tiltak kreves.
lDrO U ra VIsse __ntammet, .
. . . _20 pDeng; Problematlsk. defekt. Omfattende forbedringstiltak krevgs.
aVhenglgaVgJærlngStemperatur.
_'eriinn_l1_''1-n'1-_',l



__Bmsmgat*kkbenaem_t_f_a_nkJgnrg_n_egmnetogdet _______DR0lu_dp_lb(_lv_k_fl _l_dopLhl1LoJ_k 7__o__mo_ddtl _k yllo ( k_z__10 k___tlo__k f_ll_l_

_

_o,_,,,a,,g __ _d_L B_gg_,_ kodg _ _

MERK1. Konkurranseklasse _ 0ltyii_e
AIle bry_ _kal gis kommentarer _
0omnnRr In0vnJ DatO _ '
p�  alle 4titerier. _ommentarene
skalv_re kon5truktivgogfokusgrg
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _ Norbrygg o BJcp o sHgF o Anngn o _kkg e_sam;
poeng skal dokumenteres. __ _____, ,______,

Bruk f_lgende mengdgord for Beholder (Xryss av rype ogN//ingsgrod, hommencer ev. awikJ
aroma og smak: T`rpe; 0 Glassflaske l 0 pn-flaske l ßi_ Bok$ _Kommpntor;
ln_en: Under deteksJ'onsgrense. FYtLINGSGRAD: 0 Lav l 0 Narmal | 0 H_y l 0 Til topp_n
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
. a5PO_n_
'' ' ArOma / BOuquet (ma/t, hum/e, estere, Jgno/cr og andre aromaerJ _ (15)
er med pd �  dg_ngrg aromaen g|ler
Bes'rrv_''_:

Tyde_'|g:.,J',nng,godtgmngt,ogdgt _8_K__ __f_ C__K L`/5 ___f
er en viktig eller av_'ørende rolle i �
de_nere aromaen eller smaken.
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
etler smak, og det er en avgJ_rende _B_or_nnpr'p or rrehh;
delavaroma-ellersmaksbildet. iifE ___A_;s_ f___eg __g __Lr o_ _______T _u4_
Dominetgnde_ Kjgnngr aroma gllgr _
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflgrg andrg aromaer gllgr ._
UtSgende lkrYss av_arge Og XIarhet, bcshrr_ shum/arge Og -teXsturJ _ l5)
tma et.
fARGE: _ Lys halmgul l 0 Halmgul | 0 Gyldengu1 l 0 Ravfarget l 0 Kobberfargex l 0 m_rk kobberfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrun/m_r*ebrun _ 0 R$dsortJbrunGort _ 0 sort _ _ 0 Rosa _ o R_d
e_Ce__ Orkl8rln_er _LA_RHET_ , . . . .
: at etttaete l ett _te Ktatl_taete U ar Pattller
_etald,hyd: Aroma av gr,nne epler, SSUm_
oftest_'ærbiprodukt.
Al_l: Etanol og andre h%ere smak (mait, hum Ip, b_ Jansp, pftgrsm0x osv.J_, 0 (25)
alkoholer. Oftevarmgndg smak.
, s,g,p,,d, m,,,_,_g_sg. B__'"i_e'sp_
Dta,y^'.sm,,jma a,.,,g__g, J^l_R_____ >__ __ ____/_Ff. __lVr __ Cyp_r
' , _ /
sm,rkaramell,oftest_ærbiprodukc, YY___rZE__/ FR,__ dÇ %_A1,Lt _AU_
kan ogs_�  v_re infekjon,
DNS: Dimetylsul_d. søtlig, mais, k_|.
Oftest manglende avdamping av
v0rter, far sen nedkj_ling.
Fenall_: Medisin, plast, sprakende gl-
_edn;nggasb;nd, r%k, nell;k, _B'_�'Y""_J'p  Ort'pkk_
_rg,Ba,a,,b,i,ggb_,.pæ,,,gp_g, SA_u__ __c x_Lr o_ ___L_, t9_ _AL_4W _g f,-_.
jordbær, tropis4 frukt. osv.
G__ Gjær i l,sning, €j_r som har __
5prukket. Fxisk f_letse t munnen (Xyss ov _arbongr;ng og xfopp, gv. kommgntgf munniyJglspJ __ (s)
Kl_nol__: KJ'emisk kombinasJ'on av p. _ . . ' .
. . K ' Lett medlUm fYldl_ . _KOmment_r (os1r_ngpns, OIkoho/varmp osv.J;
klor fra vannet Og m_krao_anlsmer. _ARgoNERING,. o F_at _ o Lav _ m;ddels o H_
L__et: SkunNkatt, ekspanering av o _erkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngnde 4araktgr. _ , . . .
An tetl a eme lngertllbly_ere_n(gcnerc//vurderJng,J0rs Iagtt/JOrbedrtnger0sv.J
_mtddel: Aceton, _nner. _ ' . _ e
l I
0'æringstemperaturer.
Me_ll'_k: Tinn, mynt, b|od.
O_dert: U_n, inne5ten%, gammel,
senere vinøs, bl0t b,lgepapp, r�tne
gr,nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Satt: Overdreve_tvannbghandling mgd NB.t Dfrs_
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
su,/Sm',g.. Edd,,k. s,,tro,. skarp b.,ttg, _Poen_'_u'd,
.. . ' 44-SO pOeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite e||er inggn forbedringgr krgvgs.
BrUnnSma. AsSOtlaSJOnettll .. . . .
mglkgsyrg_g_lgrgdd,__ re 35-43POenB: TYperlktlg.Vlttetlltakforforbedringerkan__re5.
svovg_|.R%fngggg_fgnte_nf;kkgr 28-34p0eng: Godtahbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
. ' . . ' 20-Z7 pOeng: Mangelfull i forho|d til tvpgriktighgf. mangg tj|tak krgvgs.
IPrO U ta VIUe 0_rstammet. . .
. . . _lO pOenB: P,Oblematltk, defeht. Omfattendg forbgdrlngsfilfak krgvgs
aV englg aV _ærlngttemperatUr. '
_'irc.|__1 =J1_-u.1.=_l



__AAtseBaFmlrke_tgoa_ghkknlrg0lkog_enllgem_kp___tE_smt Faond_0_rlkl0lgg_arnll_dtgeh%dkere_d_ _a_ ____s Dm0daklml,b/tkhu_m_/l_dpLtbtahlln/0oJnsme__delt___tprtlmheoJa Fkt___o___d__t_wv_J___%_glyl__________/___J_J//_____0tqç__w__________q_wv_____x_tg___ tv_(l2s))

Konkurranse BryggetS kodg

mERKl. Konkurranseklassc _ Øttype

Alle bry_ _kal g_s hommentarer
, . Dommer (navnJ Dato
_a alle kt_tetlet KOmmentarene
skal v_re konstrukt_ve og fDkusgrg Dommerkva___|f-|katJ-
pa forbedringer. Grunn til trekk _ _ Norb_gg o gJcp o sHBf o Annen o _
poeng skal dokumenteres. ___ ,______,_, ,

Bruk f_lge_nde mengdeord for Beholder (hyss ov type og_IIin9s?rad, homm,nter ev. avvikJ
arOma og smak: Ty_E. 0 Glassrlaske l 0 _n-flaske _ _goks _Kommen_or;
Inggn: Under de1eksJon5grense. fYLLlNG5GRA0' 0 Lav l 0 Normal l 0 H_y l _ T_l toppen
S_ak: Kan sj vldt kJgnng gmnet.
. _0_ tpoen_
Metkbat: Kan kJenne emnet, Og det A,oma J Bo_uquef (m,Jf _umJp gstg,g pno/p, o ,,d,, ,,om,p, _5
er med p% �  def_nere aromaen eller '
8_es',i_e''c_
Tydelig;_Jennergodtemnet,ogdgt _ 4_.
.nV' Ige gtaV__ren erO e_ tr
deflngrg aromagn gllgr smakgn. _ `
Krafttg: Kjenner emnet klart i aroma
e__ersmak,ogde1erenavgJ,rende B_e,,ynncrsc ,,_,ekk;_ yW_ ____
del av aroma- eller smak$bildgt.
0Dminere_ndg: KJgnngf aroma gllgr
5mak av emnet sa kraftig at det klart _ ___ _
vll hamuflere andre aromagr gllgr .
Utseende (hrYss av Jar9e 0g k Iarh%t, b_shrJv eXum Jarge og -_eksturJ (S)
smaker.
FARGE O Lys halmgul l _Halmgul l 0 Gvlden_ul l 0 Ravfargec _ o Kobbgr_arggt _ o m_rk kobbgrfarget
_n gr 0 R_dbrun brun | 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsort/brunsort l 0 sort _ l 0 Rosa l 0 R_d
SLARHn O KIar l o00 Lett t_kgtg l 0 mlddels takgte | 0 Kraft__ t_kete | 0 uk1ar l l 0 pa_|_lgr
_etaldehyd: Aroma av_r%nne epler, SKUM
oftest_ærblprodukt, "
. Cl_
r. aFte varmgndg smak ' ' ' '
; s,,,pg,dg m,,,_,_,_sg. _BEs"i_e''e_

Di_eV: Sm,rJmargar_n eller
sm0rkaramell, oftest €j_rbiprDdukt, ,
kan ogs% væ,g ,,fgksjo,./' 0
D_' 01metyIsulfid, s,tl__, ma_s, k�l  ,
ortgst manglgndg avdamp;n_ ay $ x _
v,rter, hr sen nedkj,l|ng.

_p__,,gga,'b,,„'__i,Py_','_g,P,__.'�''-  _Beo,_nncrsc ,,tre__; 6 / _
E_e: Banan, brin_ebær. pære, eple, _ t
jordbær, tropisk frukt. osv.
Gj__ Gj_r _ l,snlng, €jær som har __
SPrU et' FyniSk f_leISg i mUnnen (kYss av harbOnering Dg Xropp, cv. hommenter munnJø/else) _ (5)
SIOwifendisk: Kjemlsk kombina5JDn av _R pp
. ' e e tUM Y l& K_Omm Entot(OSttln_ent,OI_olt_o/vOrm_ Osv.J:
kIOrfravannetogmlkroo_anlsmer. _ARgoNERING o F_at oLavm,ddel,oH
L__et_: Skun4katt, eksponering av o ovgrka,bongrt
dag5lys. V_sse humlesorter kan g|
l_knende karalrtgr, _ . . .
. . An tetl a gme lnggrtllb__eten(g,nPrP//VUtdPtlng,Jors Iagtt/JOrbedrtngPr OsV.J
l4i_semIddel.Aceton.1ynner.
AIkoholerJfusel som oppst%r ved h,ye .
__ringstemperaturer. _ l 0_ h
MetaItbk: Tinn, mynt, b|od.
Otutdert: Ugg_gn, Inngstgngf, gammpl,
,g,g,g v,,,s. bl,t b,_ggpapp, ,a',,gtl_ nJ_tx_ _ _ _y
grønnsaker. sher_l_knende, ' ',
barngblglgr.
Sa ' OVetdteVetVannbehandllng med NB! D_slwl Gls KommfNrAAfA pA A___KR_nAJfA ToT
natrlumklorld, kalslumklorid g||gr
magnes|umsulfat m,m. .
wrJsm_g; Edd,k s,tron $ka,p b_,tter _POcn__U!de
' ' . ' 49-50 popng' Eksepsjonelt typerlktig, l_te eller Ingen forbgdringgr krgvEs.
grU,nsm6k. ASSDSla5JOngr tll
melkgs re gllgr gddlks rg 35'43 pDeng' Typerlktlg. V|sse t_Itak for forbedr_nger kan gJ,res.
swvet, R_tng gg8_ tgntg _rst;kkgr 28-34 Daeng' GOdtakbar l typeriktlghet. men krever forbedringer.
g. ' ' 20-I7 poeng' Mangelfull i fDrhDld t_l typerlktlghet. mangg tiltak krevgs,
lptO U fta VtSSe _ætStammer,
avhgng_,g av _ær,ng,fgmpg,atur. <20 PDeng PrOblematlsk, defekt. Omfattende forbedringst|ltak kreves.

\ ?r_1_n_ _n_ 1 lt_l-t, 1



_B k _ r _ ______g __Kr__p\_y_______/__k__9hg______\_______9/___\g___gp_xJt______Js_ _2___gp6to_t_J________ (s)

-__' DOmMeTS JeM4

_onku,cantg ' Bty_tsk0de

,o,k,,,a,sg_k_a,s, _ o o, o __fwg 1
' . .
Alle bry_ skal gls kommentarer _ _ a \ , Dato _
. . Damme, lnOvnt 0 O _ o O
p_ alle krlterler. Kommentarene
skal være kanstruktive og fokusere _ommg_,kvalif;kat;on (xy,s ,vJ
p_ forbedringer, Grunn til trekk i _orbrygg o BJcp o $HBF o Anngn 0 _kkg gksamingrt
poeng skal dokumenteres. _ _ _,______ _,____,__ __,__,

Bruk f_lgende mengdeo,d for Bie_holder (h_ss av eypp ogN/Iingsgrad, kommentcr cv. avvikJ
aroma og smak: TypE; 0 Glauflaske | 0 _n-flaske l _ Boks :_. _KDmmenror;
lngen: under deteksjonsgrense. fYLLINGSGRAD; 0 Lav l 0 Normal l 0 H0y l _Til toppen :_
Sva_:Kans_vidtkjenneemnet. _0a ,p0en_
Mer*bar: Kan kJ'enne emnet, og det A,oma J Bouqugf (m,Jf, h,mJp, g,tp,g, fgno Jprog ondrg oromogr) _l (_s)
er med p_ _ definere aromaen eller . _ ' __ 1 _
_8,skr/v_/_,. __h _r ' _' __ _ mS
Sma en. .
Ty,g,,,g..,J,g,,g,go,tgm,,t,,gdgt s___ cucinn_ c_ n__ __,a,_, \: __0_s_e_
erenviktigellerav€j_renderollei_ $_4__ _r_m_ 6K_J _:_ \\js __,_
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: KJ'enner emnet kIart i aroma
g__g,smak,ogdgtg,,,av,',,,,d, _8g,,,,,p,,p,,J,pkk; _,,vt__ii__ 0 Gh_._g_ _ cN___ __.-\_ c
deI av aroma- eller smaksbildet.
Dominere_nde: Kjenner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vilkamuflereandrearomaereller ut,ggndg(x ,s,v,,go kJ,,NgtbpskrJ.yskum,,po _tgxst,, "
smaker. '
fARGE: 0 Lys halmgul l _HalmBul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget | 0 M_rk kobberfarget
- 0 R_dbrun/brun l 0 M_rk r0dbrunJm0rkebrun l 0 Rgdsort_runsart l 0 sort l l 0 Rasa | 0 R_d
e_rePSfO'kl8r'n_er __RHn.. __a,lail_e,,_ke,e_om',ddglstakg,elo,,aft__,g,a_ke,glouklarllopar,,,klg,
__deVd; Aroma av grai_nne gplgr. sKum:__
oftest_ærbiprodukt.
A_l: Etanol _ andre h%ere smak (moic, humlp, bo Jansp, pftprsmak osv.) _ (25)
alkohaler. Ofte varmendg $mak. . \ _, ._
. 8__skf!_,J,_; 5_Ch_ n5 __ _ .h __ _\_,
Aemn_ent: Snerpende mUnnf_leISe. .
D;_y;sm9i_,Jma,ga,;,g__g, __u___ b;__n__ ___ _-Vt_ cq_s o_ NC>_e
SM_tkatamell.Oftett0ærbip,OdUkt, s \ r_ ` _ $ _ _ ' h_ o
kan ogs_ være infeksjon. `
DMS:D,,mgty_su_f,,degtl,,gma,,ska_.\__cx_S__ Ch__r___%e _e rtS__
0ftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj_ling.
fenoll_: Medisin, plast, sprakende el- . .
_gdn',ngga,b,'nd,_yk.nell',k. B__,r,nnel,e ,r Jrekk; _\ \, _ _0_ \____ $nhA__p
E_e: Banan, bringebær, pære. eple,
J'ordbær, tropisk frukt, osv.
GJæ_ GJ'ær i l_sning 0ær som har _
spNkket. Fyslsk f_lelse l munnen (Xyss av karbongring og Xropp, ev. Xommenrer munn/ø/e/seJ _ (5)
0aW_fe_ndl_: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. o Lgtt _ _gd,,um _ o Fy_d,,_ _'' Komm,,,o, (,s,,,.,gg,s ,r_oho/v,,mg osv J.
kIDrfra vannet og mikroo_anismer. _ARBoNERIN_.. o F_at _ o Lav _ _m,,ddgls _ o Hgv _ :: _ ' ''
L_s_et: Skunykatt, eksponering av o _erkarbone,t :
_ dagsIys. Visse hum_esorter kan gi
liknendekarakter. And,gt__bakgmgld',ngg,t-,_bty__g,gn(ggnp,grrvu,dg,,_n9 JorsJ,gt,.Jfo,bpd,,.,
__middW: Aceton. tynner. _ ' -
A_kohol,rJfusgl som oppsf_r ved hgyg c _ > _ _ o _ _ ( f``_ t 0`_ _
BJ'æringStemPeratUrer, 'i n_c __ U \' '= r _ i _ 5 __ _:
_lllsk; _nn, mynt, blad.
Ok1dert: Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vin0s, bl0t b,lgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
Satt_:ONerdrev_etvannbehandlingmed NB._ Dnslca_LG)s KommeNrAAeAp_A_ce_A_nA_EA ToTALpoENG L (5o)
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m.m. .
w,Jsm_g. Edd_,k s_,tron skarp b,,ffgr _POen_'_U!dg
' ' .. ' , ' 44-50 paeng; Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grU,ntm6k. AsoslasJOner tll .. . . . .
melkgs rggllgreddiks r 35-43p0eng: TYpgrlktIB.VIStetlltakforfOrbedrlngerkan_9i_ret.
swvg_|.Ra,tnge tenfe_nf.,kkgr 28-34poeng: Godtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
' . ' 20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
BiprOdUkt fra Vi_e gJæntammer, . .
. . . _20 pOeng. Pt0blematisk, defekt. Omfattende forbedringst_ltak kreves.
aVhgnglgaVgJætlngStgmperatUt.
_'crc._m 2'O_'l-O'I_2,l



_sAemtankggJ_n p___ _____DKee_/ _Gq%_Df$DhrJ096 r 9BJ _ __J _F_g sKJ_9c_ ( )

_

Konkurranse Bryggets kode

, ,o,k,,,anee_k_a,s, _1 __,wg _ _

Alle b__ skal g1s kommentarer Domm,, (,o,,J _AVp __, _ _ 'c3 egutr_c__ Da,o __ _. _d __
p_ alle krIterier. _ommentarene _
skal være konstruktive og fokusere Dommg,ma__,__kas)-on (xyss ,vJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _Norbrygg o BJcp o $HBF o Anngn o Ikkg gksam.,ng_
poeng skal dokumenteres. ____,_ ___ __, ,____ _,__________, _,_,__

Bcuk f_lggnde mgngdgord for Beholder (hyss av eypp og N//ingsgrad, hommentgr pv. av,iXJ
arOma Og smak: TYPE: _GIassflaske l 0 Pn-flaske l 0 8oks _Kommenror:
lngen: Under deteksjonsgrense. FYLLINGSGRAD; 0 Lav | 0 Normal | 0 H_v l 0 Til toppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet
. - _"a __oe_nB
Mehbat_KankJenneeMnet.Ogdet A,oma Bou ugt(ma/t hum/p pstgrp pno Jgro ondrg0,Dm,g, _ 15
er med p_ _ definere aromaen eller ' ' '
B_es"ivg'sg:
Tvde__g__J'ennergadtemnet.ogdet d__C D___C___ ___l_
er en viktig eller avgj_rende rolIe i _
definere aromaen elIer smaken.
Kraft_g: KJ'enner emnet klart i aroma
eller Smak,OgdgterenavgJ'_rende _Beor_nnR/se orrrehh_
del av aroma- eller smaksbildgt, _ __ g x _ - .
Dom.,ne,gndg.._J.g,,g,aromagllgr _J4__^l_Dl_ _ rO _YX__ Çr__l1r RJV _
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflgrg andrg aromagr gllgr .
Utseendg (Xryss av/arge og XIarhpc, bcsXr_v .shumfarge og -teksturJ _ {5)
smaker.
FARGE; _ Lys halmgul | 0 Halmgul l 0 Gyldequl l 0 Ravfarget l 0 _obberfarget | 0 m_rk kobberfarget
B 0 R_dbNn Jbrun | 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 s0rt l l 0 Rosa l 0 R_
egrep_Forhl8ringer . , . ,
KUi_RHn. _ Slar l 0 Lett t_kete l 0 Middels takete | 0 Kraftl_ takete | 0 Uklar l l 0 Partikler
_et_aYehyd:Aromaavgrai_nneepler, SKUM: _e . _
oftgef .ærbi ro_dum VQ l l
A_hol: Etanol og andre h%ere smak (m,Jf, humJp, ba/,nsg, ptcprsm,k osv.J_ (25)
alkaholer. _e varmendgsmak.
'ng,m, sn,,p,nd, munnf,_,_,,. _Bes'rive''e_
D',_,sm,,Jma,ga,',,g__g, JYt__I_Dii__ Jo__Li_ _Y4_E5xqK_ f_iCf, ____ L1x tl%%_r
sm0rkaramell, oftest �jærbiprodum,
kan ogs_ være infeksjan.
DMS: DimetyIsulfid, s0tlig. mais, kal.
Orftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj_ling.
fenoli_: Medisin, plast, sprakende el-
_edn;ngga,bind, r%k, ngll;k. _Beorynng/sg or'rgkk_
_e,Banan.b,;ng,bæ,,pæ,,,,p_,, 5AulV__ ___ xqLT,
jordb_r, tropisk frukt. osv.
Gj__ Gjær i l,sning, _'_r s0m har _
sprukket. Fxisk f_lelte_ i munnen (Xyss ov korbonprJng og kropp, pv. hommgncgr munnf_fg/sgJ _0 (5)
KlonOtenoli_: Kjemisk hombinasjon av sRopp.. g Lett _ o mgd_,um _ o fyld,,g _ommgnJo, (0s,,,.nggns oJ_0,oJv,,mp o,v J.
kIorfravannetogmikroorganismer. sARBoNeR,N_.. oflatloLavl_m.,ddglsloH,v_ _ ' ''
L_st9det: Skun4katt, eksponering av o ove,ka,b0nert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendekaramer. Andcet___kemg|d_ngg,t_|_bcy_g,gn(ggnp,grfvu,dg,,.,g �,/,gtJ,//o_gd,,.ngg,osv
_mtddel_: Aceton, tynner, _ . , ' - '
A_koholerJfusglsomo ptt_rvgdhø g / _ _ FJN_ SlYA __ _ C_, I d
gj_'æringstemperaNrer. f__ _;l_ 5_t1 _D_ __c AhV �  p_ilq ___ 4LJt_
_llisk: _nn. mynt, blod.
Ottsidert: Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vin_s, bl,t bØlgepapp. r_tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barneblgigr.
_tt_:OVerdrevetvannbehandlingmed NB.t DnsiiA_LG_siommfNrAAfAp_AcLfKRJnAJEA ToTAuioENG d (5o)
natriumklorid, kalsiumkIorid eller
magnesiumsutfat m.m.
surJsylrl_g: Eddik s_,tron $karp b_,ffgr _POen__U!de
' . . ' . ' 44-50 p0eng: EksepsJ'Dnelt 1vperiktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
gtUnnSmak. AssOSIaSJDnet tll . , , .
mg_ke5yrg g__gr gdd;_yrg 35 43 p0eng. Typeriktig. Visse t_ltak for forbedringer kan gJ0res.
swve__. _tng g tgntg_rst;kkg, 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
B;produmfrav;u�  .ænfammgr ' 20-27p0eng: mangelfulliforholdtiltyperiktighet.Mangetiltakkreves.
. . . ' c20 pDeng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringeti|fak krevgs.
aVhenglg aV 0ætlnBttemperatur.



_Att_Bmyrgata_ft_gkknrgggenep_n_sJFo_rhlg_r_l g _ g ______DRodp l ______kJv_oJ_01l_y___ot_d___/_(__(_______d__t___y__l_glyh__________(_t___r__0_______J__(___t_____w_____tAq____>_l_(t_l_t((25))

_

Konkurranse _ Bryggets kodg '

mEßKt. Konkurran_klasse _ltype
Al_e b__ sha_ g;s kommen_arer Wel , y_ 4 _ _.
, . . Ommet n0vn _ atO ' i
pa alle krlterler. Kommentarene
skal være kanstruktive og fokusere Dommerkva_|_f_ka,J_on (ky,s ,,J
pj forbedringer. Grunn til trekk i N
OrbrYgg 0 BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 Ikke eksaminert
pOeng thal dOkUmenteres, ,_ _, ,_____ __ , ___,,,,_,,,, ,

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (hyss a_ type ogNI/ingsgrDd, kommcntcrev. a_vihJ
atOma Og Sma: TYPE: G|assI|askg l 0 pET-f|aske l 0 Boks _Komment_r;
lngen:Underdeteksionsgrense. FYLLlNGSGRAD: OLavl_NormallOH_ylOTiltoppen
S_ak: Kan s_ vidt kjenne emnet.
, 0 tp_ng
met*bat_ Kan kJenne emnet, Og det A,oma / Bouquet (m,Jr _umJp psrp,g p,org, o ,,d,p ,,om,p, _s
er med p_ _ definere arDmaen eller ' '
B_e''rj__e''e:
T deli; K'gnngr odt emngt o dgt t __
er en vihtig eller av_'_rende rolle i _
definere aromaen ellgr smakgn.
,|g.. _J_g,ngr gmnet k_a_ ., a,oma _
eller Smak,ogdeterenavgj_rende _Beor_nn_ Jse Dr_re_k;
del av aroma- ellgr smaksbi|dgt. ''0_
Domtnerende: KJ'enner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at dgt klart _... ._._. ._
vil hamuflere andre aromagr gllgr .
Utseende (hr_ss avfOrge og k IorNet, besXrJv sXumforge Dg -tehsturJ _ {s)
tMa gr.
FARGE: 0 Lys halmgul | _ Halmgul l U Gvldengul l 0 Ravfarget l 0 _obberfarget 1 0 m_rk kobberfarget
_n gr 0 R_dbrun/brun | 0 m_rkr_dbrun/m_rkebrun | 0 R_dsortJbrunsart l 0 sort | l 0 Rosa l 0 R_d
__RHn: __lar l 0 Lett t_kete l 0 m;ddels t_kete l 0 _raft;g x_ketg _ o uk_ar _ _ o parcik_er .
_etaldehyd: Aroma av gr_nne epler, SKUM: ..
oftest�jærbiprodukt.  __ 0_0
A_hol: Efanol og andre h%ere smak (m,Jr, h,m Jg, bo/o,,g, ,,cp,,m,k ,.Jl_,.J _
alkoholer. _e varmende smak. _ '
t; s,,,pg,dg m,,,_ø_,_,,, _8eskr've'__
Di_y: Sm0rJmargarin elter
tm0rkaramell. 0fteSt 0ætbiprodUkt,
kan ogs�  være ;nfeks;on.
DMS: DimetyIsulfid, s0tlig. mais, k�l.  ,
Oftest manglgndg avdamping av _ _
v_rter, for sen nedkjøling,
fenoltsk: Medisin, plast, sprakende el- '
_gd,irg_, gasb;nd, ,0yk, ngllik. _Beor_nne/'e or crekk_
Estere_: Banan, bringebær, pære, eple,
J'ordbær. tropisk frukt, asv.
_1_r: GJ'ær i l_sning, _'_r som har _'
sprukket. F_isk f_lglse t munngn (hyss o_ xorbonpr;ng og kropp, gv. kommp,tp, mun,_øJp JspJ _ (s)
KIc%fend_k: Kjemisk kombinasJ'an av _ p. _ . . ._
, . ' _Lett medIUm fvldIB _KOmment_r lostrJngens, aIhoholvorme osv.J;
klOrfraVannetagmlkrOOrB_anlsmer. _ARBoNERING.. oFlat o Lav_._dde_soH
L_s_et: ShunVkatt, eksponering av o ove,ka,bong,t
dagslys. Visse humlesarter kan gi
liknendg karaktgr. , - . _ .
An re tl bakemeldln_et t|l bry_ercn (generc// vurderJng, �rs/og  tr//orbedrrnger os,.t
_tddel:Aceton.tynner.
AIkoholerJfusel som oppst_r ved høve
0_ringstemperaturer. .
hnhe_tallltk; _nn mynt blod. _
. '. ' _ _ _J _
rt. Ugg_en, Innetten%,gammel. /
senere v;n_,, b__t bg_g,papp, ,_t,g J. . ' _w h
g'_n"'ak.'r' 'h'r_l'kn'nd'' 4_ 0 h 4 _
barneblelgr.
Saft: Overdrevetvannbehandling med NB.t onsNcA_L GJs K
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m.m.
su,/,m;g; Edd,'k s,'tron. skarp b_,ffgr _POen_'_U!de
'. . . ' 44-50 p0eng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite e||er inggn forbgdringgr krgvgs.
_rUnnSma. AtSOtlaSJOnertll _ .. . . .
mglkgs rg gller edd,__ rg 35 43 p0eng: TVperlktlg. Vlsse tlltak for forbedrlnger kan €j0res.
svwg__. Ra-fng ggg_ tente _nf;kkgr 28-34 a0eng: GOdtakbar i _periktighet, men krever forbedringer.
B ' ' 20 l7 poeng' MangelfuIl i forhold til typeriktighet. mangg fi|fak krgvgs.
iprOdukt fra vi_e gJ'ærstammer, - ' .
. . . <20 p0eng: Problematlsk, defekt. Omfattendg fofbgdringstiltak krgvgs
aV englg aV gJærlngSteMpgratUr. '
\i>ri1_n_ ',__1.J_!J.1__.l



_sAm_akhe Bnlg ty____%_d_ gh _ _D_____€_____/_ _n______k____s_w___ _____x4_x____/___s_J_ vx_l9___J\__J2t_______b_____hg__hh_\0c_cp(_2s)w___

OmmeTS Jema

KDnkurtanse B__gtS kO g _

_on_utfansgklassg , o o _ltYpe '

A1_g b__ _ka_ _is hommen_arer Dommg, ,,,,,J ,, _ , a0 .,, Dato _, o .' 6
pa glle kriterier. Kommentarene "
skal v_re konstruktive og fokusere 0omme,_valif_kas;on (_yss OvJ
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _No,brygg U BJ_cp 0 sHBF 0 Annen 0 Ikke eksaminert
poeng skal dokumenteres. _
Bruk f_1ggndg mgngdgord _or Bgholder (xyss ,, type ogNIIingsgrod, kommpntpr gv. ovviXJ
aroma og smak; TYpE; _lassflaske | 0 PET-flaske | 0 Bokt __ommintar:
_nggn; undgr dgtgks)onsgrgnse. NLLlNGsGRAO; 0 Lav 1 _N0rmal l 0 _$v l 0 Til toppen
SVak;Kan5�vidtkJ'enngemnet.  o_ _p__
mgtkba,; Kan k;enne emnet, og det A,oma / Bouqu_t fmoJt, _,m Jg, gscp,g, /gno_gr oq ondrg orDmoprJ 0 (ls)
er med p�  �  definere aromaen eller . r \_ . \ _ _ s _
. _e_hrrve_l_e: _ ?4\_ __ _ ' 09 t '_ _e
Tydglig;Kjenngrgodtemngt,ogdet SVa __._ __ ' r _ $____
erenviktigellerav_'0renderollei�  s_ç4__ _v___ _,0mc_ __ tt V\oms_
dgfingrg aromagn gllgr smaken.
Kra_ig: KJ'enner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ'0rende _B'_r_nneJx ortrihh:
dgl av aroma. gl_gr smaksb;ldet. _ . - \ \ _ Nn_
. __ S_Lh_ h _W___ _ - _|__ _
Domine_ende; KJenner aroma el1er
smak av emnet sj kraftig at det klart _
vil kamuflere andre aromaer eller , _ _ (s)
Ut5gende (kYSS OVtOr9e 0g k/Or etr be5 tt, S Um OlgP Dg tg StUt _
smaker_
FARGE: 0 Lys halmgul | _ Halmgul | 0 Gyldengul | 0 Ravfar_A l O Kobberfarget | 0 M_rk k0bberfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun | $ R_ds0rt/brunsort l 0 Sart l l 0 R_sa l 0 R$d
Be_te__fOrkl_MnRCt ,_RHET.. __a,loL,ttta_k,tglom_,dd,_,tak,t,lo__fx_,gt%kgteloukla,__opart;kl,,
AciWldihyd;Aromaavgrai_nneepler, tKUM: vi\ i: , _\nq $_u_
oftestgJ'_rbiprodum,
0 _ EtanO _ an te 0Yere Smak lmo It, _um Ip, bo Ionse, errPttm0k OtV.J
alkoholer. Ofte varmende smak. . . _ _ -
. . __itnti____ iiW _ V _ >Orh. _ _ ___ _
iistnngent. Snerpende munnf_lelse. '
D;ac,m,sm_rJmargar;ngl_er c _q g __\ ;_ urt v yS vCh_h__\ _qrw7Chr_
sm0rkii_rame__, o_est Bi__rb;produm, _ __ �_.J  _ cJ _ ( oh _ _Li_r _,
kan ogsa være infekjon. „ _ \ s
DMs;D.,me _sulf.,d s_tl., ma.,s k_1. _C`` __ _S t t_S 09OS\ t 1
Oftest manglende avdamping av
v$rter, for sen nedkJ'_ling.
fenolisk: Medisin, platt, spratce_nde et-
Iedn.,n asb,_nd f k nell,_k. _8'_r_nne Jse Drtrekk; _h _ _nS __ $_W hWv __�
E5_tere: Banan, bringebær, pære, eple,
J'ordb_r. tropisk Nu_, osv.
Gjær: Gjær i l_snin_ _'ær som har _
sprukket. Fysisk t_lelse i munnen lxryss _v xarbonering og xrDpp, ev. xomment_r munn/øler5_J _ (s)
KID__ol'_k: Kjemisk kombinasJ'on av _Ropp.. _tt_ _ _ mgdium _ o Fyldig _Dmmen Jo, (os,,,_,gp,s, o Jk0No Jvo,mg Ds,.J;
kIor fra vannet og mikr0drganismer. sARBoNERIN_; o F_at _ o Lav _ _m;dd,_s _ o H% _ _
Lyiskadit: SkunJVkatt, ekponering av o _erkarbone_
dagsV. Viue humlewrter kan gi
liknende karakter. Andrg f__bakgmgldrnggf trl bfy_gg_ergn (ggnp,gJJ vu,dg,,'ng, Jo,s/og t;_/o,bpd,,',gp, os,.J
__middel: Aceton, tvnner. _ ,
A_koholg,Jfueg_Isomoppsta-rvgdh_ye y r,Sch_e_ ( __ v__ , hNw_nh_S_
_'æringstemperaturer. _ _v4 tv_ _ _ _ a n_ $ _ _ V \ _
Mg_llIsk: _nn. m_t. blod.
0l4idert: UBg_en, innesten%, gammel,
senere vin0s, bl0t b_lgepapp. r�tne
gr0nnsaker, sherryliknende,
barnebleier,
Sa_: Overdrevet vannbehandling med NBJ DErsJcA__ G/s KomMElvrAAEA p_ A__E KA/rEA/EA ToTALpoE,, 3 8 (,o)
nat,iumklorid, kal$iumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
;g, eddik s;l,on ska,p bitt_er _POgn__U!de
' ' .. ' . ' 44-SO poeng: Eksepsjonell typeriktig. lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnntma. Aß0tlatJOnet tl .. . . . .
. 35-43 pOeng: TYpetlktlg. VIS5e tlltak fOr fOrbedrlnBer kan _0tes.
meIXe$Yre eller eddlkVte. . .. .
. . 28-34 pOeng: GOdtakbat l tVpetlktlghet, men ktgVet fOrbedtlnBet.
S_l:Ratnee_,tentghrStlkker. _ . . .. .
. . lO 27 pOeng: Man&elfUll l fOthOld tll tVperlktl_hgt Mange tlltak kteves.
8lpf0dUkt fra VlUe _'ætttammet, . ' . .
. . . <20 p0eng: PrOblematISk, defgkt. Omfattende f0fbedtlngttlltak kreves.
aV en_1g aV BJ_ætlngttgmpgratUt.
l'_r_JonI___-_-_J



_AAttBmlekta_gkhnrggenlemps Fdo_rk_lgr_g __ _______Do___ Dff__yr___FuJ_hll JodL__TT__ loo_ _d_ _gv_J __ _q_( _$g_h_h/J______Jy

_

Konkurran_ Bryggets kode

, Ko,ku,ans,k_a,s, _1 __,yp, 1 _

Alleb__skal_iskommentarer Dommg,(,,,,J __ _g_ ___Ffv Dafo _.5.2d__
p_ alle kr1ter_er. _ommentarene i
skal v_re kons,ruktive og fokusere Dommg,kvalmkas)on (kyss ovJ
pa forbedringer. Grunn til trekk i g Norbrygg o gJcp o $HBF o Anngn o Ikkg gksam,,ng_
paeng skaI dokumenteres. ____, ,_, _______,__

Bruk f_lggndg mgngdgord fof Beholder (hryss av eype ogN//ingsgrad, hommenrgr ev. av,ihJ
arOma Og smak: TYPE: _GIassflask_ 1 0 pn-flaske l 0 Boks _Kommentor;
lngR_n:Underdeteksjonsgrense. fYLLINGSGRAD; OLavlQNormal|OH_vIOTiltoppen
$vak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
. _. _a ___ng
Mer_bar: Kan kJenne emnet, og det Aroma J Bouqugt (m,Jf, hum/g, pstg,p,/pno Jg, Dg ond,g o,om,g,J _ E15j
er med p_ �  definere aromaen eller
8ishrivii_se;
Tyd,_;g;.__,,,,,god_gm,g,,ogdg, __b_ __, s_A_ sirPift_
er en viktig eller av__rende rDlle i �
definere aromagn gllgr smakgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellettmak,ogdeterenavgj,rende B_orynniIs_ ortri__;
del av aroma- eller smaksbildgt. RJt __J_uE__ _ - _ - sA __ 2`t4g _ '
D . .. _f_U_ JV_ _ r IVID _ _ A_7y rd I_
Om|nere_n g. Jen,et ar0ma e er
smak av gm,g, sa_ k,af,,,g a, dg, k_a_ A__T__g__p
vil kamuflere andre aromagr gllgr .
Utseende (k_ss ov/arge og h/arNet, bpsXrJv skumforgc og -teksturJ (5)
smaker.
FARGf: 0 Lys halmgul | _ Halmgul l 0 Gvldengul | 0 Ravfarget l 0 _obberfarget | 0 m_rk kabberfarggt
__n gr 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 sort l l 0 Rasa l 0 R_
KUi_RHn: O Slar l 0 Lett takete l _ middels t_kete | 0 _raftig t�kete  | 0 u4lar l l 0 part;kler
_ald,hyd'Aromaavgr9i_nneepler, SKUM' '
. : ' /
oftes, __rb_produkt.
O O ' E_nOl Og andre h%ere Smak (ma/t, Num/p, bo/onsg, pttersmah osv.J l25)
alkoholgr. O4g varmgndg smak.
, s,g,pg,dg m,,,f,_g_sg. _0e''___'%:
a_acy_,.sm,,Jmarga,_,n,,,g, V_0Je F_i_K>S_AK _um_g
sm,haramell, oftest �jærbiprodum,
han ogs�  v_re infeksJ'on.
DMS: Dimetylsulfid. s0tlig, mais, k�l.
Oftest manglende avdamping av
v,rter. for sen nedkJ',ling.
FiwDl_: Medisin, plast, sprakende el-
_gdning.gatb;nd, rgvk, nellik. _BeorynneJ'_ .or'rekk_
En_e:Banan,bringebær,pære.eple, l 5l_J _l_ifX _R__,5__Itr_C_ J17_AlT, _____
jordbær, tropisk frum, osv.
G__ Gj_r i l0sning, gJ'ær som har _' _
sprukket. F_isk f_lelse t munnen (hyss av karbongring og hropp, cv. hommenter munn_ølg IsgJ (5)
Klorafenoll_: Kjemisk kombinasjon av _Ropp. g Lett o mgd_ m F _ .
. . ' lU Y Ig _Dmm_nt_t 05trln_PnS, 0 O O V0tmP Ot_.:
klOrftavannetogmlkraO_anlsmer. sARgoNeRtN_.. oFlat oLav om,_ddgls oH
L_s_et_: Skunykatt, eksponering av _ovg,ka,bongrt
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendekaramer. Andref-|__kgmgld_,gg,t_,_brygg_g,gn(gpnp,gJJ,u,dg,,.,g _o,/,gfJ.rro,bpd,J., p,Ds,
_xw1_id_:Aceton,1ynner, . - . ' , -
A_koho_grJfusg_eomoppt,_,vgdh,ye L/TT At t_ TJi_% J __eJ__V __ tt_ 5ri1_ __ _An__
_'æn'ngstempe,atu,,,. _T_D ?.
Me_llisk: _nn, mynt. blod.
Ohcsi_: U_en, innesten%, gammel,
senere vin,s, bl,t b,lgepapp, ratne
gr_nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Salt_: OVerdrgvgtvannbghandli,g mgd NBJ onsxAL GJs KommENrA
natriumklorjd, ka|siumklorid eller '
magnesiumsutfat m.m. .
.Edd_,k s_,tron skarp b_fgr _POen__U!d,
' ' . . ' , ' 44-50 poeng: EksepsJ'onelt typeriktig. Lite elIer inggn fDrbgdringgr krgvgs.
grUnnSmak. AssOslasJOner tll . . . . .
mglkgsyrg_ gl_gr gddi_ rg 35 43 p0eng. Tvperiktig. V_sse t_ltak for forbedringer kan gJ,res.
s . ' 28 34 poeng' Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
w_l. _tne egg_ tente fyrstikker. - : . , ..
B;produmfrav;ss_g ._ntammgr lO-27poeng. Mangelfull|forholdt_ltyper_kt_ghet.mangetiltakkreves.
. . , ' _20 p0eng: Problematisk. defekt. Omfattende forbedringstiltak 4rgvgs.
aV englg aV 0ærIng5temperatUr.
\''__.i_n__t0?4__!_1___1



_h__sd_mtanfkkka_gb_nd__el_gA_g_J _____D ___tlwp_____ko_J __ot___g_r____6_y_tr___Jyg___Jt___ww6_JtJ__l_____/_J________((d_t/l__1l_3/2st_pJ_o__d______ r((2(ss)))

_

Konkurranse Bryggets kodg

M ER K l. Konkurranseklasse _ltwe
Al_e b__ skal g;_ kommen_arer _ t/ l . __ ,,,,
. . . Omrwe_t nOVn _,' _ 0 DatO _ t
_a alle ktltetlet. Kommentarene
5kal være konstruktive og fo4usere Dommg_,kval_|f,,kasJ,on(_yss D,J
p_ farbedringer. Grunn til trekk i _ N .
_ Or _gg nnen l e e Sam|ngrt
poeng 5kal dokumenteres. ____ , ,,_,_,_ ,,___,_,,_, ,,,_

Bruh f_lgende mengdeord for Beholder Ikryss av cypp ogJV//ingsgrod, _ommcncpr ev. avvikJ
6tOma Og Smak_ TYPE; GIassflaske | 0 Pß-flaske l 0 Boks _Kommentor;
lngen: Under deteksjonsgrense. FYLLING5GRAD; 0 Lav l_ Normal | 0 __y | 0 Til tappen
Svak: _an s_ vidt kjenne emnet.
. . _o0o_ ' po_n_
Mer ar_KankJenneemnet_Ogdet AromaJBouqugt(maJt humrg pstgrp pnolgro ondfg Dromog, _s
er med pj �  definere aromaen eller ' ' '
B__'k'ive"''
Tydel;g: K;enner godt Rmnet, og det _ . _' W _t4 '.
gr en vikt; gllgr av _rgndg ro_lc ; _ l i
_ _/ _t
e_nere aromagn gllgr emaken. , , t
KraNig: Kjenner emnet klart i aroma o _
o
eller5mak,OgdeterenaVBJ_'0rende B__or_nneIIe ortr_hh;
del av arama e||er smaksbildgt. . '
. ' . 0 , 0 , 0 .
Dam|nerende: KJenner aroma eller ' _
smak av emnet s�  kraftig at det klart _„ _._ ,i___ 0 lVt_' ,
vil kamuflere andre aromacr ellgr .
smakgr UtSeende (kfYtt OVrarge og k/arNet, bpskrJ_skum/argp og -tpksturt _5)'
FARG{.' 0 Lys halmgul l __alm_ul _ o Gv_dengul _ o Ravfarggc _ o _obberfarggf _ o m__ kobbgr(arggf
B F k_ ' U R_dbrunJbrun | 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_d$ort/brunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d'_'ePSOr_r'^_e'
__RHß: O __ar _ O Le_t t%kete _ _midde_s t%kete _ o Krafxig t_k,_, _ o uk1a, _ _ o pa,_;k_,,
_etahdehyd_: Aroma av gr0nne epler, SKUM: .
oftest_'ærbiprodukt. ' O_ '
Akohol: Etanol cg_ andre h%grg smak (maJf, hum Jg. bo_ansp ptrpfsmo_ osv J
alkoholer. Oftg varmgnde smak. ' '
'ng,m; sn,,pg,dg m,,,f,_g_sg. B__s"iv_'s_'
Diacq: Sm_rJmargarin eller
SM_t ramell_0fteSt_ærbiprOdUkt, t h _
kan ogs% være infeksJ'on,
Dms, Dimetylsu__d s_tl;g, ma;s, k�_.  _ j_ _ /
' ' , _ ''' .
Oftest manglende avdamp_ng av , _ , _ ,
v_rter. for sen nedkj,ling. _ 0
fenoIi_: Medisin, plast, sprakende el- ,
ledn;nB gasb;nd, _yk. ,g__;k. _B_ "runn_/s_ Dr trekk:
Est_e: Banan, bringebær. p_re, epte,
J'ordbær, tropisk frukt, osv.
Gj_r: Gjær i l,sning. €jær som har __ _' „-_ _ ,
sprukket, f_isk f_tglsg i munngn (k_ss o_ _arbonpr,'ng og kropp, gv. _ommpnfgr munn_øJp
Kl___: Kjemisk kombinasjon av . u . . - -
. KROPP' Lett l MedlUm l FYldlB K_ommentorlastringens, cr/kohotvormeos_.J;
Or raVannet OgmlktOOrganiSmet. KARBoNERING.. oFla( o_av om.,ddels H
Lx_det_: Skun_katt, eksponering av _ ove,ka,bongrt
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. - . . . .
Andre tllbakemeldlnget tll b__eren lgPnPrg/I _urdcrlng, _oJsI0g tJ/_orbedringer os_.)
_m : tetOn, tynngt.
AlkoholerJfusel som oppst�r  ved h_ye
. _ _ ,
_æringstemperaturer, t_ _ _ _
MetaIl_k; Tinn, mynt. btod, _ 4
otut_de_., ugg_gn, _,nnestgn% gamme_ ` W J l _ _ _ _
senere vinøs, b_øt b__gepapp, ,_tn,' h o f' '
gr_nnsaker. sher_liknende.
barnebleier.
_ft: Overdrevet vannbghandling mgd NBt D_rs
. . . ' lKAL G/5 KOmmENrAAfA P AlLf KRlnAIER TOTA_OENG (5at
nattIUM Otl, a SlUm Ori R gr
magnesiumsulfat m.m .
su,/sm-,g.. Edd,,k, s,,t,o:, skarp, b.,,,e, _Poen_,_u|de
runnemakAss_os.,as.ongr_il 44-50pOeng: Ek5epsjOnelttypgriktig.Lite_l|eringgnforbgdringgrkrgv_s,
mg_kgsyrg �__gr  gdd.,ks re 35-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbgdringgr kan g)_rgs.
swvg__;R_tngg_ fgnfg_nt.,kkgr 28-34poeng: GOdtakbarityperiktighet,menkrgvgrforbedr;nggr.
g',p_dumfray,,ss�_,_rstammg,  ' 20-27poeng; Mangelfulliforholdtiltyperiktighgt.manggtjltakkrgvgs.
h , . . C20 p0eng: ProblematiSk. dgfgkt. Omfattgndg forbgdri,gsfjltak krgvgs
aV englgaVgJætlngStemperatUr. '



___ ______Dc_nl__9__(___s__s___b_t_k\0___J__\____ %_________b__h%_\5\ _gyr__t__ __________g_\t>__b_J__\__t_\__(__s)

Ko,,u,,,,,,_ 8ry,g,s _od, b

t Konkur,anseklas,e _ \ _l_peL

AIle bry_ shal gis kommentar_r Dommer(,,v,J0 ._. Dato b
pa alle kriterier. Kommentarene "
skal være konstruktive og fokusere Dommer_at;_ka,_on (x,yss ovJ
pj forbedringer. _runn til trekk i _orbrygg o BJ_cp o sHBf u Anngn o _kkg gktam;nerf
poeng skal dokumenteres.

Bruk f_lggndg mgngdeord for Beholder (hyss ov cypp ogJhr_I/ingsgrod, kommenrerpv. avvihJ
aroma og tmak: TYPE; 0iJe_lassflas_e | 0 Pn-flaske l 0 Boks __ommentarr:
lngen: under deteksjonsgrense. NlLlNGSGRAD: 0 Lav l _Normal | 0 H$y l 0 Til tDppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet. _o,,poe_
Merkbar: Kan kienne emnet, o8 det Aromg J Bouqugf (m,_r, hum Jp, p,tgrp,/g,o/gr og _,dfp ofomogrJ _ (1s)
er med pa % definere aromaen etler . . . _
_Be5krrvi/_i g Ci_T___ _O _ _ it _C ,
smaken, ' ` ' _ _ l . _ .
Tydg_;g,KJ'g,,g,godt,m,gt,ogdgt _,u__; . _vth_K ___o\.t_ ___ th_.,_ _\_ _4s__;_o
.kt. __ . d __ .- \ _ '_
ere_Vl Igee,aV0grenerOe_a __ ___c_. v, 1._ ,_ n5 _ \_ ih_ ___ __tVr_4
definere aromaen eller smaken.
K,a_ig: KJ'enner emnet klart i aroma . .
ellet Smak.OgdeterenaV�j_tende  _B'_runneJse ortnikk; _ _ : e __ __ _ : Ct__
del av aroma- eller smaksbildet.
. . 0 _u U V_ _Y__Ch
Domlnere_nde: KJenner arOma eller
smak av emnet sd kraftig at det klart
vjl kamuflgrg andre aromaer g||gr . _
Utseende (hyss ovJcrrgg 0g h Iort1_et, beskrrv skumtorge og tpksturt
$maker,
FARGE: 0 Lys halmgul l _Halmgul | 0 Gvlden_uI l O Ravfarget l 0 K0bberfar_et l 0 M$rk kobberfargRt
. 0 R$dbrun/brun | 0 M$rk r$dbrun/m$rkebrun l 0 R$dsortJbruns0rt | 0 Sort t l 0 Rosa | 0 R_d
Be_rcp_farkl8rlnger _LA_RHET: o __a, _Lgtt t%ketg _m;ddgls t_kgte o _,a_; taketg o uklar o pa_ikle,
_ldehyd'AromaavgrgnneepIer SKUM' _
. _ ' ' _n
OftettgJæ,blpt0dum.
A_hol: Etanol og andre h_yere smak (mo Jt, hum Jp, bo_onsg, gfrp,smox Dsv.J _ (2s)
alkoholer. 0fte varmende smak.__ L _ _
6t_n, e,,.s,g, g,dgmu,,f,_glse, Bit>VVe_/'': __ S_h __ h_i __ _, _ t L9____e_9_
- g, ' P . __ _ - __ _ L ,
0iacq.Sm_rJmargar|neller \_ 0_ _ __ _ _ ___ _ ___ ___ru_ __ SK__ ' ,
smgrkaramell.oftestBi_ærbiprodum, s_4_ _\ _____ _\_ son g_4v_'_' s_V ,
kan ogsa være infe_jon . l . _
0Ms. o_,mgmsulf,,d sgtl:, ma,,s k__ 0 n__ __\__S - h_ _ S m4_ iW _ _ __
omg5tma,g,g,dg�,damgp_,,ga_  ' 0 ,__\-,_ , ,h __ __
vgrter, for sen nedkJ'$ling.
Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el- r _ „
_gdn_,ng,gasb_,nd, ,gyk, ng___,k. _B_or_nn_/__ or_rekk; r0_ \. _ _ _ _ ( o_ \ _ _ i G _
EMe_,,: Banan, br;ngebær, pære, ep_e, .o_ a _ __r uW _9__ t
jordbær, tropisk frum, asv.
Cij__ Gjær i I_sning _'ær sDm har
sprukket. Fysisk __lelse i munnen (hyss o_ harboner;ng og xropp, ev. hommencpr munnJøJe JspJ _ (s)
Klo_ndisk: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. o Lgtt_ _ o mgd_um _ o fyld_,g K_me,f,, fos,,,.ng,n, ot_D_o_,o,m, osv.J_
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNE__N_.. oFlatlo Lavlom_,ddglsl_H$y_ _'
Ly5_tii_d_: Skun_katt, ekponering av_erka,bone_
dagsIys, Visse humlesorter kan gi
liknende karamer. And,g t',_bakgm,_d-,ngg, t-,_ bry_Bg_g,gn (ggng,p__ vu,dp,)_,g Jo,sJ,g t,,JrD,bpd,J,,gg, os,.
t4i__middel: Aceton, tvnner. ' ' ,
A_koholgrJfu,glsomoppst%rvgdhgye __ _ _ 0 l1ti_u. _ c__ _ m. __ _W__ hc
_'æ,i,gsfempg,aturer. _ __ or _s', _, __ _ __c_ _ _-_ _c py__ _
.T,,, m ,t b_odnl_'\__`_-_\ .''
. t' ' .Y ' ' _.jh_:hn_ rVt__ ___ 'e _\5 _
O_|dert: Ugg_en, InneSten%, gammg1,
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, rjtne
gr$nnwker, sherryliknende,
bamebleier.
_lt_:Overdrev_etvannbehandlingmed Ng.tDETslw__GJsKo_ME_ARfAp_AL_EKA/rEA/EA ToTA_poENGZ_
natrium4lorid, kalsiumklorid el|er
magnesiumsulfat m,m. .
;g. Edd;k s;,ron ska,p b;ner _Poen__u!d,
' '. . ' . ' 44-50 poen&_ EksepsJ'onelt tvperiktig. Lite eIler ingen forbedringer kreves.
gtUnnSma. 0latJOnettl .. . . . .
. 35'43 p0en&: Typerlhtlg Vltte tl1tak far fOrbedrrnger kan gJgtes,
melkeSYte eller eddlhsVre. '. .. .
s . 28'34 POen8' GOdtakbar l typetlktlghet men krever fOrbedr_nger.
_l. R�tne  egg_ tente 4rstikker. _ : . . ' ..
B; rodu_fra_,$e .ærsfammgr 2027poen&. MangelfuIIlforholdt_ltyper_kt_ghet,mangetiltakkreves.
. . . ' <e0 poeng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak krgvgs.
aVhengIBaV0ætlnBstemperatur.
__riJ0n 20_4-_4-__



__Assm_agkenp __g _____ADd_lbk _ld_hl___Jt _ _lo _dl gv__ K __( ___0y__r_ 9y__2_ J

,ankunanse B__etskodg

, ,onk,,,a,s,k_assg __ __typ, 1_

Alle b__ skal gis kommentarer __ _ 0 o, _ __gufsgN 6 5 _d
. . . 0Omme, (naVnJ __ 0atO
_a alle kt_etlet. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere oommg,kval-|f_,kasJ-on r__ss ,,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _ Norbrygg_ o BJcp o sHgF o Anngn o _kkg eksam,,ng_
poeng skal dokumenteres. __ , , _ ___

Bruk fai_lgende mengdeord for Beholder lxyss av cype ogJV//ingsgrad, Xommentpr ev. a,vikJ
arama Og smak: TYPE: _ Glassflaske | 0 Pn-flaske l 0 Boks _Kommentor;
lnge_n: Under deteksJ'onsgrense. FYLLINGSGRAD: _ Lav l 0 Normal l 0 H_y | 0 Til t0ppen
Svak: Kan s�  vidt kJ'enne emnet. 0
. _ tP0e_
Metkbat_KankJenneemnet,Ogdet A_oma/Bo_uqugt(moJr,hum Jg,g,fg,g,_p,org,og,,d,p,,om,p,J (15)
er med p_ �  definere aromaen eller
B_e'"i_e''e:
Tyde__g__;ennergodtemnet,ogdet S_Ac_iT_4_ ___57eqr__ c__0__
er en viktig eller av_,rende rolle i _
definere aromaen ellgr $makgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav€j_rende B_egrynne Jse ortr_kk;
delav.aroma-elle.rsmaksbildet 1__ J_ _(__JD_g__ s4__eR _4_r _xrJq_ _
iiD_m|ng|g_ndg_ _Jgnngr aroma e'_ler > l 'I
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflgrg andrg aromagr el|er .
Utseende lkryss a_/arge Og k/orhct, beskr_v shum_arge og -rekscurt _ (5)
smaker.
FARGE; 0 Lvs halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravrarge_ l 0 Kobberrarget l 0 m_rk kobberfarget
Bg ,g _fork_gr_,n er 0 R_dbrun/brun l 0 M_rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsartJbrunsort l 0 sort l | 0 Rosa l 0 R_d
KLARHn: OKlarl_Lettt_kete|OMiddels_ketelO_ra Itigt�ketelOuklar|lOPartikler
_ldehpI:Aromaavgrgnneepler, SKUM: F-J
oftest_ærbiproduh.
AlkdtDl: Etanol ag andre h%ere smak (ma/t, _um_p, b,Jansp, pftgrsmox o,,.J _L L (2s)
alkoholer, Oftgvarmgndg smak.
-ngem, sn,,,nd, munn_,_,_s,. B__'"i_e"e_
Dl_a,y;smg,Jma_a,;,g__,, __I___R Si7_ ___U_ __JS_J SlJJi__ L_$ ___T/lof_
sm_rkaramell, DftRst_'ærbiprodukt,
kan ogs�  være infekjon.
>NS: DimetyIsulfid, s_tlig, mais, k_l.
Ohest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkj,ling.
fewll_: Medisin, plast. sprakende el-
lgdning,gasb;nd,rgy_ngllik. B_e"rynne Jse Or Jr_kk;
_ere_;Banan,bringebær,p_re,,p_,, F____J___;s_ p__J0C___Jsa4_J_q_lV__ ___
jordb_r, tropisk frukt, osv.
G_r: Gjær i I_snin_ _ær som har _`�  _
sprukket. Fysisk f_lelse i munnen (kyss ov korbonpfJng og kropp, pv. Xommpntpf munnJ_/g/sgJ __ (5)
KlanDhwdi_:KjemiskkombinasJ'onav _Ropp.. _ Lett omed_ F . .
. . lUM Y Ig _0mmentot OStrIng_nS, O OtlDtVOrMe OS_.:
klOrfraVannet OgmlktOOtganISmer. _ARBoNERING.. o F_at oLav _m;ddels oH
L_tiidet_: Skun4katt, ekponering av o ove,ka,bong,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende kara_gr. _ . . . .
. n te tl a erwe_ Ing,, tl blygg_eten (genPfgII VUtdgt)n9, f0n/ag tr//O_edrrnggr OsV.J
_xinlddel.Aceton,tynner. - .
A_koho_e,Jrueglsomopps,_ryedhøyg S_A__R _4V5d ____Js_, _ RA 5_A6R.V5St____eA7_C
_'æri_stemperaturer. o6 __u;u___%p i F4s_E_e, 5oD ___ Bg__;_x __diVD,
__ll1sk: Tinn, mynt, blod.
Oksidert: U_en, innesten%.gammel.
senere vin_s, bl,t bglgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barneblgigr.
Satt_: OVerdreve_tvannbehandling med NB._ Dns_L G)s Komm_NrAAEA p_ A
natriumklorid, ka|siumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m.
w,Jsm;g;Edd;k s;tron.skarp b_,ffgr _POgn__'U!de
grunnsmak Assös;as.ongrf__ ' 44'50p0eng: Ek5epsjonelttyperiktig,Liteelleringenforbedringerkreves.
mg_kes rg g__gr gdd;_ _ 35-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringgr kan €j,rgs.
s__,R_fngg_tenfg_nf;kke, l8-34p0eng: GOdtakbari_periktighet,menkreverforbedringer.
B, ' . . ' 20-l7 poeng: Mange1fuIl i forhold til typeriktighet. mange tiltak krgvgs.
lprO U ra Vlsse gJærstamm,f,
. . . <20 pOgng: Problematisk, defekt. Omfattende forbgdringstilta4 krgves.
aVheng_gaVBJ_ærln_temPgratUr_
\'_ri.1__1 _02_-u__2.1



_sBLmysask_gg_n_et__Jfsk_y_k_k _____DAd tlbk __ld__K_h_J__b_?_l_l_Jh_h___t_s_T(ss_________rrl__t_p_/__yJt_l____t_& ______________/L(_cl____}1_______l_____J___p________a_rt6___r_(__4__

Kankurranse _ B_gggts kode

1 _onkurran_klasse _ltwe

Alle b__ skal _is kommentarer Dommg, (,,,,J ,,c]_ Il , l_ ,,. , Dato . d _
p_ alle hritgrier. Kommgntargne
skal være konstruktive og fokusere _mmg,ma_;_kas:on (kYs, ,,)
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _Norbrygg_ o BJcp o sHgF o Anng, o _kkg gksam;ng_
poeng skal dokumenteres. , _ _,______ ,__
gruk f_lgende mengdeord for Beholder (kryss ov type ogNI/ingsgrod, kommentpr ev. a,vihJ
aroma og smah: Tv_e; _G_assr_aske _ o pET.r_aske _ o Boks _Komm_ntor;
1nggn; under detek5J'on5grense. FyLLINGsGRAD_ _ Lav l 0 Normal l 0 H_y l U Til toppen
Svak: Kan s% vidt kJ'enne emnet. _o., poeng
Merk_bat: Kan kjenne emnet, og det Aroma / Bouqugt (m,rt, hum_p, pstg,p, rg,o Jp, og ,,d,p ,,om,p,J , (_s)
er med p�  _ definere aromaen eller
B_ii_k'iv''"'
Tvdglig_s;ennergodtemnet,ogdet _' lko / _ 'Jt__
er en viktig e|ler av__rende rDlle i �  _ . '
definere aromaen eller smaken.
Kraftl . K_gnngr gmngt klart i aroma _ _
ellersmak,ogdeterenav__rende _Beorynnerse ortrekk;
del av arama- e__er smaksb;_det. __ _ % _ 6_ _
Piminere_nde: Kjenner aroma eller '
smak av emnet s�  kraftig at det klart o " ' _______
vil kamuf1ere andre aromaer eller , _
UtS_nde (kY5S 0,JO,gP Og hl,thPt, bPSktl, ShUm_afgP Og tPkttUrt _ (5)
tmaker.
FARGE; 0 Lvs halmgul l _ Hatmgul | 0 Gyldengul l 0 RavIarget l 0 _obberfargec l 0 m_rk kobbertarget
, 0 R_dbrun/brun l 0 m_rk r_dbrunJmgrkebrun l 0 Rgdsar1Jbrunsort | 0 sor1 l | 0 Rosa l 0 R_d
e_re_5 0rkl_rln_er sLARHn; u __a, Lett_kete o middel, _kete o _ra(t; t%kgtg o uklar o part_klg,
Ace_taId_: Aroma av gr_nne epler, SKUm; ' .
oftestgJ'ærbiprodukt.
Akoho|, Etano_ o$ and,, h_y,,, smak rm,rt_, h,mrg, b,_,,,p, p,,p,,m,k o,,.) _D _,,)
alkohDler. Ofte varmende smak. Bpsx,,.vgrsg.
Ast_ngent: Snerpende munnfølel5e, _'
Di_y: Sm_r/margarin eller ' ' .
smørkarame1l, oftest _'_rbiprodukt. ,
kan 0gs�  v_re infeksjon. '
DMS: Dimetylsulfid. søtlig, mais, k�l.
oft_gstmanglgndeavdamp;ngay _ _ _ ,'
v9i_rter, for 5en nedkJ'_ling.
Fenoli_: Medisin, plast, sprakende el- _ _ I
_gdn',ng.ga,b_,nd,rgyk,ngl__,k. _8p,rynng Jsg Drtrekk; l _ _ _ Kt
Est_e_ Banan_ brlngebæf_ pære_ eple_ _ _ _
jordb_r, tropisk frukt. osv.
Gj__ Gjær i løsning, _'ær som har -"""''
SPrUkhet. Fysisk f_lelte_ i munnen (Xyss Ov korboncring og hropp, ev. kommentpr munn_ø/g Iset (5)
KIarOfenoll_: Kjemisk kambinasJ'on av _Ropp.. _ Lett _ o mgd_,um _ o fyld,_g _ommg,t,, (,s_,.ngpns o_kohoJ,0,mp os, J.
klorfravannetogmikroorganismer. sARBoNER,N_.. oflatloLav__m,,ddglsloHgvl _ ' ''
'' Un att_' e SPOngring aV 0 Overkarbonert ' .
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngndg karamgr. _ _ , . .
. n re t a __ lnget tl __gten gg,Pfe vUtdertn9, f0r5_IO9 tl//O_CdtIngPt OtV.t
_iem_|ddel: Aceton. tynner.
AIkoholerJfusel som oppstjr ved h_ye
_'æringStgmperatUter. _ __ i ,
_ lltk: _nn, MYnt, blOd. _ ` l
Oks_1dert: Ugg_en, innestengt,gammel,
senere vin9i_s, bl_t b_tgepapp, r�tne  _"'"
gr_nn5aker, sherryliknende,
barnebleier.
_ er reVetVann e an Ingme NBID_SlcA_lG/SKO__fN_AAfA__All_KA/nA)EA ToT
nafriumk|orid, kalsiumk|orid gllgr
magnesiumsulfat m.m.
sur/smtg.Edd_,_s_,tron $karp b_,ttg, _POgn__Utdg
runn,ma_ Auoe_as;o_g, t;_ ' 49-50 Poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite gller ingen forbedringer kreves.
melkgsv,e�__grgddik,yrg  35-93pDeng: Typeriktig.Vissetiltakforforbedringerkangjøres.
syovg__. R_tng g_ tgn_g _rst;kkgr 28-34 poeng: Godtakbar i typerihtighet. men krever farbedringer.
g_,prod:mf,av;,s�  ._r,fammgr ' 20-27DOeng: Mangelfulliforholdtiltyperiktighet.Mangetiltakkreves.
evheng;g av__r;ngstempgratu_. c20 p0eng: Prohlematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,



_d_ ____kb__dt _____D5A_udm_t_lb\_gk____N__d__r __k___Jqtb__lb__ ___(_______/_/__\__d 9_&/__/__2//by__Jb__\_dl_ ___J\_____ q$_____ _

Konkurranse Brv__ets kode

_ Konkur_ansgkla$sg L l _ltype _

Allg b__ skal gis kommgntgrgr _ _.
0ommer(novnJ _o,_ 0 ' Dato
p_ alle krltgrigt. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere oommer_val;_ka,;on (kyss ,vJ
p�  forbedringer, Grunn til trekk i _No,bvgg o BJ_cp o $HgF o Anngn 0 _kkg g_amingrt
poeng skal dokumenteres.

Bruk f_lggnde mgngdgord _or Beholdef fkryss ov type DgJyIIingsgrod, kDmmpnter ev. avvikJ
aroma og sma_: Tfp_.' _Glassflaske l 0 PET-flaske l 0 Boks __ommentar:
lngen: Under deteksJ'onsgrense. FyLLlNGsGRAD: _Lav l 0 Normal | 0 H$y l 0 Til tDppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet. _og poe,_
Metkbar: Kan kienne emnet, og det A,omg J Bouqugf (maJc, hum Jg, gstgrg, /gno/gr og ondrg oromoprJ _ (_s)
er med p_ _ definere aromaen etter \ _ _
smakgn B_i_kltve/_e; __ _ my_ _ _dJnch_ cw _ ( O_ e __
Tyd,_-,,_K_,,ng,god,,m,g,,ogdg, ne_ h: h _ cNu_ ____,_ ,, b4in_` _.
erenviktigellerav�j_renderollei�  __ _ _ s _;_ - _g_ _ _ _u'__ s__
d,r;,,,, a,omagn g__,, smak,,. 9 _ l ` " J "
_raft_.,g.._J.gnnergm,etkla_.,a,oma _4v\_ _,_\ __Oh`_ kvtn_\_
ellersmak,ogdeterenavgJ'_rende _Beor_nne/_e ortre__;

ga:atOma-.e:t SmaSl e' \V`_ l_ _ __N`__ o __S t \. _ _ _rì ..9
0om_nirende. KJenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart __
vilkamuflereandrearomaereller uhggndg(_ry,so,fo,ggog_/a,_gc bgsk,;vskum/o,gpog_cpkscu,J __ (s)
smaker. '
FARGE: 0 Lys halmgul l _almgul l _vldengul l 0 Ravfarget l 0 Kabberfarget l 0 m$rk kobberfarget
. 0 R$dbrun/brun l 0 M$rk r$dbrun/m$rkebrun | 0 R$dso_bruns0rt | 0 50rt l l 0 Aosa | 0 R$d
Be_rc_sfarkl8rln Bct __R_eT; o__a, _Lettt_ketg om;ddg_,t%kgte o_,aft; t%ketg ouklar opa_;_ler
_ldehyd: Aroma aV gt_nng ePlet, _ , _
oftest�jærbiprodukt.
Aiihol: EtanDl og andre h%ere smak (moIf, hum Ig, bol_nsg, gffgrsmok osv.J_ (2s)
alkoholer. _e varmende smak. .
. . Be_klr_/_e: __ _ $__ CW_ n_T_\ _
_nnge_nt. Snerpende munnf_lelse. _ t
Diacq,$m_,Jma,gar,'ngllg, ___b0ir_ _ ___ h__ mc_ __ _ c T c$_ cl_9 o__:
tm_tkatamelt,OfteSt_'ætbiPtOdUkt, __ .e '_ _g \ __' $ _, _ _ ,
kan og_ v_re infe_J'on.
DMs. D;mgmsulf_d $_tl;g ma;s k�_S_Scn_____  ,
oft_,_tm,ng_gnd,�,damp;nga_  ' __g_ O m
v_rter, for sen nedkJ'_ling.
Fenol_sk: Medisin. plast, sprakende el- .
Iedn',nBga$b,'nd.r_yk,ng__',k. B_rolYnne/1e ortlekh: 0 __, S__ Sn4 _\_ __ , , _
_tere: 8anan, bringeb_r. pære, eple, W.m_l___ s___ v'
J'ordb_r, tropisk fru_, osv.
Gj_ Gjær i l_sning, gJ'ær som har _
sPNkket. Fysisk f_lilse i munnen IkrYss ov korbDnpring og krDpA, ev. Xommencer munn/0/e Isgt _ l5t
Klof0fe_tlDltSk: KJ'emisk kombinasJ'on av _Ropp.. _Lgtt_ _ o med,',m _ o Fy_d,'g _ommgn_, f,s,,,.,g,,s ,Jko_o_vo,mg D,, J;
klorfravannetogmikroorganismer. _ABoNEAIN_.. oflatlo Lav__m;ddglsloH_yl _' '
L_s_adet: SkunVkatt, eksponering av o _erkarbonert_
dagsIys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. ' , , .
n rg l a eme nger __eten gPnPte VUt glln9, 0lt OgtI 0t g tIngRt Otv.
__middet:Aceton,lynner. c.
A_koholerJfutglsomoppst_rvgdh_ye i__ __ o_ ____ _ C_Si t __ l=_ _ _
BJ_'ær;n,st,m,e,atu,,,. t___ .-, _c t _ _ .a , e _ '. ,___ _ __
M__lli,_: Tinn, mynt, blod, . i '
a4_-,dg_.. u ,, _,,,g,tgn amm,_ _ __ V _ 9 \ t_ q _
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Sa__ Overdfeve_t vannbghandling mgd NgJ DfTslw__ GJs KoMmfJvT_AAfA p_ A_Lf KAJnAJE
natriumk|orid. kalsiumk|orid el|er
magnesiumsulfat m.m. .
w,Jsm-,g. edd_,k s_,t,on skgrp b,,ner _POen_ _U!dg
' ' .. - . ' 44-5D poeng: Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves.
_fUnnSma.AssaSlaSJOnettl . . , . .
. 3S 43 p0eng, Typeriktig. V|sse t|ltak for forbedringer kan gJ_res.
me eSYteg etg l yte. . . . .
s . 2834pOeng Godtakbarltyperlktighet,menkreverforbedrlnger.
wnel. R�tne  egB_ tente fyntikker. - ' . . .. .
g. . . 20-27 POeng: Mangelfull l forhold tll typerlktlghet. Mange t_ltak kreves.
tptOdUkt fta _tte Bj_æt5tammgt, . . .
. , . <20 pOeng: PtOblematISk, defekt. Omfattende fOrbedr|ngstlltak kreves.
aVhgnglg aV Bl_ærl,g5temperatut,
__r_j_ntnt__l_-_J



_svBAsm_akakemnuflgte_andt_gatomagreller ______Du _og_t__A_oJn_hJ_2d_A 0 p _gN___9olg_r 0re___6or__A__ os___o,vJ___f ( )

Konkurranse Brygg_etskode

, ,o,,u,ta_,,g,,assg __ ,,qfp_, 1 _

AIle bry_ skal gis kommentarer
pa alte kriterier. sommentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommg_,kval-|f_,kasJ-on (_yss ,,J
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _ Norbrygg o BJcp o sHgf o Anngn o _kkg eksam.,,g_
poeng skaI dakumenteres. _, _,_,___,______,____, __ __ _ _,

Bruk fai_lgende mengdeo,d for Beholder (Xryss av type ogJV//ingsgrad, Xommentpr ev. owikJ
aroma og smak: TvPe.' 0 Glassflaske l 0 pn.flaske l _ Baks , __Dmmen_Dr;
lngen: Under deteksjonsgrense. FYLLlNGXRAD.' _ Lav l 0 Normal l 0 H_y | 0 Til toppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet. 0
. _ Oi __0in_
M_tkbat: Kan kJenne emnet, Og det A,oma J Bo_uquef (m,Jf hum Jg psfp,p /pnorg, o ,nd,p ,,om0p,J __ _s
er med p�  �  definere aromaen eller ' ' ' '
Bes"iye''e:
Tyd,1_g_s_g,,,,g,dtgm,,t,ogdgt Jtll___K__C __f) ___X _i_ug
er en viktig eller av_,rende rolle i _
definere aromaen gllgr smakgn.
Kratttg: Kjenneremnet klart i aroma
ellersmak,agdeterenavgJji_rende B_'orynn_ Js_ or_rgkk;
delav.aroma-elle.rsmaksbildet. ___V6_ ____ _6 Jy___T ; __,,., d__,-pe_f
_om|ngre_nde; sJg,ngr aroma gller J
smak av emngt s�  kraftjg at dgt klart
il _ _
Utseende (k_ss ov/arg_ og hlarhgt, beskrJ, shum/orgp og rpkscurt 15)
smaker.
FARGE: _ Lys halm_ul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 RavIarge_ l 0 _obberfarget l 0 m_rk kobb_rfarg_t
0 R_dbrun/brun l 0 M_r* r_dbrunJm_rk_brun l 0 R_dsa_brunsort l 0 sor1 l _ O Rosa l 0 R_d
egrep_forkl8ringer _LqRHET_ , .
: K ar Lett kete l Midd_IS _kete l KraftiB takete l Uklar | l Partlklet
AdAa_Ide4d: Aroma av grønne epler, SKUM:
oftest_ærbiprodukt.
Alkdhol: Etanol og andre h%ere smak (ma/t, _umrp, b,Jonsp, pftgrsmok ,,,.J _JO (2s)
alkoholer. Oftevarmendg smak.
',g,m, s,g,p,,dg m,,,fø_g_sg. B_""ive's':
D,a,q..,m,,Jm,_a,,,,g__g, _g_t0Ae CLTPu5JArr6_i__ __5_____ ___ ___r/lDrF
sm,rkaramell. oftest_ærbiprodulrt,
kan ogs_ være infeksjon.
DM5: DimetyIsulfid, s_tlig mais. k�l.
Ofte5t manglende avdamping av
v_rter, hr sen nedkj0ling.
hnol'_k_ Medisin. plast. sprakende el-
_gdn;ng gasbind r,yk ng__;k. _B_o,runnel_e ortrehh:
E_,,g.._,a,,bi.,,gg_æ,.pæ,g,gp,g._o_TJf__V4E_g __g Lg_tj_ d_et__
jordbær, tropisk frukt, asv.
Gj_r: Gjær i l_sning. _'ær som har ___
sprukket. f_isk f_lelse l munnen Ihyss av Xarbonering og hropp, ev. Xommenter munn_ø/e/scJ _ l5)
Klo&J__k: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. g Lett _ o med,_um _ o fyld_,g K,mmpn,,,(os_,.ngpns DJ_oho_vo,mg DsvJ.
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNeRING.. oFlat_o Lav__m,,dde_sloH_yt _''-
L__et: SkunNkatt, eksponering av o ovgr_rbonert
dagsl_. Visse humle5Drter kan gi
liknendekarakter. And,gt_|bakgme_d',ngg,t,'_b_gg_erg_n(gpng,pJJvu,dp,J_ng rorsrogr,_Jp,bgd,,_,gg,
_middhel: Aceton, tynner. - . ' '
A_kohD_grJfu_sglsomoppsfa-rvgdhgyg I _ _,J_ _4____ D_U4_
gJ'æringstemperaturer.
Me_ll'_k_ _nn, mynt. blod.
Otai_dert__ U_n. innestengt, gammel,
senere vin_s, bl_t bølgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sherryliknende,
bamebleier.
__' OVerdre_Vet VannbehandlinB m'd NBJ DnSlw_l GIS KOMMENrARER P_ ALlf _RInRIfR TOTAL_OENG _ lsa)
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsuHat m.m. .
ig. Eddik s;fron skarp b;ttg, _POen__U!d_
' '.. ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt 1yperiktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSmak_ ASSOSlaSJOnertll 3s_03 ogn. T erikti v;ssg t;_fak for forbgdr;n gr kan.
melkesyre etler eddikyre. ' P g-. . . g _ .reS'
.. . l8-34 p0gng: GOdtakbar l typetlktlghet, men krever fOrbedrlnger.
SvoiRl. Ratne ,_ tgnte fvtStlkker, . . . . . .
. . . 20 l7 p0eng. Mangelfull l fOrhOld tll typer_ktighet. Mange t_ltak kreves.
IprO U ra Vltte _æßtammgr, .
. . . <IO p0e,g. ProbIematisk, defekt. Omfattende fOrbedringsti|tak kreves.
aVhenglg av _ærlngstemperatur,
\'_ii_.i_n__0t4-U4-?_J



__v_sgmtrt__anggktgdnfp__h_4Jdk____g gdgt ______D __J_h01_g_6____pJ_t_hl__ol6l____(__o/__r_J__l_hJv_w__t_(t_Jl__t___/__t/____r7__hw_w___4l___t___2_df__2r_twJv_____0__t__/_(_2_5)

_`' p._''/ '

Ul_ J1
KOnkunanse __ B__gts kodg o '_

MERK!. Konkurranseklasse _ _ltyii_e
Alle bry_ _hal g;s kommen_arer
. . DOmmet (navnJ e C9_0 Dato , ' ' '
_a alle ktltef_er. Kommentarene
skal være kon$truktivg og fokusgrg .. .
. . . . DOmrwe_tkVal|flkatJOn (Xyss a_J
pa forbedr_nger. Grunn t_l trekk _ N .
Or _gg BJCP SHBF Annen lhke eksamlngrt_
pOeng Skal dOkUmenteres. ,__ __,, ,_,_ , __,,,,,

Bruh f_lgende men_deard for Beholder (kryss av rype ogtjr_/Iingsgrad, Xommenrer ev. ov_;hJ
aroma og _mak: TypE.' 0 G_assflaske _ o peT-flaske _ _goks _Kommpn,,,..
lngen_ Under deteksjonsgrense. fYLLINGSGRAD; _ Lav | 0 Narmal l 0 H_y l V T;l toppen
Svak: Kan sj vidt kJ'gnng gmngt.
Mgrkbar_ Kan k_gnng gmngt o , _ t P0in_
:. . ' ArOma / BOUqUet (ma/t, Jtum/e, estere, fcno/Br og ondrp orDmaer) o (15)
et med pa a deflnere aromaen el|er
B_'''ri__'se_
Tydel_g: _jgnngrgodt emngt, og dgtX_t. _ _/
er en v;kt;g eller av_'_rende ro__e ; _
definere aromaen eller smaken. . /
Kraft1g; KJ'enner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgjørende _B_orunne_rse orrrpkk_ _
del av aroma- eller smaksbildgt,
Domlnerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at dgt klart ___ __._.
vil kamu_lere andrg aromaer etlgr '_-' _�
Utt_ndg (htySt Ov/Or9e og hlarhet, beskri_ sXum_arge og -teksturJ _ (s)
smaker.
FARGE; 0 Lys halmgul l _ Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 K0bberfarget _ o m_rk k0bbe_arget
Bg re s Forkl9r_'n er 0 R_dbrunJbrun l 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 $ort l l 0 Rosa _ o R_d
sLA_Hn: _ _lar l 0 Lett t_kete | 0 m;ddels t__ete l o Kraftig t_kete _ o uklar _ _ o par__'kler
Acetald_hyd: Aroma avgr0nne eplgr, SKUm:
ohe5tgJ'ærbiprodukt.
AIkOhol: Etanol og andre h%grg smak (maJf, humJg ba/_nsp gtfprsmok osv J
alkoholer. Of`te varmende smak, ' ' ' '
'ng,nt; sn,,pendg m,,,_,_,_s,. _8eskr've''e_
Di_q; sm_rJmargarin e__,,S_ _^ , ,
sm_rkaramell, oftest gJ'ærbiprodukx.
kan ogs_ være infekjon.
DM5: 0imetyIsulfid, s_tlig mais. k_|. '
Ofte5t manglende avdamping av W '
.' 0'"n.n.' J0 'ng' _ Vx _ _
Fenoll_: MedlSln, plast, sprahende el
lgdn;ng, gasb;nd, rgyk, nellik. B_e__ rynn_ Js_ Or tr_kk_
Est_e: Banan. bringeb_r, pære, eple, h _r_ ' _
J'ordbær, tropisk frukt. osv. '
GJæ_ Gj_r i l0sning, gj_'ær som har -_' _'„_,
sprukket. fYnisk f_lglse l munnen (Xyss Ov karbonpr;ng og k,opp, gv. kommg,rg, mun,/,Jp JspJ _f (5)
KlarOfiwd_k; Kjemi$k kombinasjon av . . .
, . KROPP' Lett l NedIUm l FYldlB Kommentorfostrinqens, oI_oholvorme0$v.J:
klOtfraVannet OgmlkrOOrganlsmer. _AR@oNERING.. o Fl_ _
; . at _aV l middeIS l H_Y l
L_ et_ S Un katt_ ekSPOnerlng aV 0 ove,ka,bong,t
dagslys. Visse humlesarter han gi
liknende karaktgr. , . . . .
. Andte tllbakerWe_IdtnBer tll bry_eren (9e,PtCIl _Ufderlng, �n/ag  tJI/orbedrrnger os_.J
_mld_,Aceton,tynner.
AlkoholerJfusel som appst_r ved h0ye
_æringstemperaturer.
Mhe_Ilisk; _nn, mynt, blod. _ t
o_dglt_.u gn.,nngs,gn , _, _ l
' _ ' % gaMme _ _
senere vinøs, bl0t b_lgepapp, r_tne .
grgnnsaker, sherryliknende,
barneblgigr,
_tt: ONerdrevetvannbehand|ing med NBt Dnslyi_L G/s Ko
. . . . ' N_AAJFA P AlL_ KRlnRIER TOTA_OENG (50t
natrIUM Orl , a tIUM Otl g gr
magnesiumsulfat m,m.
surJsm_g;Edd,,k,s,,fron.skarp b_,ffgr _POen__u!de
.. . ' 44-50 p0eng: Eksepsjonelt typetiktig. litg e||er ingen fDrbgdringgr krgvgs.
grUnnSMa. uOtlaSJOner t|
mglkgeyrg gllgr gdd,__ rg 35-43 p0eng: TYperiktig, Visse tiltak for forbedringgr kan _0rgs.
s,wg_.Ra-fngg_tenfg__f,,kker 28-34p0eng_ GOdtakbarityperiktighet,menhreverforbgdringer.
B;produmfray_,uggJ,__tammgr ' 20'27POeng: Mangel_ulliforholdtiltyperiktighet.Manggtj|takkrgvgs,
_ , ' _lO poeng' PrOblematiSk. defekt Omfattgndg forbgdringstiltak krgvgs.
aV gnglgaV_'ærlngStemperatUr. ' '
__'c__.__) ___.1-_.1-_.J



_oft kak_ _____ ft___ bd dllk__ ______D___J_c_g___________\_ak\__J_____%4____JJ ____y_____\\_s_(\t______\\_____l_hl____\_vr_e __\_______(st

Konkurtansg BtY_ett _Odi

_ Konkut1ansg_lassg L W _lt1r_pe _

A__g b__ ,kal g;s _ommen_arer_. ` o
DOmmgt fn0vnJ 0 0 JJ_ a 0
pa aIlg kriterigr. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommg_alifika,_on (__,, ,yJ
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _orbrygg o BJcp o sHBF o Anngn 0 _kke eksaminert
paeng skal dokumenteres.
Bruk f_lgendg mengdeord for Bgholder (kyss av type og_y/Iingsgrod, kommenter ev. ovvikJ
aroma og smak: TYpE; 0 GIassflaske | 0 PET-fIaske | _Boks _K_mment_r;
lngen; under deteksjons,rense. NLLlNGsGRAo: _av l 0 Normal l 0 H$v | 0 Til toppen
Svak: Kan s_ vidt kJenne emnet. o,_ po,y
Mgt_bat_ Kan kJenne emnet_ 0, det Atoma / Bouqugt (morIt, hum/g, gstgfg, Jgnolgf og ondfp orDmoptJ 8 (15)
er med p�  % definere aromaen eller _c _' _ . ' ', �  _
sma,g,. B_eskriveJx; 1-_ _Om_. Ck_ >4 \_y` m C_l_
Tydellg:Kjennergodtemnet,o,det Ct_c _Q___ __\_ ( _e \_ __ _ i_,
grgnVit_geetaVgJ,renerOela _vh__ 'h_rvnL_ _iic____ _ _V_ __ c4_OrL_
defjngre aromagn eller smaken.
Kra_ig: KJ'enner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav�j,rende  _BeonvnnrJ1e orfrekk;
del av aroma- eller smaksbildet. , -,
.. \ _ _ ___ O mh_ ____ t4_ __
Domtnirende. KJenner aroma eller ' ' .
smak av emnet s_ krartig at det klart %
vil kamuflgrg andre aromagr gllgr . _ t
UtSeende(kYtt_v/OfgeogklOthgt,betklIVtXUmJOtgPDg tPkStUtJ
smaker.
fARGE: 0 tys halmgul l _ Halmgul | 0 Gyldengul l 0 RavfarBA t O Kobberfarget l 0 M$rk kobberfargel
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m$rk r$dbrun/m$rkebrun | 0 R$d$ort/bruns0rt | 0 Sort l l 0 Rosa I O R_d
Begte_s_Otkl8tln__t _LA_RHET: __ar o Lett t%ketg o m;ddg_s t_kgtg o _raft_;g t%ketg _ o ukla, 1 _ o part_,,klg,
_gig_l_hyd; Aroma avgr,nng gpler, $KUN' ,
. . ' __
gtt0ærb_lprDdUh1.
AI_hol: Etanol _ andre h%ere smak (moN, NumrP, bo Jonse, ettprsmox Dsv.J _ (2s)
alkoholgr, Oftg varmende smak. . _ _ _
. . B_e1kntR_/1e: ' S_Ylt __ h_ Lii_ _4 _ _ _ .
_n_nt. Snerpende munnf_lelse. _ .
D;_q;$m,,Jma,,a,_,g1_g, 5___ V_tt____t _ _: c_ch_____ bitt__i_ _
tm_r ramg'Oe St_'ær'lPrOUt' __'e _me__ __ uC _i _'_h 5\ _US_$___(
kan ogsa være infekjon. _ - _ l .
DMs..D,.me_tsulf.,d,s,t1.,gma.,s.ka._. __ $_r -_ _t , Ve_ _ _I S_A_51h.l _
Cimc_est manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj,ling.
hnolis_: Medisin, plast, $prakende eI- . i ,
_gdn_,ng,gasb_,nd,,%k,ngl__,k._Beorynni Jse ortre__;'O.eS____=_M`___V__ _,tC
E_tg: Banan, brin,ebær, p_re, ep_e, 1 = Ys__ m _ \ _.
jordbær, tropisk frukt, osv.
_j__ Gj_r i l_snin,. gJ'ær som har
spNkket. Fysisk t_lelse i munnen (kyss o_ x0rbonerrng og kropp, ev. kommenrer munnJ_JPrsPJ _5 (s)
__nd1s_: KJ'emitk kombinasj'on av _Ropp.. O4L_p1t_ 1 o med',,m _ o Fvld',g K,mment,, (osf,,,n_gns o__oNo_,,mg os,,J;
klor fra vannet o, mikraor,anismer. lcA_RBoNER_N_.. o Flat _ o Lav _ _iddgls _ o H$v _ _ '
Lyw_det: SkunYl4att, ekponering av o overk,bongrt
dagstys. Visse humIesorter kan gi
likngnde karaktgr. Andrg t'|_bakemgld-|nger t-__ bfy_gren (ggngfg__ vufdpr)_ng Jofs_0g c__JJDrbpdrJ_nggr osy J
L_xmiddel; Aceton, tynner. _ ' ' _
A_hoholg,J_sgtsom_pps,d,yg_dh%g \h_ om_ o_ __e_ __W_g
0'ætingStemperatUrer_ __e __ S\ , _ __ ____ O_iU_ __C .
Metalli__: Tinn, m_t, blod.
Oks_idert: Ugg_en, innesten%, gammel,
senere vin_s, bl_ b,l_epapp, r�tne
gr$nnsaker, sherryliknende,
bamebleier.
__: DverdrevA vannbehandling med Ng.J onsKA_ _Js KoNi_mE_TAAEA p_ A__E _A/rEA/fA ToTALpoE_G
natriumklorid, kalsiumktorid gllgr
ma_nesiumsulfat m.m. .
_. Edd;k s;tron skg,p b;tt_g, P_Oin_ _ u!dg
' '.. ' . ' 99-$0 poeng: Eksepsjonelt tvperiktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
,tUnnSmak._SOtlaSJOne1tll .. . . . .
. 35-43 p0eng: TYpeflhtlg, Vltte tlltak for fOrbedrlnger kan gJ,reS.
me eSYtee eteddl Yte _ . .
spg_.R%cnge fgnte_rs_t;kkgr 2834poeng: Godtakbarityper_ktighet,menkreverforbedr_nger.
. ' . '. ' 20-27 poeng: Mange1full i forhold til tvperiktighet. Mange tiltak kreves.
BIptOdU_ fra VIUg _ætStammet, . . .
. . . <20 pDeng. PrOblematisk, defekt. Omfattende forbedr_ngstl|tak kreves.
aVhenBlgaV0ætlngStempetatur.
_'er_jvn 2029-_-__


