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Dato: 0 o 0 ` _
Sted; __ __ _
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. __) .
NaVn lUryleder: _ _ _ _ '
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Jeg har kontrollert at alle dommerskjemaer er fullstendig utfylt og at poengene er sammenregnet
korrekt. Poengene er overf_rt ti1 ftiBhtskjemaet, og jeg har hontrollregnet summerinBen og oppgitt
rangerinB og videresendinB av deltagerølene i flightskjemaet.

siBnatur ;u__ede, _o_ ____ o



_Begrkgp_r0_rklg_r g _____D_K __ __TqJv_yo__{_ewn_____hlbv24g__r/J__w_{fhwJ_5 0re%ct____f _h_gJl___4r__hm____t1J_)_Jw_______w2___t _ _/ J( )

n
_onkurran_ N__ _2 _ B__ts kodg t
_
_ Konkurran_klasse % _lxype _ ' I_ _ 0 _. 'N 0

Alle bry_ skal gis kommentarer Domme,(,,,,J J' o _NJ _ -i o '- __ __ Dato _4 -
p6 alle kr1terier. _ommentarene _' -
skal være konstruktive og fokusere Dommgr_a_lf_kasJ_on (ky,, ,vJ
p�  forbedringer. Grunn til trekk i g Norbrv_gg o BJcp o sHgF o Anngn o Ikkg gksam.,ng_
poeng skal dokumenteres. ___,________, _ __,_,_,_____,____,_____, , ,

Bruk f$l__nd_ m_ngdeord for 8e_holder (kyss a, typP ogJ5J_//ingsgrad, kommentere,. oVvi_t
aroma og 5mak; TyPE; _ Glassflaske l 0 Pn-flaske l 0 goks _ _Kommpn_or;
lngen: Under deteksjonsgrense. FYLL|NGSGRAD; 0 Lav l 0 N0rmal l 0 Hgy l 0 Til toppen '
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet.
. __1 _Oeng
Merk_bar:KankJenneeMnet,Ogdgt A,omaJBouuet(m,rt_um)pg,cg,g g,o/p,o ,,d,p,ro_m,g, J _s
er med p�  �  definere aromaen eller '' _ _ _ -
Bgthft_gJsg; _ I`_ _ ""_m _ .
tmakgn. _ _ _ ,
Tydg__g,_J_g,,g,god,gm,g,,,gdg, Jnl____ ______ _ _1i'_, 5v__ çt;4Lg.__l.
er en viktig eller av�jgrende  rolle i �
definere aromaen eller smaken.
Kraftlg: Kjenneremnet klart i aroma
ellersmak,agdeterenavgJ_rende B__or_nneJ_e or JreAk;
del av aroma- eller smaksbildet.
0o_minerende: Kjenner aroma etler
smak av emnet s�  kraftig at def klart __
vil kamuflgrg andrg aromagre||er .
Utseende (hyss av/argp og k/orhet, bcskrr_ shum/arge og -tehsturJ _ l5)
smaker.
FARGE: 0 Lvs halmgul l 0 Halmgul l _ Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Kobbgrfarggt l 0 m_rk kobberfarget
;n gr 0 R_dbrunJbrun l 0 M_rk r_dbrunJm_rkgbrun l 0 R$dsor1Jbrunsort | 0 sor1 l l 0 Rosa l 0 R$d
KLARHn: OKlarl_Lett_ketelOmiddetst�ketelOKraftigt_ketelOuklarllOPar1ik|er
_ldehyd;Aromaavgrgnneepler, SKUM: _ _t__
oftest_ærbiprodu_. -
AkdhDl; _tanal og andre h_ere smak (m,rt, _umrp, boJ,,,,, pttg,,m,_ o,,.J ___ (2s)
alkoholer. O4g varmgndg smak. L ' ' '
. B_'_fJ_eIt_: _ MÇ lW _ l_ _ '
As_ngiwt: Snerpende munnf_leIse. _ _`
D%a_;smgfJmarga,i,gllg, _f_iJv_-W_ __%m__.5'___Wi4cZt_(.
Sm_r aramell_OfteSt_'ætbiPtOdUkt_ 4_ , _____ _ _m_ -
kan ogs�  være infekjon.
DMS: Dimetylsul_d, sg,lig, mais, kjl.
Oftest manglende avdamping av
vørter, for sen nedkjgling.
Fenol_k: Maii5in, pla5t, sprakgndg el-
_gdn;nggasbind,rgyk,ngll;k. _B_.or_nner'e or'rekk,'
Enere_:Banan,bringebær,pære,eple, _ i _ fur 0lhLflY_ _ _lY1_ til _ _ 0p_ F__;
jordbær, trapisk fru4t, osv. __ l__ s _ l
Gjae_' r:Gjæril_sning__rsomhar _T' _
spruk_t. F,_sk f,_g|s, _ m,,,en (ky,, ,, h,,bo,p,,',g og k,,pp, g,. kommp,tp, m,,,/ø/pJ_J _5' (s)
Kliio_1_: Kjgmisk kombinasjon av . , . _ .
KROPP. Lett MedIUm l FyldlB . Kommentor(Ostrlngens, OIXDhoIvormeo_v.J:
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNER_N_.. oflat_oLav___m_,ddels_oHgyl _
L__et: Skun4katt, eksponering av o overkarbo,g,t
dagslys. Visse humIesorter kan gi
likngndg lcaraktgr. d _b k _ , , ,
. An._ re_ tt a ,_ld1nggr tlt b__elen .(ge. nPlP// VUldelJng_ /DlS/O0 tIJ�,bCd,In_P,.  OSV_J
__1d__.Aceton,tynner. . . . .
A_koholg,J_u$glsomo sta_rvedhgg il 5vWn _ _, __rt tr!_ J GS _l l1_Cr_, _1t l^tZr_
, . i rp_ ` s L' _ '. '
0'ænngStgmPeratUrgr M , P J ' ____ _ _ _ h'_ __ m _ t_ _ p
_lll_k: _nn, mynt, blod. ___ v __ er
Okldeet: Ugg_en, innesten%. gammel. ' `
senere vings, bI_t bglgepapp, r_tne
grgnnsa_r. sher_liknende,
barnebleier.
Satt_:ONerdrevetvannbehandlingmed NB.t Dnslw_G/sKo__ENrAA_Ap_A_L_xA/nR/fA ToTA_oEN_ 4_ (so)
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m.
wrJsmJg.Edd.,_s.,t,on $karp b.,ct_er _PO_n___U!dg
' , ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. lite eller ingen forbedringer kreves.
gtUnnSmak. _SOSiaSJOngf tll . .. . . . .
. 35-43 p0gng. TYperlktlg. Vltte tlltak fOr fOrbedrlnger kan €j_gres.
mg eSYre ellet eddlkSYrg, . ,. .
s , 28 34 p0eng Gadtakbar i typer_kt_ghet men krever forbedr_nger.
wve_l, Ratne egg_, tente Nntikker. -_ ', , ' .. .
. . . 20 27 p0eng. Mangelfull i forhold t_l typer_kt_ghet. Mange t_ltak kreves.
lDtO U ra VISSe _ættt6mmer, . . . .
. . . c20 p0eng. Problematlsk. defe_t. Omfattende forbedr_ngst|ltak kreves.
aVhenglBaV__rln_temperatur.
_'en.___ _OI'1-O'l-I'I



_B __kl _ ___D dollh___ ___/_LhJkxlomddlgk _fo_ ft_ _k___o k___loggrotk__t ___

_

,o,ku,,,s, _J _ ___6 B_,g,, kod_, 8 3

L ___ _,_, __ '

Alle bry_ skal gis kommentarer
p_ alle krtter1er. Kommentarene
skal være konstru4tive og fokusere _ommg_,kval',f',kasJ'on (hy,, ,vJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _Norb_gg o BJcp o sHBF o Annen o _kkg gk$am;ng_
poeng skal dokumenteres. _, ______,______,__,__________

Bruk f_lgende mengdeord for _holder (kryss av type ogNI/ingsgrad, hommenter ev. avvihJ
aroma og smak: Ty_E; __lassr_askg l 0 pn-f_aske l 0 8oks ' __ommgnJ,r;
lngen: under defeksjonsgrense. FyLLlNGSGRAD: 0 Lav l _ Normal l 0 Hgy l 0 T;l coppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet ,
. . ' _" _oin_
Met4bat' Kan kJenne emnet' OB det Aroma / Bouquet (maIt, hum/e, estere, f_no/er og andre arDmoerJ _J (15)
er med p_ _ definere aromaen eller .
smakgn. B____rJ_eJse. T_f7_l4 ____0__ _ _ALT, S_4lt Dllt__Ttfl
Tydgl;g;_;gnngrgodfgmngt,ogdet __YfT_l4 ____
er en viktig eller avgjørende rolle i _ -
de_nerg aromagn gllgr smaken,
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma t
g__g,,m,k,,gd,tg,g,avgJ',,g,dg _,,,,,,,,,p,,p ,,,,p,,.. __Tr ca__nJ_ __ P_ _vh__
dgl av aroma- gllgr smaksbildgt.
Domln,rende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart _,_
vil kamuflere andre aromaer eller u . _ '
ttPe_n e tytt av OfgP D9 IarhPt, bCSklIV SXUM/atgP Og teXttUlJ _ (St
tmaket.
FARGe; 0 L_ halmgul l _ Halmgu| t 0 Gy_dengul l 0 Ravearget l 0 _obberfarggt l 0 m_r* kobberfarget
- 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun | 0 R_dsor1_runsor1 l 0 sort t l 0 Rosa l 0 R_d
e_re__ Or _r|�_er  _LA_RHn. , . . .
. ar gttta ete l gSta etg ra Igt ete U at Parti er
_et_a__: Aroma av gr_nne epler, SSUM: _
oftest_'ærbiprodukt.
AkdhOl: Etanol _ andre h%ere smak (ma/t, humre, bar0nse, errcrsmok osv.J 2L (2s)
alkoho|gr. ONtg varmende emak. _
Ast . _Beskrivg/sg- _ -rl_rt_ __\ _ _qCT J _______
ringent. Snerpende munnfølelse. - r
D;_y;sm%rJmargar;nel_er __A_4_.1_qN_ g(TT_ClV___ J 5vqc S_p1t_-
sm0rkaramell. oftest €jærbiprodukt.
kan ogs_ være infeksjon.
DMS: 0ime_lsulfid, s,tliB mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v%ner, for sen nedkJ'_ting,
fenoli_: Medisin, plast, sprakende et-
_edn_,nggasb_,nd,r_yk, ng__;k. _Bg,run_ts_ ortrehh; t1_.�_G_  \_Tl_ _iAt_____
Esii_,: Banan, bringebær. pære, eple,
jordbær, tropisk frukt. osv.
Gjæ_ Gj_r i l%sning, _'ær som har __-
sprukket. fxt,_ f_lelse i munnen (hyss av karbonering og Xropp, ev. kommcnrcr munnf_/e/scJ _ (5)
0Watendi_: KJ'emisk kombinasjon av __opp.. o Lgtt _ _ mgd_,um _ o fy_d,,g _omm,,fo, (,st,;,gg,s oJ_o_oJvo,mp os, J.
klorfravannetogmikroo_anismer. _ARBoNeRING.. oFla,loLav__m,,ddg_sloHgv_ _ ' ''
l_s_et: SkuntVkatt. eksponering av o ove,ka,bonert
dagslvs. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter, And,e f_liia__emgld_,gg, t__ bry__g,gn (gp,p,g_f,u,dg,J_,g, fo,J,g tJ_J/o_gd,,_n
__mid_del: Aceton, tynner. ' _
A_koholgrJfu,elsomoppst_rvgdh%yg LlTf hlhJtD_ _____ Cl_ __ aq__lUSc .
__ringstemperaturer. V�_p  ( _ _( rii_ __"( T_l2 _T
_ll-_k: Tinn. mynt, blod.
Otai_dert: U_en, innestengt, gammel,
senere vin%s, bl%t bØlgepapp. r_tne
gr_nnsa4er, sherryliknende,
barnebleier.
_tt_: Overdrevet vannbehandling med NB.t DnslKA_L G)s KommfNrAAfA p_ A_Lf KA_nA_fA ToTAuioENG _ (so)
natriumklorid, kalsiumk1orid eller
magnesiumsulfat m.m. .
;g. Edd;k sifron $karp biffgr _POen__U!de
' '.. ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
g,UnnSmak_ AUOSlaSJOner tll 3s_a3 ogn. T gr;kti v;ssg t;_tak for forbedr;n gr kan.
melke5yre eller eddiluyre. : g' ,. g BJ .reS'
s , 28 34 poeng Gadtakbar i typer1kt_ghet men krever forbedrrnger.
w_l, _tne egg_, tente fyntikker. - : . ' .. .
g 20 27 p0eng Mangelfull i forhold t_l typer_kt_ghet Mange t_ltak kreves.
iproduh fra vitse __rstammer, - . ' . '
. . . <20 poeng. Problematlsk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
aVhgngIBav__rlngstemperatur.
\''er5_Inn _n_,l-n,l-_'I



_B kD fs__k_fdgd _ f_kll ___AD_ods _vr_lb__k______________dL_8_tpt_h___t_0\tJ_t_m_klb_t_dl_____cv_o_\_pmo_d Fd/Jg__d_ll__\_k(____y__g___0__9f$yk ______Jbo(__u_k___\_loKt_p4\k______\____\____s_(_)

_'_"'

Konkufransg BryBg_gts kodg C1 _ O

' _ __fypg _

kal ;s kommentafer _ n _
. . . Dommer(navnJ oe Dato_O
pa alle kr_ter_er. Kommentarene .
skal være kanstruktive og fokusere Domme,_valtt_kasJon (kyss ovJ
p_ forbedringer. Grunn tit trekk i _Drb_gg o BJcp o sHBf u Anngn o _kke gksam;ne_
poeng skal dokumenteres. _____ , ,,,,,,,,,_,_,,_,,,__,,,,_,_,,, ,,,_,_,__,,,_,, , ,,_,__

8ruk f_lgende mengdeord for 8e_holder (k_ss ov type ogN//ingsgrad, kommenter ev_ avviXJ
aroma ag smah: Tv_E; _Glassrlaske l 0 pn.rlaske l 0 Bo_ __ommenror;
Ingen: Under deteksjansgrense. FYLLlNGsGRAo; O Lav l _Normal l 0 H_y l 0 T;l coppen
Sva_: Kan s_ vidt kjenne emnet.
. _0ispOeng
Mgt*bat_ Kan kJenne emnet, Og det Aro_ma / Bo_uquef (mo_f _umJp gsrg,g no/p, o ,,d,p ,,om,p, _s
er med p�  j definere aromaen eller / ' .. . ,
smaken. _Be_krJ_e/_e; \ __ _ __n_ 4_ hT %_ __ . _r _
TYdgli__KJennergOdtemnet,Ogdet 8_ _O_ _ _ / \ _ _ oJOh_ 4_ _ _
er en v;ktig eller av�j9i_rende  rolle i j _i '
. fv1__ i __m _ 1 tO_ O 4___ ___
deflngrg aromagn gllgr smakgn.
Kraftig: Kjenner emnet k1art i aroma
gllertmak,Ogdeterenavgj,rende _B_orynne Js_ or_r_kk;
del av aroma- gllgr smaksbildgt.
Damlnere_nde: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart __
vil kamuflere andre aromagr gllgr .
Utseendg (Xyss a_Jorge Og k/Orhet, beshrJv skumJorge og -tgksrurt (5)
smaker.
FARGE: 0 Lys halmgul | 0 Halmgul l _Gyldengul | 0 Ravfarget l 0 _obberfarget l 0 m_rk kobberfarget
, 0 R_dbrunJbrun | 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsart l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
e_re__ Or l8rln_er _LA_RHn. __ . . . , .
' 6t g aee l et ete ratl_ta_te a, artl _r
_etald�d:  Aroma av gr,nng gplgr. s_um: _; _
oftest_ærbiprodum.
A_l: Eii_nol qB_ andre h%ere smak (maJf, hum Jg, bo/onsg, gtcgrsm,k osv.J _o (2s)
alkoholer. 0ftg varm_endg emak. .r _ _
As. . _Beshriy_/s_: l _e\: . _r_ t _ __ A V1Kt__\_ _g_
tnn_elNt. netpen g mUnn 0 g Sg.
D;_y;sm,,/marga,',,g__g, ___\:_r __ rg _ uT__ g _;h_oc__ g _
mgll oftett ' b_ d m „\ .
Sm0t ata ' . .0_r lPrO U ' t_ _ P _ U_nvnh_. .S0n rn: h__ o _ \ _
kan 0gs_ v_re |nfeksJon.
_ms. . . . _ r__S __
. imetySU l ,t9i_tl_m4lS, a,
0ftestmanglendeavdampingav S__ _ 5xn_4 __ m_ t _5 _ _ _ _
v_rter, hr sen nedkj0ling.
Fenol-_k: Medisin, plast, sprakgndg g|-
_gdn:nggaebind.,,yk,ngll:k. __'orunne/_e orrrehh:
Eet_g_Banan_bringeb_r_Pære_eDle_ ___ __ _ __ nch_ S_O__ _g S_ m_
jordb_r, tropisk frukt, asv.
Gj_r: Gjær i l,sning. _'_r som har __
sPrukket. f_lsk f_lelse i munngn I_yss av korbDncring og _ropp, e_. kommenrcr munn_/glsp) _ (5)
Klo__: Kjemisk kombinasjon av _R pp. . . .
. . ' e e IUm Y Ig __Dmment_t 05trln_PnS, OIhOhOIv0tm_ 0tv.J:
klOtfraVannet OgmlkrOarB_anlsmer. _ARBoNeRING.. o F_ac o_av _ml,ddels oH_
L__det_: Shun4katt, eksponering av o ov_grkarbongrt
dagc_Ix. Visse humlesorter kan gi
liknende karahgr. _ . . . .
. n tg tl a gme Inger tl __gtgn (gPnCtP// vUldPftng, /OnIOg ttIfOrbedrJnger Osv.J
_@ntddii_,Aceton,tynner. _
A_kohol,,Jf,$gl ,,m ,ppsta-,,,d h,vg_e__'_ __ o a___L, m`_e_ __
gJ'æn'ngstemperaturer. gqt n__, ____ L;4 u__\_$__ _ _
_tallisk: _nn, mynt blod. . '_ _ .
. . ' \+ __V___C m0 _ S__
Obldert. U_en, innesten%,gammel,
senere vin_s, bl,t b,lgepapp, r_tne
gr,nnsaker, sher_Iiknende,
barnebleier.
_lt_:Overdreve_tvannbehandlingmed NB.t Dns__GJs_omm_NrAA_Ap_A___KA_nA_fA ToTALpoENG__)(50_)
natriumklorid, kalsiumklorid ellgr
magnesiumsulfat m.m. .
sur/sm'|g, Edd_,k s_,t,on skarp b_,ffgr _POgn_'_U!dg
' '.. ' . ' 44-50 paeng: EksepsJ'onelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer krgvgs.
grUnnSmak_ AUOSlaSJOner tII . , , . . . .
mglket rg g__gr gdd,__ rg_ 35 43 POeng, TYperiktIg. VISSg tlltak fOr forbedrlnger kan _Øres.
swve__. R_tng e_ tgnfg _nt;kkg, 28-34 p0eng: Godtakbar i tvperiktighet, men krever farbedringer.
B. ' . . ' lO-27 poeng: Mangelfull i fDrhold til typeriktighet. mange filtak krgvgs.
lDrO Ukt fta VIUe _æßtammgr, .
<20 pOeng' PrOblematlsk, defekt Omfattende farbedringstiltak krevgs,
avhengig av _æringttemperatur. ' '
_'cri__1___n2'I-n'1-_',l



_Begrdept___o_drkflgl__rl g _l ____DDo_yd_eJL__/l_b__k__b____l_dJ_h(l_lt J__)l _____o_lgJ__Jd__ c7_tyJ9l_q_(p___s__J1J_( _z__el_q_%___b_____/____J_4( )

Konkurranse B_g8_etskade

t Konkunanee_kla_e _ _ltype_!U_ __!S O_/_J '0

Alleb__shalgiskommentarer Dommgr(nov,J_,r_t_ ____, ____ Dato _ o_ 6'
p�  alle h__erier. sammentarene _ - _
skal være konstruktive og fokusere _mmg,ma___sJ'on (ky,s ,,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _ Norbrygg o BJcp o sHBF o An,gn o _kkg eksam_,ng_
poeng skal dokumenteres. ___ , , , _, __,______,_______, ___

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (hryss av type ogJV/Iingsgrod, kDmmenrcr cv. awiht
atOma Og sMak: TYPE: __ GIassflaske l 0 Pn-flaske l 0 Boks : _Kommentor_
lngen: Under deteksJ'onsgrense, fYLLINGSGRAD: 0 Lav | _ Narmal | 0 H_v l 0 Til t0ppen
Svak: Kan s_ vidt kjgnng emngt,
. _ __a poeng
Metkbat_KankJ.enneemnet.Ogdet Aroma Bo J_.Num/g_pstg,p. gno Jg,o ond,go,omag, _ 1s
etme Paa elneteatOmagneer Bgsk,,.,grsg. JLn_erhb' cxr tw_ _WOm_ wv _h CMS .
smaken. _, ' .
Tvdgl_g.._;gnngrgodtgmngt.ogdgf __'a_ __t_M_ iW _ h_4J_ _L1_ oV_;i1_ _o,_
erenv;kf;gelleravg;0renderollei�  S_4_ i4'__e_J,
definere aromaen eller smaken.
Kraftlg: Kjenner emnet 4lart i arama
eller smak. og det er en av_grende B__or_nne/se or rr_kk; .
delavaroma-ellersmaksb;_det _-__' w' ___ _-_t ''_% ';
. . ' t / L
DOmlnet_nde: KJennet aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det k_art
vil kamuflere andre aromagr gllgr .
Utseende Ikryss ov/arge og h/arhet, besXr_v sXum Jorgc og -teksturJ _ l5)
Smaket.
FARGE; 0 Lys halmgul l 0 Halmgul l _ GyIdequl l 0 Ravfarget l 0 _obberfarget l 0 m_rk kobberfarget
_n gr OR_dbrun/brunlOM,rkr_dbrunJm_rkebrun|OR_dsor1_runsor1lOsorttlORosalOR_d
KLARHn: O Klar | _ lett takete l 0 middels t�kete  l 0 Kraftig t_kete l 0 Uklar l | 0 pa_iklgr
_et_atd_: Aroma av gr0nne epler, SKUM: _' ' -
aftestgJ'ærbiprodulrt. '
AiihDl: Etanol og_ andre h%ere smak (maJt, hum/g, bol0nsg, gtfprsmak osv.J J 'J (25)
alkoholer. Cifce varmende emak. - -
B_eskrivg/sg; .
Ast_nge_nt: Snerpende munnf0lelse. , _.
D_æy..$m,rJmarg_ar_,ng_le, _ _m __Mlh .. / __lh_h 5m__ _ ra. .
Sm,rkaramell,Oftett_'ærbiProdukt, 0,i____en_ g b, Y . _r e_A 4'__ u__ y.
kan ogs_ være infeksjon.
DMS: Dimetvlsulfid, s,tlig mais. h_l.
Oftett manglgndg avdamping av
v,rter, hr sen nedkj0ling.
Fenol'_k: Medisin. plast, sprakende el-
_gdn:n_ gasbi,d, r,y_ ngllik. B_g_r_nne/'e. or rrekk_. .. .
Estere:Banan,bringebær,pære,eple, ll_rt_ ler b__}C9. % ___P_ ' t 4_m _
jordb_r, tropisk frukt, asv. '
41ær: GJ'ær i l,sning. _'ær som har _
sprukket. Fys_sk f__e_se _ munnen (hryss av xarboner;ng og kropp, gy. kommgnrgr munn_øJgJspJ __ (s)
Kl_bk: Kjemisk kombinasjan av _Ropp.. o L tt _ m d_ F _ ' .
, . e e IUm Y i& K_Ommentcrf OStnn9enS, _IhOhO/V0tm_ OSV.J:
klOrfravannetagm_kroorgan_smer. _ARBoNeRING.. oFlat o Lav _m;ddels o__
L__det_: Skun_katt, eksponering av o ovgrkarbong,x
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. , . . .
, An re_tl a enne ln_ertl b_gg_eten(gPnPtP//VUrdPltng,/OftIOgttIJOrbRdr)nger Os,.J
_hdl_del.Aceton.tynner.
AlkoholerJfuset som oppst_r ved h0ve , .
�J_æ_n_temperaturer.  _er s_y_g -(_ _ r_ _' __$l' ____ _I _.
Mhe_llisk:Tinn,mynt,blod. T,or _e_ haJ_e v__ g__; c t __r _d_ m,.
OIu9_dert: Ugg_en, innesten%, gammel,
sg,ere v;ngs, b_gt b,_ggpapp, r_tng _ _Ç 4t ,
gr_nnsaker. sherryliknende,
barnebleier.
Sa_:0N_grdrevetvannbghandlingmgd NB_DnslKA_LG/sKo__ENrAAEApgA_LEKA/nA/fA ToTALpoE_G?'
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
wrJsm_g. edd.,_ s.,tron $karp b;ffgr _POgne_u!de
,unnsm_k Au�s.,asJ,o_gr  f.,_ ' 44-50 Poeng: Eksepsjonelt typeriktig. lite eller ingen forbedringer kreves.
' , 3S-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gj_res.
me etYte ellgreddlk5Ytg. . . . .
swvg__. R_tng ggg_ tgn_g n_;kkgr 28-34 poeng: GOdtakbar | typer_4t_ghet. men krever forbedr_nger.
B - ' ' 20 27 poeng' Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
iprodukt fra visse �jæntammer,  - ' . . .
<20 poeng' Prablematlsk, defekt Omfattende forbedrlngstlltak kreves.
avhengigav�jæringstemperatur.  ' '
_c_'_____ lne.1-n.1-e_1



_s Bmllgagktgenp_ksfo_rkdl At_rl g d _____D _ o __klo__J KT__e_ sTov _g6Atm_6 h_______2 9gr0s__J _ ( )

0.
OnkUrranSe _ BryggetS kode

l Konkurransekla5se _ _ltwe

Alle bry_ skal gis hommentarer
. . . Dommer (navnJ Dato
pa all_ kr_ter_er. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusgrg Dommg_rkva__;f;kas;
pj forbedringer. Grunn ti_ trekk i _
Ot rY_gg nnen l e e taminert
poeng skal dokumenteres. ____, , ,_ ,,,_,,, _,_,,,_____,,_,, , ,, ,___,____,,,_

Bruk _lge_nde mengdeord _or Bhe_holder (Xryss av type ogJ5r/Iingsgrad, kommenter ev_ ovviXJ
arama og smak: TvPE; _Glassrlaske l 0 _n-flaske l 0 Boks , _KommgnJot;
lngR_n:Underdeteksjonsgrense. FYLLlNGXRAD.' OLavl_NormallOH_ylOTi|toppgn
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
_a .pOin_
Mer_bar: Han kJ'enne emnet, og det Acoma J Bouqugt (moJf humJp gsrprg /pno/pr o ondrp o_mogrJ 'o _s
er med p�  �  definere aromaen eller ._ ' ' . ''
Be'k'i_e''e_ _r__ ' ___ __'
Tydel1g: Kjennergodt emnet, og det
er en viktig eller av__rende rolle i �
definere aromaen ellgr smakgn.
Krat4tIg: KJ'enner emnet klart i aroma
e efSma ,OB e erenaVBJ0ten g _BgolUnneIt_ Dtttghk: U _ _
del av aroma- eller smaksbildgt.
Domlnerende: KJ'enner aroma eller '
smak av emnet s_ kraftig at det klart __
vil kamuflgfg andrg aromagr gllgr .
Utseende (XrYss Ov_arge og X/arhet, bpsXrJv skumforge og -teksturJ _ l5)
smaker.
FARGE; 0 lys hatmgul l 0 Halmgul l _ Gyldergul l 0 Ravfarget l 0 sobberfarget l 0 m_r* _obbgrfarggf
_n er O__dbrun/brunlOM_rkr_dbrunJm_rkebrun|O__dsor1_runsortlOsortllORosalOR_
KLARHn: O KIar | 0 Lett t�kete  l 0 Middels t_kete l 0 srafti_ tjkete | 0 uxlar l l 0 _artikler
Iiceta__: Aroma av gr_nng Rpler, SKUM_ o
oftest�jærbiprodukt.
A_l: Etanol _ andre h%ere smak (maJt, hum Jg, bolonsg, gtfprsmak osv.J _ (2s)
alkoholer. _evarmg,dg smak.
_,_ggm.$ngrpgndgmunnfglg_sg B_Pthriye/s__ S_q_ _qlT, __^_l_ ___ _ _____
D;_q;s_,,Jm,rg,,;,g__g,' ß___c_eT {___T)
sm_rkaramell. oftest _ærbiprodukt,
kan ogs�  være infetsJ'on.
DMS: Dime1ylsul_d, s_tlig mais, k�l.
Oftest manglendg avdamping av
v,rter. for sen nedkj_ling.
Fenoliik_; Medisin, plast. sprakgndg el-
Igdn_,ng,gasb,,nd,r,y_ngll,,k. _B_orynne!'e or1rgxx; ___T _lTTjettJtT, _lT_ t^lA_T
Estere_: Banan, bringebær, pære, eple.
J'Drdbær, trapisk frukt, osv.
G_- r:GjæriI0sninB_'ærsomhar __
sprukket, Fysisk f_lglse i munnen (kyss ov korbonpr;ng og kropp, pv. kommpnrpr munn J_/g/spJ _ (s)
KIotOfe_Ndi_: Kjemisk kombinasjon av sRopp.. o _ett _ _ med_,um _ o Fyld.,g Kommp,to, (,,t,J.,gg,s oJ_ohor,o,mg os, J.
klor fra vanngt og mikroorganismer. . _ ' ' -
SARBONERING: FIat LaV NlddeIS l H_Y |
L__et: Skun4katt, eksponering av o ovg,karb0nert
dagstys. Visse humlesorter kan gi
Iiknende karakter. Andre t'|__kemg_d-|nge, t_l bry_g,en (gg,p,g// vu,dg,J.ng Jo_J,g t,.J_orbgd,,.,
_xinlddhel_:Aceton,tynner, ' '
A_koholgr/fusg_somoppsta_rvgdhgye Te0_ Vl ___ _T 40OT __. _eC, _�tV  __ N0_
�jæringstemperaturer.  0 _ 5l _e_T.
_l15k: __nn. mynt, blod.
Oi6i_&rt: U_en, innesten%, gammel,
senere vin_s, bl_t bØlgepapp, r�tne
gr_nn5a4er, sherryliknende,
barnebleigr.
Satt_: OVerdrevet vannbehandling med NB.r Dns_L GJs Komm_NrAAER p_ ALLf KRJnAJfA ToTAlpoeN_
natriumklorid, ka|tiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m. .
ig. Edd;k s;fron skarp b;ttgr _POen__U!de
runnsma_Assös.,as.o_e,t.,_ ' 44-50poeng: EksepsJ'onelttyperiktig.Liteelleringenforbedringerkreves.
- 35-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan _'øres,
Melke5Yrg eller eddiksYte. . . . .. .
swvg__. _fng g tgnfg n_;kkg, 28 34 poeng, Godtakbar _ typer_kt_ghet, men krever forbedr_nger.
. ' . . ' 20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
lprO U ra VISte gJæßtammet, .
. . . <20 p0eng. PrOblematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
aVhengIB aV 0ærlnBttempetatUt.
\'cri.j_nl _1n?4-_!4-?J



_AtdBggrep_f0_rkla_rl g_ _ _____Dsd__l_b__k__o_____n_____h__\_J__?__ __cK_9\_o____/l_w_g_eg (__g__Jtt____\______b__J\____\__________2__________\ (_)gt

Konkunanse ' Brygg__skode

MERK l. Konhurranseklasse ' ' _llYii_e
Alle b__ tkal _it kOmmentare_t Dommgr n,,n ? i _ _D _ Dato
iterier. Kammentarene '
skal være konstruktivg og fokusgrg
. . . Dommermal_kasIon fkyss ovt
pa forbedringer. Grunn t|l trekk | _Norb_gg o gJcp o $HBF o Anngn o _kkg gksam;ng_
poenB skal dokumenteres. _, _____, , ,,_ ,___

Bruk f_l_ende mengdeord for Beholder (k_ss a_ eypp og _/lingsgr,d, kommenter ev. ovvihJ
aroma a_ smak: TypE; _lassflaske l 0 pn.flaskg l 0 goks ' _Kommpn_or;
Ing_n: Under deteksjonsgren5e. fYLLING5GRAD: 0 Lav 1 6iNormal l 0 H_v l 0 T;l coppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet.
. 0a p_n&
Metkbat_KankJenn,emnPt,0Bdet A,oma/Bo_uquet(m,rt_umJpg,cp,p g,o/p,o ,,d,p,,om0g, _s
er med p_ �  definere aromaen eller '
smakg, B_ptkrt_eJ_e; _1J__ Cht6M_ __ mUi_ t0._ c_7 gV ____
Tyd,__g__:,nng,g,d,,m,g,,ogd,, _,__ iiN__t`n`__ uw ___ ;,ne_ ___, _;tt ,_4
er en viktig eller av�j_rende  roIle i �
. _4 ___ _O_ _ Omt _i
eflnere arOmaen eller smakgn.
Kraftig: Kjenneremnet klart i aroma
ellersmak,ogde,erenav__rende _8,,rynnpJ,p o,_r,xx; f__ $_h__ ____ _ _.\_
deI av aroma- eller smaksbi|dgt. _ _ ,
. 0 id \h_e_ V _ re_e :h _ ON1_
Domlnere_nde: KJgnngr atOma ellet . .
smak av emnet s�  kraftig at dgf klarf
vil kamuflere andre aromaer ellgr .
Utte_ende (kyss ov/arge og k/arJtet, bpsknv shumJargp og _tpksturt _ (5)
smaker.
FARGE; 0 Lys halmgul | 0 Halmgul l 0 Gvld_ngul | _Ravfarget l 0 _obberfarget l 0 m_rk kobbe_ar_et
_n gr 0 R_dbrun/brun | 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
KLARHn: _KIar l 0 Lett t_kete l 0 middels tjkete | 0 _raftig t_kete l 0 uktar l l 0 partikler
_eta__; Aroma av gr_nng gpler, sKum: _ \-
aftest�jærbiproduk1.
A_l: Etanol _ andre h%ere smak (mDJr, hum/g, baransp, gtfprsm,k ,,v.J _ (25)
alkoholer.Oftevarmendesmak. . _ , _. \ . V
. B_eshrrv,/s_: \ i _ `\ , Smh_ 4_ __ g
tringent. Snerpende munnf_lelse.
D__y;smgrJma_ar;neller ___ m _ gc___ __ l__ W__&bv o_ _r__
sm_rkaramell,oftest_'ærbiprodukt, _ __ _ g4_gnh_'_
kan ogs_ være infe_jon. . - _
_ms; D.,me__sulf.,d, s_tl.,g ma.,s k�_.__ch  m_ r__r___ _eS
Oftest manBlende avdamping av
vgrter. for sen nedkJ'_ling.
Fiwci_lbk: Medisin, plast. sprakende el-
Igdn;ng,gasb;nd,rgyk,,gll;k. B_,,,rynnet,e or1te_ki;
Est_re_: Banan. brinBebær, p_re, eple, o r S _ h_ _ o V _ __ s _
J'ordbær, tropisk frukt, osv.
G_r: Gjær i løsning gJ'ær som har __
sPrukket. f_tsk f_lelse i munnen (Xyss ov k0rboncring og kropp, ev. Xommgnrgr munnJø/p/sgJ _ (5)
Kt_noll_: Kjgmisk kombinasjon av . . .
. SROPP_ Lett l edIUm l fY1dlg Kommentorf Dstr_nqpnt, ot_oholvarmeosv.J;
klorfravannetogmikroo_an_smer. _ARgoNERIN_., oFlatloLavlag_m;ddgls_oHgy_ _
L__et: Skun_katt, ekspanering av o Dverkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngnde kafaktgr. , , . . .
. An t_ tl a gmeld|n_et tll bly_eren (gPnPte// _urdertn9, Jbn/ag tJ//Orbpdrrnger Os_.J
_m_del.Ace_ton,tynner. \) 1i. , ,
A_koholgf/fusglsomoppsf%rvgd_gyg 'C\_`_ _ h C e _ _ i_ _u____n_ _
0'ærin_tgmpgtatUtgt. ___l, _ _ __ e{ _ \, _ __ _ __ .
Me_lIisk: Tinn, mvnt, blod._ `_ `_ _ ' i _
o_dg__., ugg_gn, ',nngstgngt_,gammel, 5 ' O_9_ a_ ' __ % _h___
senere vin_s. bl_t b9i_Igepapp, r%tne
gr_nnsaker, 5herryliknende,
barnebleigr.
Satt_: ONerdrevet vannbehandling med NB._Dnslw_c G/s KoNi_Ni__NrAAEA p_ A_c_ _A/nA/_A ToTALp
natriumklorid, kalsiumk|orid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
wr/smlg; edd_,k s_,tron $karp b_,ffgr _PO_n__U!de
runnsmak As,ös;a,;o_gr f;_ ' 44-50 POeng: EksepsJ'onelt typeriktig. Lite eller ingen farbedringer kreves.
' . 3S-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.
MglkgSYre ellereddlkSYrg_ _ . . .. .
swvg_r, i%_mg g tgntg ref;kkgr 28 34 p0enB, GOdtakbat l tYperlktIBhet, men krever fOrbedrlnger,
B. ' ' ' 20-27 paeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. mange tiltak hreves.
lprOdUkt fra ViSSe _'æt5tammet, . . .
. . . C20 p0eng. PtOblematisk. defekt. Omfattende forbedrlngst_ltak kreves.
aV engIB aV 0_rlngSteMpetatUr.
\'i_i.1m1 �_O_.l.n_I.�.l



_s_Bm_aknegng_m_ __ _ _ _____s__DR__optp_9o_s_e___0l__d_Jhhl_(0J__ d ___4o__r9_ ___tottw_tcp_bK___(d_t____Bh4_(hb_tqF___61_3_p__d/___3 ybm_t /

Konkurranse ' Bry_gts kode

t. Konkurransekla5se _ltype _ '-_ ! j nr_

Alle bry_ sIKal gis kommentarer _ o _ c __ o '
, Ommet n0yn _ atO
pa alle kriterier. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Domme,_al_t_kasJon (kyss ,vJ
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _ Norb_gg o gJcp o $HBF o Anngn o _kkg gkeaming_
poeng skal dokumenteres. _, ,_ _,___ ___ ___ __,_,_____ _, , __ , _ ,

Bruk f_l_endg mgngdgord for Bie_holder (k_ss ov typc ogN//in_s_rod, hommenterev. av,iXJ
aroma og _mak; TypE; 0 Glass(laske l 0 pn-flaske l _ Boks : _Komm_n_or;
lngen: Under deteksjonsgrense. FYLLINGXRAD: 0 Lav l _ Normal l 0 H_y l 0 Til toppen :
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet.
0a __ng
metkbar: Kan kJ'enne emnet, og det A,oma J Bo_uqugt (m,/c, _,mrp gscg,g Jgno/g,og ,,d,g ,,om,g,J _ (_sj
er med p�  _ definere aromaen eller _ ' ' '. _ _ . _
B__shriv_!__; _ih__ __m_ iW _5, _4_ _O__{ _ _ _
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det _ , _ _ WU' _ OW '_ _e_..
er en viktig eller av_0rende rotle i �
definere aromaen eller smaken.
Ktaftlg: Kjenner emnet kla_ i aroma
ellerSmak,DgdeterenavgJ__rende B_egr_nnel_e ortrehi,'
del av aroma_ eller smaksbildet. 'Jjr_ ,$r_ _ our_o ..__.
Domingr_nde: Kjenner aroma eller i
smak av emnet s�  kraftig at det klart
viI kamuflgrg andrg aromaer ellgr .
U_ee_nde (hrYss a_/argp og x/orhct, beshrrv s_um/arge og _texsturJ l5)
tmaket.
fARGE: 0 Lvs haIm_ul l 0 HalmguI | 0 Gyldengut l 0 Ravfarget | 0 Kobberfarget l 0 m$rk kobberfarget
, 0 R0dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R0dsortJbNnsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R$d
egr_p_fOrkl8r_nger . , ,
' KLARHn. _lat l Lett ia_kgt_ l middels takete l Kraftig t_kete l 0 Uklar l l 0 Partikler
A_ld_: Aroma av gr0nne epler, SKUM: ' .,
oftest gjærb;produm. tJ ' _ '
AkdtD|: Etanor _ andre h_yere smak (m,/c, h,m/p, b,J,,,p, pctp,,m,k ,,,.J _ (25)
alkoholer. _evarmendg smak. _ _ _ ' ._
. $ngrpgndg munnfglgtsg B_eshri__!se:. _Ii_ LW -_ M_ _ 4y_ _ _ .

_acq;smgrJmargar;ngller i4 tlLx____Ail_ '_ _l_r_'. ord ;t. _ ei_.
sm_rkaramell, oftest _ærbiProdukt, ____ o4_'_ _y _1.
kan ogs�  være infeksjon.
DMS_ DimetyIsulfid, sgtlig, mais, k_l.
0ftest manglende avdamping av
v0rter. for sen nedkj0ling.
FiwDlbk: Medisin. plast, sprakende el-
_gdn;ng,gasbind,r,y_ng__;k. B_egr_nn.el_e or Jreik_
Ettere;Banan,bringebær,pære,eple. 4_t f_t - _ iNl_ci_ __ _ o _(A o ('ny_
jardbær. tropisk frukt, osv.i lLJ, _- _ ,.
G_r:Gjæril_sninggJ'ærsomhar t_ o ' ' _
sprukket. Fys;sk f__else ; munnen (kyss a_ x,rboner;ng og hropp, gy. hommpntgr munnJ%_JgJspJ _ (5)
Klorofend_; Kjgmisk kombinasJ'on av . , , ''. .
. K . Lett Me lUm FYdl& _iOmm_ntOl(Ottnn_ent,oIkoho Ivorm_osv.J:
klorfravannetogmikroo_an_smer. _ARBoNeRING.. oFlat_o Lav1gm_,ddg_sloH%_ r .
. L__et_: SkUnYkatt_ ekpOnerlng aV 0 overkarbonert e
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. And,g t;_bakgmgld;ngg, t;_ b__grg_n (gpng,pJJ ,u,dp,;ng /o,r,g fJ')�,bpd,J'ngp,  osv.J
_xiniddel: Aceton. tynner. ' ' - ' . ' '
A_koholgr/fusglsomoppsta+rygdh%yg _C _ , r4L__ __O W4 _ ,__4_h
,'æ,',gstgmpg,at,,g,. _$mA _1 srii__4' t.'l_',__ __xp4___-_' t_p_'4_,'.
Metaltkk: _nn, mynt. blod.
0tu9_dert: U_en. innesten_,gammel,
senere vings, blgt b%lgepapp, rjtne
grønnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
'Over r`eVetVann e an ingme NB!DnS_LG/SKOMMfNrAREAP AllfKRIrfAIfR TOTA_OENG (50)
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsutfat m.m. .
ur/, _. eddik s;tron s_ar bircgr _POgn__U!de
' ' . . ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer 4reves.
grUnnSmak-A_OSlaSJOnert_l 3s_a3poeng, Typgr_,k__,g v_,ssgt_,__akfo,fo,bedr,,n grkan
melkesyre eller eddikyre. ' ' . .. , -
sw__. _tne g_ tgn_ fyrst;kkgr 28-3q POeng_ GOdtakbat l tYPerlktlghet_ men krgVer fOrbedrlnggr_
. ' . ' . ' 20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
BIprOdU_ fra VISSe __r5taMMer, . . .
_ pOgng: f0 ematlS , e e t. m atten e Ot e tlngttl ta reVet.
avhengigav_'aeringstemperatur.
1_L__.r_ IJ2_l-J_l-2'I



_B f_krl_d_ ____Dd _lb_k _l_d k_oJklb _lo o_ 0 ___o____lo_ _g c

_onkurrante_ _N4 2u26 B__tskodg

mERKt. Konkunanseklasse __ __ 4_ _l1w__
AIIeb__skal_iskommentarer Dommgr(,,,,J _p'_ __ mv _ato o_ o_ . '_o__
p_ alle kriterier. Kommentarene '
skal være konstruktive og fokusere _ommgrma_-,__sJ-on (kyss ,v)
p�  forbedringer, Grunn til trekk i _ Norbrygg o gJcp o sHBF o Anngn o _kkg ek,am_,ng_
poeng skal dokumenteres. _,_ _ _ __, __, ,____ _ __ __,___,__, __,____ _ _ ____, , , _, __,

Bruk f_lggndg mgngdgord for Beholder (hryss av type og_/Iingsgrod, kommenrgr ev. owikt
aroma og smak: Ty_e.' 0 Glaufla$kg 1 0 pn.flaske l _ks _Komment_r;
lngen: Under deteksjonsgrense. fYLlINGSGRAD: 0 Lav l _ Normal | 0 H_y | 0 Til toppen
Svak: Kan s_ vidt kJ'gnng emngt.
. _0> _p0eng
Mgrkbar: Kan kJenne emnet, og det A,oma J Bouqugt (m,/t, hum/g, pstg,p,rp,o_g, og ,n4,g ,,om,p,J __ (_5j
er med pj �  definere aromaen eller
smakgn. B_Ptkriv_/sg: SV4_ T____ _ _____ _ ( 4__T__
Tvdellg: Kjenner gDdt emnet. og det
er en viktig eller av_grende rol1e i �
definere aromaen eller smakgn.
Kraft_g: KJ'enner emnet klart i aroma
eIlersmak,ogdeterenavgjørende _8_,runner__ Dr_rgkk; _lTf G_ ___ ___6_C_
deI av aroma- gllgr smakebildgt.
0om1nerende: KJ'enner aroma eller
smak av gmngt $_ kraftig at dgt k|art
vil kamuflere andre aromagr gllgr .
UtSeend_ (XYss o,_orgc og h/arNet, besXrJv sXumJOrge og -tchsturJ _ (5)
tmaker.
FARGE; 0 Lys halmgul | i8i_ Halmgul l 0 Gvld_ngul | 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget | 0 m_rk kobbgrfarggt
_ 0 R_dbrun Jbrun | 0 M_rk r0dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 sort l l 0 Rosa 1 0 R_d
e_re0S Or _rln_er _LA_RHn: o _ , . , .
K ar Lett ta etg MlddeIS t kgte | Krafti_ takete l Uklat l l PartIkler
Aceta_ghyd_: Aroma av gr%nne epler, SKUM: _
oftest__rbiprodukt,
Al_hOl: Etanol cg andre h%ere smak lm,Jf, humJp, bo/onsg, gtcp.rsmak osv.J _ (25)
alkoholer. Ofte varmgndgsmak. _
. . _8eskrive/se; SV4K _AVT i__f__4 _W1_t_ hf_l%QCt_
Astnn_iwt, Snetpen e mUnnf0Iel5e, l
Dl_; $m_,/ma,ga,i, g__g, _ 0 __ _ (__ Cte_ 4_
sm0rkaramell, ohest _ærbipraduh1,
kan ogs�  v_re infeksjon.
DMS: Dimetylsulfid, s0tlig. mais, k�l.
Ohest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkjgling.
fenollsk: Medisin, p|ast, sprakgndg g|-
_edn_,nBgasb,,nd r_yk ng__.,k. _B_orunnirse or_r___; _lT_ 6l___, f4__LT
E_e: Banan, bringebær, pære, eple,
J'ordbær, tropisk frukt, osv.
GJæ_ Gj_r i l%sning, _'ær yi_m har _
tprukket. Fysisk f_lglte i munnen (Xyss o, karbongr;ng og _fopp, pv. kDmmgnrgr munn%lg/sgJ _4 (5)
Kl__k: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. o Lgtt _ _ med,,um _ o Fyld,,g _ Kommg,,o, (,s,,,.ngg,s o/ko_oJ,0,mp osv J.
klor fra vanngt og mjkroorganiemgr. . o . _ ' ' '
.. KARBONERING, FIat LaV t mIddeIS l H0Y l V4__ _ r____
L__et SkunNkatt, ek5ponering av o ov_grkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karaktgr. - , . . .
. An tg t a gmg |nggt tl __eren (gPnCrC// ,UfdPrtng, /On/09 tJI/Ofbedltn0Pl Otv.J
_m_del.Aceton,tynner. _ _ _
A_koholgrJfu_sglsomoppef_rvgdhgyg F__ ____c_P_, K"_o_T _lTT__T O6 SAJNF
_'ær;ngs_temperaturer. _(1T_ h 4_T ____
Me_l__' k: Tinn, mvnt, bIDd.
Oki_dert: Ugge_n, innestengt, gammel,
senere vin0s, bl0t b_lgepapp, r�tne
grønnsaker. sherryliknende,
barnebleier.
_lt_: Overdrev_etvannbehandling med NB.J Dnslw__ G_s KomnA_fNrARER p_ Aue _A_nA_EA ToTALpoE_G_ (so)
natriumklDrid, kalsiumklorjd g||gr
magnesiumsulfat m.m. .
wrJsmlg. Edd_,k s_,tron skarp b;tter _POen___U!dg
' '.. ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer krevgs.
gtUnnSmak. AStOSlatJOner tll .. . . . .
melkgs rgellgrgddiks rg 35-43p0eng: TYperlktlg.VlttettltakforfOrbedrlngerkangJgres.
s . ' 28 34 poeng' Godtakbar i typeriktighet. men krever forbedringer.
wve_l. Rjtne egg_, tente Nntikker. _ ' . . . . .
B 20 27 P0eng' Mangelfull l fOrhOld tll 1yper|kt|ghet Mange tlltak kreves.
iprodukt fra visse €jærstammer. - . ' . .
_20 p0gnB' Problematlsk defekt Omfattende forbedr_ngst_ltak krgves.
avhengigav�jæringstemperatur.  ' ' '
\''_'_;__n___)?__ltJ__.l



_k B_trl_ _et_Fs_un___edtt_eerssmpoa_nkeg__tnln__ga ______D_b%__vr__9____$__o_______o_v_g_e_t__h_k_ao_t_Jbg0_kxtn_erbltt__xt_po______o_s_______b___1_o___g________9_o__Ktq_______>_0_gb__gt0t,v\_J________q_\ _

_
Konkunanse Bry_tskode

_. Konkunanseklaxe __ " c1 " _ltypg

Alle bry_ skal g|s kommen_re_r _ _ _`
Dommer (n0,nt Q o _O o 0 Dato
p�  alle k__er1er. sommentarene
skal være konstruktive og fokusere _mmg,ma___s)'on (ky,s ovJ
pj forbedringer. Grunn til trekk i _orbrygg o BJcp o s_gF o Anngn o Ikkg gksam;ng_
paeng skal dokumentere5. ,_____, , ______,__ _ ,

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (k_ss ov eypc og N/Iingsgrad, hommenter pv. ov_iXJ
aroma og _mak: TypE; 0 _lassflaske l 0 pn_flaskg __ goks _Kommpnror;
lnge_n: Under deteksjonsgren5e, FYLlINGSGRAD: 0 Lav | _Normal l 0 H_v l 0 Til toppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet.
. _a 'poe_ng
Mgrkbar: Kan kJenne emnet, og det A,oma J Bouqugt (m,/t _,mfp p,fp,p Jg,o Jp, og ond,g o,omog,J (_sj
er med pj j definere aromaen eller ' ' ' _
smakgn. B__s_ri__!se; Su_ ON^_6h_ a_ J _\_ _o_ m`___ __
Tydelig:Kjennergodtemnet,ogdet 0rvu _ _:' _t _, S_ 05_Ci___ c__' `_ _
er en viktig eller avgj0rende rolle i �  s __'_ ov__cw ' __ _. __
dgfingrg a,oma,, __ Oh`_ l i _Cii_ \_
Kraft1g: KJ'enner emnet klart i aroma
gller Smak_OBdeterenaV__rende B_e_rynne Jseortrehh; i 5__ o5_a_�'  _e \
del av aroma- g||gr smaksbildet. ` _ .
Dom;ng,gnde: _J.enne, aroma eller l _ _ c __ _h_ _ _ _ _ Lh
smak av emnet 5�  kraftig at det klart
vil kamuflere andrg aromagr gllgr .
Utseende (kryss OvJOrgc og k/arNet, beskrJ, skum_orgc og -tehscurJ (5)
smaker.
FARGE: 0 Lys halmgul _ O Halmgul l 0tGylden_ul l 0 Ravfarget l 0 KabberIar_et l 0 m_rk kobberfarget
_ 0 R_dbrun/brun l 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsore l 0 sort l l 0 Rasa | 0 R_d
e_re0S Orkl8rln_er _LA_RHn: o _ , . . ,
K at Lett ta ete MIddelt i1kete | Ktaftl_ takete l Uklat l l Partiklet
%taldehyd;Aromaavgr_nnegplgr, sKum: _,
. i)_
Ofte5t_'ætblptOdUkt.
A_hol: Etanol _ andre h%ere smak lmoJt, _um Jg, bo/onsg, gtfprsmok osv.J _ (25)
alkoholer. Ofte varmende smak. _
As . B_eskriv_/s_; _ __ y hA S mov 0vJ_ \ ._ % t_ _,
n_ent, nerpen gmUnn _ete.
D;_,sm9i_,Jmarga,;n,__,, _9'_b_ Vu_r`h_\eb;__ __ ro_ __uv__ _
smørkaramell. oftest __rbiprodum _ _ „ i , _ n i,
. . _ _9_V _ _ e _
an OBt Være lnfekSJOn. ,
Dms; D,,mety_sulf,,d s_tl.,g mai, k�_._  _ _ _ 4L_ _ .
Oftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj0ling.
fenolitk: Medisin. plast. sprakgndg el- _ ' .
_gdninggasb_,nd r_y_ngl__,k. _Beor_nne!se or1r_kh; l\ ' _ _ g U5tVl_ _
:_ _ „ _ `
Estere nan' ringebæt' Dære' ePle' \- _ __ _ _ \' _ _
jordbær, tropisk frukt, osv.
G_r: Gjær i l0sning _'ær som har __
SPrUk_et' FysiSk f0lelSe l mUnnen (kyss av karbonpring og kropp, ev. Xommpnter munnJØ/e/spJ (S)
Kloro_ndi_: Kjemitk kombinasjon av . . . .
KROPP. Lett MedIUM l Fvldl_ _ommentorfostrlngens, 0/_OhOIvarmeosv.J;
klorfravannetogmihroorganismer, _ARgoNER_NG. oFlat oLa _m.dd _ oH _. ' ._
L _ .$k ka_ k . ' V l eS 0V \, (e _ nh \ rv1___ttl__
_ r V _
dagslys. Vi55e humlesorter kan gi
liknendekaralCter. And,gt_lbakgmgld_|ngg,t.,_b__g,gn(gpnp,gJJvu,dp,,.ng o,J, cJ.Jro_gd,,.,
__mtddel_: Aceton, 1ynner. - _ - ' . '
A_koholgrJfuselsomoppf_,vgdh_yg O_ ( m__-\, _ _T0JV`_
gjær;ngstemperaturer. `; lt___ _ _j_ _,_\_ ___.
Me_llbk: _nn, mynt, blod.
Otai_dert_: U_n, innes_n%,gammel,
senere vin_s, blØt b_lgepapp, r_tne
grønnsaker, sher_liknende,
barngb|gigr.
Satt_: ONerdrPUetvannbehandling mgd NBJ DnslKA__ G/s KommENrAA
natriumklorid, kalsiumklorjd g||gr �
magnesiumsulfat m.m,
surJsm_g. Edd_,k s_,trDn $karp b.,tte, _POeneJ__'U!de
runnsm_k _s�s;asJ.o_grf;_  ' 44-SO POeng: EksepsjoneIt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
melkgs rg�__grgdd;ks  re 3S-43p0eng: Typeriktig.Vissetittakforforbedringerkan__rgs.
svwg__. R_tne ggg_ tgntg _,ef;kkgr 28-34 poeng: Godtahbar i typeriktighet, men hrever forbedringer.
B;produm_ray;ss�_ærsfammgr  ' 20-27POeng: Mangelfulliforholdtiltyperiktighet.Mangetiltakkreves,
. . . ' c20 p0eng: Problematisk. defekt. Omfattende forbedringstj _tak kreves.
aV englg aV 0ærlngStemDeratUt.
\'crij__1 2O_.l.n.l.2.l



_oBft_gstka_&J_ ___ ft__b dm _____sDb_(_ M5_ag___4 h_ytJl__4___lp_/_w_(k_g__Jttge_ywr____f h_ly_t_JJ___/_ 94__hLeJ_J_g__ e_x_st__lu___tJ Jvt_t_____T____t_t_bece_(_(d_______2_5(_____(sx)

Konkurranse Brygg_its kode

___ ,. 0,_

All_ b_gg_ skal gis kommentarer Dommg,(n,,,J _o, _ '_ 0fvJ _ 0ato c1_ n o ' ;
iterier. Kommentarene _
skal være konstruktive og fokusere Dommg,ha_;fika,;on (ky,, ,,J
p�  forbedringer. Grunn til trekk i o No,brygg o gJcp o $HBF o A,,,, o rkke gksam;ng_
poeng skal dokumenteres.

Bruk f_lggnde mgngdeord for Beholder (kyss ov type ogNIIingsgrod, _ommenter ev. avvi_t
aroma og smak: 1NPE: 0 GIaesflaske | 0 PET-flaske t 0 Boks K_ommenror;
lng_n: Under deteksjonsgrense. FfLLlNGSGRA0: 0 Lav l 0 NDrmal l 0 _$y | 0 Til toppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet. _o, , poe,_
Merkbar: Kan kienne emnet, og det Aroma J 8oyquet (mD_t, h,m_g, gstp,g, Jgno Jg, og ond,g ,,Dmog,J _'1 1_s)
ermedp��definerearomaeneller  . .s _ _ ,n ' _ l _4o ' __ _
BeJrrrviJ_e Y_ _r:_v_ lVl_ _W. t YO`
smaken. _. - _
Tvdgt-_g:_J_en,ergodtgmnet.ogdgt '___ _i J,r_'__r m_l_ _IdMG
er en viktig eller avgJ'_rende rolle i �  '
dgfingrg aromagn ellgr smaken.
K_aftig; Kjenner emnet klart i aroma
eller smak. og det er en avgj_'_rende _B' or_nne J_e or tKkk;
dglavaroma-ellersmaksbildet. _t7_r5_G_ __mx, T1___
Dom1nere_nde: KJ'enner aroma eller"_ '
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vilkamuflereandrearomaereller u_ggnde(k s,,,,,go kJ,,Ngtbg,k,,.v,_um,,go _t
smakgr. '
fARGE: 0 lvs halmgul l _ Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget | 0 Kobberfarget | 0 M$rk kobbertarget
. 0 R$dbrun/brun | 0 m$rk r$dbrunJm_rkebrun l 0 R$ds0rt/brunsort l 0 Sort l l 0 Rosa l 0 R$d
egr_p_fOrkl8rlng_r _LA_RHET: o __a, _ Lett takgte o middels t_kgtg o xra_; t_kgte o ukla, o pa_ik_e,
_ldehyd:Aroma avgr,nne epler, SKUM: . '
._rb;p,odukt_. ,_tvl_'_
A_hol: EtanOl og andre h_vere sm_k lmoIc, humlp, bD/ansp, pttgrsmcrx os,.J _J 0 (2s)
alkoholer _e varmende smak .
. '. ' B_i._knl_./_e.
Atnngent. Snerpende munnf_lelse. , . . ' ,
0;acq:$m_rJma,gar;ngllg, ____ h_Wtt____ L_ _' _' . . _, , /-_�ri'  _4-'
Sm,r raMe'Ogst_'æ,iPrOU ' i , . Y _ c __`; . '_ _ _l__ .
kan og_ være infekjon,
DMS: Dimqsul_d, s_tlig, mais. k�l.
Oftest manglende avdamping av
_rter. for sen nedkj_ling.
_nolttk: Medisin. plast, sprakende el-
_,d,i,g, ga,b:,d. ,,yk, ,,_lik. _BeorynneJse .or 'ni_kk_. . .
E_:Banan.bringeb_r,p_re,eple, _ ___" �M  __Y 5YVt4 _ r' _.
J'ordb_r, tropisk frukt, osv.
Gj_,: Gjær i l_sning, _'ær som har _.
sprukket. fysisk f_lelse i munnen (kyss o, XDrbonering Og kropp, c,. kommentgr munn/øIe/seJ _ (S)
Klo__li_k: KJ'emisk kDmbinasJ'on av _Ropp.. o Lgtt_ _ _ medium _ o Fvldig KommDn Jo, (osc,,,,gp,s orxo_oJ,o,mp osv.J;
klor fra vannet og mikroorganismer. _RBoNERING.. o flat 1 o _v _ ig m_,ddgl5 _ o H$v _ _'
L__dhit: SkunY_tt, ehsponering av o ovgrka_one_
da_tys, ViUe humlesorter kan gi
liknende larakter. And,g tllba_emgld_nger t__ bry__g,en (gg,g,prr yu,dg,J'ng /o,s/,g t,'_/o,bgd,,'ngg, osv.J
W_middel:Aceton,tynner.
Al_oholer/fusel som oppst�r  ve_d h0ye .
0æring StemPetatuter. _ YVwnn ._ i _ _ _ _ ___gx_ e P
Mii1_lltsk:_nn.m_t,blod. D_5'g_ o __ __
O_lde_: Ugg_en, innesten%, gammel, _ L
senere vin_s, bl_t b_Igepapp, r�tne
gr,nnwker, sherryliknende,
bamebleier.
__'. OVerdr"ei_ Vannbehandlin& Med NBI DErSDil GIS KOmJnENTAREA P_ AllE KRITERIEA TorrAL_oENG (so)
natrlumklorid. ii_lsiumk|orid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
;g. Edd;k s;_ron ska,p birtgr P_Oen_ _ _!dg
' '., ' . ' 4ii_-SO poeng: _ksepsjonelt typeriktig. lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSma. Assa5laSJOnettl . . . . . .
. 3S-43POgng_ TyPetlktlg-VlssetlltakfOrfOrbedrln&erkangJ0res.
me gSYree ete l Yre. . . . .
s . 28-34 POeng' GOdtakbat l tYpetlktlghet men krever fOrbedr_nger.
_l. _�tne  e_, tente 1Vrstikker. _ : . , ' ,. .
. . . 20 27 p0eng. Mangelfull l fOrhold tll typerlktlghet. Mange t|ltak kreves.
BlptodUkt fra VlUe 0ætttammet, . . . .
. . . <e0 poeng. Prob1ematltk, defekt. Omfattende forbedrlngst_ltak kreves.
aVhenglgaV&J_tlnBttemperatut.
__rijm 2O_4-_-_9



_AsBetngkreps Fo_rkla_rl g ______DAd __lb_k__o_ld k_Jglb __oK_ _yl _TTcc_____Tl_s__At___

,o,,,,,a,,g tJ__ ___6 ,__,,skodg _ _1 6_

_ _onkurranseklasse __ %|,ype ! _

Alle bry_ shal gis kommentarer
p_ alle hriterier. _ommgntargng _ - '
skal v_re konstruktive og fokusere Domme,_val-,t_kasJon (kyss ,vJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _Norbrygg o BJcp o $HBF o Anngn o Ikkg gksaming_
poeng skal dokumenteres, _________,____ , , ,

Bfuk f_lgende mengdgord for Bie_holder (kryss av ly_pp og N//ingsgrod, hommenter ev. ovviXJ
arOma Og tmak: TYPE: _lassflaske l 0 Pn-flaske l 0 8oks _Kommentor;
lngen: Under deteksjonsgrense. FYLLINGXRAD; 0 Lav | _Normal l 0 H_v l 0 Til toppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. ,
__ poeng
MeI*bar:Kankjenneemnet,ogdet A,omaJBouqugt(m,rt,_umrp pstg,prgnDJg,og,nd,go,omag,J g0 (15j
er med p_ �  definere aromaen elter
smakgn. B__s_riv_lse; mCnii_ _ R_0 __ r _e___ D_
Tydellg: Kjenner godt emnet. og det
er en viktig eller avgj0rende rolIR i _
definere aromaen eller smaken.
Kraft1g: KJ'enner emnet klart i arama
ellersmak.ogdeterenav__rende _Beor_nner_e orrre__; OhS
del av aroma- gllgr smaksbildet.
0omlnerende: KJ'enner aroma eller
smak av gmngt $_ kraftig af dgt klart
vil kamuflere andre aromaer gllgr .
Uttgendg IXlYtt Ov_orge Og X/arhet, bpsXrtv skum_orgg Dg -tgXttutJ l5)
Sma gr.
FARGE: 0 Lys halmgul l _ Halmgul l 0 Gvldergul l 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget | 0 m_rk kobberfarget
,n gr OR_dbrun_run|OM_rkr_dbrunJm_rkebrunlOR_dsortJbrunsortlOsortllORasalOR_d
K_RHn: O Klar l _ lett t�kete  l 0 Middels t_kete | 0 Kraftig t�k_te  t 0 uk|ar l l 0 Partikler
_etaldehyd: Aroma av gr_nne epler. SKUM:
oftest�jærbiprodukt.
AkohOl: Etanol cg andre h%ere smak (moJf, hum Jg, ba/,nsg, gttpKmok osy.J _ (2s)
alkaholer. Dfte varmende smak.
',ggm; s,,,pg,dg m,,,_ø_,_,,, _Bes"iv'"e= M___ h _ S_O _" r _'
0__,$m_rJmargaring_lg, M_LT, M__gA_ neT�_tS_,  _AP_(_O1h
sm0rkaramgl|, oftest gJ'ærbiprodukt.
kan ogs_ v_re infeksJ'on.
DMS: Dimelylsulfid, s_ttig. mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkJ'_ling,
Fenali_: Medisin, plast, sprakende el-
_edn_,nggasb_,nd,rg_yk.ngl__,k. _BeorunnP/__ ortrehh; ltT_ ttW__. Y^l__4__ IP�i_
_e: Banan, bringebær, pære. eple,
jordbær, tropisk fruk1, osv.
_J__ GJ'ær i l_sning, €jær som har
sprukket. f_ltk f_leltg i munnen (Xyss av Xorbongr/ng og kfopp, pv. hommgntpr munn%rg/sgJ __ (5)
lKlomotiwdi5_k; KJ'gmisk kombinasjon av . . _ .
KROPP_ Lett 1 MedlUm l FYldlg _Kommentor(ostrrngens, o Ikot1o/v_rmeosv.):
kIorfravannetogmikroo_anismer. _ARBoNeRING.. oFlatloLav_gmiddet,loHg
L__et: Skun_katt, ekspanering av o ov_grkarbone,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende kafakter, - , . . .
. n te t a eme |nget tl __g,en (9PnPrCll vUtdPttn9, /On/09 ttI/Orbgdrrnger osv.J
__mtddel. Aceton, 1ynner.
A_koho_grJfuselsomop_ta-rvgdh_yg T_0_W\ Vr4_ f_ _0Ci __ t ßwNnJ_ _P4L_5N
�jæringstemperaturer.  m L_'_ _lV_�_  __ __ __ L
Me_ll_k: _nn, mynt, blod.
OtL9_dert_: U_n, innes_n%, gammel,
senere vin_s, bløt b_lgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sherryliknende,
bamgblgjgr.
Salt_: OVerdiiIr_gtvannbehandling med NBJ Dnslw__ G/s KommENrAAEA p
natriumklorid. kalsiumklorid gllgr
magnesiumsuIfat m.m. .
sur/,m',g. Edd_,k s_,tron skarp b,,1t_er _POe^__�_U!dg
' '.. ' . ' 49-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eI|er ingen forbedringer krRves.
gtUnnSMak. i1sSOSlaSJOner tll _ .. . . . .
mg_kgs rg_gllgrgddiks re 3543Poeng: Typerlktlg.Vrssetlltakforforbedr_ngerkan__res.
swvg_|.R_tngg tgnfg_nf;kkgr 28-34poeng: Godtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
B, ' . ' . ' 20"27 p0eng: Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak krevgs.
lprO Ukt fra VISse _aer Stammer. . . .
. . . <lO pOeng: Problematlsk. defekt. Omfattende forbedr_ngttrltak krgvge.
aV enBlgaV_ærlngSteMperatUr.
\'_r_.j__1 !_,tJ_o.t__.1



_AtTdDBgdfgrlgp___tyo_rsukl Ad_r_dsl___ttgllgmakls_hadl _____D5\____ __________\q\_____h_\J_9__t&_s_t___ _r____l9_94\____sq_____b__\J_\ko________\hg_twb__\Jb\J_____ec_9_b__4__( )

Konkunanse B__Askodg

, _o,k,na,s,k_as,g_L \ __typ,

Alle btygg_ skal gis kommentarer _
. . DOmmet (nO,nJ o 0 0 _ __o DatO
p_ alle kr_erler. Kommentarene
skal v_re konstruktive og fokusere Dommg,_al;f__s;on(ktyss ,,J
p�  forbedringer. Grunn til trekk i_N .
Ot _gg Annen l e e Samlnert
poeng skal dokumenteres. _, , ,,___,,,,,, ,,_ ,,__,__,,,_ , ,

Bruk f_l_end_ mengdeord for Beholder (kyss o_ _pe og N//ingsgrad, Xommenrcrc_. av_iXJ
arOma ag smak: TypE.' _Glassflaske l 0 pn.flaskg l 0 Bo_ks _. _,ommpnr,,;
lnBen: Under deteksjonsgrense, fYLLING5GRA0; 0 Lav l _ormal | 0 H_y | 0 _l t0ppen '_
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet,
. 0_ tpOen_
Mgfkbat_ Kan kJenne emngtJ Og det Aroma J Bouquet (morc _umlp p,tg,p pno Jg, o o,d,p o,om,p, _j
er med p�  �  definere arnmaen eller ' ' '
smakgn. B_eskrive/_e; \__ 6_ __ch_ OW _ $ V7 r_
_.. _ _ o
Yel__ JennergO emnet_Dg et _ 4lC_O_ch_ __ _ \C
er en viktig eller avgJ'_rende ro|le i �  __ _ ' __
. __Ctv ?'_ mU W Ohi0hih_ __ i _
e lnere arOmaen e et Sma en. ' ,
Kraft1g: KJ'enner emnet klart i aroma
eller smak, og det er en avg;_rende _Be,,_nner_e ,_ r,pkk; $___ h, _\_ _ _ m _ __ cv_c>_m ci_
del av aroma- eller smaksbi|dgt. _
. . _V _o.___U ._4 ___
Omln,rgnde_ KJenngr arOma eller
smak av emnet s_ kraftig at dgt klart
vil kamuflere andre aromaer gllgr . _
smakgr. UtSeende (hrYss av/arge Og X/OrJtct, beshr__ skum/arge og -tgXsrurt _ (S)
FARGE: 0 Lvs halmgul l 0itJ_alm_ul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget l 0 m_rk kobbg_arggt
_n gr 0 R_dbrun/brun | 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrun$ort l 0 sort l | 0 Rosa _ 0 R_d
KLARHn: O Klar | 0'tett t�kete  l 0 Midd_ls _kete l 0 sraftig t_kete 1 0 uklar l l 0 part_klgr
_ld_: Aroma av gr_nne epler, SKUM_ _'_ n _
oftest�jærbiprodulrt.
Alk_l: Etanol cg andre h%ere smak (mort, hum/g, b__ansp, ptrprsmok Dsy.J _l (2s)
alkoholer. Ofte varmende smak. . _ . _
. BP_hr!_eJ_e' \ R ynA ___ . _ _m i 5_n 'W\ ___
_nggnt. Snerpende munnf0lelse. _' `
C%a_: Sm_rJmargarin eller _ _ _ _ yJr_ _ cy ____ oc_ _
sm_rkaramell,oftest__rbiprodukt, _!__. ,___ uw_ _o_ mg _\:$__
kan ogs�  være infeksjon. '
Dms;D;me _ __ , . .. _'_S_0ot4 m _ r_
Orftest manglende avdamping av _ - _ _ _ S _�
vørter, for sen nedkj_ling.
fenDli_: Medisin, plast, sprakende el-
_edning,gasb;nd,,øyk,,gll;k. _Bp_r_ntR!se ,rtrehh_
Est_e:Banan,bringebær,pære,eple. Srruv__ _\_ _ o mg _\(\__ _ s_c4_ Na_
jordbær, tropisk frutct, osv.
GJæ_ Gjær i løsning gJ'ær som har _
sprukket. f_lsk f_lglse l munnen (kyss ay _arbonpring og Xropp, e_. _ommpntpr munnJ%_Jp/spJ _ (5)
mWatenoli_: Kjemisk kombinasjon av _Ropp., o Lett _ _ed_,um _ o Fy_d_,g `.. ,Dmmpnfo, (,,,,,.ngg,, ,r_oho/v,,mp osv J.
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNERIN_., oFlatloLav__m_,ddelsloH%_ :._'''
Lms_et: Skun4kat1, eksponering av o ove,ka,bongrt :
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. And,g t__ba_gmgld_nge, t',_ bry_gg_eren (gpng,pJJ ,,,4p,,_ng Jo,Jog tJ-Jprbgd,,_,gg, o,y
_m_deI_: Acetan, tynner. . ' '
A_koholgrJfusglsomoppsta_rvgdhøygi__ \ __jn_ _o m___e__
_'æringstemperaturer. m_ _i$_rc_ q m\j_ _m _U
Me_ll-_k: _nn. mynt, blod.
Otcii_dert_: Ugg_en, innestengt,gammel,
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r�tne
gr0nnsaker, sher_Iiknende,
bamebleier.
_lt_: Overdrevetvannbehandling med NBJ. DnslcA_L G)s KoNi_Ni_ENrAAEA p_ AL_E _A_nA)ER ToTALpoE_G _ (5o)
natriumkIorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m.m.
.Eddik sitron skar bircgr _POen__U!de
' '.. ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
_tUnntma. Att0SlatJOnCr tl .. . . . ,
. 35-43 p0eng: TYperl tlg. Vltte tlltak f0r fOrbCdrlnger kan gJ0teS,
melkeSYte ellet eddlkSYte. _ . . . .
, . 28 34 pOeng: GOdtakbat l typerlktlghet, men krever farbedrlnger.
SWve_l. R�tne  egg_ tente fY_ntlkker, . . .. .
. . . 20-27 pOeng: MangelfUll l fOrhOld tll tYperlktIBhet. Mange tlltak kreveS.
BlprOdUkt fra VltSe gJæntammef, . . .
. . . t20 pDeng: PrObleMatlSk. defekt. Omfattende fOrbedtlngttlItak kreves.
aV englg aV gJærlngStemperatUr.
_'eJiInn_O2'1-0'1'2,_



_smagtt_kgknp d_Jg_ngggmnetogdgt _______D__rl5opp49_tb__kt_JJ1_o_ldLJJhllh__gJ_tlm4l__bd__on>__%o_l(__ _$/_/y_ dh /___l___1 /__ _b_d_d54_&_Jw___J_xl__q(p__3J_rt___

_ 2_ _s5
Konkurranse B__ets kode _

MERK1. Konkurtanseklasse _A ' _lt_e J3 '_ , iS _nr_
Alle bry_ tkal glt kammgntater , , , _ _
. . DOmmet (nOvn) 0 I L _ _' _ 0 IJ _ato
_a alle kt_et_et. KOmmentarene
skal være konstruktive og fokusere _mmg,ma__kaslon (kyss oyJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _ N ,
Or _gg nnen l g g Samlngtt
poeng skal dokumenteres. _, , ,__,,,,, ,,____, , , ,,_,_,,_____ __ ,

Bruk f_lg_nde mengdeord for Bie_hold_r IXryss o, _pc ogN//ingsgrod, kommenrerev. avviXJ
aroma og tmak: TvpE_ _ Glass(laske _ 0 pn.(laske _ o goks , _Kommgnt,,..
Ing_n: Under deteksJ'onsgrense. FYLLlNGsGRAo; 0 Lav l 0 Normal l 0 H_y l 0 T;_ toppen '
Svak: Kan sj vidt kjgnne gmngt. '
mg_ba,. _an k' ,0a POin_
%. . ' ArOma / _uquet (maIt, Jtum/P, esterc, /eno/er og andre orDmoert (lS)
er med pa a deflnere arOmaen eller
B_e'i'i_e''e_
Tydel_g:.s_e,nergodtgmnet ogdgt �r_t_  h _ _ _ _ ._,_ _ ._ _oma w ,o
, . ' . ' ' . . O
grenViktlgelleraV__tenderOllgia t. ii_ ___ ow _ , (' e,_`_ _
definere aromagn gllgr smakgn. .
__ft_',g.._J'g,,g,gm,gtkla_,,a,oma rnv_Zn% hlk_ml_ ,_ii_.
eller Smak,Ogdeterenav_'0rende _8_orunngtsg ortrgkk_
del av aroma- eller smaksbildgt. ' _ _ '_l, . ,
. . ___ ___r _omoLcrr _r4 ___ e __d.
DOmlneten e: KJenner atOma glle,
smak av emnet s_ kraftig at dgt klart
vil kamuflgrg andrg aromagr gllgr
smakgr. Uts_nde IhrYss a_/arge Dg _/orhct, bes_riv sXum/orge og -tehsturJ _ (5)
FARGE; 0 Lvs haImgul l 0 Halmgul l 0 Gyldequl l _ Ravfarget l 0 Kobberfarggt l 0 m$rk kobbg_arg_gt
Bg rg __ork_gr_'n gr 0 R0dbrunJbrun l 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsort_runsort l 0 sort 1 l 0 Rosa l 0 R$d
KLAR_n: O_larl0Lett_ketelOm;ddelstjketelO_raft_igt_ketelOuklarllOpa_;_ter
A_ldeVd: Aroma av gr0nne epler, SKUM: '
oftest__rbiprodum.
Al_l: Etanol og andre h%ere smak (mo/t, _umrp, bo Jansp, prtgrsmox o,,.J _ (2s)
alkoholer. _e varmendg smak.
B_sir/_gl_g_
As_n_: Snerpende munnf9i_lelse. ' _ , _ . _ J
oq_'acq_;sm,,Jma,a,_,,g__g, _ m__K _ _ b%J„ __' '6b__ (çm_ b,.___Jh_.
sm_rkaramell,o_est0'æ_produm. T d_ _ Jn__' ow (_ ' ___ . _ _` .__ __'
kan D_j være infekjon. '_ ' '
DMS: 0imetylsulfid. s0tlig, mais, k�l,
Orftest manglgnde avdamping av
v_rter, for sen nedkJ'_ling.
Fenoli_: Medisin, p|ast, sprakgnde gl-
_gdn;nggasb;nd r_yk ng__'_k _B''orunne_Ise ortrehk;
E_g;Ba,a,,bi_,,gg%æ,,pæ,g,,p,g,5_,_-g,__%_'_r1__ s___ ,__,_m_ o.
jordbær, tropisk fNm, osv. '
Gj_r: Gjær i l_sning. �jær  som har _
SPrU et' F_iSk f_teISe i mUnnen (hryss a_ XorbDnering og hropp, g_. kommenter munn/ø/e/sPJ _ (s)
Klarofard_; KJ'emish kombina$jon av R . . . ' .
. . ' ett g lUM FVdIB _KOmmentor(Ostnngens,_Ihoho/vOrm_ Dsv.J:
klOtf,aVanngt OgmlkrOarBanlsmer. _ARBoNeRING.. oflat o Lav _m.|ddg_s oH
L_et_: Skunykatt, ebponering av o overka,bong,t . 4_t_ 4 _
dagsl_. Visse humIesorter kan gi ,
liknende karaher. Andre_ _| . . . .
. a eme_ Inger __gten genPlP VUt elJn9, 0tS ag tI Ol g rtn9el 0sV.
__|ddel_:Aceton,tynner,
AlkaholerJfusel som oppst_r ved h_ye . .
_'_n'_st,mp,,atu,,,. L?_ 5 ;___ y, _ , _h rJ.t _urr ' r_.
__tlisk: _nn, mynt, blod. '
Otai_&rt: U_en, innesten%, gamme_,
senere vin_s, bl_t b0lgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sher_liknende.
bamgblgigr.
SaI`_: OVerdrPr_etvannbehandling med NB.J DnsJw__ GJs KommfNrAAEA p_ A__E _R/rEA/EA ToTA_poE_G -`
natriumklorid. kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
.. . . . _POen_oeUlde
f S tg_ E l SIt,On. Ska_, bltter . . ,. . . .
runnsmak _sos;as.ongrtil 44-5OPOgng. EkSePSJ0nelttyperlktlg.Llteeller|ngenforbedrlngerkrev_es,
mg_kgeyrg_�__grgdd;ksyre  35-43poeng: Typeriktig.Vi55etiltakforforbedringerkangj_res.
svwg__.R_tngg_ tgntg_nf_kkgr 28-34POeng: GOdtakbari_periktighet,menkreverforbedringer,
B;produm_ray;ss�__rstammgr  ' 20'27p0eng: mangelfulliforholdtil1yperiktighet.mangeti|takkreves.
. . . ' _20 p0enB: Prablematisk, defekt. Omfattende forbgdringstiltak krgygs_
aV englg aV 0ærlngtteMpetatUf.
\'_|_.1i_1 _ll!_J-()_I__.l



_Bggreps_o_rkJlgr_ t0gdgt _____sDRopp _Jqo__h_4J a o _ yl s_A__(_____l__5 _Jg__q

_

Konkurranse Brygge_ts kodg

MERKl. Konkurranseklasee_ _ _ltyii_e
Alle bry_ skal gis kommentarer p 0
. DOmnrRr (novnJ Dato 0 . . G
pa alle kr_terler. Kommentarene
5kal være konstruktive og fokusere Dommg_,kval_f,,kasJon (_y,, ,,J
pj forbedringer. Grunn til trekk i _
Orb__ 0 BtCP 0 SHBF 0 Annen 0 Ikke eksaminert
pOgng tkaI dOkumenteres. ,__ ,,, ,__,_, _,__,___ , ,,,,

Bruh f_lgende mengdeard for Beho_der (hryss av type DgN/Iingsgrad, hommenter ev. ovvikJ
aroma og smak: Type.' _G_assflaske 1 o pn.flaskg _ o Bo_ks xommg,,,,..
lngen: Under deteksjonsgrense. FyLLlNGsGRAD; _ Lav l 0 Normal l 0 H_v l 0 Til toppgn _
Svak: Kan s_ vidt kjgnng gmngt.
mghbar. san k'ennggmng0i P0in_
' . ' ArOma / BOUqUet (ma/t, hum Ie, estere, f_no/er og andre arDmoerJ _ (ls)
er med p_ _ def|nere aromaen eller
smakgn B___kri_else; _0PLl 4 S___4 _0Dl_ StG___ _
Tydg_-,g__J_g,,g,godt,mngt,ogdg, S_4_ ___TL 4 JB_
er en viktig eller av_',rende rolle i _
definere aromaen eller smakgn.
Krafttg: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ'_rende _B_or_nners_ Drtre_x; ___lD_T, i____ 4 , ____Tl
deI av aroma- gllgr smaksbildgt.
Domlnerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at dgt k|art
vil kamuflere andre aromaer ellgr .
smakgr. Utsgende (hyss av/arge Dg XIorhet, besXr_v skumforge og -teXsturJ _4 (s)
FARGE; 0 Lys halmgul l 0 Halmgul l _ Gvldequl l ßi_Ravfarget l 0 Kobberfarggt l 0 m_r* kobbe_arggf
-|nggr 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rkr_dbrunJm_rkebrun l o R_dso_Jbrunsorx _ o so_ _ _ o Rosa _ o R_
K_RHn; O KIar | 0 Lett tjkete l _ Middels t_ketg l 0 sraftig t_kete l 0 uklar l l 0 par1_;kler
AcA6_ld_: Aroma av gr0nne epler, $SUm;
oftest�jærbiprodukt.  _
A_l: EtanDl _ andre haYere smak (ma/t, Numrp, bo Jonsp, gctp,sm,_ osv.J 6 (2s)
alkoholer. Oftg varmgndg smak.
_. . B___kri_eJse; SrPt _ l4__' l A_LSK r __e_�_  __TT___T l
ngiwt. Sne_ende munnf_lelse.
cit_acq;smørJmargar;ne__g, _____, t1_R__4_ _P_
sm_rkaramgll, oftgst �j_rbiprodukt_,
kan o__ være infeksjan.
DMS: Dimetylsulfid, s0tlig, mais, k�l,
Orftest mang|gndg avdamping ay
v_rter, for sen nedkj_ling,
fenoll_: Medisin, plast, sprakg,dg g|_
_gdn_,nggasb_,nd. k, __k. B__or_nner1e orrrekk' l�Ch_5t`t  _4__. M__UK �p_
r_Y ne i ' I
Estere: Banan, bringebær, p_re, eple,
jordbær. tropisk frulrt, osv.
GJae_' r:Gjæril_sninggJ'ærsomhar -_'_____
tprUkket. fysItk f_lelse i munngn (hyss av harbonpring og hropp, gv. hommgnfgr munn/øJg JspJ _ (s)
KIonDfendt_: Kjgmisk kombinasjon ay . . .
. _ Lett MedlUM l FyldlB Kommgntor(_stringens, aIkohoIvorme0sv.J;
klorfravannetogm_4roorganismer. sARBoNeR_NG.. o F_atloLavlgm;ddels oHg _AT_
lx_et: Skunykatt. eksponering av o overka_onert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngndg karaktgr. , . .
Andte tll_kemeldlngef t1l brygg_gten (genPle/l VUldettng, /oJs/og trI_orbgdringgr osv.t
__id_:Aceton,1ynner. _
A_koholg,J_,,elsomoppt_,vgdh,yg f__L _Ag?_40_l _ 40_ SUL_e__, t1l5T_N__e
_'æting5tempetatUrer. �__  c(N Ll _ .
me_ll'_k: Tinn, mynt, blod.
O_dert: U_n, innes_n%,gammel,
senere vinøs, bl0t b_lgepapp, r�tne
grØnnsaker. sher_liknende,
barngblgigr,
Satt:ONerdrev_etvannbehand_ingmed NB.tDErs__ G_s
natriumklorid, kalsiumklorid glIgr
magnesiumsulfat m,m. .
w,Jsm_g: Edd_,k s_,fron $_rp b_,ttgr _POen__U!de
runnsma_ Auös;as.o_grt;_ ' 49-50 paeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedr;nger krgvgs.
mglkgsyrg �__gr  gdd,,_ rg 35-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gJ'øres.
swve__. R_tng ggg_ tgnfg _rst;kkgr l8-34 poeng: GOdtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
B. ' . '. ' lO-I7 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighgt. mangg tiltak krgvgs.
IprO U ra Vtue _ærstammer, . .
avhgng_,gav___r_,ngstgmpgratur. <IO POgng_ PrOblematlsk, defekt. Omfattende forbedringst|ltak kreves.

\'cr_j_m_O_.l.O.l.__1


