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._)_ '_
' NB! Alle felter m�  fylles ut,
_- lesbart
Dato: _ -
Sted: _ "r o _ _
Klasse, ev. runde og rlightnr.: _ t _ r \:,
Navn ;ury_eder: _ Rt_ o_ ?

/
Navn dommer 1 (D1): e \ c9_ , _ ,
Navn dommer I (D2): _ o 0 _ " O0 o
Navndommer3(D3): e. g` o, 0
Navn dommer4 (D_):

Deltager / D1 D2 D3 D4 sum Ranggr;ng sgndgs v;dgrg
deltagerkode poeng poeng poeng poeng (D1+o2+ „.) (1., 2., 3. „.) (sgtt_ k_ss)

0
__bg_a G]_- _` o _0_0 0
_8 _- __0_0 0
' ___0__0
__0'__000' 0

Jeg har kontrolle_ at alle dommerskjemaer er fullstendig utfylt og at poengene er sammenreBnet
korrekt. Poengene er overf_rt til fliBhtskjemaet, og JeB har kontrollregnet summeringen oB oppgitt
rangering og v_deresending av deltagerølene i fIightskjemaet.
J 0
Signatur juryleder _, 00Jl_ 0 _



__Atk$_mtatt_gfknggn_p_m__J _gJ g g ________D_00m_m_e__rs____h4o_t J_e_m__o_a__00%____gy__ht______/_____0_2__o6_v 2_____ _

Konkurranse B_gg_ts kode
' ' ;\__
l KOnkUttanSeklaSSe _ ltypg . .

A__, bry, ,ka_ g_, kommg,_a,,,J7 ' ,' o_o _ ,
. Cia_m_tlnO_nJ o Cl_ _o 0_ DatO _ . na
__ alle kr1terler. Kommentarene ' 0 ' 0
skal være konstruktive og fokusere oommg_,kval_|f_,kasJ-on rk_ss o,)
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _ N
Orbry_ 0 BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 Ikke eksaminert
poeng skal dokumenteres. __ _,____,_, , , ,,___,_ , ,_,_

Bruk f%lge_nde mengdeord _or Beholder (_yu av type DgN//ingsgrod, _ommenrer ev. o_,iXJ
aroma og smak: TypE.' _ _laxflaskg l 0 pn.flaskg _ o goks _Kommp,r,,..
In_en: Under deteksJ'onsgrense. FYLLING5GRAD.' 0 Lav l _ Narmal | 0 H_v l 0 Til toppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
mefkbat. _an k'gnng emngt o dgf0a ' P_n_
_. ' AtOma / BOU9uet (ma/t, hum/e, estere, Jeno/er og Ondre oromoerJ_ (lS)
er med pa a de_nere aromaen eIler
_es"iv_'s__
Tydgl_g.. Kjenngr godt gmngt og dgf j_t'"nw>_ _Ct_li -
g, ,, v.,m.,g g,,g, av .,,g,dg io,,g ., _ n. l , r 'O
, _ . ' O _
def_nere aromaen gllgr smaken. . ,
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma JJ9i O" _ ''
ellersmak.ogdeterenavgJ__rende _Bggr_nn_l__ ortrgxx_
dgl av aroma- e_ter smak$b;_dgt. _ _ ''
Dom_ngrgnde.. KJ.gnngr a,oma e__er/__4Jnr_, _ _h4g__
smak av emnef s�  kraffig at det h_art _ C10 0 0' _
vil kamuflere andre aromagr gllgr .
smaker. UtSeende (XYtsavfDrge og X/orhet, bes_nvskumforgeog-tRhsturJ _ (5)
FARGE: _ Lys halmgul t 0 Halmgul l 0 Gvldequl l 0 Ravfarget t 0 Kobberfarggf l 0 m_rk kobbe_arggt
Bg rg sfork__,,'n gr 0 R_dbrunJbrun l 0 M_rkr_dbrunJm_rkebrun | 0 R_dsor1_Nn$ort l 0 sorx l l 0 Rosa l 0 Rgd
KLARHn: O Klar l _. Lett t_kete l 0 m;ddels t_kete l 0 Kraftig t_kete l 0 uklar l l 0 pa_;k_er
_ldghyd;Aromaavgr_nnegpler. sKum: / _ _
oftest�jærbiprodukt._  '!
AkOhol: Eii_nol og andre h%ere smak (moJt, hum/g, boronsp, gtfp,smok os,.) _ (25)
alkoholer. Ofte varmende smak.
, sn,,p,nd, munn_ø_,_s,. B__"ivp'sp:
0l%: Sm_rJmargarin elIer
smørkaramell, of1te_stgJ'ærb;produk_,N0w____\_
kan ogs�  v_re infeksJ'on.
0MS: DimetyIsulfid, s_tlig, mais, k_l. __o _ _
aFtgsf manglgndg avdamp;ng av 0O., .
.. _ 0 '
vgrter, for sen nedkJ_l_ng.
fenDll_; Medisin, plast, sprakende el-
lgdninggasb;nd,rgyk.ngll;k, _8'"rynng/sg ortre__: . _ . .
E_e: Banan, btingebær. pære, eple, ,__' 0_' oOci1_ _ l Çv4d__ ( _i_i'
J'ordbær, tropisk frukt. osv. '
Gjæ_- r: Gjær i I_sning, �jær  som har _
SPrU4ket. Fyslth f_telse i munngn (hyss Dv korbonpring og xrDpp, gv. kommgntpf munn/_/p/spJ (5)
lKlawtiwd_; Kjemisk kombinasjon av sRopp. _ . . . .
. . ' _tt MedlUm fYldI_ . __Omm_ntof (0ttrlng_ns, OI_Dho/varm_ Dsv.J:
Or taVannet Og MlktOOtB_anltmet_ sARBoNER_N_.. Oflat oLav m_,ddgls oH .
t__d_: SkunNkatt, ekponering av o ove,ka,bonert :o' o
da_lyn. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. . . ,
_ . Andte tllbakemeldln_et tll b_gg_ere_n (gPngreI/ vurderJng, /ors Iag tiIJorbgdringer os_.J
_middÆl.Ace_n,1ynner.
AlkoholerJfusel som op_t�r  ved h_ye ,
_æ'i_'t'. m_e'atU',r' ( l_ _ 0ieg_o_,
__lls_k. _nn, mynt, blod.
O_idhert: Ugg_en, innesten%, gammel,
senere vin0s, bl0t b_lgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
_tt; Overdrevet vannbehandling mgd NBJ Dns
na_r.,umklor,,d, xa_s.,umklor.,d gllgr - _l G/5 KOMmEN_ARfR P AU_ KRIrfRIfR TOTALPOENG (sot
magnesiumsulfat m.m.
sut/,m_ .. Edd;k s;tron. skar b;ffgr _Poe"____utde
grunnsmak._$�s_,asJ_ongrf,,_  ' 44"50p0eng: Eksepsjonelt_periktig.Litegllgringgnforbgdringgrkrgvgs.
mglkgeyrg_gllgrgdd',ksyrg 35-43P0eng_ Typeriktig.Vissetiltakforforbedringgrkan_'ørgs.
swve__; R_tng ggg_ fgn_ _r,t,,kkg, l8-34 p0eng: GOdtakbar i typeriktighet, men krgvgr forbgdringgr.
g;produ_frav',es�gJ'_ntammg,  ' lO-l7POeng= Mangelfulliforho Idtiltyperiktighgt.manggt;lfakkrgygs.
avhgngigavgJ'_r',ngsfgmpgratu_. <20 p0eng: PrOblematisk, defeht. Omfattgndgforbgdringstiltak krgvgs.



___1 ggp __pJ __g øg _______D_om/__e__rettsl___h__gJ / eJ___owtc___d_ _G_y_____K_ _eht__/( __2____h4____\_5_0 _t__(_2_5mdn_%)

K0nkUtran5g BryBggts kodg b

MERK!. KOnkUttanSeklaste _ Øltype
Alle bry_ tkal gis kommentarer Uch_
. . . D0mmet(na,nJ _ o Dafo __CJ_ .
_a atl_ ktltetlet. Kommentarene '
skal være konstruktive og fokusere D mg_,_a_,|f.,ka,Jon(_yss ,yJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i bo .
og, ,kal dok,m,,fg,gs. 0t _BB SHBF Annen 0 Ikke ekSamlnert

Bruk f_lgende mengdeord for Beholdet (kryss av eype og_/Iingsgrad, kommenrcr ey. avyixt
ar0ma og smak: Tvpe._ _G_a,,flaske _ o pn.fla,ke _ o Bo_ . K,mm,,,o,..
ln_gn: Under deteksjonsgrense. FyLLlNGSG_RAD; 0 Lav l %Normal l 0 _gy _ o Til toppgn _
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
Metkbatt Kan k'gnng gmnef o dgf 6 lPO_n_
- ' At0nna / B0U9Uet (ma/t, hUm/e, eetere, /eno Ier og andrg aromaprJ _ (1s)
et med p_ _ de__nere aromaen e|ler
tmakgn. B_%kriyglsg; NW_ c_ _„_ _ _r_rn__Vt_ __ _'_
Tydglig; K;gnngr godt gmngf, og dgf i_ Vl' _ m _ /__,ui_
er en viktig eller av__rende roIle i _
de_nere aromaen eller smakgn.
Kra_ig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ'_rende __o,rynng_Jsg ortr,xx.. _'_ '_ Cvq___ $ , __ '_ ' '
I Unnc
de1 av aroma- eller smaksbildgt.
00minergnde: KJ'enner aroma eller
Smak av emnet s�  kraftig at det kla_
viI kamufIere andre aromaere||er
sma_gr, UtSeendglkVtt OvJatgPOgk/0thet,beskri_shumJorgeog-teksrurJ _5 (5t
FARGE; Giys halmgul I 0 Halmgul l 0 Gvldgngul l 0 Ravfarggt l 0 _obbe_arggt _ o m,rk kobbe_arget
Bg rg __orklgr_'n gr 0R_dbrun Jbrun|0M_rkr_dbrunJm_rkgbrun|0Rgd,ortlbrun$o__oso_tloRo,aloR_
x_RHn: %Klarl0cettt_ke_el0m;dde_st%ketelo Hraft;gt_ketelouklarllopa_;k_e,
_ldehyd: Aroma av gr_nne epler, SKUm: oL
oftest�jærbiprodukt.
AlkdtDl: EtanoI og andre h%grg smak (mo/t _,mrp b,J,,sg prtg,sm,_ Ds, J
alkoholer. Oftevarmgndgsmak. ' ' , . ,
_tn,ngm.sngrgndgmunnflglse _BeshriyeJs_; tWi Vo_n J __ et_____ zei
%cq. s__,Jmarg,,:, gl_,, ' u _. _ o_ b4\ '_ %q
' . e_ / ' __ _ . '
sm_r_ramell. oftest_ærb_produkt, \_ b-,___ , __ vndW __ _, .,,_,.
kan ogs_ være infeksjon. '
DM5: Dimetylsul_d. s_tlig, mais, k_l.
_est manglende avdamping av
v_rter, for sen nedhj_ling.
Fenoli_: ma1isin, ptast, sprakende el- .
_edn;nggasb:nd,rg_yk ng_l;k. _BeorynnD/sg ortrek_; _ _iC \�__  _ i'm__J _ _
Ester_e: Banan, bringeb_r, pære, eple, _ _ m gx _ _ reqh_ ____
jordbær, tropisk frukt, osv. _ i. i - (
. . . . . t__ __\ ' 0`\_'_' W_li_ y0K_t _' _
_t_ GJæt l _S,lng, _ær 50m har �  . , ,
SprUkket. ftni5k f_lglse l munngn Ikyss o_ korbonpring og kropp, gy. kommgnfgr munn/ø/p JspJ g _) '
m_bk: Kjemisk kombinasjon av ,Ropp. er_L o med,.um f . .
. . ' Y lB _0mmPnt0t OtttIn_Pn5, _Ih0h0IV0tm_ Dtv.J:
kl0tftaVannet0g Mlkt0O_anlSmgr, sARBoNeRING.. oflat _Lavlom_,ddels oH,
L__det_: SkunNkatt, ekponering av o ove,ka,bong,t
dagslys. Visse humlesorter han gi
liknendg karaktgf. , . . . .
An te tllbakenneIdlnBet t1 brY_gten (genele// vurderJng, J0rs_/og tJ/Jbrbedrrnger osv.J
_lddeI_;Acetan,tynner.
AIkoholer/fusel sam oppst_r ved h_ye m _onn 4 ' _t' i( _ .. 4. __
,'æ,i,g$tgmpg,at,,g,. Se _ ' ` "_ '
hhialllsk; _nn, mynt, blod. ___mii_W _ _
o_dAt_.. u_g,, ,,,,gstg,%, ammg,, l _ _ _0_ i`_ m_
senere v;n_s, b__t bø_g,papp, ,_tn,og_ __W ; _ _' _' ___,
gr_nnsaker, sherryliknende,
barneblgigr.
Sa_:OVerdreV_etvannbehandlin_med NB.JDnslw_GJs KommENrAA_Ap_A_cE_AJnA/_A ToTALpoE,_ 36 (,o)
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
sutJsm;g; Edd;k s;tron. skarp b,_11_g, _POen___U!de
,unnsmak _s�$;as;ongr  f;_ ' 44-50 poeng= Eksepsjonelt _periktig. Lite eller ingen forbedringer krevgs.
mglkgs _�__grgdd;ks  rg 35-43p0eng: Typeriktig.Vissetiltakforforbedringerkan�jørgs.
swvg__. R_tne g tgn_ ' rst;kkgr 28-34 p0eng: Godtakbar i tvperiktighet, men krever forbedringgr.
B;produmf,av;ss�_ærstammgr  ' 20-27paeng: Mangelfulliforholdtiltyperihtighet,Mangetiltakkrgvgs.
. , . ' C20 poeng: Problematisk, defekt. 0mfattendg forbgdringsti|fak krgvgs.
aV englg aV gJætlngStgm_eratUt,
\'e_i.__n_ _nln_)o-?.J



_Atk B_glmgkrep___gog_rnkdglaarv_ldagmplngav ______DR0pp / _____t___kc>_J_l _llg_m_od_d____J>9_o___s_vo_Jl___Jt_L____________t__/____Jw_l___J______4_6q__td____l_h4_/________l__w_p(2(s_t)

_

Konkurranse J0_ " B_ggets hode o_ , 0

MERK!. Konkurranseklasse Øltwe
AIIe brygg_ shal gis kommentarer
D . DOmme_t InOVnJ _ 0 0_ Dato
_a alle ktlter1er. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusgrg .. .
. . . OOmmet VallflkaSJOn (kYtt Ov)
pa forbedr_nger. Grunn til trekk _ _ N .
Or _gg BF nnen | e e Samlnert
pOeng skal dOkumenteres. , ,__,, ___, __,_,, , ,___,

Bruk f$l_ende mengdeord far Beholder (kryss ov type ogJ5J_//ingsgrod, hommenterev. ovvJxJ
aroma a_ smak: Tvpe.' _ __ass(laske _ O pn.(_aske _ o Boks _,ommgnto,..
Ingen: Under deteksjonsgrense. FYLLINGSG_AD_ 0 Lav l _ Normal _ 0 Hgy _ 0 Til toppgn
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet.
. 0a t 0en
Met bat_ Kan kJenne emnet Og det A , _
.. . ' rOma BOU9Uet (Ma/t, hUm/g, PStPrc, Jeno/ r og Ondrc aromaerJ lI5)
er med pa a deflnere aramaen etler
k Beskri_e Ise_ _ 0
tma en' _ I
Tydellg: KJ'enner godt emnet, og det yw __
er en viktig eller avgj_rende rolIe i _
definere aromaen gllgr smakgn.
Kraft1g: Kjenner emnet klart i aroma
elerSMak_OgdeterenaV_'0rende _B_gr_nne/se ortrg__.' _h '
del av aroma- e||er smaksbildgf. t
Dom'|ngrgnde.. KJ,enner a,oma gllgr__ ' o _
tmak av emnet s_ kraftig at det klart __...
vil kamuflere andre aromagr gllgr ___�  _'-'
smakg, UtSeende (h_SS OVJ0rgc og h/arJtet, b Rskriv skum Jorgc og -teksturJ (5)'
FARGe.' _ Lys ha_mgu_ _ o Ha_mgu_ _ o Gy_d,,g,_ _ o Ra,fa,g,t _ o Kobberfa,ggt _ o m,,k k,bb,_a,ggf
_n gr o R_dbrun/brun | 0 m_rk r_dbrunJmgrkebrun l 0 RgdsortJbrunsor1 l 0 sort 1 l 0 Rosa l 0 Rgd
KLARHn: O Klar | _Lett t�kete  l 0 m;ddels t�kete  l 0 _raftig t_kete l 0 uklar l l 0 part_ikler
_etald_: Aroma av grgnne epler, SKUM: ,
oftestgJ'ærbiprodukt. ' '
AJkdtDl: Etano| og andre h%grg smak (ma/t, Num/p b,Jon,p prtg,smox
aIkoholer. Ohevarmende smak. ' '
-ngem, sn,,p,ndg m,,,_,_g_sg. B_'''ri_e"e_
0i_eV: Smør/margarin elIRr _ .
Sm_rkaramell, 0t4test €jærbiprDdukt, _ _
kan ogs_ vær, inr,ksJ'on. / '
DmS: DimetyIsulfid, s,tlig mais. k_l.
oft_gst man l _ t I
v_,gr, _or sgn ,gdkJ_ø_,,ng. J_ _ _. /
fenol'ls_k: Medisin, plast. sprakgndg gl- ,V
tedning,gasbind,røyk,nell;k. B_g"'ynnel'e or'rekk_ " f d / d l .
M_e: Banan. bringebær, p_re. eple,
jordbær, tropisk frukt, osv.
GJær: Gjær i l0sning, gJ'ær som har _'____.
SPNkket. F_lt_ f_leleg i munnen (xyss a_ korbongr;ng og _,opp gv. _ommpnfg, m,,nr_rgf,gJ 5
Klarofenollsk: KJ'emisk kombinasJ'Dn av , . . '
. . ' Lgtt medIUM l FYIdl_ Kommentorfostring_ns,aIhohoIv0rmgosy.J:
OtfraVanngtOBMlkrOo_anlsmQr. _ARBoNERIN_. c7 F o . _
. ' a av l eS HgY
L_t_det: Skun4katt, eksponerrng av o overkarbong,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. . . . . .
. Andte tllbake_ldlnget t|l b__eren (genereII _urdcrtn9, /or5_/ag tJIJorbedringer osv.J
__iddel_. Acetan, tynner.
AlkoholerJfusel som oppst_r ved hAye
. . l , 1
_ær_ngstemperaturer. ' c1_ J _ _
hhiallisk: Tinn, mynt, blod. .
O_dAt: U_n, innestengt, gammel, '
sgngrg v;n_s, blgf bglggpapp, ,_t,g _ _ ht4r h d J_
grØnnsaker, sher_liknende.
barneblgigr,
_tt: OVerdrevetvannbehand|ing med NB.t DErsxA_ G/s Ko
natriumklorid, kalsiumk|orid elIgr
magnesiumsulfat m.m.
surJsmlg;Eddik,sifron.skarp b_,ttgr _POen__U!de
.. ' 44-50 p0eng' EksepsjOnelt typetiktig. Lite gllgr ingen forbgdringer krevg_
gtUnn5ma. SSOtlatJOngrfi ' '
mglkgsv,e,__grgdd;ksyrg_ 35-43p0eng: Typeriktig.Vissetiltahforforbedringerkangj_rgs.
swvg_|. Ra_tne g tgntg ' rst;kkgr l8-34 paeng: GOdtakbar i typeriktighet, men krgvgf forbgdringgr.
B. ' . . ' 20-l7 p0eng: Mangelfull i forhold ti| typgriktighgt. mangg filtak krgvgs.
IptO U ta VISSe 0ætStammer, .
h _ . . <lO _Oeng: PrOblematltk. defekt. Omfattendg forbgdringstilfak krgves.
aV eng_g aV 0ærlngStemPeratUr_
____i_n1 _U_,._.UJ.I-_.|



_Ass Bmme_at*kgbna_t__fa_nkkJenn_gemngtogdgt ________D_4LqyoR__0n _o__o(_ge_______mLt__k_ag_o_rJb___okn_erlt__ob__o_d_dq_______ç_k_(__yel__g_lo___p_____o/o/_g____0_ _60c7__ (25)

_

Konkurranse 0 B_ggett kodg
_
MERK_ _onkurran_klatSe 0lty>i_e 0 _ '!
. _ _.
A e __5kalglskOmmentaret Dom_r novn _ _ Onae oato 0 _ 0 . .
p�  aIle kriterier. Kommentarene lg_ '
skal være kon$truktivg og fokusgrg Dommg_rkva_;f;kas;
p_ forbedringer. Grunn ti_ trekk i _ N
Orbrygg 0 BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 Ikke eksaminert
_Oeng tkal dOkumenteres. , __, _,,,_____,,_ ,, ,,,__, , ,, ,

Bruk f%lgende mengdeord for Behalder (hryss a, cype ogJV//ingsgrod, Xommcnrer ev. ovvik)
aroma og smak: TYpf.' _ Glassflaske l 0 pn-flaskg _ o Boks _Komm,,_o,..
InBe_n: Under deteksjonsgrense. FyLllNGsGRAD.' 0 Lav _ _Narmal | 0 H_v l 0 T;l toppencl_o _
Svak: Kan $_ vidt kJ'gnng gmngt.
_ _0___O_POin_
''.. . ' Aroma / Bouquet (mo/t, humlc, esterB, Jgno/er og ondre aromaerJ (ls)
er med pa a def_nere aromaen eller
B__e' 'i_e's'_
Tyde_;g_ _;ennergodt ,mn,t, og d,t _l _'_( _ _`_\hJh
er en viktig eller av�j_rende  rolle i __'
definere aromaen eller smakgn.
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgjørende _B_or_nners_ ortrehh; .
del av aroma- eller $maksbildgt. _"
Dominerende: KJ'enner aroma gllgr_
smak av emnet s_ kraftig at det k|art
vil kamuflere andfe aromagr gllgf .
Utseende IhrYss av/Orge Og h/orhet _shrrv sXum_arge og -tehsturJ l5)
smaker. '
FARGE: _ Lvs_ ha_m_ul l 0 Halmgul | 0 Gyldengul l 0 Ravfar_et l 0 Kobbgrfarget l 0 m_rk kobberfarget
, 0 R_dbrunJbrun l 0 m_m r_dbrunJm_rkebrun l 0 Rgdso_brunso_ l O sort l l 0 Rosa l 0 Rgd
eBre__ Or l8rln Ber . _t , . , . . .
_ ar ett ta ete ml e 5 ta ete KtaftlB takete l Uklaf | l PartIklet
_aldeh_: Aroma avgrgnneep|er, 5KUM: o
oftest �jærbiprodukt.
AkdhDl; Etanal og andre h%grg smak (mo)c, humJp, ba/onsg, gtcgrsmak os,.J ..
alkoholer. Ofte varmendg 5mak.
'ngA, $,g,pg,dg m,,,_,_,_$g. _Be'"iv,'',:
Di_: Sm_rJmargarin eller 0_ 0 _
sm_rkarame__, oftest gj_rb;produm, '_.._._
kan ogs�  være infek$jon.
DMS: Dime1yIsulfid, s_tli_ mais. k�l.
0ftest manglende avdampjng av
v_rter, far sen nedkjgling.
fiwDlt_: medisin, plast, sprakgndg gl-
_gdn;ng.gasb;nd, røyk. ngllik. _B_orynneJ'e "r'r_kk_ ..
Est__e: _nan, bringebær, pære. eple, o _\ i%.
jordbær. tropisk frukt, osv.
Gjær: Gjær i Igsning, _ær yi_m har _
sprukket. F_is_ f_lel$e 1 munn_n (h_ss av harbongr;ng og k,opp, g,. kommp,fg, munn/øJgJ,pJ _ (s)
Klwi__; Kjemisk kombinasJ'on av . . . _
, . KROPP_ Lett l medlUM l FyldlB _Kommentor (ostr_ngens, aI_oholvorme osv.J:
klOrfraVannet OgmlkrOOrBanlsmer. _ARBoNeRING.. of_at oLavm;ddelsoH_
Lres_det: Skun4katt, ekponering av o overk
da_lys. Visse humlesorter kan gi
liknende karaktgr. , , . .
, Andte t|lbakemeld|nget tll btY_eten (9gnPlg/I vurdertng, /oJs/ag tJ//orbedringgr osv.J
__m_deI_.AcetOn,tynner.
AlkoholerJfusel som opp6t_r ved h_yg _ ,.
_æring StempetatUrer. ( _ 0 _ _ ___ 8.0ii_o_"__0'"__08
Me_llbk: _nn, mvnt, b|od. a /
Oicii_dert: U_n, innesten%, gammel, .
sgnerg v_,ngs bløf b__ g a ra_fng __ _ ____ .
gr_nnsaker, sherryliknende.
barnebleier._tt_
:overdreVe_tvannbehandlingmgd NBJonslcA_LGJsxommfNrAAEAp_ALLEKR/rfA/_AToTA_poE_G ., _
natriumklorid, ka|siumklorid gllgr ' _
magnesiumsutfat m.m,
s ; _Poen'__u!de
Ur/5mi_ Eddik, sitron. Skara, b'rrr_er _ " . . . . . .
grunnsmak _sos__as_ongrt.|_ 44 SO POgng: EkS,pSJOnglt tVperlktlg. Llte eller rngen forbedrlnggr krgves.
mglkgsyrg�_lgrgdd;ksvrg  35-43poeng: Typeriktig.Vissetiltakforforbedringgrkan_'gre$.
s ; ' 28 3q paeng' GOdtakbar i typeriktighet, men krgver _orbgdrin gr.
_l R_tne e_, tente Vrstikker. ' ' . . .. g
8i rodum_rav_|ssg _ærs_tammgr 20'I7pOgng: MatlgelfUlllfOth0ldtlltYpetIktlghet.Manggtiltakkrgvgs.
h _ , . ' t20 paeng: Problematisk, defekt. Omfattgndg forbgdringstiltak krgvgs.
aV engIB aV _ætln_teMpgtatUr.
\'___.j__tOI.l.n.l.I_l



__s Bmakegn_gf_k_l_y_ f ________D_ n_ _a______ke(q5ttJtc4_aket_ep____eJom_ld_de__\t_c5_ketelowyr__raft_tg_tacxb_ke_te__o___u_vt4__a_t___o__9pgatrt_o___ktlvett __

Konhurranse Blygg_etskod_

1 Konkurranseklasse _ _lt_e

AIIe bry_ skal gis kommentarer ' _ 0 . _
DOmtnRf naVn O _ _ atO .
p�  alle kriterier. Kommgntargng
skal v_re konstruktive og fDkusere DommR_r_va___f_kasJon (xyss ,,J
pj forbedringer. Grunn til trekk i _Norb_gg o BJcp o sHBF o Annen o _kkg gksam_,ngrf
poeng skal dokumenteres.

Bruk f_lggnde mengdeord for Beholder Ikyss ,, type ogJtI/ingsgrod, Xommentere,. o,_iXJ
aroma og smak: Tv_e; %Gla$srlaske l 0 pn.flaske l 0 go_ ,. __ommenror;
lngen:Underdetek5J'onsgrense. FYLLlNGSGRA0: OlavlONormallOH_ylOTiltoppen
S_ak: Kan s_ vidt kjenne emnet. ,
a _oe_n_
MeI*bar: Kan kjenne emnet, og det Aroma J Bouqugt (m,/t, _,m)p gstg,p, Jgno Jp, og ,nd,p ,,om,g,J _O (_sj
gr mgd p�  j definerg aromagn gllgr
B_e_hri_else_ _�_  0 __ __ __qn_ b_t _
Tydgl;g_Kjgnngrgodfgmngt.ogdgfû_,V`:__ __,__
er en viktig eller avgJ'0rende rolle i �
de_nere aromaen eller 5maken.
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavg;ørende __,,r_nnirs_,rcr_kk; i__ V1_um_4ro%i, ;__ _'_J _'__ _J4
del av aroma- gllgr $maksbildgt,
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil hamuflere andre aromagr ellgr .
Utte_gndg (XlYtt OVJOr9e 0g kIOlJtpt, bPtXttV tXumJarge Og -tcksturJ _ _ (S)
smaker. -
FARGE: 0 Lys halmgul | 0 Halmgul l 0 Gvldengul | 0 RavfargA l O _obberfarget t 0 M_rk kobberfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 N0rk r0dbrunJm0rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 Sort l l 0 Rosa | 0 R0d
e_re_S Or _rln_er _ RH : f r_ r , , , . . .

_ldehyd; Aroma avgr0nnggplgr, sKum: e_ J _ ____ __
oftest€jærbiprodukt.
Al_l: Etanal og andre h%ere smak (ma/c, humlp, ba Jansp, pftgrsma_ os_.J _5 (2st
alkoholer. O4e varmende smak. . 4 b_ +
. Be_htt_eJ5e_ _ 4tn_X \ _
_mn_. Snerpende MUnn 0lgISg. _
_acq; $mgrJmargar;n g_lgr _ _e_'_vnv__ v__ rVi_tV cw
sm_rkaramell. oftest _ærbiprodukt, _ ' ; _ __ci__6;_d_t
kan ogs�  være infeksjon.
DM5: Dimetvlsulfid, s_tli_ mais. k_l.
Oftest manglende avdamping av
v_rter, far sen nedkj_Iing.
fenolkk: Medisin, plast, sprakende el- . . , ,
Igdn,,n asb,,nd rg k ngll,,k. _Be,r_ntR/se ,rtrehh_ _m_ _t1X___ _h Vno\__ _____
Estere: Banan. bringebær. pære, eple,
jordb_r, tropisk frukt, osv.
G_r: Gj_r i l0sning, __r wm har
sprukket. Fx_sk fø_e_>e_ ; mu,,,, (_y,, ,, k,,bo,,,,',g ,g _,opp, p,. _,mmg,tp, m,,,%rg/,gJ __ (5)
KlotOfe_NOii_: KJ'emisk kombinasjon av _Ropp.. o Lett _ o mgd_,um _ o Fyld,_g ,Dmmg,,,, (os,,,.nggns oJ_o_oJv,,me osv.J..
klorfravannetogmikroo_anismer. _ARgoNER_NG.. oFlatloLavlom_,ddg_s_oHgvl _
Lx_et: SkunUkatt. eksponering av o ovetkatbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendekarakter. Andre____kemg_d'|ngg,t__bry_gg_ergn(gg,p,g//vu,dg,J_,g,fo,J,gtJ-J/orbgd,,_n
___ddeI_: Aceton, tynner- '
AIkoholerJfusel som opps__r ved h0ye
_ær;ngstemperaturer. 0e____cq __ tw _ __, . _.% g _4w_
__llisk: _nn, mynt, blod. _ r'\_
Okldert; Ugg_en, innesten%, gammel.
senere vin0s, bl0t b_lgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
5a_:Overdrev_etvannbehandl;ngmed NBJDnslw__GJs KommENrAAEAp_AuE_A/nA/eA ToTALpoENG15 (so)
natriumklorid. kalsiumklorid eller
magnesiumsutfat m.m, .
;g. Edd;k ,;tron skarp b;ffgr _POen__U!de
- '.. ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer krev_es.
grUnnSmak_ii5_SO5laSJOngrtll 3s_a3pogn. T erikfi v;$$ef;_takforforbgdrin grkan.
melkesyre eller eddiksyre. : '. .. g _ .rgS'
s , 28 3q poeng Godtakbar _ tvper_kt_ghet men krever forbedr|nger.
w__, Ratne egg_. tente fvrstikker. - : , ' ,. .
. . . 2Ci27 p0eng. Mangelfull i forhold tll typer_ktlghet. Mange t_ltak kreves.
lprO U t ta VlSte _ærstaMMer, . .
. . . <20 DOgng. Problematisk, defekt. Omfattende fOrbedringst_ltak kreves.
aVhengIBav_ætlnBstemperatur,
\'__;__n1 !n__l-il_l___1



_sAtmtankgn____ ___D____Etotryp_pg _e____s/_hgJe ___a___JmT_T__w_xyr___lw__%_t_t_g/___ek_t__t__u__rJ _/_r_____//t_0d___ylw>_____ll1_d_____ ______(s)

Konhunanse B_ggets kode

1 Konkurransgklasse Øltype

Alle b__ skal gis kommentarer Dommg, no,n , Dato d ,_ .
p�  alle kriterier. Kommentarene "
skal være konstruhtive og fokusere _ommg,kvalHii_kasJon (kyss ,vJ
p�  forbedringer. Grunn til trekk _ _ Norbrygg o gJcp o sHBF o Anng, o _kkg gksam,ne_
poeng skal dokumenteres _ _ _ __

gruk f%lgende mengdeord for Beholder (hryss av rype o?_/Iingsgrad, _ommenterev. av,ihJ
atOma Og sma: TYPE. Glattflatke | PET-flaSke l BOkS K_ommPntcrf_
_ngen; under deteksJonsgrense. FvLLINGsGRAO; 0 Lav l _ Normal l 0 H_y l 0 T_l tappen
Svak: Kan s_ vldt kJenne emnet, 0 ,poen_
Merkbar: Kan kjenne emnet, o_ det Aroma J Bouquet (marc, _,mJp, g,rprp, /gnorpr og andr_ aromaprJ (15)
er med p�  _ definere aromaen eIler . .
Be''r1_vc"''

Tydelig: KJenner godt emnet, og det ' "
er en vlktig eller avgJ0rende rolle | �  _ _I?_ J
definere aromaen eller smaken. _,
Kraftig; _;gnngr emnet klart i aroma
ellersmah,ogdeterenavgJ0rende _Bpor_nnelsE or1rckh;
dgl av aroma- e|ler smaksbildet.
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart _ _„__ ____
vil kamuflere andre aromaer eller ufsg_ende (n,yss ,v ,, p ,g n/,,hpc bp,n,,v skum_o,gg og _t
smaker. '
FARGE _ Lys halmgul | 0 Halmgul l 0 Gyldengul | 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget | 0 m_rk kabberfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R,dsortJbrunsart l 0 sort l 1 0 Rosa | 0 R_d
Be_r___fOrkl8rl�_er  sLqRHn slar Lpttwkete om,ddelst6_kete o_,art, t_kete ouk_ar opart_,klg,
Ace_tald_; Aroma av gr_nng eplgr, SKUm' _
oftest__rb_produkt.
A_l: Etanol _ andre h0yere smak (ma/r, hum/e, balanec, ctr_rsmoh osv.t (25)
alkohD|gr.Oftgvarmendesmak Bx.r .
jgent: snerpende munnf_lel5e, _'
Di_: Sm,rJmargar_n eller
sm_rkaramell, aftest �jærb_produkt,
kan og5_ værg jnfeluJon, _
Dm5: D_me1yl5ulfld, s_tl_g, ma|5, k_l
oftest mang_ende avdamp_ng av _ _ _ '
v_rter, for sen nedkj_ling.
Fenolisk. Mgdjsjn, p|ast, eprakgndg g|. _
_ed,;ng,gasb,,d,,,yk,,g__,k _B'or_nne Jse orrrekk_ 0o
Estere' Banan, bringebær, pære, eple,
jordbær, troprsk frutct, osv.
Gjær: GJær _ 1_sn_ng gJær som har
sprukket. Fysisk f_lelse l munnen lkyss ov korbonering og kropp, ev. kommenter munn_ø/e IseJ _ (5)
KlOdenoti_: Kjemlsk kombinasjon av sRopp. _ L,tt _ o med,um _ o Fv_d,g Kommpnc,, (osc,,,gp,,, orkoho_vo,me ,,,.J..
klorfravannetogmikroo_anlsmer. xARgoNeRING.. oFlatto Lav__m;dde_sloH,yl _
L_Widet: Skunykatt, eksponer_ng av o ov_grkarbonert
dagslys. V_sse humlesorter kan gl
llknende karakter. Andfe ti__kgmgldingg, t;| brygg_g,gn (gp,p,,JJ ,,,dp,,',g, _onJDg r,'f Jo,bpd,J'ngg, os,.J
Lii_middel: Aceton, tynner.
Atkoholer/fusel som Dpp5t%r ved h0ye ,
_æringstemperaturer ( 0 _M ' _ __
.k.T__ do ,
ta'''' .' 'nn' mYn'' 0 ' l _ n
Okldert' U_en_ lnneSten__gammel_
senere v_n_s. bl_t b0lgepapp, r%tne
gr0nnsaker. sherryl_knende.
barneble_er.
_Ht_' Ovefdtev_et VannbehandlinB med NBJ Dnslwl GJs KOmmENrAAER p_ ALlE KAJ_EA/EA ToTALpoEN_ (5o)
natriumklorid, kals_umklor_d eller
magnesiumsuHat m,m
_|g Edd,k s,fron $karp b.,ffgr _POgn__U!de
' ' ' . ' 44-50 pDeng: EksepsJnnelt typer_kt|g, L|te eller Ingen forbedr_nger kreves.
grUnnSmak' ASSOSlaSJOner tll 3s_q3 pogng, Typgr,kt,g v_,sse f_,_tak for fo,bgdr_,ngg, kan gJ_ø,es
melkesyre ellereddlksyre. _ ' ' '
. . 28 34 p0eng. Godtakbar | typer_ktlghet, men krever forbedr_nger
SWnel. R_tne egg_, tente fytttlkket. .
20-27 PDeng_ MangelfUll l fOrhOld tll tYPerlktlghet_ Mange tlltak kreVeS_
. . . ' c20 poeng: Problematlsk. defekt. Omfattende forbedrlngstlltak kreves
aVhenBlgaV_ærlngStemDefatUr.
1 _r_1_`n _l)_ l !J l _ I



_e_mBr_enknkbgvem__lkto__lgfea__legrllag%v_rgsJ_mgragknsdbelldtoetl__e_l_ _____D_R0_p__p _ __e9___Jt_t____k_o_J__tf___%___o lt___wJ_( %r_____________________c_(__tt____/&______6/c3_ _ls)

Konkurranse . B_g8g_ts kodg

mERKl Konkurranseklasse Øltyii_g
ka_ _,s kommgn_ r r , o o _ oety__gae
_mrne_rlnovnJ O o _, DatoQtet_ _O__ _Oo
p_ alle kr1ter1er. Kommgntargng 0 '
skal være konstruktive og fokusere _mmg,kva__,nkasJ_on (kyss ,,J
p_ farbedringer. Grunn til trekk i _ Norbry_ o gJcp o $HBF o Anngn o _kkg eksam.,ngrt_
poeng skal dDkumenteres. _, _____,____ __ ,,,,,__,,,,____,___

Bruk f_lgende mengdeord for Behotder (hyss av lype ogN//ingsgrod, kDmmenter ev. 0vvikt
aroma og smah; TYp_.' 0 Glassflaske l 0 pn.flaskg l _ goks _Kommpncor;
lnge_n: Under deteksJ'onsgrense- FyLLlNGsGRAD: 0 Lav | 0 Normal l 0 H,y l _T;l toppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
. _ k. f d _" > L_ _oe_nB
r at' an Jgnneemne'Og et AromaJBauquet(ma/t,Num/p,estere,Jeno IerogandrearomaerJ (lS)
er med p�  �  definere aromaen eller
B_er__r1vglsg.
smaken. ' .
Tydglig: Kjenner godt emnet, og det %W . _ _ 0

dgfinerg aromagn eller smakg,.
Kraftig: Kjenner emnet klart i arama
ellersmak.ogdeterenavgJ_rende _Bgor_nngrIg orrr_hh;
dglavar m . _ _
Domlner_nde; K;enner aroma e__er . I
smak av emnet s�  kraft;g at det k_art_ ___ o .
vil kamuflere andrg aromagr etlgr ,
U_ee_nde (hrYss O,/Orge Og hlarhet, beshrJ, skum/Orge og -tehsturJ (S)
smaker. .
FARGE: 0 Lvs halmgul l _ HalmBul l 0 Gyldengul l 0 Ranarget l 0 _obberrar_et l 0 m_rk kobbeTfarget
- 0 R_brunJbrun'l 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunGort | 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
'_''P" O'kl8''"_'' _LARHn_ ___ar _ o Lett_kete _ o midde_s t�kete  _ o _raftigt_k,_ _ o uk_ar _ _ o part;k_,r
_etaldetyd: Aroma av gr0nne epler, SKUM: ' _t , `
. . 00 '0
Oftett__tblprodukt. .
Al_l: EtanOl cg andte h%ere 5mak (ma/t, _um Ip, bo Jonsp, gttgrsma_ os,_J ' (15)
alkoholer. Oftg varmgndg sma4.
, s,grp,,d, m,,,F,_g_$g. B_'''rive"__
C%acq; Sm0rJmargarin eller . _ _
Sm_r aramellJ O. fcgSt.Bi_ætbiPtOdUkt, W'' v __ _ 0 c1_ _
kan ogs_ være _nfeluJon. 1 ' _ (
DMS: Dimetylsul_d, s_tlig, mais, k_l. 0
Oftesf manglende avdamping av _a . g 0" "' "
v0rter, far sen nedkj0ling.
fenoIl_: Medisin, plast, sprakendg el-
_gd,;ng.gasb',nd, r k, nel__,k. _8''_runt1e_Jse ortrekk; ,. , ,
Estere: Banan. bringebær, p_re, eple, v _ 4__ ,6`
J'ordbær, tropisk _rukt, osv.
_B_ Gjær i l0sning, _ær sam har _
spNkkgt. F_-|sk ___glsg _ munngn (_yss ,, xo,bDng,,,,g og k,opp, g,. kommgntg, mu,,J%_Jg JspJ_
KJwat__k: Kjemi$k kombinasjon av , _ . . ' .
. . ' _Lett MedIUm FYIdl_ _KOmmgntar(OstrJngens,aIhohoIvormp Dsv.J:
klOrfravannetogm_kroorgan_smer. _ARBoNeRING.. of_atlgi_Lavlom;ddels oH
L__et: Skun4katt, eksponering av o _g,ka,bone,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karaktgr. , , , . . .
. Andte tllbakemeldInger tll bly_eren (gcnere// vurdgrJng, JDrt_/Og tr//orbedr_nger osv.J
_lddel.Aceton.tynner.
AlkaholerJfusel som oppst�r  ved h_ye _ rr '
_æn_n tem graturgr _ , _ _ -
nne____|sk.._nn,mynt,__od. _ .. _ ( r
Oki_dert: U_en, innestengt,gammel,
senere vin0s, bl0t b0lgepapp. r�tne
gr0nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
_ft: OV_erdrevet vannbehandl;ng mgd NBJ Dn
natriumklorid, kalsiumklorid gller
magnesiumsulfat m.m.
su,/sm_g; Edd_,k s_,tron skarp b.,tt_gr _POeYt___U!de
'. ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller inggn forbgdringer krgvgs.
grUnnSma. AssOtlaSJ'Onet tlI . . . .
mg_kesyrg gl_er edd_,_yrg 35-43 POenB: Typerlktlg. Vlsse tlltak for forbedringer kan gj_res.
sw__,R_fngg_tgnfg_nf;_ker 28-34p0eng: Godtakbari_periktighet,menkreverforbedringer.
B,,prDdumfrav,_sse .ænfammgr ' 20-27p0eng: Mangelfulliforholdtil1yperiktighet.manggtilfakkrgvgs.
h . . . ' <20 pOeng: PrOblematiSk. defekt. Omfattgndg forbgdringstiltak krgvgs
aV englg aV 0ærlngstempgratUr. ' _.
t'_ri1Jn1_ __tJ_u_-_.1



____ __D____h_(/ J __u_____h__Je/q_____o_) b ____%_____ _\____ _

Konkurranse Bryggets kOde

t Konkunan_klasse _ _ltype

e __ t a glt Ommen Rt _mmgr (n,vnt C.i__ > _o' Dato
p�  alIe krHter_er. Kommentarene CS_
5kal være konstruktive og fokusere _mmg_,kval;fikas:o, (k_ss o,J
p_ farbedringer. Grunn til trekk i yG_orb_gg o BJcp o sHgF o Anng, o _kkg eksam;,g_
poeng skat dokumenteres. ___, , _ _,__,_,______ _,_______,_
gruk f4i_lgende mengdgord for _halder lkyss o, type ogN/Iingsgrad, hommcntcrev. avvikJ
aroma o_ 5mah; TyPE; 0 GlassIlaske l 0 Pn-flaske 1 4i_Bok __ommgn1or;
lngen: under deteksjonsgrense. FyLllNGsGRAD: 0 Lav l 0 Normal l 0 H,y l 0itil toppen
Svak:Kans_vidtkjenneemnet. _oa po_ng
Met*b_ar:KankJ'enneemnet,ogdet A,omaJBouqugt(moJt,_um/p,pstg,p,Jp,o Jp,og,ndrgoromogr) _q (_s)
er med p_ �  definere aromaen e1ler .
B_skrIvelse V' ___ __m_ _ _V0_ h
smaken. _- .
Tvdg__g.._:e,,,,godtgm,,t,ogdgfV_)_._neC_ ,_Vli _%__Vt__, _,_C_ar__
er en vihtig eller av€j_rende rolle i _
definere aromaen eller smaken.
Krafttg: Kjenner emnet klart i aroma ,o_
g__g,smak,ogd,tg,g,avgJ'_,,,dg _Bg,,,,,p_,p ,,J_hh; \_ Vjum_ .g\_, m_` _
dgl av aroma- gllgr smaksbildet.
Dominerende: KJ'enner aroma elIRr
smak av emnet s�  kraftig at det k_art
vilkamuflereandrearomaereller ut_gnde(x,yss,vJ,,ggogx Jo,_ptbpsx,,.vskum/,,ggog_tgkstu,J _ (5)
$makgr. '
FARGE: 0 Lys halmgul | _Halm_ul l 0 Gvldergul | 0 RavfargA l O Kobberfarget | 0 M_rk kobberfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_d$artJbrunsort l 0 Sort l l 0 Rosa 1 0 R_d
Begrepsrorkl8rlnger __RHn.. ___a,loLett_,xetelom,,ddelsta,kete_o_rart.,gta,kgtglouk_arllopa_,,kle,
_ld_;Aromaavgr,,ngeplgr, SKUM: C>_
oftest�jærbiprodukt.
A__; efanol og a,dre hgygrg smak m,Jt h,m/g bo_,nsp ptfp,sm,k osv. _$ (25)
alkoholer. Ofte varmende smak. . . _ _
_Pt t!vg Sg' _ 1 /
Astrlngenrt: Snerpende munnf_lelse. `,
D'|_.. $m,rJmargar_,n e__gr __ b'JttCc_ _ _ __ ci__ , i_ __
sm0rkaramell, oftest _'ærbiprodun, _ _ f _ _' tN_ _
kan ogs_ være infeksjon.
DMS: DimetyIsulfid, 5_tlig mais, k_l.
0ftest manglende avdamping av
vgrter, hr sen nedkj,ling.
fenoli_: Medisin. plast, sprakende el- . .
_gdn;n asb;nd r_ k ngll;k _B__runne/sg ,rtrekk; _ =_% v_' _, _ _ __e._- u__
E_gB;8ag,a,.bi;,gYg_æ,.pæ,,,,p_,,_',_% ;b_.,__ _
jordb_r, tropiskfrukt, osv.
Gj_r: GJ'ær i I_sninB _ær som har
sprukket. Fysisk f_lelse l munnen (kyss ov k,rbonpring og kropp, ev. Xommpnter munnJø/e/scJ _ (5)
m__:Kjemitkkombinasjonav _Ropp.. __ettlomediumlo Fvld;g _K,mmp,t,,r,,r,,',gg,,,,J_D_o_vo,mgo,,.J..
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNeRING.. oFlatlo Lav__;dde_,loH,yl
lxtii_d_; SkunVkatt, eksponering av o ov_grka,bon,,t
dagslvs. Visse humlesorter kan gi
|jknende karakter. Andre f__bakemgld_nggr tll b__grgn (gpngrpJJ _urdpr;ng, Jon/ag r;/Jorbgdr;nggr Ds,.J
__del_:Ace_n,tynner.
AlkoholerJfusel som oppst_r ved h_ye
_'ær;ngstgmpgratu,gr. _ _ er__'_ (______ei__ __\,. _ _ 6_ c
_tllsk:_nn,mvnt,blod. _r _ _ ___ u __ ._ ,-_ ___,;, _ 4_
Oksidert; Ugg_en, innestengt, gammel, .
ng,ev;n s bl fb l g a r_fne __ t
gr,nnsaker, sherryliknende.
bamebleier.
_ft_;Overdrevetvannbehand_ingmed NBJDnsNcALGJsxomm_NrARER__AL_E_AJrEAJ_A ToTA_oENG__ (so)
natrjumklorid, kalsium4lorid eller
magnesiumsulfat m.m. poen_,
_; _ddik, sitron. skarp, bitter qa.5_�  ogn.
grunnsmak, _sosiasJ'oner til _ : .... . ' . . . '
iks rg 35 43 POeng_ TYPer_ktIB VltSg tlltak fOr fOrbedrlnBer kan __re5
, - 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Sw_l. _tne egB_ tente fyrstikker. . ; . .. . . .
; ,odunf,av;esg .æntammgr 2027POeng MangglfUllifOrhOldtlltYPerlktIBhet ManBetlltakkrgVe5
. , . ' _20 poeng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
avheng_gavgJær_ngstemperatur.
l'cri1_m _U___U_1_!_l



_g_letk_rsbma_k_o_gkdgt_grgnav___tgnddet D____s_e__utm_nnc Jsgot_tre_xx__hJ _L__1_b_ ___6tv______(?________________gL____________//__d_qr____/____yo_yh__w______9___63l___tt l_s)

_onkurransg BtY__e_ kode

_ _onkurranseklassg _ Øltype

Alle b__ Skal _IS hOmmgntatet Dommer (,ovnJ _ato . _
pâ alle kriterier. Kommpntarene
Skal v_re kOnstruktlvp og fOkUSgtg DommgrkvalttlkasJon (ky_s ovJ
p% forbedrin,er. Grunn tll trekk l _ Norbrygg 0 gJcp 0 $HgF 0 Annen 0 Ikke eksamlnert
poeng skal dokumenteres __ _ _ _ _ _
Brukf__gendemengdgordfor Beholder(XryssavtypcogNI/ingsgrod,kommentere, OvvikJ
aroma og _mak; TypE 0 Glassflaske l 0 Pn-flaske | _ Boks __omm_nr0r;
_n_gn; undgr dgfeksJons_rense. FvLLINGsGRAD O Lav l O Normal | 0 H_y l _ Til to__en
Svak: Kan s�  vidt kJenne gMnet, ___ jp0cn_
Me at_ Kan Jenne emngt_ O_ e Aroma / Bouquet (MOIt, Jtum/_, estcrP, /gnO/Pf Og ondte OfOmOPtJ
er med p�  a definere aromaen eller .
B_krive/se.
smakgn.
Tyd,_;g, K:,nn,rg,dt emnet, og det_J '
er en v_ktlg eller av€j,rende rolle l a
dgf_nerg aromaen elIer smaken
Krat4tlg: Kjgnngr gmnet klart _ aroma

del av aroma- eIler smaksbildet. 9 _
Domingrgnde: KJRnner aroma eller
smak av emnet sa kraftig at det klart
v;_ kamuf_ere andre aromapr e__er_,,,eg,d_g ,xys, ,,J,,,, ,, x Jo,_g,, bp,k,,', ,kumJ,,g, o, .,pk,,u,J __ {s)
smakgr.
FARGE. 0 Lvs halm_ul l _ Halmgul 1 0 Gyldengul l 0 RavIar_et l 0 KObberfar_et l M_tk k0bberfatget
0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
Begrepsforklaring_r s_RHn _,la,lo Lgf,,a'k,,,_om;dd,_s,akgfg1o_,aft_,,,ak,t,loukla,_lopa_,k_%,
AaiaIdehYd: ArOMa aV gr_nne ePler_ ' i t _
oftest_ærb_produkt. _ ,
AJii_hol: etanol og andre h%ere smak (morr, humre, baIansc, crr_rsmoX osv.t o l25t
alkoholgr. Ofte varmende smak Be,x,,.,eJ,e.
As%ngem: Snerpende munnf0lelse. _'
Diac_' Sm_rJma_arin e1Ier
sm_rkarame__, oftest BJ_'ærb_produkt. / _
kan ogs�  være _nfeksion. ' _
DMS: D_metylsulfid, sgtl_g, ma_s, k�1  ' .
oft_gst ma,,_,,dg avdamp;ng av _ _
v,rter, for sen nedkj0ling. 0 _ _
fenoli_: mgdls_n, plast, sprakende el-
Igd,,ng,gasb,nd,r,vk.ngl_,k, _Bcor_nne Jse or'rekk_ '
E_ere; Banan, bringebær, pære, ep_e,_i r_
jordbær. trop_5k frukt, Dsv.
GJ_r: Gjær i l,sn_ng, €jær 5om har _' '_ _ _ -
sprukkgt. Fxlsk f_lelse i munnen (hyss ov karbonering og hropp, ev. kommencer munn_øIe/sPJ (5)
Klorafenoli_: Kjemlsk komblnasion av sRopp _ Lgtt _ o mgd;um _ o Fyld|g _K,mmg,t_, (0sr,,,gpns, o_kohorvorm_ osv.J;
klorfravannetogmlkroorganlsmer, sARBoNER_N_ OF_atlOLavl m_ddelslOH_vl
lys_det' Skun4katt, eksponerlng av o overkarbongrt
dagslys. Visse humlesorter kan g| _
Iiknende karakter, Andrg ttlbakemeldinger til brygg_eren (gengrP// vurderin,,Jon Iog rilJorbedrin?cr Dsv.J
L__lddel: Aceton, tynner.
AIkoholerJfuseI som oppst%r ved h0ye
gJær_ngstgmpgraturer. V ' /_

O_dAt. U_en. innestengt, gammpl, _ -
senere vin,s, bl_t b_lgepapp, r%tne .
gr_nnsaker, sherryIiknende, _ J___ iw_ _ _ >
barngbleler.
Saft_:Overdrevetvannbehandl_ngmed NBJDErsJw_ G_sKommENrAAfAp_AlL_KAInA_EA ToTALpoENG (sa)
natrlumklor_d. kalslumklorld eller
magnesiumsuHat m.m. pogn , u;de
SurJs_ig. Eddlk, s_tron. Skarp, bitter qQ_s__ogng, Eksgp,J.Dnplt _pg,;kt,g L;tg g__gr ,nggn forbgdr,ngg, krgves
grunnsmak. Assos_asJoner t|l 3s_q3 Den T g,,kt, v;ssg t;_tak_or forbed,,n g, kan grgs'
melkesyreelleredd_ksyre, 2g_3a ogn Godtakbai,, g,,kt, hgt mgnkrgvgrforbpdr.,n �,
SvOiRl: R�tne  e_ tente _nt_kker, 2o_27 pogng: mangg1fu__ ; forho_d f;_ fyper,kt,ghg, man6g t;_tak kigvgs
B_produktfrav_sse_æt5tammer, <2opogng. problgmat,sk dgfgkt omfaffg,dgforbedr,ngs,;_takk,gv�s
avheng_gav__r_ngstemperatur, ' ' '



_T g p___g ______DJtt_____boq____L%_t%t>gm____h_oJJm__mdl J&__d__o___F__d_____w(_y_____(gq__vwK______pgq__g___æg____q____r__ (25)

Konkunanse B_gBe_tskodg 0

MERKt. Konkunansve_klasse _ltyii_e_
e bry_ skal gis kOmmentarer ' n _' _
. DOmmer(nOvnJ 0 '_ 0o oo _ ' DatO
_a alle kt1tet1ef. Kommentarene o
skal v_re konstruktive og fokusere Dommec___|f_|kasJon (xys, o,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _ N .
O, _gg SHBF Annen Ikke ektamlngrt
pOeng skal dokumenteres. , ,,,__ , , ,_,,____ , ,__,_ ,,,,

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (Xyss av type ogNI/in9s_rad, hommentpr ev. ovvihJ
aroma og smah; Tv_E; 0 Glassflaskg _ 0 pn.f_aske _ __ks K_omm,n,D,;
n _en= Under detekSJ'OnSg,enSe_ FYLLtNGSGRAD: 0 Lav l 0 NOrmat l 0 H_y | Til toppen
Svak: Kan s_ vidt kJ'enne emnet.
mgrkbar._ k, d 00_0__n_
- :n JenneeMnet'Og et ArOma/Bouquet(m,/t,hum/e,cstere,JBno/erogondrearomaerJ _ (1s)
er med p_ a de_nere aromaen eller
__er__rivelsg;
smaken.
YdgllB: KJenner gOdt emnet. Og det > _ . ___ _
g, ,, v',k,',g gltg, avgJ'ø,g,dg ,otl, ,, a- . , . l _
d,_n,,, a,oma,n ,__,, smak,n.__' i _
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ_rende _B_or_nne Ite ortrexx;
dgl av aroma_ e||,r smaksbildet. ' ?
. o _
DOmlnere_ndg: KJenner arOma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr gllgr .
smakg,. Utte_ende (xr_S OV_,rge og k IarJtet, beskn_ skumfarge og _tehsturJ _ (5)
fARGE: _Lys halmguI | O _almgul l 0 Gvldengul l 0 RavfargA l O Kobberfarget l 0 m_m _obbgrf_arggt
Bg rg sfork_gr,'n gr OR_dbrun_Nn|OM_rkr_dbrunJm,rkebrunlOR_dsortJbrunsortl0sortllORasalOR_
KLARHn: _ KIar l _ Lett t�kete  l 0 middels t�kete  l 0 Kraftig t_ketg l 0 uklar l _ 0 part;klgr
Acetaldehyd_: Aroma av gr,nne epler, SKUm: ,
Dftest�jærbiprodukt.
A_l: Etano_ ag andre h%ere smak rm,J,, h,m Jg, b,f,,,p, pt,p,,m,k o,,.J
alkoholer. _g varmende smak.
. _es_rIv_tte:
Astnngent: Snerpende munn_0lelse. _ .
D__q,sm,,Jma_a,;n,__e, _ _; e__ ( .o_oO o , _o A_,__ _ j t_
sm,rkaramell. oftest gJ'ærbiprodukt, __. ( _ ._
kan Dgs_j være infeksjon. I `
0MS: Dime1yIsulfid, s,tlig, mais, kjl.
Oftest manglende avdamping av
v,rter, hr sen ned4j_ling.
fenoIbk; Medisin, plast, sprahende el-
lgdn;ng.gasb;nd, røyk. ngllik. _Be"rynn_/se ortrehh:
Ettere_: Banan, bringebær, pære. eple, 0 l __ _
jordb_r, trapiskfrukt. osv. o
Gj_r: Gjær i l0sning, �jær  som har >_'_
SprUkket. F_lt_ f_lelee i munnen (Xyss o, karbongrjng Dg Xropp, p_. hommgntgr mun,følgrspJ _ (s)
ii_awtiwdbk: Kjemisk kombinasjon av _Ropp, . . .
. . ' g e IUm Y Ig _KOmment0t(_Srtln_Pnt, OlkOho Ivorme Osv.J:
klOrfraVannet Ogmtk_O_anISmer. xARBoNERIN_.. o F_at o Lav om_,dde1s _H,
L_s_et: Skun_katt, eksponering av o ovg,karbonert
dag5lys. Visse humlesorter kan gi '
likngndg karamgr. . . . .
. Andre ttlbahemeldlnger tll b_gg_eren (generp// vurderJn9, Jors/ag tr/Jai_rbedrJnger os_.J
_lddel:Ace_tOn,tynner.
Alkoholer/fusel som oppst�r  ved h0ye .
�J_æ_ngstemperaturgr.  _4 _,n __ _____%g.
e_llisk: Tinn, mynt, blod.__
oIui_dert: u_n, inngstgn% gammgl ._ _ _/ . _ .
sg,g,, v_,,,,, b_,, b,_ggpapp, ,�,,g'_5__  ______(, c _W .
gr_nnsaker, sher_liknende,
barneblgigr.
_t`_: OVerdrevet vannbehandling med NB.r DnsKAL GJs KommfNrAAEA pA ALLf KAJrEAJEA ToTALpoEN_ ' 5o
natriumklorid, kalsiumklorid ellgr "0
magnesiumsutfat m.m. .
w,/em',g. Edd_,k s_,fron skarp b;ffgr _POen__U!de
grunnsm_kA_�,;as;o_grt;_  ' 44-50p0eng: Eksepsjanelttyperiktig.Liteelleringenforbedringerkreves.
mglkgsyrg�_lgrgdd;ksyrg  35-43p0eng: Typeriktig.Vissetiltakforforbedringerkan€j,res.
swvg__.R_fngggg_fente_nf;kkgr _8-34a0eng: GOdtakbari_periktighet,menkreverforbedringer.
g_,produm fra v;ssg gJ.ae_nfammgr ' 20-27 poeng: mangelfull i forhold til typeriktighet. mange ti|tak krevgs.
. . . ' _20 pOeng: Problematisk. defekt. Omfattende forbgdringstiltak 4rgvgs
aV englg aV BJætl,gS_mperatUr. '
\''__i.j_nl _1n?__u.l._.1



___delgava_proma__J _eggmngtogdet ___A___DR0dpp_lbk _vd_tl__h_oo__JçL____ mo__dd___ lo ___ __/______ vqrg______0 (%2_5)

Konkunanse _b B|ygg_gts__g

MERKt. Konhunansekla_e _ Øltwg
Alle bryg8_ _kal g1s kommentarer _ -
. . DOmmet (novnJ U___ _ o0. Dato 1 D 4. b
_a alle kt_terler. Kommentarene
skal v_re konstruktive og fokusgrg . .
. . . . DOmnnef val1flkatJOn (XYtt 0_J
pa f0rbedrlnger. Grunn t_l trekk _ 6yh_ .
Ot tYBB BJCP SHBf Annen Ikke eksam|ngrt_
pOeng 5ka_ d0kumenteres. ,, ,____,_ ,,_, _,_,

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (hryss ov eype ogN//ingsgrod, hommenrer ev. ow;kt
aroma og smak: TYpE.' o G_a,,flaske _ o pn.fla,kg _ _goks . _K,mm,n,o,..
lngen: Under deteksJ'onsgrense. FYLLINGsGRAD; 0 Lav 1 0 Normal _ 0 Hgy _ _;_ toppen
Svak: Kan s_ vidt kJ'enne gmngt.
Mgrkbar_ san k_enn i _ PO_n_
:. . ' ArOma/BOU9Uet(maIt,hum/e,ester_,/eno/erogondrearomaerJ _(\ {1s)
er med pa a deflnere aromaen eller
smakgn. _B__kt/_eJ?e; $_ __ _UIii_\ hum_ _ _Vq_ c..__ tV7
Tyde_;,,sJ',nn,rg,dtgm,,t,ogdgt _d`_ _,n , _,_ __
er en viktig eller avgj_rende ralle i �
definere aromaen el|er smakgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav_ørende B_gor_nn,rsp ,rtrgii; n`_ ____oqx_ _ ___ _. /
_ eller 5maksb;_det0 `_
. . ' Wh __ __m _ .
Dam|n_tende: KJenner ar0ma e||er _
smak av emnet t�  kraftig at dgt 4la_
vil kamuflere andre aromagr gllgr
smakgr. Utsve_ende (kyss avJorge og h/arhet, beskJiv skumJarge og _tchsturJ _ (s)
FARGE: _Lys halmgul | 0 Halmgul l 0 _vldergul | 0 Ravfarggt l 0 _obberfarggt l 0 mgr*_ kobbg_arggt
Bg rg __orklgrl_n gr 0 R_dbrun_Nn | 0 m_rkr_dbrunJm_rkebrun | 0 R_dsort/brunsort l 0 sort l l 0 Rosa l o R_
KLARHn: _C3 ' ar 0' ott t�kete  l 0 Middels t�kgtg  l 0 Kraft;g t�kete  l 0 uklar l l 0 part_;k_er
I1c_etald_: Aroma av gr_nne epler, SSUM: o_
okest�jærbiprodukt,  _
A_oI: Etanol _ andre h%gre smak (moJt, Num/p, bo Jonsg pctprsmax os, J
alkoholer. Oftevarmgndg sma4. '
. B__shri_Ise; _ _ ___m4 ut _
_n_ent: Snerpende munnf_le|se.
aacq; sm_rJmarBarin eller c._- _ __4y _',Jmr Vat _ _cD __ J _'
sm_rkaramell, oftest gJ'ærbiprDdukt. \, _w _
kan ogs�  være infeksjon._ `
DMl5: DimetyIsulfid, sgttig. mais, k�l.
0ftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkjøling.
fenolitk: Medisin, plast, sprakgndg gl- ..
lgdn;ng gasbind ,_y_ng__,'k. B__o,runnel?e ortr,kk; r _'_ _v__ cvJ h__, \_ _o_ rt___'
Ettere: Banan, bringebær, pære, eplg.
jardbær, tropisk frutct, osv.
G_r: Gj_r i l_sning _'_r sam har _
tPNkkgt. fyntsk f_lel_ i munnen (kyss av kofbongrJng og Xfopp, p_. kommgntpf mun,__/g/spJ _5 (5)
Kl__endi_: Kjemisk kombinasjon av . _ . . .
. , ' Lett MedlUm 1 FYldlg __Dmmpnt_r (ostring_ns, oIkoho/vorme os_.J:
klOr fra vannet og mlkrOorgan_smer. _ARgoNERIN_. o F_ o.
. ' a aV l e5 H_Y
L__d_. Skun4katt, eksponering av o ov_grkarbone,t
daB5_Im. Visse humlesorter kan gi
Iiknende karakt_gr. . . . . .
n R tl a grne_ tn,et t|l b_gg_eren Igpnere/I vUrdcrJng, J0rs/og tr//orbgdrtnger osv.J
xinld_:Atet0,,tynngt.
AIkoholerJfuseI som oppst�r  ved hgye
_'æringstemperaturer. _ __ ___,',___ a\ __ ' __4_
hBiIlltk; _nn. mynt, blod. \
o_d_.. u_gn, ,,nngstgn ammgl __ _ ; _U__ _ _ _ t C_ _ _- _ _ _
senere vin_s, bl_t bølggpapp, r_fng ___
grØnnsaker. sher_liknende,
barneblgigr,
5alt: Overdrevetvannbehandling mgd NB/ Dns__
. . . . ' NifN_AR_R P AlL_ XRInRlfA TOTALP0ENG (sa)
nattlUm Orl , a S|Um Otld g||gr
magnesiumsulfat m.m. .
w,Jsm',g, Edd_,k, s_,t,,,. $_,p, b.,,,g, _Poen__u|de
runnsmakAss_os.,as.ongrt;_ 44-50DOeng: Eksepsjonelttyperiktig.Litggllgringenforbgdringgrkrgvgs.
mglkesyrg �__er  edd,__ rg 35-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbgdringgr kan _grgs.
sw__:R_tngg_tenfe_nt_,kker 28-34p0eng: Godtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
B ' 20 27 p0eng' MangelfulI i forhold til typgriktighgt. Mangg tiltak krgvgs.
iPr0dUkt fra vi_e gJ'æntammer. - ' .
_20 pOgng' Pr0blematlSk. defekt. 0mfattgndg forbgdringstiltak krgvgs.
avhengigav�j_ringstemperatur.  '
_'irc1__1 __1J-(1.1._.1



_AetTd Bmyee_d_aggnkrleel_ggrne_kp____asJ_fteoonm__rn_kearglgn0e_d___tgergmsmndeatkeon_g__det ______D0pp qo__( ___h_Jm_Jv__dlt____o_Ns____J_d___d_t____g__bvg_0f____________/_ __t_w__t_t_JA_t4__h__e1___cJ_w___(_______________q_t_$__4_((2l_s/s))

__

Konkunanse Bryggetskode

m ER K !. Konkunanseklasse _ Øltype

'b__'':'_'''kOmm'n'ar't DommerrnovnJ __eJ__ , Je _ oa1o _ .d4, 0
_ a e tltetlet. Kommgntatgng
skal være konstruktlvg og fokusgrg , , .
, DOmmetkVatlflhaSJOn (hYtt OvJ
pa forbedrlnger. Grunn t_l trekk _ N
Otb_BB O BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 lkke eksamlnert
pOeng Skal dOkUment,r_s. _ _ ___, ____

Brukf_lgendemengdeordfor Behotder(XryssovcypRogN//ingsgrad,Xommenrcrcv owikJ
aroma og 'mak: TvpE 0 Glauflaske l 0 pn-flaske _ _Boks _Komm,n_o,;
lngen' Under deteksJonsgrense FYLL|NGSGRAD O Lav l 0 N0rma| | 0 H_y 1 Til top gn
.' . ' P ( _ ,c1_
Svak. Kan sa v_dt kJenne emnet. '
. 0 0_ poen6
Mgtkbat_KankJenneemnet.Ogdet AromaJBou ugt m,Jt Numrg pttg,p p,o Jp,o ,nd,go,omog,
er med p�  _ definere aromaen eller ' ' '
0_es'riv,'s,_

- ' , J
er en Vl tlg e gr aVgJ0ten e rO e l a

Kraftig: KJenner emnet 4lart _ aroma
ellersmak,ogdeterenav_,rende _B,,,,nn,r,p o,J,,k_;__ ,,
del av aroma- e||er smaksbildet.
Dominerende: Kjenner arDma eller
smak av emnet 5�  kraft_g at de, klart _.__ __
vll kamuflere andrg aromagr g||gr .
smakgr UtSeende (k_SS ov Jarge og k/orhet, beshrJvshum_argp og -tphsturt _ (s)'
FARGE _ Lvs halmgul l o Halmgul l o Gyldengul _ o Ravrar_et _ o _obbgrfar_et _ o m_rk kobbe_arget
_ 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk rAc1_brunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 so_ l l 0 R0sa l 0 R_d8r_n_er
__RHn _ slar l _ Lect t_kete l 0 m_ddels takete _ o _rart_g f_kgtg _ o u__ar _ _ o part_klgt
A_aldghyd:Aromaavgr,nneepler, SKUM
oftest gJ_rbiprodukt _
AlkdhoI: Etanol og andrg h%gr_ smak (ma_c, _umJp, b,Jo,sg, ptrp,smak osv.J
alkoho|er. O4e varmendg ,mak,
'ngen_; sn,,p,nde mu,,_,_g_,,, _BE'"i_c''e_
Di%: Sm0rJmargar_n eller
smgrkaramell,oftes,_aerb|prDdukt. _o L ' ,
kan ogs_ v_rg _nfgksjon. l O
Dms. D,mg_,s,,f,d s,,,, ma,,s ka,, ,_ln__f_ _
' ' ' ' ' _ _1
0ftest manglende avdamp_ng av tW _ F_' �  .
vgr1er, for sen nedkj0lln_.
Fenoltsk: med_s_n. plast, sprakendg g|-
_gdn,ng, gasb',nd. ,gyk ,gll,,k. B_eor_nne/se 0r crckk; t __ o .
Estere: Banan, br_ngebær, pære, epIe,
jordb_r. trop|sk frukt, asv.
Gi_r: GJær _ l,sning. �jær  som har _-_''
sprukket. Fys;sh f__glse ; munngn (kyss av h,,bonp,,,g og k,opp, gv. kommp,cp, mu,,rø/p/sgJ d (5)
Klorofenoll_' KJemlsk kombinasJon av R
. Lett e lUM FYdlg _Kommentor(ostr_nqpns,oIXot1olvormeosv.J:
klOrftaVannetO_mlkrOOrganlSmer. sARBoNeR_NG o F_at oLav _m,ddgls oH
Lx_et: Skun4katt, eksponerlng av o ove,ka_0nert
dagslys. Visse humlesorter kan gl
Ilknende karaktgf, - , , . . ,
. Andte tllbakemeldlnggr tl_ b__eten (9_ncrcll vurderlng, JOJsIog tJ/JorbedrJnger osv.J
__m1d_deI. Aceton, hnner.
AlkoholerJfusel som oppstar ved h,ye
_aer|ngstemperaturer _ __ i
MetaIl'_k' _nn, mynt, blod. _
_ _ r __r _ h
OIoi_dert: U_en, lnnesten%, gammel,
sgngrg vin _, ? _
gr_nnsaker, sher_l|knende.
barngb|glgr.
Satt.0Nerdrevetvannbehandl_ngmed NB.JDnsJw_ G_
natrlumklorld, kals_umkIDrld gltgr
magnesiumsulfat m.m.
su,Jsmig;Edd,k s,tro,.$karp b,ftgr _POen__Utde
runnsmak As,ös,a, ongr f;_ ' 44-SO poeng: Eksepsjonelt _per|ktig, llte eller _n6en forbedringer kreves.
' 35-43 pDeng' Typerlk,_6. V|sse tl|tak for forbedrlnggr kan gJ_res.
melkeSYre eller gddlktYre , ..
swvel: Ratne g tgnfg nt,kkgr. - DOeng' O ta at l tYPetl tIBhet, Men klev,t fOtbedrlnget.
g ' 20 27 paeng' Mangelfull l fDrhold til typerlkt_ghet. Mange tlltak krevgs.
iprOdukt fra vlsse �j_rstammer,  - ' ,
t20 p0eng PtObl_matlsk, defekt. Omfattende forbgdrin6stlltak krgvgs
aVhengl_aV0_rlngStempetatur. '
t _'r____1 _l) _ 1 -l) 1 _ l



_k00__ft_ft _bd_dJ n_ g ______D0d ce_______(L_______ho_Jg044g_m__d____4(y%_lJg_odedhmdr_g_s___o9_gH_%__0J4_0_vw____tJ_______0____o__ç__(23_1yt_______g___z_wg_

_on_u,,ante_ _ N ' 0 __ ,_,,,, kodg ,, o

MERKt. Konkurransgklas_ _ltyii_e
Alle bry_ shal g;s hommen_argr o _ _' _
_ . DOmrwe_tlnDVnJ _ o ______o 0dO _ '_ t
_a alle ktftgrler. Kommentarene "
skal være konstruktive og fokusere _mmg,_al_flkas1on(k s, ,,J
p�  forbedringer. Grunn til trekh i _ N b .
Or _BB P SHBF Annen lkke eksam|nert
_Oeng Skal dOkumenteres. , ,,,_,, _,___,,, ,,____ _ , ,,___,,

Bruk f$l__nde mengdeord fDr Beholdgr (k_ss av type og Jy_/Iingsgrad, hommenrer cv. avvixJ
aroma og smah; TvpE,_G_assr_askg _ o pn_r_ask, _ o go_ ,omm,,,,,..
lngen:UnderdeteksiOnsBrense. FYLLlNGSGRAD: OLavl_NormallOH$ylOTiltoppen _
S_ak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
mg,kba,.. _an k'gnng gmnef o dgf ._0_ Po_n_
' AtO_ / BOU9U_t ImD/t, hum/e, pstere, /eno/cr og ondre oromaerJ _ c7_ (_s)
et mgd p_ �  de_nere arOmaen etler -
smaken. _Beskr'_e'',_
Tvdellg: Kjenner godt emnet. og det J5V0_ _ _ _ ___
er en viktig eller avgj_rende rolle i �  _ '
_ _ _' nr_
de_nete atOmaen eller smaken. _, l
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
ellertmak,agdeterenavgj_rende _B_orynn,J__ orfrgxk; r
del av aroma e__er smaksbitdet. _ , . _' M _.
. -. _m _ { _ _ 0 _ _
mlnere_n g_ KJ'ennerarOma ellet r u ' l _
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr gllgr
smakg, Utteendg IhtYtt O_/0rge og _/Drhet, beskriv s_um_Drge og -te_sturJ _ (5)'
FARGe; _ Lys halmgul l o Halmgul t o Gy_dengut _ o Ravfarggt _ o Kob__arge_ _ o m$,k kobb,_a,g,,
Bggrgp,fo,klg,-|ngg, 0 Rgdbrun/brun l 0 m_r* r_dbrunJmgrkebrun l 0 RgdsortJbrunsort l 0 $ort _ _ o Rosa _ o Rgd
KLARHn: 0KlarlOLetttJi_ketelOmiddelsc_ketelOKraftigt_ketelOuklarllopa_ikler
_ldehyd: Aroma avgr0nneepler, SKUm:_ . _. ' _,
. . _ . o__ o _
O e5 0_t IprO U. ,
Al_l: Etanol og andre h%ere sma_ (ma/r, _umJp, b,/,,,p, pftgrsm,x os,_J(25)
alkaholer. Cift_e varmgndg tmak.
. . _8e_hriyii__e; .
iiS_tnngiem_. Snetpende munnf0lelte, ' .
Di_: sm_rJmargarin e__er_____o o 0 __ ;
sm_rkaramell, oftest �jærbiprodukt,  _ )' r_ '
kanogs�værginfgksjon  _ ?
.. . : . r
DMS. DlmetyIsulfld, s9i_tl_g, mai5, kal.
0ftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj_ling.
fenDl_: Medisin, plast, sprakende el-
_gdn;ng.gatb:,d, r%k. ng_l;k. _B'orynt1te_Jsg Drtrekk; .
E_g: Banan, bringeb_r. p_re, eple, - .
J'odbær, tropisk frukt, osv. _
Gi_r: GJ'ær i l_sning. _'ær som har __
SPtUkket. fYs1sk f_rglse l munngn (hyss oy xarbonpring og kropp, gv. xommg,fgf munn/øJgJ,gJ (s)
KlaHro_fiwdI_: Kjemisk kombinasJ'on av KRopp. . .
. . ' ett e lUM FYldlg . _KOmmint,r fastringens, ot_oholvorm_ osv.J;
Or ta Vanngt Og mlktOOtganlSmer. KA_BoNER_N_.. o flat o Lav m_, _
Lx_et_: SkunYkatt, ekspDnering av o ove,ka,bonert
dags1vs. Visse humlesorter kan gi
likngnde karakter. .
. An te tllbakgmgldln_e, ttl bly_g,en (9enCrP// ,UldPlrng, _on/ag ti//orbgdrjngpr os,.J
_m_del.Aceton,1ynner.
AlkoholerJfusel som oppst�r  ved høye n
. . L(
0_rln_temPgratUrer. _ . _ .
_taIlisk: T_nn, mynt, blod. ( '
Oksidert.: U_en, innestengt.gammel. O
sgngrg v_n_s, b__f bg_ggpapp, ,%t,g_,l _ _ __. _
gr_nn5aker, sher_liknende, ' '
bameblgigr.
_lt: Overdrevetvannbehandling mgd NBJ DnsJKA__ GJ
nafr;umklo,;d, kals;umklor;d gllgr S KOMMEN_ARER P AUE _R/_ERIER TOTALPOENG (50)
magnesiumsulfat m.m. .
w,Jsm,'g: Edd_,k, s_,tron. $karp, b.,ffer _POen_oeu!de
runnsmak _os.tas,ongr t;_ 44-50 p0eng: EksepsjOnelt tYperiktig. litg eller inggn forbedringgf krgvgs.
mglkesyrg �__gr  gdd_,_yrg 35-43 p0eng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan _'_rgs.
sw__: _fng g_ tgntg _rst,,kkgr 28-34 p0eng: GOdtakbar i typeriktighet, men krever forbgdringgr.
Biprodunf_v',ss�gJ_,ærstammgr  ' lO-27POeng_ mangetfulliforholdtiltyperiktighet.Manggtiltakkrevgs,
avhen __ av .ae_r.,n efgm eratu�.  <20 pOenB: PrOblematisk, defekt. OMfettgndg forbedringsfiltak krgvgs.



_AAtB_trl_hnBe_m __ ___D____qcG___Lrk_9J__g___4 ___? ___r/0w__go _9g_(_/________________ t __\_ _

,o,k,,,a,_ hJm_6 ,cygg,tskodg __1_8_

_ Konkunan_klasse _ _ltype

AIle b__ skal _is kommen_rer Dommg, (n,,n) o o o rr21 Dato
iterier. Kammentarene ' _
skat være konstruktive og fokusere _mmg,kva_i_kas_o, (kryss ,,J
pj forbedringer. Grunn til trekk i _No,b_gg o gJcp o $HBF o Anngn o _kkg gksam;ngrt_
paeng skaI dakumenteres. ____, _ _, __,______,____

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder lXyss 0v cype ogN//ingsgrod, Xommentpr ev. a,vikJ
aroma og smah; Tv_e; _Glassflaske l 0 _n-rlaske l 0 Baks ' __ommentar;
Ingen: Under deteksjansgrense. FYLLlNGXRA0; 0 Lav l _Normal l 0 H0y l 0 Til toppen
Sva_: Kan sj vidt kjenne emnet. oa pogng
Merkbar: Kan kjenne emnet, ag det A,oma J Bouquef (m,rt, _,mJp, gstg,p, Jgno Jp, og ,nd,p ,,om,g,J _ (_s)
gr mgd p�  _ defingrg aromagn gller .
B_gthfi_elsg; _b U C
Smaken.
Tydg_',g;K;g,ng,god,gmng,,,gde, _u_ hV1i__ _,çgt_ ;__ _/_uvnh_
er en viktig eller avgj_rende ralle i �
dgfinerg aromagn e||er smakgn.
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
eIler Smak,OgdeterenaVgJØrende _B'_r_nni/se ortrehk; f`ii_ _ u__ G _
del av aroma- eller smaksbiIdet,
Oomlnere_ndg: Kjenner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vilkamuflereandrearomaere1Ier utsegndg(kyssov o, po kJ,,Ngt bgskrJ.,skum,, po _fpkst,,J _ (s)
smaker, . '
FARGE. _Lvs halm_ul l 0 Halmgu1 | 0 Gyldengul l 0 Ravfar Bet l 0 Kobberfarget l 0 M_rk kobb_rfarg_t
. 0 R0dbrunJbrun l 0 m0rk r0dbrunJm0rkebrun l 0 R0dsortJbrunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
egrep_fOrkI8rlnger _LqRHn.. ___ar u Lgtt _,kgtg o m.,ddgls ta,kgtg o sra_., ta,kete o uklar o pa_.,k_er
%ta__;Aromaavgr_nnggpler, s_um: __"`_t ___
oftest�jærbiprodukt.
Ol: EtanOl Dg_ andre h%ere Smak Im,/t, humJp, ba/,nsg, gttprsm,h osv.J _ l25)
alhoho1er. Of`te varmendesmak. Bg,x,JypJ,p. . _ b;
: Snerpende munnf_lelse. _'
_%; sm_r/margar;nellgr % _ ___
sm_rkaramell,oftest_'ærb;produkt, _,_ b;_ _m
kan ogs__ være infehsjon.
DM5: Dime1yIsulf_d, s_tlig mai5, k_l.
0ftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkjøling.
FenoIlsk: Medisin, plast, sprakende el- . .
_gdn.,ng gasb,,nd, r_yk, ng__.,k. _8'orun_/1_ or rr_hh; _W % __d` Ct b___ _
E_g; Ba,a,, b,i,ggbæ,. pæ,g, gp_g, _ J d4i_ ex_ -, _;
jordbær, tropisk frukt. osv.
G__ Gjær i l_sning, _ær som har
sprukket. Fysisk f_lel_ i munnen (hyss av harbonering og hropp, ev. Xommenter munnJø/e/seJ l5)
KlotOfe_noli_: Kjemiskkombinasjon av sii_opp.. _ett _ o med_,um _ o fvldig Komm,,,o,(,s,,,_,gg,,, ,J_D_orvo,m,o,,.J..
klorfravannetogmikroorganismer, sARBoNeR_N_.. of_at1oLav__m;ddelsloH,yl _
lys_det: SkunNkatt, eksponering av o ove,ka,bong,t
dagsl_. Visse humlesorter kan gi
liknendgkaraktgr. And,gt__bakgmeld_nggrt;_b__ergn(gpngrpJJ_urdp,;ng rorsrogfJ'J�rbpdrJ'ngp,os,.J
_1ddel:Aceton.tynner. ,
Alkoholer/Nsel som oppt_r ved h_ye
_'æring5temPeratU,er_ _ % _' ' ' 0\, _ O n _
Me_llbk: Tinn. mynt. blod. _ _ w ' _
o_dgm_,. ugg_gn. ',nngs,gngt_, gammg1, __ _ _ m_ _iC_ __ _
senere vin_s, bl_t b0lgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sherryliknende,
barneblgigr.
Sal1_;Ov,,d,,v,tvannb,hand_;ngm,d ,B.,D,,slw_,,,s KommeNr_AA,Ap_A,L,KA,nAJ,A ToTAlpoENG__ (,o_
natriumklorid, kaleiumklorid gIlgr
magnesiumsulfat m.m. .
w, s _. Eddik sitron skar b;_er _POen__U!dg
' ' . . ' . ' 44-SO poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSmak__SO5laSJOngrtll 35.q3 ogng. T gr_,kt_, v_,ssgt_,_takfDrforbgdr_,n grka, ._rgs
melkesyre elIer eddiksyre, P : YP g'. .. g _. '
. R%fng egg_ tgnfg hntikker 28-34 POeng_ GOdtakbar l _Perlktlghet_ men kreVgr fOrbedrlnBgr-
. ' . . ' lO-2_ poeng: Mangelfull i forhald til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
BlptOdUkt fta VlSSe gJæntammer, . . .
. . . <20 p0eng: PrOb1ematISk, defekt. Omfattende fOrbedrlngttlltak kteVet.
aVhengIBaV_æflngStempetatUr.
1_L'r.i.1__1 ?___l-()_l___l



_s%ta__Bm0t_akgldn__hy4F__Ahl _ g _ ______s D_um d_(x_____0JLhJk x/___omed__dl ______k_h_hhc__K_o______rt__k_____ou_kll___/______J__0cJt__/?(_pt/_o__sk______J_dt__l8____J4t____ytw__0___JJ_w_

_

Konkurranee Bryggets kode

l. Konkurran_klasse _ _ltype

Alle bry_ skal gi_ kommentarer Domme,(,,,,J_ ,' ll , 10_
` alle kriterier. Kommentarene
skal være konstrukt_ve og fokusere Dommg,mal',f'|kas)'on (ky,s avJ
p�  forbedr_nger, Grunn t_l trekk _ _ Norbrygg u BJcp o sHBf o Anngn o Ikke gksam_,ne_
poeng skal dokumenteres. __ _ _ _

Bruk f_lgende mgngdeord for Beho_der (kryss ov eype OgNIIingsgrod, hommentcrcv. ov,ih)
aroma og smak: TypE _Glassrlaske l 0 pfT-flaske l 0 _oks _Kommencor;
lngen:UnderdeteksJonsgrense FyLllNGsGRAD, OLav|_Narmal|OH,vlOT_ltoppen
Svak: Kan sa v_dt kjenne emnet. ,
_o _ I_O_nd
Merkbar: Kan kJenne emnet. og det A,oma J Bouqugt (m,Jt, humrp, pstg,p, Jpno Jg,og on4,g o,om,g,J __sj
er med p�  �  dR_nere aromaen eller
Be'k'ive''e'
Tydeltg: sJennergodt emnet. ag det / '
er en v|kt_g eller avgJ_rende rolle i �  __ 0 _ t_
definere aromaen eItgr smakg,. - _- t
,,a,,,g.. sJ,g,,g, gm,gt k,a,t ., a,oma _ _ _ l _ .
ellettmak,ogdeterenavgJ_rende _8'orynn_ Jse Drtrekk_
del av aroma_ eller smaksbildet. iw c '
Dom;nere_ndg; KJgnner aroma gllpr _ /
smak av emnet sa kraft_g at det klart _,
v_l kamuflere andre aromaer elIer u .
tSeen e _tt OV Ot9e Og Othgt, bRshrJ, ShUmJOtg_ O9 -t_hStUr) (5)
Smaker.
FARGE _Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 _obberfarget l 0 m,rk kabberfar_et
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m0rk r_dbrunJm0rkebrun l 0 R0dsortJbrunsort 1 0 Sort l | 0 Rosa | 0 R,d
e_re_S Or 8rl�_er  _LA_RHn. , , .
. ar ettta ete l etta ete ratlBta ete at Partl Qt

e _ rOMaaVgr nngePer_ _o 0
oftest�jærblprodukt.  o
AlkdtDl Etan0l _ andre h_Yer% Smak (m0/t, hum Ip, bo/ans_, pttprsma_ osv.J (zs)
aIkoholer, Oftevarmende smak. Be,k,,.,crse.
jgent: Snerpende munnf_lelse. _'
Diacq: SmgrJmargar_n eller
sm_rkaramell. oftest€jærbiproduk1,_WJv -
kan ogs% være InfeksJon
DMS: Dlme1yIsulf_d, s_tl_g mals. kal. ,
ohgst ma,g_,,dg avdamp,,g av __ __ 4' _ _W.
v,tt_,,. fo, sg, ,,dkJø_,,g. / _ ___4`
Fenolisk. Medisin. plast, sprakend_ cl_ ' .
_gdn,ng. gasb;nd, ,_yk, ,gll,k. _Beorunncl'c or 'rehh: 7 W
Esie_re: Banan, br|n_ebaer, pære, eple,
Jordbaer, trop|sk frukt, osv.
Gjær: Gjær _ I_sning, _ær som har __ _-- -`
sprukket. f_isk f_lelte t munnen Ihyss av harbonering og kropp, e,. kommgntgr mUnn_ø/g JspJ _ ls)
Kl__k KJemisk kombinasjon av _Ropp., _Lett _ D med,um _ o Fy_d,g Komm,n,o,(os,,,,g,,s ,_,,,,Jv,,mg o,vJ.
klorfravannetagmikroo_anismer. _ARBoNERIN_. o F_at_o Lavl m,ddelsl_H,yl _'''
L_skadet_: Skun_katt, eksponerlng av o oye,ka,bongrt
dagslys. Visse humlesort_r kan g|
l_knende karakter. And,g t',_bakgme_d',ngg, t_,_ b|y_e,gn (gpng,pJJ ,u,4p,,_ng J,n/,g f,__ Jo,bpd,,_n
_middel: Aceton, 1ynner ' '
Alkoholer/fusel som oppst_r ved hgye
_ær_n_stemperaturer. _ ` t h
Me_ll'_k: Tinn, mynt. blod ,?
: U_en. |nnestenBt, Bamme1, ' JJ1
seng,g v,,gs blgt bø_ggpapp ,atng t9_ _o _m4t ___
gr_nnSaket, Sher_liknPndg, _wq_ _ _ ,
bamebteler.
_lt_: Overdrevetvannbehandling med NB.r DnsKAL GJs KommfNrAAEA pA AL_E _AJrEA/EA ToTALpoEN_ (so)
natrlumklorld, ka|siumklor_d gllgr
magnesiumsutfat m.m. .
.Edd,k s,tron $karp b;ffgr _P0en__U!de
' . ' ' 44-50 paeng: EksepsJonelt typerlktlg. L|tR Ptler Ingen forbedr_nger hreves.
grUnnSMak' AUOSlaSJOnet tlI 3s.a3 ogn, T gr,,kt, v,ssg t,_t k f f b d k .
melkesyre eller eddltsyre. : g'. . _ Or Or e rlnger an _ reS'
s 28 34 poeng Godtakbar _ typer_kt_ghet. men krever forbedr_nger.
wvel, Ratne e_, tente hrst_kker. _ :
. . lO I7 pOeng. Mangelfull 1 fDrhold t_l typerlktlghet. Man_e t_ltak kreveS
IptO U ra VlSSe 0ætttammer,
<20 p0eng Problemat|sk, defekt, Omfattende forbedr|n_st|ltak kreves,
aVhe,glg aV 0æflngStempPtatUl
1__'____1 _n_ l-_ 1 _ 1



__td Bmakgn_ f_g__ g _____D_d_tlb_k_r?_____l_d_o____LN1___hpq__J___kt_b_bd_____dv___o___t___mo__d Fd_l__d__/atJ4c_lk__%�_l__o__l  J_fK _k_______l/o__(_______g__o)_r___/_o___h__/___g_TJ__t

_'
KOnkUtfa_nte _ J1_tj_ J] 0 BtY_gett kOde 0 O

_. _onkurranseh|as_ __fypeT _ _

ka_ ',S kommen_a_, a. 0 , 0 _ _
.ety_S ._ Dommer(navnJ 0 o ' _ Dato - . C7
pa alle kr_ter_er. Kommentarene _
skal være konstruktive og fokusere Domme,__'|f'|_,J'on (_yss ,vJ O
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _ Norb_gg o gJcp o sHBf o Anngn o _kkg gkeam;ng_
poeng skal dokumenteres. __,________ _ ,

Bruk f_l_gndg mengdgord for Behalder (hyss av type ogN//ingsgrod, kommenterev. ovviXJ
aroma og smak: TYPE: _GIassflaske l 0 pn-Ilaske | 0 Boks _. _Kommenror;
lngen: Under dete4sjonsgrense. FYLLINGXRAD; 0 Lav l _ Normal l 0 H_v l 0 Til toppen '
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. ,,
.a _Oin_
Metkbar: Kan kJ'enne emnet, og det A,oma J Bo_uquef (morc h,m_p gscg,p fg,o/p,og ,nd,g ,,om,g,J 0 (_sj
er med p�  _ definere aromaen eller ' ' '
B_e5hri_!se;
Tydglig; Kjgnngr odt gmngt, D dgt _ ' , 0
et en Viktig eller avgJ'0rende rOIle i �  _ . _ o
def;nere aromaen eller smaken, " O'
Krattlg: Kjenner emnet klart i aroma
ellersma4,ogdeterenavgJ'0rende _B_,or_nnel_e ortrPhh;
el av aroma- e||et smaksbildef.
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuf|erg andrg aromagr e||er .
Utsee_nde (k_ss OvJargc og hlarhet, beskrrv skumJarge og -ceksturJ l5)
smaker.
FARGE; 0 Lvs halmgul l _ Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravtarget l 0 Sobberfarget l 0 m_rk kobbgrfarggt
_ 0 R_dbrunJbrun l 0 Mgr* r_dbrunJm_r*ebrun l 0 R_sor1Jbrunsorc l 0 so_ l l 0 Rosa l 0 R_d
e_r___ Orkl8rIn_er _LA_RHn. _l , . . , .
' ar ett ta ete l e t t gte Sta tl_ ta ete Uklat l PartIkIer
_ldeh_: Aroma av grønne epler, SKUM_ __ '-
oftest�jærbiprodukt.  o
AkdtDl: Etanot og andre h0vere smak (mort, Num/g, baJansp, pctprsmox os_.J (25)
aIkoholer. Ofte varmendg 5mak.
. B_e5hri_!se;
_ngiwt: Sne_ende munnf0lelse.
aa_: SmgrJmargarin eller
sm0rkaramell, oftest_ærbiprodukt, . ,
kan ogs_ være infetsJ'on. _ . .
Dms_ D_metylsul_d, s0tl;g ma;s, k_l. _ __' ' _' _
Oftest manglende avdamping av '
v0rter, for sen nedkj0ling.
FiwDlbtl: Mgdisin, plast, sprakgndg el-
_gd,ing,gaebind,rgyk,nell;k. _B_or_nnel_P or1rPhh: . .
Ee1ere: Banan, bringebær, p_re, eple, _ o_ 'i
J'ordbær, tropisk fruh, o5v, o
G_r: Gjær i løsning �jær  som har _
SPrUkket_ FysiSk f_lelS_ t munnen (hyss av karboncring og hropp, ev_ Xommenter munn_øIc/seJ _ (5)
KIonDfenoll_: Kjemisk kombinasJ'on av sRopp. o Lett _m _ . .
. . ' e lUM Y lg _0mmPntot crStrtngPnS, 0 D 0 VOlme 05V.:
klOrfravannetogm_krootBan_smer. sARBoNER_NG.. o F_at_oLavl m.,ddelsloHgyl
L_Widet: Skunykatt, eksponering av o ovg_a_ong,t
dagslyn. Visse humlesorter kan gi
likngndg karakt_gr. _ - . . .
. An te tl a eflNe_ Ingef tl lY_eten (genPrg// VUrdelJn9, JOK/Og tr//Orbedrrng_r Osv.J
__|ddii_:Aceton,tynner.
AlkoholerJfusel som oppst�r  ved h0ye _
0'æ1i_ng.StemPeratUrer. IL1_ _ __ _V
nNe__ll|s_: _nn, mynt, blod, _yvl_ _'.
Ots1dert: Ugg_en, innesten%, gammel.__ ` -
senere vin0s, bl0t b0lgepapp, r�tne
gr0nnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
_tt: ON_erdreve_t vannbghandling mgd NBJ Dns_c G_s KommfNrAA
natriumklorid, kalsiumk|orid ellgr "
magnesiumsulfat m.m. .
su,/sm'|g. Edd_,k s_,fron skarp b_,ttgr _POen__U!de
' ' - ' 4q 50 paeng' Eksepsjonelt 1yperiktig Lite eller ingen forbedringer kreves.
runnsmak. Assosiatjoner til - ' . . . , ' .
mglkgs rg gllgr gdd;_ rg 35-43 paeng: Typer_kt_g. V|sse t_ltak for forbedr_nger kan �jgres.
s,ove__:R%_tngggg_tgnfg_,st;kkgr 28-34DOeng: GOdtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
g ' 20 27 p0eng' Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreve5.
iprodu4 fra visse �jærs_ammer,  - . ' ,
ClO pOeng PrOblematlsk, defekt Omfattende farbedringstiltak krevgs,
avhengigavgJ'æringstemperatur. ' '
_'critnn 2n_'I-n'I-_.l



_s Bmakg_ng _r__y_ D______sgRtotptpvese %_tk_J_md__ qs__o__F_\d_0__/o_g_ ___(__eq___ ___ttr__& t

n_ k_, U __4j
Konkunanse B__tS

_ ø,, g _e>_
MERK! "O"'U''an_''aS_ _ YP
A__eb__ska_g;skommen_arer _mmg,r,,,,J _4vvl_ _; Da,, o_.___ _%
pa alle krtterier. Kammen,arene Cj_
skal være konstruktive og fokusere 0ommg_,kval;f_kasJon (_yss ,vJ
p_ forbedringer. Grunn tiI trekk i _Norbrygg o BJcp o sHBF 0 Annen 0 lkke eksaminert
poeng skal dokumenteres. ___ ___,___, ____ ,__ ,_____ __

B_uk f__ggndg mengdeord fo, Beholder (k_ss av typp og N/lingsgrod, hommenter ev. ov,inJ
aroma og smak; TYpe._ _Glas$flaske _ 0 pn.flaske l 0 Boks .. _Kommentar.'
_ngg_n;undgrdgteksJonsgrense. FyLLlNGsGRAD.' OLavl_NormallOH_y|OTilt0ppen
Svak: Kan s�  vidt kJenne emnet. _0_ spoen_
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det A,oma J Bouqugt rma/c, humJp, gstprp, fg,o/pr og andrg oromoerJ _ _lo (15)
er med p_ _ definere aromaen eller B k. r. ___ __ _cg
'
Tydg_;g;_K;ennergodtemnet,ogdgttnJ_m_ i _v0_'. __ 0?__
er en viktig eller av�j_rende  rolle i �
dgfingfg aromagn gllgr smaken.
Krattlg: Kjenner emnet klart i aroma
g__g,sm,k,,gdg_g,g,avgJ'a,g,dg _B,,,,,n,,r,, ,,,,ei_i; ___ _ ;4t _%__ _o_
del av aroma- eller smaksbildet. _Wi _ dW ; 4i_m _ __ ; cx_
Domlnerende: Kjenner aroma eller
smakavgmngtea_ kratt;gatdgtk_a_ htYt__ , / cj_ur_iL
vil kamuflere andre aromaer eller ut_gnde (k,yss ,vJ,,gg og kJ,,hgt bpsk,J.v sk,m Jo,gp og .tpksfu,J _5 (5)
smaker. . '
FARGE. _ys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget l 0 M_rk k0bberfarget
. 0 RgdbrunJbrun l 0 Mgrk r_dbrunJmgrkebNn l 0 R_dsorcJbrunsort 1 0 Sort l l 0 Rosa l 0 R_d
egr_psforkl8rlnger __RHn; __a, _ o Lgtttj_kete o middg_st_kgte _ o _,a_i t_kete _ o ukla, _ o pa_;kle,
_alde4d: Aroma av gr_nne epler, SSUm: o_ _ _
ofcest__rbiproduh1.
Aiiho_; etano_ _ andre h%ere smak rm,Jr, humr,, b,r,ns,, ,tr,,sm,k osv.J __ _ (es)
alkoholer. Ofce varmendesmak. .. _, b __ e _ . _
_t|j_nggm; $ngrpgndg munnfglgl,e, _8,tkl/V_/SP _ -l _ VVUi_ J _ _ _ _
__, smgrJmargar;n gllgr S _ __ _ xn_ i
sm_r*aramell, oftest �jærbiprodutct,
kan o__ være infehsJ'On,
DMS: Dimetylsulfid, sai_tlig, mais, k_l.
0ftest manglende avdamping av
v_rter. for sen nedkj_ling.
_llsk: Medisin, plast, sprakende el- _
_gdn;n asb;nd r k ng11ik. _B,or_nn,l,, ortr,kk; VVUi l _
Enere_; Banan, bringgbær, pærg, eplg, _ r \ Vi _u __ %_, _ _
jodbær, tropisk frukt, osv. '
GJæ_ Gjær i l_sning, �jær  eom har
spNkket. Fynisk f__e_se i munnen rnyss av karbone,_'ng og nropp, p,. hommgnrgr munn__JerseJ __ (s)
la__1sk: Kjemisk kombinasJ'on av . _ o ' _ .
. e t g IUm Y Ig ___mment_t O5tlIngPnS, _IXOhO/_OlmP OS_.:
klorfravannetogmikroorganismer. sARgoNeRIN_.. oFlatloLav__m',ddgls_oHgvl
L__det: Skun4katt, eksponering av o ove,ka,bonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngndgkaraktgr. Andtgt'|_bakgmg__d'_ngerf'|_bcygg_gfen(gp,pfprrvurdgrJ'ng Jors_J,gtr-J_orbgdrt'nggrosv.)
_iinIddel_; AcetDn, tynner.
A_koholgrJfueg_somoppsfa-rvgdhgvgA9_ __, %tmw___r_
',,;,_tgmpg,a,,,,,. _rU vw _m__ ___ ., o. _
hBiIlisk' Tinn mynt blod ___ _ .
' '. ' ' ___t_i
Otai_dhert: U_n, Innet_n_, Bammel, 0
senere vinØs, blØt b_lgepapp, r�tne
grgnnsaker, sher_liknende,
barnebIeier.
_lt_: Overdrevetvannbehandling med NB.r DnsicA_L GJs KommENrAAEA p_ ALLE KAJrEAJEA ToTALpoEN_ _ (so)
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m.m. .
;g. Edd;k s;fron $karp biffgr _POen_'_U!de
' '.. ' . ' 44-50 paeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSmak- A_OSlaSJOner tll 3s.a3 ogn, T gr;kf; v;ssg t;__ak for forbedr;n gr kan,
melkesyre eller eddi_yre. _ ' ' . . . g gJ .rgS'
.. . 28 34 pOeng: GOdtakbar l typerlktlghet, men krever fOrbedrlnger.
SYiie_l. _tne e_, tentg VrStlkker. . . . . .
B. 20-27 p0eng: Man_glfUll l fO,hOld tll typerlktlghet. Mange tlltak kreves.
lptOdUtrt fra ViSSe 0'æt Stammet, . . . ,
. . . CZO poeng. Problematlsk, defekt. Omfattende forbedrlngstlltak kreves.
aVhenglBav0_rlngstemperatur.
__ri.|_n1 =u2_-_).1.2.l



_AskTBelmye_dagekhnlrlg_lg_gene__p_m__msJ_fged_on_rnhg Jrlgg_or_dltggmnektr0gdgdglt ______Dd lbk __0_ve_tlkhJaotJb0en__e_r___t1___odlr_e__sJyt______s4Nw4t_o__h_cJyHglJ___y__/_g__th____0__0ch4___l0____t________hd______/_o__wv__________)___y____/Jvt_l___() _

Konkurranse B|y_gg_g1sk_e

MERKl. Konkurranseklasse _ _ltvii_e

. . Dommer (navnJ Dato ' '
__ aIle krlterler. Kommentarene
skal være konstrukt_vg og fokuegrg D .. -
Ommethrallflka SlOn (XYtt 0VJ
p_ forbedr_nger. Grunn t|l trekk _ _N
_ Ot _gg nnPn l g e tamlngrt
pOgng Skal dDkumenteres,

Bruk f%lgende mengdeord for Bie_holder (Xyss av rype ogNI/ingsgrad, kommenterev. avvikJ
aroma og _mah: TvpE _ G_assflaske _ o pn-flaske _ u Bo_k$ K_,mm,,,D,..
lnggn: Under deteksJansgrense. FYLLlNG5GRA0 O Lav l_ Normal | 0 H_y | 0 Til eoppen
Svak: Kan s�  vldt kJgnng gmnet.
mgrkba, Kankgnnggmngf o det 0_ tPO___
--,, ' ArOma / BOU9Uet (moIt, hum/e, esterp, JenD/%r og andre aromaert _ l (ls)
et Med pa a dgflngtg arOmaen e|ler -
Beskr'vg"'_

er en viktlg eller avgJørende rolle _ % 0
de_nere aromaen eller smaken, '
Kraftig: KJenner emnet klart _ aroma -
elIersmak,ogdeterenavgJ,rende B_corynne Jse ortrgxx_
del av aroma- e11gr smaksbildgt.
_ . _` __l_
mine,ende. KJenner aroma eller . , . . ,
smak av emnet s�  kraftlg at det klart ____ ' 8? _ . _t.
vll kamuflere andre aromagr gllgr -
Utsve_ende (kryss avJ0rge og k/arNet, bes_riv sXum_arge og -teXsturJ _ (s)
tma er
FARGe O Lys halmgul l _Halmgul _ o Gyldengu_ 1 o Ravfargec _ o _obberfar_,t _ o mA,k kobb,_a,get
_n gr o R_dbrun/brun | o m_rk r_dbrunJm_rkebrun | 0 R_dso_/brunsort l 0 s0_ _ _ o Rosa _ o Rgd
KLARHn _ Klar | 0 Lett t�kete  l 0 M_ddels t�kete  l 0 _raft|g xakete l 0 uklar l l 0 pa_|kler
Iicetalde4d: Aroma av gr_nne epler. SKUM .
oftest_aerb|produkt.
Ak0hol: Etanol _ andre h,yere smak (ma/t, humfg, b,_onsp, pffp,smDx ,,,.)__(zs)
alkoholer. Ofte varmende smak.
, sn,,p,nd, m,n,f,_g_sg. B_e'"ive'se_
i%ac9l' Sm_rJmargarln eller l
sm_rkaramell, oftest_ærblprodukt,
kan ogsa v_re _nfeksjon.
DMS: 0imetytsulfid. s0tlig, mals, k%l. .
ot4test manglende avdamp;ng av ' _
_"':' 'O' "n.n.'dki_''n_' j _ _-/ tWl_.
nOl. Itln,paSt,Spra gn ee-
lgdn_n_ gasb1nd. r,yk, ngll_k. _Be"r_nne/'e or Crehh:
Estere_: Banan, br_ngebær, pære, gple,
jordb_r, tropisk frukt, osv.
G_' r:Gjærll_sn|nB_ærsomhar _-___
tprUkkgt. F_isk f_lelse i munnan (kyss av hafbonpfJng og kropp, pV. xomm,ntp, m,nnr_fp/,gJ s
Klatahnoli_: KJem_sk komb_nasJon av
. KROPP Lett l medlUm | FYldI_ _NOmmgntar (astr_ngens, oI_Oho/_orm_ os_.J:
OrfraVanngt OgmlkrOOtgantSmgr. _ARBoNER_N_ oflat oLav om,d
Lyn_dPt: Skun4katt, eksponer_ng av o
dagslys. Vlsse humleso"er kan g|
liknende karakter. . . . .
. An tetl a emeldlngertllb__gten(gPnetPII_UtdPftng,/oft IogttlJorbpdfingprosy,J
%xin1ddel.Aceton.1ynner.
AIkoholerJfusel som oppst_r ved h_yg _
__r_n_temperaturer o _
me_llisk: Tinn, mynt, blod.
oksidhert; u_en, ,nngsfgn% gammg_ _ _ l
senere vln,s, bl_t b_lgepapp, r%tne
gr_nnsaker, sherryliknende,
barneble_er.
Satt' Overdrevetvannbehandllng med NBJ Dns
' I5 KOMMEN_ARfR P Allf _AIrfRIER TOTALPOENG _ (5o)
natriumklorid, kalsiumklorld eller
magnesiumsulfat m.m, .
w,Jsm,,g,. Edd,,k, ,,t,D,. $ka,p, b,,,e, _Paen___u!de
runnsmak. Assos,as ongf fil 44-50 p0en_: EksepsjOnelt tYperlktig, llte eller tnggn forbgdrlnggr krgvgs.
mglkesvre ellgr gdd_ksyrg 3S-43 POeng Typerlktlg. V|sse tlItak for forbedrlnger kan gJ_rgs.
s . ' 28 34 poeng' GOdtakbar l typeriktlghgt, men krgver forbgdringgr
vave_l R_tne egg_, tente Vrstikker. ' ' .
glprodumfravlssg ærstammgr lO-27POgn__ Mangg IfUlllforholdtrltyperlktlghet Manggtlltakkrgvgs
a <20 pOen_ PrOblematlsk, dgfgkt. Omfattgndg forbgdringsfiltak krgvgs.
vhenglgavgl_ærlngstemperatur. '
\ ___)__1 _l_ 1 _) 1 _ |



_At$Kprturl_gft_kn_p _J __g g ______AD_d__llbJh�____d__L__eJ__h__o_J_ml_d_______od_d__e__sl(/__o_ll_H1%________gc__t_____wlmh______tt__o_J__t_______wwwM_l_)J__(o5)

o o
KOnkUnan>e_ Q _0 _ Brygget_ hade _0
0

, Ko,h,,,anseh,ass, J ,,,wg _ ' _'

Alle bry_ skal g__ kommentarer _ o , '
. . DOmnnef(nOYnJ _ _ DdO _ _ O
__ alle ktltetlet. KOmmentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommg_,kva__f_kasJon (_ty,, ,vJ
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _ N .
Ot __ JCP SHBf Annen lkkg gksamlngrt
poeng skal dOkumenteres. _,__,, ,,,,,,__,,, , ,,,__ , ,,,,,__,,___, _

Bruh f_lgende mengdeord for BehoIder (kryss ov eypc ogN//ingsgrOd, kommenrere,. OvviXJ
aroma og smak: Type.' _G_assflaske _ 0 _n.flaskg _ o goks _ _K,mmp,_,,;
lnBen: Under deteksjOnsgrense, FYlLINGSGRAD; 0 Lav | 0 Normal I_ H_y l 0 T;l toppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet. ,
Mgrkbar; Kan k_gnne gmngt D dgt a PO_n_
. ' A,Oma / BOU9uet (ma/t, hum/e, esterc, /cno/er og Ondrc oromaerJ (1s)
er mgd p_ _ deflnere arOmaen eller
smaken- B_e'h__e''e: ,
Tydel_g:K;ennergodtemnet,ogdef _V`___ __, ß__ _ _
er en viktig eller av_9i_rende rolle i _ . ' _ ''
def;ngrg aromagn g_lg, s k __ _ _ _l _ _
... ma :?' _ l
ra |g_ KJgnnet eMngt klart l arOma
ellersmak.ogdeterenav�j0rende  B__or_n_I_e ort,pkk; _
del av aroma- gllgr smaksbildgt.ll_ O
D ._ __ __. _ ,
Omln_tende. Kjenner aroma eller , '
smak av gmngt s�  kraftig at dgt kla_ l L( _ o o _o __ ,
vil kamuf_ere andre a;amaer e__er . " _
smakgr, UtS_nde(hYSSav/ol9e09h/arhet, beskrrvskum_argeog teXsturJ (s)
FARGE; _ tys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Kobbgrfarggt l 0 m_rk kobbe_arget
Bg rg s Fo,k_gr',n gr 0 _$dbrun/brun l 0 m$rk r_dbrun/m_r*ebrun l 0 R$dsort/brunsort l 0 sort l l 0 ii_osa l 0 R_d
KLARHn: 6t6tKlarlOLetttaketelOmiddelst_ketelOKrartigt�ketelOuklarllOpart;kler
_aldehyd;ArDmaavgr_nngeplgr s_um:J'_ __ . i _
o_,,t_'_,b_,p,od,m.'!__rt__ o',O
Alkahol: Etanol og andre h%ere smak (m_rr, _umJp, bo Jonsg, gfrg,,mo_ os,.J I (2s)
alkoholer. ON_evarmendesmak,
, sn,,p,nd, munnf,_,_s,. _Bes"ive''e_ . ,, _.
__,sm0rrmargar;n,__,, ___ _;' ____;fn_t -_Uh_
5mørkaramell, oftesf gJ'ærbiprodukt .,_ ,.__ _
. . ' _ __v__
kan OBt�  være lnfeksJOn.
DMS: Dime_lsulfid, s0tliB mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v,rter, for sen nedkj0ling.
fiwDl'_k: Medisin, plast. sprakende el-
lgdn;rig_,gasbind,rgyk,ngll;k. B_e"rynne'se or1rekh:
Estere_: Banan. bringebær, pære. eple, _ _ __ _ ,
J'ordbær, tropisk _rukt. osv. t ' _ 5
G_- ,.GJ__,_,_øsn;ng .ærsomhar _ _ ' _ t. __/, __ '`_
et.' F_;sk t_lelSe ; munnen (xy,, ,, k,,bo,g,,'_g ,, k,opp, p,. k,mm,,,p, m,,,%r,f,gJO'
KlairOfendltk: KJ'emisk kombinasJ'on av _Ropp, . , , .
. . ' ett e lUm FY dl_ __Omment_r (ostrrng_ns, oIhottoI_orm_ osv.);
klOrftaVannetOBMlktOO_anltmer. _ARgoNERIN_.. oflat o Lav m.,
lYt_et: Shun4kan, eksponering av o ov_g,ka,bone,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakt_gr. . . . .
. n ,e t 6 eme_ In_et tl bty_eten IgenercI/ vurderJng, /Drs/ag tr//orbgdrJnger o,v.J
_xinlddel.Aceton,tynner.
AIkoholer/fusel som oppst�r  ved h0ye .
_æringStemPeratUrer. _. _nvu_ _ _
MetaIllsk: _nn. mynt, blod.
iis_idert: Ugg_en. innesten%, gammel.
senere vin0s, bl0t bØlgepapp, r_tne
grønnsaker, sher_liknende.
barngblgjgr.
_tt_: OVerdRV_et vannbehandling med NBJ Dnslw__ G/s Ko_mENrAAER p_ A__E _A/nR/_A ToTALpoENG_
natriumklorid. kalsiumklorjd gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
w,/sm_g;Edd_,_e_,t,on.skarp b.,ffgr _PO_n__u!de
grunnsmak.A_oel,asJ,ongrt.,_ ' 44-50poeng; EksepsJ'onelt_periktig.Liteelleringenforbgdfinggrkrgvgs.
melkgsyrg gl_gr gdd_,_yrg 3S-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for fDrbedringer kan _0rgs.
swvg__, iia_tng g_ tgnfg __t.,kkgr 28-34 p0eng: GOdtakbar i typeriktighet, men krever forbgdfinggr.
B',produmf,av_,ss_e_,ænfammgr - 20-27POeng_ mangelfulIiforhaldtiltyperiktighet.Manggtiltakkrgves.
avhen __ av ._r.,n stgm gratu�.  _20 DOeng: PrOblematisk, dgfekt. Omfattgndg forbgdringsfiltak krgvgs.



__kd D_lk_fhge_dlpmoftsd_f _dk dg f_ll_ ___D_ERNG _o____F%__N___h_o_JdG__d___0cqt_____o___lo_ 6________ (

Konkurranse B|ygg__k_g

_ Ko,kuna,s,k_a,s, __ _,,w, _
Alle bry_ Shal gi_ kommentaret _
. Damrwe_r(no_nJ 0__" 0 D_o ' .
_a alle _t_tetlet. Kommentarene `
tkal være konstruktive og fokusgrg
. . DomrJrR_tmallfikaSJonlhystO,t
p_ fOrbedrlnger. Grunn t_l trekk i _ .
Orb_gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 tkke eksamlnert
_Ogng S a O UmentereS. , ,___,

Brukf_lgendemengdgordfor _holderlxysso_ pgogJ5rrJingsgrad,hommpntprg_.o,,;nJ
arama og smak: TypE.. _ _lassfla,ke _ o pn.f_a .ol o Bok, . _Dmmg,_,,.
ks;onsgrgnsg. fy_LINGsGRAD.. o Lav _ o Normal _ ao H_y _ o T;_ to en _'
Svak: Kan s_ vidt kjgnng gmngt.
merkba,,Ka,kJ'g,,,gm,g, ogdg,_oa _o_n_
.. . ' ArOma / BOU9Uet (MO/t, NumIP, gSterR, __nO/pr og ondre oromoerJ _(1s)
e,mg paa elngrea,Omaeneet
smakgn. _8e'krt_eJ,e; 0___ ___
Tydellg:KJ'ennergod,emnet,ogdet m_s___ J r0__ ___._ _
er en viktig eller avgJ'_rende rolIg i �
0
efinere aromaen eller smaken.
_raft;g, _J'en,eremngf k_a_ _, aroma _`J>m_- n_ ___
ellersmak,agdeterenav__rende _B,,,y,,gJ,,,,,,gkk.. fad bc4g_n r4o_ _, __ ,_nJ__
del av aroma- eller smaksbildgt.
. __cw _ _ _
Omtnetende: KJenner arOma eller
smak av emnet s_ kraftig at det kla_ ,
vil kamuflere andre aromaer e|ler
smakgr, Utsee_nde (k_ss a,_argp og h Iarhgr, bcshriv shum_arge og -rgnsturJ _ (s)
FARGE: _Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Rav(arggt l o _obbgr(arget _ o m_,k kobbe_arget
Bggre _Fork_gr;n gr 0 R_dbtUnJbrun l 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsorfJbrunsort _ o $ort _ _ o Rosa _ o R_d
KLARHn: _ Le,_ __ke_e l 0 middels t_kete 1 o Hraf_;g t_kecg _ o uk_ar _ _ o pa_;kle,
A0aIdeVd: Aroma av grgnng gplgr, SKUm;
oftest__rbiprodukt.
At_l;Etanologandreh%grg s k( rf N J b
ma mO ' Um P' oJO"'P' Pttg'SMah OS_'J _l 0 (25)
a 0 0er. gVarmen g Smak.
_tn-n . _Beshriv_/se; __t_ ,__, m__od_
_ netpen emUnnØe5e.
D__y;sm_r/margar;n,__,, __ _u__;
sm_rkaramell, oftest___iprodukf,
kan o__ være infeksJ'on.
DNlS: Dimetytsulfid. søtlig. mais, kjl.
0ftest mang1ende avdampingav
v_rter, for sen nedkJ'_ling.
F4iD_l'_k: Medisin, plast, sprakgndg gl.
1edning,gasbind,rgyk,ne__;k, B_e_'_nne"g o,_rexx; Ll__; iy_ _ ___ \ _` 6',__tw_
ESte,e: Banan. bringebær, pære. eple, _ __ _um_
jOrdbær, tropisk frukt, osv.
GJ__ G)ær i I_tning. €jær som har _
sprukket. Fys;sk f_rg_sg ; munngn (_ s, a, _,,bon k . _
. . . . Y Pring Og rOPP_ eV hOMmPntel munn/_/e/scJ _ lSt
KlOfOfenOIl_: KJemlsk komb_nasjon av HRopp. _ . .
. . ' _tt M4 lUM fYldlg _Omment_r(ostringgns, oJ_ohorvorm_osvt;
Or ra Vannet Og ml rOO_anISmer. HARBoN t . . _ '
. _ at LaV MlddeIS l H0y l
L_ ii_: SkUnNkatt. ehsponer_ng av o _grkarbone,t
dagslys. Visse humlesarter kan gi
l;knendg ka,amgr. _. . . . .
. . Andretllbake_Id_nge,t1lblyg8_erenlggnPrp/IvurdgrJng JorsJ,grrJforbgdr_ngg,osv.J
__ld_.Aceton,hnner, '
AtkoholerJfusel som oppst_r ved h_yg
0_ringstemperaturer. _ _d\ d _ \ _ __'_ yw _u
hBiIlbk: _nn, mvnt, b|od.
. . _ _ _ _o____
O rt_, U_en, lnnestengt, gammel.
Senere vin_s, bl_t bøIgepapp. r�tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barnebIeigr.
Sa4: ONerdrev_etvannbehand_ing mgd NBt
naf,_,umk_or.,d,ka_s.,umk_or.,dg__gr ' 5_lG/SKOWWfN_ARERP AlLEXAInRIfA TOTAlPoENG (5O_)
magnesiumsulfat m.m.
s,,/,m_g, edd_,k, s,_t,o,. ska,p, b,mg, _Poen__uide
runnsmak._eos_,asJ_ongrf;_ 44'50p0eng: Eksepsjonelttyperiktig.Litggl|eringgnforbgdringgrkrgvgs.
mglkgsyrggllgrgdd__ks rg. 35'93p0eng: Typeriktig.Vis5gtiltakforforbgdringerkangJgrgs,
swve__: R_me g_. fgn_ _nf,,kkgr I8-34 p0eng: Godtakbar i typeriktighet, mgn krevgr forbgdr;nggr.
B;produnf,a ' 20 I7 pOeng' Mangelfull i forhold til typgrikf;ghgt. man g filtak k .
viue �jæntammer,  - ' . g . reVet
avheng;g av _ <20 poeng' Problgmatlsk, defekt. Omfattgndg forbgdrin stllf k k .
aeringstemperatur. ' g a rgVeS
1'_ri____1ent4.u.1.e.l



_sAem_acqken__ _g/ _tg_ _D_____ _csf ___kJ_1F_t__/s_pwpyt_______ret_____wg____(/e________hwt___g__/___r/w__(__g___J3r____14__wltF_2_s_____t267_____tw_

_

_onkurransg BrYggett kode

_ Konkunansek_assg _ %ltYP_e

Alle brvgg_ skal gis hommentarer Dommer (,o,nJ Dato _ .d .
p_ allg kriter_er. Kommentarene
skal være konstrukt_ve og fokusere Dommg,kva__fikas_o, (kyss av)
p_ forbedrlnger. Grunn tlI trekk l Norbrygg o gJcp 0 sHBF 0 Annen 0 Ikke eksamlnert
popng skal dokumenteres, ___ _ _ _ _ _ __ '__ '___
Bcuk f__ggndg mengdeord for Beholder (kryss av eypc og N/Iingsgrod, kommcntcr pv. avvlhI
ar0ma og smah; TyPE _ Glassflaske l 0 Pn-flaske l O Boks _Kommen_,r:
_ngen: undgr detgksJonsgrgnsp. FyLLlNGxRAD; 0 Lav l O Normal l _ H_v l 0 T_l toppen
5vak: Kan s_ vldt kJenne eMnet o _pocn_
merkbar: Kan kjenne emnet, og det Aroma J Bouqugt (m_Jt, hum Jg, psfprg,Jpnolgr og andrg aromacrJ _ (15)
er med p6 % def|nere aromaen ellerB ,_,J. J.
_'
Tvdelig: KJenner _odt emnet, og det _ 0 .
er gn v|kt|g eller avgj%rende rolle | _ _ ___
def_nere aromaen e_ler smaken. 4__ '
_raftig; Kjenner emnet klart _ aroma
eller smak, og det er en avgJ0rende _Beorunne/se or trek_;
del av aroma- eller smaksblldet. _
Dom_nerende: KJenner aroma eller
, . , ` _
smak av emnet sa kraftlg at det klart ___ 0_ _ 0_Jl ___
vllkamuflereandrearOmaerPller ut_gnde(x,yss,vJ,,ggogxJ,,_gt bpsk,;,sxumargpog_tpxsruf) _ (5)
smaker.
fARGE. _ Lys halmgul l 0 HalmguI 1 O GyldenguI l O RaVfarBet l 0 K0bbgrfatBet l 0 M0rk kObbeItatBet
. o Rgdbrun/brun _ o mgrk rgdbrunJm_rkebrun 1 0 R_dsort/brunsorc l 0 sor_ 1 l 0 Rosa l 0 R0d
Bggrgp_forkl_r_nggr __RHn _sla, _ q Lett t_kete _ o m,ddels t_kgtg _ o _,aft,g takete _ o uklar _ _ o pa_;k_er
%t_aldehyd; Aroma aygrgnnggp|pr, SKUm
oftes__ærb_produkt.
Akohol; Etanol _ andre hgyere smak (moJf, hum/g, bnlonsg, gttprsmok osv t l25)
alkDholer. 0fte varmende smak. _,sk,).,EJ,p.
jgent snerpende munnf_lelsr. _'
ota _Sm rma arlngller 0 _ _
smgrkaramell. oftest __rbiProdukt, ___ytv_ J_
kan ogs_ v_re infeksjon.
OMS: Dimetylsulf|d, s_tlig. ma_s, k%l. _ ,
CYtest manglende avdamping av .
V0ttet, fOr Sen nedkJ0ling. r I
Fenot'_k' Medis_n, plast, sprakende el-
_ _Beorunne_/se orrrchh_
ednlng. gasblnd, r0yk. nelllk,
En_g, Banan. br_ngebær, p_re, ep_e./ _
Jardb_r, trOpisk frutrt, Osv.
G_- r:Gjærll_sn|nggJærsomhar _"
sprukket. Fvsisk f_lelte t munnen I_yss av Xarboner_ng og hropp, gv. kommenter munn_ø/e/seJ _ l5)
lUOdP1disk: KJemlsk komb_nasJon av _Ropp o Lgtt _ _ med,um _ o Fyld,g _KDmme,,,, (,,t,,,gp,,, ,_xoNo/,o,mg os, J..
klorfravannetogm_kroorganlsmer. _ARgoNeRIN_ oFlatloLav__m,ddg_,1uHgvl
L_s_et: SkunYkatt, eksponering av o overkarbonert
dagstys. Visse humlesortpr kan __
liknende karakter. A,d,gtllbakgmeldinger t;_ b|y_gg_eren (gp,p,pJJ ,u,dpr;ng, rorsJog f)'JJo,bpd,,',gp,o,, J
__mtddel' Aceton. 1ynner.
AIkoholerJfusel som oppst%r ved h_ye
gJær|ngstemperaturer.
_lltsk: _nn, mynt, blod. _ '
Okldert: U_en, inneSten%. gamMel. / . ?
sgngrg v,n_s, b___ bglgepapp, ra+,ne _ adty_ _ .
gr_nnsaker, sher_llknende.
barnebleier.
Satt_: ONerdrev_et vannbehandl_ng med NB,J Dn slw_ G/s KommENrAR_R p_ A__E _A/nA/fA ToTALpoEN_ (so)
natriumklorid, kalslumklorld eller
magnesiumsulfat m.m. .
. . . . _POgn__U!de
'.. ' ' 44-50 poeng: EksepsJonelt typer_kt_g, L|te eller Ingen forbedr|nger kreves
6rUnntma4. AtsOtlaSJOner tll . . ,
35 43 POeng TYPerlktIB_ VlSSe tlltak fOr fOrbedrlnger kan gJØrPS_ _
. ' 28-34 pDeng Godtakbar i typerikt_ghet. men krever forbedringer.
SWve_l. R6tne egg_, tente fyrStlkkPr _ .
. , 20 27 p0eng ManBelfUll l fOrhOld tll _pPrlktlghet. Mange tlltak ktevet.
BlprOdUkt fra VlSSe gJæfStammer,
. . , _20 p0eng, PlOblematl5k. defekt. OMfattendP fOrbedrlngStltta4 kreves.
aVhenglg aV gl_ærlngStemperatUr



_Atks Bmmlg_tangtk_rkgbgnapts_foal__nrkkft_Jle_n_rnleegmngtogdet _______D_ 1t_(__1q4_________k_______J_____c7__/___cq_____w47_g_o___(d(_d___/_%__g_vc7________J4r__h(t_/_ ___w__o___s______4w_(2s)(

_ _
Konkurranse Brygggts kodg 'o O
_
_ _onkurran_klatse , _ltypg ' o 0 _

kal gis kommentarer _ ? 0 o'''' _ _ O
DOmmef (novnJ o _ 0 , Dato _ _ '
p6 alle krlterler. Kommentarene
skal være kanstruktive og fokusere Domme,__;f_ka,Jon (_ ss ,,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _ N .
Or _gg nnen l e e tamlngtt
poeng skal dokumenteres, _, _,_,___, ,, ___,, ,,,,______,_,,,,_,,,

Bruk f%lgende mengdeord for Beholder (Xyss av type ogNI/in9sgrad, hommenrer e_. a_vi_J
aroma og smah: Tv_e.' _ Glassfla5kg _ 0 pn-flaske _ 0 goks ' __ommg,_o,;
InBe_n: Under deteksJ'onsgrense. FYLLlNGSGRAD.' 0 Lav l 0 Normal l _H_y l 0 Til toppen
Svak: Kan s�  vidt kJ'gnng gmnet.
_ 0 a P0en?
''.. , ' ArO_ / BOU9Uet (ma/t, hum/g, estere, Jeno/er og andr_ aromaerJ _ l15t
er med pa a deflnere arOmaen eller
B'''rr_'''e:
Tyde__B_ K;enner gadt emnet. og det - ._ _% .v __ _, ___ ___
er en viktig eller avgj0rende rolle i �_  ` '. .-.
definere aromaen eller sma_en. _ ( '
Kraftig: Kjenner emnet klart i arama
ellertmak,ogdeterenavgJ_rende _B__f_nnprjp or Jr_i;
del av aroma- eIler smaksbildef.
Damingrende: Kjenner arama eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr el|er .
smaker. UtSegnde lkrYSS OvJOrgc og h/arhet, beskrrvskum/arge og _teksturJ (S)
FARGe.' 0 Lys halmgul l _L9_ Halmgu_ _ _Gyldengu_ _ 0 Rav_argef _ o sobbgrfarget _ o m_rk kobbe_arge_
_n gr 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunso_ l O $o_ l l 0 Rosa l 0 R_d
KUi_RHn: _KlarlOLett_kete|Omidde1sUketelOsra(tigt�kgtelOuklarll0part;klgr
_a_ghyd: Aroma avgr_nneep_er, SKUM: J `
oftest _ærbiprodukt.
Al_l: Etanol og andle_ h%grg smak (maJr, _umJp, bo Jonsg pttgrsmo_ Dsv.J
alkoholer. O4e varmendg smak.
-ngem; s,g,pg,dg m,,,fø_,_,g, _Bes"'v'"';
D__: Sm_r/margarin eller _wjJl_,,_ _ i
tm0t araMe , 0 e St __tbiPrOdUkt, ' _ t _ __5
kan ogs�  være infeksjon. - l
DMS: DimetyIsulfid, s0tlig mais, k_l.
Ofte5t manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj0ling.
Fenol'_k: Medisin, plast, sprakende el-
_gdnirg_gasbi,d,r_y_ng__;k. _B_or_nn_lje or Jrehk=
Estere: Banan, bringebær, p_re, eple, C_ _' _ _ _
Jordbær frop;sk frukf osy. ' _ _ o h _
. : . . '. __ __ ' '
GJpe_t_ GJær l l0tnln_ _ær sOm har
sprukket. fyslsh f_lglte_ i munnen (kyss av karbonpr;ng og kropp, pv_ _ommgnrgr munnrø/p/sgJ _ (5)
m_hwd_i_: Kjemisk kombinasjon av sRopp.. o L tt m d f . .
. . e e iUm Y Ig __OmmentOt (Dttrin__ns, o/kO_OIvorme Osv.J.
Orfia_Vannet OgmlkrOOrganlsmer. HARgoNER_N_.. oFlat oLav _._ddgls oH
t__det_: SkunUkatt. ekspDnering av o overka,bone,t :
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. . . .
Andr_ t_lbakgmgldlnger tll blY__eren (genere// _urderrn9, /on/ag tJ/JorbcdrJnger os__J
__mhddel:Aceton,tynner.
AIkoholerJfusel som oppst_r ved hai_ye . ' '
gJ'_ringstemperaturer. _ ) C i _ ._
MetaIl_' k: Tinn, mvnt, blod. '
Otui_dhert: U_n, inne5tengt, gammel,
senere vin0s. bl0t b_lgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sherrylihnende,
barnebleier.
Satt: ONerdrevet vannbghandling mgd NBF Dnslw__ G_s K
natriumklor;d, kals;umktorid gllgrToTAlpOENG �
magnesiumsulfat m.m.
sur/smig: Edd;k s;t,on. skarp b_,ffgr _POgn__U!de
'.. . ' 44-50 pOeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller inggn forbgdringgr krgves
grUnnSmak- AssOtlatJOner trI . .. . . . . -
mglkgs rg gllgr gdd;ks_ fg. - DOgng' TYPetl tlg- Vltte tlltak fOr fOrbedrlnget kan _0ret.
sw__.R%_fngggg_tgntg_nf;kkgr 28-34poeng: Godtakbarityperiktighet,menkreverforbedringgr.
B ' - lO 27 p0eng' mangeIfull i forhold til typeriktighgt. mangg tiltak krgvgs.
iprDdukt fra visse __ntammer, - ' . .
h , . . <20 p0eng' PrOblematlSk, defekt. Omfattgndg fofbgdrlng5tiltak krgvgs.
aV englg aV gJ_ærlngi_tempetatUr. '
\''__.__r1_0!4.0.l-__I



__JdGdag_gs_yveld__dmDavdtlolslls_mgggpAlalhd___uk0e_gmft_ffltmleulegs_mvr_l_stgJ_otk_mtt_0gxæseravgrg_rrkbnskblbaglnrlodghtdgotl_ut___kglt_la _Dcq5_(/_hooo/L_etq_tbk_m/_k__bJme__d_lutmta_obohu_Fx_dl_lJ_so__k_c0_____cmJ___cw_t__ge_t(arg_et_g_t4othc_vcQ_m__e_Jr/kt_k_0bb_eqrf__gatxtt_tget(_2(ss))

__'_

Konkurranse i% Bry__ts __g ___ __

hiERK! Konkurranseklasce_ __twg
Alre bry_ tkal gis kommentargr
. . . Dommer(nO,nJ ___ _ ' Dafo eq. U_ _b'
_a alle htItetlet. Kommentarene _
skal være konstruktive og fokusgre ..
. . , . DOmnnefkva f|flkasJOn (kryss 0_J
Pa fOrbedrlnger. Grunn t_l trekk _
Or _gg BJCP 0 SHBF 0 Anngn 0 lk '
POgng Skal dOkumenteret. _,, _

Bruh f_lgende mengdeord for Beholder (xyss o, typp ogN)/;ngsgrod, _ommg,tp, g,. a,v,'kJ
atoma og smak: Type., ___assflaske _ o pfT_flaskgl o Bok$ Komm,n,o,.
lnggn: Under dete4sjonsgrense. FyLLINGsG_RA_; o _av _ o Normal_ __ gy_ o T_,_ toppen ' '
Svak: Kan s_ vidt kjgnng gmnef.
merkbar: Kan kjenne emnet. og det A B 0_ '__n_
.. . rOma OU9U_ (mDItr hUm/Pr PStglP, JcnO/er og andrg oromogrJ __(_5)
gtme paa elnetgarOMagnegr
smaken. B_shri_Jse; i____ Vvum_ c_tfn
_ /
Tydglig: Kjennergodt gmnet, og dgt ryw__cvr _ '
g, en vikt; gllg, a _ d . _ /
__ e_- __
g_ngre aromaen gllgr smakgn. '
Krafttg: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav�jørende  B_,,runmprs, ,,f,pkk.. )_
dgl a . m _ I % _'i bcNn4_

DOminere_ndg; Kjenngr aroma gller
5mah av emnet s_ kraftig at dgf klart
v;l kamuflgrg andrg aromaer gllgr _
smakgr. U_Pe_nde(hrysso_/argPogk/orhgt, bgskrivs_umrargpog_fp_stu,J 5
FARGE,' 0 Lys halmgu_ l _Ha_m_ul _ o _yldengul _ o Rav(a,ge, _ o _obb
Beg,gp,_o,klgr;nger 0 Rgdbrun Jbrun l 0 m_rkr_dbrunJmgrkgbrun _ o R_dsor1Jb,unso_ _ o so_ _ _ o Rosa _ o R$d
KLARHn: 0KlarlOLett_k_telOmiddglst�ketelosra_igt_kgteloukla,__opart__,k
_et_aldghyd:Aromaavgrai_nnegplgr, SKUM: u_
oftett�jærbiprodukt.
AJ_l: Etanol qg andre h%erg smak moJt
r UmCJ OOnSP,P Pl5ma OS_.
alkOhOler. _e varmendg smak.
Ayt|jnggm-,sne,pgndgmunnfg_glsg. Be'iri__/_e: ___ ___, _be g_tU _bV_
Di_: SmgrJma_arin eIIer %_q _ 0vur _ . __m_ _;
sm rkaram l _ _ l /
'. ._ P ' _t_' ___
kan O__ være lnfeksJon.
D_; DimgtyIsu_f9d s,t_;g ma,'s ka+_.___c _ _fV`h_
Ohest manglendg avdamp;ng av
vgrter, far sen nedkj_ling.
fenOli_: medisin, plast, sprakgndg gl_
lednirg gasb;nd, ,_yk, ,gl__k. B___run_rse ,r rrehh; _ Yt_ _r _ , __ '
Estere: Banan. bringebær, pærg, gple. wg_
_,dbæ, f, _,sKw i`i^_h _ i V` __
- G.' . '. ' __ ___ _w,_e4_ o _
__ Jæri _Snlng_gi_ætsom ar `_ o _ 6\
sprukket, F_;sk f__glse ; munnpn_ (kyss o, k,,b .
Klo OnPfJng Og rOPP_ gV_ kOmmPntPt mUnn/0/PISCJ (5)
_ J S Om in.aSJOn aV sRopp. .
klor fra vanngt og m_kroo anlsmgr. ' . . Y g ' __Dmm_ntDf (OSftin_PnS, O/k0floIVcrtmP oS_.J:
L . KARBONERING. OflatlOlav|_mlddelslOH_yl
__det.: SkUn4kaet, etspOner_ng av
. Vet ar Onert

liknende karakter. _. .
_ . Andtg tllbakem_ldlnger tll b__ere_n (gcngrpI/ ,ur4pr;ng /on/og fJJJorbpd,;n p, os,
_m e. CetOn, __ngf. ' '
Alkoholer/fusel som oppst_r ved h_yg
_æri_ngstem. peraturer _ 4 o_ _m_,, __ __
_lflsk; T_nn my,f b_,d , t_yq VV`4
. . ' ' ' i_ _ / i ___ _.
0bldert. UBg_en, innesten%, gammel, _ _
Senere vin_t, bl_t bølggpapp, r_tng
BrØnnSaker, sherryliknende.
barnebleier.
_tt: OVerdrevet vannbghandling mgd _
na _ , . NB' DnS_L GIS KOMMfNrARfR P_ ALlE KR/rERI_R ToTA_poENG
tIUm Otl , aSiUm Dt| e er
magnesiumsulfat m.m.
sur/sm_g; Edd;k. s,'t,o,, ska,p. b_,ttg, _Poen___u!de
grunnsmak._sos_,as_ongrf;_ 44-50p0eng; Ehsepsjonelttypgrikfig.lifggller;nggnforbgdringgr
melkgsyrg_gllgrgdd_,ksyrg 3S-43p0eng; Typgriktig.Vissgtiltakforforbgdr;ngerkangJ'grgs. '
sw__; iid__fng g_ tgntg _,sf_,kkgr 28-34 p0eng: Godtakbar i typgriktighgt, mgn krgvgr _orbgdr;nggr.
g;produm fra v__ss_g _ænfammgr ' lO-_7 p0eng: Mangglfu|_ i forhold tjl typgrikt;ghgt, mangg fi_fak kr
avhgng;gav_'ær;ngstemperatu,: <lO POgng; Problematisk. defekt. Omfattgndg forbgdringst;_fak krgv�s.
1L'r_.1,m ;n__-r).9.;.1



_sAtLmtank_gnd__k 4k k ______ _ ___h__?____0g_______Je_ttwt___o5___________tKt_______/o____Jv_b_b_/__f______J3b_w_tæ_loh__m_fh_k__k2_bb?_tf_t8_J_

`__ DOmmerS Jema_K>_

_onkurransg BrYggett kode

_ Konkunanseklaxg _ltwe

AIle b__ skal gis kOmmentatet Domnner (,,vnJ Dato _ . _
pâ alle krlterier. Kammentarene
skal v_re konstruktlve oB fokuserP Dommg,ma_;f;_s:on (kyss ,v)
p�  forbedringer. Grunn tll trekk l dii_ Norbrygg o gJcp 0 sHBF 0 Anngn 0 lkke eksamlnert
poeng skal dokumenteres, __ __ _ _ _ _ _
Bfuk f__gende mengdgord for Beholdgr (Xyss av type og Jy//ingsgrad, kommenter cv- Dvvi_J
aroma og smak; TvpE _Glassflaske l 0 pn-flaske l 0 8oks _Komm Enrar_
_nggn;undgrdgteks;onsgrgnse. FyLLlNGsGRAD ULavlONarmalt_H_y|OT|ltoppen
Svak: Kan s�  vidt kJgnne eMnet. 0_ $paenE
mgrkbar: Kan kjenne emnet. og det A,oma J Bouquet (mart, _umrp, pstgrp, Jgno/pr og ondrp aromogrJ C1 l15)
er med p�  % definere aromaen eller ,csk,;verse.
'
Tydcltg: Kjennergodt emnet, og det .
er en v_kt_g eller avgJ0rende rolle l a _ _ o
dgfjngrg aromaen eller smaken.
Sraftig; Kjg,ngr emnet klart _ arDma
,,,,,smak,ogdgf,,g,a,,,,g,dg _,,,,,,nc_J,, o,,,pkk.. r _ _ y_
dgl av aroma- eller smaksbildet.
Dominerende: Kjenner arama eller
smak av gmnet s_ kraftlg at det klart ___-_
vj__ kamuflere andre aromaer eller ut_g,d, (k,y,, ,,/,,g, ,g k Jo,,g,, bp,k,,., ,k,mf,,gp ,g _,,k,,,,) _ (s)
smaker
FARGE O Lvs halmgul l Halmgul l GyldenBUl l RaVfal_4t l KO et ar_et _t 0 g atg4t
. o RgdbrunJbrun _ o mgrk r_dbrun/m_r*ebrun l 0 R_dsartJbrunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
Bggrgpsforhlar_nger _LA_RHn, _lar _ o _gtc cakete _ o m,ddgl$ _a_ke_e _ o _raft,_ ta_kete 1 o ukla, _ _ o pa_,k_er
_et_aldehyd' Aroma avgr,nne gplgr, SKUM _
' c1_
oftestgJærblprodutrt. 0
Alkciol; etanol og andrg h%gre smak (ma/t, Numlg, bo Jonsp, pttprsmak nsv.t Ct {Z5)
a|koholgr. O4g varmende smak.Be,kr;vgrsg.___ _
i|_gem. $ngrpgnde munnf_lelse, _' -
D;a_m; $m,,Jma_a,,, ,__g, __ o ,
sm_rkaramell, oftest €jærb_produkt,
kan o_sa v_re InfeksJon. _í ,
DMtS' D_me1yIsulfid, sgtl_g mais. k�l
oft_gs, mangjgnde avdamp,ng av __ r >
vgrter, for sen nedkJ,l_n_.
Fenol_: Medls_n, plast, sprakende el- , '
_,d,,_,_asb_,nd,r,yk,nel__,k. _B,nrynng Jsg or'rehh' '
Est_gre_, Banan, brlngebær, paerg, gplg, __ _
Jordb_r, tropisk frukt, asv.
Gjær: Gjær _ l,sn|ng, __r som har _ '_ ,
sprukkgt. Fx1sk f_lelse i munnen (hyss av karbonering og XrDpp, ev. hommenrcr munn%IgIseI _ (5t
KIarafenoliJt_: Kjemisk komblnasJon av _Ropp o _.ett _ _mgd,,m _ o fy1dlg __,mm,,r,, (osJ,,nggns, 0J_Dhorvormp os,.J;
klorfravannetogmikroorganlsmer. _ARBoNER1NG oFlat1oLav__m,ddelsloHgyl
_S et_' S Un att' g SPOngrlng aV 0 Overkarbonert ''
dagslys. V_sse humlesort_r kan gl 0__
Ilknende karakter. Andrg t;lbakgmeld;nggr til b_gg_grgn (gpngrpJJ vur4pring, /o,srag ril Jorb,drJnggr Dsv J
__middel: Aceton, tynner.
AIkaholerJfusel som oppstar ved h_ye
€j_ringstemperaturer.
Me_lli5k; _nn, mynt, blod. 0o { _
Oksidert' U_en, innesten_, gammel, _ -
sgngrg v,ngs. blgt b__ggpapp, r%tng _ '
gt_nnSaker. 5her_llknende_ 0 0 _ q_
. 0 _c1_
arng glet.
Salt. Overdrevetvannbehandl|ng med NB.J Dnslw__ G/s KommENTAAEA p_ AL_E _A/nAl_R ToTALpoEN_ (so)
natrlumklor_d, kalslumklor_d eller
magnesiumsuHat m.m. .
.Edd;_ s,fron s_r b;ttgr _POgn__U!de
' ' . ' P' 44-50 poeng, EksepsJonelt tvper|kt|g, L|te eller Ingen forbedrlnger kreves.
grunnsmak.AssoslasJonertll35_a3oen ,Tgr,kt,v;ssgt;1takforforbgdr,ngrkanres
melkesyre eller edd_ksvre. '. . , '
2_-34 p0eng GO ta at l tYperl tIB et. mgn reVer Ot e tInget.
Swve_l: R_tne ggg_, tgnte fY_rStlkker _ .
. 20 27 POeng ManBelfUll l fOrhOld t_l _Per_kt_ghgt mange t_ltak kreVeS
BI_rO U ra VItSg 0_ßtammer,
. _20 p0gng. PrOblematISk. defekt. OMfattgndg fOtbedrlng5tlttak kreVPS
avheng_g av __r_ngstemperatur.
_11____ _J_I-nI _ l



__Atsdsmmt_aa_kknlgganeJvp_mg_mdn_g_Jg_____g k gll _________DRod_pp14_ __o_pL_4_____k?0t_J___)_____l ______Jo______em_4JJaq_(________ __y__vJJg_Jtr_/s_pJ ____lw_ __(2_(55))

' "_" _

Konkurranse , Bry_gg_gtskode

l Konkunansekla_g '_ øltwg
A__g bry_ skal g;, kommenii_,g, . ,J70__ _ ..
. . . Dommer (na,nJ _a,_. iVZ _ Dato - - o
_a allg ktlt_rl_r. Kommentarene J7
skal være konstrunive og fokusere Dommg_r_va__f_ka5,
p�  farbedringer. Grunn til trekk i_N .
O, _gg SHBF Annen lkkg ektamlngrt
pOenB skaI dakumenteres. _, ,,___,_,_ __,,_, __

Bruh f_lgende mengdeord for Beholder (hryss av type ogN//ingsgrod, xDmmenrer ev. awikJ
aroma o_ sma_: TypE,,_ G_assflaske _ 0 pn.flaskg _ o gok$ :. Kommg,,o,..
tngen: Under deteksjonsgrense. fyLllN_xRAD; 0 lav l _ Normal l 0 H_y l 0 T;_ toppen _
Svak: Kan s_ vidt kjgnne gmngt.
Merkbar; Kan k_gnng gmngt o dgt a POen_
.. . ' ArOma / Bouauet (molt, hum/p, estere, /eno/pr og ondrc aromaerJ _ (1s)
er Med pa a deflnere aramaen eller
Be''rj_ye''e_
Tyd_llg: Kjenner godt emnet, og dgf5_ _
er en vin;g eller avgJørendg rollg i __l
,_LX i
e nerg 6r0maen g er tma en.
Krattlg: Kjenner emnet klart i aroma
ellersma4,agdeterenavgJ'_rende B__,,rynng/sg or_rgxx;
del av aroma- eller smaksbildet. ' . L __`
D .,_ )_V _x_
Om nere_n g_ Jgnneta,0ma g gr l
fsa_kraft.,gatdgfk_arf _, 0 _. ,w.
vil kamuflere andre aromagr gllgr
emakgr. UtSgende (hrYss a,/Or0c og _/orher, bcs_riv sXum_arge og _teXsrurJ (5)
fARGE: 0 Lm halm_ul l 0 Halmgul _ 0 Gyldengut l 0 Ravfarggt _ o _obbe_argef _ o mg,k kobbg_arg_gt
Bggrg e_o,k_gr-|n er 0 Rgdbrun/brun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrur1s_ort _ o sor1 _ _ o Rosa _ o R_d
_LARHn: O_larl_Letf_ketelOm;dde_s_ke_elO_raft;g__kgfeloukla,_lopa_ik_er
_ald_hyd:Aroma avgr0nneep|er, SKUM:
oftest�jærbiprodukt.
A_hOl: E_nol og andre h%ere smak (m,Jf, h,m/p, b,/,nsg, gtrprsmok ,,,.J 2_
alkoholer. Ofte varmendesmak.
, snerp,nd, mu,,_ø_g_sg. B_Pt'r'vg''g:
__q; sm_,Jm,_,,;, g__,, ç_' _' _ _Wi _ _l; _,_ _;'
sm_r4arame__,aftest_'æ,b;p,odum, __ ____ l _g ,..
kan ogs_ v_rg infgksjon. - _ '
0MS: Dimetylsulfid, søtlig, mais, k_l.
0ftest mang|ende avdamping av
v%rter, hr sen nedkjøling.
FenDl_: medisin. plast. sprakende gl-
ledn;rig_,gasbind,r_y_ng_l;k. B_e"r_nner'e ,rrre":
Estg,e: Banan. br;ngebær, p_rg, gple._"
jOrdbær, tropisk frutct. osv.
GJ___G._,.,_,sn.,n .ær_mha, wJh_ . ',0, ' _ 0 o

sptUkket. F__sk f__e_sg i munngn (xyss av ka,bong,,',g og x,opp, p,. kommg,rp, m,nn
KIwi__k= Kjemisk kombinasjon av . . _ ' -
k . . ' At MedIUm l FVldIB : K0mm?ntor(astrJngpns _J_oho/vormgosv.J;l
OrfraVanngt OgmlkrO_0rgan_smer._ARBoNERING..oFlo: - '
. . at LaV MiddgIS l H% l .
L_Widet_. SkUn4katt, eksponer_ng av o overkarbong,t
dagsIys. Visse humlesorter kan gi
1iknende karaner. . .
. An fe tll_kemeldln_gt tll btYgg_gtgn (9enPfgII vurdering, JorsIog tj//orb_gdringgr os_ J
__mIddel. Aceton, tynner. '
AlkOhOlerJNsel som opp6t_r vgd h_yg r.
_'_tin_temPeratUter. _ J3 C>_ _ __W __ S cVnq_ )
Ne_ltisk: __nn, mynt, blod. , _
Ohsidert: U_en, innesten%. gammgl, ' O
Senere vin_s, bl%t bØlgepapp, r�tng
gr_nnsaker, sherryliknende,
barneblgigr.
_lt: OVerdrRVetvannbehand|ing mgd NBJ Dnslw__ G_s Ko_ '
natr_,umk_or.,d,ka__s.,umklo,.,dg__gr NiNifN_ARERP AllE_AI_RlfR TOTALPOENG (Ui_)
magnesiumsutfat m,m.
w,/,m;g,Edd;k,s_,t,o,.sk,,p b,,,tg, _Pogn__u!de
grunnsmak.Assos_,asJ,ongrt.,_ ' 44-50p0eng: Eksepsjonelttyperiktig.Litggller;nggnforbgdringgrkrevgs.
mglkgeyrg_gllgrgdd',ksyrg 35-43p0eng: Typeriktig.Vistetiltakforforbgdringerkan_'_rgs.
sw__.. Ra_t,g ggB_ tgntg _nt;kkgr 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighgt. mgn krgvgr fDrbgdr;nggr.
B,'produmfrav',ss�__ænfammgr  ' 20-27p0eng: MangelfullifDrholdtiltypgriktighgf.manggfiltakkrevgs.
ay ' _ _ ' t20 p0eng: PrOblgmatiSk, dgfgkt. omfattgndg forbgdr;n sf;_tak krgve .
gnBlg aV 0ærlng5tgmperatUt. 5
1'irij_mI0I_l._J-t,.1



__BE k F__ J _ ____D_Aod tlb__htv__ohJ__lLd_t_tk______J_mlbdmJ>__ __oF(_d__ql _gq______l_(__el/_ _l _4J3

Konkurran5e B__gttkOde

_ Konkunanseklaesg _ _l_yii_e

e __ t a _lt Ommen a 0omnner ln0vnt ___ i DatO . '
_j alle kriterier. Kommentarene O
skal v_re konstruktive og fokusere Dommerkva_;f;ka,;on (_yss ,vJ
pj forbedringer. Grunn til trekk i _No,b_gg o BJcp o sHBF 0 Annen 0 _kke eksaminert
poeng skal dokumenteres. _,_,_ __, __, _,____,

Bruk f$lggndg mgngdgord for Beholder (hyss ov typp og NIIingsgrad, hommenter pv. ovviXJ
aroma og _mak: nr__.' _Glauflask_ l 0 pn-flaske l 0 Boks . _Kommentor:
_nggn_ under deteks;onsgrense. fvLLINGsGRAD.' 0 Lav l _Normal l 0 H_y | 0 Til toppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. __a ,p0en_
Merkbar: Kan kJ'enne emnet, og det Aro_ma / _uquet (m,_c, h,mJp, ,,tp,g, _gno/pr og ,ndrp aromaprJ _O_ (15)
er med p_ % definere aromaen eller .
B___hft_,Jt,; V_ __ S_
Sma en.
Tydg_;g; K;g,,g, godt gm,gt, ,g dgt _dwt_ $N_
er en viktig eller avgj_rende rolle i _
definere aramaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
,__,,smak,ogd,t,,,navg;ø,,nd, _8,o,unnirs, ,,c,,hh;__ _c _Ve_ cvqm_
del av aroma- eller smaksbildet.
Domlnere_nde: Kjenneraroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflgrg andrg aromagr gllgr .
UtSeende (kryst OVJOr9g Og k/Othe_, betknv thuMfargc Og -tchsturJ _ (5)
smaker.
FARGE: 0 Lys halmgul l _Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 _obberfarget l 0 M_rk kobberfarget
. 0 R_dbrun/brun l 0 M_rk r_dbNnJm_rk_brun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 sort l | 0 Rasa 1 0 R_d
e_re_SOrkl8rln_er _LAR_n; _,a, 0oLettii_kete om;ddels__etg o_ra(t; t%kgte ouklar opart;k_gr

_ldetyd:Aromaavgrønneepler, SKUM: 0_
oftest_'ærbiprodukt.
Al_l:Etanologandreh%ere smak(mort,humrp,bo Jan,g,pctp,sm,_,sv.) ___ (2s)
alkoholer, Oftg varmgndg smak. _
. B_e_hri_e!se: _ Jir`Ci_Wq _Vqt ___
n_ent. Sne,pende mUnnf0lelSe.
D;_q, sm0rJmarga,;n ,__,, _____
sm_rkaramell. oftest _,rbiprodum,_____ - __' _
kan ogs_ være infeksJ'on.
DMS: DimetyIsulfid, s0tlig, mais, kjl.
Oftest manglende avdamping av
v_rter, forsen nedkJ'Øling.
Fenol15k; Medisin. plast, sprakende el- '
tgdn, asb,nd ,_ k ngll,k. _8'orun_/s, ,r rrekh; U11___ U_t __ wW ,____,
,,:tg_g.,_,a:, bi_,,_g_,,,_æ,, ,plg __ __ _ b.tt__ mii__
jordbær, tropisk frut1, osv.
Gj_r: Gjær i l0sning, _ær som har "
sprukket- fynisk f_lelse i munnen (Xyss 0v karbonering og kropp, pv. kommentgr munni9_/glspJ _ {5)
0adindlsk: Kjemisk kombina5J'on av _R pp. _ '
_ g e lUm Y 'l_ Omm,n1Dl Ottrin_ent_ O XOhOI_Orm_ OS_,J_
klorfravannetogmikrootB_anismer. _ARBoNERING.. o F_atloLav__,,ddelsloH_yl _
L__et: SkunNkatt. eksponering av o ovgrkarbong,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakt,r, _ _ , . .
. n re t a eme ln_et tl __er_n gPngtP// _U,dCrIn_, _Or5_/O9 tJ/_tbPdtJngPf OtV.J
__mlddel. Ace_n, 1ynner.
Alkoholer/fusel som oppst_r ved h%ye
_'ær;ngstemperatu,,,. __ _____ ___ b_,_ g\
_ll'_k: _nn. mynt, blod.
Oksi_dert: U_en, innestengt, gammeI,
senere vin_s, bl_t b0lgepapp, r_tne
gr0nn5aker, sherryliknende,
barnebleier.
_ft_; Overdrevetvannbehandling med NBJ DnsJKA_L GJs Kommf
natriumklorid, kalsiumklorid gller ' -
magnesiumsuHat m.m.
wrJsm_g: edd_,k s_,tron skarp b_,ttgr _POen__U!de
runnsmakAss_ös;as;o_grt__ ' 44-5OPOeng: Ek5epsjanelttyperiktig.Liteelleringenforbedringerkreves.
- 35 43 poeng' Typeriktig Visse tiltak for forbedringer kan €j_res.
melkesyre eller eddikyre. : : -. . . .
svwe__. R_tng g_ tgntg hr,t;kkgr 28 34 poeng, Godtakbar l tvper|kt|ghet, men krever forbedr|nger.
B_produm f,a v;_g_.æntammgr ' 20-27 POeng: MangelfuII i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
. . . ' <20 p0eng: Problematisk, defekt. Omfattgndg forbgdringstiltak krgvgs
aVhenBlgaV_ærln_temperatur. '
\'i1ii__!U_.l.0.l-__I



_AAtseB_mt_0f_gank_neb0vgpmn_llk__telgta_en__ollelkorgay_a_nd_rreenh_d%_ge,rr0e_el_edlea_ ________sD_cm_alykn(nmg/atog/t__ _qlu_tom_re/_hp_x__bko/oJntp_pt_ptl Aofsmoo_h__r_o___s,___J__9_o_____________tKJv_/6_______w__t __J__l_wthtl__r_bo_ovt___/q_6___z_e3_t_v((25t)

Sonkurransve_ Bryggets kode

l Konkunanseklasse _ _ltype

Alle b__ skal g;s kommgntargr d d_
. 0ommer (nD_nt Dato
pa alle kriterler. Kommentarene
skal være konstruktive og fohusere ommg,kva_-,_kasJ-on (hyss o,t
p�  forbedr_nger. Grunn til trekk _ No,b_gg o BJcp o sHgF o A,,g, o Ikkg gksam,ne_
poeng skal dokumenteres. _____ _____

Bruk f_lggndg mengdeord for Behalder (hryss av rypp DgJ4_//ingsgrad, _Dmmenter pv. ov_rX)
atOma Og _mak: TYPE GIassflask_ 1 0 Pn-flaske l 0 Boks _Komm Entor;
lngen: Under deteksjonsgrense. FYLLINGSGRAD O Lav l _Normal | 0 Hgv | 0 T|l topp%n
Svak: Kan 5�  v|dt kJenne emnet
. . ' _ __n_
Met ar_ Kan Jenne emnPtr Og d_t Aroma J Bou ugt (moJt hum/g _stprp pno/pro ondrg oromagr 1s
er med p_ �  deflnere aramaen eller ' ' '
BEs'__e"E:
Tyd_llg:Kjennergodtemnet,ogdet __J _ .

definere aromagn gllgr smakgn.
Kraftig: KJenner emnet klart i aroma
ellgfsmako dgtg,g,av ,, . l
del av arama- eller smahsbildet.
0aminere_nde: KJenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at de1 klart
vll kamuflgrg andrg aromagr gllgr .
Utseende (hyss ovJarge og k/or_ct, bcshrJ_ shumfarge og -tpkstur) (5)
smaker.
FARGe O Lys halmgut l _ Halm_ul l 0 Gvldengul | 0 _avfargec l 0 _abberrargec l 0 m_rk kobberfargeJ
, 0 RgdbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJmgrkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 sort l | 0 Rasa l 0 Rgd
egrepsfOrkl8rlnger , , .
KLARHn Slat l Lett takete | Mldd_ls _kete l Kra Itlgtakete l 0 Uktar | l 0 PartIkler
Ad_aldehyd: Aroma avgr_nne ep|er, SKUm
oftest_ærb_pradutct. o_
, t1
alkDholgr. Oftgvarmgndg smak.
, $,g,pg,d, m,,,_,_g_sg. B_e''ri_c"c_
aNe_V: SmØrJmargar_n eller
sm_rkaramell, oftest _ae_rb_produh1, o J _
kan ogs% være _nfeksjon. '
_ms; o,,mgty_sulf,,d, sgtl,g ma,s ka,_. t_ _ r
Ot4test manglende avdamp|ng av l
v,rter, for sen nedkJ_l_ng.
Fenoli_: Medls_n, plast, sprakendR el-
_gdn_ng.gasb_nd,,øyk,nell,k. B_nrynnc Jse ortrekk_ d J_'
Ester_e: Banan, bringebær, pære. eple,
jordb_r, trop_skfrukt, osv.
Gj_r: Gj_r | l0tnlng, gJær som har __
5PtUkket_ F_iSk fØlelse i munnen (Xyss ov XarbOn_ring og Xropp, e_. hommenter munni9_Ic/seJ _ l5t
Kl_nolltk' Kjemlsk komblnasJon av rir_
. KROPP Lett | _ medlUm | Fyldlg _Kommentor (ostr_ngens, oJk0h0I_orm_ osv,J;
kIDr fra vannet og m_kroorgan_5mer. _ARgoNERING,. o F_at _ o Lav_ m,ddel,_ _ Hgyl
LxS_et' 5kunNkatt. ehsponer|ng av o ove,karbonert ,
dagslvs. Vrsse humlesorter kan g_ ,
_;knende karamer 0
. ' Andte tilbakemeldln_er tll b__eren (generp// _urdpring, _onIog tlIJoroedringpr os_.J
__mlddel Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel eom oppst%r ved h_ye
_æringstemperaturer
. . _
Me_ll_k: TlnnJ mYnt_ blOd. _ t ,
Oksi_dert: Ugg_en, |nnesten%, gammeI,
senere vings, bl,t bølgepapp, r%tne
gr0nn5aker, sherryliknende,
barnebleigr.
__: Overdrevetvannbehandlin6 m_d NBJ. Dnslw_ GJs KommENrAA_A p_ A___ _AJnA/EA ToTALpoEN
natriumklorld, kalsiumklnrld gllgr
ma6nes_umsulfat m.m .
.. . . _Poen_eulde
Ut S lg l , SIttOn. S arp, Itter ,
runnsmak Assosias.ongrt|_ 44-5OPOenB. EhSePsJonelttyperlktlg.Llteeller|ngenforbedrlngerkreves.
mglkgsyrg�_1grgdd,keyre  35-43poeng: Typer|kt|_.V_sset_ltakforforbedr|ngerkangJ_res,
swvg_|;R%fngggg_fgntg__t,kker 28'34POeng:Godtakbarltyperlktlghet,menkreverforbedrin_er.
B ' ' 20 27 poeng Mangelfull i forhold tiI typeriktighet mange tiltak hreves.
lprOdum fra visse €jæntammer, - ' '
avhgng,gavgJ_r;n stem gratur. C2OPOenB. Problematl5k,defeht.Omfattgndeforbedrlngsti1takkreves,

1ir_1_m_U__ 0_I _l



__As_gqap__t_a_n/kJenJB_neegmnetogdet ________DRgo_p ___o______%o___k_o_J_ ____+______yg__r__4tl_o_(__(__g(y_____(t____________l _______ocw_v_t___ __4_g___ ____

_onkunan_ , , '0' , B___s kode. o 0 0

MERKt. Konkunan_kIasse _ltyii_e
Alle bry_ skal _is kommentarer o - _ "o 6`
Ommer nOvn . DafO __ _
p�  alle krfter1er. Kommentarene a
skal være konstruktive og fokusere Dommer__;fika, on (x ss o,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _ N
OrbrYgg 0 BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 lkke eksaminert
pOeng skal dokumenteres. ,,__,__,__, , ________, ___,,,,_,,

Bruk _lgende mengdeord for Beholder (hyss av type ogNI/ingsgrad, kommenter e_. ovvihJ
aroma og smak: Type.' __ G_assf_askg t o pn.naske _ o @o_ks : __Dmmg,ta,..
lnBen: Under deteksionsgrense. FYLLINGSGRAD.' 0 Lav l _ Normal l 0 H_y | 0 _l toppen
Svak: Kan s_ vidt kJ'enne emnet. ,
mgr_b _ 1 _PO4n_
'' . ' Aroma / Bouquet (ma/t, hum/e, estere, _eno/cr og andre aromoerJ _ (15)
er med p_ _ deflnere aromaen eller
smakgn B_Pt'r1v_l'__
Tvdelig: KJenner godt emnet, og det_._ ___
er en viktig eller av_'ørende rolle i _
de_nere aromaen gllgr sma_en.
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav€j,rende _B'orynn_J__ ortrgxx;
del av arama- eller tmaktbildgt. __ '
0om_nere_ndg: Kjenner aroma eller ' .
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr gllgr .
smakgr. Utseende (hyss avJOrgc og k/arhet, besXnv shum_arge og -teksrur) (5)
FARGE: 0 Lys halmgul | 0 Halmgul l 0 Gyldergul | _Ravfarget l 0 Kobberfarget l 0 m_rk kobbgrfarggt
Bg rg s_ork__r__n gr OR_dbrun Jbrun|Om_rkr_dbrunJm_rkebrunlOR_dsortJbrunsortlOsartllORosalOR_
KLARHn: _ Klar l 0 Lett t_kete l 0 middels e_ke_ l O Krafti_ t_kete | 0 uklar l l 0 par1ikler
_eta__: Aroma av gr,nne epler, SKUm:' _i n _ t__'.
ofcest_ærbiprodukt. Wi! O0
A_l: Etanot _ andre h,yere smak (ma/t, hum/g, bo_onsp, ptfp,sm,x os,.J(2s)
alkoholer.Oftevarmgndgsmak.
'n,em, sn,,p,nd, munnr,_,_s,. B_g''rive"__
cit_ac . sm0r ma ar;, gllgr , 0, _,__ _ _ _
sm,rkaramell,oftestBi_ærbiprodukt, ___ _ .. ,a0 `' _' __
kan ogs__ være infekjon,
0MS: Dimelylsulfid, s,tlig, mais, k_l. . , . ' .
Oftest manglende avdamping av _ i _ _ _ Oiv"_O 6V^
v,rter, for 5en nedkj0ling.
fenali_: Medisin, plast, sprakende el_
lgdninBgasb;nd,r%_k.ngll;k. _B_"r_nmi_/se "rtrgkh_ .
Etterg_ Banan, btingebæt, Pære, ePle, e ' i _ _VW0J. _ ,
jordbær, tropisk frum, asv.
G_- _ Gj_r i l,sning. _ær som har
SPtUkkgt. F_itk f0telse i munngn lh_ss a_ harbongring og hropp, g_. kommgnfgr munn/0Jg JsgJ (5)
KIorOfend_: Kjemisk kombinasJ'on av p. . - . : .
. . ' Lett MedlUM l FVldlB _Kommentdrr(_strJngens, oI_o_oIvormeosv.J;
klOtftaVannet OgmlktOO_anltmer. _ARBoNeRIN_.. of1at oLav gm.,ddel H
L__det_: SkunNkatt, eksponering av o ove_arbongrt
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngndg karaktgr. - . . . .
Andre t|lbake_ldlnger t|l bry_eren (genereII vurdcr_ng, /on/ag tJ//orbedringer osv.t
__m_del: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som appst_r ved h9i_ye . _
_æringstemperaturer. __ ' _ _ _ / _
Me_ll-_k: Tinn, mynt, blod. ''_ \ , .o
o_dgm_.. u gn .,nnestgn ammgl 0 _ _ 0_
senere vin0s, bl0t b,lgepapp, r_tne
gr,nnsaker. 5herryliknende,
barnebleigr.
_ft. Ovgrdrgvgf van,bghandlin mgd , ' r
-. . . . NB'DnSlWlGlSKOmm_N_AR_AP AlL_XRlnRIfR TOTA_OENG o ' (50)
natrlUm Orl, tIUm Otl e er
magnesiumsulfat m.m. .
wr/,m',g.. Edd,,k. s,,,,o,. skarp b.,t,g, _Paen__u|de
grunnsmak_eosias;ongrt;_ ' 44-50poeng:_ksepsJ'onelttyperiktig.Litee|teringenforbedringerkrgves.
mglkgsy_�__gredd_,ksyrg  35-93poeng: Typeriktig,Vissetiltakforfarbedringerkangj,res.
__.R_tngg_ fgnfg_nt;kkgr 28-34poeng: Godtakbarityperiktighet,menkreverforbedringgr.
B_,pro_dumfrav_,_�__ntammer  ' 20-27poeng: Mangelfulliforholdtil1yperiktighet.mangetiItakkrgvgs.
. . . ' _20 poeng; Problematisk, defekt. Omfattgndg forbgdringstilfak krgvgs
aV englgaVgJærlngStgMpetatUr. '
_'eri.1_n1 _+__.J-u.1_2.l



__B__t_ng%m_r_ __ _r _____D_Ad _llba__ky___yc_l_Ld___tt___k__goJml9bd__ _of_(_d0_&t_rrl/dg _gg _____tJ_( _____l /_h/ _) ()

,o,k,,,a,,g _hJ_ ,,,_, kod, 2 _' 8__' _

t Konkunan>e_kla_sse 0ltype

A!l' b__ 'kal g'' kOmm'"_''' _mmer (navnJ a_ _ _ D_o O_ ' O _ ' _b
p�  alle kriterier. Kommentarene 0
skal være konstruktive og fokusere D mg,ma_;_kas:on (kys, a,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i orb_gg o gJcp o $HgF o Anngn o Ikkg gksam;ne_
poeng skal dokumenteres. __, ,___________ , _ __,_,_____ , _,_

Bruk f9i_lgende mengdgord fo, Beholder (Xryss a, type ogJV//ingsgrad, kommencRr cv. owikJ
aroma og smak: Ty_E; _Glas$flaske l 0 _n-flaske l 0 Boks ' i_ommen_Or_
lngen: Under deteksjonsgrense. FYLLlNGSGRAO: 0 Lav l _ormal l 0 Hgy l 0 Til toppen
Sva_: Kan s_ vidt kjenne emnet. 0
_ __Oln_
Mefk_bar: Kan kjenne emnet, og det A,oma / _uqugt (mort, humJp, gsfp,p,/p,o/p, og ,,d,p ,,om,p,J _ (_s)
er med p�  j definere aromaen eller ,
smakgn B__tkft_eJte_ dW __ J OWt o Ciun__
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjørende rolle i _
de_nere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i arama
e et tmakr Og det er en aV_0rende _B'of_nn_/t_ of tf_kk; r \ _ u _
del av aroma- eller smaksbildet.
Domlnergndg; Kjgnngr aroma gllgr
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer eller utsgg,dg (_ ,, ,, ,,,, k/,,hpt bp,k,,., ,k,m ,,,, _t,k,f,, 4 5
smaher. . '
FARGE, 0 Lys halmgul | 0 _almgul l 0 Gvldengul | Ravfargec l 0 Kobberfarget | 0 m_rk kobberfarget
. 0 R_dbrun Jbrun t 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsart l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R$d
e_re__f0rkl8rln_er s_RHn: Lett t_kgtg o middels _kgtg o _rafti t_ketg o uklar o part;kler

_etaldehyd_:Aromaavgr9i_nneepler. SKUM: u_
oftest_ærbiprodukt,
A__ho_: Etano_ og and,e h%ere smak rm,Jr, Jt,mJ,, b,r,nsc, ,rc,,,m,h os,.J _{ _ (2s)
alkoholer. Ofte varmgndg smak.
., sngrpgndg munnf,tglsg. _BPshtiYPJsP: _ _rdh_ / _ _

Di_: smørJmarg_ar;n gllgr 4i_x_ _ ___ ___ o_ / __m_ _
smØr*aramell, aftest _'ærbiprodukt,
kano_jværeinfe_J'an.
0MS: Oimetytsutfid. søtlig, mais, kjl.
Cimt_est manglende avdamping av
v,rter, far sen nedkj9i_ling.
fenoli_: Medisin, plast, sprakgndg el_
_edn_,ng gasb_,nd røyk ngll;k.B_egrynnPJsP or_rPxx;_maVA__c_
Est_e: Banan, bringebær, pære, eple.
J'ordbær, tropisk frukt, osv.
GB_ Gjær i l_snin_ €j_ær som har _
spNkket. Fys_sk f0lgl>e_ i munnen (kyss ov ka,bonpr;ng og kropp, pv. xommpnrpr munnr_/p/sgJ _ (s)
Kladgnoli_: Kjemisk kombinasjon av sRopp.. _ ,
e e IUm Y I_ Omm_nt_f Ottting_n5, O D D VDtme 0tV, _
klorfravannetogmikroorganismer. sARBoNeR_N_.. oFlatloLavl0m_.,ddglsloHgvl _
L__et; Skun4katt. eksponering av o ove,ka,b0ngrt
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. _ . , .
n ,e t ertte_ nget tl __gtgn gPnPl, vUtdgttn9, fOnIO9 tJ//OnbedtInget Otv.)
_mtddel: Aceton, tynner,
Alkoholer/fusel sam oppst_r ved h_ye
'æringstempg,afurgr. _ _w ii_ o__ _. _g_$wet_ _.
_tllsk: _nn, mynt blod. _. t__
. ' Nd_i dinai__
Otd_: Ugg_en, _nnesten%. gammel,
senere vin_s, bl,t b0lgepapp, r�tne
gr0nnsaker, sherryliknende,
bamebteier.
Sa_;Overdrevetvannbehandlingmed NB.r DnsNcALGJs KommfNrAAfAp_ALLfKA_TfAJEA ToTA_oENG 2_ (5o)
natriumklorid. kalsiumklorid gller
magnesiumsutfat m.m. .
-|g. Edd_,k s_,tron skarp b;tt_gr _POgn_'_U!dg
' '. . ' . ' 44-SO paeng: Eksepsjonelt 1yperiktig. Lite eller ingen forbedringer kreves,
gtUnnSma. ssOtl6SJOner tl . . . . . .
mglkgs rgg__grgddi_ rg 35-43p0eng: TYper|kt|g.V|sset|ltakforforbedr_ngerkan__res.
swvg__.R_fngggg_tentg_nt.,kkgr 28-34Poeng: Godtakbari1vperiktighet,menkreverforbedringer.
B ' . . ' _O-l7 poeng: Mangelfutl i forhald til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
iprO U ta VISSe 0æntaMMer,
. . . _20 poeng: PrOblematisk, defekt. Omfattende forbgdringstiltak krevgs.
aVhenglg aV _æ,lnBttemperatur.
\'?ril_nl _n__1._J-?J



_etsAD0Bmmthmamaohohkelgendnrel_pt_eanfd_ek_lJgn_neraromaeller ____D_ n p_ to___LottLhltt Jtmktd_o_(__mo_d_F_d___ydlf_t____kt____o______4____Ft_K___k_t___/__o(duk4_qr___wlo_ypr8_k___J____1_/ J_(2sl)

_

Konkuna nse ' Bryggets hode _, 0 _

t Konkurranseklasse _ _ltype

Alle brvgg_ skal gis kammentarer (l _.
0ommer lnaVnt ''_ _ 0 DatO
p_ alle ktiterier. _ommentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommgtkval-|f_,kasJ_on r_yss ,,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i Norb_gg o gJcp o sHgF o A,,gn o _kkg eksam_,ng_
poeng skal dokumentergs.

Bruk f_lgende mengdeord _or Beholder (Xryss av rypP ogJV//ingsgrad, Xommentpr ev. a,vikJ
a_oma og smak: TvPe.'_ G_assf_aske _ o _n.f_aske _ o Baks _Komm,n_,,;
_nge_n_ undet deteksJ'onsgrense. FyLL_NGsGRA_., o Lav __ Notma_ _ o H_y _ o T_'_ toppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet. o
. _ __04_n_
Merkbar: Han kJenne emnet, og det Atoma J Bouqugf (m,Jr, hum Jg, pstp,g,/pno_g, og ond,p o,om,p,J 0 (_sj
' �  definere aromaen eller .
8_es'ri_e"e_ ' '
Tyd,_;g_Kjg,,g,godt,m,gt,ogdgt_. 'ii_.. J9 r
er en viktig elIer av€j_rende rolle i _
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav__rende _Beorynne Jse ortrekk; , w_
de| ay arDma. gllgr 5maksbildgt ? 4 _ _
. ... ' t_ _ V

smak av emnet 5�  kraftig at det klart ,_____.___
vil kamuflere andre aromaer eller u .
tSeende(k_SSOVJOl9POgk/0rhCt_b%Shri,5hUmrargPOg tPhStUrt l5t
fARGE: 0 L_s halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul l RavIarget l 0 KObberfarget l 0 M_rk k0bberfarget
, 0 R_dbrun/brun l 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsartJbrunsort | 0 sor1 l l 0 Rosa | 0 R_d
e_r_0_ Or 8rln_er _ RH : _ , . , .
ar e aee l et ee ra i_taete at attl gt
AlPtald4tyd: ArDma av gr_nne epler, SKUm; _ .
oftgefgJ,æ,b,,produkf._ e1_ i_ _0 e
d h
' EtanOl _ an rg _Yere Smah (ma/t, hum/e, ba/ansP, pttprsmoX os_.J
alkoholer.Oftevarmendesmak. .
. B_es__rrv_ls_;
Ast_ngent. Snerpende munnf0lelse.
Di_y: Sm%r_margarin eIIer
sm_rkaramell. oftest €jærbiprodukt. . , '
kan ogs�  v_re infe4sJ'on. .,
Dns: Dimetylsulfid, s_tlig. mais, k�l.5Y  '" "'
Oftett manglende avdamping av
v%rter, for sen nedkj0ling. 0. ' , .
Fenoli_: Medisin, plast, sprakende el- ,. . '
_gdn',ng gasb',nd, _yk, ngll',k. _8'or_n_t'e or treih; _ ___ 0 J1_ _ , l
Estere: Banan, bringebær, p_re, eple, J t _t
jordb_r, tropisk frukt. osv.
Gj_r: Gjær i l_sning, _aer 5om har _'"__
sprukket. Fys_isk f_lelte i munnen (Xyss o_ Xarbonpr;ng og hropp, gv. kommgnrgr munn_ø/p/spJ _ (5t
ma_enoli_: Kjemisk kombinasJ'on av _Ropp.. _ ,
e _ e IUm Y 'l_ OmmPntOl Ottlin_Pnt,OkOhOt_OrmeOSV. _
klor fra vannet og mikroorganismer. _ARBoNeRING.. o F_at_ o Lavl _ m,,ddelsl o __y_ _
L_skadet_: Skun_katt. ekspanering av o ovg,karbong,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karattter. Andtg t-,_bakgmeldtnge, t,_| b_gg_e,en (gpnp,pJJ vu,4p,J.ng Jors_,g f,.Jfo,bpd,,.,gp, osv
_iddel:Aceton,tynner. ' '
AlkoholerJfusel som oppst�r  ved h_ye
_'æringstemperaturer.
me_ll;sk: T;nn. mynt, blod.__ ,_ , _ . . _
Otai_die_rt: U_en, innesten%, gammel,
5enere vin0s, bl_t b0lgepapp, r�tne  ' '
gr_nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Sa_:0Nerdrevetvannbehandlingmed NB._DErslw__G/sKomm_NrAA_Ap_A_LfKA/nR/fA ToTALpoENG . ,
natriumklorid. kalsiumklorjd g||gr
magnesiumsutfat m.m. .
wtJsm_,_, Edd_,k s_,tron skarp bittgr _POen__U!de
' '.. ' . ' 44-50 p0eng: EksepsJ'onglt typeriktig, lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSma. StOSIatJOner tl .. . . .
mg_kes reellgrgdd;ks rg 35-43p0eng: Typer_kt_g.V|ssetlltakforforbedr_ngerkangj0res,
s . ' 28 34 poeng' Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
wve_l. Rjtne e_, tente fyntikker. - ' . . ..
B,_p_dumfray.,_sg_ærstammgr IO-27pDeng: Mangelfull_forholdt_ltyper_kt_ghet.Mangetiltakkreves.
. . . ' <_O poeng; ProbIematisk, defekt. Omfattende forbgdringsfiltak krevgs.
aVhe,glgaV_ærlngStemperatur.
\__`__1_n_ __!.l-_:l.1._._1


