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Sted; e_ O_
KIasse,ev.rundeogFlightnr.: _ _ __ \` o _
_ _ _ `
NaVn _Ury e er: _ 0 " _ 0,, o

Navndommer_(D1); (__on,_ 0 S e_J
Navn dommer 2 (Dt): o, _! __
Navndomm,,3(D3),",,'JJ,_,_'
Navn dommer_ (Dq):

Deltager / D1 D2 D3 D4 Sum Rangering Sendes videre
deltagerkode poeng poeng poeng poeng (D1+D2+ „.) (1., I., 3. „.) (sett hryss)
_6_,_(_ __' _0_. 0 0

Z6_o_o ' G9 0 ' 0 0
__b416_ _' __0_0 _
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Jeg har kontrollerc at alle dommerskjemaer er fullstendig utfylt og at poengene er sammenregnet
korrekt. Poengene er overført tiI flightskjemaet, oB jeg har kontrollregnet summeringen og oppgitt
ranBering oB videresending av deltaBer_lene i fIightskjemaet.
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_AsBetngrgpsF0_rk Jlg_r g g _____s_D$_d_____lt_kJv__hvld_t(__t1%_tkboJ(s_m_d_4_bl(__to_fbgld_(_h____b_(t___ hb_J__(____J _/__tl_/ ___0J

_onkurran__C B_ggg,s kode __5___

_. _onkurrantgklas_ _ _ ___g
All_ bry_ _kal g;s kommen_arer _ - _ o ' -
. . DOmrwet InaVnt C Dafo , - '
_a alle kt_er_er. Kommentarene _
skal være konstruktive og fokusgrg . .
. . . , DOmmgtkVallln_kaSJOn (kYts aVJ
pa fOrbedrlnger. Grunn t|l trekk _ _ N .
0, _gg JCP SHBF Annen lkkg gksamlnert
pOeng Skal dokumenteres. _,,, ___, , __,,, ,,__,

Btuk f_lg_nde mengdeord for Bie_holder (kyss av type ogJ5rI/ingsgrad, Xommgncprgv. ovvikJ
aroma og smak: Type; _ G_assflaske _ o pn.naske _ o _ks Komm,n,o,..
lngen: Under deteksJ'onsgrense. fvLL_NGsGRAD.' _ Lav _ 0 Normat _ o H_y _ o T;_ toppgn _
Svak: Kan t_ vidt kJ'enne emnet.
Mgtkbar; Kan k_gnng emngf o d,t a _ P_n_
, ' ArOma / BOUqUgt (ma/t, hum Ie, estcre, Jgno/gr og andre aromoerJ _/i {1s)
er med p_ _ def_nere aromaen eller
smakgn. B__'_ri_else; Y _ O_h __ r _Ot^nPt.
TYdelig: Kjenner godt emnet, og det V_ Onvr_iD`14 Ow J '
er en viktig e__er av_,,ende ro__e i _ 5vA_ _ _c _ __o_
definere aromaen gllgr smakgn.
Krakig; Kjenner emngt klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgj,rende _8_,orynni_/se ortre__;
del av aroma- eller smaksbildgt.
0ominerende: Kjenner aroma gllgr
smak av emnet s_ kraftig at det k|a_
vil kamuflere andre aromaer gllgr
smakgr. U_eende IhrYSS av/Otgc og k/arhet, beshriv shum/orge og -tehsturJ __ l5)
FARGE: 0 tv$ halm_ul l 6i Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 _0bbgr(arget l 0 m_rk kobbe_arget
__n gr 0 R$dbrunJbrun l 0 m$rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsorfJbrunsort l 0 so_ l l 0 Rosa l 0 R_d
KUi_RHn: _ KIar l 0 Lgtt t_kete | 0 Middgls t_kgte | 0 _raftig t_kgte t 0 uklar l l 0 part;kler
_ldehyd: Aroma avgr_nneepler, SKUM: T __.r
ohest �jærbiprodukt.  _' t '
Alk4ol: Etanol og andre h%ere smak (m,Jf, h,mJp, b,/,nsg, gtcg,sm,k osv.J _I 1 (25)
alkoholer. Ofte varmendg smak.
'ngem; $n,,pg,dg m,,,f,_,_sg. __e_'ri_%''e;
_'_,sm,,Jma,ga,,,,g__g, ly_'_' ' _lnnL_le._;___h_.
5MØrkaramell'OheSt0'ærbiPrOdUkt' _ V_ mA _m , _O_____ _'' m_ __cr_ _.
kan ogs_ være infeksjon.
0MS: DimetyIsulfid, s_t_ig mais. h_l.
Ohest manglende avdamping av
vgrcer, hr sen nedkj,ling.
fenolltk: Nledisin, plast. sprakgndg gl-
_gdn:n_ga$b;nd,,,y_ngll;k. B_e_r_nner'e or'rekk;
E_: Banan, bringebær, pære, eple. : m4inn__ 0re_ _ _l / r _ __ _ _4 �_ci_.
jordbær. tropisk frukt, osv.
41_r: Gjær i I_sning. _ær som har __
sprukket. Fysisk f_lglse l munnen (kyss ov x0rbongr;ng Dg kropp, pv. xommg,tpr munnJø/p/sgJ __ (s)
KlomDfiwd_i_: Kjemitk kombinasjon av _Ropp. _ L , . .
. ' g e IUm Y I_ _Omm_ntcrf 0StrIng_n5, 0 O O VcrtmP OSV.:
klOrfravannetogm_kroorganismer, _ARBoNER_NG.. oflat1oLavl_m;ddglsloHgvl
L__det: Skun4katt, eksponering av o ove_a_onert
da_lys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakt_gr. _ . . . .
. An tg tl gme_ In Bgf t_l brYgg_eten (ggnPle// vurdertn9, /0n/ag tJ//OrbPdlJnger osv.J
_xinld_,Acetan,tynner. . . .
A_koholerJfu$glsomopp,_a_rvgdhgye _ y_e_h _,_ qO_ r __, ML_Jh__e_ mf% _Dr
,',,i,gsfgmpg,af,,g,. viw_ _' _ _',çW_ b _ het_.
_tl'_k: _nn, mynt, blod.
ObldRrt; Ugg_en. innestengt. gammel,
senere vin,s, bl,t bØlgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
Sa_:OVerdrevetvannbehandlingmed NBJ.DnsNcA__GJs KommfNrAAEAp_Au__A_nAJfA ToTALpoE,G_4(so)
natriumklorid. kalsiumklorid gller
magnesiumsutfat m.m.
. . . . _POen__utde
SUt 5 lg: E l, SltrOn. Skarp, b_er . .. . . .
runnsmak Aseosias.onert;1 44-SOPOgng: EksepsJOnelttyperlktlg.tlteeller|ngenforbedr_ngerkreves.
mglke$ rg �_ler  edd;_ rg 35-43 p0eng: Typeriktig. Visse tiltak fDr forbedringer kan __rgs.
svwe__.R_fngg_tentg_nf;kkgr 28-34poeng: Godtahbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
B_produmf,ay;_g_ærsfammg, ' 20-27p0eng; mangelfulliforhaldtiltyperiktighet.mangetiltakhreves.
. . . ' _lO pOeng: PrOblematisk, defekt. Omfattendg forbgdringstjltak krgvgs,
aV en_lgaVgl_ærlngStemperatUr.
\''e1_.j_n_ i_iJ-U_1_2_



__ms Bvm,ett_atekkgtb_naf0_r_r_fseann_nkkeJJlgdnk Jn__gllnegmngtogdet ______D _____oJtJ_____hJt_J_e____0_a_0____t__dl_q__Jv_v__o_tJt_______/__>_____o/_Jw____p________g(_25)_

_

KOnkUftanse B_ggets _odg

MERKl. Konkurranseklasse _ltvii_e
Alle brygg_ skal gis kommentarer ,
. . 0Omrmet InOVnt _ato
__ alle ktltetlet. Kommentarene
skal være konstrukt_ve og fokusgrg . .
. 0OmmerkVallfikaSJOn (hVS5 0vJ
pa Ot e rlnBer. GrUnn tll trekk l N b o
Ot _gg BJCP SHBf Annen Ikke ekSamlnert
_Oeng skaJ dOkumenteres. ___ , ___ __ _

Bruk f$lgende mengdeord for Beholder (kryss ov typc ogN/lingsgrod, kommRnrer_v. avviXJ
aroma og _mak: TvpE' _ G_assflaske _ o pn.(_aske _ o Boks __omme,,,,..
Ingen: Under deteksjonsgrense. FYLLlNGsGRAD' _Lav l 0 Normal l 0 Hgy l 0 T_l toppgn
Svak: Kan s�  vldt kJenne emnet ,
__POC_E
-- ' Arama / Bouquet (malt, hum/c, cstere, /eno/er og 0ndrc nromaerJ (15t
er med p_ �  deflnere aromaen _ller
Bes"i_E''c'
Tydglig: sJgnngr godt gmngt, og dgt n _ V
er en vikt_g e_ler avgj,rende rDlle | �  ,
deflnere aramaen e||er smakgn. _
Sraft_g: KJenner emnet klart | arDma .
eller smak. og det er en avgjørende _BCor_nnersE or rrpkk; __W
del av aroma- gllgr smaksblldgt.
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart _____,.
vi| kamuflgrg andrg afomaer ellgr 0
Utseende(kryssav/arge Dgk Iorh_t beshriVsXum_nrgco?-teksturJ _ (5)
smaker, '
FARGe. 0 _vs halmgul l _ Halmgul l o Gy_dgngul _ o Ravfarget _ o _obbgrfarge_ _ o m_rk kobbe_arge_
_ o R0dbrunJbrun l 0 M0rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R0dsortJbrursorc l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
e_re__ Or 8rln_er LA_R n. _ .
K H K at Lett t kete l mIddelt takete l Kraftlg takete l Uklar | l 0 Partrkler
AiAaIdehyd: Aroma av gr0nne epler, 5KUm
ofte5t gJærbiprodukt. _
AlhohaI; Etanol og andre h%grg smak (m,/c, _,mJp, b0Jo,,p, pftp,emo_ os,.J
alkoholgr. Oftg varmgndg smak.
'nBgm_, sn,,p,nd, m,n,_,_g_sg. B_''"i _e''e:
0l_at_: Sm0rJmargarin eller t _ ' Cl_ ,
sm,rkaramell, oftest gJ_rblprodukt, _ _ _ _ .
kan ags�  v_re infekjon,
DM6: Dime1yl5ulfid, s0tl_g, mals, k�l  , _ '
Oftest manglgndg avdamping ay , 0
- _
fenOl__: Medisin, plast, sprakende e|- -
_gdn,rg_ gasb,nd rgyk. ng__,k. _B orunt1C/se Dr rrehh_ lV _ /
Estete: Banan, brlngebær, p_re, eple,
lordb_r. tropisk fruh1, osv.
Gjae' r: Gj_r _ l_sning, _ær som har _" _-_- _,-
sprukket, F_;sk ___e_se ; munnen (kyss ov karbonprJng og xropp, p,. _ommp,tp, m,,,J_/p/,,J __ (s)
KlOro_enalisk: KJem|sk komblnasjon av _Ropp L tt o m d. F
. e e IUm y l_ __OmmCnt,t (Otttlng_nt, OIXOt1_OIVcrrMP OSV.J:
kIOrfr6 vannet Og mlkrOOrganl5mer. xARBoNERING o Flat o Lav m,ddels o Hg
L_et_: Skun4katt, eksponer|ng av o ove,_a,bonert
dagslys. V_sse humIesorter kan g_
llknendg karaktgr. , . . . .
. , Andte tltbake_ldln_et tll b__eren (gen_re// vurderrng, _on/ag tJ/JorbedrJnger Dsv.J
Pm|ddeI. Aceton, tvnner.
AlkDholerJfusel som oppst�r  ved h,ye
�i_rrngstemperaturer.  _ '
e_lliS__ Tlnn_ mYnt_ blOd_ _ ,
Oksi_dent' Ugg_en, _nnestengt, gamm_l.
senere vin_s, bl_t bølgepapp, r�tne
gr_nn5aker, sher_l_knende,
barneblelgr
_tt_: OVerdrevet vannbehandllng med NB.t Dn s__ G/s KommfNrAA_A p_ A_L_ KA)nA)
natr_umklorld, ka|siumk|ond gllgr
magnes_umsulfat m.m. .
.Edd_,k s,tron sk,rp bmgr _POen__U!dg
' ' ' ' 94-50 poeng. Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedr_nger kreves
gtUnntmak. AS5DSlaSJOner tIl .
mg__gs rggllgrgdd;_ rg 35-43POeng' TYperlktlg.VlssetlltakfOrfOrbedrlngerkan_0res.
s . ' e8 34 pDeng' Godtakbar i typer_kt|ghet, men krever forbedrln_er.
_l. R�tne  e_. tente fyntikker - ' . ..
B_ rodumfravlssg ærstammgr 20-27POeng: MangelfUllIf0rholdtlltyperlhtl_het,Mangetiltakkreves.
. . . ' <20 p0eng' Problematisk, defekt. Omfattgndg forbgdringst_ltak krgves
avhenglg av gl_ærlngstemperatur '
\ _1_____ _0_, l _ 1-_ I



_Boft_gstgJ_ f __J % g ______Dd lb_k olo _k_Jtkb _olo(0sv_Jr_// 0d __o __0 (25)

9,_.0.. '' OmmeCS e'm_

Konkurranse _^ B_ggg_ts kodg ' _ ' _'

mERK1. Konhurranseklasse __ _l,ypg 1 _
Alle bry_ skal gis kommentaret ._ __
. Dommer (navnJ __ Dato l _ b _ _
_ a e tltet et. KOmmgntargng
skaI være konstruktivg og fokusgrg .
. . . DommetmaltiI_SJOn lxYss avJ
pa fOrbedrlnger. Grunn tll trekk i _
NOrb_gg BJCP 0 SHBf 0 Anngn 0 lkkg gksamingr1_
POeng tkat dOkumenteres. , ,,__ _,,,, __

Bruk f_lgende mengdeotd for Behalder (xryss av rype ogNJ/;ngsgrad, _ommgnrg, pv. o,,,'kJ
arOma o_ sma_; TvpE_ __ G_assflaske _ o pn_flas_g _ o goks K,mmp,,o,..
In_en: Under deteksjonsgrense, FYLLlNGSGRAo; _Lav l 0 Normal _ 0 H_y _ 0 T;_ toppgn _
Svak: Kan s_ vidt kJ'enne emnet.
Mgtkbar; Kan h_gnng emngf o dgt _ _PO_n_
. ' AtOrna / BOUquet ImO/t, hum/e, Pstgre, Jcno/er Dg ondre aromoert _ (15)
gr med P_ _ deflnere arOmaen eller
smakgn. B_p__rivelse; Mc_._ß�_  __'�__  SuA_ ____T__
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgJ'_rende rolle i _
definere aromaen eller $makgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
gller smak, Og det er en av_0rende B_por_nnplsp 0r frpkk; _ AN___ _ w1_ _�.  _ _ m _
del av aroma- gltgr smaksbjldgf.
Domtnerende: Kjenner aroma e|Ier
smak av emnet s�  kraftig at dgt klart
vil kamuf9ere andre aromagr gllgr . _
emaker UtSeende (k_ss aVJOrgP Og k/0rhet, beskrJvshumJorge og -teksturt _i l5t'
FARGE.' 0 Lys halmgul l _ Halm_ul l 0 Gyldengul _ o Ravfarggx _ o K0bbgr(argg_ _ o m_,_ kobberfarBe_
. 0 R_dbrunJbrun l 0 mgrk r_dbrunJm_rkebrun _ o R_dsorxJbrunsort _ o so_ _ _ o Rosa _ o A_d
e_re__ Otkl8tln_er __RHn . , ,
_ Klar Lgtt ta gte middeIS takgte | Ktaftig takete | Uklar l l 0 Partikler
Acetald_: Aroma av gr_nne epler, SKUM'
____,p_dum. ' 00 0

AkOhal: Etanol cg andrg h%grg smak (moJt, hum/g, ba/ansg, gtrprsm0k
alkoholer. Ofte varmende smak. . _ _ .
_ , Bpskrrvp/sp' __t4_ _itf l_o___ q _nni_ ß____rC_'__
trtngent. Snerpende munnfØlelse. _' ' '
D1_; sm_rJmargar;n g__er ____ i _ _ %_w_
sm0rkaramell. of1te_st �j_rbiprodukt.
kan ogs_ være infeksjon.
DMS: Dime1yIsul_d. 5_tlig mais. k_l.
Oftest manglende avdamping av
v_rter. for sen nedkj0ling.
fenol_k; Medisin. plast, sprakgndg gl-
1gdn_,fg_gasb_,nd ,_y_ngl__,k. _Bp,or_nnprse ortrphk: l_T_ _VlqiTPIe_4_
_: 8i_nan, bringebær, pære. eple.
jordbær. tropisk frukt, osv.
GJ_r: Gjær i l_sning �jær  som har _
sprukket. fysisk f_lelse i munnen (_yss av harbonering og kropp, ev. Xommenrer munn_ø/e/seJ _ ls)
lUarofiid__k; KJ'gmisk kombinasjon av , . .
. KROPP: Lett MedIUm fyldlg KOmmentor(ostr_nq_ns, oIXohoIvorme Osv.J:
klorfravannetogmikroorgan_smer, _ARBoNERIN_.. oflatloLav__m_,ddgls_oHgyl _
L_det_: Skun4katt, ekponering av o ove,ka,bong,t
dags_Iys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. __d'_ , , .
. An te tI a eme_ ln_er t __gten ggnPfg VUr grJn9, �r5_IOg  tl//OtbpdlInggr Otv.t
_1ddel,Aceton.tynner. . . .
A_ko_olgrJfu$glsomo sta.rvgdhg g 4__, P^1_C_ >____j_ ____ ___ _ _g0mq __ S'_A
gJ'æringstemperaturer.
__llisk: _nn, mynt, blod.
Oki_dert: U_en, innesten%,gammel,
senere vin0s, bl0t b_lgepapp, r_tne
gr_nnsaker. sher_liknende,
barngblgigr,
_tt_:OVerdrevetvannbehandlingmed NB.t Dnslw__G_s_omm_NrAAfAp_A__fKRJnAJEA ToTAlpoEN_ _3(5o)
natriumklorid, kalsiumk|orid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
wrJsm,_g, Edd_,_ s_,f,on skarp b_,ttgr _POgn_'_U!de
' . . - . ' 44-50 poeng: EksepsjDnelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
BtUnnSmak. Ast0slasJoner tll ,. . . , .
35 43 DOgng' TyperlktIB VISSe tlltak fOt forbedrlnger kan gJ0res
melkesyre eller eddiksyre. : : '. . '
s . . 28 34 poeng. Godtakbar l typeriktighet, men krever forbedr_nger.
_l: Ratne e_, tgnte fyntlkkgr. . . . . ..
B. . . 20 27 poeng, Mangelfull | fOrhDld t_l typer_kt_ghet. Mange tiltak kreves.
lprO U ta VItSg 0ætttaMMgr
. . . ' c20 poeng: PrObl_matisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak krgvgs.
aVhgnglgaVgJætlngstemperatur.
\'__.j{n1tU___O.l._.1



_Asoo_gft_ll_p d__ __gk_ _____ssDTr_J_J__h_/8_d_/(___A)_cg_(tJ1___ek/_t_da Jzhd%r___/_cls(___r _/hwm_67_k__d__b4_rhprcl___tçp___zçg_)_n_g_g_r__os3vJ_( 3q__

Konkurranse Brygggts kod_e

MERKl Kankunanse_lastg S _ ' _ _ltwg
Alle bryg8_ _kal gis kommentarer - _ _ -l J C O
DOmmgr(nOvnJ _o_C4_ h 00 _ 0ato r__' _
_a all_ kt1tet_er. Kommentarene l _
skal være konstruktive og foku5ere Dommg_,kvar.|f.,kas.on(_ ,, ,v
p_ forbedringer. Grunn til trekk i __ N .
Ot __ BJCP SHBf Annen lkkg eksam_ngrt_
p0enB tkal dakumentgre5. , ,,,,_,,,, ,_,_,,_ ,,___ , _,,,,,_ ,

Bruk f$lgend_ mengdeord for Beholdgr (hryss ou eype ogJ5J_/Iingsgrod, kommenrergv. ovvihJ
aroma og smak: Tvpe; Qi_ __assrlaske _ o pn_(_aske _ o go_ _,omm,,,,,..
Inggn: Under deteksiansgrense. FYLLlNGSGRAD; 0 Lav l 0 Normal l 0 Hgy l 0 T_l toppgn
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det A 0" 'P0'"_
tOma OUqU MO, UmP,PtCCle, P,OPtO9On ,COtOmOPl l15)
er med pa _ de_nere aromaen eller - . .( - -
k _Beskrivg Ite; r_ , _di4nA OW tV1_r _C
_Mv_g_,_.:,,-g,,g,,od,gm,g,.,,dg, s__.h Oni_Jn_ �.,  h_wmgA_,
erenviktigellerav__renderolle;_ It1_ _ _m_oun___,.
de_lnere aromaen eller smaken.
_ .. . V_ _ __ _ r_.
ta g_ KJennet emngt 6rt I atOma
ellersmak,ogdeterenav1j__rende B_eorynne Ise or_rgxx;
del av aroma- eller smaksbildgt. ' _ - ,b -
., I C_ ___ __MA i _
m ngle_n g_ KJennefatOMa ellel
smak av emnet s_ hraftig at det klart
vil kamuflgre andrg aromagr gllgr
$makgr. Ut_gnde (hyss a,_orge og h Iorhet, beshriv sXumforge og -teXsturJ _ (s)
fARGE: 0 Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldequl l 0 Ravfarget l 0 Hobberfarget l 0 mgr* kobbg_arggt
Bg rg s_orklgr__n gr 0 R_dbrun_run l 0 m_rkr_dbrun/m_rkebrun 1 0 Rgdsort_runsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R0d
KLARHn: O KIar l _ Lett takete l 0 middels t�kete  l 0 sraftig t�kete  l 0 uklar l l 0 _a_ikler
_etahd_:Aromaavgr_nneealer, SKUM: _v'__ 5 t_ k'_ h,l_ b__
oftest_ærbiprodukt. _
A_ol: Etanol _ andre h%ere smak (ma/t, hum/g, baJonsp, pctg,,m,k os,.J _J U (2s)
alkohDler. Ohgvarmg,de smak.
B_es_r1vel_e;
trln_gm: Snerpende mUnnfølelse. . . .
D'__q; sm_rJmarg_ar,_n g__gr ,_ l 4Ç ' . _ l^le r_ _ d_y.
SM_rkatamell, 0fteSt__tbiproduhct, V__ m s_ _ -
kan ogs_ v_re infekJ'on.
0M5: DimetyIsulfid, s_tlig, mais, k_l.
Ofcest manglende avdamping av
v_rter, for sen ned4j0ling.
FiwDl_: Medisin, pla5t, sprakende el- .
tgd,;,g gasbi,d ,øvk ,,___,k. _B_,orynneJte ortr,hh: ' ii_ t _ e^_ _V_S _9CJer__
Estgre: Banan. bringebær, pære, eple.
jardbær, tropiskfrukt, o5v.
G_r: Gjær i l_snin_ __r som har _
sPrukket, Fysisk f_lelte_ i munnen (hqss av harbonering og Xropp, e,. hommenrer munn%IerseJ _ (5)
KlofO_fe_ndi_: ,jemisk kombinasjon av HRopp.. _ _ett _ o med,,um _ o fy_d,.g ' ,ommgn,o, (o,,,,.,ggn, o/kohoJva,mp os, J.
klorfravannetogmikroorganismer. HARBoNER_N_.. oflatloLavl_m.,ddglsloHgvl _ ' ''
L_siidet: SkunNkatt, ekponering av o ove_a_onert
dag5_l_. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. Andre f____gmgld_|ngg, f_|_ b__g,gn (ggng,g__ vu,dp,,.,g /o,/og cJ.//o,bgd,J.
__mIddel_:Aceton,tynner. ' '
Alkoholer_fusel som oppst_r ved h_ye
gJ'ær;ngst,mp,ratur,r. ,ß__er_ gJ_ 5___ ____ _,__ Aw _,4ceJ_( ,- _
_ll1sk: _nn. mynt, blod. ___gxn_.
0bi_: U_en, innesten%, gammel.
senere vin_s, bl_t b_lgepapp. r_tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
bamebleier.
Satt_:OVerdrevetvannbehandlingmed NBJDnsJcA__G/s KommfNrAA_Ap_Au__R/nR/eR ToTALpoEN4 Z_ (so)
natriumklorid. kalsiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m.
wr/sm'|g. Edd,_k s_,fron skarp b_,ttgr _POen__U!d_
ru,nsma_Aseös;asJ.o_grt;_ ' 94-50poeng:Eksepsjonelttyperiktig.LiteeIIeringenforbedringerkreves.
melke,yrg gllgr gdd;ksyrg 35-43 poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan __res.
swve_f. R_t,e g tgntg_rst.,kkg, 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
8 ' . '. ' 20-27 poeng' Mangelfull i forhold til Iyperiktighet. mange tiltak kreves.
iptO U ra_ VltSe __tttaMMer, ' .
. . . <20 poeng: Problemat|sk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
aV englg aV __rlngSteMpetatUt.
1''_ii_._r_1 !ntd4d_t4



_AeBDsmft_gtga_g$kntrgggJ_enepæ_m__tfb0lpr_tkodJlgumr_l_gggm,gto_det _____A__Dd lbk ___d__hollb _o____r____t______KfFH_/_v/________l2t____/______(___/_at_w_we___20 _(2s)

_ OmmerS Jema

Konkurran5g By_At

MERK!. Konkurranseklas5e _ltypg
Alle bry_ shal gi_ kommenfargr
. DOmmer (navnJ ,_€]_ A_ oato
_ a e t_tetlet. KOmmgnfarg,g
skal v_re konstruktlvg og fokusgfg . .
. , D0mrmetkvaltflkasJan lkyss avJ
p fOrbedrlnger, Grunn tll trekk _
Or ygg BJCP 0 $HBf 0 Anngn 0 _kkg gksamingrt_
POe,_ skal dOkumenteres. _

Bruk f_lgende men_deord for Behotder (kryss av cypp ogJ4_J/;ngsgr_d, kommpntpr p_. a_v;kJ
arOma og _mak: TypE _G_a,,rlaske _ o pn.(_as_e _ o Bok, Kommp,,,,..
lngen: Under detek5Jonsgrense FyLLlNGsGRAD O Lav l _Normal _ o Hgy _ o T,_ t0ppen _
Svak: Kan sa vidt kJenne emnet
Merkbar; Kan k gnn t POCn_
,. ' ArOma/BaU9Uet(maIt,hum/e,estere,__nn/crogandrearomocrJ o (1s)
er med pa a deflnere aromaen etler
Bes'ri_p''c_
Tydelig: KJenner godt emnet. og det , _ _
er en viktrg elter avgJ0rende rotle i % o
de_nere aromaen ellgr smake,. _
Krafttg: Kjenner emngt klart _ aroma
_
ellgrSmak,DgdgterenavBJ__rende B_eorynnp Isp ortrchh;
del av aroma- eller smaksbitdgt.
CiD_minerende_ KJgnngr aroma gller
smak av emnet sa kraftig at dgt klart ___.__
vll kamuflere andre aromaer ellgr .
,makgr UtSeende (kyss avJorge o? k/orhet, besXr_v skum_orgc og -teXsturJ (5)'
FARGE, o Lys ha_mgu1 _ o Ha_mgu_ __Gy_d,ngu_ _ o Rav_a,g,, _ o H,bb,rfa,g,, _ o m,,k kobb,rfa,g,,
_n gr 0 R_dbrun_run 1 0 m_rk r_dbrunJm,rkebrun 1 0 R_dsort/brunsarc l 0 so_ l l 0 Rosa l 0 Rgd
_LARHn. O _lar l _ Letc c�ke,e  l 0 m_ddels ,_ke,e _ o sraft;g _ake,e _ o uk_ar _ _ o _art;kler
_et_ald_' Aroma av grgnng gplgr ssum. _
' o Jn_

AkOhol: Etanol _ andre hgyere smak (m,Jc, Num/e, b,J,,sp, pftp,,m,k os,.
alkoholer. Oftgvarmgndg smak.
. s,g,p,,d, m,,,r,_g_sg. B_es'rive'sp_
Di_y: Sm,r/margarin eller
sm,rkaramell, oftgst�j_rb_produkt,  _
kan ogs% være InfeksJon ?0
DMS: Dlme1yIsulf_d, s,tlig, mals, kal.
Oftest manglendg avdamping av
vgrter. for sen nedkJ0l|ng.
FiwDlisk: Medisin, plast, sprakende el- '
_gd,,,g,gasbi,d.,,yk,,ell;k. B_eorynnp!sp or'rpkk,' l t.
Estere: Banan, brlngebær, pære, eple, `
jordbær, tropisk frukt, o5v,
Gjær: Gjær _ l,sning. _ær som har - - -- _
sprukket. F_isk f__glse i munngn (kyss ov k0rbonpr;ng og kropp, pv. _ommpntpr munnføJpJ,gJ _ (s)
Klorofenoli_; Kjgml5k komblnasjon av
HROPP Lett l edIUM l Fyldl_ _KOmmpntor(ostrJnq_ns, o/Xot1oIvarmeosv.J;
klorfravannetogmikroo_an|smer. _ARBoNeRING oF_,tloLav__m,ddgls__H,vl
L__det: Skun4katt, ehsponerlng av o overkarbongrc
dag5lys. Visse humlesorter kan g_
Ilknendg karaktgr. _ _ _ , - .
. n tg tl a gme Inget t| __eren lgenPtPII VUrdCrJn_, fOtS/ag ttI/Orbedllnger OtV.J
_m1d_l' Aceton, tynner.
AlkoholerJfusel som oppst%r ved h0vR
,æ,,,,stgmpg,at,,g,. _ __ ___r_ _
Me_llisk: T_nn, mvnt, b1od. _ w__t_
O_dert: U_en, _nnestRn%, gammel,
senere v_n0s. bl0t b,lgepapp, r_tne
gr,nnsaker. sherryliknende,
barnebleier.
. f
. et teV_etVann g a, l,_mg NB/DETtlcA_l G/SKOMMEN_AAfA_AAllfKRlreAlfA ToTALpoEN_ _
natr_umklorld. kals_umklorld ell_r
magnes|umsulfat m.m, .
. Edd,k 5,tron $karp b,tter _POen__U!dg
ru,nsm_kA,s�s;ae.o_grf;_  ' 44-SO poeng: EksepsJonRlt typerikt_g. L_te eller _n_en forbedr|nger kreves.
' . 35-43 poeng: Typerlkt_g. V_sse tlltak for forbedr_nger kan gj_res.
MelkeSYre eller eddlkSYte. _
swve_, R_tng e tente nt_kkgr 28 34 p0enc: GOdtakbar _ typer_kt_ghet, men krever fDrbedr_nger.
B. ' ' ' 20-27 poeng' Mangelfull _ forhold til typerlktighet. mange t_ltak kreves.
lptOdUtrt fra VIUe _æntammgr,
. t20 p0gng: Prnblematlsk, defekt. Omfattende forbedrlngstl|tak kreves.
aVhenglg aV 0ærlnBStgmpgtatur.

1 L'r____) _n'. l _! _ ', 1



_B f _kl _ g _______DR0dpp Klbk oldL_ttlk_mlbd loF_d yl ____A_m�__

OmmeTS Jema

Kankurranse ___ oZ6 B__gg__skodg ___-3__

mERK_. Konkunansek_a_e _L_S _ ___ypg 1 _
Alle bry_ __l gi_ hommentarer - _
0ommer(novnJ D_o__ _
_ a e t ter1et. KOmmgntargng
skaI være konstruhtive og fokusgre .
. . . Cio_mmerkval|fikasJan Ihryss o,t
Pa fOrbedringer. Grunn t_l trekk | _
ogng skal dokumgntergs NOrb_gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 tkke eksamingrt

Bruk faIlgende mengdeord for _holder (Xryss oy type ogNII;ngsgrod, xommpntpr gy. 0yv;kJ
aroma og _mah; TypE. __a,,flask _
' at 4 t _KOmm__t_t:
ln_en: Under deteksjonsgrense. FyLLINGs_RAD._ O Lav _ _' N0rmal _ o H_v _ o T;_ foppen
Svak: Kan sj vidt kjenng gmngt.
Merkbat: Kan kjgnng gmnet o dgt Oi P0_n_
.. . ' AtOma / BOUqUet (mOIt, hum/c, estere, _cno/pr og Ondrp aromoprJ _ (_s)
er med pa a deflnere aromaen eller
smaken. _8P'k'i_e/'e; __h_Tl _' p___'_T__ IfDD_ _
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig elter avgjØrende rolle i �
de_nere aromaen eller smakgn.
Krafllg: Kjenner emnet ktart i aroma
ellertmak,ogdeterenavgj_rende ___,rynng Jsg ,rtrgkk; p___e_1_pe4______ A
del av aroma_ gllgr smaksbildgt.
0ominerende; KJ'enner aroma gllgr
smak av emnet s�  kraftig at dgt k|art
vil kamuflere andre aromagr gllgr
smakgr. UtSggndg I_lYss a,/arge Dg X/orhet, b_s_riv sXum/arge og -te_srurJ _ (5)
fARGE: 0 Lvs halmgul l 0 Malmgul | _ Gyldengul l 0 Ravfarggt l 0 Sobberfarggt l 0 mgrk k_obberfarggf
- 0 R_brun/brun l 0 m_rX r_dbrunJm_r*ebrun l 0 RgdsorcJbrunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R$d
e_re_S Or 8rl�_er  , .
KLARHn: OKlarl_LetttaketelOM_ddelst�ketelOKraftigt_ketelOUklarllOPartikler
_ldeh_; Arama avgrØnneepler, 5KUM:
oftest__rbiprodukt.
Al_l: Etanol og andre h%ere smak (morc, humJp, bo Jonsp, prt,,,m,k os,.J_(25)
alkoholer. Ofte varmende $mak, .
As_nggm.,,,g,pg,dgm,,n,,_g_sg. B_e'hri_e"e: K_4PT1 4 th^l___, r1_c_A_ _o__ __TT___tT_- _
Oi_aiy:Sm0rJmargarineller Mv____ _' _O_f
sm_rkaramgl|, oftgst gJ'_rbiprodukt_,
kan ogs�  være infekjon.
DMS: Dimetylsulfid, s0tlig. mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v0rcer, forsen nedkj0ling.
Fenoll_: Medisin. plast, sprakgndg g|- _
_edn',nB gasb_,nd. r_yk, ngll,,k. B__,r_nner_e or rrP_h; 0____T_ _ _ 0h _ __e__
E_e: 8anan, bringebær, pære, eple,
jordbær, tropisk frum, osv.
Gjær: Gj_r i l0sning, _'ær 5om har __
tPrUkket, Fysitk f0lelse l munnen Ihryss a_ Xarbonering og hropp, pv. kommenrer munn/ø/p JspJ __ (s)
_wO__k_ Kjemisk kombinasjon av . . . .
_ e _ lUM V lB K0mmentOtfcrStttn9PnS, 0I_Ott_OIvOrme Osv.J:
klorfravannetogmikroarB_anisme_r. _ARBoNERING.. oFlatlo Lav__middelsloH_ _
L_det: Skun4katt, eksponering av o overkarbong,t
dagtlys. Visse humlesorter kan gi
liknende karamgr. _ , - . , .
. . An te tl a grwe_ Inger tl _88eten lgCnPrP// VUtderJn9, _K/Og tt/�rb  CdlInget OSv.J
_|ddel.Aceton.tynner. _
A_kohD_gr/_sg_somoppst_rvedhøyg ea ___ _____t_ O6 __ _1T___ç_ L(__ .
_'_ringi_temperaturer.
MetaIll_k; Tinn, mynt, blod.
O_dert: Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vinØs, bl0t b,lgepapp, r�tne
grØnnsaker, sherryliknende.
barngblgigr.
_tt_: OVerdrevetvannbehand|ing med NB._ DErslw__ G_s _ommfNrAA_A p_ A_LfKA_nA_fA ToTALpoEN_
natriumklorid. kalsiumklorj_d g||gr
magnesiumsulfat m.m. .
sutJsm-,_, Edd_,k s_,tron skarp b;tter _POen__U!de
' ' .. ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer hreves.
gtUnn5mak. AttOSIaSJOner tll _ . . , . . .
mg_kgsy_gl_grgdd;x$ re 3S43POeng. Typerikt_g.V_sset_ltakforforbedr_ngerkangJØres.
s . ' 28 34 poeng' Godtakbar i typeriktighet. men krever farbedringer
_l. R�tne  egg_, tente fyntikker. - ' . . .. '
Biprodum_rayiss_g .ærsfammer lO-27Poeng: Mangelfull_forholdt_ltyper_kt_ghet.Mangetiltakkreves.
. . , ' c20 p0eng: Prnblematisk. defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,
aVhgnBlgaV_ætlngStempgratUr.
\'e1i______n_'1__J-_J



__mtntk_kb_p _p__ft_ t_g_b d_ n ____A____Ddl___h/h Jd/lbbb(ktJ5_____ltdb__w__d1L___h_lbh_eJ___(_______h_//tJl_4d__r__/_t/_t____2__ _

_ OmMeTS Jema

?
Konkunanse B_gg__kodg _O

h1ERK! Konkurranseklasse _ ei_ _ltypg
Alle bry_ skal gis kommentarer `. _ . _
a , 0om_r (navnJ 0 L l 0 __ Dato
a e tl et et. KOmmentargng
skal være konstruktivg og fokusgrg .
a_ forbgdr . G DOmmHe_rkVallflha5jon (hyss ovJ
P 'lnggt rUnn til ttgkk i .
pOeng skal dokumgntgrgs. SHBF 0 Anngn 0 Ikke eksamlnert_

Bruk f_lgende men_deord for Bgholdgr (kryss av rypg og_J/,'ngsg,,d, _ommg,fg, pv. ,vyJ.kJ '"__ ""
atOma og tmak' TvpE. _ G_ (_ k o . o .
' . ' aSS at e l Pn tlatke l BOk _NDmmentDr.
In_en_ Under detektJonsgrense. FYLLlNGxRAD., 0 Lav _ Ç9 Normal _ o Hg _ o T,'_ to en
SVak: Kan s�  vidt hjenne emngf.
e ar:KankJgnneemngt,ogdgt _a PO_ng
gr m d ArOma BOU9Ugt (mOIt, NUm/e, csterg, _eno/er og andre aromogrJ _/ o (15)
e P_ _ defingre aromaen eller
smakgn Beskr/_er_e; _ OVO__ _ CY_
Tydg,,.g:.,J.g,,g,god,gm,g,,,gdg,_jv,__r_ ___ __4.
eren_ht;gelleravgJ',rendgrollg_'_ ,i__ gg__'_._W
definere aromaen ellgr smakgn.
Krahig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak.ogdeterenavgJ',rende B_egr_nnp J_p ,,t_ii..
del av aroma- el1er smaksbildet. _ _'___
OO_m_nere_nde: Kjenner aroma eller Ntlh '
smak av emnet s_ kraftig at det k|a_
vil kamuflere andre aromaer gllgr _
smakgr. U_ee_ndg (klySt avrargg og h Iarhet, beshriv shum/orgc og -teksturt __ (s)
FAii_GE_ 0 Lys halmgul l 0HaImgul l 0 Gvldengul I O Ravfarget l 0 _obberfarggt l 0 m_r_ kobbg_ar_gt
Bggrg s Fork__r;n gr 0 R_dbrunJbrun l 0 Mgrk r_dbrunJmgrkebrun l 0 R_dsortJbruntort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
K_RHn: _ KIar l ' ) Lett t�kete  l 0 middels t�ke_  l O Kraftig t_ketg l 0 uklar l _ o pa_ik_gr
_ldehyd: Aroma av gr,nne epler, SKUm: -
oft_gsf .ærbi rodum.V_ . _ _ iir_ .
AlkOhol: Etanol _ andre h%ere smak (mo/t, h,m/g, b,J,,sp, pctp,sm,k osv.J _( (2s)
alkoho|er. Ofte varmgndg smak.
'nggm, sn,,p,nd, munnr,_,_s,. B_e''r''_'sp_
D;_q,. $m_rJmarg_ar_,n gllgr ViJ1& _ N , b__. O i__ l.
Sm,rarame'O gSt_æriPrOU ' _ _ _ cr _ _ _ M J_ _.
kan ogs_ være infeksjon. _ __' 4
Dms; D,_mgfylsU_n_d s0tl._g ma;s __._Y__ov OS_
Oftest manglende avdamping av
v0rter, for sen nedkj,ling.
Fenoll_; Medisin, plast, sprakende el-
lgdning,gasb;nd, r%k. ngll;k. _B_"r_nnR_Jsp ortrehh:
E_e: Banan, bringebær. pære, epte, o o 5M _, ,$ ' o h _
jordbær, tropis4 frum. osv.
G__ Gj_r i l,sning, _ær som har _
spNkket. F_itk f_l_lte t munngn lkyss ay xorbDngrrng og kropp, gv. hommgnfgr m,nn/øJg JspJ _Z (s)
KIWdetldisk:KjemiskkombinasJ'Dnav xRopp.. oLgttl_med,,umlo Fy_d_,g Kommpn,_,(,,,,J.,gpns,rkoho_vo_gosvJ.
k1arfravannet Dgmikroorganismer. _ARBoNeRING.. o F_tloL__m.ddll_H_ _ ' ''
L__et_;skun4katt,ek5Poner;ngav o_g,k,,bo_ Vg,'""Y _'___AF_, _ru_p_ 10_r s____
dagsly5,vi5sehumlesorterkangi dL(Vch_ __' o
likngnde karaktgr. _ - - , , ,
n tetl a gme ln_ertl __etgn (9PnCfP VUr PfJng, Oft Og tlI�lbCdrtn9CtOSV.J
__m_dhel: Ace_ton, tynner.
AlkoholerJhsel som oppt_r ved h0ye ,
_'ærinB5_temperaturer. _:_t __r h___'_ _ s_ I_ , _J _ p_g cw
Me_ll_k: Tinn, mynt, blod.o __' __ .
Otai_dert_: U_n, innes_n%, gammel,
senere vin0s, bl0t b,lgepapp, r_tne
gr_nnsaker. sherryliknende.
barnebleier.
Salt_:OVerdRV_etvannbehandl;ngmed NB_DnsJKA__G/sKoNi_Ni__NrAA,Ap_A___KAJnAJfA ToT_AlpoeN,3z
natriumklorid, kalsiumklorid g||gr
magnesiumsulfatm.m. .
. . . _POen___Uldg
Wt t l_: Eddlk, SItrOn. Skatp, bItter . .. . . ,
.. . 44-50 POeng: EktepsJoneIt tYperlktlg. lltg gllgr lngen fOrbedrlnger kreves.
gtUnntmak. i1s_SO5laSJOner tll _ . .. . . . .
mg_kgs Jggllgrgdd;ks rg 3S43pOeng. Typer_kt_g.V_ssetlltakforforbedr_ngerkangJøres.
s . ' 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet. men krever farbedringer.
_. tngg_tente t5ti gr.
B. . 20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak hreves.
IprOdUmt fta Vi_e gJæntammgr, . . . .
. . , c20 p0eng. PrDblematrsk. defekt. Omfattende forbedrlngstlltak kreves.
aVhgnglgaV_ætlng5tgmperatUr.



_Atkalltnlt_onggsean_%g ____A___Dd lbh 0_ld__ kJtt_l_b/ _l_oul&___/_/__d____u_pyw/_____Jyb________t___rl__/___t_(v________tv__l3_t_J(l25)

__i''_ OmmeTS JeMa

Konkurranse

h1ERK! KonkurransekIasse _ __twe
AIle bry_ _hal gis kommentarer
. 0omnRr(novnt ,0 Dato _ __4. 0_
_ a e rftetlet. KOmmentargng
skal v_re kanstruktivg og fokusgrg ..
. . . . DOmmefkvallf|kasJOn (hyss ovJ
Pa OrbgdtlnBgt. Grunn tll trekk _
ogng ska_ dokum,ntgrg,. NOtb_BB 0 BlCP 0 SHBf 0 Annen 0 lkkg gk5amingrt

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (kryss o_ _pp og_JJ;n_sgro4, kommpntp,pv. ,,y,'xJ
aroma og smak: TypE; _ Gla$s(_askg _ o pn_rlask, _ o Bok, KDmm,,,,,.
lngen: Under deteksJ'onsgrense. FyLL_NGs_RAD._ o Lav _ _Norma_ _ o Hgy _ o T,'_ t0ppen _'
Svak: Kan s_ vidt kJ'enne emnet.
merkbar:KankJ'ennegmngf ogdgt 0a _Oin_
. ' AtOma/BO49Uet(mO/t,Num/p,esterP,JenO/crogondrearomogrJ _ (15)
er mgd pa _ definere arDmaen el|er
smaken, Beskri_e"e_ _ - �,
Tydellg: Kjenner gadt emngf. og dgf .. , _ .. _
gr en Viktig eller avgJ',rende ro|le i _ .
definere aromaen ellgr smakgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
g ,r Smak_ Og dgt er gn aV_'Ørgndg _8_orunne/se or crehk; 0v ' __ '
del av aroma- eller smaksbildef. _
DOminerende: Kjenner arama e||er _
Smak av emnet s_ kraftig at dgt klart
vil kamuflere andre aromagr gllgr ___'__ '
,makgr 4tseende (xryss a,/arge og h/arJtpr, bA.skriv sXumforge og -texsrurJ __ (5)'
FARGE_ 0 Lys halmgu_ _ _ Halmgul _ o _y1dengul _ o Ra,_a,ggt _ o Kobb,_a,gg_ _ o m,,k kobbg_a,ge,
Be f k_ ' 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R,dsorcJbrunsort l 0 so_ _ _ o Rosa _ o R_d_''P'O'8''`_''
_LARHn: O__ar__Le_t__kete_omiddelst_kecelo KraN;gt_k,tglouk_a,_lopa„_klg,
iioe_taIdehyd: Arama avgrønneep|er, SKUM:
oNest €jærbiproduh1. 0_ __
Alkahol: Etanol og andrg h%grg smak (moJf, humJp ba/onsg gtcprsmok osv J
alkoholer. Ofte varmendg smak. '
t; sn,,p,ndg m,,,_,jg_,,. _8eskriv_'":
Di%: Sm_rJmargarin eller �
sm_rkaramell, oNest �jærbiprodukc,  , ' .
' være infeksjon,
DMS: Dime1yl,ul_d, s_tlig, mais, k_l.
oftest mang_ende avdamping av4"
v_rter. for sen nedkJ'_ling.
FiwDli_: Medisin, plast, sprakendg gl, _
Igdning.gasb;nd, røvk. ngllik. _B'"rynn_ Jse ortrekk_ _ / A '
Est_e: Banan, bringebær, pære. eple,
jordbær, tropisk fruh. osv.
G_r: GJ'ær i l_sning, _ær som har __'_
SPrUkhet_ Fxisk f_lelse i munnen (Xyss av harbonering Dg Xropp, eV. kommenter munn_ø/c/scJ (5}
Klorofenolttk: KJ'emisk kombinasjon av _ . . .
. . KROPP_ Lgtt 1 MedIUm l fyldlg K_Ommentar(ostrlngens, alhohoIvorm_ 0sv.J:
klorfravannetogm_kroo_an_5mer. _ARBoNE__N_.. oFlacloLav__m;ddelsluH_yl
Lxs_et_: SkunNkatt. eksponering av o ov_grkarbong,_ , _
dags_v,. vi,,, h,m_g,ortg, ka, g; _ l _ ,, '
liknende kara_er, _ . . . . . '
. n tetl a eme lngertl _gg_eten(gPnPtP VUl PfJng,fDrSlOgttlfOrbPdttngef OtV.J
__m_del. Aceton, tynner.
AlkoholerJfusel som oppst_r ved h_yA
_'_r;ngstemperaturer. V .0
Me_llbk: _nn, mynt, b|od, i
: u_en, innesten%,gammel,
senere vin_s, bl0t b_lgepapp, r_tne
grønnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Sa:OVerdrRVgtVannbehandtingmed N0!D_SlcA_l GlsKommfNrAA_Ap_AlL_KAlnA)EA ToTALii_oENG _
natriumklorid. kalsiumklorid ell_r
magngsiumsuIfat m.m. .
su,/,m.|g. Edd.,k s.,_ron skarp b.,_fgr _POen___u!de
' ' ' , ' 44-50 poeng: EksepsJ'onelt typeriktig. lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnntmak. ASSO5iaSJ'Ongr tll _ . , . .
3S 43 p0eng. Typeriktig. V_sse tlltak for forbedringer kan €j_0res.
mg eSYre g l,t ,ddikSYre, . .. ,
s . 28-34 poeng' GOdtakbar | typerlktlghet. men krever farbedr_nger
_O_l. Rjtne egg_ tente fyrstikker. : . .. . '
B 20 27 pDeng Mangelfull l forhold til typer_ktlghet Mange t_ltak kreves
iproduh1 fra visse €jærstammer. - . ' . ' . . '
. . . _20 p0eng. PrOblematlsk. defekt. Omfattende fDrbedrlngst_ltak kreves.
aVhenglg aV gJætlngStemperatur.
1_'ri.__1r1.!()'..1_l!._-',.1



_mBgt_bgat__an_kk Jplen_neemngtogdgt _____Dd _l_okA__oll%d_ koJlkb __o __ o f _Jk/__0 _o _

Konkunanse _' Bry_gg_gfs k_g __ Q l 6

h1ERK! Konkurran_klasse __'' _,e]_ C _l_g 1�
AIIe bry_ skaI gi_ kommgntargr . ._
DOm_t InOVnJ Dato _
alle ktitetigt. Kommentarene
skal v_re honstruktive og fokusgrg . .
. . . , DommetkVall_kaSJOn (hryss aVJ
pa fOtbedrlnger. Grunn tll trekk _ _ N .
Or _gg BJCP SHBF Annen 0 Ikke ehsam_nert
pOgng Skal dOkUmenteres. ,,,,,,,_,,, ,_____, ,,_,

Bruk f_lgende mengd_ord for Bie_holder Ihyss oV typg ogJ5r//ingsgrad, kommpntpr gV. a_vikJ
arOma og smah: TvPE.' _Glassflaskg _ o pn_flask, _ o _ks _Komm,,t,,..
Inggn: Under deteksjonsgrense. FYLLlNGSGRAD.' 0 Lav l _Normal _ 0 Hgy _ 0 T;_ toppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
. _ a ___n_
' . ' AtOma J BOuquet (mo/t, hum/e, pstere, __no/er og andre oromoerJ _ (_5)
er med p_ _ def_nere aromaen eller
smakgn. B_g_kri_e!se; 5 _ q_ f____ _
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller av_0rende roIle i _
definere aromagn gllgr smakgn.
Kraftig: Kjenner emnet k|art i aroma
ellersmak,Ogdeterenavgjgrende _Bogrynng Jsg ortrgkk; _n9_J ____T __' q__'V rt____
del av aroma- eller smaksbildgt,
Dom1nerendg: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det k|art _ .
vil kamuflere andre aromagr gllgr .
smakg, Utseendg IXryss O__orge og X/arJtet, besXr_v shum/arge og -teXsturJ _ (5)
' FARGe_ 0 Lys halmgul l 0 Halmgu_ _ __yldengu_ _ o Ravfarggt _ o Sobberfarget _ o mgrk kobbe_arget
. 0 R_dbrun_run l 0 m_rk r_dbrun/m_rkebrun 1 0 R_sortJbrunsor1 _ 0 $ort _ _ o Rosa _ o R$d
e_re__ Or 8rll1_er _LA_RHn. . . , , .
_ ar lRtt ta ete Mlddelt t kete l Sta tlg ta ete Uklar l | PartIkler
_etald_: Aroma av grgnne epler, SKUm: o
aftest__rbiprodukt. ' '
__l: Etanol ag andre h_yere smak (ma/t, Numfg, b,_on,g, pctp,sm,x osv.J _ (2s)
alkoholer. _gvarmgndg smak. . . h
_f_ngm:sngrgndgmunnfglg_sg. B_gskrr_eJsg; �MM__  _1i__r_Sm__ ,S_Q.K A_l_0__l__
D__y;sm_rJmargar;ng__er 4__tiC_ Pl_ ____e _ tnl___A_ K0_ pl-\_c_4_'T'
smgrkaramell. oftest _ærbiprodukt,
kan ogs_ være infeksjon.
DMS: DimetyIsulfid, s_tlig mais, k_t.
Oftest manglende avdamping av
v_rter. for sen nedkj0ling.
FenDl'_k: Medisin, plast, sprakende el-
_gdn;ng,gasb_,nd,rgy_,ngl__,k. _BeorynneJseor1rgkh; __S_6�iiT_?„  �__Gttd_,  _N__4Jt __4_T(XW4__
Est_re_: Banan, bringebær, pære. eple,
jordb_r, tropisk frutrt, osv.
Gj_r: Gj_r i l0sninB _ær som har _
spruhket. Fysisk __lel_ i munnen (kyss Ov horbonering og kropp, e_. hommenter munn%fg/sgJ _ (5)
KlotOfe_IWli_: Kjemisk kombinasJ'on av _Ropp. o Lett _ _ med.,um _ o Fy_d,._ ,Dmmgn,,, (os,,,.,gp,, o/ko_DJ,o,mp os, J.
klor fra vannet og mikroorganismer. ' . _ ' ' '
SARBONERING: FIat l LaV l Mlddelt I H0y l
t__det: Skun4katt, eksponering av o ove,ka,b0nert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karatctgr. _ - . , ,
. An te tl gme |n Bgt tl __gtgn (genPtCll vUfdertng, OJs a9 tII_DrbCdtJngPt OS__J
__|ddhel_:_eton,tynner. _ .
A_koholgrJfusg_s0moppsta_rvgdhgye _l5_____ O_SlC%_eT _l. __ __T_'_ qK0__4 __
___n_temperaturer. _m_X, _n_s _d_ ehne_ $_q_
MetaIlis_: Tinn, mynt, blod.
Okeidert: U_en, innesten%. gammel.
senere vin0s, blgt b_lgepapp, r�tne
grgnnsaker. sher_liknende,
barngblgier,
_tt_:OVerdrevetvannbehandlingmed NB.t Dns_LG)s Komm_NrAAfAp_ALLfKAJrEAJEA ToTALpoENG_5(5o)
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
wtJsmtg. edd_,k $_,tron $karp b;ffgr _POgn_'_U!de
' '.. ' . ' 44_50 poeng: EksepsJ'Dnelt typeriktig. Lite eller ingen farbedringer krev_es.
gtUnnSmak. AsSOSlaSJOnel tll _ . ,. . . , .
mglkgs _gllgrgdd;ks rg 35 43poeng. Typer_kt_g.V_sset_ltakforforbedr_ngerkanBJ_gres.
__. ' 28 34 poeng' Godtakbar i lyperiktighet, men krever forbedringer
. R�tne  egg_, tente fyntikker. - ' . . .. . '
B. . 20-27 p0eng: Mangelfull l fOrhold t_l typerlkt_ghet. Mange t|ltak kreves.
IprO U ra Vlttg _'ær5tammet, .
. . . <20 poeng: Problematlsk, defekt, Omfattende forbedringstiltak kreves.
aVhenBlgav__rlngstemperatur.
_'c_._nn__!_.l.n.l.__1



_Attngdp_J ____d_g _______Jq__s__Do________/_%B__x_____Lt_t__wtm4w_t_1_h______Jlmh5wt__pwd_lJb__h____o/s______d____r_b__h4_____y_m___n_1gr_4v_n_9_p(l_owl_t,J__0__ (2s)

Konkurrante_ Bty_gg_Akodg

MERK.l KonkurranteklasSg __ _ _l_g
Alle bty_ skal gis kommentare_t ' ' _
. DOmmgt(navnJ _rVV__ _ _ 0__ Dato
_ alle kt__f1_t. Kommentarene '
skal være konstruktive og fokusere . .
, . . . DOmr1ne_f val1flkatJOn (Xyss a_J
Pa fOrbedrlnger. Grunn t_l trekk __
ogng $kal dokumenfgrgs. NOtb_gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 lkke eksamingrt

Bruk f_lgende mengdeord for Beholdgr (k_ss av _pg ogN/Jingsgrod, kommpntprp,_ ,v_JxJ
aroma Og smak: Type; o Gla$$(_askg _ o pn.(_aske _ g gok, K,mmg,,,,..
ln_gn: U,der detehsjonsgrense. f_LLlNGsGRAD.' 0 Lav l _ Norma_ _ 0 Hgy _ 0 T,'_ toppen _
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet.
Mgr_bar: Kan kjenne emnet, og det A „, J J 0 _ POe_"&
. ___a OUg 0 hUm/P. gttplg, fCn.O " _ Ondre arOmDgrJ _ (1st
et me p a definere 6romaen el Igr _
smak,,. B_e_k,__eJ_e; _ _ _0 YtVe___C`,
Tyd,_;g.._:g,,g,godfgm,,f ogdgf __cL.tL_ o{h_-ol
er en viktig eller avg;_rendgiollg i _
definere aromaen eller smakgn. '
,_,.,g.. ,.g,,g, gm,gf k,,_ ., a,oma _ ___' h
gllersmak,OgdeterenavgJ_rende B_eorynn_J__ orfrgkk;
delavaroma-ellersmaksbildet. '_ bto__y_an_a , - _ _ Jr, ,_ 5_,
0D_minere_nde: Kjenneraroma eller '
Sm6k av emnet s_ kraftig at det k|art
vil kamuflere andre arDmagr gllgf
smakgr. U_ggndg(klYSSav _argeogk Iorhpt, beskrivshum/argpog-tchsfurJ __ es)
FARGE: 0 Lys halmgul l i9 Hatmgul l 0 Gyldengul l 0 Rav Iarget l 0 xobbgr(ar_et l 0 m_rk kobbg_arget
Bg ,g sfork_g,,'n gr 0 RgdbrunJbrun l 0 Mgrk r_dbNnJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 sor1 l 1 0 Rosa _ o R_d
SLARHn: O Slar l _ Lett t_kete l 0 Middels t_kete | 0 _rafti_ t�kexe  t 0 u_lar l l 0 par1;kler
AiiA_aldgh_:Aromaavg_nneepler. SKUM: JJ,'_},. g ' _ _
oftest�jærbiprodut1,
A_ha_: Etanol Og andre h%grg sma_ (moJc, hum/g, bor,nsg, g,,p,sm,k osv.J I _
alhoholer. Ofte varmende smak.
-ng_m, sn,,p,nd, munnrø_,_s,. B_ii_'_vg'sg_ ,.
Dl_y:$m_r_margaringllgr r Ot __m _ _ _ .
Sm0rkaramell,OfteSt�j_ærbiptodUkt,  _ _ _ __ __, j'5 _ .
kan ogs_ være infeluJ'on. _ _. , / _
Dms.. .r4___m , _ er_ _ __5__"i_ __
- DtmetY tU , t_tlig, malS, k_l. _ '
Oftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj_ling.
FiwDli_: Medisin, plast, sprakende el-
_gdn;ng.gasb;nd, r%k, nell;k. _B'_rynne Jsg "rtrgkk_ ,
__,,Banan.b,;ng,bæ,.pæ,,.,p_,, _1__lgJr b__' s_ _om mmn_4_ tm__J $_,__.
jordbær, tropisk frukt. osv.
___ Gjær i l0sning, _ær sam har _
sprukket. Fys|sk f_lgltg l munnen (xyss av karbongrJng og xropp, p_. kommgnfgr munni9_Jg/sgJ _t (5)
Kl_ndi_: KJ'emisk kombinasjon av _R pp.. . F _ .
. g e lUM Y Ig K_Dmment_t (05ttln_Pnt, OlhOhOIvOrmP Dtv.J:
klorfravannetogmlkrOorganismer. _ARBoNeRING.. oFlatloLav__m;ddelsloH_yl
L_s_et: Skun_katt. ekspanering av o ovgrkarbone,t
dagslvs. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. And,g f'|_ba_gmgld_ngg, tt_ b|y_gg_gtg_n (gpng,pJJ ,u,dg,,-ng ro,/,g f,_JJo,bpd,J.
__mid_del_: Ace_n, 1ynner. ' '
Atkoholer_fusel som oppt_rved h_ye h . . .
_ær;ngstgmpgrafurgr._J1t_%_�i  __L_ ,'(s_, MXn___ _�(g  iw^d___ _
_llbk;_nn,mynt.b_od. rn_A,_!____ pnJ_',_,, _ _._ _' d__
Otddent: U_en, innestengt, gammel,
senere vin_s, bl_t b0lgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
__;Ov,,d,,v,tvannb,hand_;ngm,d ,B.,DnsJw,,,s KommE,rAR,Ap_AuE,A,nR,,R To_TALpoEN,3_
natriumklorid. kalsiumklorid gllgr
magnesiumsuHat m.m. .
. . . _POen___Utd_
Ut S lg. Eddlk, SitrOn. Skarp, b_gr _ . .. . .
.. . 44 SO pOeng. EksepsJ'onett typerlktlg. L_te eller ingen forbedr_nger kreve5.
grUnntMak, i1s_SO5laSJOner tll .. . . . .
mglkgs rg_glleredd;ks rg 35-q3poeng: Typerlktlg.Vlsset|ltakforfOrbedrlngerkan__res.
s,wg_.Ra.tngggg_tgnte 'nt.,kkgr 28-34poeng: Godtakbari1yperiktighet,menkreverforbedringer,
B ' . . ' 20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
iprO U ta VISSe _æßtaMmet
. . . ' <20 poeng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
aVheng_gaV_ærlnBStgmPeratUr_
\''e1___n__n2___4-t_



_AsBtn d _g __p g ___A___D_d /lbok ___ld___k___b___J__(____ ______%rrvd_6_d____dN_h4___dv_//Jx___/___y____r____w__J___4wpy___t__y__?_l ((_s))

OmmerS Jema

Konkunanse B

MERK! Konkurransek_asse ø_,ypg
Alle bry_ skal g_s kommenfargr
. . Dommer (novnJ Utl_ Dato . _
_ a e fltetlet. Kommgntargng ' o 0 o
tkaI være konStrUkttvg og fokusgrg . .
_ f b . . Dommerhrall_kasJon (kyss avJ
Pa Ot e tlnget GtUnn tll ttgkk l o_ N
pogng skal dokumgntgrgs. Or _B_ BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 lkkg gksamlngrt_

Bruk f_lgende mengdeord for _holdgr (kryss oy rypg og_/JJ'ngsg,,d, _omm,ntp,py, ,,,J,xJ
atOma Og smak' Type cJ_ G_assf_askel o pn.f_ k .
' at e l BOkS _KOmmentor.
lnBen: Under deteksJonsgrense. FvLLIN_sGRAD. 0 _av _ _ Norma_ _ _ Hgy _ o T,_ toppen
Svak: Kan s% vidt kJenne gmngf.
Merkbar; Kan kjgnng emngt og det _0 _poen_
., . ' AfOma BO49Uet (m0/t, hUm/g, PStgrP, Jcno/er og andrg oromogrt _ _s
gr mg pa a deflnere arOmagn gllgr
smaken. B__'_riv"se_
Tydelig: KJennergodt emngt, og dgt
gt en Viktlg gllgr aVgJ_rgndg rollg _ _ l
dgf_,ngre aromaen gllgr emaken. _t / __t _
_raftig: _Jenner emnet klart _ aroma 6 ? cl o 0
ellersmak,ogdgtergnav_'grgndg _,,,,,,,,J,e D,,,gxx..
del av aroma- eller smaksbildgt.
DOmlnerende: Kjenner aroma gllgr
smak av emnet s_ hraft_g at det kla_ ,
vil kamuf|ere andrg aromagr gllgr
Utseende (k_ss avJorge og k/arNet, bcskrJ_ skum_orgp og _tgksrurJ (s)
smaker.
FARGE 0 Lys halmgul l &N_a_mgu_ _ o _v_dengul _ o Rayfa,get _ o _obb,_a,ggt _ o m,r* kobbgr(arggt
0 R_dbrun Jbrun | 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R,dso_Jbrunsort _ o so_ _ _ o Rosa _ o Rgd
e_re___orkl8ringer ,
K_RHn, KIat | Lgtt takete l 0 Mlddglt t_kete l 0 Sraft|g t_kete l 0 Uklar l | 0 Par1_kter
%taldeiyd: Aroma av grgnne epler, SSUM:
oftest0ærb_produkt.
AkdtDl: Etanal og andrg h%grg smak (m,/t, _um_p, bo Jo,sg, pftgfsmox os,.J ,
alkoholer. Ofte varmgndg smak.
-ngent. sn,,p,nd, munnf,_e_sg.8_e''__e'":
0_a_: Sm0rJmargar_n eller '
smgrkarametl, oftest __rb_produkt.
kan ogs_ v_re _nfeksjon.
DMS. Dimetylsulf_d, s0tllg mais, k_l. `
oftgst man _gndg avdam ,n av l _
v_rter, for sen nedkj0l_ng._- _ r
Fenolitk: Medis_n. plast, sprakendg g_-
_gdn,nggasb;nd,,_yk,ng1_:k. B_cor_nne/'e Or'rek'_
Estere: Banan, br_ngebær, pære, eple,
Jordbær. tropisk frukt, osv.
Gjær: Gjær _ Igsn|ng _ær som har _-
sprukket. Fys;sk ___glse i munngn (kyss ov karbonpr;ng og kropp, pv. _ommpntpr mu,,J_Jp/sgJ __ (s)
Kla__k'Kjemiskkomb|nasJonav _Ropp. _ettldPimed,umlo Fyld,g _ommc,J,,(,s,,,nggn, 0J_0,DJv,,mpo,v).
klorfravannetogmikro0rgani$mer, _ARBoNERING_f_atl o_Lavl _mlddgls o Hg _ ' ' '
L__dPt' Skun4katt, eksponerlng av o ove,ka,bonertq
dagsl_. Visse humlesorter kan gl
l_knende karakt_gr. _ ' - . . .
. n re tl a eme_ Inget t| __eren ?CnPre VUr ettng, Ols a9 tJIJOtbedrlngpr OSv.
_siyn|ddel'Aceton.tynner
AIkoholer/fusel som oppst_r ved høyP , .
�jær_ngstemperaturPr  h 0 _ l
Me_llisk: T_nn, mynt, blod. '
ots1dert: ugg_en, Innestengt,gammet, ?
senere v_n0s, bløt b,lgepapp. r�tne
gr0nnsaker. sher_l_kngnde,
barnebleler,
Xi_tI: ONerdrevet vannbehandling mg.d NB.r DfrsNcA_L G)s KommfNrAAfA p_ AL_E KAJrERJER ToTALpoENG_(so)
natrlumklorid, kalsiumk|orld ellgr '
magnes|umsulfat m.m,
surJsm',g. Edd,k ,_,fron ska,p b,ttgr _POgn__U!dg
' ' ' ' 44-50 pDeng' EksepsJonelt typer|kt_g. L_te eller Ingen forbedringer kreves,
gtUnnSma. ttOttaSJOnPr tl . , .
35-43 DOeng_ TYperlktlg. VISSe tlltak fOr fOtbgdtlnger kan gJ0res.
mg gSYfge ere l SYrP . . .
s . 2_-34 p0eng' GOdtakbar l tYperlktlghet men krever fOrbedrlnger
vove_l. R�tne  egg_, tente Vntikker. _ : . ' . -
, . 20 I7 poeng Mangelfull l fOrhOld t_l typerlktlghet. Mange t|ltak kreves.
IprO U ta VISSg 0æntamMer, .
. C20 poeng' PrOblgmatISk, defekt Omfattende fOrbedrlngstlltak kreves.
aVhgnglgaV0ællngStemperatur
\c1___ _O_l-nI _1



_d Bmgelt*avbaart0m_aan_kJennegmnetogdet _____Dd lb_ok 0l_Ldttlk_gmd loF_d _l__( __lhh/ J _/

_%' OmmeTS Jema

_onk,,,a,,g _ ,__,s kodg o e _ _

mERK_. Konkurransek_asse _' __ ._ _ _ ___g _ �
Alle bey_ skal gis kommentarer __. _ .
. . DOmmetlnavnJ t et_ ! Dato_l_ l U
tletlet. Ommentatene
skal v_re konstruktive og fDkusgrg .
. . . . DOmmethrallflkatJOn (kyss avJ
Pa fOrbedrlnger. Grunn t|l trekk __N .
Or _gg JCP SHBF Anngn lkke eksamlnerc
pOeng 5kal dOkUmenteres. ,_, ,,_ _,,,

Bruh f_lgende mengdeord for BehoIder (hryss av type ogN//ingsgrod, _ommgntgr gv. owikJ
aroma og smak; TypE,' o G_assflaske _ o pn.flaskg _ _k$ Komm,,,o,..
tnggn: Under deteksjonsgrense. fyLLlNGs_RAD; 0 _av l _Normal l 0 H_v _ o Til toppen _
Svak: Kan s_ vidt kjenne gmngt. '
. _ a _ Poe_n&
: ' AlDma / BOuquet (maIt, Jtum/R, esterg, feno Igr og andre aromaerJ _ (1s)
er med pa �  definere aramaen eller
smakgn, _Be_hri_eJ_e; ____Jt__ 4Oi___, N_L_lK K__oO__
Tydgllg:Kjennergodtemnet,ogdet _vPt_ __q_�__
er en viktig eIlerav_'_rende rolle i �
definere aromagn el|gr smakgn.
Krafttg: KJ'enner emnet klart i arama
ellersmak,Ogdeterenav_,rende _B_'or_nnpr_p otttpkk; ly___ _4_f r1_'=;_ _i____%rl_
_ gttgr smaksb;_def. l \
Dominergnde: Kjenner arama eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflerg andrg aromagr g||er ._
UtSeende (hyss av/argp og h IarhRt beshriv shum_arge og -tehsturJ _ ls)
smaker. '
FARGe.' 0 Lys halm_ul l Ci_Halmgul _ 0 Gy_dengul _ 0 Ravfarget _ o _obberfargg_ _ o m_rk kobbg_arget
, 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_r*ebrun l 0 Rgd$o_Jbrunsort | 0 sort l l 0 Ro$a l 0 R_d
e_r_ps Forkl8r_nger . , , .
SLARHn. Klar l _ Lett takete l 0 Middets _kete l 0 Kraftigt_kete l 0 Uklar _ l O Part|k1er
_ldehyd: Arama avgr_nneepIer, SKUm: _
oftest�jærbiprodukt.  _
AkdtDl: fianol og andre h%ere smak (moic, _um_p, boronsp, prtg,smo_ osv.J l'_ (2s)
alkoholer. Oftg varmgndg smak. _ - '
Ay_ . B_t_ri_eJ'e' __ll_ A_ _0rL_T ßlT_�R_cT.  _ '_rv_Tl_
ngiwt. Snerpende munnf%lelse. _'
c%acq_;sm,r/margar;nellgr __q__, 5 Vq_ mq __ , g _lq_____" seD__
sm%rkaramell, oftest _'ærbiprodutct,
kan o__ være infeksjon.
DMS: 0imetylsulfid. s0tlig, mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
vørter, far sen nedkj%ling.
FiwDli_: Medisin, pla5t, sprakgndg gl- .
Igdn_,ng.gasb_,nd,r,yk,nel__,k. _B''orynner_e ortrekk; l�_!  ___dY_. ( _4_T
_ere: Banan. bringebær, pære, eple,
jordbær, tropisk frukt, osv,
G_r: Gj_r i l0sning, 0'ær som har _
tPtUkket. F_lsk t0lelse i munnen (Xyss ov harbonering og Xropp, gv. kommgntgr munn_øIg/sgJ _ (5)
Klarofenoll_: Kjemisk kambinasjon av _Ropp.. . . .
. e g lUm Y 'l.e _Dmm_r1t Ot 05tltngPnS, O O O VDlmP Ot_..
klorfravannetogmihroorgan_smer. _ARgoNeRtN_.. oflatloLav__m.,ddgls__Hgyl _
LxWidet_: Skunykatt, eksponering av o overka,bonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
Iiknende ka_raktgr, _ . . .
An te tl a gme lnggt ttl brygg_gtgn (9PnPfg// vurdcrrng, /on/ag tJ//OlbPdlJngPr Osv.J
_sarn1d_deI_: Aceton, tynner. _ . . _
A_koholerJfusglsomopps,a_rvgdh%yg __lq_i4l_N__eT ___. tnl__j l 440PVlPi 04 _>QT __'t__ett_l -
_'ær;ngstemDeraturer. '___ _1_ __l4l_'_ Tc_ N P __-.
_llltk: _nn, mynt. blod.
Obi&rt: U_en, innesten%, gamme1,
senere vin_s, bl_t b0Igepapp. r_tne
gr%nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Satt_: OVerdreVe_t vannbehandling mgd NB._ Dns__ GJs KommfNrAAEA p_ ALLE _R/rEAJeA ToTALpoENG '
natriumklorid. kalsiumklorid gllgr - -
magnesiumsutfat m.m.
sutJsm_g; Edd_,k s_,fron skarp b_,ttgr _POen__'_U!dg
'.. ' . ' 94-50 poeng: fksepsjonelt typeriktig. Lite eI_er inggn forbgdringgr krevgs,
gtUnnSMak. AssOSlatJOner tlt . . . .
mglkesyrg gllgr gdd;ksyrg 35-43 POeng: T_perlktlg. Vlsse tlltak for forbedringer kan _%res.
swve__. R_tng ggg_ tgntg _nt;kker l8-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
B_,produmfrav;,s�__rstammgr  ' 20-27p0eng: Mangelfulliforholdtiltyperiktighet.mangetiltakkreves.
. . . ' _20 pOe_g: Problematisk, defekt. Omfattende forbgdring5tiltak krgves.
aV englg aV 0ætlng SteMpetatUt.
l'eri1__) ___.1-__1-J,.J



_At0mst_gngt_p ___g _ _____4_D_g1_/_(______b________1ho%_____h___c_(a_L _(_ __(_ _____J_ ____gg_tqot_vt___

OmmerS Jema

Konkurrante_ B_gggfs kodg l

MERK! Konkunansekla_e _ ø__,
AIIe bry_ stcal gis kommentargr_-. I _^. '
. Domme_r(navnJ __ __ c5OCV Dato . __J.
_ a g t etlgt. KOmmentargng _ _
skal være konstruktivg og fokusgrg . .
_ f b . . . DOmmerhralltlkasJon (kyss avJ
P Ot e ringgr GrUnn tII trgkk l 6i No,b
poeng skal dokumg,fgrgs. Anngn Ikke ekSamingtt

Bruk f$lgendg mengdeord for _holder lk_ss a, typg ogN/J;ngsgrad, kommpntp,gy, ,,yJ'_J
atOma Og smak: TypE., _ Glassflaske t o pn.f_aske _ o _ks ,ommg,,,,..
InBe_n: Under deteksJ'onsgrense. FyLLIN_s_RAD._ o Lav _ _ Normal _ o H_v _ o Til foppen _
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet.
merkbat:Kankjgnnegmngt ogdgt _a POin_
. . ' AtOma BaUqUet(maIt,JtUm/e,CStPfg,Jpno/PtogandrparomoprJ ' (1s)
er med pa �  def_nere aromaen eller _
smakgn _BeshriveI_p_ _ _ _ _ ._ e Arom_
Tvdg,,g:.sJ,g,,g,god,gm,gt,,gdg,s,__ 0k_'hc___.
erenvimigellerav_'grenderolle;_ __ _ __it_oJqn
de_nere aromaen eller smaken.
KrattIg: Kjenner emnet k|art i aroma
ellersmak,Ogdeterenav_%rende _B_o,ynng Jsg o,t,g_x;
deI av aroma_ eller smaksbildgt.
. . _ _ lVr__rvIq
0Omlnere_nde: KJenner aroma eller
tm6k av emnet s_ kraftig at det k_art __
vil kamuflere andre aromagr etlgr .
smakgr. UtS_nde (htyss a,/orgc og h/arhpt, beshrr_ shum/argp og -tehsturJ (s)
FARGE: 0 Lys halmgul l _ Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 KabberIarget l 0 m_rk k0bbe_arget
Bg rg sfo,k_g,_,n gr 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_brunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
SLARHn: 0 Klar l 0 Lett t_kete _ 0 middels _kete | 0 Kraftig t�kete  l 0 uk|ar l l 0 part_iklgr
_aldghyd:Aromaavgr_nneepler, SKUM: IJ ' _ _
oftgsf__ærb_,produm._ _' -_
_kOhOl:Etanologandreh%ere sma_lmoJt,hum/p,ba/ansg,gtfpKmokosv.J__O(2s)
alkaholer. iift_e varmgndg smak.
; sn,,p,nd, munn_ø_,_s,, _8p'kt1___'g:
D;_,sm%rJm,,ga,:,gl_,, __JV b_ _p_lml_, _0rv1n'__. i__ LW`Jvt__5m_' mg._ _'_
5mørkarame__,oftestBi_ærbiprodum, h,'__Lr_ __
kan ogs�  være infeksjon. c,
: D_,mg__sulf;d s%t_;B mais k__. _V_ _'dtc_
0fte5t manglende avdamping av
v_rter. for sen nedkj0ling.
fenol_k: Medisin, plast. sprakende el-
lgdn;rg_gasb;nd r%y_ng__;k. B___,_nne/se "rtre__:
En,re_; Ba_nan, bi;,g,bæ,, pæ,g, gp_g. __.(_ b ; __lr hk_ o_ _m _
jodbær. tropisk frukt, osv.
Gj_r: Gj_r i l%sning. JgJ_'ær som har _
sprukket. F_isk f_lelse l munnen (hryss ay harbonering og hrDpp, ev_ hommenter munn/ørersgJ _5 (5)
m__k:KjemiskkombinasJ'onav _Ropp.. %Lettlomed_,umlo Fy_d_,g Kommpn,o,fo,,,,.,,gn, o Jxohorv,,mpos,J.
klorfravannetogmikroorBanismer, _ARBoNERING.. o F_at__Lavlom_,ddels__H_yl _ ' '-
l__det: SkunNkatt, ekponering av o ove,ka,bong,t
da_lys. Visse humlesorter han gi
liknendekarahttgr. And|g_t__bakemg__d;ngerf;_b|y_gg_gren(ggnprgrrvurdgr)_ng JonJagt;//o_gdrr.n
_san1d_l: Aceton. tynner. j . , r ' . '
A_koholg,Jfusg_somoppsfa_rvgdhgvgt1_ ,_ _ ,_gl1_ ____(__.
_r;ngsfgmpgraturgr. __ Mer_ i _ _tî__c __t_ 0re_Jm
Metalllsk: T_nn, mynt, blod.
Otu9_dhert: U_en, innes1en%, gammel,
senere vinØs. blØt b%lgepapp, r�tne
gr0nnsaker, 5herryliknende,
barnebleier.
_tt_: Overdrevet vannbehandling med NB.t Dnslw__ G_s KoJyi_Ni__NrAA_A p_ A_L_ KA)nA)EA ToT_A_oENG0(5o)
natriumklorid, kalsjumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m.
surJsm_,g. fdd.,_ s.,fron ska,p b.,f_er _POen__Utde
' . . ' . ' 44-50 poeng: EksepsjoneIt typeriktig. lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSma. StOSlatJOner tl .. . , . _
. 35-43 p0gng: TYpgtlkttg. VlSSe tlltak fOt fOrbgdrtnget kan gJØreS.
swvg__. R_tne ggg_ _gn_g ' n_;kkgr 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet. men krever forbedringer.
g ' . '. ' 20-27 paeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves,
iptO U ra VItSe 0ær StaMMgr . .
. . . ' clO poeng. Problematisk, defekt. Omfattende forbedrrngsti|tak kreves.
aVhenglgaVgJæflngStemperatUr.
__r_'__n_e_e.l-oJ._J



__FemDnltBem___d___m1yedpls_l_n_pm__ae_,t__ntd_gsg_tmmak_ _D rhu_m_JLp__tbt0_/_oansmp_dpF__ttg(tlemoa Fx5lo_dd_s__t__Jvwwy_tv_g___ltvt__/h_wJf_____/_4t_Jpr_/_t_gtf__a__t/ge_n4ttwv_/g__p_orolmt_vgr Jk_rk___o_bpbe_tf_0a__tRg_edt_((5t)

_ OmmerShJema

Konkurransg
B_gg_etskOde

M_R_._ Konku,,a,,gklas,g
t_e
Alle b_gg_ sha_ gis hommentargr
p_ a_le k,_t _ D0mmer In0_nJ , D
_ Ommentareng a 0
tkaI vae_re konstrukfivg og fokusgrg
p ' f , D0mmerkvali_ikasjon (kyss avJ
a Ot g ttnget. GtUnn tl| trgkk _
og k _ d k Norb_gg 0 Blcp o sHgF
P ng S a O Umentere5. _ Annen 0 lkke eksamlng_

Bruh f_lggndg mgngdg0rd for Bgho_der (k, ss ,v Jf. ""' " " " _ "" "" "
PP d9 tngtgr0, Dmmentgt pv. owrkJ
atOmaogsmah; TypE. .
G attflat e I Pn Ilatke l 0 Baks Kommcnto,.
lngen' Und_r dgtRk5lonsgr,nsg fyLLINGsGRAD o L N '
s . - ,. ' aV Otma l H_Y l O T_l toppen
Va ' Kan 5a vldt kJenne emnet.
Mehbat: Kan kjgnng gmngf og dgf 0,
,. ' AtOma / BOuquet (ma/r, Num/p gsfprp Jgno/pf o ondrp or PO^n6
er me pa a deflnere aromaen gllgr ' ' OmOPr (15)
smakgn. BEShl!Vg/se:
TydeIlg: Kjennergodt gmngt, og dgf
gt en Viktlg eller av_ørgnde rollg _ �  ,
definere aromagn gllgr smakgn. tf d
Kraftig: KJennet gmnet klart _ aroma ,
elIersmak,ogdetergnavgJ,rende B_g,,ynnpl,p o,t,gxx..
det av aroma- eller smaksbi|dgf.
DOminerende; Kjgnngr aroma gllgr
5mak av emnet s_ krafttg at dgt kla_
Vll kamuflere andrg aromagr gllgr - '
smakgr. UtSgende (XrYss avJorge og XIorNet, bpskfiv skumfargg Dg _rgksrufJ
FARGe; 0 _ys halmgul _ _ Halmgul _ o Gyldgngul _ o Ravfa,get _ o _obb
Bggrgpsfo,k__r' 0 RgdbrunJbrun l O mgrk r_dbrun/m_rkgbtun _ o RgdsorcJbrunsorc _ o $o_ _ _ o _osa _ o_n_er
slARHn _ slar _ o Le_e takgtg _ o m_ddels wkgte t o x,aft,g f_xete _ o ukta, __ o pa,,kler
Aceta_ehyd: Aroma av gr,nne epler, SHUM,
oftgef _rb, rodukt 0_ _ _
AlkdhDl' EtanD| og andrg h_vere $mak (m,Jt
alkohol,, aFtgva, 0 Z5
' , sne,p,nd, mun,f,i,_s, Bp'k'i_E''e_
0ia_V' Sm,rJmargar_n eller
5m0rkaramell, oftest _ærb_produm, _ __ _
kan ogs% være _nfehsJon. _ , _ v
Dms.. D,me _5ulf,d s tl., a,s ka, _. _V J _
Oftest manglende avdamping av _
v0rter, ror sen nedkJ,_|ng. _,
prakende el-
_gdn;ng ga,b,nd r,yk ng_l;k _B'or_nt1VJse Drtrehk:
E_e. Banan, bringeb_r, pære, eple, lJ_
jordbær, tropisk frum, osv. _
Gj_r: Gjær _ l_sning, __r som har _ `_
5prukket. F_isk f_lelse i munnen (k_ss av Xarbonprrng og kropp, ev. Xommcnrer munn/_rprspJ_ (s)
Klarofend_k; Kjemisk komblnasJon av _Ropp. ,
' e e IUm Y Ig _OmmentOl OttrInq_n5, 0/XOtrOIvOtme otv.J:
klorfravannetogmlkrooIB_an|smer, _ARBoNERIN_ oFlatloLavlm,ddel$loHgy_
L__det: Skun4katt, eksponerlng av o ovetkatbone,t
dagsl_. Visse humlesorter kan __
llknende karaktgr. Andre t-|__kemgldtnger f;_ bry_grgn (ggnp,g__ _urdpr_.n9 /oJs_Jog tJ_Jrorbpdr_,
___ddeI_: Acetan, tynner. ' '
AIkoholerJfusel som oppst_r ved h,ye
__ringstemperaturer. V '
__lllsk: _nn, mynt, blod.
Obldert: U_en, |nnesten%, gammel, / '
senere v_n_s, bl_t b0l_epapp, r_tne
gr_nnsaher, sher_l|knende,
barneblg_gr.
_ft_: Overdrevetvannbehandl_ng med NBJ DnsJw_ G_s Komm
natriumklorid. kalt_umklorld eIler
magnes_umsulfat m.m, .
.,__er _POen___u'de
' '. ' ' 44-50 poeng. EksepsJone1t typeriktig Llte eller _ngen forbedringer kreves.
gtUnnSMak, ASSOSIaSJOnet tll , .
3S-43 p0eng TYperlktlg. VlSSg tlltak fOt forbedrlnger kan _Øres,
me eSYre g1ler gddlkSYte. _ . . . .
s . 28 34 p0eng Gadtakbar _ typer|kt_ghet men krever forbedr_nger
VORl R�tne  egg_ tente fyntlkker . : ' '
. 20 27 p0eng. Mangelfull _ fOrhOld t|l 1yperlkt_ghet. Man6e tlltak kreves.
IprD U ra VISSg __ntamMet,
. '20 p0eng' Probtematlsk, defekt. Omfattende forbedr|ngstiltak kreves.
aVhe,glgaVgl_ærlngttempgratUf.
\__l_n_!l),tIUl__1



_oBft_gstgJ_ __t ______sDRopp g_\ o_L_sllh_Jmdl aloF_d_ vl ___ngprqotyJ _r

Konkurransg __ t^l_ ct._ _ B__gts kodg _

l, Konkunanseklassg _ g|_e
Alle bry_ _kal gis kommentargr . . ._
. DOmnRt(nOVnJ Dato l_ C>_,' ,
_ a lg kfltet1et. KDmmentareng "0
skaI være konstruktivg og fokusgrg .. .
. . . 0OmmgrkVallf_kasJOn lk_ss avJ
p_ fOrbedrlnger. Grunn t_l trekk _ _ .
ogng skal dokumgntgrgs NOtb_gg BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 lkke eksam1ngrt

Bruk f_lgende mengdeord for Beholdgr lXyss ov typg ogJt//ingsgrad, kommgntpr py_ avyJxJ
aroma og smah; TypE., __assfla,kg _ o pn.flaske _ o Boks Kommg,,_,..
lngen: Under deteksjonsgrense. FYLLINGsGRAD.' 0 Lav _ _orma_ _ 0 Hgy _ o T,'_ toppen _
Svak: Kan s_ vidt kJ'enne emngt.
mgrk_bar._ank'gnnggmngf o d t _a_p0eng
:. J. ' g g ArOma / BOuquet (mo/t, hum/e, psterp, /pnD/er og andre aromogr) Oo (1s)
et med pa a deflnere aromaen eller
smakg,. B_e_hri_e!s_; 5'VkK 0_, _C___ae __c0_
Tydelig: KJ'ennergodt emnet, ag det
er en viktig eller av_'_rende rolle i _
definere aromaen ellgr smakgn.
Kraftlg: KJ'enner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJørende _8_,runnersp ,r_rpkk; _4Jl_____ __ll__T'__fii_rf_Ne_.i_
del av aroma- gllgr smaksbildgt.
Domlngr_nde: Kjenner arDma eller
smak av emnet s_ kraftig at dgt klart
vil kamuflere andre aromaer e|tgr . _
smakgr Utt_ndg(hrYSSOv/OrgPdgh/orhpt, bgshrrvsXum_argeog-tehsturJ _ (5t
' FARGe.' 0 Lvs halm_ul l _ Ha_mgul _ __ Gy_dengul _ 0 Rav_arget _ o sobber_arge_ _ o m_rk kobbg_arget
. 0 RgdbrunJbrun l 0 m_m r_dbrunJm_mebrun _ 0 R_dsortJbruNo_ _ o sort _ _ o Rosa _ o Rgd
egr_psrorkl8r_nger . , . , . .
KLARHn. Kl6r l 0 Lett takete l 0 M_ddels _kete l 0 Kra It_g t_kete l 0 Uklar l l 0 Part_kler
_ldehyd: Aroma avgrønneepler, SKUm: ,,,
_rbiPrOdukt. _
AkdtDl: Etanol og andre h%ere smak (mort, hum_p, bo Jansp, pftgrsmox os,.J __ (25)
alkoholer. Ofte varmende smak.
_.ng_..$ngrpgndgmunnf0_glsg. B_gt_rJ_eJ_e_ _C_K__ ____, 40ntNl_4 _4_T,
_acq;smør/margarinellgr S'_'__ _0_T g_i__e_'__ 5V_K 5_ %
sm_rkaramell, oftest _'ærbiprodut1,
kan ogs_�  være infeksjon.
DNS: Dimelylsulfid. søtlig, mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj0ling.
Fenoll_: Mgdisin, plast, sprakgndg el-
Igdn_,ng,gasb_,nd, rgvk nel__,k, _B''orynn_ Jt_ ortrexx;_
Estgre: Banan. bringeb_r, pære. eple,
jordb_r, tropisk frukt. osv.
Gjae_' r: Gjær i løsning _ær som har _`
tPrUkket, Fxisk f_lelse i munnen (Xyss ov korboncring og hropp, pv. hommentpr munn%Ig/sgJ _> (5)
Klarofenoli_: Kjemisk kombina$jon av . . . .
. . ' ett g lUm Y Ig _KOmm_ntol (0ttrrng_nt, OI_0t1_OIvOrme osv.J:
klOrfravannetogm_kroorgan_smer. sARgoNeR_N_.. oFlat oLav cgm;ddg_s o_g
L__det: Skun4katt, ekponering av o ove,ka,bonert
dagstys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. Andre t'|__kgmgld-|ngg, t__ b__g,gn (gg,p,g__ ,,,dp,,.,9 /o,/,g tJ.//o,bpd,J.
__iddel_: Aceton, tynner. ' _
A_koholgr/fusglsomoppsta_rvgdh0yg rrZ_lS_T U_, _4_`l___ N__ l __0_\l4t _4 ___1
€jæringstemperaturer. _jí__''_j.
_ll1sk: _nn, mynt, blod.
O_1dert: Ugg_en, innestengt. gammel.
senere vin0s, bl0t b_lgepapp, r�tne
gr0nnsaker, 5herryliknende,
barnebleier.
5att_=ONerdrevetvannbehandlingmed NBJDns_LG_sKommfNrAAfAp_A__fKA)rfAJER ToTAlpo_NG _3(5o)
natriumkIDrid, kaIsiumklorid gllgf
magnesiumsulfat m.m.
.Edd_,_s_,trDn $karp b;ttgr _POgn__U!de
' .. ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
_tunnsmak. AssoslasJOner tll .. . . . .
3S-43 p0eng: TYPerlktIB. Vltse tlltak fOr forbedrlnger kan _øres.
mel etyre eller eddikSYre, _ . ,. ,
s . 28 3Q pDeng Godtakbar i typer_kt1ghet men krever forbedr_nger.
vwel. R_tne egg_, tente fyntikker. _ : . ' ..
. . . 20 27 p0eng. Mangelfull i fDrhold t__ typer_kt_ghet. Mange tiltak kreves.
IptO U ra VIUe gJæntammgr, . .
. . . c20 p0eng. PrOblemat_sk. defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
aVhenBlgaV_ærln_temPeratur.
_'ni._nn _U__l.O.l-__I



_Atdft__gdpb _dJ<t__g ______AD___tx_g__/_DJt_tJ_r_hcg_____b___hJb_hw4_Jl___c_çgt___y_Jw%_ _bL___hvJJ____9_________g4qer0wsvqJ_w

Konkunanse B__gtsk_g

MERK! Konkurranseklasse 5 ih_ Cr_ ___g
Alle btY_ stcal gis kommentarer , L ' '
. Dommer(novnJ __Cie 0_ Dafo _ _ _
P a e t tetlet. K0mmentargng
skaI være konstruhtive og fokusgrg .
- . . 0Ommermalitl_ii_sJon (kyss avJ
pa Or g rlngef. GrUnn ttl frgkk i
pogn ska_ dokumgnfgrg$. NOtb_gg 0 BJCP 0 sHBF 0 Anngn o _kkg gksam',ngrt_

BtUk f$lg_nde m_ngdeord for 8e_holder (kyss o_ _pe ogN/JJngsgrad, kommpntprg,. ,v,J'xJ
atOma og smah; TypE. o G_assflaske o pn f_a,ke _ _
' - S OmmpntOt:
lnBen:UnderdetekSjonsgrense. FyLLINGs_RAD., oLav__N0,malloH_yloT',_tappgn _
Svak: Kan s_ vidt kjenne emngt.
Mer4bar: Kan kJenne emngt, og dgt 0i S _O_n_
.. . _ma BOU9Uet (ma t_ hUm/g, pttPfC, /PnO/Cf og ondrc aromogrJ _ q _ (1s)
,t mg pa a dgflnere arOmaen eller ,
smakgn. B_Pt_riv_/_e: _ _e _ _ ___.
Tyde_;g;K;enn,,godt,mn,t,Dgd,,S_ii__ws_ b__ __,_ _'_cJ i, 5,,_
gr en viktig eller av€j9i_rende rolle i _ _' .U _ .
. Vl_. r ___ m t thr_OM4 '
eflngtg arOmaen eller smakgn.
Kraftlg: KJ'enner emnet klart i arDma
ellgtSmak,OgdeterenaV�j_rendg  8_egr_nnpl__ _ttrpii;
del av aroma- e|ter smaksbildet. __
D0mingrende: Kjenner aroma el1er '
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr gllgr
,makg,. UtSegnde I_lYtt o_ JargP O9 x/Orhet, bpsxriv s_um/arge og -texsturJ _ (5)
fARGE: 0 Lys halmgul l _ Halmgut t 0 Gyldengut l 0 Rav_arget | 0 Hobberfarget l 0 mgrk kobbg_arget
Bg rg _fork_gr-|n gr 0 R0dbrun/brun l 0 m_rk r_dbrunJmgrkebrun l 0 RgdsortJbrunsort l 0 sort l l 0 Rosa l o R_d
KLARHn: _KlarlOLett_ketglOMiddelst_ket_lOKraftigt_ketglOuklarll0pa_ikler
%tald_:Aromaavgrønneepler, SKUM: __ll_ ,
.. _t ,_
O eSt_ær IprO U. -
AlkdtDl: E_nol og andre h%ere smak (mo Jf, h,mJp, b,/onsg, prtg,,m,k os,.J_(2s)
alkoholer. Oftg varmgndg smak.
-ngem_, sn,,p,nd, munnfø_,_s,, _""'_v%'e:
__;sm_rJmargar;ngllgr JX__ b_ _ _' t____. J4___. __._ ___.
sm_rkaramell,oftest0'ærb;produkt, 5v__ __lg ,m,_ , h;___ hJ.
kan ags�  være infeksjon.
0NlS: Dimelv_Isulfid, s_tlig mais. k�l.
Oftest manglende avdamping av
v_rter, hr sen nedkjøling.
fenol15k: Medisin. plast, sprakende el-
lgdninggasb;nd,r_y_ngll;k. B__"r_nne/'e "rtr_ii:
Esterg:Banan,bringebær,pære,eple, __ _' mv_ eS__ 6 ;
jordbær. tropisk frukt, osv.
Gj_r: Gjaer i l_sning �jær  som har _
sprukket. F__sk f__e_se ; munnen (hyss av xorboncr;ng og hropp, ev_ xommpnre, mu,,rø/g/,pJ _ (s)
KlOltDfiid_; Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. g _eft _ o mgd_,um _ o Fv_d_,g . Komm,n,,, (,st,J.,gpns ,Jioho_vo,m, osv J.
klorfravannetogmikroorganismer. _AR@oNERIN_. oflt _Lav_omddl_oH_ _. . ' '-
L _d_.skun4katt_ g_ ongr,n av ' a '' '' _Y AS ___.
_ ' ' P ' g 0 Overkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendekarakter. And,gt'|_bakgmg__d-,ngerf__b__efen(ggnp,g//vu,dg,J_,g,Jo,J,gtJ_JJorbgd,,_n
_xinid_l: Aceton. tynner. r _ '
A_k0holgrJfuegl,omoppsf_rvedhøyg ktl o _ _ _' _PIRr____ _d^9 (_ _4,
__rirLp_temperaturer.
Me_llisk: Tinn, mynt, blod.
OtWdert: U_en, innestengt,gammel,
senere vin_s, bl9i_t b_lgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
_ft_; ONerdrevet vannbehandling med NBJ onslyi_L GJs KommENrAAfA p_ AcLfKA_nAJEA ToTAlpoEN_
natriumklorid, kaIsiumklorid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
wrJsyNg. Edd_,k s_,tron $karp b;ffgr _POen__U!dg
' ' ' , ' 44-50 poeng; Eksepsjonelt tvperiktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnntmak. ASOSiaSJ'Ongt tll .. . , . .
mglkge rggllgrgdd;ks re 35-43p0eng: TYpetlktlg,VISSgt1ItakfOrfOrbgdrlngetkan_Øres,
s .. ' . 28-34 pDeng: Godtakbar i typeriktighet. men krever farbedringer.
_l. Ratne e_, ten_ fynt_kker. . . .. .
. , , 20-27 pOeng: MangelfUll l fOrhOld tll tYpe,lktlghet. Mange tlltak kreves.
BIptOdUkt fra VlUg 0ærStammer, . . .
. . . _20 p0eng: ProblematISk, defght. Omfattende fDrbedrlngstlItak kreves.
aVhgnglgaVgl_ætlngStemperatUr.
____.jin1 1_tJ_uJ_!J



__dft_g1__ganvgaem__pr0_mr __ _g ________D_ / _ _L____o_prl_m_d____ohFrldr_________________/___w__4l(lpJ_(J_lt_Jy__w__w/rg__g_otw_o_m_s__/v_t_tkk_L_o___bvtbl_le___tfa_rggt(_l5_))

__ OmMerS Jema

Konkurransg

MERK! Konkunansektasse ø|twe
Alle bry_ skaI gis kommgntarer
. . Dommer Ina,nt Dato
P alle kt_etlet. Kommentareng
tkal være konSttuktivg og fokusgrg .
, . . DOmmerkVallflkasJon fnyss o_J
Da Or gdtlnggr, Grunn tll trgkk _
NOrbtYgg 0 BJC_ 0 sHgF 0 An,gn
P0gng Skal dOkUmentergs, g gkSamlnert

Bruhf_Igendemgngdg0rdfor Bgholder(nryssavcypp DgNJ/,'n_sg,od x,mmg,fg,gv.,,,,.kJ "_
arOma og smak: Type; o G_ass(_askg o pn.
at e 0 S _ommgntof;
InBgn_ Undg, detekSJonsgrense. FvLLtN_sGRAD O Lav _ Norm _ u H o `
. , . a 0Y Tl tOO_en
Va , Kan Sa Vldt kJenne emngt.
Mer*bar: Kan kJenne gmnet, og dgt _0_ s po_n_
,, ArOma BOU9Uet(mO/t,hUm/P,estpre,_pnolprogandrpafomapfJ
er med pa a dgflnere aromaen g|lgr 15
smakgn. B_eS_rivc/se_
Tydellg: Kjennergodt gmnet, og dgt _
et en viktlg eIlgr avgJ_rgndg rol|g | �
dg_nere aromaen gllgr smakgn.
Krattig: KJenner emngt kla_ | aroma
ellgrsmak ogdgfg,g,av_ø,g,dg , ,,,_,,g ,,,,,k. t l _ . _
a_ eller ,maksb,_def�'/i
_om_,g,g,dg.. ,Jg,,,, a,oma g__g, r, _tCr _
smak av emnet s% kraftig at dgt ktarf
vll kamuflere andre arDmagr gllgr _____
smakgr, Utteende(_ryssav/argcog_ Iarhpt, bgskriVsxumrorgpog_cpx,furJ
FARGE O Lys halmgul l _ Ha|mgul l 0 Gyldengul _ o Ravfarggt _ o xobbe,(arggt
Bg re s Forklgr_'n gr 0 R0dbrunJbrun l 0 M_rk r_dbrunJmgrkgbrun _ o R_dsortJbrunsort _ O $ort _ _ o Rosa _ o Agd
K_RHET O Klar l V Lett t_kete l 0 N_ddgls t_kptg l o _raft_g takgte _ o uk1ar _ _ o pa_;klg,
iic_etald_' Aroma av gr_nne gplgr SKUM' _
_ ? _
O eSt0_rblprodukt. e
Alkdhol'Etano|ogandrgh%grg s ak(ma/t_ _ bJ
m ' Um _' a OntP'' _ttgrtmOX DSv'J (Z5)
aIkOhaler. O4e varmende smak,
, sn,,p,nd, munnf,_,_sg B_eskf_c''e_
0ia_V: Sm_rJmargar_n eller
sm_rkaramell, ofte5t gJærbiprndum,
kan ogs�  være _nfgksjon.
DMS: DimetyIsulfld, s_tlig mals. k_l.
Oftest manglende avdamp_ng av tV
v_rter, for sen nedkj_ling.
FiwDl'_k: Med_s_n, plast, sprakende el- , /
lgd,,ng gasb,nd røv_ nell,k. _8eorYnngJ5e Ortrckk; 0 ` _ 0_ _
Estere: Banan. brin_ebær, pære. eple,
jordbær, trop_sk frutct. oev.
Gjae' r: GJær i l0snlng, gJær som har __`_"
sprukket. Fyn;sk f__else ; munnen (xyss o_ ko,bDn,,,,g ,g _,opp, g, kommp,cg, mu,,/ø/,/,,J _ (5)
KIordendisk: KJemlsk kombinasJon av _Ropp _
' A gtt e IUm Y l_ _K0mmPntOtIOSttJn9Pnt,Ol_ohnIvOrm_ Ds_.J:
klOr fra vannet og m_kroorgan_smer. _ARBoNeRIN_.. o Flat_ o Lavl m,,ddelsl o H_yl
LXt_et: Skunk/katt. eksponer_ng av o ove,karbone,t ' ' _o
dagslv5, V_sse humlesorter kan g| V
llknende karakter And,g t',_bakgmeld_,nge, ttl b__eren (gpnp,pff vu,dg,J.,9 ro,,),g t,.J/orbgd,,.n
L4i__middhel: Aceton, 1ynner. '
AlkoholerJfusel som oppst_r ved h_ye ,
_ær_ngstemperaturer. d _ Wjr _
MetaItisk: T_nn, mynt, blod._' __
O_dert: Ugg_en, _nnesten_, gammel, .
,gngrg vings, bløt b9i_lggpapp, r�tng  _ o _ t l _
grønnsaker. sherryl_knende, ,__ , _
barnebleier.
SaNt_' ONerdrevet vannbehandllng mgd NB.J DnsKAL G_s Komm_NrAAfA p_ AcLfKAJrfAJEA ToTALpoENG 0
natr_umkIDrid, kal$lumk|orld gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
w,Jsmlg. Edd,k s,tron $karp b,ttgr _POgn__U'de
' ' ' ' 44-50 poeng: EksepsJonelt 1yper_kt_g. L_te e|ter in6en forbgdr_nger kreves.
grUnntmak. AssoslasJOngr tll .. .
_ . 35-43 pOeng, TVDerlktlg. Vlsse tlltak fOr fOrbedrlnger kan gJ_res.
Me gSYrg ellgreddlkSY,e. .. .
s . l8-34 POeng' GOdtakbar l lv_perlkt|ghet, men krever forbedr_nger
wvcl. R_tne e_, tente Vrstikker. _ ' .. . '
B, . 20 l7 p0gng MangelfUll l fOrhOld tll tvperlktlghet mange t_ltak kreves.
IDrOdUkt f,a VlSSe _ærstammet,
<20 p0eng: PrOblematlsk, defekt. Omfattende forbedr_ngstlltak kreve5.
aVhen_lg aV _ættngStgmpetatur.
\ _r_1___ __J_ I-n 1-_ 1



_B _ __ _____DRd l__kq_l_d _hlgl_tJ _ _odd_/lo gl s __4t g_Jt_ rJ__ ( )

Konku,ra,sg _ _ B gts kodg _ b c ' _

_ Konku,ransgk_as,g _L_ S _ __typg 1 �

Alle bry_ skal gis kommentarer ._ _ 0 .
. . Dommef lnO,nt C L_ h _ DatO , o
__ alle kr_erler. Kammentarene
skal v_re kon5truktive og fokusere Dommg,kval_Akas)on (k_s, ,,J
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _N .
Or _gg nnen l e e 5amlnett
poeng skal dokumenteres. _____, , _______,,,, ,,,,,_,__, , , ,_,,,,___,

Bruk f$lgende mengdeord for Beholder (hryss av type ogNI/ings_rad, hommenrer ev. ovvikt
aroma og smak: TyPE,' 0 _lassflaske l 0 pn.fla$kg _ _Boks _Komm,n_o,;
lngen: Under deteksjonsgrense. FYLLlNGsGRAD; 0 Lav | _Normal | 0 H_y l 0 Til topp_n
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet,
. __ poe_ng
Mghbat_KankJenneemnet,Ogdet A,omaJBouugt(m,Jt_umfpp,rg,p g,o Je,o ond,go,om,g, __ _5
er med p�  _ definere aromaen eller _ ' '
smakgn. B____ritNe_!se; __KK_A_ P__f_ M% / f_U__u' T___..
Tydgl;g;K;gnngrgodtgmngt Ogdg_ Sf�_  D____T__ '__c' _J_'___ _s_n,_
.. ' .. l r'
er en vlktrg eller avgJ'Ørende rolle _ a
definere aromaen ellgr smaken.
Kraftig: KJ'enner emnet klart i aroma
eller Smak_Ogdete'enavBJ_tende B_eor_nne!se or1reik; IN_j_ Y4m_'_, _' _%, Y_(TVl
del av aroma- eller smaksbildet.
Dominerende: Kjenner aroma e_ler
smak av emnet 5�  kraftig at det klart
vil kamuflerg andrg aromagr g||er .
smakgr. Utseende lkryss a_/Or9c og hlarhet, beshrJv shum_orgc og -tchsrurJ _ (5)
FARGE: _ Lys halmgul l 0 Halmgul 1 0 _yldengul l 0 RavIar_et l 0 Kobbgrfarget l 0 m_rk kobberfarget
, 0 R_dbrunJbrun l 0 m0rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R0dsartJbrunsort | 0 sorc l l 0 _osa l 0 R_d
egreps Forkl8rlnger . , . .
KLARHn. Klar l 0 Lett _kete l 0 M1ddels t_kete l 0 Kraftig takete l 0 Uklar _ l O Partikler
%tald_: Aroma avgr0nne epler, SKUM:
ofte5t�jærbiprodukt.
Akohol: Etanol og andre h%ere $mak (mort, humrg, bo Jansp, pftgrsmox os,.J _'1 (2s)
alkohaler. Oftevarmendg smak.
As_'n_gm..$ng_endgmunnf,_gleg. B_e'hri_!'e: _42__A_ M___Sm�_,  _AN_ ß\TT_rt__T,
_aciiyl; SmørJmargarin eller
sm,rkaramell, oftgstgJ'ærbiprodukt,
kan ogs_ være infe_jon,
DMS: Dime1yIsul_d, s_tlig, mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v0rter. for sen nedkj,ling.
Fenol'_k: Medisin, plast, sprakende el- _ _ .
_gdn;_ gasb_,nd,r_yk,nel__,k. B_eorynn_ Jse or1rekk_ Int___lJ_/llT_ _WM_ _ _�V  R_Si__l4_
Ettere_: Banan, bringebær, pære, eple.
jordbær, tropisk fruh, osv.
G_r: Gj_r i løsning �jær  som har __
SptUkket, Fynisk f_lel>e_ i munnen (kyss ov karbongring og Xropp, pv. hommgntpr munn%rg/sgJ _ (s)
Klorofendi_: Kjemisk kombinasjon av . . . .
. . K OPP, Lett MgdIUm | FYldlg _KOmment_r (os1rrngens, o Iko_oIvorm_ osv.J:
klOrfravannetogm_kroorgan_smer. _ARBoNeR_NG,. oF_t oL _m H _ _
. a aV i eS 0Y . iA_ �C_  b_
L__et; Skun4katt, ekponer_ng av o overka,bone,,
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. _ . . .
. An tg tl emg ln_gf ttl b_gg_gten (gPnPle// vutdcrrng, _on/ag tJ//OrbedrJnger Ds_.J
__lddel_. Aceton, tynner. _ _ ,
A_koholerJfusg_somopp,f_rvgdh,ye C1_1_ __fR_4. NQ_ Lh___4lVSc I S_h_
�jæringstemperaturer.
_ll_sk: _nn. mynt, blod.
Oki_: Ugg_en. innesten%, gamme|,
senere vin_s, bl_t bØlgepapp. r�tne
gr,nnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
Satt_: OVerdrevetvannbehandling med NB.r DnslKA_L GJs KommENrAAEA p_ AL__
natriumklorid, kalsiumklorid gller
magnesiumsulfat m.m. .
.. . . . _Poen__ulde
SUt s |g. E l, SltrOn. Skarp, b_et . .. . . .
runnsmak Assos;as.onerf__ 44-SOPOeng: EkSepsJonelttyperlktlg.Llteeller|ngenfarbedr_ngerkreves.
mg_ke,yrg �__gr  gdd;_yrg_ 35-43 poeng: Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gj,res.
s . ' 28 34 p0eng' Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
wve_l. Rjtne egg_. tente fvrstikker. - : . . ..
B__produmfrav;ssg_ærs_tammgr 20-27POenB. MangelfUlllforholdtlltYperlktlghet.mangetiltahhreves.
. . . ' <20 p0eng; PrOblematisk. defekt. Omfat_endg forbgdringstittak krgvgs
aVhenglg aV _ætInBStemperatur. -
_i'_t_1__,n_'1__.1-t_



_hAttrl_ngdem_p__ _ss_R_Do_p(pk_(fJ//t_tJt__o___o/__v_04eJ1brllk1a_/ohtb__o_netl_t_(__cJ_l_o? __%4__ t lo__1b_be_tf__z____oçwm___etx__r9k_(/_J__R__d(((l(sss))))

.,._'' ' OmmerS 1em4

Konkurrantg__ B

MERK!. Konkunan_kla5se _ _ _ __type _
Alle bry_ skal gis kommgntarer , _ _L _
. D0mmer(navnJ __Nh_Ke _ 0LJn__ Dato J_ __ _
P a g tltetl_t. Kommentarene _
skal v_re konstruktivg og fokusgrg .
- . , . DOmrne_tkVa l1flkasJOn lXryss o_J
pa Or e tlnBer. tUnnfl frek l
NOrb_gg 0 BJCP 0 sHBF o Anngn o _kk k
POgng Skal dOkumenteres. , _,, _ _,_ e e Saminert

Bruk f_lgende mengdgord for Beholdgr (Xryss av typg ogJjr_J/,'n_sg,od, _ommg,rg, gv. ,wJ,kJ
atOma og tMak; TvpE; o G_ass(laskg o pn.(_ask
S Omm_nrtOf_
In_en: Under dgtgksJ'onsgrgnse. FyLL_NGsGRAD.. o La _ N _ o H .
.. . V OtMa 0Y Tl tO__en
SVak: Kan 5a vldt kJenne emnet.
Mehbat:Kankjennggmngf ogdgt 0a,poeng
. . ' AtOma BOUqUet (mOIt, NUm/e, ettPle, /eno/gr og ,ndrp oromapfJ
et me Da dgflngre aromaen eller '
smakgn. 8eskri__/_e;_ONh_'rl____g , _oi1q _ _'_ 4
TYdelig_KJennerBOdtemnet,ogdet __. , _
gr gn viktig gllgr av�i_,gnde  rollg ; _ ' -/ '
definere aramaen e|ter smakgn.
Kraftlg: Kjenner emngt klarc ; aroma
ellgrsmak,ogdetgrgnavgjgrgndg __,,,,ynngr,e ,,t,gkk..
del av aroma- eller smakebildgf.
DOmtnerend_; Kjenngr aroma gllgr
tmak av emnet s�  kraftjg at dgt klar1
vil kamuflgre andrg aromagr gllgr _
smakgr. Utt_nde(hryssay/orgpogh Iarher, beshrrvsXumrafgpog.rp_stu,J t
FARGE; 0 Lys halmgut _ O Halmgul l 0 _yldengul _ o Ravfar A
_ 0 ar_et g Obberfat_et
Bggrgp__orklgr|nggr 0 R_dbrun_run l 0 m_rk r_dbrunJm_rkgbrun l 0 Rgdto_Jb__ort_ _ o sort_ _ _ o Rota _ o
K_RHn: 0KlarlOLettt_kefelOm;ddels__gte_o_raFt_;gt%kgtglouklar_lopa_;k
_aldehyd:Aroma avgf,nnggplgr, SKUM: .
oftgst_ærb; rodukt_. V` . ,
Akdhol: EtanoI og andrg hgyere
ma mar UmP, OontP,pftgrsmo_osy,J
alkOhOler. O4e varmgndg smak. 25
; snerpend, mu,,_,_g_$g. Besk_y_'se'
_'acq;smø,Jma_a,_,,g__g, Jtf_h b_ ___ _,,_____ _,__ _ .
_ MR D_
tmgI1katameII, Oftest _ærbiprodukt,
kan ogs_ være infeksjon.
DNS: DimetyIsul_d, sgtlig, mais, k�|.
Oftest manglgndg avdamping av
v_rter, for sen nedkj0ling.
fiwDl-ii_k; Medisin, plast, sprakgndg gl-
ledning,gasbind, røyk. ngllik. B_'"fYnne Jse ,rtrekk:
Est_e_Banan,bringebær,pære,epIe, ' lr m _ _ , _ _ 5___ ___Jl_a 'l_
J'ordb_r. tropish frukt, o$v. '
Gtae_' r:GjæriI0sning_ærsomhar _
sprukket. F_;sk f_1glte_ i munnen (xy,, ,v ho,bo,p,J',g og k,opp, py. kommgntp, mu,n%)g/,gJ î'
Klarofenol1_: Kjemisk kombinasjon av . . .
. . ' Lett MedIUM l FYIdlg KDmmgntor (os_ringens alhoholyormg osv.J;l
OrfraVannetogmrkroo_an_smer. _ARBoNeRING.oFlatçg_Lavom;ddelsoH - '
Lrss__: SkunNkatt, eluponering av '
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakt_gr. . . . .
Andre tllbake_ldln_et tlt bly_er_n l9encre// vurderJng, /on/ag tJI_orbedringer osv.t
_xinld_:Aceton,tynner.
AlkaholerJfusel sam oppst_r ved h_ye
0æringStgmperatUrer. rOr __ ____ _ _ _ t1t JCr_ ,
Nle__ll-_k: _nn, mynt. blod.
OIei_dert: U_en, innestengt, gammel,
senere vin_s. bl0t b_lgepapp, r_tne
gr0nnsaker. sherryliknende.
barngblgigr.
_Jt: 0Nerdrevet vannbehandling med NB.t Dn
natriumklorid, kaleiumk|orid gllgr
magnesiumsulfat m.m.
sur/sm_g; Edd;k s_,tron skarp b_mgr _POen__U!d_
'. ' . ' 44-SO pOeng: Eksepsjonelt typeri4tig. Lite eller ingen forbgdringgr krgvgs.
grUnnSMa. AtSOtlaSJ'Ongr tll . . , . .
mg_kgsyrg_gllgrgdd;ks rg 35-43POeng: Typerlktlg.V_s5et_ltakforforbedr_ngerkangjgres.
s . ' . 28-3Q pOeng: Godtakbar i typerikfighet. men krevgr forbgdringgr
VOVe_. tne e_, tgnte fSf|kker. '
B 20-27 p0eng' Mangelfull i forhold til 1yperiktighet. mange tiltak krgvgs.
iPrOdUlrt fra visse 0_ntammer, ' ,
h . . . _20 DOeng: PrOblematISk, defekt. Omfattendg forbedringstiltak krgvgs
aV englg aV 0ætlngStemPeratUr. '
\_nlrn1__n2'I__4-_.1



_Atxls Bkm__lta___kngkgne_n__k_kylkag _____D ______olhl _Jlb___ollo_s(__/__y_df____r/ _// 9lo9____d___0_x/4y____rr_Jo//_______o_/__?___________w( w)4

_onkurranse B|y_gg_gtskod_e

mERKt. _onkurranseklasse _ _ltyii_e
Alle b__ skal _;s kommen_arer _ll _ ,,
. . DOmmer (nOvnJ _ _n DatO
__ alle hrlterler. Kommentarene
skal være konstruktive og fokuserg _ommgrmal;_;kas;
p% forbedringer. Grunn t_l tre.kk | _ No,b__g o BJcp o sHBf o Anngn o Ikkg gksam.,
poeng skal dokumenteres. _ , _ __ ___

8ruk _lgende mengdeord for Beholder (hryss av type og J5r//in?s9rad, kommentpr ev. av_iXJ
aroma og smah: Tv_E, o G_assr_askg _ o pn-i_ask, _&gok, __omme,,,,;
lngen: Under deteksJonsgrense FYLLINGSGRAD O Lav l _ Normal l 0 H_y l O T_l toppen
Svak: Kan s_ vidt kjenng gmngt.
. 0_ spoend
Metkbat_ Kan kJgnng emnet, Og det Atoma / Bouquet (mort h,mJp psrp,g pnorp, o Dnd,p o,om,pf _j
er med p_ _ def_nere aramaen eller ' '
Beskri_e''c_
Tydelig:_jennergodtemnet,ogdetT_ _ ' __ ,
er en v|kt|g eller avgj_rende rolle i _
deflnere aromaen gllgr smakgn. .
Kraft1g: KJenner emnet klart | arDma
e etSmak,OBdeterenaVgJ0tende _B or_nneIse ortrekk_ J__ '
del av aroma- eller smaksb|ldgt.
Daminerende: Kjenner aroma eller _
,makavgm,gtsak,aft;gatdgtk_a,t __. JlJ _lK __0_,_ __t ,o, 4
vll kamuflgfg andfg aromagr gllgr V
,makgr Utseende (hryss av/argp og XIorhet, bes_riv ehum Jarge Dg -tehsturJ _ (5)'
FARGE. 0 Lys halmgul l 0 Nalmgu_ l _ Gvldengu_ 1 o Ravfarget _ o Kobberfarggt _ o m_rx kobbgrfarggt
_ 0 R_dbrun_run | 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun | 0 R_dsortJbrunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
e_re0S Or 8rll1_er _LA_RHn __ . , ,
at Lgtt takete l MIddeIS takgtg l Kraftlg taketg l Uklar l | Par1|kter
iic_etald_: Aroma av gr_nne epler, SKUM'
oftest_ærbiprodukt. _ _
AkOhol: Etanol q5_ andrg h%erg smak (moJr, h,Jm/g, bo_ansp, gtrp,,mo_ osv.)_(u)
alkoholer. ONtevarmende smak.
t, sn,,p,nd, munnrø_g_sg. B__s''iv'"c:
Diacy Sm_rJmargarin eIler
sm0rkaramell, 0ftest gJærbiprodukt, t
an OgS% Væ,g lnfekSiOn_
DMS: 0_metyIsulf_d, s0tlig, ma|s, kal. J l _
Oftest manglende avdamplng av
v_rter. forsen nedkJ0ling.
Fenol'_k: Medis_n, plast, sprakende el-
_gdn;ng,gasb;nd,røyk,nel_;k, _Be"rynneJ'c or1rchh;
Estere_' Banan, bringebaer, pære, eple.
Jordbær, trDp|sk fruh1, osv.
__r: GJær _ løsn_ng _ær som har _
SPrU et fXtSk f_lglse i mUnnen (kYss av harbOnering Og kropp, e_. kommentcr munnJøIc/seJ _ (5)
KlOnDhnoli_: KJemisk komblnasJon av sRopp L tt o m d F
. e g lUm Y l_ _KOmmE,tDf (Ottrrngens, alhOtt_OIvDrme Osv.J;
OtfraVannet OgmlktDorganlsmer. sARgoNeRIN_ oF_ oL o
at aV mlddglS l H0v
X et_ S Un tt, ekSpDnerlng aV o overkarbongrt
dagslys. V_sse humlesor1er kan g_
11knende karakt_er. A d f._b k |d_ . . . ,
. n te l a eme nget tl __gren 9PnelP vUt PrIng, OnIOg ttIJOtbPdtJn9Pf Otv.J
__mlddel_. AcetDn, tynner.
AlkoholerJfusel som oppst_r ved h_ye
�iæringstemperaturer.  YL_ o e1_ _ _
hh_llisk. _nn. mynt, blod._ _
Oksi_rt: Ugg_en. innesten%, gammel,
senere vin0s, bl0t bØlgepapp. r_tne
gr0nnsaker, sherryliknende,
barneble_er.
SaHt: Overdrevetvannbehandl_ng mgd NBJ DnsKA_ G/s Komm
natrlumklorld, kaIsiumklorld gll_r
magnes_umsulfat m.m. .
sur/,m_g edd,k, s,tron skarp b,rt_er _POen__U!de
. ' . ' 44-50 p0eng. EhsepsJonelt typPrihtig. L_te ellgr inggn forbedrlnggr krgvgs.
gtUnntmak. AeSO5laSJOne, tll
mglkgsyrg gllg, edd,ksyre 35-43 POeng: TYp_rlktlg. Vlsse tl Itak for forbedr_nger kan gJ_res,
svovg__. Ra_tng e_ tenfg __t,kkgr 28-34 p0eng Godtakbar i typeriktlghet. men krever forbedrin_er.
B ' ' 20 27 p0eng' Mangelfull l forhold tll typeriktighet. Mange t_ltak krgvgs.
lprOdukt fra vlue �jæntammer,  -
. _20 p0eng: Problematltk, dgfekt. Omfattendg forbedringstiltak krevgs
aV englg aV 0a1i_rlnBStempgratUr. '
1_'r_1,_1 ___ l J l _ 1



__k __ g HRDopp / Jt_u_m/p_tbl_ao/ohonJLtplpgl_ttgrmsomddax_o_to_J glxlrTopp_/_gykqommeHnotbpb_terf_mhDa_utgn__ntJq9_q__o/e/tm_eoJ__grqkrR_ko__otba_b_e_orf_atgRg_gdt(2((5ss)))

Konkunanse _' Bry__g_ko

MERK!. Konkurran_kl_sse __ _ %lty>i_g_-
Alle brv_ _kal gis kommgntarer .
. . . PimmerlnovnJ CtZ __ _M_ _ 0ato 2C __ _
_a alle hrlterlet. Kommentarene
skal v_re konstruktive og fokusgrg . .
. . , . DOmmer VallflkaSJOn (kyss avJ
pa fOtbedrlnget. GrUnn tll trekk rNb
pogn skal dokumgnfgrgs. Ot _gg BJCP SHBF Annen 0 Ikke ekSamingtt

Bruk f_lgende mengdgord for Beholdgr (h_ss av cypp og _J/ingsgra4, kommpnfgr p_. av_;xt
aroma og smah: TypE; o Glassrlaskg _ o pn.(_aske _ _ Bo_ _ommpnf,,..
ln_n: Under deteksjonsgrense. FvLL_NGsGRAD._ 0 Lav _ _ No,ma_ _ 0 Hgy _ o T,'_ toppgn
Svak: Kan s_ vidt kjenne emngt.
Mgr*ba,; Kan kjgnne gmngf o dgt ,a PP0e_n_
. . ' AfOma BOUqUet(mo/t,NUmIP,e5tPtP,J_no/progondrporomogrJ_(1st
er med pa _ deflnere aromaen eller
smakgn. Beshri_e"e,' 4___l4 j_l,j__n___oAK_ 'T1__'_g' _nc__-pQ
Tydelig: KJ'enner godt emnet, og det
er en viktig eller avgj0rendg rolle i _
definere aromaen eller smakgn.
Krat4tig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak.ogdeterenavgJ'ørende B_,,r_nnp/sg,rcrpkk, __,_e,,_, '-p_- _g_co__u
dglava,oma_gll,,smaksb;_d,t. ' t C_l _ _ P_l4lN'_l _
Piminerendg: Kjenner aroma elIer
smak av emnet s_ kraftig at dgt klar1
v;l kamuflg,g andrg a,omagr gllgr ?
smakgr. Uttegndg I_rYss av/orgc og X/arhct, besXriv s_um_orgg og -tgkstufJ
fARGE; 0 Lys halmgul l _ Halmgul | 0 Gyldgngul l 0 Ravfarggt l O
Bgg,gp,forklg,,'ngg, 0 RgdbrunJbrun l 0 mgrk r0dbrunJmgrkebNn _ o RgdsortJbrunsort 1 o sorc _
KLARHn: _SlarlOLgttt_kgtglomiddelswketelo_raftigt_ke_e_ouk_arllopa_,,k
Piceta__: Aroma av gr_nne epler SKUM:
oftest,',,b;p,odukt.'0 0 _
AlkahoI: Etanol og andre h%grg smak (m,/c,
alkoholer.Ohevarmendgsmak. ' . ' '
_t . _8__kri_e/_e' T____lq t_N_ _(T__C4_T __
iingent. SnerPende munnf0lelse. - '
Di_y:SmgrJmargaringllgr _'_W_Tp i'J4_ tt___Jl_4 __q
sm,rkaramell, oftest �j_rbiprodukf,
han ags_ værg infeksjon.
DhIlS: DimetvIsulfid, s_tlig mais. k_l.
0ftest manglende avdamping av
v0rter, for sen ned4j_ling.
fenoli_: medisin, plast, sprakendg gl-
ledn;ng.gasb,'nd,,,yk, ngll;k. _B_orynNe_/se ortrekh; H_ht____ _A_J5_ ( _K_ '__p____T_
E_g: Banan, bringeb_r, p_rg, gplg,
jordb_r, tropisk fru4t, osv,
__r: Gj_r i l0sning, €j,r som har _
eprukket. f_lsk f_lglsg _ munngn lxyss o, ko,bDng,,',g D
KIanDtemd_k; Kjemish kombinasjon av . . . '
' lett medIUm l Fyldtg Komm_nrof fastringpns oJ_D_DJvarmp osv.J_l
OrfraVannet OgmikroOrganismer. HARgoNER_NG. oF_ . ` ' '
. ' a aV l gt H0y
L__et_. Skun4katt. ehsponering av o overkarbone,t _�  _Tr2_l _
dagsly5. Visse humlesorter kan gi
likngndg karamgr. _. . . . .
. . Andre tllbakg_ldlnger tll b__gren lgenergII vurdgrJng for5_/ag tr/_orbgdrrnggr os, J
__|ddhii_.AcetOn,tynner. ' '
A_koholerJfusglsomoppsf_rvgdhgyg __l_ 4_OAn__ Sh&C _T __( , __�y_iJGr_?
�i_ringstemperaturer.
Ne_lrisk: _nn, mynt, blod.
OtWdert: Ugg_en, innesten%,gammgl,
Sgngre vings, bl_t b0lgepapp, r_tne
grØnnsaker, sher_liknende,
barngblgigr.
_tt: OVerdrevet vannbehandling mgd NBt
,af,_,mklo,;d kal,;,mk_,,_,d gll,, _ NCAl GlS KOmMfN_ARfA P ALlE _RlrfAJfR TOTALPOENG _ l5Ot
magnesiumsutfat m.m,
s,,Jsm_g; Edd_,k, s_,,,o,. ska,p, b,,,,g, _Paen___uide
runnsmak Assos,,a,J,ongrt.,_ 44-50poeng: EksepsjDnelttypgriktig.Litggllgr;nggnforbgdr;nggrkrgves,
mglke,yrg gllgr gdd',_yrg 3S-43 p0eng: Typeriktig. Visse filtak for forbgdringgr kan g;grg,.
swve__: Ra-fng ggg_ fenfg _nf;kkg, 28-34 p0eng: Godtakbar i typgriktighgt, mgn krgvgr forbgdringgr.
B' . ' 20-27 pDeng: Mangelfull i forhold ti| 1ypgrikfi hef. man g f;_tak krevgs.
IprO U ra Vlsse _'æntaMmer,
_ . <20 poeng: Prob Iematisk, dgfgkt. omfaftgnde forbgdr;n st;lfak krg
6V englg aV ,,ringStemperatUr. '
l''__i.__1r1 __ 1__I-n._l-t,.1



__sABAamlkakegnrg __%yr __Dss____e__t_yp_ttsetJt__( D____bs_(_h1h_J(l _____(____ h__(__Jv_tl_______ph_s_tu1sr%Jt _2__2_ _9___ (s)

Konkurranse_ ;O__ B__g1skOdg

Konku,_n,gklas,g _ _ _ g_typ_g

e __ s a g s Ommentatet Dommer (novnJ on4m_` L . OL_ ( D_o . -
pa alle kr1terier. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Dommg,malifikas;on (xy,, ,vJ
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _ Norbrygg o BJcp o $HBF o A,ngn o Ikkg gksam;ne_
poeng skal dokumenteres. ,_________, _____ _, , ___

gruk f_lgende mengdeord for Beholder (hryu av rype ogN//ingsgrad, kommenrer ev. avviXI
aroma og smak: TYpE: 0 GIassflaske | 0 Pn-flaske l _ Baks ' _Kommen__r;
1ngen: under deteksjonsgrense. FYLLlNGsGRAD: 0 Lav l 0 Normal l _ H_y | 0 Til tappen
Svak: Kan s�  vidt kJ'enne emnet. _., p0en_
Mgfk_bar; Kan kjenne emnet, og det Aroma / _uqugt (mofc, humJp, gstprg, Jgno/pr og ondrp aromaprJ _ (_s)
er med p�  _ definere aromaen eller . .
B__''r'yeJ_s''
Tvdgl-,g:._J,gnngrgodfgmng,,ogdg, ___q_ hmmLg__ , ____. _1_ bwr_ _pp_
erenv;kt;gelleravg;_renderolle;�  _,__ oLr_-_q ow 4 b__._i.'
definere aromaen eller smaken. _ _
Kra_ft_;g; s;gnngr gmngt klart_ _, aroma _ JVl _ A - V__ Au C __ _
ellersmak,ogdeterenav__rende _B__rynners_ or_rekk;
detavaroma-ellersmaksbildet. 0_'__ _o__ %_;n%
Dominerend_: Kjenner aroma elIer V~ _
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vilkamuf_ereandrearomaere_ler _u__,dg(h,y,,,,_,,gpogh,,,Npf b,,h,,.,,h,m/,,gpog_r
smaker. '
fARGE: 0 Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget | 0 Sobberfarget l 0 m0rk kobberfarget
. 0 R0dbrunJbrun l 0 M0rk r_dbrunJm0rkebrun 1 0 R0dsort_runsort l 0 Sort | l 0 Rosa l 0 R0d
egreps_orklarlnger _LA_RHn; o __a, _ _ Lgtt t_kete _ o m;ddels t_kgtg _ o _,a_;_ t_kete 1 o uk_a, _ _ o part;k_er
_eta_ghyd: Aroma avgrai_nne gpler. tKUM: ' ,
. . _J r ' r _ , d _
oftest__rb_produkt.
ahOl: EtanOl Og andre h%ere Smak (molr, Jtum/p, bo/anse, gttersmah osv.J _ _ _ l25)
al_oholer.Oftgvarmgndgsmak.B_.J.
jgem: snerpende munnf_lelse. _'
_acy.smgrJma_aringllgr Dnt^_ _ __ t s_ lX_er ' t .
sm,,k,_m,__,oNR_$,,'æ,b',p,,d,m, __rA_ p,ip. s,,_ b,-___ ,_ Jwm.(,___4.
kan ogs�  være infeksjon. ' _
. . . . . V_C ___ __ __.
0MS: 0lMe_lSUlfld, S_t1IB Mal5. kal.
Oftest manglende avdamping av
v_rter, far sen nedkj_ling
fiwDIl_: Medisin, plast, sprakende el_
_gdn.,n asb;nd rg k ngll;k. _B_orynn_ Js._ Jortr'kk;
Mere: Banan. bringebær, pære. eple, X %1_ _ _ __ h 0n _ _er_ 5`_ _ _ &P`_
jordbær,tropiskfrukt,osv. _re ,tJ__ _ _' -_-_.
G_r: GJ'ær i l_sning �jær  som har _
sprukket. Fysisk __lelse i munnen (hyss a, harbonering og kropp, ev_ Xommenter munn_0/e IsgJ _ l5)
KIa__k:Kjemiskkombinasjonav _Ropp.. g Letf _ o mgd_,um _ o Fy_d_,g K,mmpnt,,(,st,J.,gpns ,J_oho_v,,mposy.J;
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNeRING.. of_at_o Lav1_m_,ddelsloH_y_ _'
L___: Skun_katt, e_ponering av o ovgrkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngnde karakter. Andrg f-|_bakgmg_d-|nggr t'__ b|y_grg_n (gpngfpJJ _ufdpfr-ng /onrag ft'J�rbpdrJ'ngpt  os_.J
__mtddel: Aceton, tynner. '
AlkoholerJfusel som oppst_r ved h,ye
�jæringstemperaturer.
Nte_lltsk; _nn. mynt, blod.
0bl_: U_en, innesten%. gammel.
senere vin,s, bl,t b_lgepapp, r�tne
gr_nn5a4er, sherryliknende,
barnebleier.
Satt_: Overdrevet vannbehandling med NB.t DnslKA__ G/s _ommENrAAfA p_ A_Lf xAJnA/fA ToTAlpoENG (5o)
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m.m. .
. . . . _POen__eU|dg
Wt Synltg: Eddl_ SltfOn. Sharp, blttet . . .. . . ,
. .. . 44-50 p0eng. EkSepSJOnelt tYperlktlg. lIte eller lngen fOrbedrlnger kreves.
grUnnSMak _SOSIaSJOnertll 3s_Q3 ogn. T gr;kfi vissgt;_takforforbgdr;n erk n .
melkesyre eller eddiksyre. P g' YD g'. .. g a 0 .rgS-
_|. . 28-34 p0enB: GOdtakbar l typgtlktlghet, men krever fOrbedrtnger.
. R tne e_ tente fYtStlkket. . . .. .
B. 20-l7 p0eng' mangglfUll l fOthOld tll tYperlktlghet. mange tlltak kreves.
IprOdUkt fra Vi_e _'æntammef, ' . . .
. . . _20 pOeng: PrOblematISk, defekt. Omfattende fOrbedrlngsttltah kreves.
aVhenglgav_ærlngstemperatur.
\'e1_.__n__n�'l___l-_d



__TmsBAsvmy_d_tt_at*ekktebklgn______Jfen_nekrldgko_dltemnet_ogdet _____D_d _______ktotJt t_____o_mdd_____2_t_____kqt__yllo_lh_____6_t__J4l__ft_____ak____/__o_wu_k_____lo/_pvgpk___wlt___ _/______2__w____Jh4__

_

_onkurranse B__ets_ode

t. _onkunanseklasse _ltype

Alle brv_ skal _is kommentarer
Ommer nDvn CiatO
pa alle kritgrier. _ommgntarene
skal v_re konstruktlve og fokuserp Dommgrkval;_kas;
p% forbedringer. Grunn t_l trekk | Norbrygg o BJcp o $HgF o Anngn o _kkg eksam.,ng_
poeng skal dokumenteres, _______, , _, ___ _

Bruk f_lgende mengdgord for Behalder (hyss av eyp_ og _/Iingsgrad, hommenrer ev. ovvikJ
aroma og smak: TyPe. 0 Glassflaske l O _n.flaskg l _ Boks _Kommpntor.,
lngen: under deteksjonsgrense. FyLLlNGsGRAD, 0 Lav l U Normal l _ H_y l 0 T|l toppen
Svak: Kan s_ v_dt kJenng_ emnet,
.s k t d 0 _oen_
e at' an Jenneemne'O_ et Aroma/Bauquet(ma/t,hum Ie,estere,_enDIerogondrcoromaer) 0 {lS)
er med p_ �  def|nere aromaen eller ' _ i
B_e''ri_e'se_

er en v_kt_g eller avgj,rende rolle _ %
definere aromaen eller smaken. J
Kraftig: KJenner emnet klart i aroma_ / _ l
ellerSma4,0gdeterenavgJ,rende B_eor_nnel'E or1rpk'.'
del av aroma- eller smaksbildet.
Dominerende: KJenner arama eller
smak av emnet s�  kraft_g at det klart
vll kamuf|grg andrg aromagr e||er .
Utsee_nde (hr_ss avJDrg_ og h/arhet, beshrrv sXum/arge og -tcXsturJ l5)
smaker.
FARGE O Lys halmgul l _ Halmgul | 0 Gyldengul l 0 Ravfarget | 0 Kobbertarget l 0 m_rk kobberfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrun/m_rkebrun _ 0 R_dsortJbrunsort _ 0 sort _ _ 0 Rosa _ o R_de_r_0_Or8rIn_er
_LARHET o __ _ L ,k ,
' at e a_e l gt ee ra I_taete ar artl er
A_taldehyd: Aroma av gr_nne epler, SKUM'
oftestgJ_rb_produkt
AlkdhDt, Etanol og andre h0yere smak (moJr, hum Jg, bo_ansp, pffprsmak osv.J (25)
alkoholer. Oftevarmgndg smak. _ -
-ng,m; sng,p,,dg m,,,_,_g_sg. B_""ivc'sc:
C%aceV' Sm_r/ma_arin PlIer
sm0rkaramell. oftest €jærbiprodukt, , o
kan o_sa v_re InfeksJon. _
Dms' _1mety_su_r_d, s,t_;g, ma,s, k;_ . / "
Oftest manglende avdamp_ng av _

Few9_%'%._._g_.,_%., p'_a__g5p,akg,dgg,. ' �  / F
_,dn,,,gasb,nd,i0yk,„,__;k. 8_c_o'_nnEr'c or'rp'x,' _ 7 _ lt
Estere: Banan, brlngebær, pære, eple,
jordbær, tropisk frukt, osv.
G_- r: Gjær _ l_sn_ng _ær som har - '`__- _ ,
SPtU et' fYs_i5k f_lelSe i mUnnen lkYtt ov XarbOnerrng Og hrOpp, ev. kommenter munn/ø/e/seJ (5)
Klorofemdisk; KJgmlsk kombinasjon av
. KROPP_ Lett l MedIUm l 0 FYldlB _Kommcntar(astrJng_ns, oI_oholvormp0svJ;
klOrfra_Vannet OgmlkrOorganlsmer. _ARBoNeRIN_ oflat oLav mlddels oH
L__det: Skun4katt, ehsponerlng av o ove,ka,bong,t
dagslys. V|sse humlesorter kan g_
llkngndg karaktgr. . . . _ .
. An re _llbakenrRldlnget t|l bly_eren (gcnRre// vurderJng, �rs/og  trI_orbedrrnger osv.t
__m|ddel: Aceton, tynner
AIkoholerJfusel som oppst%r ved høve .
_'_,ngstgmpgra,u,gr. ^tr_ - J_^h _ _ .
Metallisk: Tlnn, mynt, blad.
0ksidert: u_en, Innesten%,gammel,
senere v_n,s, bl0t b_l_epapp, r�tne
_r_nnsaker, 5herryllknende,
barnebleier.
_OV_er rgVgtVann ehandlingmed NB!D_SKALGISKOMm_NrAAEAp_AlLfKAJnAJEA ToTA_oENG
natrlumklor_d, kalsiumk|orid gllgr
magnes_umsulfat m.m. .
sur/sm-,g Edd,k s,t,on skarp b;ffgr _POen__U!de
' '. ' ' 44-50 p0eng: Ek_ppsJanelt typer_ktlg. llte e||er Ingen forbedr_nggr krgvgs.
grUnnSma. AttOtlaSJOnPr tll _ ,. . .
mg_kesyre gllgr gddlks rg 35 43 POen6: TYperlktlg Vlsse t|ltak for forbedr_n6er kan gJ,res.
sw__. Rafng ggg_ tgntg _rsf;kkgr l8-34 poeng: Godtakbar _ 1vper_ktighet, men krever forbedr_nger.
B ' ' 20-27 p0eng' mangelfull i forhold tll typerihtighet, mangg ti|tak krgvgs.
IprD U taVttte_>i_rStammer,
avhgng_,g av gJ___,,ngsfpmpgrafur. <20 POeng' PrOblematlsk, defekt. Omfattende forbedrin_st_Itak kreves.

\ ____n_ !I't,J U l __I



_dBAs_ __p_ ___D_odo_(_h _ __o_J_h_Jkh/Tloahgoybec_a o_ l_ lz_o ___onggrosvJ_pp

Konkurranse _ Bry__e_kOde

_. _onkurransek_asse ___ __t_g_1-

Alle brygg_ skal gis kommentarer 5 '
_ommgr fnOvnJ DatO
p�  alle hriter1er. _ommentarene
skal være konstruktive og fokusere _mmg,kva__fikas_on (hys, ,vJ
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _ Norbrygg o BJcp o sHBF o A,nen o _kkg gksam;,g_
poeng skal dokumenteres. ____________ __,___, , , ____

gruk f_lgende mengdeord for Beholder IXryss ov typg ogN//ingsgrad, kommcnter cv. O_viXJ
aroma og smak: TYpE; 0 Glass(laskg l 0 Pn-(laske | _ok$ _Kommencor;
_ngen_ under deteks;on5grense. FyLLINGxRAD; o Lav 1 _ Norma_ _ _ H_v _ 0 Ti_ toppen
Svak:Kans�vidtkjenneemnet,  oa,pogng
Mefk_bar: Kan kjenne emnet, og det A,oma J Bouqugt (m,/t, hum/p, pstg,p, Jpn,Jp,og ,nd,p ,,om,g,J _' (3s)
er med p�  _ definere aromaen eller . . . ? _ _
smakgn B_%krrvglsg. t_AK _A_ C0___, T'1____4 F_N0__ ..
Tvdg__g_KJ-g,,,,godtgm,gt,,gdgt '__l7e_._% _A___ _Jq_ _qnt_m_J
er en viktig eller avgj,rende rolle i �
definere aramaen etler smaken.
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
ellgrsmakogdgtergnavgJ',rgndg _,,,,ynng Jsgo,,,gkk. o_____-__\ ____ f__rV__
' . _ ' I
el aV atOma_ gller tm6ksbl|dgt,
0omlnere_nde: KJ'enner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart ___
vil kamuflere andre aromaer eller .
UtSeen e _SS OV OtgP Og Of gt, etktJ_ tkUMJOr0C O9 -tCh5tUrJ l5)
Smakef.
FARGE: 0 Lvs halmgul l _ Halmgul 1 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget l 0 m_rk kobb_rfarggc
0 R_dbrun/brun l 0 m_rk r_dbrunJm_rXebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
egr_psforkl8ringer . , . . .
KLARHn_ K ar Lett _ ete Mlddelt t kete l KraftIg t_kete l Uklat l 1 PartIklet
Awi_aldehpI: ArDma av gr_nne epler, SKUm: 0
oftest�jærbiprodukt.
A_l: Etanol qg andre h,yere smak (m0Jc, hum/g, balansp, ptfprsmak osv.) _ l (25)
alkohaler. ONte varmende smak. . .. _ A . _
_nggm.sngr gndgmunnfø_glsg B_Pthr!Ve/S_ 5V�  _l'T _ , t1 _ 0l4____, P4
Dl_acy.. s_,rJmarg_ar',n gllgr ' _' __K r`nL_A __ _
sm9i_rkaramell, oftest gJ'ærbiprodukt,
kan ogs�  v_re infeksjon.
_hIlS: 0imemlsulfid, s,tliB mais. k�l.
Ofte5t manglende avdamping av
v_rter,forsen nedkJ'ø|ing.
Fenoli_: Medisin, plast, sprakende el- ,. _
_gdn;ng.ga,b:,d r,yk,ng__',k. _B'_r_nnR_/sg ortrehh; 0__lD'_tL_T _ _l lj __L'TJ ttUtJm_
E_g: Banan, bringebær. pære, eple,
J'ordbær, tropisk fNkt. osv.
GJær: GJ'ær i l,sning, €jær som har _`'
sprukket. F_ltk f_lelte t munnen (hyss av Xarbonering Dg Xropp, pv. hommgntpr munnfø)glsg) _ (s)
la__bk; KJ'emisk kombinasjon av . cg_ o . . .
. . KROPP, Lett MedlVM l FYldl& __Dmmentar (ostrrngens, alhoho Ivorm_ osv.J:
klorfravannetogm_kroo_an_smer. _ARgoNERING,. oF_tloL __m,dd_ oH _
Lyw__,sk,,Nka_gkspo,,,.,, ,v a aV ' ''l _Yl T`t___ h5r_\__S
' ' g ODverkarbonert
dagslys. Viste humlesorter kan gi
liknende karakter. And,g t'|_bakemgld-|ngg,t_,_ b__g,gn (ggng,pJJ vu,dp,,.,9 /o,/,g tJ.fro,bpd,J.
__m_deI_: Aceton, tynner. , _ _ _ -
A_koholgrJfusglsomopp6ta_rvgdh,yg _l_i__ t_ 6_(___T __. l___ _j_0T_
__ringstemperaturer.
MetaIlbh; _nn, mynt. blod.
Oksi_diit_: Ugg_en, innesten%, gammel,
senere vin,s, bl,t bølgepapp, r�tne
gr,nnsaker, sherryliknende,
bamebleier.
_lt_: Overdrevet vannbehandling med NB.r Dns_L GJs KommfNrAAEA p_ ALLE _AJr_AJEA ToTALpoE_G_(so)
natriumklorid, kaltiumklorid eller
magnesiumsutfat m.m. .
.Edd_,k s_,tron skarp b;ffgr _POen__U!dg
' ' . . ' . ' 44-50 poeng: EksepsJ'onelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSmak. AssOSIaSJOnet tll _ . . .
mglkes rg g_lgr gdd;_ _ 35 43 p0eng. Typeriktig. Visse t_ltak for forbedringer kan gJ_res.
swvg__, i%_tng ggg_ tgntg _r,t;kkgr 28-34 p0eng: Godtakbar i mperiktighet, men krever forbedringer.
B. ' . ' - lO-l7 p0eng: Mangetfull i forhald til typeriktighet, Mange tiltak kreves.
lptO U fta_ VlSte _'æntammer, . . .
avhgn ; av ._r;n stgm gratur <20 POeng: Problematlsk, defekt. Omfattende forbedr_ngst_ttak kreves.

_'L'ri__)_Jn_'1_n'I-_'.l



_B __ ______D_s5__w_d_dt ___h_hwl___p____tw______k__6_JtJ_x(rstlh__bb______x___ ___x__/_1cpJ______nqg_gt_30svqJ__3t _(5)

Konkunan>e_ B__eii_kode

, Ko,ku,a,s,k,ass, 1 _ _ _ ør,ypg

Alleb__tkal_)tkOmmentare_r _mmg,(,,,,J 4_n_L c _, ,g,' Dato . 0_. Z_
p_ alle k__erier. sommentarene
skal være konstruktive og fakusere _ommg_rkval_f_kasJon (kyss ,,J
p_ forbedringer. Grunn til trekk i ig Norbrygg o BJcp o sHBf o Anngn o _kkg gksam;ng_
poeng skal dokumenteres. ____ ,_ _, _ _, _,______ , ___, ,

Bruk f%lgg_nde mengdgord for _holder (hyss a_ typc ogJhr_I/ingsgrad, Xommentpr ev. a,vihJ
aroma og _mak: TYpE: _ Glas$flaske l 0 Pn-ftaske l 0 Bok _Kommin1,r;
lngen: Under deteksjonsgrense. FYLLlNGSGRAO: 0 Lav l 0 Normal l 0 H_y l 0 Til toppen
Svak:Kansjvidtkjenneemnet. _o, po_ng
merk_bar: san k;enne emnet, og det A,oma J ,o,q,g, (m,_, h,mrp, g,c,,p, Jg,o Jp, og ,,d,p ,,om,g,J _ (_sj
er med p% _ def;nere aromaen eller . . __ _o m q _. _- t _
B_es_rrvi/si. _
smaken.
Tvdgl;g. __enner godt gmngt og dgt _ _`h_ f1 _t &^_4 r___ .
,, g, v,,_,,,_ ,__,, avgJ_,,g,d, io__g _, a+ 5 _dv_ m __ _o_h
defingrg aromagn gllgr smakgn.
K,aft.|g: sJ.gnngr gmngt k_art ., aroma__co _
ellersmak,ogdeterenav�j,rende  Biorynni Jsi ortrikh;
de_avaroma-e__ersmaksbi_det. o__'_o ; _0_,__
Dom_nere_nde: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer eller . _
U_ee_n e lkYtS OvJ0r9P d9 0thPt, betkltV S UM_0lgp Og tp ttUt
Smaker.
FARGE; 0 Lys halmgul l 0Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarggt l 0 Sobberfarget l 0 N0rk kobberfarget
. 0 R_dbrun/brun l 0 M_rk r_dbrun/m_rkebrun | 0 R_dsort_Nnsort l 0 Sort t l 0 Rosa l 0 R$d
__re0__Orkl8rln__r _LARHn; _lar o Lgtt t%kete o m;ddels t%kgtg o _raft; t_ketg o uklar o pa_;k_er
_etald_; Aroma av gr,nne gplgr, SKUM: ' '
oftest�jærbiprodukt,  0 ' .
Aiiho_, etano_ og andr, h%,r, smak (m,J,, h,mJp, b,/,,,g, ,,cp,sm,k o,,.J _/_ (2,)
alkOhOlgt.O4eVarmgndgtmak. Bg,x,r,gJ,p. _gr ii_r __ J_ nq,
_ngem: Sne_ende munnf,lelse. _' . . _ ,
al_.. sm_r/margarin ellgr VLL WfYl _ r _ _ cJt_ n t^WRt r _P m __
sm_rkarame__,ofcest_'ærbiprodum, _y___ __'_pcip_
kan ogs% være infekjon.
DMS= Dime1yIsul_d, s_tlig mais. k_l.
Ofcest manglende avdamping av
v_rter. for sen nedkj_ling.
Fiwol15k: Medisin. plast. sprakende el-
Igdn;ng gasb;nd. r_yk, ng1_:k. _B__r_nne/,e or !rehh:
Es1be_rg: 8i_nan, bringeb_r. p_re, eple, ' _ _% _ Y4___ _ A__
jordb_r, tropisk frukt, osv.
G_r: Gj_r i l,sning, _'_r som har
sprukkgt. F__sk f_lelsg _ munnen (xyss o, karbo,gr;ng og xropp, p,. hommg,fpr munn/_Jgrsp) __ (5)
KJ_lsk: Kjemisk hombinasjon av _Ropp.. _ Lett _ o rn_gd',um _ o fyld_,g Kommen,,, (,,J,,.,g,,, ,/kohoJ,,,mg o,v.J..
klarfravannetogmihroo_anismer. _ARgoNERtNG,. oFlatloLavlgm_,ddg_,loHgvl _'
LYns_et: SkuntVkatt. ekspanering av o overka,bonert
dagsIvs. Visse humlesorter kan gi
liknende karattter, Andre f___kgmgld_ngg, t__ b__g,gn (ggnp,g__ v,,dg,,',9,_,/,g tJ_/Jo_pd,J_
__middel_: Aceton, tynner. '
AlkoholerJfusel som oppst�r  ved h_ye .
gJ'æringstemperaturer. _ _ ' ow 0 ' %_ -
_llls_: _nn, mynt, blod.
Obi_: U_en, innestengt,gammel,
senere vin_s, bl_t b,lgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
Sa: ONerdreVetVannbeh6ndling Mgd NB! D_Slwl GIS KO__fN_AAfA __ AllfKRlreRlfA ToTALpoE_G 5o
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m.m. .
. . . _POen_oeU|dg
Wr S_lB: Eddlk, SItrDn. $katp, blttet . .. . . .
.. . 44-50 p0eng: EkSepSJOnelt tYperlktlg. Llte gller lngen forbedrlnger kreves.
BrUnn5mak. _SOSlaSJOner tll . .. . . . .
mglkgs rg_gllgrgdd;ks re 35-43p0eng. TYpgrlktlg.VlttetlltakfOrforbedrlngerkangJ_res.
.. ' . 28-34 poeng: Godtakbar i 1yperiktighet, men krever forbedringer.
S_l. Ratne e_ tente fyßtlkkgr. _ . . . .
. . 20 27 p0eng. Mangelfull l fOrhOld t_l typeriktighet. Mange t_ltak kreves.
BiprOdUkt fta VIsse gJæntammer, . . . .
. . . c20 p0eng. Problemat_sk. defekt. Omfattende forbedr_ngst_ltak kreves.
aVhenglgaVgJærlng5_temperatur.
\'erc1_m _0I_l.0.l-_.I
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OmMerS ema

Konkurranse o 0 B_ggets k_e

MERKt. Konkurranseklasse 0lt_g
Alle bry_ skal g__ kommentarer
. DOmmer (novnJ Ciato
_ a e t_tetlet. KOmmgnfargng
skaI være konstruktive og fokuegre . .
. DOmmermallfikasjon (kyss ovJ
pa fOtbedrlnger. Grunn t_l trekk |
NOtb_gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Anngn 0 lkkg gksamlngrt_
POeng Skal dOkumenteres. _

Bruk f_lgende mengdeord for Behalder (xryss av fypp DgNJ/;ngsg,,d, _ommpnrg, p,. ,v,JxJ
arOma og smak: Type. __a,sflaske _ o pn.flaske _ o goks _ommpnco,..
In_en: Under deteksjDnsgrense. FyLLlNGxRAo. O Lav _ o Normal _ o Hgy _ _T,_ toppgn _
Svak: Kan s�  vidt kjgnng gmnet.
Mgrkbar: Kan kJgnng emngt og det 00_ _P0cn8
,, ' ArOma / BOU9Uet (mo/t, hum Ie, csterp, /pno/er og andre oromaerJ 0 (15)
et med pa a deflnere aromaen gllgr "
smaken. B_e'''i_c'se:
TYdetlg: KJenner godt emnet, og det ,
er en viktig eIler av€j_rende rolle _ _
deflnere aromaen e||er smakgn. _
Kraftlg: KJenner emnet klart _ aroma L4 J '
ellersmak,DgdeterenavgJ_rende B_c,,ynnpr,c o,t,ek_..
del av arama- eller smaksbitdgt.
DOminere_nde; KJenner aroma gllgr
smak av emnet sa kraftig at dgt k|arf
vll kamuflere andre arDmagr gllgr__
smakgr, U_eende (kyss a,/Orgc og x IorhRt, besxriv skum/orgc o? -tpxsturJ _t (s)
FARGE O Lys halmgul l _ Hatmgul l 0 Gyldengul l 0 Rav(arget _ o _obbgrfa,g,t _ o m_,k kobberfarget
Bgg,gp,Forkl9,,'ngg, 0 R_dbrunJbrun l 0 mgrk r0dbrunJmgrkebrun _ o R_dsor_Jbrunsort _ o $ort _ _ o Rasa _ o R,d
at Lett t kete l MIddels t_kgtg | KtaftIg t_k_te | 0 UkIar l I O Pa_ikler
_et_a__: Aroma av grgnng gplgr. SKUm,
aftest__rb_produkt.
AlkOlhOl;EtanD|ogandrgh%grg smk( rt_ _ b
a ma _ UM P_ 0 On_P, PttetSMnX Ot,.J (2s)
alkOhOlet Oftevarmendgsmak.
, sn,,p,nd, munn_,_,_,,. _Bcs'ri_p"e:
Di_: Sm_rJmargarln eIIer
sm_rkaramell, oftest __rblprodukt,
kan ogs�  være infeksjon.
Dms D,m,1y_s,__d, søt,,g, ma,s, k,,, _/_ _Y
aFtgst mang_gnde avdamp,ng ay ' _, , ,' 0
v0rter, for sen nedkj_|_ng.
.. 9 _ l
_ _ r P n P g _ _ ?
Iedn_nBgasbind,r_y_nellik. _e"ryn"P_P Ortrpkk:
Ettere_: Banan, br_ngebær, pærg. gple.
Jordb_r, trop_sk frukt, osv
G__ Gj_r i l_5nlng, _ær som har '_ ______
5prukket. fYnisk f_lglsg _ munngn rxys, ,, _,,bong,,',? og _,opp, gy. kommpnrg, mu,,/øJp JspJ_(5)
KlarOfend_k; Kjemisk kombinasjon av
. , ' Lett MedlUM l FVldIB _KOmm_ntorfastrJngens,ot_oholvorme0svJ;
Or taVannet Ogmlkroa_anlsmer _ARBoNERIN_ o f o
. a aV l eS 0Y
l__det, SkunNkatt, eksponerlng av o overka,bonert
dagslys. Visse humlesorter kan _i
lrknendg karaktgf. , . . .
. Andre tll_kemeldtnger tll bry_eren (gcn_rell yurdpr_ng, Jbn/ag tJI/orbcdrJnger osv.J
_@n_ddel_. Aceton, tynner,
AlkoholerJfusel som appstar ved h%ye
__r|ngstemperaturer.
_Illtk. _nn. mynt. blod. _ '
O i _ Ugg_en, InneStengt, _aMMgl,
senere vin_s, bl_t b0lgepapp, r�tne
grønnsaker, sherryliknende.
barneble1er.
Satt: ONerdrRvetvannbehand|_ng mgd NB,t Dnslw__
natrlumklorid, kalslumk|orld gllpr
magnes_umsulfat m.m .
wrJsm-,g..edd,k,s,t,on,$karp b,tte, _Paene_u|de
runnsmak Assos,as ongr t__ ' 44-50 paeng: EksepsJDnelt typeriktlg. L|te eller _n_en forbedr_nger kreves
mglkesyre �__gr  gdd;ksyrg 35-43 poeng: Typer|ktig, V_sse t|ltak for forbedr_n_er kan €j_res.
swvet. Ra_tng ggg_ tgntg _rsf;kkgr l8-34 POen_: Godtakbar l typer|ktighet, men krever forbedringer,
B ' ' 20 l7 poeng' MangeIfull i forhold t1l typeriktighet mange ti|tak krgvgs,
lprodutrt fra vlsse _ærstammer. - ' '
. <20 pOgng: Problpmatlsk, defekt. Omfattgndg forbgdr_ngstl|tak krgvgs
aV englg aV 0ærln_StempgratUr. '
l L'r_l_1r1 _')= 1 l1.l-= 1
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Konkurranse Bry_et5 kode

Konkurran,ek|as,e __ ø__wg

Alle bry_ skal gis kommentarer _mmg_,(n,vnJp ___ n u Dato _ __ , _. _.
p_ alle k__erier. sommentarene - _
skal være konstruktive og fokusere Dommg_,kval'|f',kasJ'on (kys, ,vJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _ Norbrygg o BJcp o sHBF o Annen o _kkg gksam;ngrf
poeng skal dokumenteres. ___,_, ___ __ , __, _, ,

Bruh f_lgende mengdeord for Beholder (_yss av type ogNl Iingsgrad, kommpntpr ev. o_vihJ
aroma og smak: Ty_e.' _ Gla$sflaske l 0 _n.flaske l 0 Baks _NDmmen_Dr;
lnge_n:Underdeteksjonsgrense. FYLLlNGsGRAD.' OLavlONormallOH_yl_T;_toppgn
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet.
. _ a pOin_
Metkbat: Kan kJgnne emngt, Og det Aroma J Bou ugt (moJf hum/p psfpfg pnorpf o ondrp ofom0pr __ _s
- _ definere aromaen eller . ' ' '
smakgn. _Beskri_else; ____ PmP9P _ f___, _O_4_
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller av�j,rende  rolle i _
definere aromagn e_|er smakgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i arDma
ellersmak,ogdeterenav�j_rende  _B_or_nrDrs_ or_re__; lru___J _�L_.  UK_l_'___
del av aroma- eller smaksbildgt.
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflere andre arDmagr gllgr . _
Utseende (_rYss av/arge Og XIOrhet, bcshr_v skumJarge og _ceksturJ _ (s}
tma er. '
FARGE; 0 Lys halmgul l _ Halmgul l _ Gytdequl _ o Ravfarggt _ o _obberfarggt _ o m_r* kobbgrfarggt
- 0 R_dbrun_run | 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsor1Jbrunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_
e_re__ Orkl_r|n_er _LA_RHn, _ , . . , .
' ar g aee l ett etg tatl_taete U at Partl gt
_ld_: Aroma av gr_nne epler, SKUM: ,
oftest_'ærbiprodukt,
AJkdhDl: Etanol cg andre h0yere smak (ma/t, hum/g, bor,nsg, grrprsm,k osv.J __ (25)
alkoholer. Ofte varmende smak. . _ _ . _
. __esXrrv_/s_; Vq_ ttWt"l___ _ __qK L_ l1T C2H tT
ngem. SngtDgn e mUnn _leISe.
_a,y.. $m,,Jma_a,;, g_1,, ______ __pp.
sm_rkaramell. oftest �jærbiprodukt,
kan ogsj være infeksjon.
DMS: DimetyIsulfid, s,tlig, mais. k_l.
Oftest manglende avdamping av
v_rter. for sen nedkJ'øling.
femol_k: Medisin, plast. sprakende el- _ .
_gdn;rg_gasb;nd r_yk ngl__,k. B_e,or_nne/se or Jre__; L___l NlqiVb__r2_, O___O__T
Ettere_: Banan, bringebær, pære, eple.
jodbær, trapisk frukt, osv.
G__ Gjær i l_sning __r som har __
sprukket. ' Fysisk f0lglse i munnen (kyss av _,rbonpr;ng og kropp, pv. xommg,tg, mu,,/ø/p/sgJ _ (s)
KIyofendi_: Kjemisk kombinasjon av _R pp. . . .
. . ' e e lUM Y I_ __OmmentDt I0ttrlnq_ns, OtXOhOIvorme Osv.J:
klOt fta Vannet og mlkroOrganlsmer. _ARBoNeR_NG.. o F_at o Lav m.|ddgls _ H
Lxs_et_: Skunykatt, eksponering av o ove,ka,bonert
dagsIvs. Visse humlesorter kan gi
likngndg karaktgr. , . . . .
An re tl gmeldlnget tll bry__efgn (genRrell vurdprtng, _OnIog tJ//orbedrJnger os_.J
__mlddeI_: Aceton, tynner. _
A_koholgrJfu,glsomop_ta_rvgdh_yg __ _L _ M_ __s____c_ 0_lOGlL_T.
�jæringstemperaturer.
Me_ll'_k: Tinn, mynt, blod.
OiWdert: U_n, innes_ngt, gammel,
senere vinøs, bl_t b_lgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sher_liknende.
barneb1eier.
Satt:Overdrev_etvannbehandlingmed NB.JDns__ G/sKoNi_m_N
natriumklorid, kalsiumklofjd gl_gr
magnesiumsulfat m.m.
wrJsm,_g; Edd_,k s_,tron. $karp b,.ffgr _POeneJ__Utde
'.. . ' 44'50 p0eng: Eksepsjonelt tYperiktig. Lite eller ingen forbgdringgf krgvgs.
grUnn5mak' AstOtlatJOngrtll . .. . . . .
mglkgsvrggllgrgdd;ke rg. - POeng' TYPetl ttg'VISSetlltakfOtfOrbedrln_er4angJ0reS.
__. R_t,e ggg_ fgnfg _nt;kkgr 28-34 POeng: Gadtakbar i typeriktighet, men krever farbedringer.
B, ' . '. ' 20-27 p0eng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mangg tiltak krgvgs.
IprO U ta VlSSe 0_rtt6Mmer,
. . . _20 p0eng: Problematish, defekt, Omfattende forbedringstiltak krevgs
aVhenglgaV0ærlngStemPeratUr_ '
\'_r_.1__1,_nt,.1.u.1-e.1


