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FIl_ tSkJema

Konkurranse; NB|. A_lg fgltgr ma-
. ' _ lesbart
ato.
Sted; e_ O_
KIasse,ev.rundeogFlightnr.: _ _ __ \` o _
_ _ _ `
NaVn _Ury e er: _ 0 " _ 0,, o

Navndommer_(D1); (__on,_ 0 S e_J
Navn dommer 2 (Dt): o, _! __
Navndomm,,3(D3),",,'JJ,_,_'
Navn dommer_ (Dq):

Deltager / D1 D2 D3 D4 Sum Rangering Sendes videre
deltagerkode poeng poeng poeng poeng (D1+D2+ „.) (1., I., 3. „.) (sett hryss)
_6_,_(_ __' _0_. 0 0

Z6_o_o ' G9 0 ' 0 0
__b416_ _' __0_0 _
'26 _j_ ___' ' 0

Jeg har kontrollerc at alle dommerskjemaer er fullstendig utfylt og at poengene er sammenregnet
korrekt. Poengene er overført tiI flightskjemaet, oB jeg har kontrollregnet summeringen og oppgitt
ranBering oB videresending av deltaBer_lene i fIightskjemaet.
n o _,
Signatur juryleder_ JJ0 _0J7



_AsBetngrgpsF0_rk Jlg_r g g _____s_D$_d_____lt_kJv__hvld_t(__t1%_tkboJ(s_m_d_4_bl(__to_fbgld_(_h____b_(t___ hb_J__(____J _/__tl_/ ___0J

_onkurran__C B_ggg,s kode __5___

_. _onkurrantgklas_ _ _ ___g
All_ bry_ _kal g;s kommen_arer _ - _ o ' -
. . DOmrwet InaVnt C Dafo , - '
_a alle kt_er_er. Kommentarene _
skal være konstruktive og fokusgrg . .
. . . , DOmmgtkVallln_kaSJOn (kYts aVJ
pa fOrbedrlnger. Grunn t|l trekk _ _ N .
0, _gg JCP SHBF Annen lkkg gksamlnert
pOeng Skal dokumenteres. _,,, ___, , __,,, ,,__,

Btuk f_lg_nde mengdeord for Bie_holder (kyss av type ogJ5rI/ingsgrad, Xommgncprgv. ovvikJ
aroma og smak: Type; _ G_assflaske _ o pn.naske _ o _ks Komm,n,o,..
lngen: Under deteksJ'onsgrense. fvLL_NGsGRAD.' _ Lav _ 0 Normat _ o H_y _ o T;_ toppgn _
Svak: Kan t_ vidt kJ'enne emnet.
Mgtkbar; Kan k_gnng emngf o d,t a _ P_n_
, ' ArOma / BOUqUgt (ma/t, hum Ie, estcre, Jgno/gr og andre aromoerJ _/i {1s)
er med p_ _ def_nere aromaen eller
smakgn. B__'_ri_else; Y _ O_h __ r _Ot^nPt.
TYdelig: Kjenner godt emnet, og det V_ Onvr_iD`14 Ow J '
er en viktig e__er av_,,ende ro__e i _ 5vA_ _ _c _ __o_
definere aromaen gllgr smakgn.
Krakig; Kjenner emngt klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgj,rende _8_,orynni_/se ortre__;
del av aroma- eller smaksbildgt.
0ominerende: Kjenner aroma gllgr
smak av emnet s_ kraftig at det k|a_
vil kamuflere andre aromaer gllgr
smakgr. U_eende IhrYSS av/Otgc og k/arhet, beshriv shum/orge og -tehsturJ __ l5)
FARGE: 0 tv$ halm_ul l 6i Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 _0bbgr(arget l 0 m_rk kobbe_arget
__n gr 0 R$dbrunJbrun l 0 m$rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsorfJbrunsort l 0 so_ l l 0 Rosa l 0 R_d
KUi_RHn: _ KIar l 0 Lgtt t_kete | 0 Middgls t_kgte | 0 _raftig t_kgte t 0 uklar l l 0 part;kler
_ldehyd: Aroma avgr_nneepler, SKUM: T __.r
ohest �jærbiprodukt.  _' t '
Alk4ol: Etanol og andre h%ere smak (m,Jf, h,mJp, b,/,nsg, gtcg,sm,k osv.J _I 1 (25)
alkoholer. Ofte varmendg smak.
'ngem; $n,,pg,dg m,,,f,_,_sg. __e_'ri_%''e;
_'_,sm,,Jma,ga,,,,g__g, ly_'_' ' _lnnL_le._;___h_.
5MØrkaramell'OheSt0'ærbiPrOdUkt' _ V_ mA _m , _O_____ _'' m_ __cr_ _.
kan ogs_ være infeksjon.
0MS: DimetyIsulfid, s_t_ig mais. h_l.
Ohest manglende avdamping av
vgrcer, hr sen nedkj,ling.
fenolltk: Nledisin, plast. sprakgndg gl-
_gdn:n_ga$b;nd,,,y_ngll;k. B_e_r_nner'e or'rekk;
E_: Banan, bringebær, pære, eple. : m4inn__ 0re_ _ _l / r _ __ _ _4 �_ci_.
jordbær. tropisk frukt, osv.
41_r: Gjær i I_sning. _ær som har __
sprukket. Fysisk f_lglse l munnen (kyss ov x0rbongr;ng Dg kropp, pv. xommg,tpr munnJø/p/sgJ __ (s)
KlomDfiwd_i_: Kjemitk kombinasjon av _Ropp. _ L , . .
. ' g e IUm Y I_ _Omm_ntcrf 0StrIng_n5, 0 O O VcrtmP OSV.:
klOrfravannetogm_kroorganismer, _ARBoNER_NG.. oflat1oLavl_m;ddglsloHgvl
L__det: Skun4katt, eksponering av o ove_a_onert
da_lys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakt_gr. _ . . . .
. An tg tl gme_ In Bgf t_l brYgg_eten (ggnPle// vurdertn9, /0n/ag tJ//OrbPdlJnger osv.J
_xinld_,Acetan,tynner. . . .
A_koholerJfu$glsomopp,_a_rvgdhgye _ y_e_h _,_ qO_ r __, ML_Jh__e_ mf% _Dr
,',,i,gsfgmpg,af,,g,. viw_ _' _ _',çW_ b _ het_.
_tl'_k: _nn, mynt, blod.
ObldRrt; Ugg_en. innestengt. gammel,
senere vin,s, bl,t bØlgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
Sa_:OVerdrevetvannbehandlingmed NBJ.DnsNcA__GJs KommfNrAAEAp_Au__A_nAJfA ToTALpoE,G_4(so)
natriumklorid. kalsiumklorid gller
magnesiumsutfat m.m.
. . . . _POen__utde
SUt 5 lg: E l, SltrOn. Skarp, b_er . .. . . .
runnsmak Aseosias.onert;1 44-SOPOgng: EksepsJOnelttyperlktlg.tlteeller|ngenforbedr_ngerkreves.
mglke$ rg �_ler  edd;_ rg 35-43 p0eng: Typeriktig. Visse tiltak fDr forbedringer kan __rgs.
svwe__.R_fngg_tentg_nf;kkgr 28-34poeng: Godtahbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
B_produmf,ay;_g_ærsfammg, ' 20-27p0eng; mangelfulliforhaldtiltyperiktighet.mangetiltakhreves.
. . . ' _lO pOeng: PrOblematisk, defekt. Omfattendg forbgdringstjltak krgvgs,
aV en_lgaVgl_ærlngStemperatUr.
\''e1_.j_n_ i_iJ-U_1_2_



__ms Bvm,ett_atekkgtb_naf0_r_r_fseann_nkkeJJlgdnk Jn__gllnegmngtogdet ______D _____oJtJ_____hJt_J_e____0_a_0____t__dl_q__Jv_v__o_tJt_______/__>_____o/_Jw____p________g(_25)_

_

KOnkUftanse B_ggets _odg

MERKl. Konkurranseklasse _ltvii_e
Alle brygg_ skal gis kommentarer ,
. . 0Omrmet InOVnt _ato
__ alle ktltetlet. Kommentarene
skal være konstrukt_ve og fokusgrg . .
. 0OmmerkVallfikaSJOn (hVS5 0vJ
pa Ot e rlnBer. GrUnn tll trekk l N b o
Ot _gg BJCP SHBf Annen Ikke ekSamlnert
_Oeng skaJ dOkumenteres. ___ , ___ __ _

Bruk f$lgende mengdeord for Beholder (kryss ov typc ogN/lingsgrod, kommRnrer_v. avviXJ
aroma og _mak: TvpE' _ G_assflaske _ o pn.(_aske _ o Boks __omme,,,,..
Ingen: Under deteksjonsgrense. FYLLlNGsGRAD' _Lav l 0 Normal l 0 Hgy l 0 T_l toppgn
Svak: Kan s�  vldt kJenne emnet ,
__POC_E
-- ' Arama / Bouquet (malt, hum/c, cstere, /eno/er og 0ndrc nromaerJ (15t
er med p_ �  deflnere aromaen _ller
Bes"i_E''c'
Tydglig: sJgnngr godt gmngt, og dgt n _ V
er en vikt_g e_ler avgj,rende rDlle | �  ,
deflnere aramaen e||er smakgn. _
Sraft_g: KJenner emnet klart | arDma .
eller smak. og det er en avgjørende _BCor_nnersE or rrpkk; __W
del av aroma- gllgr smaksblldgt.
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart _____,.
vi| kamuflgrg andrg afomaer ellgr 0
Utseende(kryssav/arge Dgk Iorh_t beshriVsXum_nrgco?-teksturJ _ (5)
smaker, '
FARGe. 0 _vs halmgul l _ Halmgul l o Gy_dgngul _ o Ravfarget _ o _obbgrfarge_ _ o m_rk kobbe_arge_
_ o R0dbrunJbrun l 0 M0rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R0dsortJbrursorc l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
e_re__ Or 8rln_er LA_R n. _ .
K H K at Lett t kete l mIddelt takete l Kraftlg takete l Uklar | l 0 Partrkler
AiAaIdehyd: Aroma av gr0nne epler, 5KUm
ofte5t gJærbiprodukt. _
AlhohaI; Etanol og andre h%grg smak (m,/c, _,mJp, b0Jo,,p, pftp,emo_ os,.J
alkoholgr. Oftg varmgndg smak.
'nBgm_, sn,,p,nd, m,n,_,_g_sg. B_''"i _e''e:
0l_at_: Sm0rJmargarin eller t _ ' Cl_ ,
sm,rkaramell, oftest gJ_rblprodukt, _ _ _ _ .
kan ags�  v_re infekjon,
DM6: Dime1yl5ulfid, s0tl_g, mals, k�l  , _ '
Oftest manglgndg avdamping ay , 0
- _
fenOl__: Medisin, plast, sprakende e|- -
_gdn,rg_ gasb,nd rgyk. ng__,k. _B orunt1C/se Dr rrehh_ lV _ /
Estete: Banan, brlngebær, p_re, eple,
lordb_r. tropisk fruh1, osv.
Gjae' r: Gj_r _ l_sning, _ær som har _" _-_- _,-
sprukket, F_;sk ___e_se ; munnen (kyss ov karbonprJng og xropp, p,. _ommp,tp, m,,,J_/p/,,J __ (s)
KlOro_enalisk: KJem|sk komblnasjon av _Ropp L tt o m d. F
. e e IUm y l_ __OmmCnt,t (Otttlng_nt, OIXOt1_OIVcrrMP OSV.J:
kIOrfr6 vannet Og mlkrOOrganl5mer. xARBoNERING o Flat o Lav m,ddels o Hg
L_et_: Skun4katt, eksponer|ng av o ove,_a,bonert
dagslys. V_sse humIesorter kan g_
llknendg karaktgr. , . . . .
. , Andte tltbake_ldln_et tll b__eren (gen_re// vurderrng, _on/ag tJ/JorbedrJnger Dsv.J
Pm|ddeI. Aceton, tvnner.
AlkDholerJfusel som oppst�r  ved h,ye
�i_rrngstemperaturer.  _ '
e_lliS__ Tlnn_ mYnt_ blOd_ _ ,
Oksi_dent' Ugg_en, _nnestengt, gamm_l.
senere vin_s, bl_t bølgepapp, r�tne
gr_nn5aker, sher_l_knende,
barneblelgr
_tt_: OVerdrevet vannbehandllng med NB.t Dn s__ G/s KommfNrAA_A p_ A_L_ KA)nA)
natr_umklorld, ka|siumk|ond gllgr
magnes_umsulfat m.m. .
.Edd_,k s,tron sk,rp bmgr _POen__U!dg
' ' ' ' 94-50 poeng. Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedr_nger kreves
gtUnntmak. AS5DSlaSJOner tIl .
mg__gs rggllgrgdd;_ rg 35-43POeng' TYperlktlg.VlssetlltakfOrfOrbedrlngerkan_0res.
s . ' e8 34 pDeng' Godtakbar i typer_kt|ghet, men krever forbedrln_er.
_l. R�tne  e_. tente fyntikker - ' . ..
B_ rodumfravlssg ærstammgr 20-27POeng: MangelfUllIf0rholdtlltyperlhtl_het,Mangetiltakkreves.
. . . ' <20 p0eng' Problematisk, defekt. Omfattgndg forbgdringst_ltak krgves
avhenglg av gl_ærlngstemperatur '
\ _1_____ _0_, l _ 1-_ I



_Boft_gstgJ_ f __J % g ______Dd lb_k olo _k_Jtkb _olo(0sv_Jr_// 0d __o __0 (25)

9,_.0.. '' OmmeCS e'm_

Konkurranse _^ B_ggg_ts kodg ' _ ' _'

mERK1. Konhurranseklasse __ _l,ypg 1 _
Alle bry_ skal gis kommentaret ._ __
. Dommer (navnJ __ Dato l _ b _ _
_ a e tltet et. KOmmgntargng
skaI være konstruktivg og fokusgrg .
. . . DommetmaltiI_SJOn lxYss avJ
pa fOrbedrlnger. Grunn tll trekk i _
NOrb_gg BJCP 0 SHBf 0 Anngn 0 lkkg gksamingr1_
POeng tkat dOkumenteres. , ,,__ _,,,, __

Bruk f_lgende mengdeotd for Behalder (xryss av rype ogNJ/;ngsgrad, _ommgnrg, pv. o,,,'kJ
arOma o_ sma_; TvpE_ __ G_assflaske _ o pn_flas_g _ o goks K,mmp,,o,..
In_en: Under deteksjonsgrense, FYLLlNGSGRAo; _Lav l 0 Normal _ 0 H_y _ 0 T;_ toppgn _
Svak: Kan s_ vidt kJ'enne emnet.
Mgtkbar; Kan h_gnng emngf o dgt _ _PO_n_
. ' AtOrna / BOUquet ImO/t, hum/e, Pstgre, Jcno/er Dg ondre aromoert _ (15)
gr med P_ _ deflnere arOmaen eller
smakgn. B_p__rivelse; Mc_._ß�_  __'�__  SuA_ ____T__
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgJ'_rende rolle i _
definere aromaen eller $makgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
gller smak, Og det er en av_0rende B_por_nnplsp 0r frpkk; _ AN___ _ w1_ _�.  _ _ m _
del av aroma- gltgr smaksbjldgf.
Domtnerende: Kjenner aroma e|Ier
smak av emnet s�  kraftig at dgt klart
vil kamuf9ere andre aromagr gllgr . _
emaker UtSeende (k_ss aVJOrgP Og k/0rhet, beskrJvshumJorge og -teksturt _i l5t'
FARGE.' 0 Lys halmgul l _ Halm_ul l 0 Gyldengul _ o Ravfarggx _ o K0bbgr(argg_ _ o m_,_ kobberfarBe_
. 0 R_dbrunJbrun l 0 mgrk r_dbrunJm_rkebrun _ o R_dsorxJbrunsort _ o so_ _ _ o Rosa _ o A_d
e_re__ Otkl8tln_er __RHn . , ,
_ Klar Lgtt ta gte middeIS takgte | Ktaftig takete | Uklar l l 0 Partikler
Acetald_: Aroma av gr_nne epler, SKUM'
____,p_dum. ' 00 0

AkOhal: Etanol cg andrg h%grg smak (moJt, hum/g, ba/ansg, gtrprsm0k
alkoholer. Ofte varmende smak. . _ _ .
_ , Bpskrrvp/sp' __t4_ _itf l_o___ q _nni_ ß____rC_'__
trtngent. Snerpende munnfØlelse. _' ' '
D1_; sm_rJmargar;n g__er ____ i _ _ %_w_
sm0rkaramell. of1te_st �j_rbiprodukt.
kan ogs_ være infeksjon.
DMS: Dime1yIsul_d. 5_tlig mais. k_l.
Oftest manglende avdamping av
v_rter. for sen nedkj0ling.
fenol_k; Medisin. plast, sprakgndg gl-
1gdn_,fg_gasb_,nd ,_y_ngl__,k. _Bp,or_nnprse ortrphk: l_T_ _VlqiTPIe_4_
_: 8i_nan, bringebær, pære. eple.
jordbær. tropisk frukt, osv.
GJ_r: Gjær i l_sning �jær  som har _
sprukket. fysisk f_lelse i munnen (_yss av harbonering og kropp, ev. Xommenrer munn_ø/e/seJ _ ls)
lUarofiid__k; KJ'gmisk kombinasjon av , . .
. KROPP: Lett MedIUm fyldlg KOmmentor(ostr_nq_ns, oIXohoIvorme Osv.J:
klorfravannetogmikroorgan_smer, _ARBoNERIN_.. oflatloLav__m_,ddgls_oHgyl _
L_det_: Skun4katt, ekponering av o ove,ka,bong,t
dags_Iys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karaktgr. __d'_ , , .
. An te tI a eme_ ln_er t __gten ggnPfg VUr grJn9, �r5_IOg  tl//OtbpdlInggr Otv.t
_1ddel,Aceton.tynner. . . .
A_ko_olgrJfu$glsomo sta.rvgdhg g 4__, P^1_C_ >____j_ ____ ___ _ _g0mq __ S'_A
gJ'æringstemperaturer.
__llisk: _nn, mynt, blod.
Oki_dert: U_en, innesten%,gammel,
senere vin0s, bl0t b_lgepapp, r_tne
gr_nnsaker. sher_liknende,
barngblgigr,
_tt_:OVerdrevetvannbehandlingmed NB.t Dnslw__G_s_omm_NrAAfAp_A__fKRJnAJEA ToTAlpoEN_ _3(5o)
natriumklorid, kalsiumk|orid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
wrJsm,_g, Edd_,_ s_,f,on skarp b_,ttgr _POgn_'_U!de
' . . - . ' 44-50 poeng: EksepsjDnelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
BtUnnSmak. Ast0slasJoner tll ,. . . , .
35 43 DOgng' TyperlktIB VISSe tlltak fOt forbedrlnger kan gJ0res
melkesyre eller eddiksyre. : : '. . '
s . . 28 34 poeng. Godtakbar l typeriktighet, men krever forbedr_nger.
_l: Ratne e_, tgnte fyntlkkgr. . . . . ..
B. . . 20 27 poeng, Mangelfull | fOrhDld t_l typer_kt_ghet. Mange tiltak kreves.
lprO U ta VItSg 0ætttaMMgr
. . . ' c20 poeng: PrObl_matisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak krgvgs.
aVhgnglgaVgJætlngstemperatur.
\'__.j{n1tU___O.l._.1


