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Jeg har kontrollert at aIJe dommershjemaer er fullstendigutfyltogatpoengeneersammenregnet
horrekt. Poengene er overf_rt tiI fIightshjemaet,ogjeBharkontroIlregngt$ummeringgnogoppgitt
rangering oB videresending av deItaBerøleneifJightskjemaet.
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_$BAAsmk_taohD_knggt_nl __J _tg_ ___D__spstlyppfc_esp_Jr_______hJ _l ______ gf ____tt_______/__r__x _____ n(

ri
_onkurranse_ Blyggets kode , 'O
_ ,,_, 'J_
' . , ,- _ n
Allebry_skalg_skommentarer Dommg_r(,,v,J __Ç___ ,JV1_ ß___ni_ Da_o l__ ,_
p�  alle _titer)er. Kommentarene
skal v_re konstruktive Dg fokusere Dommg,kval__i_,;on (ky,s ,vJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _Norbrygg o BJcp o sHBF o Anngn 0 Ikke gksaminert
poeng skal dokumenteres. __,__, , ___ , , ,___,__ _,_

Bruk f_lgendg mengdeord for Behotder (kryu av lypc ogN/Iingsgrod, kommenter cv. awihJ
aroma og smah; TYPE; 0 Glassf1aske l 0 Pn-flaske l 0 Baks __Dmmen_crr;
lnge_n; under deteksJ'ansgrense. FyLLlNGsGRAD: 0 Lav l _ Normal l 0 H_y l 0 Ti1 toppen '
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet. 0, ,p0gng
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det Aroma / Bouquet (moft, _umJp, gstprp, fpno/pr og andrg o,omogrJ / (_s)
er med p�  _ definere aromaen eller .
B_'s"'v_'s': . J , _ _J _-,

Tydgl_g:._J'gnngrgodtgmngt,ogdgt ____t_,_%_t __tJJC'__tr ,_' __'_ __^V_ . i__X_ l?_'rJ_,
er en viktig eller av€j_rende ral_e i �
dg_nerg aromagn eltgr smakgn.
Ktaftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav_'_rende _8eorynn_ Js_ ortrekk;
delavaroma-ellersmaksbitdet. ___JJ__ ____ ___i
Dominere_nde: Kjenner aroma eller
5mak av emnet s�  kraftig at det 4lart
vil kamuflere andrg aromaereller , t
UtSeende (kVSS OVJotgP Og h/atNet, bPSktJv ShUmJOtgP Og -tPhStUtJ _ (5)
Smaket.
fARGE: 0 Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Hobberfarget l 0 M_rk kobberfarget
. 0 R_dbrun/brun l 0 m_rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsar1/brunsor1 l 0 Sort l l 0 Rosa l 0 R_d
e_re__fOrkl8rln_er sLARHn; _ __ar o Lett _kete o middg_s t_kete o sraft; t_kete o uk_ar o part;k1er

_ld_: Aroma av gr_nne epler. SKUM: _ '
oftest_ærbiprodukt. ' '
: EtanOl cg_ andte h%ete Smak ImoJt, hum Jg, bo/0nsg, gttpnmok 0sv.J _ (Z5t
alkoholer. Ofte varmendg smak.Bx .r.
: Snerpende munnf_lelse. __ '
D; ;smrma ar;nellgr ____L _J__ _CJ__J /___?___ / __'1_JJ_' ._ r_nJL__ /_ __ 1_. r4__i
5m_rkarametl, aftest �jærbiprodukt.
kano%�værRinfeksjon.
DMS: Dimetylsulfid, søtlig, mais, k_I.
Oftest manglende avdamping av
v_rter, far sen ned4j_ling.
fenot_: Medisin, plast, sprakende el-
_gdn;ng,gasb',nd r_yk ngll',k. _B'or_nne!'e or'r_ik_
E_,re_.. ,a,a,, bi,,,gg_æ,, pæ,g, gp,g._ ;? _
jordbær, tropisk frukt, osv.
__r: Gjær i l_sning, _-ær 5om har ___'
sprukket. F__sk f__g_se ; munnen lk_ss ov x,,bDner,'ng og h,,pp, p,. hommg,t,, m,,,i9JgJ,pJ __ (s)
Kl_fYd_k: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. _Lgtt _ o med',um _ o Fyld',g _Dmmen,,,(os,,,.,gpns, o_kohorvo,mg 0sv.J;
klorfii_vannetogmikrO_orB_anismer. _ARgoNERING.. o F_atloLav__m,_ddelsloH_yl _
lys__det: Skun4katt, ekspanering av o ovgrkarbone,t
da_lys. Visse humlesorter kan gi
tiknendekarakter. And,ef_t_kgmgld_ngg,t_lb__g,gn(ggnp,gJJ,u,dg,,'ng ro_JogcJ'/ro_gd,;ngg,o,,.J
_mId_del_:Aceton,_nner. _u g1 t__ _cA_ p_ c_._r_ ;,xg_D __ __D
A1koholerJfusel sam appst�r  ved h_ye _ _ - ' ' ' '
�jæringstemperaturer.
Me_lllsk: _nn, mynt, blod.
Oksi__: U_en, innestengt,gammel.
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r�tne
gr_nnsaker, 5herryliknende,
barnebleier.
_l1: Overdrevetvannbehandling med NBl DnsJKA__ G/s KommENrARER pA AuE _A/nR/ER ToTALpoEN_ (so)
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m.m. .
. . . _POen__Utde
WtJtYnrll_: Eddlk. tltrOn. Skarp. brtter . .. . . .
.. . 44'SO pOeng: E SepSJOne t tYper_4tIB. Llte elIet Ingen fOrbedrlnger kreVeS.
grUnnSma. ssOtlaSJOner tI _ .. . . . .
. 35 43 p0enB: TVpetlktlg. Vltte tlltak for fOrbedrlnger kan gJ_res.
melkeSYre ellet eddlksYre. _ . .
, . 28 34 p0eng. GOdtakbar i tvperiktighet, men krever forbedr_nger.
S_l, Ratne egg_. tente fytttlkket. . . .. .
. . 2_27 p0eng: MangelfUll l fOrhOld tll tYpgtlktIBhet. Mange tlltak kreves,
BiptDdUtrt fta VlS5e gJæßtammer, . . . .
. . . _20 pDeng, PrOb_ematISk, defekt. Omfattende fOrbedrlngstlltak kreves,
avhenglgav_ærlngstemperatur.
\__i.i_n_ _nt_J_lt4-tJ



__dkags__ys_Ba_dvalttehdub_04mtft_lnelggtset0_gJ_brt_æ_gke_rtrbkal_pnrtogedlekt__g ___D_/k__(_p____/t_h_p41_o_l_0/v_o_e__brtka/t_hb__Jv_s(on tr1___(_1 _r__w_k r_Jrlb_____gk_t_tubr)(__$__1__2_6/__my$___qrk_/k__ob_b___r_e_tf__r6__at2g____e_t_((2(55___t)_)g

OmmerS Jema

Kankurran,g
_ BtYg__tSkOde

MERK! Konkurransgk_asse ___g _
Alre b__ _har git hommenfarer '
_ . . Dommer(navnJ _ato ß_ 2 G
_a a e tltetlet. Kommentargne
skal v_re konstruktivg og fokusgrg
_ forbgdr,n gr 0 " etmalHnlkatJOn lkYs5 avJ'
g _ rUnn ti t,g i 0
0 NOrb_Bg 0 BJCP 0 $HgF 0 Anngno_kkx
POeng Skal dOkumenteres. _ _.. ._. ._, _ e e Sami

Bruk f_lg_nde mgngde0rd for Bgholdgr (xy,s Dv, pg ogN/JJ'n9,g,Dd, kommpntg,pv. Dw,.kJ " "'"' '""
aroma og _mak: TypE, ,0o _assflaske _ o pn.flaskg o _k ..
. 5 _DmmgntDt_
'' . . Brente' l G5GRAD: LaV l Normal l 0 Hgy l 0 Til toppgn `._
Svak; Kan sa vidt kJenne gmnet.
Merkbar: Kan kjenng gmngt og dgf _o_. oo_n
_. ' AlDIJtU_ / BOUqUet (mO/t, Num/P, gttere, Jeno/pr og ondrp oromagfJ_5
et Me Pa a gfinerg arOmaen eller
smakgn. Bgs_ri_elsi; _ Rr__ __ _4Q_ nt_q /
TYdeflg: Kjenner godt emnef, og dgf , __ _r_A q._ _ r
gr gn viktig e_lgr avg__,,,d, ,oll, _ _ __ _ _ O_ _/_
de_nere aromaen e||gr smakgn.
Krat4tig: Kjenner emnet klart i aroma
el Iersmak.OgdeterenavgJ'_rgndg _Bp,,ynn,/,g o,t,gkx..
del av aroma- elIer smaksbildgt.
DOmInergnde: Kjenneraroma gllgr
smak av emnQt s% kraftig Jt dgt k|arf
vil kamuflere andre aromagreltgr \.
smakgr. Utseende(hrysso_/argcogx/arNpf, bgsxr_vsxum_orggog.t
fARGE_ Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gylden_ul l 0 Ravfar_et l 0 _obbg,fargeel o
Bggrgps_ork__r;ngg, 0 R$dbrun/brun l 0 m_rkr_dbrunJm_rkgbrun _ o R_dso_Jbrunso_ _ o so_ _ _ o Rosa _ o R_d
KLARHn: lar l 0 Lgtt _ketg _ 0 m;ddgls t_kete _ o _raft_,'g t_ketgl o ukla,__ o part_;kler
_etaldehyd: Arama av grønng ep_gr, sKum: ,
oftest�j_rbiprodukt.  '
Al_: Etanol og andrg h_ygrg s
ma MO, Ume, a0nSP,ettpttmokot_.J
alkOhOler. _e varmgndg smak.
AsmngRm, sngrpgndg munnfø_glsg. _Bis_l!VeJ,e_ _ __cLJJ_ A __ _ 4 _
Di_: Sm0r/margar.in eller 0 ' rh _ _n_ _ 0_ _o __ _ -
sm,ka, mgll . , ih_ e_G _ C l _ _
'. . U ' __ _ __ $__ _
an OgS% Væte InfekJon. __ _- :
DMl5, Dime_y_su_f;d, s,t_;g ma',s, __. _ ___gj_h _ g,__h4
Oftest manglendg avdamp_ng av
V_rter, for sen nedkj_ling.
fel1Dl'ii_k: Medisin, plast, sprakgnde gl.
ledning. gasbind, rgvk. nellik, Bi_t_nne/_i or trekk:
En,,g ,a, _ q _ .
. '' .' 'P ' P ' ' �  ' r_4 r _ lr__
JDrdb_r, trOp|sk frum, osv.
Gj_r: Gj_r i l,sning, _aer som har
sprukket, Fre_;,k f__g_,g _ munnen (x ss Dv ko,b p,.
m_n___.. __gm;sk komb.,nas.on ay Y. On . Jn9 O9 tOPP_. PV' XOmMPntgt mUnnrØ/P/teJ (S)
k . ,J SROPP: Lett l 0 med_um l 0 Fvldlg .. Komm tD,
lOr fta V6nnet Og mlkfoorg_anlsmgr. . :. pn OSrrin_,n5_ O/kOtlDtV_rme 05V.J:
L t__. sk k . KARBONERING_ O flat l 0 Lav l _Mtddels l 0 Hgv l ..
_ ' Un attr e pOnerlng aV .
_ . er _
liknende karamer. _
_ . Andtg tllbakgmeldtnger ttl b_gg_eren (gpngrp// vurdprin, /on/, t;J/o_ d
mhddel, AcetOn, tynner. .. 9 g C tingCt OtV'J
AlkoholerJfuseI som oppst%r ve_d _gyg '_' _ yJh_ g ardm r__,/_/
€j_ringstemperaturer_ ( i _ t
me_ .. _ _0 l n/ _ _
ta t. lnn, mvnt, blOd, ' l
0Iei_diwt; U_en. inngefgn%, gammgl,
5enete vin0s, bl0t b,lgepapp, r_tng
gr,nnsaker, sherryIikngndg,
barngblgigr.
_ft: Overdrevet vannbehandl_ng mgd 0
nafr_,u NBI DnSKAl GIS KOMmfNrARER P_ ALlE KRlrfAlfA ToTA
mklOtid_ kaISiUmklorid eller NG (SOt
magnesiumsulfat m.m.
surJsm;g, edd;x. s;t,o,. ska,p, b;tfg, _POen____u!de
grunnsmak.Assos_,aeJ_ongrf;_ 49-50poeng; EksepsJ'onelttyperikfig._;fegllgr;nggnforbedr,_
mglkgsyrggllgrgdd;_yrg. 35-43POgng: TYperiktig.ViStetiltakforforbgdringgrkan_-grgs. '
swvg__,R%fngggg_tgnfg_rsf_,kkgr 28-34poeng: Godtakbar;typeriktighgf.mgnkrgvgrfo,bedr;ngg
Biprodumfraviseg_'_rstammgr ' 20-l7p0eng: Mange IfulIiforholdfiltypgrikt;ghgt.manggf;_takki
avhgngigavgJ'aer,'ngstgmpgrafu_. _2O PoenB: Problematisk, defekt. omfattcndg forbgdr;ngst_,_fak krgv�
1','r____1 ;_)2.1_n9-;.1



__ Bem_sk _tp4 tt_ggkspong,tln$gav 54D�/_  DTuommp/Fg41m_sa_/ka__nte___ wt_mo__u__%___orRav(ar_get____o____oJbbe_tf___a_t,ewt____0$_JJ7_m_J,r_k__k_____ob4r20_betf_a4rg__t((ss))

__o...,,. ' Omme_S Jem4

_onkurranse _ _" B__g,s k_g o o g -

MERK! Konkunanseklasse ___,
Alle bry_ skal gis kommentatgt
. . OOmmer(novnJ 0_ oo o o'oo D_o '
_a a e t_et er. KOmmentareng '
skal være konstruktivg og foku$grg . .
. . , . DOmmerkvaIlFlkasJon (kyss ovJ
pa fOrbedrInger. Grunn t_l trekk r
NOrb_gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Anngn o _kkg gksam;n
POeng skal dOkumenteres. _, ,_, _, _, g

Bruh _lgende mengdeord for 8e_holder lkryss o, type ogN/J;ngsgrad, kommpnrp, p,. ,,,J'_J
aroma og smak: TvPE., _Glassflaske _ o pn.flaskgl o Bo_ks ,Dmmg,,,,..
lngen: Under detek5jonsgrgnsg. FyLLlNGsGRAD., o Lavl 0Y_Normal_ o H_v_oT',_toppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne gmngf.
Mgr_ba,: Kan kJ'gnng gmngt og dpf _a IP0_n_
.. ' AtOma BOUq4gt ImO/t, hUm/e, PStPfe, _cno Ief Dg andrg aromopfJ ll_s)
er mgd pa a dgf9nere arOmaen eller
smaken. B_'h'i_e's__ _n _om_ iW hi0_%_' %r_, T
Tydellg;K;ennergodtgmngt,ogdgf m__. __._____o__(<_9__m
er en viktig elIer av_ørende rollg ; _ cv '
definere aromaen eller smakgn. _
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
el Iersmak.Ogdeterenav_'ørgndg B_p,r_,_rsg ,,c,pkk..
del av aroma' eI|er smaksbjldet.
Domlnerende: KJ-enner aroma ellgr
smak av emnet s_ kraftig at dgf kla_
v;l kam,f_,,g ,,d,g a,oma,, gllg, \
smakgr U_Pe_ndelhrysso_/argpogX/orhgt, bgsxrivs_um_arggog_cpxstu,J'
FARGE._ _Ly$ha_mgu_ _ o Harm,,_ _ o _y_d,,g
Bgg,gp,_o,k_gr,'nggr 0 R_dbtunJbrun _ 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun _ o R,dsortJbrunsort _ o $ort _ _ o Rosa _ o R,d
KLARHn: _ KIar t 0 Letc t�kete  l o m;ddels t%kgeg _ o _raft_,'g t_ketel o uklarl_ o pa__,k_g,
_aldehyd: Aroma av grgnne ep|gr, SKUm: _
ohest_ærbiprodukt.
Al_hol: Etanol og andre h%grg smakrm,Jf h
alkoholg,. oftgva,mg,d,smak. / J b I CttPltMOh OtV'J l_ _ l25t
_, .. $,g ,,d, m,,,f ,g,. B___ri_is_; __ _ _
/ I
Dl%: Sm,r/margarin eller SV__ _ 5_ _ _,' oi_o__
sm,rkaramell, oftest _ærbiprodum, _ _ _- _ J _ ,
kanogs_v_rginfgke;on.___ _ lY_MS _ 5__ __5ii_t
0MS: Dimetylsu Ifid, søtlig, mais, kjl. .._ - -- Vi_. '_. _ 1_ 5_ Jdtt _ '
0ftest manglende avdamping av . '
v_rter. hrsen nedkJ'ø|ing. '
fiwDl_: medisin, plast. sprakgndg el- .
_gdn;,ggasb;,d,,gyk,,gll;k. _B'_'ynn_ Jsg ,ftr_xx; W_ __ Ui i
Es1tere_: Banan, bringebær, pære, ep|g, '
jordbær, tropisk fruhct, osv.
G_r: Gjær i Igsning, _ær som har _
sprukket. FYs_s_ f__grsg t munnen (_yss ,v ko,bD,g,J_ng og x,opp, p,. kommgncp, m,n, _)g)sg -
m__k: Kjemisk kombinasJ'on av _ .
k . KROPP: Lett l N_d_Um l 0 Fvldig Komment_r(ostr;ngpns ol_oho_vo_gosv.J;
lOrftaVannet OgmikrOOrBan_smer, _ARgoNERING. o o _ . - '
l _gt_ ,, ka_ , _ 6t LaV MlddglS I H,Y l
-' ' g 0 Overkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
_;knendg karamgr. \. .
. Andretflbakemeldlngert|lb__gtenlgpnprpJ/vurdgfjng �rs  JagtiJ�rbgdringgrosv.J
_sam1ddel_. Aceton, tynner. '
AlkoholerJfusel som oppst_r vgd h,ye
_æringstemperaturer
. ' _r_ C __
Me_ll_k; _nn, mynt, blod.
Oksidert: U_en, innesten%. gammgl.
tenere vin_s, bl_t b_|gepapp, r_tng
grønn5aker, sherryliknende,
barnebleigr.
Salt: Overdrevet vannbehandling mgd
natr_umklo,id kals_umk_o,_d gllg, N_ARER P ALlE KR/rfR/_R TOTAlPOENG (50t
magnesiumsulfat m.m.
w,Jsm_g;Edd;k,s_,t,o,.sk,,p b.,,,g, _Poen__u!de
runnsmak Assos;a,,ongrt;_ ' 44-50p0eng; Eksepsjonelttyper;ktig.Litgpllgringgnforbgdr;n
melkgsy_�__gr_d',_yr,  35-43poeng: Typeriktig.VissetiltakfDrforbgdringerkang;_rgs.
s . _ ' 28-34 p0eng: Godtakbar i typgrikfighgt mgn krevgr forbgdr;n gr
_, a nge_, gntg ßti gr. ' '
B;produm_rav,'_g__ænfammgr lO-l7p0eng: Mangelfullifarholdtiltypgriktighgt.manggf;_takkrgves
avhgn _, av _ ' <20 p0eng' P,oblematisk, defgkt. omfattgndg forbgdrin st _t k k '
æringstemperatur. ' g i a reVgS-
\_r_im_nI_l_.l-2_



_J_soxmomDrd_brf_ka__rt_tatmtts_osgkp__llt_k_oJ4gfte_fftu_make_ml_stt_t_k_okg$ogkvmttb_pb0nprdlngmav AsD____kNlE_R/___N_/_>_h__o__\\__/___ b____o/k___J____b__ 9__ ________l_h\9_l______r___6oft_99_mJglgt*t_k__0__b__brt_e_tf_____oatgglg_t((2(55s)))

9ii_...,,_''' Omme_S ema

KOnkUttante B_gggtt hodg

MERK! Konkunanseklasse ø_twg
Alle brvgg_ skal git hommgntargr _ _ 0 ,
, . . DOmmer(nDvnJ lO_ O_ Ct' Ct,0 Dato _ ct_. -
_a a e tltetlet. KOmmentargng
shal være konstruktive og fokusgre .. .
_ f ,; . . Omnnef Va flftkatJOn IX_SS OvJ
' ' _Norb_gg 0 BJCP 0 sHgF o Anngn o _kkgksam_
pOgng skal dOkumenteres. ,,_ _ g lne

Bruk f$lgende mengdeord for BehaIder (_ryss av rypp ogxJ/;ngsg,,d, _Dmmgnfg,pv. o,v,'kJ
aroma og tmak: TypE; _G_assrlaskg _ o pn_fla,ke_ o go_Kommpnro,.
ln_n: Under deteksJ'onsgrgnsg. FyLLrNGsGRAD., o Lavl 0iN_orma_l o Hgy_oT,'_toppgn -'
Svak: Kan s_ vidt kjenne emngf.
Merkbar; Kan kjenne emnpt, og dgt 08 _oe_n_
. lDma BdUqUet (mO/t, hUm/P, e5tPr_, _Pno/Pl og andrp aromogrJ_
gt med p_ dgfIngre arOmagn g|lgr
$makg,. BP5xrivPrs_: _V__ _To.__ __ nh
TYd_lig:Kjennergodtemnet,ogdet o _ __g , 5__ _;\ __-_bcv__,orvl___.
gt pn Viktig gller avgj_rendg rollg i �
dgfi,g,g a,omag, gllg, smakg,. e t �  _
Kraftlg;Kjenneremngtklartiaroma __ ' m_ V Yo_ci___ S_\___t_
elIet Smak,Ogdeterenav_ørgndg B___funnp_rsg D,r,g__,
del av aroma- eller 5maksbildet.
DOminere_ndg: Kjenner aroma gllgr
smak av emnet s_ kraftig at dgf klarf
vil kamuflgrg andrg aromagrg||gr _
smakgr. UtSeende (k_ss av_OrgP og h/arNet, bpskrJv skUmrafgp og .fp_scu,J
fARGE: _ Lyt halmgul l 0 Nalmgul l 0 _yldequl l 0 RavfargA _ o _ob__a,ggt
Bgg,gps Fo,k__,;n e, 0 R_dbrunJbrun l 0 m_nk r_dbrun/mgtkebrun l 0 Rgds0rcJbrunso_ _ o so_ _ _ o Rosa _ o R_d
SLARHn: Hlar l 0 Lett t_kete l 0 middels t_kete _ 0 xraft;gt�keeg  _ o uk_a, 1 _ o pa_ik
_et_ald�yd:ArOmaavgrgnnegplgr,  SSUM: _
oftg5t�jærbiprodum.  _ _
AlkohOl: Etanol qg andrg h%grg s
ma m0tr UMPr OOn Sg,ettPttm0hosv.J
alkoholer. Ofte varmende smak.
AsmngRm_.. $ngrpgndg munnf,_gl$g. B_P'kri_e!sg_ Ptl_ _ _ _ l14t___ _ _e _ _:
Di_y;sm9i_rJmargar;ngl_gr_ >'_ _c__,_44%__.:\______
_h_S?_ q ___
k '. '._æ iP'OU ' \'._ b\0_s__e__ o ur____ _ g._ __
anOgs VæreIng JOn. _
DMS, _;mg__s,_f;d, s,f_',g ma,,s. k_,. _:vt_ _h e _Cm_ g _ u _
Oftest manglende avdamping av ` i
v0rter, for sen nedkJ',ling.
fenOl1sk: medisin, pIast, sprakende g_-
ledning,gasbind,rgy_nellik. B_P"r"n"P/'P "rt'ekk:
__g: Banan, bringebær, p_rg, gplg, _ ''_. 1` _ 0
_ . _ _ _t _ h _ Vm

G_- r:Gj_ril_sninB�9_ærsomhar  _ '
sprukket. Fx;sk ___glsg_ _ munngn_(kyss ,v _D,bo,p,J_nox,op,.x '
_ . . g 9 PP_ OmmPntPl mU^n 0/e/SCJ _ l5t'
' .'".a'iO" aV xRopp; _gtt l 0 medium _ o fvld;g Kommp,,o,(,,,,,.np,,rkh, .
klOtftavanngtogmlkroorganlsmgr.HARBo . . _ '_ O O_0lmP05_'I'
l _gt_ k,, k . _ fat LaVl MlddelSIOH_YI
-' ' 0 Overkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngndg karangr. _. .
__m_d_.. Ace_n fynngr. Andre tllbake_ldlnBet tlr b__gren IgenPrA// vurdering, Jors/ag rir/orbedringer osv.J
AIkoholerJfuselsomoppst_rvgdhgyg e _ _ _ 0 _ _ r\'____
gJ'æringstemperaturer.
Metalllsk; Tinn, mynt, blod.
Okl_: Ugge_n, innesten%,gammgl,
SgngrQ vin0s, bl,t b,lgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
bameblgigr.
Satt: OverdlPret vannbehandling mgd NB.t
natriumklorid kalsiumklo,idgll,, AAfAP AlL_KRlnA/fR TOTA_OENG _ (SO)
magnesiumsuHat m.m,
w,Jsyrl_g.. Edd.,k s.,fron skar b.,_gr _Poen____ulde
grunnsmak._�s,,asJ,o_grt;_  ' 49-50pDeng: Eksepsjonelttyperiktig.L;tggllgringgnforbgdringg,krgvg$
mglkesyrg g__gr gdd',_yrg. 35-43 p0eng: Typeriktig. Visse tiltak for forbgdringgr kan __rgs.
sywg_;R_tngggg_ tgn__nt,_kkgr 28-34POeng: GDdtakbarityperiktighet,menkreverfDrbgdringgr.
B:p_dumfrav_,ss�gl_,_rsfammgr  ' 20-27p0eng: Mangelfulliforholdtiltypgriktighgf.manggf;_takkrgvgs.
' <20 Doeng' ProbIematisk, dgfgkt. omfatt_gndg forbgdrin sf;lfakkvg
aVhgngig aV _'æringStemperatur. ' g re 5-



_AttmBm_ta_rkkngbgnaamtg_fa_nkk Jlen_vneemngt0g_dgt ______D_Rp0_dp0p llbJr__k___e___ldrosL_htotJtoelknetmrtloamoddll k yl__o_ ft_ t_k__4_o_uk____op kl _15l__g (25)

_ __, J_J%
KOnkUnanse B__etskade
1
t KOn UnanSe atSe _ ltypg

A_le bry_ _ka_ _;s kommen_arer gu _ _ g__' ^ _ç n
DOmmet(na,nJ / _ / Dato / / _ _
p�  alle kriterier. _ommgntargne _
skal være kanstruktive og foku$erg Dommet__-|f
p�  forbedringer. Grunn til trekk i g Norbrygg o BJcp o sHBF o Annen o _kkg gksam.,
poeng skal dokumenteres. , ___, __,, ,,,,_,__,,,, ,,_,___,,,

Bruk f%lgende mengdeord for Beholder (Xryss a, typc ogJ4_//ingsgrad, Xommcnrer ev. a,vihJ
arama og smak: Tv_E.' _ Glassflaske _ 0 _n.f_askg _ 0 Bo_ks _Kommgn_or;
lngen: Under deteksJ'onsgrense. FYLLlNGSGRAD; 0 Lav l _ N0rmat l 0 H_y | 0 Til toppen
Svak; Kan s�  vidt kjenng gmnet.
_ 0a SPain_
'' ' AtO_ / BOUquet ImaIt, hum/e, estRre, Jeno/er og ondre aromoerJ _ (15)
er med p�  �  de_nere aromaen eller
__i%'_v'__;
Tydg_,'g;_J'g,,g,god,gm,g,.o dgt _Arr__,_ ._ _J__ i'_J7_ _CJ_q_e __A_ _'___ _`/_
' g ' __ > _
er en viktig eller av�jørende  rolle i �
de_nere aromaen gllgr smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
eller smak, og det er en avgJ'_rende 8__or_nneJ_e qc1_rtr_xx;
delavaroma-e||ersmaksbildet. 1Jf_ __F __$ sA_N__ ___ __r rJ_, t1___E
Dom_ngtgnde; _;enner a,oma gllgr _/ /' ' 1 '
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andrg aromagr gllgr .
UtSeende(XYss,vJargg OgX/Orttct beskn,skum Jorgeog-teksturJ _ (5)
smaker. '
FARGe.' 0 Lys halmgul l 0 Halmgul _ 0 Gv_dergu_ _ 0 Ravfarget _ 0 Kobberfarggt _ o m_rX_ kobbgrfarggt
, 0 R_dbrunJbrun | 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun | 0 R_dsort_runsort l 0 sart l l 0 Rosa l 0 Rgd
e_re__ Or arln_er _LA_RHn. . , .
_ 6t g a e e i e S ta etg r4 lB ete ar arti et
Aatald_hyd:Aromaavgr_nneepler, SKUM: C.. __ '
ohe5tgJ'ærbiprodukt. _' '
Al_l: Etanol og andre h%ere smak (m,Jf, Jt_umJp, b,/,,sg, gtrp,sm,k osv.J j
alkoholer.O4evarmendetmak. x. r.
; snerpende munnf__glsg. _, , '__' ',%'
D_|_:sm_rJmargar_ng_lgr? i__!_i'/V? i%___\ .J______Al__ fJit__ __.?f_r_ i__:txCJ_
smørkaramel1, oftest gJ'ærbiproduht,
kan ogs�  være infekjon.
DMS: Dimetyl5ulfid, s0tlig, mais. k_l.
Oftest manglende avdamping av
v_rter, far sen nedkj_ling,
__; M_isin, pla$t, sprakgndg el-
_gdn;ng. asb_,nd rg k ngll,,k. B_'or_nt1P/se or cre'h;
Est__re_; Banan, br_'nge_ær, p,,g. gp_g, _,/_-%' _ __- 5J___ _' ;, rr __r d __ ___' _i,
jordbær, tropisk frukt, osv.
Gi_r: Gjær i l_sning, __r som har _
sprukket. F_;sk f__er5g ; munnen (xys, ,, k,,b,,p,,',g og n,opp, ,,. kommgnr,, m,,,J%_JpJ,pJ __ (s)
Kl_l_; KJ'emisk kombinasjon av , . . .
. K _ Lett MgdIUm l FYldlB _Kommentor (OstrJngpns, oIhoholvorm_ Dsv.J;
klOrfravannetogm_kroo_anismer, _ARgoNERIN_.. oFlatloLav__m;dde_s oH_
l_Widet: Skun4katt. eksponering av o _erkarb
dag5lys. Visse humlesorter kan gi
liknende karaktgr. . . - .
. An te t a eme lnget tl bly_eten IgeneteII _urderJng, JOr5_/Og tl/Atbedrrnger Osv.J
_san_1d__.Aceton,tynner. .,., -, .
. __ lJ_Tt,,. __ T_.r_ _._r_ ___, i LA__ _CJ__
0 0et Ute tOMOp_tarVg 0ve '
�iærin_temperaturer.
MetaIlisk: _nn, mynt, blod.
Otu9_dert: Ugg_en, innestgn%. gammgl.
senere vinøs, bl0t b_lgepapp, r�tne
_r_nnsaker, sherryIiknende,
barnebleier.
_tt: Overdrevet vannbghandling mgd NBJ DnsNcA__ _Js
natriumklorid. kalsiumklorid gllgr
magnesiumsuffat m.m. .
wtJsm_g,. edd_,k s_,tron skarp b_mgr _POen___U!de
'.. ' . ' 44-50 p0eng: EksepsJ'onelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnntmak. Ass05laSJOner tll .. , . . .
mg_kgs rg_ g__er eddiks rg 35-43 POeng: TYperlktlg. Vlsse tlltak fOr forbedr_nger kan __res.
s . ' 28 34 p0eng' GOdtakbar i typeriktighet. men krever farbedringer.
_l. R_tne e_ tente fyntikker. - - . . .. .
B 20-27 POgng' Mangelfull l fOrhOld t|l typer_kt_ghet Mange t_ltak kreves
iproduh fra visse �jærstammer,  ' . ' . . '
. . . _20 p0enB: PrOblematlsk, defekt. Omfattende forbgdr_ngst_ltak krgvgs,
aV enBlg aV 0ætlngStgmperatUr.
\'_rilm ___.l-_l.1J



___Klorofe_g _pll___sJemls%kk0ompbagaes__egt h_ADr_eT//_(B____t_$9_l_pl(___l__gblao_cJ/ko_nJ_sy_g_r_p_/t___tgrs_mr_o_xJGr_ro_s_otyd_eq0u_Jv_/_kl(to4ob_rRgr7_avpfavJt_rgJxeJv_t__o_____t_o_d_bb__erf_argg_De_te__o__1m_g_Jtk_&/k_3__o_bb/4_gtf_a_rgJetJ4_cx(s__)J

Konkurranse B

K!, KOnkUttansehIaSSe _ltypg
Alle b_gg_ skaf gis hommentarer r"_
. . DOmmet (nDvnJ , , Dato _ .
_a alle ht_er1et. Kommentarene
skal v_re kanstruktive og fokusere ..
. . . . 0" mte_t VallflkatJOn (kytt OyJ
pa fOtbgdttnBer. Grunn trl trekk | ,cj_''
NOr rYBB BJCP 0 SHBF 0 A,n,nO|kkggksamingrt_
pOeng Skal dakumenteres, , ,,_ ,_ ,____,,_,

Bru_ f_lg_nd_ mengdeard for Beholder IXyss ay _pc og J4_/ringsgrod, xommgntpt gy. ayy;_J
aroma og _mah: TYpe., __las$ftaskg_ o pET__(laske_ o Boks ;K,mm,n,,,..
ln_n: Under deteksJ'onsgrense. FyLLlNGsGRAD.'__ av l o N0rma_ _ o Hgy _ o Til toppgn
Svak: Kan s_ vidt kjenng gmnet.
Mgrkbar: Kan kJ-enne gmngt, og dgf _a tP0en_
. . tOma OUqUet /t, hUm/P, ettelc, /enO/er Og Ondre aromap(1s)
er med pa �  deflnere aromaen elIer _
smakgn. B__kti_e!tp: r_ l __C __. , 4 Ar__ V w_
. . r
TYdgllg: KJenner godt emnet, og det _ _ _ __ __ _ _u4J_
er en viktig eIler avgJ'_rende rolle i �  '
definere aromaen e|Ier smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
eIlersmak,ogdeterenavgJ'_rende B_,.,_n_/sg _rtrp_k;
del av aroma- eller smaksbi _det. o. ' `
Dominetgndg;s;gnngraromagllgr _. qU _ __ln0V4____J
smak av emnet s�  kraftig af dgt klart '
vjl kamuflgre andrg ar rf
$makgr Utsegnde (hrYss ay/Drge og X/orhet, beskriy skum/orgp og -cgxstufJ'
FARGe., _Ly, ha_mg,_ _ o Ha_mg,_ _ o _y
Bg rg sforkl ' 0 R_dbrunJbrun l 0 Mgm r_dbrunJm_rkgbrun l 0 R_dsort_Jbrunso_ _ o so_ __ o Rosal o R$d8r_n_er
sLARHn: __lar_o_gttt_ketglom;dde_suk,_,lo_,aft_;gt_k,_,_ouk_a,_lopa,,,klg,
A_ldemd_: Aroma av gr_nne epler, SKUM: -
o_est__rbiprod,m. _J _/ _
A_hol: Etanol og andre h%ere smak (m,/t, h,m/
alkoholgr cimt_g varm_,,dg smak J _ {25t
Aemng_, s,g,p,,dg m,,,f,igls,. Be_krt_eJ___ _ A_ J _c__ _ __ _ r _ i y_t
0i_: Sm_r/marBarin eller r r._ ___4 0 _ _ __
sm_rkaramell, oftest _ærbiprodukt, '
han ogs_ v_re infekjon.
DMS: 0imetylsulfid, 5_tlig, mais, k�l.
0ftest manglende avdamping av
vørter. for sen nedkjøIing.
FenDIi_: Medisin, plast, sprakendg g|- ,
_gdn;nggasb;,d,rg_yk ,gll;k B_eorunnPrsp orrre_x;Tm___J_ _
' ' _ __
Estgre_: Banan, bringeb_r, pære, eplg, _ __ g
jordb_r, tropisk frukt, osv. '
Gj__ Gjær i l_sning, €jær som har
sprukket. Fysisk f_1glse _ munngn r_ ,, ,, ka,bong,J_,
_ . . . g 9 PP_ OmmPntetm^n^/Ølg/SPJ lS)'
' .ml: JOn aV KROPP: _tt l 0 medium l 0 Fyldig '`: _Dmme,J,, (,sf,,'ngp,s 0Jxoho_ ormg DsJ.
klDtftaVannet O_mlkroorgan_tmer. _ARBoNERING.oF '_ ' _ _''
L__dgf_.. skunkJ_xan gks ongr',n av ' at LaV ddelS I H_Y l .:
. ' 0 Overkarbonert
dagtlYs. VItte humlesarter kan gi '
liknendg karakt_gr. _. .
. Andte tllbahemeldlnggr til b__etgn (genprp// vurdgrjng ron/og f/)ro_pdr;n g, os,.
_mid_del.Ateton,tynngr.n '
Alhoholer/fuselsomoppsf%rvgdh_yg _ Q,_Çnr , _nr__F
__ringstemperaturgr. _ t1_ J J _i/ ' i
Me_ll_,k,_,,,m,tblod_ _ _ r_ / ____
Ok1dert: Ugg_en, innestgngf, gammgl,
Sgnere vin_t, bl_t b_lgepapp. r�tne
grØnnsaker, sherryliknende,
barneblgier.
_lt: Overdreve_t vannbehandling med NB.J
natriumklorid, kalsiumklo,;d gllg, A _ KRlnRlfR TOTALPOENG (SO)
magnesiumsulfat m.m.
sutJsm|_g.. edd,,k s.,tron skar b.,ttgr _Paen___uide
grunnsmak._sös_,asJ,o_grt;_ ' 44-50paeng: EksepsJ'oneIttypgriktig.L;fgel_gr;nggnforbgd,;
mglkgsyrg,__grgdd;_yrg. 35-43p0enB: TYperihtig.VissetiItakforforbgdringgrkang;_rgs.
svovg__; R%fng egg_ tgnfg _rsf,,kkg,. 28-34 p0eng: GOdtakbar i typeriktighet, men krever forbgdr;ngg,.
B;p_dumfrav;ug_'æntammgr 20-27paeng: Mangelfulliforholdtiltyperiktighgt,manggf;_fakkrevgs.
ayhgngig av_'æringstempgrafu_. _20 Poeng_ PrOblematisk, defeht. omfattendg forbgdr;,gst;_fak krgvgs.



_oAft_ke_st_l _/_ gd h ___D___q _h_gxmtt___Nkl__%_p_ryLs__________m _q%__t ___b u61_J __JlJ9q(2(5))

Kankurran5e _ Bryggets kade

_ _onkurran>e_klasse _ _ltype

Alle bry_ skal gis kommentarer c9_ ' _
0Ommer(nOvnJ _JJ1_ ej__0 _ DatO
p_ alle hrlter_er. Kommentarene '
skal være konstruktive og fokusere _mmg,ma_;nkas:on (kry_s, ovJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _Norb__ o BJcp o sHgF o Annen o _kkg gksam;ngrt_
poeng skal dokumenteres. , _,___,__ , , __ ___, _ __,_
Bruk f_tgende mengdeord for _holder (Xryss ov type ogN//ingsgrad, kommenter e_. ovvi_J
a,oma og ,mak, Tv_e,_G_assr_ask, _ o _n.f_ask, 1 o Bok __omm,nJ,,,
_nggn_ under deteks;onsgrense. FyLLINGxRA_; o _av _ _Normal l 0 __y l 0 T;l toppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. _og , p_ng
Merkbar: Kan kJ'enne emnet, og det A,oma J Bouqugt (m,/t, _um/p, p,tg,p, Jgno Jgrog ondrg oromogr) _ (1S)
er med p_ _ definere aromaen eller . .
smakg,. B_%'rrv_'se' _V___? __-_j _et, CJr___ __
Tvdg_,,g..,J,,,,g,godtgm,gt.,,dgt _tc$ . l__cJ V Dpyl_. s.v__' r'
er en viktig eller av__rende rolle i _ ._'__rv__ _ __ __'
definere aromaen eller smaken.
Kraft_g: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ_rende _B,or_nn,l'e or1r,hh;
del av. aroma- elle. r smaksbildet _'_ _, _ __ '- _
Dom,ng,gnde; _Jgnngr aroma�__gr  .-Y_m5'
smakavgm,gfs_k,afxigatdgtkla_ l ___ _ _c1_o _ . _ ,,., o__
vjl kamuflgfg andfe aromagr gllgr . _
Ut_ende (Xryss av/arge Og X/Otttgt, betklJ_ tXUmJor9e 0g tgkttUft 5
smaker. .
FARGe. Lys halmgul l 0 HaIm_ul l 0 Gylden_ul l 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget l 0 M_rk kobberfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_r*,brun l 0 R_dsortJbrurtsort | 0 Sort l l 0 Rosa l 0 R_d
Be_rePSfOrkl8rl�_er  _LqRHn.. _ __a, 1 o L,ft __etg _ o middgls t_k,t, _ o _,aft_ig t_k,t, _ o ukla, _ 1 o part_ikl,,
%WldeNyd_; Aroma av gr_nne epler, 5KUM' _'
'æ_iprodum.' ``"d!i
O: EtanO O_ an te %ere Smak ImaJf, humJp, ba/ansg, gttgrsmah osv.J
alkoholer. Ohgvarmendgsmak. . '
As1n.nggm., sngrpgndg munnf,_glsg. B_e'hr_eJ'e_ __ . __Cw rfl_t5_m _, lii __r
Cil_aae_V: Sm_r Ma_arin eller 0 . c_ i _ gh_.
sm,rharamell,okestgj_'ærbiprodukt, _tt _r__ gr_ '' 0 O_.
ka,,gsa_væ,g:,f,k,:,,, ___ _ Ir ___ aiie_
Dms; D,,mg_,s,,,,,, s,,,_,, ma_,,. ,,_,.l_ro _ _ _ o __ ,'
Oftest manglende avdamping av '
v_rter, hrsen nedkj_ling.
fenoll_: Medisin, plast, sprakende el-
_,d,',,g.gasb',,d, ,yk. ,gll',k. _Beorynn,Js, or'rekk:
Eaie: Banan. bringebær, pære. eple. U p t_.s$_ __ M' _ _
jordbær, tropisk frutct, osv. -
Gjae_' r:Gjæril_sninggi_'ærsomhar
sprukket. F_i5h ___e__e i munnen (h_ss av _orboner_'n9 o9 kropp, ev. xommenrer munn_øJe JspJ _ (s)
_l_nd__: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. _ LAt _ o medium _ o Fyld;g _Komm,n,,,(o„,,,,gp,,, ,_xoho/,,,m, ,,,,J..
klorfravannetogmikroorB_anismer. _ARgoNERING.. oflatloLav_gi_m,'dd,_s_oH%_
Lys_et; SkunNkatt, eksponering av o 0verkarbo,ert
dagslyn. Visse humlesorter kan gi
liknendekaramer. Andref___kemg_dingg,fi1b__g,gn(gg,p,g__vu,dg,J',g,/o,J,gt;//o_gd,;,gg,osv.J
L4i__nnhddW:Aceton,tynner.
Alkoholer/fusel som oppst_r ved h_ve
gJ'æ,in,stempeTaturet,_n __ ______ x'_ __/
Me_lllsk; _nn, mynt, blod.
O_dert: Ugg_en, innesten%, gammel,
senere vin_s, bl_t b,lgepapp, r_tne
gr,nnsaker, sher_liknende,
barngblgier,
_lt_:Overdreve_tvannbehand_ingmed NBJDnslcA_LGJsKommENrAAEA__AcLEKA_nRJEA ToTA_oENG5_. (sa_
natriumklorid, kalsiumklorid gller
magnesiumsulfat m.m. .
. .Edd_k s_tron $kar b;tter _POen__U!de
' '. . ' . P' 4Q_SO poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
BrUnnSmak'AStOSlaSJOngrtll 3s_q3pogng. Typgr_,kf_,g v_,ssgt_,_fakforforbgdr_,,ggrkangJ__rg,
meIkesyre eller eddikyre. _ ' '. .. . '
,R_fngg fgnfefynf;kkg, 2834POenB: GOdtakbarltYDerlktlghet_menhreVerfOrbedrlnBer_
. ' . . ' 20-l7 poeng: mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
BlprOdUkt fta VISte 0æntammet, . , . .
; ay .ær;ngstemperatur. <20 POeng_ PrOblematlSk_ defekt_ Omfattende fOrbedrln_Stlltak kreVeS_



___Tl_ydglglg_r___Je_n__n Jetpefrmgkoghd_tkggmmbngt__ogdgt __D_no_____/_whs_9__r0_v/_____k_b_on_et_t__sg_______________\9_\__w_el__s______%\__ t7_____g___vt_/ (2h5_)_

_ OmmerS Jema

Konkurranse ' B__ts__g

ERK!, KOnkUtrantgklaSte Ø_typg
AIIe bry_ thal gis kommentarer _ n
. DOmmer (navnJ ', ' o o _ _' Dato ' _ _ -
__ alle kr1tetlet. Kommentarene ' _ ' ^9
skal være konstruktivg og fokusgrg ..
, . . , OOm_fk VaI|flkaSJOn lXVtt O_J
_a fOrbedrlnger. Grunn tll trekk _
NOtb_gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Anngn 0 lkkg gksamingrt_
pOeng S a O UmentereS, ,

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (Xyss oy type ogNr/)ngsg,od, _ommgntp, gy. ovy;kJ
aroma og smak: TypE.' OGla,,flaske _ o pn_fla$kg _ o gok, K,mm,,,o,..
ln_n: Under deteksjansgrense. FyLLINGsGAAD;_Lav 1 0iN_ormal _ o H,yl o T;_ toppen '
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
mghbat: Kan kjgnng emngt, og def _a tP0_n_
. AtOma BOUqUgt IMa/t, hUM/C, PttgrP, /Pno Igr og ondrg aromogrJ(15)
er med p�  _ deflnere aromaen ellgr
smaken. Bg'k_i_p!'e: __bov _-.\ ____\_% s__\: __i_ l0_sJo
_.. __ l l _ _
er en viktig eller avgj0rende rolle i �s  __ ,
dg_ngre aromagn gllgr smaken. __ CV 0 MO`_ 0_ r`l_O _ rV^V_ \ S_ _ _ S , _vA_
Kraft_g;KJ'gnng,gmngfk_art;aroma _to__ CK_ s_.____ , _ n 4 __m_i _, o _
ellersmak,ogdeterenavgj0rende ___g,ynng Jsg o,t,gxk;
del av aroma_ ellgr smaksbildgf. ,
Dom_,g,gnde.._jg,,g,a,omag__g, CYr_ __\_O__ ___h_ ,___9____i9_____
smak av emngf s_ xraftig at det kla_ cu u__ _ ; ____
vi1 kamuflere andrg aromaer gllgr n
tmakgr. Ut_ende (kyss ov_arge Og k/arNet, beskJiv shumJorgp og -tp_scurJ (s)
fARGE; _ Lys halm_ul l 0 Halmgul l 0 Gyldequl l 0 RavfargA l o _obbg_rfarggt _ o m,,k _obbg_a,ggt
Bggrgp__o,kl9r;n gr 0 Rgdbrun/brun l 0 mgrk r,dbrunJm_r*ebrun l 0 R0dsortJbrunsort _ o so_ _ _ o Rosa _ o Rgd
SLARHn: I9_KlarlOLetttjkete_OmiddelstjketelO_raft_;gt_kgtglOuklar__opa_;kler
Atc_aldehyd: Aroma av gr_nne epler, SKUM: ' ,
dest�jærbiprodukt.  `
A_l: Etanol og andre h%ere smak (m,/t, Numfp, b,J,nsg, pftp,sm,_ osv.J
alkOhOler. Ofte varmende 5mak. .
Asmm_ gm..sng gndgmunnf lel,g. _B,skr__eJ'e; __ _ 4_\ _ _\. _ __ __ _ g_
C%_q:sm_rJma_arineller So_ ___m$V _ $_____ ___ u___
sm_rkaramell,ohest__rbiprodukt > _ _ __ -_ _ '`
xa . , _ _h __ _ 4ch____ `_ \_ .
n Ogt Værelng5JOn.
Dms; oimgtvltulfid, s_t_;g ma;s, k%_._ U_ S ___ CK_ __ s_ c \ :_ n_>V_
Ohestmanglendeavdampingav ___c h__ _____ _
v0rter, for sen nedkjøling. -
FeNOli_: medisin, plast, sprakende el-
ledninggasbind, rai_yk, ngllik. _B,"rynngJSg 0,trekk_
E_e_Banan,bringgbær,pærg,gplg, ii_g_ $ ,^_- g l'_ i _
;o,dbæ,f,op;skf,,mosv. __. \\\9 ___ _ ___\__V`` _
G_r:Gj_ril_sninB_ærsDmhar ` a _
spNkket. F__Sk f__glsg ; munnen (_yss ,, k,,bo,g,J_n _ . _
. g O_ lOPPr Pv DmMgntgf MU~n re/SPJ (5t-
''''.'O''n.a'iOn av KRo__; _ett _ 0 med;um _ o Fyld;g Kommpn,,,(osJ. J_ h _ .
klOr fra vanngt og mlkroorganlsmer _ nn_Pnt_ D O O _O~JlP DSV' '
L _ ' SARBONERING' O flat I O Lav l _Middels | 0 H_y l
_ et: SkUnNkatt. ekt_aneringav ' o erkar
dagslys. Visse humlesortgr kan gi
likngndg karamgr. _
. . Andte tllbaker1rR_Idlngef tll b__eten Iggnprp// vurdgrjng _ors/og riJ_orbgdringpf osy.J
__|ddiel_,Aceton,tynner. _ .
AIkoholerJfusgl som oppst_r vgd h_yg 0 __ __\ ,_ .
_'ærin_temperaturer.
Me_llisk: __nn, mvnt, b|od.
OkSide_rt_: Ugg_en, innesten%,gammel,
Sengrg vin_s, bl_t b0lgepapp, r4i_tne
grØnnsaker, sher_liknende,
barneblgigr.
_tt: OVerdrevet vannbehandling mgd NB./ Dnl '
natriumklorid xals;umkloridgllg, 5_LGSKOMMfN_AREAP ALlf_RlnA/ER TOTAtPOENG (50t
magnesiumsu|fatm.m.
s,,/sm_g; Edd;k, s_,t,o,. ska,p, b_,,,g, _Poen___uide
grunnsmak.A_os,,asJ,D,grt,,_ 4q-50p0eng: Eksepsjonelt_periktig.Litggllgringgnforbgdringgrhrgvgs.
mg_kgsyrg g__gr edd',keyrg 35-43 p0eng: Typetiktig. ViSse tiltak for forbgdringgr kan �jørgs.
s0gl;R_tngggg_ tgnfg_nfikkgr. l8-34Poeng: Godtahbari1Yperiktighet,menkrgvgrforbedringer.
Biprodumfrav',ssg_,ærstammgr, 20-27p0eng: Mangelfulliforholdt;ltypgr;kfighet.manget;lfakkrgvgs.
avhgng;g av _'æ,;n ,tgm grafur. <20 POeng: PrOblematisk, defekt. Omfattgnde forbgdrings1ilfak krgvgs.
\''eri.1_il J!J2.1-n.1-JJ



__sAtm0f_aknegt_n __ ____D__gtomure__sJ_kJeJx_/ tt_ b x k J ) k__(_4t _________ ()

Konkunanse B__etskod_

Ko,k,,,a,,gk_as,, 1 _,qfp_, 1,A
. _ , ' _
A e __ s a gls Ommentatet Dom_r novn D _' __ _E_ 95eV _ato . ,
p_ alle kr_terier. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere _omme,_valtt__,Jon (xyss ,vJ
p�  forbedringer. Grunn til trekk i g Norbrygg o gJcp o sHBf o Anngn o _kke gksam;ne_
poeng skal dokumenteres. , __,_,______ _, ______

Bruh __lggndg mgngdgord for Beholder (kryss ov typp og _I/ingsgr,d, kommenter e,. avviX)
aroma og smak: TYPE: _ GIassflaske l 0 Pn-flaske l 0 Boks _Komm_nrar:
lnge_n: Under deteksjonsgrense. fyLLINGSGRAD: 0 Lav l _ N0rmal | 0 H_v l 0 Til toppen
svak: Kan s�  vidt kJ'enne emnet. _,a ,p0,,,
merkbar: Kan kjenne emnet, og det Aroma J Bouquet (m,Jt, h,m Jg, pstp,g,/pno_g, og ,nd,g ,,om,p,J _Ii7 (_5j
er med p_ �  definere aramaen eller .
Be'k'_'"''
Tydg_,|g:._J.gnngrgod,emng,,ogde, 1'_(_e_.:'__, r,_____ ____ i_A_ t_%
er en viktig eller avgjørende rolle i _
dgfinerg aromagn e||er smaken.
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ'_rende _8'or_nne/se orrrehh;
delavaroma-ellersmaksbilde,. __'____;'t _A__, __rii_, _,Tr_ AntJ7_t1_..4rj_'J
Dominerende: KJ'enner arDma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart ,
vil kamuflere andre aromaer eller . j 5
Ut_gndg(kVSSaV Otge O_ ol gt, pt nvt Um Ot9g09-tg StUt
smaker.
FARGE: 0O Lvs halm_ul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 KobberIar_et l 0 M_rk kObberfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m_r* r_dbrunJm,r*ebrun l 0 R_dsort/brunsort | 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
Begrepsforkl_r_nger _LA_RHeT,. _ __ar _ o Lgtt ta,ke_e _ o m.,ddgls _a,ke_e _ o Hra_.,g ca,ke,e _ o ukla, _ _ o pa_.,__e,
_�rd:Aromaavgrønneepler.  SKUM: í;_
oftest€jærbiprodukt. .
A_l: Etanol og andre h%ere smak (malr, Jtum/e, ba/anse, ercersmDk Dsy.J _ l25)
al_oho1er.Oftevarmendesmak. B _,JypJ_p.
; snerpende munnfølelse. _'
__..smø,/ma_a,,.,gJJg, _____4_ L1_ ,_%_T,_'"/JJl' _'V5'')
sm_rkaramell, oftest _ærbiprodukt,
kan og_ v_re infeksjon.
DMS: 0imetylsulfid, sai_tlig, mais, k�l.
_est manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj_ling.
fanol_; Mgdisin, plast, sprakgnde el-
_edn',_ ga$b',nd. _yk. ngll',k. _Bgor_nne/'e or'rehh:
Engrg.._nan,b,,,nggb_,,p_rg,gp_g,_Jçr L7_' F_ít___.__i_f_ii____
jordbær, tropisk frukt, osv.
Gj_r: Gjær i l_sning, gj_'ær 5o_m har "'_'"_
sprukkg,. F_-|sk ___e__ -| munnen (_yss ,, k,,b,,g,,',g og k,opp, p,. kommgnrp, mu,nf,_grspJ __ (5)
KlarOfenoli_: Kjemisk kambinasJ'on av sRopp.. _ Lett _ o mgdi,m _ o fyld,'g ' __ommg,J,, (,,t,,',g,,,, ,/_,_,J,,,mg os,.J..
klorfravannetogmikraorganismer. sARBoNER_N_.. o F_at_oLav__m;ddelsloH,y_
L__et: Skun4katt, eksponering av o ove,ka,bong,t
dag5lys. Visse humlesorter kan gi
liknende katakter. And,g t;_bakgmg_d;ngg, til b_gg_g,gn (gp,grgJJ vurdgr;ng, /olsrag r;JJorbpdr;ngpr osy.J
__mlddel:Aceton,tynner. _`Jqv__ _ _.rr_f_ c___,._ cnv_?_ c''_ _t f_uf
A_koho_grJfusel som oppef_r vgd h_yg ' I 7 " ` _ '' ' ' ' -
€jæringstemperaturer.
_ll_sk: _nn, mynt, blod.
0ksiderl: Ugg_en, innesten%, gammel,
senere vinøs. bløt b_lgepapp, r�tne
grønnsaker. sherryliknende,
barnebleier.
sa_: Overdrevgfvannbehandl;n med J _ '_
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m,m. .
.Edd;_e;fr0n $kar b;ffgr _POen__U!dg
' . . - . ' 49-SO poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grunnsmak. Assos_asJonert_l _ . .. . . . . .
;ks ,e 35 43 POeng_ TYPerlktlg_ Vlttg tlltak fOr fOrbed,lnBer kan 0_reS
.Y_ e er ' . 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
S_l. Ratne e_, tente fyntlkker. _ : . . . .
; rodumfravissg ._ntammgr 2027POeng MangelfUllifOrhOldtil_PeriktlBhetManBgtlltakkreVeS
_ ' <20 paeng' Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
avhengig av _'_ringstemperatur. '
1'_ri.___ tn?9-I)J-?_J



_$Klka0f_ah_g_rnd_gom_____yk_kd b k _ ___D___A_r_tm__/44_/_%/t/rl__t______Jv____h____/J__r/_(_t__1_qr_r___x__c__r9yo___0d__/_____Jr6(_(r_/_t_J__/4______JJ___p___4__3____()_

Konhurranse B__ets kode

t Konkurranteklasse _ 0Itype

Alle beygg_ skal g)s kOmmentarer Dommgr ,,vnJ . ._ Dato _
' alle ki_erier. _ammentarene
skal være konstruktive og foku$ere Do o. g,mal;_kas:on (kry_,, ,vJ
p�  forbedrinBer. Grunn til tr_kk i 0o No,b_gg o BJcp o sHBF o Anngn o _kkg gksami,e_
poeng skal dokumenteres. ___.___ _.. _ _______. _____,__.

grukf_lgendemengdgordfor Beholder(kyssav ype DgN//ingsgrad,kommentgrpv.awihJ
aroma og smak: TYPE.' i0 Glassflas e l 0 Pn-flaske l 0 Boks ;. _Kommen1_r;
lngen: under deteksjonsgrense. fYLLlNGsGRA0: 0 Lav l .","o Normal l 0 H_v l 0 Til tappen '
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. _,, ,po,,_
mgrkbar: _an kjgnng emnet, og det Aro_ma / _uqugt (mo t, N,m;g, pstg,g,/pno;p, og ,,d,p ,,om,g,J _ (_sj
er med p_ _ definere aromaen eller . G
m kg,. Bgshrr_else; '. 04ht i_ 4 Yh _ Q _C

Tydgl;g; _;gnngrgodf gmnet, og det D_ _ gcA__ _ _ ' _ %_ _
er en Viktig ellet aVgJ'0rende rOlle i ._ pv r ,
definere aromaen eller smaken.
Kratttg: Kjenner emnet klart i aroma
el1ersmak,ogdeterenavgJ'Ørende _BeorynngJ,e or1rehh;
del aV arOMa- ellg. r SmakSbildet. T . , _ r
Dom,ng,gndg.. _Jgnngr aroma gllgr'_ rJ r_
smak av emnet s_ kraftig at det klart _
vjl kamuflgre andtg 4tOMagt e1let ,
Ut5eende (XfYtt OVJOf9g O9 k/olhgt, beSktIv SkUm/,tge Og -tChStUlJ _ 5
sma4er. ,
fARGE; ev__O Lys halmgul l 0 Halmgu1 | 0 Gyldergul l 0 Ravfarget l 0 Kabberfar__t l 0 N0rk kObberfarget
. _ R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort | 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
BegrepsforkI_r|nger __RHn.. __arloLe_c_,ke_elom.,dd,_$_k,,elo_,aft_.,g__kgfeloukla,_lopa__,k_gr
_ld_' Aroma av gr_nne epler 5KUM' '
. .' ' ' Ci_ _4rI
Oftett0_rblprOdUkt.
Alkohol: Etanol og andre h%ere smak (maIr, humIc, bo Ionsg, prters osv.J (25)
al 0 Oer' eVarmen e Sma ' 8psx,;ygr,p; _g_ _ n __ �  __G i__ ii_r_c,
_ngem_: Snerpende munnf0lelse. _
__acy_:sm_rJma_ar_,ng_ler __ __ __o___ _ ___ / e .
sm_rkaramell, oftest _ærbiprodukt, _ r ` J __ , _. _____ _ _
kan ogs�  være infeksjon. (
DMS: Dimelylsulfid, s0ttig, mais, k_l.
0ftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj0ling.
Fenoli_: Medisin, plast. sprakende el-
_gdnin asb;nd r_ k ngl_;_. _B_gr_nme/sg ortrgkk;
Este,e:Banan,bringebær,pære,eple, q_ tai_ _rc _m_ e _, _ _ _ _
jordb_r, tropisk fNkt, osv. '
G_- r: Gjær i l_sning, �jær  yi_m har r
sprukket. fyslsk f_lelse i munngn (kyss av harbonpring og hropp, ev. hommenter munn%Ie/seJ _ (5)
e i ' J'emiS Om inaSJ'On aV KROPP; 0 Lett medium l 0 fyldig ': _iommentor(os1ring_ns, o/koholvarmeosv.I:
klorfravannetogmikroorganismer, _ARBoNERING; oFlatloLa,__midd,_s_oH_y_
L__et: Skun4katt, ebponering av o ove,ka,bong,t
da_lys. Visse humlesarter kan gi
liknende karakter. Andre f;_bakgmg__d' e, t;_ b_gg_g,gn (gpnprgJJ v,rdgr;n9, �rsJag  t;Jforbgdr;ngpr osv.J
_@niddel: Ace_ton. tynner. / _ n
A_koholgr_sglsomo ta_rvgdh_ e r __4 __/ _ 4r__ _ ___ r l4 ___
æringstemperaturer.-. h , . ,4_ _" iJ __tt__ _ ,
MetaIl_k: _nn, mynt, blod.
0tai_dert_: Ugg_en, innestengt, gammel,
senere vin_s, bl0t b0lgepapp, r�tne
gr0nnsaker. sherryliknende,
barnebleier.
SaJt_:Overdrevetvannbehandlingmed NB._Dns_LG/sKommfNrAAEAp_A_L_KA/nA/fA ToTALpoEN4 " (sot
natriumklorid, ka|siumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m. .
. . . . _Oen____Ut e
Wr/svrl_lg. Edd__ s_tron. Skarp, b_tter q0__o ogn, Eksg s.onglf gr;kf; L;tg gllgr in gn fDrbgdrin gr k,gves
grunnsma_.Aesosiasjonertil .an:Tgr;kt_v;esgt;_takiorforbgdr;ngrkan .rgs'
melkesyre eller eddikyre. _ :, ', .. '.
. R%tng e tgn_g rstikkg, 28 34 POeng GOdtakbar l _Per_ktlghet_ Men kreVer fOrbgdringet
. R ' ._'. ' 20-27 pDeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves-
B_produktfra v_ssegJæntammer, ; . . . .
; av ,ær;n s_m gratur. _20 POeng ProblRMatiSk_ defekt OMfattendg f0tbgdtlngStlltak kreVgS

\'_r_i_2UI__O9_2_1



_A_Blg _t_y p____D__4____r___s___T_\______kJJoJ_ %______ ____ ____gt__p___r2_J____ __1______5____(2t(s))

_onku,,an5e _ Bry_get_ kode ,, 0_ o _

_. Konkunanee_klasse_ _l1yii_e 00

Alle bry_ skal gIs kommentarer Dommg,(,,,,J, _v4 Da,o
p6 alle hriter1er. commencarene " 0 O
ska1 være kDnstruktive og fokusere _ommg,kva_;Hkas:on (k_ss o,J
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _Norbrygg o BJcp o sHBF o Anngn o _kke gk$am;ne_
poeng skal dakumenteres. _ _ , ___,_________ ,__ ,__

Bruk f_tgende mengdeord for Beholder lkyss ov typc ogJtI/ingsgrod, Xommenter e,- a_vi_J
aroma og smak_ Ty_E,gf_G_assr_a,k, _ o _n.r_a,k, _ o Boks __omm,n_a,,
lngen: under deteksjonsgrense. FyLLlNGsGRAo: O Lav l GiNormal l 0 H,v l 0 Til coppen
Svak: Kan s�  vidt kJ-enne emnet. _,a ,p_n_
MeI4bar: _an kJ'enne emnet, aB det A,oma J Bouqugt (m,/t, _,m/p, p,t,,p, Jp,,J,rog ,,drg oromogr) _ (Is)
er med p�  _ definere aromaen eller .
smakg,. B_i%_'r'v"s,' __ ,.CVDmfi_ _, b___. __
Ty,g,,g..KJ.g,,g,god,gm,g,.ogdg,q__s- N0c._V u_,_ __ ___;
erenviktigelleravgj_renderallei�  ciy0_m_ ___eor4__
definere aromaen eller smaken. ' i '
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgj_rende _B'orynne Jse or1_hh:
dgl av aroma- eller smaksbildet._'7 .
Dom1nere_nde: Kjenner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vi| kamuflgrg andrg aromaer gllgr . _ '
Uts_eende (hrYst OU/Otge 0g kIOlJtet, bPtXfJV tkUmJOl9e 09 tekttUfJ 5
smaker.
FARGE: Lys halmgul | 0 Halmgul l 0 Gvldengul l 0 Ravrarget l 0 Kabberfar_et l 0 m_rk kObberfarget
. 0 R_dbru brun l 0 m_rk r,dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsar1/brunsort | 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
Be_re_ SfOrkl8rlnl__er _LA_RHn.. o ,la, Let,tj_kete o m,'ddg_st_ketg o _,a4', ta'kete o ukla, o pa,',k_er
_ldehyd; Aroma avgrai_n,g ep|gr, SKUM: '
oftest__rbiprodukt.
: EtanOt _ andre h%ere Smak (ma/t, hum/e, >a/ansc, cttenmah osv.J
alkoholgr.Oftevarmendesmak. f_ _
_,_g,m. s,,,pg,dg m,,,_ø_,_s,. _BP''_V,'',= `_ m_, Cqi_ _.
D,_..s_,,Jmarga,,,,g__g,_____._&m_ ""__ ___`_,m_ _ _Jo
,m0,ka,am,__,oft,,t,'æ,b;p,adum. Lo_ ; _n_ _ $tj__ _
kan ags�  være infeksjon. ' i s_' ig4_ gr_ .
DMS: 0imetyIsulfid. s_tlig, mais, k�l.  . ' .
omgst ma,gl,,dg a,damp_,,g av _ C__ _i{ _. __ g) ttVVuct _m _ _ I_ .
v0rter. for sen nedkj0ling.
FiwDl'_k: Medisin. plast. sprakende eI-
_gdn;n asb;nd _ _ ngll;k. _B''_run_/se or crek';
E_e: Banan, brin,ebær, pære, eple, e / _ __ l' _ _ -4 _ gm__
jordbær, tropisk frum. osv.o _ _
_J__ Gj_r i l0sning, __r som har - -
sprukket. Fysisk f_lelee_ i munnen (kyss av harboncring og hropp, ev. kommenrer munn/_/e/seJ _ (5)
__orO____: _;emisk kombinas;on av ,Ropp.. _ L,, _ o m,d,,,m _ o F,,d,,g ,ommpn,,, ,o,„,.ngp,,, ,,ko,o,,,,mp ,,,.J..
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNeRING.. oflatlo Lav__m;dd,_sloH,y_ _
L__et: Skunykatt, eksponering av o ovgrkarbone,t
da_lys. Visse humlesorter kan gi
liknende karamer. And,g f;_bakgmgld;ngg, til b|y_grg_n (gpngrgJJ _urdpr;ng, /onrog f;r/0rbpdr;ngpr os,.J
___del_: Aceton, tynner,
AIkoholerJfusel som oppst�r  ved h_ye . ,
,'æn'n,st,m,,,atu,,,. _ii__ _ _{ __ _ _lh,
Mhetalllsk: _nn, m.ynt, blod. e' _ % g.t _r _ c J _' .r '
. , _
s,n,,,v_,n0s.b__tb__g,papp,,�tn,'  _r ti___g_h4)
gr0nnsaker, sher_liknende.
barnebIeier.
_Overdrev_etVannb,handli,gmed NBJDnSlKA_lGISKOMMENrARERP ALlf_RIrEAIfR TOTAlPOENG l50)
natriumklorid. kalsiumklorid eller
magnesiumsuHat m,m. .
; .Edd;k s_fron s_r b;ttgr _POen__U!dg
' '.. ' . ' Q4 5O poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer hreves.
grunnsmak. A_oslasJoner t_l : , .. . . . .
;ks rg 35 43 POe,g_ TYPerIktIB_ VISSe tlltak fOr fOrbgdrlnger 4an gJ0,eS_
' . 28-34 paeng: Gadtakbar i typeriktighet. men krever farbedringer.
SWve_l: R�tne  egg_ tente fY_ntlkker. . . . . .
ip_dum fra v;_g ._nfammgr 20-27 POeng_ MangglfUll I fOrhOld t_l _Per_kt_,het_ Mange t_ltak kreVeS-
. . . ' <20 poeng: Prablematisk. defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
avhenBlg aV 0ærlnBttempetatUr.



__k__ ms_J_d flgl _____D__\___>_hb___\______lh_____ho___l__wg_t_______\l_?tt_ol_dd__b___s_?%___ l____v>_________%_____4\_ _____1_l_00 _(2(5)_)\_

____, OmmerS Jem_

KOnkunanse B|y__gtsk_e

MERKt. Konkurransehlasse . ' ' Øltyii_e
Alle bry_ shal gis hommentargr r _ ' n
. . . DOmnnef(naVnJ cJ1_ _, _ i _ Dato cg
_a alle krltetlet. Kommentarene _
skal være konstruktive og fokusere _mmg,kva_.,_kasJ-on (k ,, ,,
p�  forbedringer. Grunn til trekk i _ bo .
ogn skal dokumgnt Or _gg CP SHBF Annen lkke ektamIngrt

Bruk f_lgende mengdeord for Bie_holder IkVss o_ _pc ogN//ingsgr0d, hommenrer cv. a,,iXJ
aroma Og smak: Ty_E._ __ass(laskg _ o pn.(taske _ o gok, _omm,,t,,..
ln Ben: Under deteksJ'onsgrense. FyLL_NGsGRAD.' 0 Lav _ _Normal _ o Hgy _ 0 T;_ toppgn ' _
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
Mgrkbat_Kankjgnnggmngt o dgf atP0en_
:. . ' ArOma / BOu9uet lmO/t, hum/e, esrerc, /cno/er og andre aromoert o l1s)
et med pa a deflnere aromaen ellgr
smakgn. B__'kri,gls__ _ _rom_ 4_ mA___mu So_ \\s_ __
TYdefig=KiennergOdtemnet,Ogdet d _ _ _ ar_ hJr_ _-M�  __ 5 , __ _ S r\_
er en viktig eller av_'_rende rolle i j_ ._ __ -
def,,ngrgaromagn _l k _d_ ____ _ O_ _e S r_ V__. ____
Kra,-,g,,,,g,,g,g_,g___a__._;oma _h 4_ _o._ _;_ __a_,_,__,
ellersmak,ogdeterenav_ørende B_,,r_nne_rsg o,r,pkk; _;_ _r ___b oN____ __\_c_e
del av aroma- eller $makebildgf. , L
Dom_ngrgnde:K.gnngraromagllgr_ rt``_ _ _ n_Chi i ______0_4\__
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr g||gr -
smaker. UtSeende lhVss oV/argc og k/orhet, bcshriv skumJarge og -texsturJ _ (s)
FARGE: _ Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 RavIar_et l 0 Kobbgrfarget l 0 m_rk kobbgrfarget
Bggr f kl ' 0 R_dbrun/brun l 0 mgrk rgdbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 $o_ l l 0 Ro$a _ o R_dePSOr_r_n_er
_LARHn: _lar l o Let_ f_kgtg _ o middels t_kgtg _ o _raff;_ t_ke_e _ o uk_,, _ _ o pa_,'kle,
_etaldehyd_: Aroma av gr_nne epler, SKUM: ,
ot4test0'ærbiprodukt. _`
AlkdtDl; Etano_ _ andre h_yere smak (m,Jc, Num,g, bo,,,,g, p,,p,,mDk ,,,.J
alkoholer. Ofte varmgndg smak. _
_. . B___hri_!sp: 5_ci Nno_ __ __ Som _,___ o_ _:'_
n_g. nerpen gmUnn9i_e Se.
Diacq,sm0,JmarBa,;n,__,, _'e__. s__ _lJ _\_. b;__h__ , so m $ n__ _
sm_rkarame||,oftest_ærbiprodutrt \. _ \ _ _
. . . ' \`_ C21__S _ _a_ _ UC _ _.
kan OgSa Væte lnfekJOn.
Dnns_oimety_sulfidsgt_;gma:sk__ 1 _._ S r :___ _ ____,
aftest mang_,nd,�vdamp;ng  a_' - __ ; s _ av__., _ ; \\_,
v0rter, forsen nedkj_ling.
fenoll_: Medisin, plast, sprakende el-
lgdn;nBgasb;nd.r_yk,ngll;k. B_e_r_nne/'e ,rtnP_hh: _ r cg _:__\_Wg
E_g: Banan, bringeb_r, pære, eple. s m__ u
jordbær. tropisk frutct, osv.
GJ_r: G)ær i l0sning, _ær som har _
SptUkket. Fxisk f_lel_ t munnen (Xyss ov harbongrjng og kropp, p_. xommp,tp, m,nn/_/p/,gJ s
Klawfendisk: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. . , . .
. . Lgtt MgdlUm l FY dlg __Dmmgnt,r (ostr_ng_ns, oI_oho/_orme os_.J.
OtfraVannet OgmIkrOO_anltmet. _ARgoNERIN_.. oFlat oLav . els oH
L_det: SkunVka_, eksponering av o ov_g,ka,bone,f
dagsl_. Visse humlesorter kan gi
liknende karakt_gr. . . . . .
Andretllbakerne_IdlnBettllbly_ere_n( PnPtP//VUtderJng,/orslagtr/�rbcdr)ngprosV.J
_mlddel: Aceton. tynner. n . , . .
AlkohalerJfuset som oppsf�r  yed høyg_ _ G_ e _ ____ _ _ _
__ringstemperaturer.
__llisk: _nn, mynt, blod.
Otai_diit_: U_en, innesten%. gammel,
senere vin_s, bl_t b0lgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sher_liknende.
bameblgigr.satt_
:overdreV_et vannbehandling mgd NB_ DnsKA_ G/s Ko__fNrARER p_ A__E xA/nR/_A ToTALpoENG '
natriumk|orid, kalsiumklorjd g||gr
magnesiumsulfat m.m. .
wrJsmig,.edd;k sitron.$karp b;ttg, _POen__U!de
grunnsmak Ass�s.ras,ongr  t;_ ' 44-50 p0eng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringgr krgvgs.
melkgsyrg�__gfgdd,__  rg 35-43p0eng: Typeriktig.Vissetiltakforforbedringerhan_øres.
swve__, R_tne g_ fgntg _nt;kkg, 28-34 poeng: Godtakbar i tvperiktighet, men krever forbedringer.
B_,p,odumfrav_,ss�_ænfammgr  ' 2_27pOeng: Mangelfulliforholdtiltyperi4tighet.Mangetiltakkreves.
, . . ' _20 paeng: Problematisk, defgkt. Omfattendg forbgdringstilfak krgves
aV englg aV 0ærIngi_tgmpe,atUr. '
_i'D____1_n__1-(_J.t_



_6t_0_Aedlknnoh_o__gt/f_u_sels0_moppstarvgdh_yg Dt____T_F_ J_T_hl rk_A___J_F__(o____rnJ__ce_J1___/__oA__A_rfo_A_Jt__ _ lo9_ n

OmmerS Jema
_ n J__'?_'
_onkurranse _N B__ets kDde __ '
, /
_ KonkurrantekIassg _ % YPe _
. ._ ? _
AII_ b__ Skal Blt hOmm_ntatet _ommg, (n,vnJ A_Ml7C J1 ß_ _ Dato _l__ , i' _
pa all_ kriterier. Kommentarene
skal være konstruktive Og fOkusete oommg,_al;fika_;on (_yss ,vJ
p_ forbedringer, Grunn ti1 trekk i _ Norb_gg 0 BJ_cp 0 $HBF 0 Annen 0 Ikke eksaminert
poeng skal dokumenteres. _
B,uk f__gende mengdgo,d for Bgholdgr (_,yss ov type ogNIIingsgrad, kommenter gv, ovvikJ
groma og smak; TYpE; 0 Glasstlaske | 0 _ET-flaske | 0 Boks K_Ommen_or:
_nggn: undgr dgteks;onsgrense. FYLL_N_s_RAD.' V Lav | 0 NormaI l O __y | 0 Til toppen
Svak; Kan s�  vidt kjenne emnet. _0_ _poeni
merkbgr; Kan _;enne emnet, og det A,oma J Bouquef (m,Jc, hum Jg, gsrgrp, /pno_gr Dg ,ndrg orDmogrJ _% (ls)
er med p�  j definerg aromaen eller
B_etkrIvi_ke:
tmaken_ . ,, . , ,__ r_ , _.. _
Tydellg;KJenngrgodtemnet,ogdet 'Yle_:'_ _ '_ _' ___ ,
gr en v;ktig eller av�j,rende  roIIe i _
dgfinere aromaen eller smaken.
_raftig; KJ'enner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav_'_rende _B'or_nnelse ortrekk:
delavaroma.ellersmaksb;ldet. _%vJJc_ ___nJ ,___. w1_ t5___E. _;__ _i_' __e_r
oom_n,rg,dg.. ,J'gnngr a,oma g__gr ' ) ' _
smak av emnet s�  kraftig at det kIart _.
v;_ kamuf_ere andre aromaer e__er ,,,g,d, ,,yss ,,J,,,, ,g ,,,,N,,, bp,k,,', ,x,m_,,g, og .r,k,ru,J __` (st
tmaker. kobbg_arget
FARGE; 0 Lys halmgul | _ Halm&Ul | GYlden&Ul | Ravfat_et l KObbgrfat&et M_t
o R_brunJbrun _ o m_rk r_dbrunJm$rkebrun l 0 R_ds0rtJbrunsort l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R$d
Brgr_p__arkl_ring_r ,_RHET.. _,la,loL,,ta'k,tglom;ddg_st%kgt,to_,a_;gt%k,tg_ouk_ar_lopa_ik_g,
Acgtaldgmd;Aromaavgr_nneepler, SKUM: _ _J
oftest€jærbiprodutrt. ._
Akohol: Etano_ cg andrg h_yg,g Smak (m,J_, Num/g, b,J,n,p, grrp,sm,k osv.J _l_ (25t
alkoholer. _e varmende smak. Be,_r;,gr_g.
jgi_nt; Snerpende munnf_lelse. _.'
.,aoq_..sm,,Jma_a,_,,,__g, l___�J._  (_:_ t_C_) ,
sm_rkaramell, oftest gJ'ærbiprodukt.
kan ogs�  være infekjon.
0MS; DimeVsulfid, 5_tliB mais, k�l,
oftest manglende avdamping av
v_rter, for sen ned4j_ling.
Feriol1_; medisin, plast. sprakende el-
;ng, gasb;nd, r_yk, ne__ik. _Be"'ynne''e ,�'  "e'''' . . ,, . . ,. .
Es_,,:Banan.br;nggb_r,pgfe,gplg, __kLi_i__ _i,___.,__, _'_______ h.'TT 4,r_f_.'__ _
jordbær, tropisk frukt, osv. ___._N
_j_; Gjær i l_snin_ BJ_'ær som har ''
spr,kkA. Fyt;sk f_lelsg i munnen (kyss av _,,bongr;ng og Xropp, gv. XDmmenter munn/_Ig IseJ _ (5t
Klo,_lisk: KJ'emitk kOmbinaSJ'On aV sRopp; _ Lgtt_ l 0 mgdium | 0 Fyldig __omment_r (ostringens, aI_oho Ivorm_ Dsv.I:
klor fra vannet og mikrOOrganitmer. _RBoNER_NG; O F_at l 0 _v l 0 middgls l 0 H% 1
Lywlw_; Skun4katt, ekponering av o ovgtkarbong_
dagshe. Visse humlesorter kan gi _
liknende _ra_er, Andre t_lbakemeldinggr tll bmggg,gn (generg/I vurdering, JorsI,g tiIJDrbedringgr osv.J
_mldd_l_ PtetOnr _nnet_ _ _ _ _ _ __ r _. r_ 7 _ _t.. _ _
_ J_ 7 ____ _ __ t_
�jæringstemperaturer.
Me_llitk: _nn. mynt, blod.
_dert: Ugg_en, innesten%, gammel.
senere vin_s, bIai_ b,1gepapp, rjtne
gr_nnsaker, sherryliknende,
bamebleier.
_lt,Ov,,d,eve__vannbehand_;ngmed ,g.rDETs__GJs KoMhi_ENT_AREA__AL_EKRJnR_EA ToTAL_o_NG'3'- _sat
natriumklorid, kalsiumklorid elIer
magnesiumsulfa_ m.m._poen ,;de
ig_ Eddik_ Sit,On_ SkarP_ bitter __5_ _oeng. eksgpsJ_ong_t typer;kt:g. Lite g_ler ;ngen forbgdri
grunnsmak.AssosiasJ'onertil _ :. ._. ._ kf f b d _,n r_ n __ .-
._ r 35 43 POeng TYPe,_ ig ViSSe tl ta Or Or e r ge a BJ reS
Vreeele l Ye' . 2g-3qpogng;Godtakbarityperiktighet,menkreverforbedringer.
Svonnel: R�tne  eBB, tente Vrstl_er. _ . . , . . . m ,_
. . . 20 27 p0eng_ MangelfUll l fOr O tl tyPetl tlg et ange tl ta reVet'
BlPtOdUktfraVltte0ætttammetJ <2o o,,. p,Dblgmat;sk defgkt.omfatt,,d,forbgdrjngstiltakk,,v,s
avhengigav�jæringi_temperatur.  ' ' '

__r_Jnnl()lq-lN-__



__dBlelkdnhqgl omf_/_ _d k _______D_b%qn___d J__/r_lb__k__T__s_J_______l__dvw___4)h_(___oJ____l6b_(JJh__t_________/y(odJ_(______yg___ ___rg__/_______J4___/__ll4r_2J_%_4____s4_3J_/s$qd( )

Konkurranse B__ets kode
1
l KOnkUtran5eklaSse _ ItY_e

Alle b__ shal gis komm_ntare_r _mnne, (,o,,J , _ , _' ,a,o " Y Z _
p_ alle kr_terier. Kommentarene O"
skal være konstruktive og fokusere D, mg_,k,a__f_ka,Jon (kyss ovJ
p_ forbedringer. Grunn til trekh i a'0 No,b gg o gJcp o sHBF o Anng, o _kkg gksam,,,g_
poeng skal dokumenteres. Q_ __.___..__

gruk f_lgende mengdeord for Beholder (hyss av _pe og N/Iingsgrad, _ommentpr ev. av,iXJ
arOma og smak: TY_E_ 0 Glassflaske l 0 Pn-flaske oO,0 8oks ''. __ommgnJor;
lngen: Under deteksjonsgrense. FYLLlNG$GRAO: 0 Lav | 0 Normal | 0 H_y ppen '',.
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet ' ,
. ' 0__ _oenB
Metkbat_ Kan kJenne emnetr Og det Aroma J Bo_uqugt (ma/t Num/g pstprp _pno/pr og andrp or g 15
er med p_ > def_nere aromaen e__er . ' ' '_ _ _ ?
smakgn. B_g_klJ_iJt_: ____ __ _ / __l1 _
Tydelig:Kjennergodtemnet,ogdet , _ ___ h_ 4th_ a' _ __
er en viktig eller av__rende rolle i _
. l10_ h __
eflnere atOmagn ellgr smakgn. -
Kraft_g: KJ'enner emnet klart i aroma
eller smak, og det er en av_,rende Bgor_nnersi or rrikk;
dgl av aroma- gllgr sma_5bi|dgf._ __ -
. , _ _ __ _ iJ _ C _ 4 d
DOmtnetende: KJenner arOma eller
smak av gmngf s_ kraffig at dgt klart _ry_ e1_ ' c_O tih_ _
vil kamuflgrg andrg aromagr g||er . __
Utseende (Xyss ovfarge og hlarhpt, beshrrv shum/orge og tekstur) _ (5)
smaker.
fARGE: 0 Lys halmgul l _almgu1 | 0 Gyldequl l 0 Ravfarget l 0 xobberfarget l 0 m$rk kobberfarget
, 0 R_dbrun/brun l 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsor1 _ O sort I l O Rosa l 0 R_
e_re_SOrkl8CIn_er _LARHn: slar oLettt_kete om;ddelst_kgtg o_raff; t_kgtg ouklar opa_;k_er
_ldehyd; Aroma av grgnng gpler, S_UM:
. . _r m
Oftett_ætblprOdUkt. 0
AIkdhol: Etanot qg andre h%ere smak (mo/t, _umrg, bolonsg, grfprsmak osv.J (2s)
a 0 0''' 'Va'm'n ''ma ' B_e1_r;_eJ1e; r_ __J _ _ __ _ l__r ' 4
_n Bem' Snerpende munnf0lelse
' . ' _l_ _ _ .
_aC :Sm_r marB_ar.lngll.gr l _ __ _ __ _ _L __.
sm_rkaramell.oftest_ærb_prDdum, _._ (4 __ , _r,___,._
kan ogs_ være infekjon. _ J '
DMS: 0imely1sulfid. søtlig, mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj,ling.
fenoli_: Medisin, plast. sprakende el-
',n b, d k __,k B''_r_nne/s_ ortrekk;
'gaS ln '.t0Y 'ne l ' _ _
Esii_e:Banan,br_ngebær,pære,eple. J_ F; _/_ _ _t_c _, a _yLA,c __
J'Ordbær_ trOPiSk frUkt_ OSV-
GJ__ 4j_r i løsninB _'ær som har __
sprukket. F_|sk f_lel_ ; munnen (kyss ov xarbonpr;ng og hlopp, pv. Xommpntpr munnrøJg JspJ _t (5)
Klarafenol1_; Kjgmi5k kombinaejon av . , . .
. . KROPP. tt MedIUM l FYIdl_ . _Ommgntor fDstrJngens, D/kOhoJvorm_ osv,J;
klorfravannetogm_kroa_an_smer. _ARgoNER_NG. of_atloLav oa_0m.,ddelsl_H_yl ,_
L__det: Skun4katt, ek5ponering av ' o ove,karbongrt
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngndg karaktgr. _ - , - .
. An fe t a e_ Inget tl ry_eren gP,etp// vUldgltn_, fOr5_/00 tI//OtbPdtIngPl Otv.J
__|ddel: Aceton. tynner. _ _
A_koholg,Jfusgl som oppst_r vgd h,yg _ _' _' c _ _ r_ _ O _ r_ i_l r_ _
0_rin_tgMPeratUt't. ii__ __n__ d 1__ _ A __ ___ _. i _
_ll-_k: Tinn. mynt, blod. / - _ '
o_dert; u n __nngsten ammg_ ii_ / X_ _ _ _ C ..
senere vin0s. bl0t b0lgepapp. r_tne
gr0nnsaker, sher_liknende,
bamebleier.
Salt_: OVerdrevet vannbehandling med NB.J DEr slw_L G/s KommfNrAAfA p_ A_Lf KA/nR/_R ToTALpoENG ' 5o
natriumklorid, kalsiumkIorid eller
magnesiumsutfat m.m. .
wrJsm;g. Edd;k s;fron $karp b;ttg, _POen___U!de
' '.. ' . ' 44-SO poeng: _ksepsJ'onelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer krev_es.
grUnnSmak. AssOSlaSJOnet tll _ . , . . .
melkgs rggllgrgdd;ks rg 3593p0eng. Typerikt_g-V_sset_ltakforforbedringerkangJ_res.
s . ' 28 34 poeng' Godtakbar i typeriktighet. men krever forbedringer.
_l. R_tne egg_, tente fyntikker. -_ ' . . . . .
g . . 20 27 poeng' Mangelfull l fOrhOld t|l 1yper|kt_ghet. Mange t_ltak kreves.
iptO U fa Vltte _æt StamMgr. ' . .
. . . <20 poeng: Problematisk, defekt. Omfattende _orbedrlngstl|fak krgvgs.
aVhgnglg aV _ætlngstemperatur.
_ir_.i_m 2OIi_O.1-I_I



_Tmoq_D_m1agn_æsrkagJ__sm___kft_pgrJ_ b dldlm D_____ _$_gJh___h_J____11w__oc3__t _ o_ _o_l__f_ _0_______bbam_3tf_5_4(____5)_

Konkurranse_ B_BBe_1skOdg

_ Konkurransgklasse _ _ttYPe

AIIe b__ Skal _iS k0mMentafet Dommg, (n,,,J _ _. n o. o _ Dato '
p�  alle hrlterier. Kommentarene
skal v,re konstruktive og fakusere Domnner_a_;f;ka,Jon (xyss ovJ
p_ forbedringer. Grunn tiI trekk i _ Norbrygg o gJcp 0 sHBF 0 Anngn 0 Ikke eksaminert
poeng s4al dokumenteres- __, __ __ __ ____ __ ___ __
B_uk f$_ggndg mengdeord fof Beholder (kryss ov type ogN/Iingsgrad, kommenter ev. avvikJ
a,oma og ,mah; TypE; o G_a,,f_a$k, _ o pn.r_a,k4 _gr_Boks _KommPnJor;
_,gg,, u,dg, dg,gk,J',,,g,g,sg. FyLLING$GRAD; o L,, _ o Norma_ _ o H,v __ T;_ toppen
S_ak: Kan s_ vidt kJenne eMngt_ _0a jpoeng
_tkbar__an ignngeMnetr0g et AronnaJBauque_t(ma/t,humIe,estere,/eno Iel09andrP0lDM0PrJ
er mgd p_ _ dgn_ngrg aromaen gller , . . __ imr_ o (L
k,,. B_e'hr'_e's' '5vq)_ miAtVD. m_/ 4 _ . '
'__g,.,g..,J,g,,g,god,gm,g,,ogdg, _c.___vv _lWl01_ aJ __ w__. S_c_h o mcL(.
erenviktigellerav_,renderallei�  5v__ _reL_I _y1l__i
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenneremnet klart i aroma
eller smak. og det er en av_,rende _B_or_nne/se or trehh:
dg'aVa'0ma-e'".,'mak'b''d''' _'Y _ 4'___ Li__ _ mWtp_
D0mlnere_ndg: KJenngt ar0ma e ef
smak av emnet s�  kraftig at det klart _
Vil kamUflere andre ar0maer ellef utseendg (_yss ov/arge og h/arher, beskriv skumfarge og -teksturJ (St
smaker. . .
FARGE. 0 Lvs halmgul l Halmgul l GyldengUl l RaVfatBet l K0bbef at B_t l M$fk k0, atB_4t
o R_dbrunJbrun _ o m_rk r,dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsort_runsort l 0 sort 1 l 0 Rosa l 0 R$d
Bggrgp$forkl8ringer _LA_R_n., _ __ar _ o Lgtt ta,kete _ o m.,ddels ta_kgtg _ o _,aft,,g t_kete _ o ukla, _ _ o part;kler
_gt_a_gh_yd: Aroma av gr_nne gplgr, SKUM:
. . 0 _ __
oftett gJærblprOdUkt.
A_1; Etano1 og andre h%ere smak (m,/t, Num/g, ba_ansg, grrersmak osv.J l25)
alkoholer.ONtevarmendesmak.
_t_ng_. s,,,pg,dg m,,,f,_,_sg _BP''t1vP''P_ _ _ __ PM_Smq _ _ _O'
' ,,/ma,a,,,, ,__g, - _' 4__ . T4lD_ri4_ __ _ íf7d_ _' '
Sm_r r.ame_:eSt__riPr0U ' _5 S ___ l % r__ _ _'
kan o sa v_rg _nfgk_on. . I
.. ,.,mgty1,,_f.,d. e,t_.,g, ma.,s, ,_,. Rr_ __ _ ,
Oftest manglende avdamping av
vgrter. for sen nedkJ'øling.
_noli_; Medisin, plast, sprakende el-
.,n asb,,nd rø k ngl__,k _B'_runnPJsP ortrekk:
'En_'d_,_..,'a,a,.bi.,,gY,_,,,pæ,g,gp,,, _tt _ 1W_ . ___cJ_ ___ _-st__
jordbær, trDpisk frum, asv. ' _ .. . , r 0_q
:_.ær;__sn;n .æ,somhar 0 n 0
spNkkgt. F_isk følgtse _ munnen (Xyss av harbonering og hropp, ev. xomm_nter munnJ%/e/seJ _ (5t
K_orOfeno_i_; K;em;sk komb;nas;on av _Ropp.. _ Lett _ o med_,,m _ o Fv_d',g Kommpn,,, (,,,,,',gpns, ,J_ohorv,,mg os,.),
klorfravanne'ogmikroo_anismer- _ARBoNeR,NG.. oFla,_o La,__m;dd,_,loH,y__
L_Widet: SkunNkatt. eksponering av o _erkarbonert
dagslvs. Vitse humlesorter kan gi _
liknendekarakter. And_etilbakgmg_ldingerfllbrygg_ergn(ggnereIIvurderin_,JDrs/ogti/Jorbedringcrosv.J
_lddie_l:Ace_ton.tynner.
A.lkoh. olerJfusel som op_t�r  ved h,Ye l(
_ær_ngstempera_u,er. T__nr _ SWWi U
_llts_: _nn, mynt, blod.
O_1cBrt: U_en, innesten%, gammel,
senere vin,s. bløt b_lgepapp, r_tne
grønnsaker, sherryliknende,
bamebleier.
_tr_: Overdreve_t vannbehandling med NB! Dns_l Gls KoJvi__EN_AAER __ AlLE KA/TERlfA ToTALp
natriumk|orid, kalsiumklorid e||er
magnesiumsu_at m.m, pogn_, ,u;
: Eddik. sitron, Skarp. bitter . "" ,
., 44 50 pOeng, EkSepSJ0nelt _Detiktig. Lite e et inggn 0, g tinger teVeS.
grunnsmak.ASSasla,JDnertil 35.q3 oen, T gr;kt_ vissgt;_takforforbedr;n erkan .gres
melkesyre eller eddiksyre. _ : ', .. . '.
. . . 2834p0enB. G0dtakbatl.tY_e,lktlg.het.m.en. reVer 0t e ,.lnBet
tWVe_l.R�tneg__tgntg_ßtlkke,  eo_27 . _full,forho_df,_f er,kt, hgt,man gt,lfakkrgvg,.
Biprodukt fra vi_e _-_ntammer, , ._ k k
. . , <20 pOeng, Pt0blematiSk, defekt. 0m atten e 0t g ringStl ta teVeS.
avheng_g av gJær_n__mperatur.
\:er1__n 2U__1_0_-_,_1



__m_0l_tk_b s_kJ%d g flld ____DA__d_ _l___b_kthg_____ldtt_h_JJvr__lb____________(_(_\lw__p//__ _d _gbJ _%__g______ptpz______tt___l______h_

Kankurranse B__ets kode

mERKl. Konkurranseklasse ' ' _ltyii_g

Alle bry_ shal g_s hommentarer D r 0 __ g _ n _
Ommer (nOvnJ _ 0 e ' __ DatO '
_ alle kf_tetter. KOmmentarene
skal være k0nstruktive Dg fokusere Domme,_val,_t_ka,Jon (xyss ovJ
p% forbedringer. Grunn til trekk i _rb_gg o gJcp o $HBF o Anngn o tkkg gksam_,ng_
poeng skal dokumenteres, ______, ______ _ __ _ ,_ , _ , ,

Bruk f_lgende mengdeotd for Beholder Ikryss ov type og _I/ingsgrod, kommenter ev. ovviXt
arama ag smak: TYpE; 0 Glassflaske l 0 pn-flaske l &8oks _Komm,n_or_
Ing_n: Under deteksjonsgrense. FYLLINGSGRAD: 0 Lav | 0 Normal 1 0 H_v l _Til toppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet
. . ' __a __oen_
e ar'Kan JenneemnetJOg et AromaJBouquetlma/t,hum/e,estere,feno/erogandrearomaerJ ___(15)
er med p�  _ definere aromaen eller _ . , '
smakgn. B__shriv_/s_: __ , R , PC_ Ov_ _ _ _A
Tydel1g:_;ennergodtemnet.ogdet ____ aq _ri__g_aU_, S ___ wo__ CK_
ere,nv;m;gel_eravg;ørendero__e;�  _u m __ _m _-' b_0,s__ , .A ___ _o
def_nere aromaen e__er smaken.O ' '' ^_J__
Kraftlg: Kjenner emnet klart i arama
e__ersmak.ogdeterenavg;ørende _8,,,,nrDrs, ,,c,,__, f_ ____ gs_ii__ og _r. _;__
del av aroma- eller smaksbildet. _
Dominetgndg; _.gnngr aroma gllgr r_cv__ m�  V
smak av emnet s% kraftig at det klart
vil kamuflgrg andre aromagr gllgr . _
Utseende(krys_sovforgeogk/arhet,beskrJ_shum_argeog tehsturJ lS)
smaker.
FARGE: _Lys ha gul l _ Halmgul l 0 Gyldengul l 0 RavIarget l 0 _obberfarget l 0 m_rk kobberfarget
B . 0 R_dbrunJbrun l 0 mgrk r_dbrunJm_rkebrun l 0 RgdsortJbrunsort | 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
e_te_SFOrhl8tln_er _LAR_n: g_1a, oLettt_kgte om;ddelst_kete o_,a(t; t%kgtg ouklar opart;k_e,
__aldghyd;Aromaavgr_nnggp_gr, s_um:__,__
oftest�jærbiprodum.
AkOhOl: E_nOl og andre h%ere smak (ma/c, humlp, ba Jansp, prtgrsma_ os_.J 0 (25)
alkoholer. O4e varmgndg smak. . _
. B__Ihltv,Jt,_ S___ _ S_ ___ S_Ci_ 4Jr_ S6t1 \. _
ngiwt. nerpgn emUnn_e Se. ,
_acq,smør/margar;ngll,, __' ___ Sm__ __ ___ b_$___ c __S u___ '__
sm_rkaramell,aftest�jærbiprodukt,  _'_.__ $n__ __ _uh__ __ _0_ \_s__ a
kan ogs_ være infehsJ'on, v ,
_ms:D,,mg1y_sulf,,d,s_fl,, ma.,s,k__._ )fU_ _r5_h
CYtest manglende avdamping av
vørter. for sen nedkj0ling.
Fenol'_k: Medi5in, plast. sprakende el- _ ,
Igdn;ng,gasb;nd,r_yk,ngllik. _B'OlUnn,/t, ,rtrPhh: l_ _ _ CVJh7_ O \ $_
Est_ere_: Banan, bringebær, pære, eple,
jordb_r, tropisk frukt, osv.
Gjær: Gjær i l_sning, __r sam har ___"
sPrukket- Fys__sk f_lelse i munn_n (hyss av Xorbonering Dg Xropp, cv. hommenrer munnf_Ie/seJ _ (5)
m__k: Kjemisk kombinasJ'on av _Ropp.. _gtt _ o med_,um _ o Fyld,_g ,Dmmgn,a, (,,J,,.,gg,, ,/kohoJ,,,mg osv J.
klorfravannetagmiktDo_anismer. _ARBoNERIN_., oFlat__Lav_om,,dde_,loHgyl _'''
L_0t: SkunkJkatt, ekspanering av o _e,karbonert
dagsly5. Visse humlesorter kan gi
liknende karah1gr, _ , , ,
n t_ t a eme n_et tl __eten gPnPtP vUf Prtng, OJsIo9 CJ/fO_CdrJnger OSv.J
L%e_mlddel: Aceton, 1ynner. _ ,
A_koho_grJfusgleomoppsf_rvgdh_yg' \ C"_0_ ,m__4h\_\.
0'_ringttgmpgtatUter_ _ \$ _ _ 4 _ S .
Mhe_ll'_k: Tinn, mynt. blod.
O_dAt: UggR_n. innestengt, gammel,
senere vin_s, bl_t b0lgepapp, r_tne
grønnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Sa_:OVerdrevetvannbehandlingmed NBJDnsKALG/s KommENrAAEAp_A_LEKRJrfAJEA ToTAupoEN_ . (so)
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsutfat m.m. .
sur/sm_g. Edd;k s;fron $karp bittgr _POen__U!d_
- ' . ' . ' 44-50 poeng: EksepsJ'onelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves,
gtUnntmak. A_OSiaSJOnettlI . , .
mglkgs rg_ gl_gr gdd;_ rg 35 43 p0eng. Typeriktig. Visse tiltak for forbedr_nger kan _'_res.
svove__. R_tng g tgnfg_rst;kkgr 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
B. ' '. ' 20-27 poeng: Mangelfutt i forhald til typeriktighet. mange tiltak kreves.
lprO Ukt fra ViUe _æntammer, . . .
. . . _20 pOeng: ProbIRmatlsk, defekt. Omfattende forbedr_ngst_ltak krevgs.
aV englg aV _ærlngStemperatUr.
\'_r_.__n_ _,n!J_O_-!_



__sAtmattq_knggngm /d k _lllk __ ___7L_/__e9u___fk__t49_ o _o___ fJo__JA_v____ x____ (s)

`_' _' ' DOmm%rS J%m_

_ _( g,sk_, ___,_ )__
KonkUnanSe _ __

a,s, __ _,,,g_'Iii_
' _ _
Allebry_skalgl_kommentare_r 0ommR_,(n,v,J ___$ JNl_ __R_RV 0ato_I_ O
p_ alle kriter)er. Kommentarene
skal være kDnstruktive og fOkusere Dommgrmal_i_s)on (kyss ov)
p�  forbgdringer. Grunn til trekk i _ Norbrygg o gJcp o s_gf 0 Annen 0 lkke eksaminert
poeng skal dokumenteres. _,___ __ ,___ , _,_, _ _ ___ '_' _
ruk f%__ende mgngdeord for Beholdgr (hyss av type og Jy_IIingsgrad, kommentcr gv. ovviht
afoma og smak; Type.' 0 Glassflaske | 0 pn-fla$ke l 0 Baks . _KommentDr;
_n_gn; under dgtgks;onsgrgnsg. FyLL_NGxRAo; O Lav l _ Normal l 0 H0y l 0 Til toppen
Svak; Kan s_ vidt kJ'enne emnet, _0a ' poeng
mgrtcbat;Kankjenneemnet,ogdet AromaJBouqugt(m,Jr,h,m/g,pstgrg,/pno_grogondrgaromoprJ _l15)
er med p_ _ definere aromaen eller Bg,_,;v,Js,.
_,'
'. d _ ___-_;, 5_ _ __-_'__T i_AK l__5_
TYdglt__ KJenngr gOdt emnet_ OB et ' " _ ' ' 7
er gn viktig e|ler avgJ'_rende rolle i �
dgfingfg aromaen eller smaken.
Kraftfg: Kjenner emnet klart i aroma
gllgrsmak,ogdeterenavgJ'0rende _8''or_nne/sg ortrekh:
de1 avaroma-ellersmaksbildet. ,_ ''r_ A__v__';_J_ _,AvJ___ JV1Al_ ;'i_, ______ _'' :Tr __ Ap_. .4_r____c, ___
. I_ "' _ ' t _
DOmlngtgnde_ KJenngr ar0ma g er
tmak av gmngt s_ kraftig at det klart _._r
VilkamUflereandrearOMaere er u_seende(kryssovJargpogh/orhgt,beskrivskum_argeog-tgksturt
smaker, o k bb _
FARGE: 0 lys haImgul l % Halmgul l 0 Gyldengul l RaVfatB,t I KObbe_tfarget l M0tk 0 _ arB__t
o R_dbrunJbrun 1 o m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsort/brunsort l 0 Sort l l 0 ROsa l 0 R_d
Begrepsforkl_ringer H,RHn.. gH1a,loL,,t_kg,,lom_,dd,_s__k,t,_o_,aft;gt%kg_glouklar1lopart;kler
_ld_; Aroma av grgnng gplgr, SKUm; - '
. . /
oftettgJærbIptOdUkt,
A_hol, E_anol og andrg h%grg smak (ma_r, Jt,mJp, b,/,,sg, pttgrsm,k osv.J (2s)
alkoholer. CYte varmende smak. Bg,k,;vg_sg.
; $ngrpgnde munnfølelse. _. '
. . f_,r_,i ._'__i _`__ _4i_ _ ì
D|acy_: Sm_t matgatln e ef ` /
sm_r*aramell, oftest �jærbiprodukt,
kan ogs_ være infekjon.
DMS; Dimg1yIsulfid, s_tlig. mais, k_l.
0ftest manglende avdamping av
vgrter, far sen nedkj_ling.
Femolbk: Medisin. plast, sprakende e1-
. . . _8_or_nne/s_ ortrekk;
lednlnB ga5bIn, _Y. ne l. . n
En__g..Banan br;n ebær pærg gple _'_r _ir'_. A _prA_D__(_Ct_
' B ' ' ' / ' t
jordbær, tropisk frukt, osv-
Gjæf: Gj_r i l_sning. �jær  som har
sprukket. F_isk følelse_ l munnen (kyss ov korboner;ng og kropp, pv. kommcnter munnf_/c/set _ (5)
m_nOll_: KJemiSk kOMbinatJOn aV HRopp._ _ Lett l 0 med;um l 0 Fv|dig _Kommpntor (0str;ngens, aIXohoIvorm_ osv.t;
klorfravannetogmikroo_anismer- _ARBoNERING; OFlatto Lav_0midde_slOH_yl
L__det: Skun4katt, eksponering av 0 _grkarbongrt
dagslvs. Visse humlesorter kan gi _
liknendekaraktet, Andrgt1lbakenneId_n_ert_lb__gren(generc/Ivurdgring,JorsIogriIforbgdringerosv.t
__iddel:Aceton._nner. __ ,_ g' __ _ f_Jv_ _(.. _Nf 5_t, _,i,_cv_ 't ?: __c'_.„_;g'N_,
AIkoholerJfusel som op_t�r  ved h_ye _ _. _ '_ ' '
gJ,ær,,ngstempg,a,urgr. __ Ç ;.L„_, C,_% .._, U,
_llltk; _nn, mynt, blod.
0ksldert: U_en, innesten_, gammel,
senere vings. bl0t b_lgepapp, r%tne
grgnnsaker, sherryliknende,
bamebleier.
Satr_: Overdrevet vannbehandling med NB._ DnslKA__ G_s KoNi_Ni_ENrAAEA p_ AllE _AlnAI_R TOTAL_oENG (5a)
natriumklorid. kalsiumklorid eller
magnesium5utfat m.m. poen , u_de
Sur/s_ig_ Eddik, sitron. Skarp, bitter aq.s_'_Dgng. Ekseps;onglt _per;kt;g L;tg gllgr ;nggn forbedr,,nger krgvgs.
grunnsmak.Asosiasjonertil 3s_q3 ogn: Typgr;kf; v;ssgt;_takio,forbgdr;nggrkan___,gs
melkesvreellereddiksyre. eg_3q ogn: Godtakbai., gr.,kf., hgt me, krgverforbgdr.,ng�r
_l: R_tne e_. tente Vntikker. 2o.2J pogng: mangelfu__ ; forhold t;_ _ypg,;kt;ghgf mangg t.,_tak kigvgs.
Biproduktfravisse&iærstammer, <2opogng.' problgmat;sk dgfgkf omfatt_endgf�rbgdr;ngst;_takkrgvgs.
avhengig av _aeringstemperatur. ' ' -
_'_'ri__)n =u=_-l).1_=J



____ d __ _ D__eNtqgtly_ptp_ __e1t4__k_J$ ___sJm___ta___sm\dg____ch___ tt_____3_(2ps)

` _'_''o,i.

Konkunanse B__PtSkOde

_onkur,ansek_atse _ltypg O

e __5aglS Ommen Rt 0om_rlnavnt _00 0 nooo_oo_-O0 0atO
p_ alle k__erier. Kommentarene
skal være konstruktive oB fokusere Dommg,_al;f;ka_)on (hyss avJ
p_ forbedringef. Grunn til trekk i _Nofb_gg o gJcp 0 sHgF 0 Annen 0 Ikke gksaminert
poeng skal dokumenteres. _,_,_ , ,__ __, _ _ _ ______ ___
Bruk f__gende mengdgord for 8e_holder Ihyss ov type ogN//ingsgrad, hommenter ev. ovviXJ
aroma og 5mak; Type.' 0 Glassflaske l 0 Pn-flaske l Baks K_omment_r;
_,g,,..u,dg,dgt,ks:o,eg,g,se. FyLL_NGsGRAD., oLav__Norma_loH_ylO_1toppen
Sva_: Kan t�  vidt kJenne emnet, _0_ , _oeng
mer*bar_ Kan kienne emnet, og det A,oma J Bouqugt (m,rr, humre, esrcre, Jeno Jerog andre aromacrJ _ (1st
ermedp��definerearomaeneller  , x.,. _ v4_ % ut4_ iiJr_cym__
smaken. __ - '
T,d,_',g.._:g,,g,godt,m,gt,ogd,t ___5_x__ _J ar__n_ Ri7l_r . _
ergnViktiBelletaVgi_ren etO gia ___ yJy1_____
dgfinerg aromaen eller smaken.
_raftlg: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgJ',rende _,gor_nnel__ or1rgkk:
d'_ a: a'Oma- '_!'. ' 'mak'b'''d''' SVvt_K _m_ _ _ _CC'
Donn1ner,nde: KJenner aroma eller
5mak av emnet s_ kraftig at det klart _
viI kamuf_e'e andre arOmaer e''e' u__nde (kryss a__arge og xrorher, beshr;vsxum/arge og -rcksrurJ _ ls)
smaker.
fARGE; Lys halmgul | 0 Halmgul l 0 Gylden_ul | 0 Ravfarget l 0 Kabberfarget l 0 m_rk _Obbetf_atget
0 RgdbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsort/brunsort 1 0 Sort l l 0 Rosa l 0 R0d
Begreps Forkl8ringer ,,RHn.. _,_a,_oL,,,_k,,,lom_,ddglstak,_,loH,a__,gt_k,,,_oukla,__opa,_,'k_,,
__deNyd_; Aroma av gr,nne ep_er, ssum: _i_ $_u s _
oft_gs,_.,rb_.,p,od,kt_. _ O_iWCtt _OO Oo _,_
Akohol: Etanol Og andre h%ere Smak (ma/t, humle, bo Ianse, ettersmOX Osv-J
alkoho_er.Oftevarmendesmak. ,g,k,,.,,,,,.. '__% __ _ __t _'_.
_ngem: $ngrpgnde munnf_lelse, _ J
D;_y: sm,r/margarin eller ßvq _ p_p .
sm_rkaramell,oftest__rbiproduh1, sv_ _ %_c - _elt_ _
kan o__ v_re infeksjon.
0MS_ Dimetyl5ulf_d, s_tli_ mais. k�l,
0ftest manglende avdamping av
v_rter, hr sen nedkJ'_ling.
fenoli_: medisin, plast, sprakende el- .
_gdn_,ng,gasb_,,d,r_yk,,gll;k. _Bporynn_J'e or'rgkh-
Est_ere_: _nan, br;ngebær, pære, eple, _ _ _.__ _ r p_ p.
jordb,r, tropisk fruts, osv.
GI_r: Gjær i l_sning, �j_r  som har _
sprukkgt. F_isk f_lelse i munnen (kyss av karbonering og kropp, ev_ Xommenter munn/_/e/seJ (5)
KloiOfenoli_: Kjemisk kombinasion av _Ropp.. o _,,, _ _ med;um _ o Fy_d;g K_ommp,,o, (,s,,,',g,,s, ,rkoho/,,,mg osv.J;
klorfravannet OgmiklD0rB_anismer. _ARgoNeRING; o F_at_o Lav__midde_slOH%_
tys_det: SkunNkatt, ekspOnerinB aV 0 _grkarbonert
dagsly5, Vi55e humlesorter kan gi _
liknendekarakter- And,etllbakenneIding,rt1lb__ergn(genere//vurdcring,�rs/agtiI/orbcdringerosv.t
__mIddel_: Aceton, tvnner.
AIkaholerJfusel som oppst�r  ved hØye .
,',,',,gstgmpg,at,,e,. __ r _ng _r r s_ cw ç _ )-,_`
Me_ll_k: _nn. mYnt. blOd. nJ _0`_ min_ __ c_ct_m _ o _' .,0
0tai_dAt: Ugg_en, innestengt. gammel,
sg,g,gv_,,,,,b_,tb,_ggpapp,,__,g _ 5m_h_ 4t^tc_ _.bW11 _ _ eJr_
,,,,,s,kg,, ,h,,,_;k,g,dg, , __. g o oci_ _l t
barngbleier.
Sa_:ONe,d,ev_gtVannbehandlinBmed NBJDnS_LGISKOMMENrARERP ALlE_RIrEAIfR TOTA_OENG l50)
natriumklorid, ka|siumklorid eller
magnesiumsutfat m.m. .
; .Edd;k s;tron skar b;ffgr _PO,n__U!de
' '.. ' . ' 4Q-5O poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller i.ngen forbedringer kreves.
grUnnSmak_ASS0tlaSJOnertll ogn. T g,;kf; vi,,gt;ltakfo,fo,bgd,,n grkan _ rgs
melkesyre eller eddiksyre- _ : '. .. . '
.. . 28 34 p0eng. GOdta4bat l _Dgrl tlg et, m.en reVer fOtbedrlnger.
SV0iR_l_Ratnee_tente_ßtlk4er_ ,. ma, ,lf,llifo,holdf;lt g,,kt_ hgt ma, gf,_ltakk,,vgs
Biprodukt fra vlue __rstammer, . ' - '
. . . <20 p0eng. PrObIRMatitk, de ekt. Om atten g fOrbedrinBStiltak kteVeS.
avheng_g av _ær_ngstemperatur.
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_',,,___..,,,i' ' DOmmerS Je_

Kon_u,ta_ntg BrY_BIC_etskOde

___
t Konkurran_klatse

Alle b__ shal gis kommentatet 0omnner (n,vnJ Dato
p�  alle kriter1er. Kommentarene
skal v_re konStfUktiVe OB fOkUSe,e 0o_, orkvallfikasjon (kyss oVJ
_ forbedr;nggr. Gru,n f;_ trekk ; ,o No,b o gJcp o sHgF 0 AnngnO lkke eksaminerl_
pogng skal dokumenteres. _, ,_, __ _, __ _, __ _ _ '"" _" " _" __ " _
Beholdg, (kryss av ypp ogxJ/;ngsgrad, kommenter cv. ovvihJ
Bruk f_l_ende men_deOt Ot .
aroma og smak. TypE._ 0 _la$sIlaske l 0 Pn-flaske l _oks : KOmmentor_
,,,,.. u,dg, dg,�k,J.o,sg,g,sg.  Fy___NGs_RAD.. o Lav __o'ma_ _ o H_y _ o Ti1 to_Pen ,
Svak;Kans_vidtkJ'enneemnet. 0a Pai"_
Metkbat_ Kan kJ'.gnne gmngt_ Og et Aroma J Bouq et IMO/t, hUMIe_ pStCre_
gr med p% _ dgf_ngrg aromagn g1ler /t _ __ 6 _ ____c(__
BeIhri_else; _ _ h ___ W Ph 4 t _ i
smaken. _ 0 -
Tydg__g; _;gnngr godt gmngt, og dgt _ O , l o Vl
er gn vikt;g eller av__rende rolle i _ '
dgfinere aromaen eller smaken.
"taft-'B''K'""n'"mn''k!a':''a'O_a , ,, ,g ,,,,g,x.. ___ _ _4_ _' _,__,'' _
gllerSMa JOg etetenaV_0ren e __ nnet _ / ,
'laVa'Oma-e "'Ma ' '' et' _r_ A_ 4 l _ .
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart _ .
vil kamuflgrg andrg aromaer eller uftggnde (k_s ovfo,gg og krofNgf, bgskr_'vskum/argg og -tgksfurJ _ . _ lS)
Smaker' fAR_E. _ Lys halmgul _ o Halmgul _ o Gvldengul l 0 Ravfar Bet l 0 _obberfarget l 0 M_rk kObbetf_6IBet
' o R_dbrunJbrun _ o m_,k ,,dbru,Jm_rkebrun 1 0 R,dsort/brunsort l 0 Sort l l 0 Ra$a l 0 R_d
Begreps_orkl8rin_er __RHn.. ___ar 1 o Lgtt t_kete l 0 m;ddels ii_kete l 0 Kra It;g takete l 0 Uklar l l 0 Partikler
%ia_ldghyd.. Aroma av gr,n,e gpler, s_um; __LDn_
a_esf__æ_ipT`Ddu_- Z 1 (2,)
Alk_l, _tanoI q5_ andre h_yere Smak Ima/t, hum/p, b. 0Ionsc, PtterSma_ OSv. _
alkoholer. Ofte varmende smak- Bg,h,,-yg/s,.. rq_ 4 c_ / _ _ __ _ __ 4_
_trlngem_; Snerpende munnf_lelse, _ _ _
. . g_____ 4n_q__/___ ..
_at_ Sm_r margatln el ef _ J _
,mørkar�me__,oftest_'ærb;produm,  _ __5cir__i_ 44
kan ogs_ være infeksjon.
_MS: Dimetylsulfid, søtlig, mais, k_l.
o4est manglende avdamping av
v_rter, hr sen nedkJ'_ling.
FerDl'_: Medisin, plast, sprakende el-
. . . B',rynni Jte ortrihk;
lednlng gasb_nd, ri9yk. nelllk.

jordbær. tropisk frukt, osv.
Gj__: GJ'_r i l_sning _ær som har
sprukkgf. fxltk f%lette_ ; munngn_ (xysS ov horbongring og hropp, pv. kommenter munnJ_Ip/seJ (5)
_ _ _ _a_on av ._ _ _ . _ olhoholvormg osv;
kIDrfravannetogmikroorBaniSmgr_ _ARgoNeRIN_; OFlatlvLavl_;ddelslOH,yl .
L__dii_: Skun4katt. ekspane,ing aV 0 overkarbonert
dagslys. Vis5e humlesorter kan gi _
liknendekarakter. Andrefil_kgm dingertllbrygg_eren(gpncrpIIvurdering,/on/ogciI/orbedrin9erosv_t

AlkoholgrJfusgl som o st%r ved hgvg _ '
.ær_,ng_sfgmpgra,u,gr. _ ,_ _ d_/ j _ _q gA _ i_ _
metaIl-_k: _nn. mynt. blod.
0tai_dart: Ugg_en, innesten%, gammel,
senere vin_s. bl_ b_lgepapp. r_tne
grønnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
_tt_; OvgrdrRvgtvannbghandling med NB.r DnsKA_ G/s Koh9f_N9f_ENrAR_R p_ ALlE yRlrfRIER TOTAL_oENG (w)
natriumklorid, kalsiumkIorid eller
magnesiumsulfat m.m. _pog, ,, ,,u_de
Wr/Smi_: Eddik. SitrOn_ SkarP_ bitter aa_so ogn .. Eksgps)onglt typgriktig. Litg ellgr ;nggn forbedringgr krgvgs.
grUnnSmak_AttOSiaSJ'Onettil 3s.a3 ogn ., T grikfi .vissgtiltakforforbedringerkangJ'_rgs.
melkeSY,gellereddi4tYre_ 2g.3q 0e, ,. Godtakbaritypgrikti hgt mgnkrgvgrforbgdr;nggr.
_l:R%tnee_.t'nte_tttikker' eo_27 ogn .. man elfulliforholdf;lfypgr_ktighgf.manggti1takkrgvgs.
BiPtOdUktftaViSSg0æntamMet_ <2o ogn; problgmatisk dgfgkt omfaftgndgforbgdringstiltakkrgvgs.
avhengigav_ærings__mperatur.'
\__|_.1M_U_9'U9-l'1
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`__:.,.,._. _.,.__:''' ' DOmmeTS Jema__

Konkurtanse 8' , 0 B__ts kOd_ Cl_ Q 0

Konkunansek_asse ___ _ _ltYPe
MERK! 0 _ _
Alle brygg_ tkal g1_ kommentatet _ommgt (no_nJ _ _ o _ _ _ato 0 ' __
�  alle ki_erier. Kommentarene
skal være konstruktive og fOkutere _mmgrkvalmkasjon (kysS ov)
. _ G,u t'_ frgkk : p o sHBf 0 Anngn 0 lkke eksaminerl_
pa Ot e tlnBet' nn l atbrygg
poeng ska_ dokumenteres- ___ _- ,__ _ _ _, _, '_ _' _ "" " ''" _"_ "' "'
_holdgt (k ss ,v ypg og JhJ_/JJngsgrod Xommenter ev. ovvikJ
Bruk f%lgende men_deOtd fOt V '
aroma o smak; nrpf.. o G_assf1aske l 0 _n-flaske l_oke __ommpntar_
_ngg,.. unde, dgtgk,J_onsgrgnsg. FyLLIN_sGRAD; o Lav 1 _Normal l 0 H_v l 0 Til toppen
svak;_ans�v;dtk'gnnggmngf.  _._0a pOing
Mgrkbar: Kan kJ'e,ne emnet, OB et Atoma J Bouqugt (ma/t, hUM/e, PttCre_ PnO gr Og On fC OtOmOPr0_
et Mgdp��defingteatOMaeneer  B,,k,,.,gJ,g.. _tJ_ __ as_dm_ __ __O _ S0M ___ _
smaken. . _ _ _ _.
Tydgl',g:_Jenngfgodtgmnef,ogdgfe\.) njno. _ `__\_,___
grgnvjktigelleravgJ'_renderoIlei�  ____ m___Nn__ oW :1h_'_ _ ._ __ Y_qCh_
dgfinerg aromaen e1ler smaken. , _
.. ,J,g,,,, ,m,gf k_arc ', a,oma \, r-_ ."- __ V ''
gllersmak,ogdgtergnav_grende _Begrunn_!s_ ortrekk_ '
dg_ava,oma_e_1ersmaksb;_det. r _ _ _0)_ o \ _ ___m g CvCD___
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klatt _?
vil kamuflere andre aromaet ellgr utsegnde (kyss ,vJ,rgp og krorhgt, beskrivskumJorge og -teksturl _
SMaket_ fAR_E. _L s ha_mgu_ 1 _ Halmgul _ o Gy_den_ul 1 0 Ravfarggt l 0 _obberfar_et l 0 M_t1C_ kobbetfar_et
' o RgdbrunJb,u_ _ o m_,k ,gdb,un/mg,kebrun _ o RgdsortJbrunsort l 0 $oI1 l l 0 Rosa l 0 R_d
Bggrepeforkl8ringer _LA_RHn.. ___ar_o Lettt_ketelomiddelst�kgte1O_raftigt_kgtelOUklarllOPartikler
:Aromaavg_nngep_gr, s_um:_,'
oftest__rbiprodum. _ _
A___o__ E_no_ og andre h%ere smak rmarc, hum_e, bo Janse, cttgtsman osv.J .0'''
aIkohOlet. Ofte Varmgndg Sma , _psx,,-v,rsp; _ s __ __ _ _, _ _ _ _ci
Astrlngam; Snerpende munnf_lelse. , - \
_at ;smgrma aringllgr Ci__ b;4_ A_ ___ _\___ dJh ` __$ _ Ci_
tm_rkataMell, 0fteSt 0'ærbiprOdUktJ __ f , 5_ Yv' _ii_ __ _ _ _ .
kan ogs_ være infekjan. _ _ _' e $
.. , . __ M4 S_ __ _m ___U _ _
0MS. _metylsulf_d, s9i_tl__ mais, k_l.
0ftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkJ'_ling.
Fenol_: Medi5in, plast. sprakende el-
, . .. _B'or_nne/se orcrekk;
lednlnB g6Sblnd_ .r_Yk_ nelllk _
Ester_e;Banan.br_ngebær,pære,eple, _g\_ __ p_qv, __V _____g_
J'ardb_r. tropisk frukt, osv.
G_- r: Gjær i l_sning, _'ær som har
sprukket. Fx_sk f_le_se ; munnen (kyss av karbonpr;ng og kropp, ev. xomm_ncer munn%r_rseJ_ (s)
Kl_nOll_: Kiemi5k kOMbinatJOn aV _Ropp; __ett l 0 medium l 0 Fvld;g Kommgntof (oscr;ngpns, olioholvormg Dsv.J;
klorfravannet OgmikrO_orB_anismer. _ARBoNERIN_; o Ftat_o _avl_midde_slON%_
l__det: SkunNkatt. eksponering av o _grkarbonert
dagslvs. Vi5se humlesorter kan gi _
liknendekaraktgr' Andre_tjlbakenneIdingertilbry_erenlgpnprp//v4rdgrjng,Jors/agtiJforbedringprosv.J
_xinid_:Aceton,_nne.r. _ , _ _. _ , _ \_
A_koha_erJfusel som oppsfar ved h_ye \ ,__ __`
0'æringstemperaturer. V Civ_ cm_Sii_ ,
Me_ll_k: _nn. mynt, blod.
Okl_rt: UBg_en, innestengt, gammel.
senere vin0s, bl_ b9i_Igepapp, r_tne
gr_nnsaker, sherryliknende,
barngbleier.
Satt_:Overdrevetvannbehandlingmed NB.l DnslcA_LG_s KonirNi_ENrAAfAp_A___KA_nAlfA ToTAL_oENG____ (so)
natriumklarid, kalsiumklorid e||er
magne5iumsu1fat m.m. .
. . _POP1e_U|de
Sur/synrl|g_ Eddik, sitron. Skarp. b_er _ . .. . . .
, . . DOeng: E SePSJOne t tYDerl tlg. Ite e er InBgn Or e rlnget reVeS.
BtUnnSmak. ASSOSlasJDner tll _ . , .. . . . .
;k$ rg 35 43 POgng_ TYPgrIktig VlSSe tlltak fOr fOtbedr_nger kan BJ_reS
. ' . 28-34 poeng' Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Swve_l. R_me egg_ tente fyntlkker. _ : . . .. .
; rodumfrav;sse ._nfammgr 2027P0enB_ MangelfUlllfOrhOldt_l_Perlktlghet_MangetiltakktgVet
. . . ' <20 poeng: Problema1isk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
aVhenglg aV 0ærlng5temperatUr.
\'_`Ji.lcn1__l)_'l-l1,l-_'I



__de_kavarom__ ___kll DB___krf__lkJl___J_kJ (h ht b _ Fhç_oJJe_d_hk_/bvAt__t2t1_tJt_m6ou___ns(n_6_tt__øl/e_/_0tpJR__o_sa__ _ l(2ssl)5))

l_O___ B|y_gg_gtskodg
Konkurranse i

Ko,ku,,ansek_a,se /1 _ltYPe/
l.
Atle bry_ __al gjs kommentarer Dommg, (,0vn)_AJe___ ._ .'-Dato i'
p6 alle ht_tgr1er. Kommentareng
$kal være konstruktive og fokuset' Domme_rkyat_flka Sjon (kyss ovJ m. rt_
paforbedrinBgt.GrUnnti tte i _NorbryBg BJCP _,
pognB skal dokuMentereS- __ _ _, __ _ "' " " " ""' "" " ""_"""'""'"
h _dg, (k ss ,, _pg og N/J;ngsgrad kommpntgr ev. ovvikJ
Btuk f_lgende mengdeOtd fOt Be O _ '
. TvpE.. _G_ass(_aske l 0 pn na$ke l 0 Boks ' _KDmm_ntor_
atOma O_5ma _ T.,_ ,,
_nggn: undgr dgtgksjonsgrense. fYLLlNGSGRAD: LaV l OrMa Y

mg_ba,: san k_enne emngt, og dgt A,oma J Bouqugx (mort, humlp, pscgrp,feno Ipr og ondrearDmOerJ
gr mgd p_ _ definere afOmaen g er .
e,krt_It__
Sma gn' d �_''_(_  ___ __ ._.'_A li _, __eU_'_. '
Tvdel1g; KJ'gnnet gOdt emnet, OB et
gr gn v;ktig gllgr avgj9i_rende rolle i a
defingrg aromagn ellgr Smaken.
K_aft_lg: sjgnner emnet klart i atOma
gl_g,smak ogdetgrenav€j_rende _B'orynn_ Js_ ortr_kh: .'
a_g__g,smaksb;_d,_. "m,,f__;c.,___, e____N,'_L/, _:__u__EJu______r_'''J_LJ_JcJ_
Domingrgnde; KJenner arOma gllet
emak av emnet S_ kraftiB at dgt art_ -
Vil kamUfle,e andtg arOMagt e er utsegndg (kyss ,vJorge og kIarhgt, bPtkJiV tkUmJOt_e Og -tg StUf _
smaker_ FAR__.. _ Lys ha_mgu_ _ o Ha_m_u_ _ o Gv_dengu_ _ o Ravfar&et lO _obbe_a'ge'lO__'kkobble"oa'R_e_
0 R_dbrunJbrun l 0 M_tk t_dbrUn/m_rkebtUn l R_ SOft rUnSO O
Bggrgpsforklgringgr _LqRHn.. g__ar_oL,ttt_kete_om;dd,_st_kete_O_raftigt_ketelOuklarllOPartikler

AcAa_ld_ghy4; Aroma avgr9i_nngep_gr, SKUM: _ '.
oft_esf�j_rbiprodukt.  '
A__; Efano1 _ andrg h%ere smak (ma/t, Num_g, balansp, gttprsmok osv.) 0e
alkoholer. OFte varmende smak. Be,k,J,,Jsg..
Ashtnggnt:SnerPgndemUnnf0lelSe_ _.a ,.-,_ . __.,-,_ .__,_r ,_c ?/__%i_ l'____,___.._i_._'.i_
, . I J h' , l _ , " ' '-i' .U'' '
oh_at0V: Sm0rJmargarln gller
sm_rkaramell, oftest _ærbiprodukt,
kan ogs_ være infeksjon.
Dnns: ciimetyIsulfid. s_tlig, mais, k_l.
oftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj_ling.
fenot__; Medisin. plast, sprakende el-
. . _8_or_nniIse ofcrekh_
!edninB.gasb'nd,r%k,nell'k, .,..,, ,_c. ._,,_,,. ,. -,,,,,,,,,,,_,__,.gi
E_gre_. Banan, bringeb_r, pære, eple. _'' f _ __ '. l '
jordbær, tropisk frukt. osv.
G_r: Gjær i l0sning gJ'ær som har __
SPrUkket' f_iS _ g Se i mUnngn YSS Ov Or OnPr_ne Og rOPP'.. gv' OMmen Cr -`
made_nOll_: KJ'emiSk k0MbinatiOn aV _Ropp._ _ lgtt l 0 medium l 0 Fyldig Komm_ntor (ostring_ns, o IhD_oIvorme osv.J:
klorfraVannet OgmikrO_O_aniSmer, _ARBoNERING; OFtatlOLav__middeltlOH_yl
LYss_et: SkUn4katt. ekSpOnerinB aV 0 ovgrkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi _
liknende kataktet' Andre ttlbakgmgldinggr tjl b_gg_gre_n (gpngrpJJ vUrdpring, /ofslag tiI�rbpdringpr  osv.J
_m_del__A''tO_n'_n"''' _f_/4 '_._- _?.__x ___wJ_r. _4__/_ �'_:!_l_  _;_ ___r __K_J___,c'_
AlkoholerJfusel som oppst_r ved h0ve ' ''
�jæringstemperaturer.
Mhe_ll'_k: _nn, mynt. blod.
O_l_: Ugg_en, innesten%, gammel.
senere vin0s, bl0t b_lgepapp, r_tne
grønnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Satt_ Overdrevet vannbehandling med NB.t DnsJWl G/s Konii_hi_NrAAEA p_ AuE _AlnAIER ToTALpoE_G_ (5o)
natriumklorid. kalsiumklorid cller
magnesiumsutfat m.m. pogn, ,u;dg
sur/syrlig:Eddik,sitron.Skarp,biet_er qa_s_�ogn.  Eksg s.o,glt gr;kf; L;tggllgr;n gnforbgdr;n grkrevgs.gtUnntmak
__SO5la StOngrtll 3sq3 o .T ,,ikfi v;s,tilfakfo,fo,d,i,g,ka,_ ,gs
melkesyre eller eddikSyre. 2g:3q ogn : Godtakbai ; f gr;kt; hgt mgn krevgr forbgdr;n�rS
VOVe_!_Ra_tne e_rtgntg Vntlkke__ 7 o . lf,ll i i g,i _ a, g t_ ,gs
BlPtOdU_ fta VltSe 0ærstammer_ , . _ i _
avhengigav�jærin_temperatur.  ' ' ''
\'_1_.__ _n_'I-n'1'_'1



__td Bam_kaokhe0nle_t0mF_gvarm_gndesmak ___D_B_______h0nd_/____(x(__r__________f_hJ4&4_J/___r__k__/__h_1_Jqb?___k_gx___fqJ4__g_k_t_5_t0_JJth_______t__g_gr2Jo_t__v4(J____r/JyJ_c4_J8__t(5)

_

Konkurcansg B_ggets kodg

_ Kankurranseklasse _ _ltype

Alle brY__ skal g)t kOmmentarer 0omme, (n,,,J c. o _'_ _ Dato c _,
i allg ki_gr_gr. _ommgntargng
skal være konstruktive og fDkusere _o mg,kval_ii_kat1on (_yss ,vJ
p_ _orbedringer. Grunn til trekk i oa Norb_gg o BJcp o $HgF o Anngn o tkkg eksam;ng_
paeng skal dokumenteres. _ , , ________, , __,_,____ , ___

Bruk f%lgendg mgngdgord for 8eholder lkyss av type og _IIingsgrad, hommenter ev. avviXJ
aroma og smak: TYPE: __o Glassflaske l 0 Pn-flaske l 0 Boks : _Kommencor;
_nggn; under deteks;onsgrense. FyLLINGxRAD_ 0 _av l 0 Normal __y l 0 Til toppen
Svak:Kans�vidtkJ'enneemnet.  _" oa p_n,
Mgrk_bar_ Kan kignne emnet_ Og det Aroma J Bouqugt fm,Jt, humJp, gstp,p, fgno Jpr ondrg aromaprJ (l5)
er med p_ �  de_nere aromaen eller . . " _. / __< _ _ _ _re_
et f!Ve Se_ _4 X . _
Tydg_;g;_jgnngrgodtgmngtogdg_ _n_, _'_ % 4i_____Çh lh__lnL __ Ir_ _r
. . . ' .. ' r
er en vlktlg ellet aVgJ0rgnde tOlle l a _ _
defingfg aromaen gllgr smakgn. r -
Kratttg: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgj_rende _Beorynne!_e or Jrekk;
'laVa'0Ma'.'l!'. ''makSb''ld't' h__ _ __ _ n_ _ _ _. .r _
Domlnerende. KJenner aroma eller r
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer eller _
Ut5een_ rYSSOVOl9e09 0r Ct, eSliVSUMOr9e09 tPStUr
smaker.
fARGE: _ys halmgul l 0 Halmgul | 0 Gyldequl 1 0 Ravfarget l 0 Kobberfarggt l 0 m0rk kobberfarget
. U R_dbrunJbrun l 0 M0rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 Sort | l 0 Rasa l 0 R_d
e_re_SOrkl8rln_er _ui_RHn: lar oLett_kgte om;ddelst%kgte o_ra(t; t%kgte ouklar opa_;kler

AwAaldehyd; Aroma av gr,nng gplgr. SKUM:
oftest__rbiprodukt.
AIkdtDl: EtanOl Og andre h%ere 5mak (ma/t, hum/g, ba/ansg, gttprsmoh os,.J (25)
' ' Ber_hriVglsg; _4 _ m __P1dhc _ ____t
As%nggnt: Snerpende munnf,lelse. _ ,
Dlatq; sm%rJmargarin ellgr _ _ _
sm_rkaramell, oftest�jærbiprodukt,  '
kan ogs_ være infeksjon.
0hN5: 0imetylsulfid, s,tlig mais. k_l.
0ftest manglende avdamping av
v%rter, for sen nedkjøling.
Fenoli_: Medisin. plast, sprakende el-
_edning,gasbind.r,yk,ngllik. __'_rynn_ Js_ or1r_hh: , ,
En_e: Banan, bringebær. pære. eple, /'__ x ___ ' _ l ___ _ / V t
jordb_r, tropisk frukt, osv.
G_r: Gjær i l,sning, _ær som har __
sprukket. F_lsk f_lelse _ munnen (hyss av karbonpring og kropp, gV. kommgncpr munnf_/g/sgJ _ (s)
Klo__k: KJ'emisk kombinasjon av _Ropp.. _ Lgtt _ u mgd_,um _ o Fy_d,,_ : Komm,n,_, (os,,,.,gg,s o,ko,oJv,,mp o,v J.
klorfravannetogmikroorganismer. _ARgoNERING.._o F_at _ o Lav ' _,ddels _ o H_yl _'''
L__det: Skun_katt, eksponering av o ovgrkarbonert
dagsl_. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. And,g t',_bakgm -|ngg, t-|_ b__g,gn (gg,p,p// vu,dp,,_,g /o,/,g tJ.//o,bg4,,.n
_m_del: Aceton, tynner, ' r. r / ' ' c(
A_koho_grJfusgl som oppst_r ved hgvg C ç"r_ _ __ __ ,_ h _ __ l 'J __ _ 4n_
_'æringstemperaturer.
Me_ll-_k: _nn, mynt, blod,
0tut_dart; U_en. innesten%, gammel,
senerevin_s, bl%t b_lgepapp, r�_ne
grgnnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Salt_;Ov d f b h d__ d0
, "r'.V'V:"ne%n 'ngM' NB!DnSIKALGISKONilWENrARfRP_ALlE_RIrEAIER ToTAL_oENG _ (so)
natrlumklor_d, kals_umklor_d g||gr
magnesiumsulfat m.m. .
-|g.Edd_,k s_,t,on skarp b,,1t_gr _POen__U!de
' '. . ' . ' q4-SO poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
gtUnntmak. AUOSlaSJOnet tll _ . , . .
mglkes reellgrgdd;ks rg 3543p0eng. Typeriktig.V_sset_ltakforforbedringerkangJgres.
s ' . 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
_: tneg_,tente t5tl et. .
B. , 2Ci27 poeng: Mangelfull _ forhoId til tvperiktighet, mange tiltak kreves.
IprOdUkt fra ViSSe 0æfStammet, . . .
. , . <20 DOeng: PrOhlematlsk, defekt. Omfattende forbedr_ngst_ltak krgvgs,
aVhenglg aV 0ætlngStemperatUr.
\'_r_1_n_e_t_l-_9-t,.J



__dA_hgg_ p _______5mq___t_l___ _m_tt__cv__01r_k_(_ym_____Jmu%____/_____h _9$_____cwt___________ 8b__J4______/_q_tx5_(2s)_

`_`' _.,.i,_''' DOmmeTS Jema__

ur,anse __ B__g_s_ode

,,a,,gk_a,_ _ __twe 0
MERK! KOn'U _
,ka_ g',s kommen_a,e, D_o l _'/ _
cio_mnnerlnoVnJ ,oO- o dOo O0
p�  alle _riterIer. Kommentarene
skal være kansttuktive og fOkusere _mmgrkvali_kaslon (hryss avt
a- fofbedringgr. _runn t;_ trekk ; No,b g o BJcp o sHBf 0 Annen 0 lkke eksaminett
pDeng skal dokumenteres. __, __, _ _, ___ __ _ """" _' _'_ ""' ""
Bgholdgr (kryss av cypg ogJ4_l/jngsgrad, kommpnter ev. avvihJ
Bruk f$lgende men_deOtd fOr
a,oma og smak; TypE, Glassflaske l 0 pn-flaske l 0 8oks _Kommentor:
,,g,,.. u,,,, d,,gksJ.,,sg,,,sg. FyL,_N_sGRAD.. o La, _ o Narma_ _ _H_y _ o Ti_ t0ppen
Svak:Kans_vidtkJ'gnneemnet. _0a poeng
mg,kbar.. Kan k;gnne gmnet, og dgt A,oma / Bo_uqugt (mort, _um_g, pstg,p, Jg,o Jgr og andrg oromogrJ _ (1S)
grmgdp__definerearomaeneller _' a_-_ _v__t n_
B_skrive/se: _lh_ Cl I _ _
smaken.
Tvdgl_g;__.ennergodtemnet,ogde_ Sv__ __4_. Sv_ ___ _ _ (
erenv;kt;ge__eravgJ'_rendero__ei_ YWj_'_ _(cJt_reJL__g _f1lRr_. V_4At_yo_ 8I__Jpu_
dgfingre aromaen eller 5maken. _
_,aftlg: Kjenner emnet klart i aroma -
ellersmak,0gdeterenavgJ'%rende _B_orynne Jse ortr_kk:
'l aV a'OMa' 'l!:' 'mak'b''ld''' _ __ _, MU_ r_ __.
Dom1nerende: KJenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart __
vil kamuflere andre aromaer eller utsegndg (k_ss ovro,gg og kJ,,Ngt, bg,k,;vs_,m/o,gg og _cp_sru,J _5 (s)
smaker.
FARGE; _Lvs haIm_ul l 0 Halmgu| l 0 Gyldequl l 0 Ravfarget l 0 Kobberfarget l 0 m_r* kObb_rfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rkr_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsart l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_
Bggrgps_orkI8r|nger __RHn; Gr__la,_o Lgt__%kg_glom.,ddels__kgtelo_raf_,,Bta_kgtg_ouklar1lopa__,klg,
_aldehmd:Aromaavgr9i_nneepler. SKUM_ V1 O_ _td_
oftest__rbiprodukt. _
Ol: EtanOl og andre h%ere Smak (maIt, Num Ie, ba/anse, ettcrsmok osv.) __ _0
alkDholer.Oftevarmendesmak. , k.,. ____r 4_ _ ______'
_n m.. sngr endg munnf_lglsg, _et ttV_ t_' __ . /
D%acy: Sm_rJmargarin eller 4 _ t5i ' JO r ___J
sm_rkaramell.oft_e5t0'ærbiProdukt_, ttvm lg_4_: r_.ss o _ _
kan ogs_ v_re infekjon. _
DMS, DimgtyIsu_f;d. søtlig, ma;s, k__.U{uJt_
0ftest manglende avdamping av
v_r1er, far sen nedkj_ling.
fenol_: Medisin. plast. sprakende el-
_gdn_,_,gasb_,nd,r_yk,ngj1_,k. _Beorynne/se orrrehh:
Ettere: Banan, bringeb_r, p_re, eple, S 0 _ -
jordbær, tropisk frukt, osv.
Gj_r: GJ'ær i l_sning, _ær som har
sprukket. Fxisk f_lelse i munnen (hyss ov harboncring og hropp, cv. Xommcnrgr munn/ø/g/sgJ _ (5)
0Odendi_: Kjemiskkambinasjon av _Ropp.. o Lett _ _mgdium _ o fyldi_ K,mmp,t,,(,,f,,_,gg,,, oJ_Dhotv,,m,os,.J;
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNER_NG.. oflat_oLav__m_,ddels_oH,yl _
Lx_et: Skun4katt, eksponering av o ovema,bong,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karamer. And,gtllbakgmg_1dinge, f_l byg8ecen (gpng,pJJ vu,4p,,'ng,/o,s/og fJ'JJo,bpd,J',gp, osv.J
_xw1_iddeI_: Aceton. tynner.
AIkoholerJfusel som oppst�r  ved høye
0'ær;_temperatufe,, __% h _ prvxJt. p._ vNr o__ c__s 0J
Me_lllsk; _nn, mvnt, blod. l _
o_dert_; ugg_gn, ;nngsten%, gammg_, 0_ `_
senere vin_s, bl_t b_lgepapp. r_tne
grønnsaker, sherryliknende,
bamebleier.
_l1; Ovgrdrevet vannbehandling med NBJ Dns_AL G)s KommfNrAAfA p_ A_Lf KA/nA)fA ToTAlpoENG _ (so)
natriumklorid. ka IsiumkIorid eller
magnesiumsutfat m.m. .
; .Edd;k ,itron skar bitt_g, _POen__U!dg
' ', ' ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grunnsmak. AssoslasJ'oner til _ . .. . . . .
;__ 35 43 POeng_ TYPgrlktlg_ VISSe tlltak fOr fOrb,drlnger kan __res_
. ' . 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
SYciR_l: Ratne e_, tente ntl gr. . . . . ., .
; rodumfrav;s,e .ænfammer 2027POeng_ MangelfUlllfOrhOtdtll_Perlktlghgt_ManBgtlltakkreVeS_
. . , ' <20 poeng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
avheng_gavgJær_ngstemperatur.
_i'ri1_m _U__l_U_1__J
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",.,,.. ,._.,._'''" DOmmeTS J

_ ___ B|y_gg_etskode 0 "
_onkurran_

_ 0llype
KonkUrranteklaSte_ 0
MERK! , _ o _o '6
1 kommentarer _ _ DatO " _
Alle rv_ta _S DommerfnOVn D_,_ O
p6 atle kr_ter)et. KoMmentatgne
skal væ,g konstrukt;vg og fokusere Dommgrhralifikasjon lkyss av/ o _kkg gksam;ngrt_
. , ._ kk _, o BJcp 0 sHBF 0 Annen
pa forbgdtlnBer_ GrUnn tl tre NOrb_gB _ _ _ _ _ ,_ _ _ _ _ _ _ _ '"
pogng skal dokUMgntgreS_ __ '_ _ " " " _' '" " " " "
t g o __JJ'ng,grod kommpncgr cv. awihJ
e men deord for BehO et YtS Ov YP _
. TypE; __as,naskg l 0 pn.t1aske lO Bake__Ommgnt,l_
atOmaOBSma _ OT;lto en
. d d tek ons rgnse fYLLlNGSGRAD: LaV 0f
ln_en'Un et e SJ ' 0a _p0eng
svak; _an s_ vidt kjgnng emnet. (_5)
. t o dgt t ma/t Num_p gstgrg Jpno Jgr og ondfe atOmaCt
Me_baC_ Kan Jenne eMne _ B AtOma BOU9Ue ' ' ' q _ _
grmgdp_adgf_ngrearomaeneller B _,;,,_sg. ___ mh______m_ __ \_ t__
'_ . + , o 5�
: dt 9_a _m___N`_ __ \ _J"`_S _t
Tvdgl1g. Kjenner gOdt emngt, Og .e ' .
grgnv,,kc_,gg__grav_',re,dg,ollela __ ___ %\_ __ 5om_ _in__r O_ _
def_nerg afomaen eller smaken. .
Kraft_lg; Hjenner emnet klart i aroma
g__gr,mak,ogdecgrenav€j_rende _Be_r_nn_!_g 0rttghk_
delaVarOma-'l!:''mak'b''ld't' for 9_4 _oJr___ _ O_ _
Domlngrende; KJenner afOMa elle,
,mak av gmnet s_ kraft;g at det klart i
, kam,f,g,g a,d,g a,0ma,, g__g, J _, bp,k,,., sk,mJ,,gp ,g _tpk,r,,)_(s)
Vi Utseende (XrYss 0V/Ofge Og Ol P _
tmaker. fARGE. L ha1m ul _ o _almgul _ o Gy_dengu_ _ o Ravfarget l 0 Hobberfarget l 0 Mgrk kobbeIfa_et
' o R,db,,n/bru, _ o m,,k r,db,,nJm,,kebrun _ o R_d$ortJbrursort l 0 sort l 1 0 Rosa 1 0 R_
Begrepsrorkl8ringer _LA_RHn., ___ar_._Lettt_ketelomiddglstaketelOKrafc;gt�ketelOUklarllOPartikler

_et_aldgh_: Aroma av gr,nne ePler, SK ' _ _
oftgst_ærbiprodukt.
A_hal: Etanol Dg andre h%ere Smak (m,/t, humIe, bo/anse, Pttcr. _ 0k OS,-J _
alkOhOle,_CYfteVarmende Smak' B%x,;,gr,,. _ tq mcJv_ __ __ . .
Astring_nrt: Snerpende munnf0lelse. ' .
; :smgr)ma ar;nellgr __ _ _ _ , wm__ fV``e C_5 0 0
Sm,tka,amell,OfteSt_'_rbiPrOdUktJ ' \: ce o _ oX_ _ _ e J _ Yr.
kan oge_ være infgk;on. __ _ _
ms.. 0.,mgty_sulf.,d sgfl.,g, ma.,s, ka1. __ _ _\ ' OL6 _
Ohest manglende avdamping av
v_rter,forsen nedkJ'_ling.
Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
Igdn_,ng,gasb_,nd, ,_yk, nel__,k. _B,,orynng Jsg or1rghh_ , _
Estere_:Banan,bringebær,pære,eple, (i _r _ _ m e ' ,_ _ _ _ cm_S_'
J'ordb_r, _ropisk frukt. osv. '
Gj_r: GJ'ær i l_5ning, __r som har
sprukket. fys_isk f_lel_ i munnen (kyss ov k0rbonpring og hropp, ev_ Xommenter munn/øIp IseJ (5)
KIOWfe_nali_: Kiemitk kombinasion av KRopp.. _ Lett _ o med',um _ o Fy_d,,g Komm,,to, (os„,.,gp,s ,,ko,o,v,,mp o,,.J..
klorfravannetogmikroorganismer. _AR@oNERING.. oF1atlo Lav__idd,_s_oH,y_ '
l__det: Skun4katt, eksponering av o overkarbongrt
da_lys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. And,g f_,_bakgmgld_,ngg, t_,_ b|y_gg_g|g_n (gp,g,gJJ ,u,dg,,.,9 JonJ0g c,./JD,bpd,J.n g, os, J
_iddhel: Aceton, 1ynner. _ ' , '
A_koho_,rJfus,_somop,f_,vgdh,yg „gOos____rjW_.___.
_'æringstemperaturer.
_llls_: _nn, mynt, blod.
Okidert: U_en, innestengt,gammel,
senere vin,s, bl_t b_lgepapp, r�tne
gr,nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
_ft_: OVerdrevetvannbehandting med NB.J Dnslw__ G_s Komm_NrAAeA p_ A__E xA_nA_EA . ToTALpoEN_ 5o
natriumklorid, kalsiumklorjd gllgr
magnesiumsulfat m.m, .
. . . . _POen_eurde
Wt S I_: E l. tltrOn. Skarp. b_et _ . .. . . .
runn$makA_os;as.0nerf;_ 44SOPOgng: Eh$gPSJOnglttYpe,|ktlg.L|teeller|ngenforbedr_ngerkrev_es,
mglkgsyrg �_lgr  gdd.,_yrg 35-03 Poeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan __res.
__, _fng g_ fgnfg ' r$t;kkg, 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
B. ' . ' . - 20'27 poeng: Mangelfull i forhald til typeriktighet. mange tiltak kreves.
IP,D U ,a VlSSg _æntammgt, . . .
h . . . t20 pOeng: Problematlsk, defgkt, Omfattgnde forbgdr_ngstlltak krgvgs.
aV englg aV 0ærlnBttempgtatUt.
\'__;i_n__n?'I-n_-?_J
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-_`` _' '' DOmmerS Jem_
?
n g _ ;.__
Konkutranse _
_ /J_
k kl se_ _ltWg_
On Ut S _

;, kommen_aret Domm,, r,,,,J _,o_r_A_,.JI_ ß r-_V_FJV Dato !5-_'
a alle ki_etiet. Kommentarene
skal væfe konsttUktiVe Og fokUSete Dommgrkvaljflii_sjon (hyss avJ .
. . ._ kk _ o cp o $HgF 0 Annen 0 Ikke e4tamlnert_
p_ fOrbedrlnBet GrUnn tl tte l _ Norbrygg B __ ,__
pogng ekal dokumenteteS. , _ __ __ ___ _ "" "' ""_ " '" "' '" _ "
_holdg, (k ss ,v typg og JyrJJn9sgrad, kommgnter e,_ av_ikJ
Btuk f_lBe_nde men_deOtd fOt V
. nrpe. o __assf_aske 1 0 pn.flaske l 069 Baks __omment_r:
atOma O_ ,ma _ ' .
gn. undgr detgks_o,sBre,sg. FyLLINGxRAD; 0 lav l 0 Normal l 0 H_Y l O Tll tOPPen
vak._ nsa_v_,dtk;gn,ggmnef. _0a_p0eng
' a . d, J g ,nd,g ,,omog,J_ (1s)
Merkbar:KankJenneemnet_Og g AromaJBaUquetlMO/t,hUmP,P5tgrP_ CnDPtO
er mgd pa _ de_nere atOmaen gller Bgtk,,.,gJtg.
____ _. _ _ - ,1c. _, '
Tvdgl.,g:._J.enne,godtemnef,ogdgf _'_rJ,_ '1'J9r__.___S____ __ L'r.)
gr gn viktjg eller avgj_rende tOlle i _
dgfinerg aromaen eIler smaken.
Kratttg; KJ'gnner emnet klart i arOma
gllgr smak, og dgt er en avgjørende _Be_runni/sg or crekh: _ ,
delaVatOMa-glletSMaktbildgt' 1'D_lJ:;'__i +tUJJtUJr i-''''_^`/__i _._____-_` J _'/r'__'_'
Dominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart _
vil kamuflere andre aromaer eller u__ndg (kyss o,J,,gp og k_,,Npf, bgskr;vskumJorgg og -cg_srurJ _ (5)
smaker. R f _ o _obbe_a,get 1 o m__ kobbg_a,ggt
FARGE: LYt halMBUl Ha m_U v e_U aV ar_
o RgdbrunJbrun _ o mgrk tgdbrunJmgrkebNn l 0 R_dsortJbrunsort 1 0 sort l l 0 Rosa | 0 R_d
Begrepeforkl8ringer ,LqRHn.. g ,_a, _ o L,, uk,t, _ o middgls t_k,t, _ o s,aft_ig t_k,t, _ o uklar _ _ o pa_;__er
iic_gt_ddg4vd. Aro_ma av grgn,e gpler, SKUM' _' ( ,
' ' _ T _,:
oftest�jærbiproduhrt.
A_kdtD1; EfanD1 og andre h%ere smak (m,/t, Num/g, b,Jansp, pctprsmok os_.) (25)
alkoholgr. Ottg varmende smak.Bgskrrygrs.
ing,m; snerpende munnf_lelse. _, _
. t ,th)>'' ' __ _ri? _._J_i., _' ___ i''__?T_q__
DiaaeV. Sm0r/marBarin eller
sm__aramell, oftest �jærbipradukt,
kan ogsj være infekjon.
DMS: DimetyIsulfid, s_t1ig. mais, k_l.
0ftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkJ'_ling.
FiwDIi_: Medisin, plast, sprakende el- .
_,ng_ ga$b_,nd r_yk ng_1_,k. _B_or_nngltg orrrekk.
.._,a,,bi,,,gg_æ,.pæ,,,,plg, ._; A_'-_7-__ __r.:_,,';___LJ___ _,__.r_eu_T
jordbær. tropisk frukt, osv.
GJ__ Gjær i I_sning �jær  som har n
sprukket. Fysisk f_lelse i munnen (kyss av karbonering og hropp, ev. kommcnrer munn/ø/e IsgJ __ l5)
Kl_nOll_:Kjemiskkombinasjonav _Ropp.. igLetxlomed_,umlofv_d;g Kommp,t,,(,,t,,_,gg,,,,_koho_vo_gos,.J;
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNERIN_.. of_atlo Lav__m_,ddelsloH%_ _
lynWidet: Skun4katt, eluponering av o ovgrkarbonert
da_lys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter. And,e f__bakgmg_d_ngg, t_l b__g,gn (gpng,gJJ v,,dp,,',g, /o,/,g tJ'/Jo_gd,;ngg, os,.J
__del: Aceton, tynner. ' _ _. _ p '_. .. _ _ _ , _ 1 '
_$omo t_rvgdh_e >_t.J Jt1_.___( _. !__e, ) _ _- !_ _i _ �.  ,i.i

_'_r;ngs,gmpg,afurgr. CJ _''J ì'_ __ .___,_. _`' ._'.'J1iLJ__ fc 7 1?i ';'ri ; !'_q,,______'_J._ Ji'__,_ __?, __
_ll'_k: _nn. mynt, blod.
0ksi&rt: Ugg_en, innesten%, gammel,
senere vin_s, bl0t b_lgepapp, r_tne
grai_nnsaker, sher_liknende.
barnebleier.
Sa_:Overd_etvannbehandlingmed NBJonsicA_L GJs KommENrAAEAp_ALLEKAJrfAJEA ToTA_oEN_ _O (so)
natriumklorid. ka1Siumklorid eller
magnesiumsutfat m.m. .
.. . . i r _POen___U!d,
' . . - . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer _reves.
BtUnnSmak'AtSOSlaSJOnertll 3s_q3pogng. T pgr__kt__g v_,ssgt___tak_orforbedr_,,gerka,__grgs
melkesyre eller eddiksyre. ' '. .. . '
. I8-3Q pOeng: GOdtakbar l tYpetlktlBhet, mgn kteVgt fOtbedtlnger.
SWve_l: R_tne egg_, ten_ fynttkker. . . ., .
. . , 20-27 p0eng: MangelfUll l fOrhOld tll typerlktlghet, Mange tlltak krgVeS.
BlprodUkt fra VIsse 0æntammet. . . .
. . . <20 pOe,g: PrOblematlSk, defekt. Omfattgnde fOtbedtlngStlltak kteVgS.
aVhgnBlgaV_ætlngStgmperatUr.
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Konku,ranse _ Bly_ets kOde '

_ Konhurranseklasse _ _l_e

AIle b__ t_l _iS Ommentare_f _om_, ,,vn , a __ D_o J , .
p_ alle kr1terier. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere Domme,malifikas;on (kry_s, oyJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _Norbrygg o BJcp o sHBf 0 Anngn 0 _kkg gksaming_
poeng skal dakumenteres. , _, ___,_,___ , ________, , _____

Bruk f_lgende mengdeord for Beholder (_ryss av type ogJhr_//ingsgrod, kommenterev. avvikJ
aroma og smak: TYpE.' 0 G_assr_aske _ 0 pn-r_aske _ _aks :_. _Komm_n,or;
lngen: under deteksjonsgrense. FyLLlNGsGRAD; 0 Lav l 0 Normal l_,y 1 0 Til loppen _
Svak: Kan s_ vidt kjenne emnet. _0, ,po,,g
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det Aro_ma / _uqugt (mo/t, Numrg, pstgrg,/pno/pr og andrp aromagrJ r_tt
er med p_ _ de_nere aromaen eller . . _ _ _ __ _
B_e-'"'"".,' _ S' __' "
Tydel;g:. K:enne,godt emngf og det_ ?._h___ _J0 __.____,'
er en viktig eller av�j_rende  rotle ; _ q_.�  __ 'f_ __ _
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak.ogdeterenavgj_rende 8iorynne!'e or1rehh;
e aVarOM6-g erSma S i et' )Ji_ ,. r _ 4c_ _ _ _ .
Dominerende: Kjenner aroma elIer _
smakavemnets_kraftigatdetklart ' 0d9_,_' OO _ _o _oO_
vilkamuflereandrearomaereller uf,gendg(n,y,s,vf,,gpogk_,,Ngt bgsk,,.vs_umf0,ggog_tgksfu,) (s)
smaker. '
FARGE: y$ halmgul l 0 Halmgul l 0 Gvldergul 1 0 Ravfarget l 0 Kobberfarg_t l 0 m_r* kObberfarget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsartJbrunsort l 0 Sort | l 0 Rosa l 0 Ri9d
Be_re__fOrkl8r|n_er sLARHn.. o. ar o Lett takete o m_,dd,_$ ta_kete o s,a(t; t_kete o uk_ar o patt_;kler
_et_ald_: Aroma av gr9i_nne epler, 5KUM_
oftest€jærbiprodukt. _
A_hOl' E_nOl OB andre h%ere Smak (moIt, h_mIe, bDIonse, ettersmaX osv t (25)
alkoho__r O4evarmendesmak , x J .. tr ( _' _ _, /Jh__ _ _
.n _. i _. PS rivP'P _ ? __ ___ _
'Sne_endeMUnnf0e5e _\
Dlacq: SmørJmargarin eller , ( ? r
sm_rkarame__, o. ftest._'ærbiDradut1. '' ,0_ ' _ ,Xc __p __r r__
kano s_værg,nfgkson _ _ I '
. . : . V
DMS: 0lmeIyltU Id, S0t lg, maIS, .
0ftest mang1ende avdamping av
v_rter, for sen nedkJ'_ling.
Fenoli_: Medisin, pla5t. sprakende eI-
in asb;nd rg k ng_1;k. Biorynn,Js, ortr,kk;
Eng,e: Banan, bringgbær, pærg, gplg, _ ' r__ r _ n1_ e Q _ __4 _
jordbær, tropisk fru_. osv. `
GJae_' r: Gjær i l_sning, €jær yi_m har
sprukket. f_lsk f_lelse i munnen (Xyss av karbonering og kropp, ev. kommenrgr munnf_/e/seJ _ (5)
KlOtOfiWdiSk: Kiemisk kDmbinasion av _Ropp; 4%tt _ o mgdi,m _ o Fyld;g : K_,mmg,,,, (o,,,,',gg,s, o J_,horvo,m, o,,.J-
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNERING.. oflatloLavl ;ddels_oH,y_
L_s_et: Skunykatt, ekponering av o ove,ka,b0nert
dags_vs. Visse humlesorter kan gi
liknendekaratfter. And,et___kemg_d_ngert_lb_gg_e,g gpng,pJJ,,,dg,,'ng,Jo,J,gt;Jforbgd,,',gp,osv.J
_@nld_:Aceton,tynner.
A_koholgrJfueg_ som opp6f_r vgd h_ye t at_ d _'r_ , __0___
_ætin_tempetatUret. _ _ _ _ J _ _
Me_ll'_k: Tinn, mynt. blod.
0tL9__: UggR_n. innesten%. gammel.
senere vin_s, bl_t b_Igepapp, r_tne
grønnsaker, sher_1iknende,
bamebleier.
Saft_; Overdrevet vannbehandling med NB.r Dns_L G)s KoJvi_Ni_ENrAAEA p_ AL_E KAJrfAJEA ToTALpoENG (yD_)
natriumklarid, kalsiumklarid eller
magnesiumsulfat m.m.
.fddik s;_ron ska, bi__g, _POen__U!de
' ' ' ' 44 50 poeng; Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grunnsmak. Asso5iasJ'onertil : .. . . . .
. 35 43 p0eng: TYpetlktlg. Vltte tlltak fOr fDrbedrlnger kan BJ0tet.
melkeSYre eller eddlksYfg. . . .. .
. R_fng egg_ tgnfg hrst;kkgr 28-34 POeng_ GOdtakbal l _Derlktlghet_ men kreVer fOrbedrlnggr_
. ' . . ' 20-27 pDeng: Mangelfu11 i forhold til typeriktighet. Mange tiItak kreves.
BlprOdUkt fra Vltte gl_ærttammer, . . .
. . . C20 p0eng: PrObleMatISk, defekt, Omfattende fOtbedttng5tlltak kreVeS.
aVhgnBlg aV 0ærlnBStemDeratUr.
\!_r_.j_n1 _nt4.___J-!._
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' _q O
_onku,ran_ _ B__gtskOdg __ l! 0

Konkurra_nsgklasse Øttype '

g bry,_ka_ ',, komm,,_a,,, . _ Da,oL%_ - , c7
_Ommgt nOvn _. o _ _
pa alle k__er_er. Kammentarene "
skal være konstruktive og fOkUSete Dommgt_lif_katJon (kyss avJ
p�  forbgdr;nger. Grunn til trekk i g5 Norbrygg o gJcp o sHgF 0 Annen 0 lkke eksaminert
poeng skal dokumenteret. ___ __ _,_ _ ___ '___ ' __ ""_ "' ' __
g,ukf__ ndemengdeo,dfo, _holder(k_ssavtypcogJ5t_/lingsgrod,kommenterev.ovvikI
a,oma oBe_g ,mak.. ,ypE.. o G_as,f,a,k, _ o pn.f_ask, __BOks _omm,ntD,,
,,,,..u,dg,dg,,ksJ,o,sg,g,s,. FvLL_NGsGRAD, oLav_oNo,ma_____y_oT;_toppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet. 0a _aHi_ng
mgrkbat; Kan k)enne emne,. og det A,oma J Bouqugt (m,Jt, hum/g, gstprg, _pno Igr og ondrg oromacrJ(15t
er MedPa_definerearOmaengller ,,,k,,,,pJ,,.. K_ __ce l o _cl__'__ ___\'_
smaken.. , _ _
Tydgllg: KJgnngr godt emnet, og det 11\ _ _ m 4. _rvl_ -
er en viktig eller av__rende rolIe i �  'T_%` T_ _$ _ _.
definere aromaen eller smaken.
Kraftig: KJ'enner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenavgj,rendg _8,orynneJ,p Dltlgkk: . _
de_avarama-e__ersmaksbi_def. -Dr_L ( Jko_ _-s_ _,o_,,,o,,,, _m__, _Ht Vt__S.
Domingrende: Kjenner aroma eller ' '
smak av emnet sj kra_tig at det klart __
VilkamUfle,eand,ea'OMae,e e' u_pe_ndelkyssav/argcogk Iorher,bcskrivskum/orgeog-tehsturJ
smaker. o bb _ t
fARGE.' Lys halmgu1 | 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfar_et l KObberfarget l M_rk kO e aTBe
o RgdbrunJbrun _ o m_,k r_dbrunJm_,kebrun l 0 Rgd,ortJbrunsort l 0 Sort l l 0 Rosa l 0 R_d
Begrepsrorkl8ringer ,LA_RHn.. _ _la, _ o Lgtt ta_ kgte _ o m;ddgl, t_ketg _ o ,,aft_;g t_kete 1 o uk_ar l l o _ar1ikler
%t_aWd_; Aroma av g,_,ne epler. s_um: __ _u m
oftest�jærbiprodukt.
A___; efanol cg_ andrg h_yere smak (m,/t, Num/g, b,_,,sg, gtfprsmok osv.J l25)
alkohaler. Ofte varmende smak. ,p,x,,yp,,p.. $v__
Astrin_: Snerpende munnf_lelse. . _
al_acq_; sm,,Jma_a,i, g__g, T1 _P4 _ _4cc_l, , m_iWUmh __
'm,'_ram''":ft'''.0'ærb''P,OdUkt' _"_l- 5__ 1t2> _ ar_ _C_ U_ S'j
kan ogs_ være _n_ekJon._ so _ _ _ _
Dms; Dimetylsulfid, s_tlig, mais, k_l.
oft,st mang_,nd, avdamp;ng av _ i7hl__0V _
v9i_rter, hr sen nedkj_ling
fenoli_: medisin, plast, sprakende el-
;_,gasb;nd,,_y_ne__;k. _Bp"l"nng_e "'"pkk'
En,_;_nan,br;ngebær,pære,ep1e, _f_ce._l , _i l _w(_y1(C.__t_ t _ _ __l l_
jordbær, tropisk _rukt, osv.
G_r: Gjær i l0sning _ær som har
sp,ukkgf. f_itk f_lgl5g t munngn (kyss ov korbongr;ng og Xropp, ev. hommentpr munnf_Ic IseJ (5)
KJadgndisk: KJ'emiskkOmbinasJ'on av _Ropp., _Lett l 0 mgdium l 0 fyldig Kommgntii_r(ostr;ngens, aIXoholvormeosv.t:
klorfravannetogmi4roorganismer. _ARBoNER1NG.. of_at1oLav__m;ddels_oH_yl
L__det: Skun4katt, ekspOnering aV 0 0r_grkarbonert
dag5ly$. Visse humlesDrter kan gi _
liknendekarakt_et, Andretll_kgnneIdinggftllb__grgn(ggngreIIvurderin9,Jor5_/ogtiI/orbcdringer Osv.J
__m__: Aceton. tynner.
AIkoholerJfusel som oppst�r  ved h_ye
'æ,',,gst,mp,,af,,g,. __ ii_4 __ Ko_l t a_ __
S ' nn'MYn' O ' o__0_,0 '4' __ ___o __ 0 .
0bidert: Ugg_en, innestengt, gammel, 0 .
sg,e,e v,,ngs, bl,, b,_ggpapp, ,_tne o_ SDM m _ 0 l
gr,nnsaker, sher_liknende,
bamebleier.
_lt; ON_erdrevet vannbehandIing med NB_ DErslw_l GIs yoNi_Ni_ENrARER p_ AllE _RlnRIER TOTAL_oEN_ (so)
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsutfat m.m- _pogn u;de
Sur/s_tg:Eddi_sitron.Skarp,bitter aq_5_"oen. Ekse ,.Dnglt gr;kf; L;tggllgr;n enfo,bgdringgr_rgvg,.
grunnsmak. Assosiasjoner til 3s_q3 ogng: Typgr;kt; v;ssg _;_takior forbedr;nger kan _,_rgs
melkesyte_ellereddiksyre. jg.3a ogng: Godtakbai.,_ gr.,kt., hef mgnk,gvgrfo,bedr.,ng�r
_l' R_tne e_ tente 1V_rstikker _ : ' ' .
' . . ' 20 27 poeng. MangeIfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreVeS
Biproduktfrav_sse_æntammer, <2o Den. problgmaf;sk dgfgkt om_atfendgforbedr;ngst.,_takk,gvgs.
avhengig av _'æringstemperatur, ' ' '



___g_gcyt_J_gy d k D___p__s____vt_xt__y__9___9_\g__k_g__\J___b__g_2_bL__%____6_____ohx1__\__xt____l%4________r_____l____hw________r_\_9

0'"i_

Konkunanse _ ' - a B__ets kOde

t Kon _u ,,a nsek_a sse L _ltYPe

'ka_ g',s kommen_a,g, _ , _\ Da,o b
0omnrRflnOVnJ Q0, o
p_ allg hrtteriet. Kommentarene '
tkal Være kOnstruktiVe Og fOkutere _mnnerkvalif1kasjon Ikyss avt
p_ forbgdringgr. Gfunn til trgkk i _orbrv_gg o BJcp 0 $HBF 0 Annen 0 lkke eksaminett
poeng skal dokumenteres. _, _, ,_ ,_ ,_, __, __ _ __ _"_ _"' _" '"-
oc Bgholdgr (kyss av typg ogJ4_IIingsgrad, komMpnter ev. oVvikJ
ruh f_Igende mengdeOt
a,oma og ,ma_; Type; 0 GIassflaske l 0 Pn-flaske l _8oks _Kommentor:
_ngg_n.. undgr dgt_eksjonsgrgnse. fvLLINGsGRA_.' 0 Lav l 0 Normal l _H_y l 0 Til toppen
sva_; _an sa vidt kjenne emnet. _o_ __ain&
mg,ba,..K,,kJ'g,,g,m,gt.,gd,, A,omaJ,o,q,A(m,Jf,h,m/,,gs,p,,,_g,o_p,,g,,d,p,,om,p,J_(1s)
ermedP_�definereatOmaenellet  ,g,k,,.,g,,g.. __ __1__0__ ci__ S: ___ r_ \5 )

'mak_";. d, m,g, dg, ___"c>_ r__t _qVL__ cir__m_ __ _m_r.
TYde lg KiennergO e ' Og \ ' .
grgnviktigellerav_,renderoIlei�  )_ __ m__ ar___
dgfjngrg aromaen eller 5maken.
K,af1_lg: Kjenngr emnet klart i aroma , '
gl_grsmak,ogdefg,gnavg;grgndg _Bg,,_,,pr_e ,,Jrpkx; __\_ri\__ ___\___C^ O_ _`
de_ av aroma- e__er smaksbi_det, m _ _ ,_ 4___y (
0ominerende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart _
yil kamuflere andre aromaer elIer utsegndg (kys, ,,r,,gp og k_,,Npf, bgsk,;v,kum/argg og -tpksrurJ (5)
Smakgr' FAR_E.. _L s halm u1 o Halm ul o Gv_dengul _ 0 Ravfarggt l 0 Kobber(arget lO m_rk kobbetfarget
o RgdbrunJbrun _ o mg,k ,_dbr,nJmgrkebrun _ 0 Rgdsort_brunsort l 0 Sort l l 0 Rosa l 0 R_d
Begre__fOrkl8rin_er _LA_R_n., ___ar _ _ Lgtt t_kete _ 0 m;ddels t_kgtg 1 0 _raft;g t_kete 1 0 Uk1ar l l 0 Partikl_r
__ald_ghyd; Aroma avgr,nnggp_gr, SKUM: _-' (4 _
. . \
oftestgJærblprOdukt.
A__.. E,anol Dg andrg h%grg smak (m,_r, h,mJp, b,J,nsp, prtgrsm,k o.s,.J_(25)
alkOhOlgr_ gVatmgn etma ' _g,k,i,glsg_ _ cx_ tcn_h 05 _ _ l`l__. _
Asmnggm: snerpende munnf_lelse. _ . _ ' `
D.| ..sm_rJma, a,,,ngllgr__4_ . _n_ d_4.TOS_ _ ,__onr_ml___
sm_rkaramell,oftest_ærbiprodukt, _ rc>__ 0 ._%.'6__ ,__ n__ _ _ ,
kan ogs�  v_re infeksjon. r'. _ _.
. . . . . _t \_ O 5_ri\ _
DMS: DlmetyltUlfld. SØtllg, malS, kal.
_est manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkjøling.
fenoli_; mgdisin, plast, sprakende el- _ h __
_gdn;n asbind ,_ k, ngl_;k. _Be,r_nne!,e ortrekk_ _ \_ U _ __m_ V _ \ n,
Estere: Banan, bringebær. pære, eple, _ _ _
jordbær, tropiskfrukt, osv.
G_r: Gjær i løsning �jær  som har
sprukkgt. f_lsk f_lglsg l munnen Ihryss o, Xorboner;ng og _ropp, ev. hommenter munnJø/e/seJ _ l5)
m_lSk: KiemiSk kDMbinaSiOn aV _Ro__.' _Lett | 0 medium 1 0 Fyld;g __ommgn1ar (osrringRns, or_Dt1_Drvarme osv.I:
klOr f'a vannet og mikrOO'Banisme'' _ARBoNeR_NG.' O Fla_ l 0 Lav l _;ddels | 0 Hgy 1
Lx_et: SkUnNkatt, ekSpOnering aV 0 ove_arbongrt
da_lys. Visse humlesorter kan gi _
liknende karakter' Andrg tilbakemel nger til brygg_ere_n (gcngrp// ,urderin9, �n  Iog riI/orbedringer osv.J
__m_del_: Aceton, tynner, " , _
A_koh,_,,/f,sglsomoppst�,v,dh,y,V_e  _0tJ90r\S__
�iætingSteMperatUter.  _ e _ _ _ _ u _ \_$___ O
'','' 'nn'mYn' O' myn_ t___ : V i
0tu9_dhert. U_en, inne5ten%, gammel.
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r_tne
grønnsaker, sherryliknende,
bamebleier.
_l1: Overdreve_t vannbehand1ing med NB.l Dfrslw_l Gls _oNi_Ni_ENrAAEA p_ AlLEKAlnAlfA ToTALpoE__ 0 (5o)
natriumklorid, kalsiumklorid gller
magnesiumsu1fat m.m.
. Edd;k s;tron skar b;tt_gr _POen___U!de
' ', . ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjanelt.typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSmak'A_OS!a„JOngrtll 35q3pog,g Typg,;kt;gv,ssgtiltakfo,fo,bgd,i,gg,ka,g;ø,gs
melkesyre eller edd_ksyre. -'' ' . . . . -;
. . 28-3q p0eng: GO ta at l. tYpgrlktlghet. Men kreVet Or e tlnget.
SWve_l Ratne e_r tente _ntlkke,_ _ . lf ll, fo, _ _ _, ygs
Biprodukt fra v|sse �jæntammer.  . ' . . . '
. . . < pOen_, fD eMatlS, e, t. Om atten e Or e rlngStl ta teVe5.
avhenglgav_ætlngStemperatur.



__msAAsm_sgp_ad_tknughoknklet__k_ t Jd _ f_AR_E__ rJ_o_LFysha_mhgu1____0_Ha)_mgu___/GpynldDe/en_rguog___a_n_dreatg0_m_,_e_rJ/lJ4_y% A_g_Jt__/__J 18 _ (1(25s))

_?_,_._._._._'' DOmMerS JeMa_

KonkunansR ' o o, B__ets kode

t Konkurranseklasse 01tYPe_

Allebry__kalg1_kommentarer _ommg_,(n,v,J A__ Ç__NJJ5_F__ _ato I . .,,
p_ alle krI1etier. Kommentarene_
skal være konstruktive Og fOkusefe 0ommgr_aliii_kasJon (k_ss avJ
pj forbgdringer. Grunn tiI trekk i _ Norbrv_gg o BJcp o sHBF 0 Annen 0 Ikke ekeaminert_
poeng skal dokumenteres. ___ __, _, __ _ __ _ _ _ ' _
ocd fo, Bgho_dgr (nyss ov typg ogN//ingsgrad, kommgnter ev. awihJ
aroma og _mak; Type._ 0 Glassrlaske l 0 pn-(laske | 0 Boks _ Kommentar;
_ngg_n: undgr dgfgks;onsgrgn$e. FyLLIN_sGRAD.' 0 Lav l _ Normal l 0 H_y 1 0 Til toppen
svak: Kan s_ vidt kjenneemnet. _oa spae_n_
etkbat_ Kan ignne emnet_ Og et Aroma J Bouquet (ma/t, hUmIP, cStgrP,
er med p_ �  definere aramaen eller Bg,k,,.,pJ,g.
_ . '
Tyde__g:._J,enne,god,gm,et,ogdgt ___X __S __ 7 _'`/_ _?_`A 1__
er en viktig eller av__rende rolle i _
defi,grg aromagn eller 5maken.
_rattlg; Kjenner emnet klart i aroma
gllgrsmak,ogdeterenavgJji_rende _B_or_nne!,_ ortreXk:
dglavaroma.gllgrsmak$b',_dgt . _rJ__ _:'.qç___/_ _; (',___;;'i.`___;;J5'''>'LJ_____ il_ i_?_J_J'cr_/-__J_
. . ' __J '" ' ' '' J '
0Dm|nerendg: KJenner aroma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart _
vil kamuflere andre aromaer eller u,_gnde (k_s ,vf,,gg og k/a,_gt, bp,k,J'v skum Jorgg og .cgksturJ _'` (5)
tmaker_ _ o _vfa, et o _obberfar et 0 m_rk k0bbe_ar Bet
o R_db,unJbrun _ o m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsort_runtort l 0 Sort_ l l 0 Rosa l 0 R$d
Begr_psFOrkl8ringer _LA_RHn.. ___a,loLettt_ketg_om;dde1st_ketelo_rartigta_etelOuklar1l0partikler
_et_aldghvd: Aroma av gr_nne epler. SKUM: cJ_ _
oftest__rbiprodukt.
: EtanOl _ andre h_ere Smak lma/t, hum/g, b0lanSP_ PttPrSmOk OSv_I
alk0holer. _e varmende smak. Be,k,,.ypJ,_.
jggm: Snerpende munnf_leIse. r , , ' ,/, i __ !, . ,) ... J . ..,_ , _:
. , ,.__tJ/_' _./..i .___ .,__lAI_'' J,rr .J,.:____.,_ L: -_
D|_: Sm_rJmargar1n eller `
sm_rkaramell, oftest �j_rbiprodukt,
kan ogs_ være infeksjon.
DhrlS: Dimetylsulfid. s_tlig, mais, k�l.
oftest manglende avdamping av
v9i_rter, for sen nedkj0ling.
FiwDl1_: Medisin, plast, sprakende el-
;,g,gasb;nd,,_yk,n,__;k. _B_"rynn'"_ o,'re'_:
En_g.,8ananbr.,nggb_rpæreep_gtC_J1__t _C___ ,._i__'/__r.ü''_?.:_n'_`__J_
jardbær, trapiskfrukt, osv.
G1ær: Gjær i l_sning. _ær tom har _
f_isk f__e1,g ; munngn (nyss ov karbongring og kropp, pv. kommgnrer munnJø/e/seJl5)
KlonD_dl_:KjemiskkOmbinatiOnaV _Ropp; 0LettlOmediumlOfvIdig Kommentor Iostring_ns,o Ikot1_0tvOrmeosv,I:
klorfravanngtogmikrOO_ani$mgr, _ARBoNERING; OFlatlOlavl0MiddeltlOH_yl
L_5_et: 5kun_katt. ekspDnerinB aV 0 overkarbonert
dagslyn. Visse humlesorcer kan gi _
liknende karakter. Andre t_lbakgmgldlnggr 1ll brv_gg_grgn (genercII vurdering, /ors/ag riI�rbedringer  Osv_J
___ddel_:Aceton._nner, x'f_ i_ _r`!.r_'__,.'',_f_.-f_,_ __ _r .;_i____ ;;_J Jv_sre _o__,
AIkoholerJfusel som oppst�r  ved h_ye _ '
. f-rJ_ S_.qr_C i7.,A_ ___
0'_tlngS empeta Uret. . I _
Mhe_lll__: T_nn, mynt, blad.
0tai_dert: U_n, innestengt, gammel,
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r�tne
gr9i_nnsaker, sherryliknende.
barngbleier.
_Ht: Overdreve_t vannbehandling med NBJ DET_Styi_l GIS KOMMfN_AAfR P_ AlLf KRIrfRIER TCiA_OENG _
nafriumklorid. kalsiumklorid eller
magnesiumsutfat m.m. pogn , u;de
Wr/s_ig: fddik, s.itro. n. Ska.rP, bitter qq_s_'_og,g.. ekegpsJ,o,g_t fypgr_,kt_,g. ,',fe gllg, ;ngen forb,dr;nggr k,evgs.
gtUnnSmak_AttOtlaStOngrtll 35q3 og,. T grikti vissgfilfakforforbgdrin grkan '_rgs
melkesYre eller eddiltSYfe_. 2g:3q ogn :, Godtakbai _, _ gr_,kf_,ghg, mgn krgve, forbgdr;ng�,.
Sw. Ve_l; R_me e._, te.nte hntikker_ ,o_j, p,g,g.. ma,gglf,__ ; fo,ho1d t_,_ _pg,;kf;ghgt. ma,gg ti_tak k,g,gs.
BIPrOdUktfraVltSg0æt5tammgf_ < ogn. problgmatisk dgfgkf omfatt_gndgforbedrin stilfakkreves
avhengig av 0'_ringstemperatur. ' '
\_L'rc1m20!J___l-__I



__Tssmym__daakgkklgb_mganv__ne__aknd_teatomalletktglleld_rt Dp___r_________J(Jktr__Jl__hsn__ç_%/_h sb Jp_k_ntr/Jh_o_l_/gtkoqg/o_n_4_r_p__1o_ft%e__D_mt_g6aksetf/_u)JtJ4tg__Jg2___r__(_rr2q___t_gt_6/_JyJ_l(_(_1tv__e__el((25__)5))

Kon_utta,te_ B__etS__ode

, _o,_urra,sgk_a5se _ltYPe

Alle b__ tkal _it kOmmentatet Dommer (,,VnJ . 0ato _'
p�  alle kt1terier. Kommentarene
skal være konstruktive Og fOkUSere Dommeckvaltfikaslon (hyss avt
' f b d ' Gru,n t;_ trgkk ; _ o o s_Bf 0 Anngn0 lkke eksaminert_
Da Or e rlnger' . _0 NOrb_BB
poeng skal dokumenteres, _ _ _ _, __ __ __ " '" " _ " " "" "" "_
d d f Bgho_dgr (kyss a_ pg og Jy/JJngsgrad, kommenter ev. avVikI
8rUh f$I_ende Men_ eOt Or ..
aroma oB _mak; TypE; _D GIassflaske l 0 Pn-fIaske l 0 Ba_ . _Omm_ntOt:
|ngg_n.. undgr dgfeks;onsgrgnse. FyLL_NGsGRA_; o Lav "'oo ormal l 0 H_v l 0 Til toppen :.
svak;Kans�vidtkJ'enneeMnet,  '__ POin_
M_tk at_ Kan ienng eMne _ Og e ArOma J 0ouquet (mO/t, UM/e, PStCter
ermedP_�definereatOmaene  er _psx,;v_J,p.. __ _ch_G _ ho CyiL_ J4_ .-:

. K;gnngr godt gmngt. og dgt _cc,_(__JJ__J_
er en viktig eller av�j_rende  rolle i �
dgf;nere aromaen eller 5maken.
Kraft1g_ Kjgnner emnet kIart i aroma
gllgrsmak,ogdetgrenavgj_rende _B''grJLl_nne/sp ortrekk:
del av aroma- eller SMakSbildRt, __ __ _ K _ _ _ h. l'_ ,
iio_mingrg_nde; _jgnngr aroma gller
m,g,$jk,af,.,ga,dgtk,a, _J__ c _ _J _ ,,
Vi a U ete UtSeende(kryss0VJat0POghlOf Pt, et tiV5 Um Of_g Og-
Smaket' fARGE.. o Lyt halmgul _ o Ha_mg,_ l _0 Gyldgngul l 0 Ravfarget _ O Sobberfarget lO M_rk kobbe_arget
o RgdbrunJbrun _ o m_rkr_d,run/m_rkgbrun _ o R_dsortJbrunsort 1 0 sort l l 0 Rosa lO R_d
Begrep Sforkl8ri�_er  _LA_RHn,. a, _ o Lett t�kgte  1 0 midde1s t_kete l 0 sraftig t�kete  l 0 Uklar l l 0 Partiklet
__aldgh_..A,omaavgr0,,g,p1g,,s_um:____.
Oftett_ætblPrOdUkt_ lt_ 0 r
A_hol_ E_nol og andrg h%grg smak (mo/t, um Ie, bo!onse, ett�  mok 0 .J
alkOhOlet.CYfteVatMendeSMak' Bp,kfJypJ,g.. rq _m q __t_ hJ__ _
Astring_t; snerpende munnf__else. ' _ g
aacq,. sm_rJma_a,',n g11gr __ _ _ m_ _,J _q
sm_rkaramell, oftest _'ærbiprodukt,
kan ogs�  v_re infeksjon.
DMS: Dimetylsulfid, s0tlig, mais. k�l.
CYtest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj_ling.
FiwDl'_k: Medisin, plast, sprakende el-
. . . _B_grynn_!,e ortr_hk: n
ledn!n_ ga5btnd_ r0Yk_ ne! _ t
Est_gce: Ba_nan, bringebær. pære, epIe, _ _ _, 4q_ _ i ,
jordbær, tropisk frukt, osv.
G_r: GJ-ær i I_sning, _ær 5om har . _
sprukket. Fys_sk f__glse ; munngn (hryss aV karbDngr_ng Dg kropp, ev.kommPnter munnJ_/e/sPJil5)
KI_f_noll_: KJ'emiSk kOMbina SiOn aV _Ropp; _ett l 0 Medium l 0 fvldig . Kommentor (ostring_ns, oJ_ot1_DI_arme osv.t:
klorfravannetogmikroo_anismer. sARBoNeR_NG., of_at1oLav__idde_sloH%_
L_s_et_: Skun_kalt_, ekponering aV 0 _gfkarbonert :
dagslys. Visse humlesa_er kan gi j
liknende karakter, An rg tllbakgmeldi ggr t1l bry_gg_g|g_n (genprcII vurderin9, �rs/ag  rbpdringer osv.J
_d_, A ton _nngr/r .
_m ' Ce ' .' ^ _ in_ . ne_ __ __ jrc_ __ q__
A.lkah. olerJfusel som OP_tar ved h_Ye . , '
_ær,ngstgmpgrafurgr._r _ ___ _li1_ _`&r__A /
,'' nn'_Yn' 0' '_Jh_.'r
0k1_de_rt. Ugg_en, |nnesten%, gammel,
5enere vin_s, bl9i_t b_Igepapp, r�tne
gr_nnsaker, sherryliknende.
barngblgigr.
_lt:arerdreve_tvannbehand1ingmed NB,_ Dns_L GJs KommfNrAAEAp_A_LEKA/nRIER TOTALpoENGlsO)
natrjumk|orid, kal$iumklorid gller
magnesiumsuHat m.m. pogn_,u;dg
SUt/SmtB_ Eddlk_ S_lttOn_ SkarP_ blttet Qa.so ogn. eksg „onelt gfikfi Lite gllgr ;, ,n fofbgdr;nggr krpJes
BrUnn5mak_ASSOS_laSJOnertll 3s.a3 ogn. T g,ikti v;,tgtilfakfD,forbgdrin g,kan _res
meIkesyreellereddiktYte_. eg_3a og, :. God,,kbai', ,,',kt', hg, mg, k,,vg,f,,b,d,;,g,',.
SWVe_l_ Rjtne e__ tgnte _ntikket_ 2o.27 ogn. man glfull : forhold til gfikfighgt mangg tiltak krgves
BIPtOdUltt fra VlUe IU_æntammer_ ,2o ogn . p,oblgmafisk dgfgkt omfatt_gnde fo,b,drin etilfak krgvge
avhengig av �jæringstemperatur.  ' ' ''



__Kta_gdft_n_qg s_/g __ D_t_______cc___y _9htJyt_xt___ qJltt__ _J/Tl__yl_\_gr__9__________t_8_ l(2ss))q

Ko,ku,ran_ _ B__tskOd- _' _ , _>,

_ Konkutranseklasse

Allg bry_ _kal gi_ kommentatet Dommgr (navnJ _ o Dato
p_ alle hrttetier. Kammentarene
skal være konstruktive ag fOkUSe. re Dommgrkvalif1kaslon (kyss aVt
a- fo,bgdr_,,ggr. Grunn f;_ t,gkk, _ Norb o gJcp o sHgF 0 AnnenO Ikke eksaminett
poeng ska_ dokumenferes. _,__ _, _ _, __ __ ,_ _ _ '__' _ ""' """ "' '_"
8gho_dgr(kryssavcypgogNIJjngsgrad kommcntprev.ovvihJ
Bruk f_lgende menBdeOtd Ot '
aroma og smak; Type., Glatsflaske l 0 Pn-flaske l 0 8oks KommentOl_
|ngg_n. undgr dgfgks;onsgrgnse. FyLL_NGxRA_; 0 Lav l _ormal l 0 H_y l 0 TiI toPPen
svak._ans_y;dfkjgnnggmng',_o.8 __Oin_
m ' .. k f, dgf J t /g,o,g, og ,,d,p ,,om,p,J _ l1s)
grkbat Kan J'enne emng Og Aronna J Bo_uquet (malt_ hUm C_ gS PlC_
er med p_ �  definere aromaen elle, ,_x,.,g,,,.. __g_ ___ ____mii_ f.__._ ___
smaken. _ _sf_g_ _ _' _'tt
Tydgt1g_ Kjenner godt emnet, og det - _
,,g,v,,kf,,g,__,,avgJ_,,g,d,,ol_gi_ g__re o ___p __eJr_ __ m _ __ Rr_ _pe_ 4'
dgfingre aromaen eller smaken.
..sJ.gn,grgmng,kla__,aroma _C_ . _m0
gllgrsmak,ogdetgrgnav1u__rende _Bg_r_nne!,e ortrgkk: _
_e' a; a'Om,__:_:p__g__',o''_' _'_,g, _"'_'' " _m_ _ _ P_ _ _9$ ' l '

,m_,_g,Rgm,p,_,. ,,a,,.,,a,dg,k_a, o_aael o oo dVii_n' _. _
vil kamufIere andre arOmaer ellgr uf,gendg (kryss av_orgp og _Iarhec, beskriv shumforgp og -tekstuft
Smakg,' FAR_E.. o Lv, halm_ul _ _ Halmgul 1 o Gyldgngu1 l 0 Ravfar Bet l 0 Kobberfarget l 0 M_rk kObberf_atBet
o R,dbrunJbNn _ o m_rk f_dbrun/m,,kebru, _ o R,dsort_runsort l 0 sort l l 0 Rosa lO R_
Bggrepsforkl8ringer ,ui_RHn.. er__1a,_oLett_kete_om;dde_st_kgtelO_raft_igt�ketelOUklarhlOPartikler
_a1d__, Aroma ,v gr,nn, ,pl,r. s_um: _v__ __' h _
ofcest�jærbipradumt_.
A_l; e_nol og andre h%grg smak (moJt, humIp, ba/,nse, ettersmah osv.J
a_koho_er.Oftevarmendesmak. ,,,,,,.,g,,,.. __rs_ _l__ m_l_om _m e
Ast_ngem: Snerpende munnfølelse, ' . '
. . . _l t _r _, M_ _ __ Cr_ _S__
0h_aC . m0t margatln g er _ .
sm,,ka,mg__,oft_gsf,_ærbip,od,_. __ m g o_51__vl_ , iJtr_ _._ _4_ctyt _r,
kano_�væreinfeksjon.  __ _ __mR_l m_
DMS: DimetyIsulfid, s,tlig mais, k_l._
oftest mangIende avdamping av
v,rter. for sen nedkj0ling.
Fenoli_; medisin, plast, sprakende el-
;ng, gasb;nd, ,%k, n,__;k- _8e"'ynngJt, o'.'"kk'
E_gre_..B%a_,an,br.,nggb_r.pær,,eplg,OCJ-___rl___,e__%4C__).
jordbær, tropiskfrukt, osv.
G_r: Gjær i l_sning. __r som har
spr,kket. F_isk f_lelsg_ i munnen (_yss ov karbongrjng og kropp, pv. kommentpr munn%Ip/scJ(5)
mciO_fenOli_: KJemiSk kOMbina SiOn aV _Ropp; 0 Lett l _ Medium l 0 Fvldig Kommentor fastringens, aliohoIvormR otv,I_
klorftaVannetogmikrOO_anitmef, _ARBoNERING_ OFlatlOLavl_Midde|slOH_yl
L_iidet: SkUn_katt. ekSpOnetinB aV 0 overkarbonert
dagslys. Visse humleso,er kan gi _
li_nende karakt,r, Andrg tilbakgmgldinggr 1ll b__e|g_n (ggnereII vurdering, /on/ag tiIJDrbedringer Dsv.J
__middhel: Aceton, tynner.
AlkoholerJfusel som oppst_r ved h,ye
,'æn'nBs_fempera,ur,,. Jcc, _r %t _ m_. h' k__ p_ _ot1Ttoll
MetaIlbk: Tinn, mynt, blod. _ __- _ tzm_ __ ( o _
0tai_dert_: U_en. innestengt, gammel,i -
senere vin05. bløt b,lgepapp, r�tne
grønnsaker, sherryli_nende,
barngblgjgr.
_lt_,Ovg,d,gve_fva,,bgha,d_;,gm,d NB_Dnslyi_cG_s KoNi_Ni_ENrAA,Ap_A_LEKA_nA_EA TOTALpoE,__0 (5o)
natriumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m. pogn , u;de
i__ Eddi_ sitrOn, 5karP, bitter aq_s__oeng. EksgpsJ,onelt _pe,',kt',g L,,tg gllgr ',ngen forbgdr;
grunnsmak. Asosiasjoner til 35_q3 ogn: T gr_kt; v;s,g t;_takior forbgdr;n er kan ._rgs'
melkesyre eller eddikyre. ' '. .. . '
. . 28-34 p0enB: GO ta af l. _perl tlg et, M.en reVgr Or g rlnggt_
S_l_ R�tne  e_ te^te _tttlkker_ 2o_2 . man elfull, forhold fil f gr,kf_ het man g f_lfak kfevgs
BiPtOdUktftaViSte&iæßtaMmet_ , o . , b_gmat_,sk dgfgkt. mfattendgforbgd,:, st;_takkrgvgs,
avhengigav�jæringstemperatur.  '
\__`J__m1_u__,oi-eJ



___stdvsmB_aAs0q_sekma_Evt_$me__aae_kkpdankaog___r_te_knevuhaosrrnenkoka_ld__aagmeg_rk__nr__ee_per_o_f Batmts__sm_va_md__f0ft_æ__nel_aove$a_rll_rnnledeerAekrt0_llvgtrbnldlkft_eapeftgJeetrtmelenorns_snBnltt_dmeenJn_gJ_eoenebatyg_mndæmækee_nesrumtnbrbs_ene_lm_lpnt_nprdæeafre0gotktt___de__e_u_kd_selmeeptJ__e_DFs_B_A_lA_Fe_R___tq_0_R'4HEt__l__sJ__r_n_k0___p__fJ_t___eln_oo_t_/_e__Dl_sst_LR___svg____asdr_l__h_bwq_ma_tlu_om__uhrenn_/buLh_nJ_\___t____eut____stnnt__t___a___(_khk__o_c?y_\t_ame__s_0mms__t____eg0oatq_uvk____rk\m_______o_cw_d_ldt_b_bgr_dtr_r
_o_eubçn__y_n_n_tl/edt_(_mare_htkn_hn_exgr__gtkuenvL__e_tJ_obhl____gtA_/t__oour__(xnch_t__osR0__larpoavfgJpft_m0_s___a_lRgr__p__lB_tv_eda4g_____tstkhoxe_\tot_0mte_m_tll_m_bt__0Jsulgo5_gn_4t_bltn_bu___ro_te_oktt_p_tf_lat_praltm_mm_t0B___e_u__t_nos__chmlon_e$_toepKtt_cas___l__tt_g_m_v_l___0kt_e_up_ete___k)tR_o\kos_0_e__Jb___b$a_ab__0_e__0ot9mfa_tn__t_Rg_g_e__dt(J__r(_s(2s_)r_()5))

mERK! KOnkU''anSe_kla'" , 9 0 0 YP _

Alle bry_ tkal gis hommentaret Dommgr (novnJ r _ , 0DatO d_ _
p_ alle kriteriet. Kommentateng
5kal være konstruktive Og fakUSgre Domnnefkval1flkas1on (kyss ovJ ;ng_
p_ forbedtinget. GtUnn ti tre i orbrygg BJCP ,,_, ,
poeng s4al dokumente,et, _ _ _ __, __ _ _' "" "" '" '"' " '" " "'"_"""'"_"
B holde, (k ,, ,v ypp og _Jringsgfod, kommenter cv. ovviht
8ruk f_lgende men_deOtd fOt e V
k. TvpE.. _ _lats(laske l 0 pn-(laske l 0 Boks Kommin Co':
atOmaOBSma t _
lnge_n: Under detekSJOnSgtenSe, FYLLlNG A ' aV OtM 0

mg_bac; san kjenne gmngt. og det Aroma J Bouqugt (ma/t, hum Ic, estere,JcnOICt Og Ondte OtOmOCl
gr mgd p_ _ dgf_ngrg aramaen ellet . \_ o .m__?__
B's"'v''_': `__ ' -__. ._ __

TYdgl_B_ KJenner gOd n _ B
grenviktiBellerav�j_renderOllei_  _h ___m __KtC_ _O__'
defingre aromaen eller smaken.
_caftig; Kjenner emnet klart i afDma
gllgrsmak,ogdetgrgnavgJ_rende _B_or_nne!_e ortrekk: _ .,

Domln_r_nde; Kjenner aroma ellet `
smak av emnet s_ kraftiB at det art_ _
VilkamU erean rearOmaereer utseende(hyssavJargp OgkIOthPt,bCtktivtUm Otge Og-_eStUt ''

gh_;Aro_maavgra_nnegp_gr,s_um;__
oftest_'ærbiprodukt. , s
Alk_l: _unal og andre h%ere Smak (ma/t, hUmIeJ bOl0nSP_ PtCPlSMDk OSV't . ,

Di_: Sm_rJmargarin eller_ _ ` l . ,

DMS: DimetyIsulf_d, s_tlig. mais, k_l.
oftest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkJ'0ling.
Fenoli_: medisin, pla5t. sprakende el-
;n, gasb;nd, .,_yk, n,__;k._Be�,;"nn_"e:'.'_t'_:

jodbær. tropisk frukt. osv.
G__ Gjær i l_sning _'ær som har '.

KJOrOfendl_: KJ'emiSkkambinaSJ'On aV sRopp.' _a_;Lgtt l 0 medium l 0 fvIdig Kommentor(ostringens, oIhohDlvormeosv.I_
klorfraVannet OgmiktOOrBaniSmer, _ARBoNeRIN_., OFlatlOLav1DmiddelslOH%l
l__et_: Skun4iatt. ekspDneting aV 0 overkatbonert
dagslys. Visse humIesorter kan gi /
liknende karamer' Andrg t_lba_gmgldlnggr til b_gg_grg_n (gencre// vurdcring,/orsIogti/Jolb_edringer Osv.J

AlkaholerJfusel som oppst_r ved h0Ye \ `l\`
�jæringstemperaturer.  _ h___ \ _ __ _
_tl1s_: _nn, mynt, blod.
0tLi_dert: Ugg_en. innestengt, gammel,
tenere vin_s, bl_t b_Igepapp, r_tne
gr_nnsaker. sherryliknende.
barnebleigr.

natriumklorid. kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m,m. _poen _ u;dg
Wt/S_tB_ fdd_lk_ SlttOn_ SkarP_ b_lttet Qa.so og, .. Ek,g _o,glt typg,:_ti Litg ,1le, i,gg, forbgd,;,ggr krgv,s
grUnnSmak_A_Ot!aSJOnertll 3s.a3 ogn. T grikt; vissefiltakforforb,dr_n grkan _fes
melketYteelleteddlkSYte_ eg_3a ,g,. G,dtakba,;t g,ikti het mg,k,gvg,fo,b,d,i, ,,
SWRl_R_tnee_tente_ßtlkker_ 2o.27 og, .. ma, ,1f,llifo,holdtilt g,;ktj hgt m,, gfiltakk,gvgs
BIPtOdUlttftaVltte0ær St6mmer_ <2o ogn .. p,oblgmat_,k dgf,kt omfatt,ndgforbgdrjn sf_ltakkrgvgs
avhenBigav_'æringstemperatur.''-



__sdm_Eg_a__dkkngngn____d kbldt__gr D_(pt_qnr____mrJ__%uk1JJ__1)__)___brnl_ h __doe_e_hsrt/u)b/r_J___ost1____Jo___Ro_salo R_d (s)

'i_,_'

Ko,k,,_,,gk_asse _ _IYPe_
' . __?
Alle bry_ t_1 gls kommentatet Dommer (,ov,J__ 0ato
p_ alle _fiter1er. Kommentarene
skal være konstruktive Og fokUSerg Dommg,kvalI_lii_sjon (hyss ovJ .
p_ fOrbedringer. GtUnn ti tre i _ Norbrygg BJCP
poeng $kal dokumentergs. _ _ __ _ _ _ __ _' '" " _ "" "' '"_ _ _""""
_h _d, (k ss ,v ty g og _/J)ngs_rod, kommpnter Rv. avvik)
Bcuk f$lgende men BdeOtd fOt O e Y P
smak; TypE; o __assf1aske t 0 pn_flaske l _ BOks __omment_r: _
_ngg_n;u,dgrdgfeks;onegrgnse. fyLLINGs_RAD; OlavlONormallOH_Yl_TiltOPPen i_'__"__, _i _),_::

Mg,kba,;KankjenneeMnet,0gdet AtomaJBouquAlmoIt,hUm Ie,eStPterJPnOICt Og On fCOlOMOet _
gr med p_ _ definere aromaen eller B k .vgrsg.
,., , -
Tydg_J,.:,J.e,,,,god,gm,gt,ogdgf !J!_5,,_.__r _1____j
gr gn yiktig eller avgj_rende rolle i _
dgflngrg arDmaen eller smaken.
Kfattig; Kjenner emnet klart i arOma
g1lersmak ogdgtgrenav�j_rende  _B__rLl_nni!sg ortrehk: _ . ,
' , - , ' , ? J',__. ____„ V '._____X I
e aVatOma-e er Sma S l e' __ J__,__ tl_1__ fJ _ _ t
0D_m1ngtg_nde; KJ'enner aroma ellef
smak a, gm,g, $a krart;g at def k_art _5
Vi amU etean tearOmaefe U__ndgfkryss OvJarge OgkIOlhPt, gShtivS Umat_e Og-t
smaker. FAR_E. o Lvs halmgu_ _ o _a_mgul _ o _yldengu_ _ _ Ravfar_et 10 _0bbg_argetlOM_rk_kobbe _ar_et
0 R_dbrunJbrun 1 0 M_rk t_dbfun/m_rkebtUn l R_dtOrt_ NnSOtt_ O
Bggrgpsforkl8ringer _LA_RHeT; o __ar _ o Lett _iete _ o m;dde1s _kete l 0 _rartig takete l 0 uklar l l 0 Partikler
_ald_ghyd:Aromaavgrai_nngep_gr, S_UM: _'J_;/,__(> _'__
oft_est __ærbiprodukC' '' ` L l (25)
A_l. Eianol og andre h%ere 5mak (moIt, NumIe, ba/onse, ettelSmok OSV.J
alkoholer. Ofte varmende smak. _pskfrvgrsg;
Ast_n_em:SnerPendemunnf_lelSe, _ .. A _ 's _.A_ c>_%__/ L_/__ _,;J_AJi_,?__/_
Dl_%: sm_rJmargarin gller J
sm_rkaramell, oftest __rbiprodukt,
kan ags_ være infeksjon.
DmS: Dimg1yIsulfid, s,tlig. mais, _l.
oft_est manglende avdamping av
v_rter. for sen nedkj_ling
fenol_; Medisin, plast. sprakende el-
;,g,gasb;nd,,_yk,n,11;k._Bg�'"nne"e  "'''e'%_ . _ ,,, ,.
..Banan,b,,,nggbæ,,pærg.gple. _7__r,J__f_,__/i'J__ t!ii____-, _TJ__JI__
jordbær. tropisk frukt, asv.
G1_r: Gjær i I9i_sning, __r 5o_m har _'
spnJ_kkgt. Fys_1sk _%lglse l munnen (kyss av kofbonpfJng og kropp, pv. hommenter munnJ_/e IseJ(5)
KlO__:KiemitkkOmbina SiOnaV _Ropp; 0LgttlOmgd;umlOFyldig 'Komm_ntor(ottrrngens,alkohoIv0rm_osv.I:
klOrfravannetOBmikroorB_aniSmer, _ARgoNERIN_; OF_atlOLavl4i_middglslOHgvl '
L__et_: Skun4katt, ekspOnerinB aV 0 overka_onert
da_l_. Visse humlesorter kan gi _
liknende karakter_ Andre til_kemeldinggr tll bry_eren (gencre// vurdering, JonIag ci//orbedringer osv-J
__1d_:AtetD,__nner' _.;T_ _1,__i c7_(", r;_J,q__ _,,i.J___ j7_,.___;(/r___ __,f i`q- _!.'_,,.__C___?___
Alkoholer/fusel som oppt_r ved h_ye '' , ' ' ''''-
_'ær;ngstgmpg,aturgr. _r7 C I___ ___ ,. r_r.._
nne_llls_: _nn, mynt, blad,
01ut_dert: Ugg_en, innesten_, gammel,
senere vinai_s, bl_t b0lgepapp. r_tne
gr_nnsaker, sher_Iiknende,
barngblgier.

natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m.m. .
.. . , . _POen_cl__Ulde
_t/5ml__ Eddlk_ SltrOn_ SkarP_ b_gr qq_so og,. Eksg _o,,lt t grikti Litg ellgr in gn _orbgdrin gr krgves
gtUnnSmak_ASSOSia5J0ngttil 35_a3 o,, .. T g,,_k,_, v;ssgt;ltakfo,fo,bgd,;, ,,ka, ',,gs
melkesvreellereddikyre. 2g_30 ogn. Godfakbai; gr;kt;ghet mgnkrgvgrforbedr;n�r.
_l_Ratnee_tente_l5tlkker_ . ma ifo,holdfil g,ikti hgt m,n gf_ltakk,,vgs
BlDtOdUktfraVlSSe_ær5tammer_ , o ogn . p,ob_gmaf;sk dgfgkf omfatt_,,dgforbgdr;, stiltakkrgvgs
avhengigav_æringetemperatur. ' ' -'
1'eri1m1_U!J__l-_'l



__d_Av___a_vahgmld_oalrld_0Jdmel_a_A_e_t_e_ett0gsnmtyanktn_bgplr_d_gtr p _ __llecJe_____(gk___q_ct___Jh____4________rk__lz_(_gh_/_(_G_(J4g____6_r__4_____%_1cJ__g__gJ___\___r____J______2J4_____Jhz___J____t

`_`` _ DOmMeTS Jem

B___kode
KOnkUnanSe /

kl _ltype/
_ KOn Uttantg aSSe_ _

ebrvg8_ska__;skomme,_are_r D ' I_P o_ Da_o//_'__'
ommer (nOvnJ _
p_ alle kciterier. Kommentarene
skal være konstruktive og fokusere _ommermali_i_s)on fkyss a,t . _
. k o sHgF 0 Anngn 0 lkke gkSamlne
pa fOrbedtinget GTUnn i re i _orb_gg B _ ,,_ __ _,
pogng skal dokumenteteS, ,_ _ __ _ _ _ " '" __ '" " " '" " "
_h _d ,(k ss,,yppogNJ/;ngsgrod,nommgntpre__a__iXJ
Bcuk f_lgende men_deOfd _Ot O e V .
k. TvpE. o __assf_aSke _ 0 pn flaske l _ks ;'. _ommen1ar_
aromaoBSma ' ' - . `:.
gn. undgr dgfgk$;on,g,gnsg. Fy__IN_sGRAD.' 0 Lav l 0 Normal l 0 H0Y ' l tOPPen.
' .. . __ sp0ing
SVak: Kan Sa Vl t Jenne emnet' 1s
merkba,;cankJennggmngt,ogdet A,omaJ8ou uet( l_,Jtumlp, P,Jeno IgtO90ndfPOfOm0ef
er med p_ _ definere atOmaen ellgr ,Ax,,-,,,,g.. _4 __ __ _ lJ ?
smaken. ,
Tdg__,..K'enngrgodtem,gtogdgtC_4/J"L___e_ _
gr gn viktig gller av_-0rende rolle i _
defingre aromaen eller smaken,
Kfaftig: Kjenner emnet klart i arOMa
g1lgr smak, og dgt gr en avgJ'_rende Bgor_nnD/se ol ttekk: , _
_ _
e ' . ' _ iil_' t .
Dominere_ndg: KJenner aroma eller
smak av gmngt s_ kraftig at det klart _
v;_kamuflgrgandrgaromagrgller t bg,kr,'vs_umJ,,ggog_tpksrurJl5)
Utse_ende fYSSOV ,tgPOg Ol g_
Smaker- FARGE. o Lys ha_mgu_ _ o Halm_ul _ o _yldgngul l_avfarggt l 0 _obberfarget l 0 M_rk kObbeIfat_et'
o ,,,,db,unJbrun _ o m,_ ,,dbrunJm_,kgbrun _ o R,d$ortJbrun$ort 1 o $ort l lO Rosa lO R_d
Begrep_rorkl8ringer _ui_RHn.. _ga__ar1oLgttt_ketelom;ddels_ketelOKraftigt�ketelOUklarllOPartiklgr
eh_, A,oma av gr,,ng gp_e,, sKum:_ , .
. : _ O''__0 '
0ftest__rblptOdUkt, _
; Eta_nol og a,d,g h%r_er, sma_ (m,Jf, humJp, b,/onsp, pftg,smo_ os,.) r l25)
alkDhOlet. OfteVatmende tmak_ Bg,k,,',pJte; _ rm _ _ t_ ^ _
Aemngem; snerpende munnf_lelse. ,
. . ___ _ J __ _ %J_ _
Ch_at_: Sm_fJMargarln eller . _ _
Sm0rkaramell' 0fteSt 0'_rbiPTOdUkt' / _
kan ogs_ være infekjon.
DMS: DimetyIsulfid, 5_tlig mais. k_l.
0ftest manglende avdamping av
v_rter. for sen nedkj_ling.
fenol__: Medisin, plast, sprakende el- .
. . . _B',orynn,ls, ortrgkk.
lednlng, gasblnd. r_Yk, nelllk. _
Est_g|g_; Ba_nan br;n gb_r ærg g letr0_%h__. _ _ _0_J/_ _
jordbær, tropiskfrukt, osv,
G_r: Gjær i l0sning, _ær som har - -
sprukkgt, Fystsk __lglse i munnen lkyss a_ korbonering og Xropp, ev_ hommentpr munnJø/e/spJ (5)
KlawOtend_k: KJ'emiSk kOmbinasion aV _Ropp; o0,ogtt 1 0 mgdium l 0 fyldiB ''''_. Kommgnt_r (os1rrng,ns, o IkDhoIvorme osv.J:
klor fra vannet og mikroorganismer. _ARgoN_RING; O F_at _ _av _ 0 m;ddels _ 0 H% l :
Lx_et: SkunNkatt, e_pOnering av 0 overkarbongrt :
da_lys. Visse humlesorter kan gi _
liknendgkaraktet, Andrgfilbakgmgldlnggrfilbry_efgn(gpnprp// urdpring,/on/agci_ rbedringcrosv.t

A_koholerJ_usgl som oppst�rvgd  h_yg_ n_ _'t .
�jæringstemperaturer.
MhetaIlbk: Tinn. mynt, blod.
0ksidert_: U_en, innesten_, gammel,
senere vin_s. bl0t b0lgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
_lt_: Overdrevet vannbehandling med NBJ Dns_A_ GJs KoJvi_JVi_fNrAAEA p_ AL_E _RJrERJER ToTALpoENG (50)
natrjumklorid, kalsiumklorid gllgr
magnesiumsutfat m.m. pogn,,
_: Eddik. sitron Skarp, bitter . "" .
.. ' . 44 50 poeng. Ek5epsJ'onelt 1yperiktig. Lite eller ingen fOrbedringer kreves.
grunnsmak. iWOtlatJOner tll . . ., . . k ,
. 35 43 _0gng. TYpgrl tIg. ViSSe t11tak Or Or e flnger an _0teS.
melkeSYrgellergddlkYte_ . Godtak _ _ _ h,t mg,k,gvg,fo,bgd,i, g,
Swve_l- R�tne  egg_ tente fyrstikker = : ' '
. ' . . ' 20 27 poeng. Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiItak kreves.
BlprOdukt fra vltte gJ_ærstammer, , . .
. . . <lO _0gng. PrO ematISk, defgkt. Om atten e Or e ringttllta teVgS.
avhenglg av __tlngStemperatur.
l'_ri.j_m __!J-n'I-_'_l



__BAstnrg_gl_g _p r _y_ _____D_o___81_)_Jo_T_o___tJ__hl_Jck4z_4mo_o_Rl_4_q_tt__0___9rLwl_byrl_____tot4__gv__ocwc_8vg+1m_A_A__Jluo___$__m) _

_

Ko,ku,,a,s,__ B__Ai_kode_

, Konku,ran,ek_asse_ __type_pt

Alle b__ skal _i_ hommen_arer Domm,, (,,y,J ,J1_ ; _ o ,, Da,o ' l_ _. __
p_ alle k,itgrie,. _ommentarene
skal være konstruktive og fokusere _ommg,_alit_kas;on (ky,s ,,)
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _Norbrygg o BJcp o $HgF o Anngn o _kkg eksaminert_
poeng skal dokumenteres. _, __________, ________,__, _ _

Bruk f_lgendg mgngdgord for Beholder (hryss av type ogN//ingsgrad, hommgntprev. ovvikJ
a,oma og smak_ TYPe,. o G_assnask, _ o Pn-nask, __Bak, . __omm,nt,,,
_ngen: under deteks;onsgrense. FvLL_NGsGRAD.' 0 Lav l 0 Normal l 0fHgy l 0 T;l toppen __
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet _
. ' 0, 5_o_n_
Metkbat:KankJgnnegMnet,O_dgt Aroma/Bo_uquet(mo/r,humJp,gsrpfg,Jgno/pfogondrporomogrJ . __, (15)
er med p_ �  definere aromaen eller . _ _ '
smake.n. _Be''__%'e: 1__ mWt ' __ _
Tyd,_,,__Jg,,g,godt ,m,gf, og d,t 5__ m_4 _ t^t`Yt_f`le __ _r__ _ l_m_J
erenviktigellerav__rendero_lei_ _ _g._ __L __mii_gn_ gr_4-
definere aromaen eller smaken. .V . .
K,aft,g,. ,J.,n,,,,m,gt k_,rt ., a,oma T___.y p_% CW d_ q1__ M`__J.
ellersmak,ogdeterenavgJji_rende _Beor_nner_e ortreii;i
del av aroma- eller smaksbildet. i _ _ _ c g_'
0omtnere_nde: Kj'enner arama eller _ _ _ ' l ' U `
smak av emnet s�  kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer eller u .
t5eende (hyss av/arge og X/orhpt, bpsXriv sXum Jorge og rehsrurJ lS)
smaker.
fARGE: 0 Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gvldequl | Ravfarget l 0 Kobberfarget | 0 m_rk kobberfarget
0 R,dbr run | 0 M_rk rgdbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsart l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
egrep__orkl8ring_r . . . . , .
KLARHn. Kat ettta ete MIddeISt_kete | KraftlBtakete l Ukla,ll Pattlkler
iic_et_a__: Aroma av gr,nne epler. SKUM: Wh _ o - . , ,
oft_gef _rbi rodukt_. _ 0 ' _O_
Aii_hol: Eii_nol _ andre h%ere smak (moJf, hum/p, ba/onsg, gtfpKmok o,,.J _1 _ (2s)
alkoholgr. Oftg vafmendg smak.
'ngem, sn,,p,nd, munn_,_,_,,. _Bes"i"'":
__q, $m,,/ma_a,;, g__g, T_ %4 _ _ _ e l l /_ ,
sm_rkaramel_,ofces__'ærb;produm. sv__ __ sçm __ __ _._ii ,
kan ogs�  være infekjon. . ,
DMS, D_,mg,_s,1f_,d, s,t_,,g. ma,,s, ka-_.T_______')%n
Oftest manglende avdamping av
v,rter, for sen nedkj,ling.
hnol'_k: Medisin, plast, sprakende el-
_gdn__ asb__nd _ k nel___k. _8''grunNe_/s_ ortrehh;
_e: Banan, bringeb_r, pære, eple, '_ r _ l_gt_
jordbær. tropisk fNkt. osv.
G__ Gj_r i l_sning, �jær  sam har _
sPrukket. F_isk f_lelse l munnen (Xyss av karbongring og Xropp, ev. hommgntpr munn%Ie/set _ (s)
Klodgnd_k; KJ'emisk kombinasjon av_ . . .
. KROPP_ Lett medlUm 1 FYldlg __Omment,r (astrrng_ns, oI_ot1DIvDrme Dsv.J:
klorfravannetogmlkroorganismer. _ARgoNE__N_.. oFlatloLav__m.,ddg_sloHgvl
L__et: Skun_katt, eksponering av o _erkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendekarakter. And,gf-|_ba_gmgld_ngg,t_,_b|y_gg_g,gn(gpng,gJJ,u,dg,,.,g�,/,gtJ.//o,bpd,J.n  g,os,
_mid_del: Aceton, 1ynner. ' '
AlkohDlerJfu5el som oppst�r  ved h_ye . .
,'æn'ngst,mp,,atu,,,. Trir _ m_ d_ __ _;tJt__ __m_llm__
_llisk: Tinn, mynt, blod. o _ o __' tJ m __ _
OtWdert: Ugge_n, innesten_, gammel, . . ' _
Sen,le_ Vin0tr 0t , geDaPP_ r_tne _ _
gr_nnsaker, sherryliknende,
barngblgigr.
Satt_: OVerdrPr_gt vannbehandling med NB_ Dnslw__ GJs KommENrAR_R p_ Au_ _AJ
natriumklorid, kaIsiumklofid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
.. . . . _POen_oeUlde
Wt S l_. E l , tltrOn. Ska_, blttgt . . .. . . .
runnsmak_soe;as.ongrtil 44-5OPOenB. EkSePSJ0neIttyperlktlg.Llteeller|ngenforbedr1ngerkreves.
melkgsv_�__grgdd;ks  re 35-43poeng: Typeriktig.Vissetiltakforforbedringerkangj,res.
swvg__.R_tngg_ tenfe_nf;kkgr 28-34poeng: Godtakbarilyperiktighet,menkreverforbedringer.
g;produkffray;ss�_ærefamme,  ' 20-27p0eng: mangelfulliforholdtiItyperiktighet.mangetiltakkreves.
. . . ' _20 p0eng: Problematisk, defekt. Omfattende fDrbgdrjngstiltak krgygs.
aV englBaV0_flngStemperatUr.
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'_'_, _..,_''' D0'mMeTS JeM
_,__
B_ggg_tskodg '
KonkunanSe

__ 4 _ _ltype
KDnkuf,ante_ atSe_

ERK',, .,, ,omm,,,,,,, _ 9 _. ç7_ __ Da,o
Alle __t a _ Dommer(n0vnt 00
p�  allg kriterIer. Kommentargne
,ka_ yærg konstruktive og fokusere Domnner_valtfikasJon (kyss avJ o k k m, _
. . ._ kk o BJcp 0 sHgF 0 Annen lk g e Sa lne
pa forbedrlnget, GrUnn tl trg i 0rb_BB _ _ _, _, _ _, _ __
poeng skal d0kumgntefeS_ __ ___ '_' " " _ " " "_ " " " "' "'
_d k s ,v t p o NrJJ',9sgfad kommgnter ev. ovvihJ
gruk f_lgende mengdeord for Bie_h0 et Vt YP g ' _ )4_ Vo
Type. o G_as,f_aske _ 0 pn.flaskg l ___ BokS , _Komment0r_ _
aroma0_5mak= ' . en
: d t k 'o rgnse. fvLLINGs_RAD.' 0 Lav l 0 Normal l 0 H_Y l T_l t0P
ln_en Under g g SJ nSg _g p_ng
s_ak; Kan sa vidt kienne emnet- (__)
_ba,.. _a, k'g,ne gmnet oB dgt Aro_ma Bo_uquef (m,lt, Jtumlp, gstprg, JpnoIPf 0g 0ndre 0tOM0et
er mgd p_ _ dgf;ngrg aromagn eller . . _ _'\ m__ qJ0 m __ Nii_ J ._o M
8e'kr'_e"'' 5`4 ` . �_  "
'ma _n'. dt , o de, ____\_ o_ r.,s___ __0 _
TYdellB._ K.tennerg0 emne _ g d _ g r__ ,
gr en vlktlg eller avgj_'_rende r0lIe i _ ___ a% oii _ e`t _0_ _ _ __
def;ngre aromaen eller smaken, _ i-_ _u_i_ cN_ ___ 0\ _ __ _ j __ e _ _ _
... ngtk_art__,aroma h__i`\ _
Kta |B_ KJgnner em
g_lgr $mak, og dgt er en avgjørende _B_or_nnR/se "r tt'kk_ ,
d,_av,,oma.,_1,,,maksb;_det. ___ _,oJn__" _ \:_ o_>. _
Dominergnde: Kjenngr ar0ma ellgt
k av emnet ,_ kraf,;g at de, klart __
VilkamUflefeandtear0Magte gr utsegndg(XJryssovJargpoghlolhPC,bcShtivSh, 0t9eO9-t
smaker. . G _d _'_0_ Rav(a et o _0bbgrfaf Bet l 0 m_rk kobberfarget
fARGE. 0 Lyt halmguI l _alMgUl Y gngU 0 rg
o R_db,unJbrun _ o m_,k r_db,un/m_rkebrun 1 0 R_dso_Jbrunsor1 l 0 Sort l l 0 Rosa l 0 R_d
Bggrgps_orklgringgr _LA_RHn: gi___a,_o Lettt%kgtg_omidde_s_ketel0_ra(t;gtakgtgl0Uklarll0Partikler
.. A,,ma av g,,,,g ,p_g,, s_um:e ;`
ortest__rbiprodulct.
Al_l: Ewnol og andre h%ere smak (moIt, Numlc, bo/ansc, ettersmok 0sv_I
alk0hOler'O4eVarmgndeSMak' Besxriver'e; ___. _m_VL_ _J __ _ __ n__ U' l _ (
As_ng_m; snerpende munnf_Ielse.
D;_; smørJmargarin ellgr \ ?__ .__ ,
sm_r4aramell,oftest_ærbiprodukt, ____ mcv\ __ n_ ..____ hc_ _ _Me .
kan ogsj være infeksjon.
0MS: Dimetvlsulfid, s%tlig. mais, k_l.
CYte5t manglende avdamping av
v_rter, for 5en nedkJ'%ling.
fenoli_: Medisin, plast, sprakende el- _.
ledn_,ng.gasb_,nd, rgyk ngll;k. _Beor_nnel'e ortrehh; r_ V__ e S_ .% t _, _ _ =

jordb_r. tropisk frukt, osv.
G_r: Gj_r i l%sning, __r som har
SPtUkket' f_iSk f_lgISe l mUnnen lk_ss 0v karboncring og hropp, pv. kommenrer munnJø/eIset (s)
KlwDfenOll_: KJ'emisk kombinasJ'on av .. _ . . .
. . KR0PP ett l MedIUm l FYIdlg Kommentor(ostr_ng_ns, oIhoho Ivorm_ 0sv.J;
kl0tftaVannet Ogmlkro0rBanISmer. _ARBoNeRlNG.. oflat o Lav _m_,dde_s oH
l__det_: SkunNkatt, eksponering av o overkarbong,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karaktgr. . . . . .
. n ,e t a e_ dlnget t|l b__efen IggnglP// yUtdPtIng, /oft Iag ttl/otbgdr_ngpr osy.J
__mlddel. Aceton. lynner. ,
A_k,holg,Jfusg_somopps,_,ygdhøyg ,_ _r _ _ 0_ th^`_,_\g\s _. \__i_
_æt'lng StgmPerahtet' _ __ C _ _ _ _ _ _ _, ' h _ _ ,
_tlltk: _nn, mynt, blod.
0tWde_l1: U_en, innesten%,gammel,
senere vin%s, bl%t b_lgepapp, r�tne
gr%nnsaker, sherry_iknende,
barnebleier.
''. '' :_tV:"" 'h:ndl'ngm'd NB'!0n5lCA_lGISK0mMfNrARfRP_AlL_KAInRlfR ToTAuioENG (sa)
natrIUM Otl, a SlUm 0rld gllgt
magnesiumsulfat m.m.
s,,/,m_g..Edd_,k,s_,t,o,.$ka,p b.,,,g, _Poen__u!de
g,unnsmak. A_os,,asJ,oner f;_ ' 44-50 POeng_ Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbgdringgr krgvgs.
mg_kgeyrg gllg, gdd',_ rg 35-43 pOeng: Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjørgs.
__: R_tng g_ tgntg ' rst;kkgr 28'39 p0eng: G0dtakbar i typeriktighet, men krever forbgdringgr.
B',pro_dum f,a v',ss_e_,ænfammgr ' 20'27 P0gng: Mange Ifull i farhold til typeriktighet. Mangg tiltak krevgs.
avhgng'_gay___r_,ngsfgm gratu_ _20 POPng_ Problematisk, defekt. 0mfattende forbedrings_iltak krgvgs.
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