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Jeg har kontrollert at aIJe dommershjemaer er fullstendigutfyltogatpoengeneersammenregnet
horrekt. Poengene er overf_rt tiI fIightshjemaet,ogjeBharkontroIlregngt$ummeringgnogoppgitt
rangering oB videresending av deItaBerøleneifJightskjemaet.
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_$BAAsmk_taohD_knggt_nl __J _tg_ ___D__spstlyppfc_esp_Jr_______hJ _l ______ gf ____tt_______/__r__x _____ n(

ri
_onkurranse_ Blyggets kode , 'O
_ ,,_, 'J_
' . , ,- _ n
Allebry_skalg_skommentarer Dommg_r(,,v,J __Ç___ ,JV1_ ß___ni_ Da_o l__ ,_
p�  alle _titer)er. Kommentarene
skal v_re konstruktive Dg fokusere Dommg,kval__i_,;on (ky,s ,vJ
p_ forbedringer. Grunn til trekk i _Norbrygg o BJcp o sHBF o Anngn 0 Ikke gksaminert
poeng skal dokumenteres. __,__, , ___ , , ,___,__ _,_

Bruk f_lgendg mengdeord for Behotder (kryu av lypc ogN/Iingsgrod, kommenter cv. awihJ
aroma og smah; TYPE; 0 Glassf1aske l 0 Pn-flaske l 0 Baks __Dmmen_crr;
lnge_n; under deteksJ'ansgrense. FyLLlNGsGRAD: 0 Lav l _ Normal l 0 H_y l 0 Ti1 toppen '
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet. 0, ,p0gng
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det Aroma / Bouquet (moft, _umJp, gstprp, fpno/pr og andrg o,omogrJ / (_s)
er med p�  _ definere aromaen eller .
B_'s"'v_'s': . J , _ _J _-,

Tydgl_g:._J'gnngrgodtgmngt,ogdgt ____t_,_%_t __tJJC'__tr ,_' __'_ __^V_ . i__X_ l?_'rJ_,
er en viktig eller av€j_rende ral_e i �
dg_nerg aromagn eltgr smakgn.
Ktaftig: Kjenner emnet klart i aroma
ellersmak,ogdeterenav_'_rende _8eorynn_ Js_ ortrekk;
delavaroma-ellersmaksbitdet. ___JJ__ ____ ___i
Dominere_nde: Kjenner aroma eller
5mak av emnet s�  kraftig at det 4lart
vil kamuflere andrg aromaereller , t
UtSeende (kVSS OVJotgP Og h/atNet, bPSktJv ShUmJOtgP Og -tPhStUtJ _ (5)
Smaket.
fARGE: 0 Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 Hobberfarget l 0 M_rk kobberfarget
. 0 R_dbrun/brun l 0 m_rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsar1/brunsor1 l 0 Sort l l 0 Rosa l 0 R_d
e_re__fOrkl8rln_er sLARHn; _ __ar o Lett _kete o middg_s t_kete o sraft; t_kete o uk_ar o part;k1er

_ld_: Aroma av gr_nne epler. SKUM: _ '
oftest_ærbiprodukt. ' '
: EtanOl cg_ andte h%ete Smak ImoJt, hum Jg, bo/0nsg, gttpnmok 0sv.J _ (Z5t
alkoholer. Ofte varmendg smak.Bx .r.
: Snerpende munnf_lelse. __ '
D; ;smrma ar;nellgr ____L _J__ _CJ__J /___?___ / __'1_JJ_' ._ r_nJL__ /_ __ 1_. r4__i
5m_rkarametl, aftest �jærbiprodukt.
kano%�værRinfeksjon.
DMS: Dimetylsulfid, søtlig, mais, k_I.
Oftest manglende avdamping av
v_rter, far sen ned4j_ling.
fenot_: Medisin, plast, sprakende el-
_gdn;ng,gasb',nd r_yk ngll',k. _B'or_nne!'e or'r_ik_
E_,re_.. ,a,a,, bi,,,gg_æ,, pæ,g, gp,g._ ;? _
jordbær, tropisk frukt, osv.
__r: Gjær i l_sning, _-ær 5om har ___'
sprukket. F__sk f__g_se ; munnen lk_ss ov x,,bDner,'ng og h,,pp, p,. hommg,t,, m,,,i9JgJ,pJ __ (s)
Kl_fYd_k: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. _Lgtt _ o med',um _ o Fyld',g _Dmmen,,,(os,,,.,gpns, o_kohorvo,mg 0sv.J;
klorfii_vannetogmikrO_orB_anismer. _ARgoNERING.. o F_atloLav__m,_ddelsloH_yl _
lys__det: Skun4katt, ekspanering av o ovgrkarbone,t
da_lys. Visse humlesorter kan gi
tiknendekarakter. And,ef_t_kgmgld_ngg,t_lb__g,gn(ggnp,gJJ,u,dg,,'ng ro_JogcJ'/ro_gd,;ngg,o,,.J
_mId_del_:Aceton,_nner. _u g1 t__ _cA_ p_ c_._r_ ;,xg_D __ __D
A1koholerJfusel sam appst�r  ved h_ye _ _ - ' ' ' '
�jæringstemperaturer.
Me_lllsk: _nn, mynt, blod.
Oksi__: U_en, innestengt,gammel.
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r�tne
gr_nnsaker, 5herryliknende,
barnebleier.
_l1: Overdrevetvannbehandling med NBl DnsJKA__ G/s KommENrARER pA AuE _A/nR/ER ToTALpoEN_ (so)
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m.m. .
. . . _POen__Utde
WtJtYnrll_: Eddlk. tltrOn. Skarp. brtter . .. . . .
.. . 44'SO pOeng: E SepSJOne t tYper_4tIB. Llte elIet Ingen fOrbedrlnger kreVeS.
grUnnSma. ssOtlaSJOner tI _ .. . . . .
. 35 43 p0enB: TVpetlktlg. Vltte tlltak for fOrbedrlnger kan gJ_res.
melkeSYre ellet eddlksYre. _ . .
, . 28 34 p0eng. GOdtakbar i tvperiktighet, men krever forbedr_nger.
S_l, Ratne egg_. tente fytttlkket. . . .. .
. . 2_27 p0eng: MangelfUll l fOrhOld tll tYpgtlktIBhet. Mange tlltak kreves,
BiptDdUtrt fta VlS5e gJæßtammer, . . . .
. . . _20 pDeng, PrOb_ematISk, defekt. Omfattende fOrbedrlngstlltak kreves,
avhenglgav_ærlngstemperatur.
\__i.i_n_ _nt_J_lt4-tJ



__dkags__ys_Ba_dvalttehdub_04mtft_lnelggtset0_gJ_brt_æ_gke_rtrbkal_pnrtogedlekt__g ___D_/k__(_p____/t_h_p41_o_l_0/v_o_e__brtka/t_hb__Jv_s(on tr1___(_1 _r__w_k r_Jrlb_____gk_t_tubr)(__$__1__2_6/__my$___qrk_/k__ob_b___r_e_tf__r6__at2g____e_t_((2(55___t)_)g

OmmerS Jema

Kankurran,g
_ BtYg__tSkOde

MERK! Konkurransgk_asse ___g _
Alre b__ _har git hommenfarer '
_ . . Dommer(navnJ _ato ß_ 2 G
_a a e tltetlet. Kommentargne
skal v_re konstruktivg og fokusgrg
_ forbgdr,n gr 0 " etmalHnlkatJOn lkYs5 avJ'
g _ rUnn ti t,g i 0
0 NOrb_Bg 0 BJCP 0 $HgF 0 Anngno_kkx
POeng Skal dOkumenteres. _ _.. ._. ._, _ e e Sami

Bruk f_lg_nde mgngde0rd for Bgholdgr (xy,s Dv, pg ogN/JJ'n9,g,Dd, kommpntg,pv. Dw,.kJ " "'"' '""
aroma og _mak: TypE, ,0o _assflaske _ o pn.flaskg o _k ..
. 5 _DmmgntDt_
'' . . Brente' l G5GRAD: LaV l Normal l 0 Hgy l 0 Til toppgn `._
Svak; Kan sa vidt kJenne gmnet.
Merkbar: Kan kjenng gmngt og dgf _o_. oo_n
_. ' AlDIJtU_ / BOUqUet (mO/t, Num/P, gttere, Jeno/pr og ondrp oromagfJ_5
et Me Pa a gfinerg arOmaen eller
smakgn. Bgs_ri_elsi; _ Rr__ __ _4Q_ nt_q /
TYdeflg: Kjenner godt emnef, og dgf , __ _r_A q._ _ r
gr gn viktig e_lgr avg__,,,d, ,oll, _ _ __ _ _ O_ _/_
de_nere aromaen e||gr smakgn.
Krat4tig: Kjenner emnet klart i aroma
el Iersmak.OgdeterenavgJ'_rgndg _Bp,,ynn,/,g o,t,gkx..
del av aroma- elIer smaksbildgt.
DOmInergnde: Kjenneraroma gllgr
smak av emnQt s% kraftig Jt dgt k|arf
vil kamuflere andre aromagreltgr \.
smakgr. Utseende(hrysso_/argcogx/arNpf, bgsxr_vsxum_orggog.t
fARGE_ Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gylden_ul l 0 Ravfar_et l 0 _obbg,fargeel o
Bggrgps_ork__r;ngg, 0 R$dbrun/brun l 0 m_rkr_dbrunJm_rkgbrun _ o R_dso_Jbrunso_ _ o so_ _ _ o Rosa _ o R_d
KLARHn: lar l 0 Lgtt _ketg _ 0 m;ddgls t_kete _ o _raft_,'g t_ketgl o ukla,__ o part_;kler
_etaldehyd: Arama av grønng ep_gr, sKum: ,
oftest�j_rbiprodukt.  '
Al_: Etanol og andrg h_ygrg s
ma MO, Ume, a0nSP,ettpttmokot_.J
alkOhOler. _e varmgndg smak.
AsmngRm, sngrpgndg munnfø_glsg. _Bis_l!VeJ,e_ _ __cLJJ_ A __ _ 4 _
Di_: Sm0r/margar.in eller 0 ' rh _ _n_ _ 0_ _o __ _ -
sm,ka, mgll . , ih_ e_G _ C l _ _
'. . U ' __ _ __ $__ _
an OgS% Væte InfekJon. __ _- :
DMl5, Dime_y_su_f;d, s,t_;g ma',s, __. _ ___gj_h _ g,__h4
Oftest manglendg avdamp_ng av
V_rter, for sen nedkj_ling.
fel1Dl'ii_k: Medisin, plast, sprakgnde gl.
ledning. gasbind, rgvk. nellik, Bi_t_nne/_i or trekk:
En,,g ,a, _ q _ .
. '' .' 'P ' P ' ' �  ' r_4 r _ lr__
JDrdb_r, trOp|sk frum, osv.
Gj_r: Gj_r i l,sning, _aer som har
sprukket, Fre_;,k f__g_,g _ munnen (x ss Dv ko,b p,.
m_n___.. __gm;sk komb.,nas.on ay Y. On . Jn9 O9 tOPP_. PV' XOmMPntgt mUnnrØ/P/teJ (S)
k . ,J SROPP: Lett l 0 med_um l 0 Fvldlg .. Komm tD,
lOr fta V6nnet Og mlkfoorg_anlsmgr. . :. pn OSrrin_,n5_ O/kOtlDtV_rme 05V.J:
L t__. sk k . KARBONERING_ O flat l 0 Lav l _Mtddels l 0 Hgv l ..
_ ' Un attr e pOnerlng aV .
_ . er _
liknende karamer. _
_ . Andtg tllbakgmeldtnger ttl b_gg_eren (gpngrp// vurdprin, /on/, t;J/o_ d
mhddel, AcetOn, tynner. .. 9 g C tingCt OtV'J
AlkoholerJfuseI som oppst%r ve_d _gyg '_' _ yJh_ g ardm r__,/_/
€j_ringstemperaturer_ ( i _ t
me_ .. _ _0 l n/ _ _
ta t. lnn, mvnt, blOd, ' l
0Iei_diwt; U_en. inngefgn%, gammgl,
5enete vin0s, bl0t b,lgepapp, r_tng
gr,nnsaker, sherryIikngndg,
barngblgigr.
_ft: Overdrevet vannbehandl_ng mgd 0
nafr_,u NBI DnSKAl GIS KOMmfNrARER P_ ALlE KRlrfAlfA ToTA
mklOtid_ kaISiUmklorid eller NG (SOt
magnesiumsulfat m.m.
surJsm;g, edd;x. s;t,o,. ska,p, b;tfg, _POen____u!de
grunnsmak.Assos_,aeJ_ongrf;_ 49-50poeng; EksepsJ'onelttyperikfig._;fegllgr;nggnforbedr,_
mglkgsyrggllgrgdd;_yrg. 35-43POgng: TYperiktig.ViStetiltakforforbgdringgrkan_-grgs. '
swvg__,R%fngggg_tgnfg_rsf_,kkgr 28-34poeng: Godtakbar;typeriktighgf.mgnkrgvgrfo,bedr;ngg
Biprodumfraviseg_'_rstammgr ' 20-l7p0eng: Mange IfulIiforholdfiltypgrikt;ghgt.manggf;_takki
avhgngigavgJ'aer,'ngstgmpgrafu_. _2O PoenB: Problematisk, defekt. omfattcndg forbgdr;ngst_,_fak krgv�
1','r____1 ;_)2.1_n9-;.1



__ Bem_sk _tp4 tt_ggkspong,tln$gav 54D�/_  DTuommp/Fg41m_sa_/ka__nte___ wt_mo__u__%___orRav(ar_get____o____oJbbe_tf___a_t,ewt____0$_JJ7_m_J,r_k__k_____ob4r20_betf_a4rg__t((ss))

__o...,,. ' Omme_S Jem4

_onkurranse _ _" B__g,s k_g o o g -

MERK! Konkunanseklasse ___,
Alle bry_ skal gis kommentatgt
. . OOmmer(novnJ 0_ oo o o'oo D_o '
_a a e t_et er. KOmmentareng '
skal være konstruktivg og foku$grg . .
. . , . DOmmerkvaIlFlkasJon (kyss ovJ
pa fOrbedrInger. Grunn t_l trekk r
NOrb_gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Anngn o _kkg gksam;n
POeng skal dOkumenteres. _, ,_, _, _, g

Bruh _lgende mengdeord for 8e_holder lkryss o, type ogN/J;ngsgrad, kommpnrp, p,. ,,,J'_J
aroma og smak: TvPE., _Glassflaske _ o pn.flaskgl o Bo_ks ,Dmmg,,,,..
lngen: Under detek5jonsgrgnsg. FyLLlNGsGRAD., o Lavl 0Y_Normal_ o H_v_oT',_toppen
Svak: Kan s�  vidt kjenne gmngf.
Mgr_ba,: Kan kJ'gnng gmngt og dpf _a IP0_n_
.. ' AtOma BOUq4gt ImO/t, hUm/e, PStPfe, _cno Ief Dg andrg aromopfJ ll_s)
er mgd pa a dgf9nere arOmaen eller
smaken. B_'h'i_e's__ _n _om_ iW hi0_%_' %r_, T
Tydellg;K;ennergodtgmngt,ogdgf m__. __._____o__(<_9__m
er en viktig elIer av_ørende rollg ; _ cv '
definere aromaen eller smakgn. _
Kraftlg: Kjenner emnet klart i aroma
el Iersmak.Ogdeterenav_'ørgndg B_p,r_,_rsg ,,c,pkk..
del av aroma' eI|er smaksbjldet.
Domlnerende: KJ-enner aroma ellgr
smak av emnet s_ kraftig at dgf kla_
v;l kam,f_,,g ,,d,g a,oma,, gllg, \
smakgr U_Pe_ndelhrysso_/argpogX/orhgt, bgsxrivs_um_arggog_cpxstu,J'
FARGE._ _Ly$ha_mgu_ _ o Harm,,_ _ o _y_d,,g
Bgg,gp,_o,k_gr,'nggr 0 R_dbtunJbrun _ 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun _ o R,dsortJbrunsort _ o $ort _ _ o Rosa _ o R,d
KLARHn: _ KIar t 0 Letc t�kete  l o m;ddels t%kgeg _ o _raft_,'g t_ketel o uklarl_ o pa__,k_g,
_aldehyd: Aroma av grgnne ep|gr, SKUm: _
ohest_ærbiprodukt.
Al_hol: Etanol og andre h%grg smakrm,Jf h
alkoholg,. oftgva,mg,d,smak. / J b I CttPltMOh OtV'J l_ _ l25t
_, .. $,g ,,d, m,,,f ,g,. B___ri_is_; __ _ _
/ I
Dl%: Sm,r/margarin eller SV__ _ 5_ _ _,' oi_o__
sm,rkaramell, oftest _ærbiprodum, _ _ _- _ J _ ,
kanogs_v_rginfgke;on.___ _ lY_MS _ 5__ __5ii_t
0MS: Dimetylsu Ifid, søtlig, mais, kjl. .._ - -- Vi_. '_. _ 1_ 5_ Jdtt _ '
0ftest manglende avdamping av . '
v_rter. hrsen nedkJ'ø|ing. '
fiwDl_: medisin, plast. sprakgndg el- .
_gdn;,ggasb;,d,,gyk,,gll;k. _B'_'ynn_ Jsg ,ftr_xx; W_ __ Ui i
Es1tere_: Banan, bringebær, pære, ep|g, '
jordbær, tropisk fruhct, osv.
G_r: Gjær i Igsning, _ær som har _
sprukket. FYs_s_ f__grsg t munnen (_yss ,v ko,bD,g,J_ng og x,opp, p,. kommgncp, m,n, _)g)sg -
m__k: Kjemisk kombinasJ'on av _ .
k . KROPP: Lett l N_d_Um l 0 Fvldig Komment_r(ostr;ngpns ol_oho_vo_gosv.J;
lOrftaVannet OgmikrOOrBan_smer, _ARgoNERING. o o _ . - '
l _gt_ ,, ka_ , _ 6t LaV MlddglS I H,Y l
-' ' g 0 Overkarbonert
dagslys. Visse humlesorter kan gi
_;knendg karamgr. \. .
. Andretflbakemeldlngert|lb__gtenlgpnprpJ/vurdgfjng �rs  JagtiJ�rbgdringgrosv.J
_sam1ddel_. Aceton, tynner. '
AlkoholerJfusel som oppst_r vgd h,ye
_æringstemperaturer
. ' _r_ C __
Me_ll_k; _nn, mynt, blod.
Oksidert: U_en, innesten%. gammgl.
tenere vin_s, bl_t b_|gepapp, r_tng
grønn5aker, sherryliknende,
barnebleigr.
Salt: Overdrevet vannbehandling mgd
natr_umklo,id kals_umk_o,_d gllg, N_ARER P ALlE KR/rfR/_R TOTAlPOENG (50t
magnesiumsulfat m.m.
w,Jsm_g;Edd;k,s_,t,o,.sk,,p b.,,,g, _Poen__u!de
runnsmak Assos;a,,ongrt;_ ' 44-50p0eng; Eksepsjonelttyper;ktig.Litgpllgringgnforbgdr;n
melkgsy_�__gr_d',_yr,  35-43poeng: Typeriktig.VissetiltakfDrforbgdringerkang;_rgs.
s . _ ' 28-34 p0eng: Godtakbar i typgrikfighgt mgn krevgr forbgdr;n gr
_, a nge_, gntg ßti gr. ' '
B;produm_rav,'_g__ænfammgr lO-l7p0eng: Mangelfullifarholdtiltypgriktighgt.manggf;_takkrgves
avhgn _, av _ ' <20 p0eng' P,oblematisk, defgkt. omfattgndg forbgdrin st _t k k '
æringstemperatur. ' g i a reVgS-
\_r_im_nI_l_.l-2_


