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Konkurranse; '
0 NBe AIle felter mj hlles ut,
Dato: _____t l"bart
Sted: orc7 __
K aSSe, gV. rUnde Og flightnr.; ` o r \ ',_o
.,,,g,g,.. _r__p_D _ ,gs,,, " "

Navndommer1(D1); _r f_ 0n_ _n
Navn dommer 2 (D2): o ? �,  n_,
Navndomm,,3(D3>..T_-. _ ' ,,_,g_
Navn dommer_ (D_):

Deltager / D1 DI D3 D4 sum Ran Be,ingsgndgsv_dg
deltagerkode poeng poeng poeng poeng(D1+D2+ „.)(1., 2.,3.„.)(sglt_k,vss)
_6884'6 _0_'- 0_0 _
z6__-1 _` 000__ 0

/'! u- 0
0
r1 '
_
' 0G]000 0
.Zb _1.z_i_ ' - . . 8 0
02__t__ G]_' 0_0__ _
0 \

Jeg har kontrollert at alle dommerskjemaer er fuIlstendig utfvlt og at poengene er sammenregnet
horrekt. PoenBene er overf0rt til flightskjemaet, og jeg har kontrollregnet summeringen oB oppgitt
ran_ering og videresendinB av deltaBer0lene i fIightskjemaet.

s,,g,,,,, ,,,,,g,g, _ ,- _n, _ ' o



_kAsBe__greps_f0r_k4lgr_l p g sARD_ro_sp_pvuh_o__J/(Bo_m___t_sl_oh_Jt+__0ft_pq____JNr_o____o/____cqy4____/_____e_t___otvn__t__0bbe_tf_a__r__+getcmhg__l__o Jm____tkcl_k_l_o_bb_et(_afget(2((ss5))))

K0nkurranse B|y__k_e o 0
0 _,,ypg

Alle bry_ skar g15 hommentargr .
. . 0ommRr InovnJ , _0 a_' _ Dato
_a alle ktltgr1et. Kommentareng _
tkal være konstruktive og fokusgrg .
. . . . DOmmetmallflkasJOn (kyss ,vJ
Da f0rbedrlnger. Grunn tlt trekk |
ogng $kal dokumgnfg,gs N0rb_gg 0 BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 Ikke eksamingtt

Bruk f_lgende mengdeord fot Beholder (kryss av eypp og_J)ingsgrod, kommg,tp, p,. ,,,J'_J
aroma og tmah; Type. _lassf_ o p
' 5 e - at 4 5 Kommentot:
Ingen:UndgrdetekSjonsgrgnsg. FyLLtN_$GRAD., 0Lav__N0rma__oH_yloT',_foppen "
S_ak: Kan 5�  vidt kJ'enne emngt.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og dgt 0_ ' _o_n_
. t0ma U9Uet (M0/t, JtUM/P, ettPtg, /gno/gl Dg andr_ aromogrJ(_5
et mgd Da �  defing,g aromaen eller
smakgn. _PtktiVii_tP:
Tyd_lig; Kjenner godt emnet, og dgt
er en viktig eller av__rende rollg ; _ `
dgf;ngrg a,omagn e__gr smakgn. _ l f Y1V
Kraftig; Kjgnngr emngt klarc_ i aroma
eller5mak,ogdeterenavgj_rgnde _B,,ry,ng Jsg ,,t,gxk..
deI av aroma- gller smaksbildgt.
Domlnerende; Kjenner aroma gllgr
smak av emnet s�  kraftig at dgt kla_
vil kamuflgre andre aromagr gllgr ?
smakgr. Utteende Ikyss a,Jargp og h/arhgt, bgskriv skumJafgp og .tp_stu,J
FARGE.' _Lys halmgul _ 0 Halmgul _ o _yldgrg_ul _ o Ravfa,g
'ngg, 0 R_dbNnJbrun _ o m_rk rgdbrunJm_rkgbrun _ o R,dsortJbrunso, _ o so_ _ _ o Ro,a _ o R_
KLARHn: _Klar 0Lettt�_etgl0m;ddglsii_ketelos,aft_igt_kgteloukla,_lopa_.,k_er
_et_aldehyd: Aroma av grønne ep|gr, SKUm: " _ r
oftgst __rb;produm. _ , _ _ 0 _.
_kOhol: Etanol qg andrg høygrg
Smak lmo/tJ hUm/g, ba/anse, ettprsmah osv.J
alk0haler. Ohevarmende smak.
'nggm; s,grp,nd, m,,,_,_g_sg. Be'k'i_e'se_
C%a_: SmørJmargarin eller
sm_rharamell. oftest _ærbiprodum, L _ _ i _ .
kan ogsj v_re infehsjon. _ _ _
DMS; Dimetylsulfid. søtlig. mai$, k�l.  ' l _
Oftest mangIgnde avdamping av
v,rter. for sen nedkjøling.
fiwDl'_k: Medisin, plast, sprakgndg gl-
ledning, gasb;nd, røyk, ne__;k. _Be,'Y"ngJ'g 0r 'rekk:
___ Banan, bringebær, pære, ep|g, '
jordbær, tropisk frum, osv. _
Gj_r: Gjær i l,sning gi_'ær som har _
sprukket. Fysisk f_lglse i munnen (_y,, ,v korbo,p,J',g og k,opp p,. _ommg,tp, munnf_/p/sgJ '
KlO_noll_; Kjgmisk kombinasjon av . _ . .
. . ' 0Lett medIUm FYldl_ Komment_r (0stringens, a/kohoJ_ormg osv.J;
l0rftaVannetogmlhrOo_anlsmer. sARgoNERIN_., o F_ o _ -
LN_et_, $k,, kan ,k, o,gr_,, a, at LaV l l'ddel5 l H_Y l
' ' . 0 Overkarbonert
dagslys. Visse humlesarter kan gr
l;kngndg karakfgr. _. . . .
Andte t|lbake_ldlnger t_l b_gg_er_n (gengrgff ,urdgrtn9 /onJog tJ//o_gdrrngpr os,
_lddel_:Acetan,tynner, ' '
AIkoholerJfusel som op_t_r ved h_yg
gJ'æringstemperaturer, _,_ _ .
_II-|sk; _nn, mynt, btod.,
0tLii_dert; Ugge_n, innesten%, gammel,
Senere vinøs. blØt b_lgepapp, r�tne
gr_nnsaker, sher_Iiknende,
barnebleigr.
Salt: Overdrevetvannbehandling mgd NBJ DnsNyi__ G__
natriumklo,|d kal,;umkro,;dgllg, fRP AlLfiRl_R/fR TOTALP0ENG _ (50)
magnesiumsulfat m.m.
w,J,m_g; Edd_,k. s;t,o,. ska,p, b,mg, _Poen___uide
runnsmak._sos_,asJ,ongrt.,_ 44-50p0eng: EksepsJ'onelttypgrihtig.Litegllgringgnforbgdringerkrgvg,.
mg_kgsyrgellgrgdd1'ksyrg 35-43p0eng: Typeriktig.VissgtiItakforforbgdringgrkan_'ørgs.
sw . ' 28 34 p0eng' Godtakbar i typeriktighgt, men krgvgr forbgd in gr.
ve_l, Ume e_ tente Vrstikker. - ' t g
B;prod Z0 l7 p0eng' MangelfUll i forhold til typgriktighgt. man g tiltak krgvg.
utrt fra vi_e �jæntammer,  - ' g 5
avhgn <l0 p0en_' Pr0blematiSk. dgfekt. 0mfattgndg forbgdrin st;ltak krgv,
igav�jæringstemperatur.  ' B gS
\'_|i.j_m2O_.I-n_-t.J



_dAemalkg_esgtk__hynsgb_ga_vpmtltt_gah_nukmJfelgxn_sn0e_tt_eggmrknagntgolgd_et _____DK J_____Akk_hbJ_ghp_hl h g+r_go_l1_ _lh____e_1/e6/g)l J_ko_z6bbe_t0rarget_

Konkur,an,g ZO_

MERK1. Konkurranseklasse _ 0ltyii_e
Alle bry_ skal _is kommentarer J7 J__ O
DOmmet nOvnt et_ l_\_ DatO
p_ alle hriterier. Kommgntarene ' '
skal være konstruktivg og fokuserg .
. . . . DOmmetmalif_|_tlOn (kYSS OVJ
pa fOrbedr_nger. Grunn tll trekk _ _N o .
Ot _gg SHBF Annen lkke ektamlnert
pOeng tkal dokumenteres. ,_, _, ,,_, ,,,__,

Bruh f_lgende mengd_ord fot Beholder (Xyss ov type ogN/Iingsgrod, Xommentpr pv. OvyJXJ
atOma Og Smak_ TYPE: GIassflaske l 0 Pn-flaske l 0 8o_ks __omment_r;
lnge_n: Under deteksjonsgrense. FyLLlNGsGRAD.' 0 Lav l _Normal l 0 Hgy l o __ t0ppen
Svak: Kan s_ vidt kjenne emngt,
_ _ __ _P0en_
:. . ' ArOma J Bouquet lmO/t, hum/p, psterc, Jeno/pr og andre aromoert __ l15)
et med pa a deflnere aromaen el|gr
smaken, B_''"_e's''
Tydgltg;KJ'ennergodtgmngfogdet S_4t __l___rh_ - __Jl' t`_i.
_ . \
er en viktig eller av__rende rolte _ _ 5 v _ V ,,_l_or_,
C_ ' 5/
de_nere arOmaen e||er smakgn.
Ktaftig: Kjenner emnet klar1 i arama
elIetsmak,Ogdeterenav__rende B_g,r_nnprsg ,rrrpkk;
del av aroma- eller smaksbildef.
CiD_mlnerendg: Kjenner aroma eIIer
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr gllgr
smakg,. UtSeende (_r_s ov/orge og k/arNet, beshJiV skumforgp og -tgksturJ _' (s)
fARGE: _ Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gy|dequl l 0 Ravfarget l o _obbe_a,ggt _ o m_,k
Bg rg sfork_gr,_n gr 0 R_dbrunJbrun l 0 m,rk r_dbrunJm_rkgbrun _ o R_d$ortJbrunsor1 _ o sort _ _ o Ro,a _ o Rgd
sLARHn: _slarlOLettt_ke_elOmiddg_s_kg_elo_raft_ig__ket,loukla,_lopa,_,kte,
_etaldghyd:Aromaavgr,nneepler, SKUM: _lfvt_
oftest�jærbiproduh1.
Aii_hOl: Etanol _ andre h%grg smak rm,Jf h Jg b / tf
' UM ' O0,Se'e PrSmO Oty'J __ {25)
a 0 Olet. Ofte Varmende smak.
, sn,,p,nd, munnf,_,_s,. B-%"iv''sg;
c%acq;smØr/ma,ga,;,,__g, _uCt Mylr_0dm_ _ _4:g S__, _tg o_e_o_
tmgr*arameIt, oftest _'ærbiprodukc _ _
k . . ' l_ tl ' _ J _OC _ r _h __ty1_
an Ogt VætelneSJOn.
Dms, _;mgty_sulf;d, s,f_',g ma_,s. ka-_. 0"_'___ __ t __lh__ n og
0ftest manglende avdamping av s uy __ h_m _ - _to,. _ l
v0rter, for sen nedkJ',ling.
FenOl1_: Ma1isin, plast, sprakgnde gl.
_edn;nggasb;nd.,,y_n,___k. B__orunNPrse orc'ekh:_;l_-_.t
Est_re: Banan, bringeb_r, pære, gplg.
J'ardb_r, tropisk frutrt, osv,
GJ__ GJaer i l0sning, �jær  som har _
sprukket. F__sk f__g_sg _ munngn (hyss o, k,,bDng,,., o h
. . tOPRJ gV. OmMCntg, mUnn 0 p teJ _ (5)
m__: KJemlsk kombinasjon av _Ropp. _ o . .
klorfravannetogmikrooran;smgr ' Lettl mgdlUmlOFYldIB '_KOmmentOr(ostr;ngens,orxoholv0rmgosv.J:
g ' KARBONERlNG.' O flat l 0 Lav l _m;ddels _ 0 Hgv _
L_Siidet: SkUn4katt. eksponering av o o
. . Vet at On4rt

l;knendg karamgr. ?. . .
Andre tilbakerne_Idlnger til b__eren (ggnprprr vurdgrJng fo,J,g t,J/orbgd,,', g, o
_xintddel_: ACetan, tynner. ' 9 tV'
Alkoholer/fusel som oppt_r vgd hgyg
_ærin_temperaturer.
MetaIlltk: Tinn, mynt, blod.
Okidert: Ugg_en, inngstgn%, gammgl,
Senefe Vin,t, bl,t bØlggpapp, r_tng
gt0nntaker. sherrylihnendg,
barneblgier.
Satt: Overdreve_t vannbghandling mgd
natr;umklor,_d, xal,_,umklor.,d g__gr NBJ DnSiAL G/S KOMMfNlARfA P_ ALlf XRIrfRIER ToTAlpoENG (5o)
magnesiumsulfat m.m.
wrJsm_g;Edd;k,s,'tron.skarp b_mgr _Paen__u!de
grunnsmak._sos',asJ'ongrf,,_ ' q4-SOpoeng: Eksepsjonelttyperjktig.l;tggller;nggnforbgdringgrk,evgs.
mglkgsv,ggllgrgdd'rks rg 3S-43poeng; Typeriktig.vissgtittakforforbedr;nge,kangJ'Øres.
swvg__;Aia_tngggg_,tgntg_nf;kkgr 28-34poeng: Godtakbarityperiktighgt,menkrgverforbgdr;nggr.
giprodumfra v,'u ' 20 l7 p0eng: MangeIfull i forhold fil f pgr;kfi h f. m _ k
e �jæßtammer,  - . Y g e ange ti ta ktgVes,
avhgngigav _ _lOpOeng. ProbleMatisk.dgfgkt.omfaffgnd f b d
_ringstemperatur. e Ot e tingSti Itak kreves.
\'crilrn) _n?.J-().1._.1



__5_mtaa_kelgn__JeF_n_nete_mng_tkkrb_lab_tl___dladm D_______h_ (_(t____________k______(J____J/u____(__4_____J7_&__J__%_r___/lJ_J_Jg__Jt__4__tt___/_d________b_J_ __6__J%pt_h__t 4_t

_ 2_zc _ _o
Konkurran5e JJ B__ets kOde _ 0 o

_ _onkunansekla_g _ _ O _ltYPe _o o' _ _o_ ` _0 _, O
' . Cl_ '''
AIIeb___kaI_ISkOmmentatet Domnner(n,vnJ J1_eeo,o Jl_0___ _ato _ o C1__,
pa alle kr1terier. Kommentarene ' '
skal være konstruktive og fokusere Dommgr_vali_ikas;on (kyss ,vJ
p4 forbedringer- Grunn til trekk i _Norbrygg_ o gJcp 0 sHgF 0 Annen 0 lkke eksamine_
poeng skal dokumenteres. __, ___ _ _, ,__ ____ _ '
Bruk f__gende mengdeotd for _holder (Xyss a, type ogN/Iingsgrad, kommentercv. OvvikJ
aroma og smak_ TypE; _assflaske l 0 pn-rlaske | 0 Boks . _Kommenr,r;
_nggn; undgr dgteksJonsgrense. FyLLlNGsGRAD: _Lav l_Normal | 0 H_y l 0 Til to_pen.
SVak: Kan Sa Vidt kJenne emnet_ _0g p0en_
Mer*bar: Kan kjenne emnet, Og dgt Aro_ma / _uquet (malc, humJp, gstp,g,/gno Igr og ondre aromagrJ _ llS)
er med p�  _ definere aromaen elter,g,k,,.,pr,,.
_'
Tydglig;sjennergodtgmngt,ogdgt t^JU _- _Y _iJ , ._ 0 e _
er en viktig eller av€j_rende rolle i �
dgfingre aromaen eller smaken.
:. . roma __ _`. i__ _,r _ o t_n

eller smak, og det er en av_0rende _B'or_nne/,e or tr___; .
deIaVatOma_elleftmaS l et_ _ _ _ _
Domlnere_nde: KJ'enner aroma eller
smak av emnet s4 kraftig at det klart _
vitkamuflereandrearomaereller ut,_,dgrk,y,,,,/,,gpogk/,,hpr bg,k,,',,k,m/,,gg,g_cgxst,,J __ (s)
smaker. .
FARGE, 0 Lys halmgul l 0 Halmgul l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget l 0 KObberfarget l 0 M_r* kObberfatget
. 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsart l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_
B__C__5 0rkl8rln_er __RHn.. lar l o Lgtttj_kete l 0 middelttjketg l 0 _raft_igtaketg l 0 uklar l l 0 parjiklgr
_ldehyd:Aromaavgr0nneepler, SKUm: _;_' ip.__ ___
aftest0'ærbiprodu_.
Akohol; E_nol og andre h%ere Smak (mo/t, hum Ig, b,Ionse, etrersmah osv.J _ l25)
alkoholer. CYte varmende smak. B,,_,,.,p_,g.
Astringem_: Snerpende munnf_lelse. _'
c%acq: Sm_rJmargarin eller ,
5mØrkaraMgllr 0fteSt __ IprO U _ _J : _ dW7__ _ _ ___ %__ _ g
kan o%4 være infekjon.
0MS: 0imetylsulfid. søtlig. mais, k4l. , ,
Oftgstmanglgndgavdampingav __ C: r_ _ _ e __ __
v_rter. for sen nedkj_ling.
FiwDl'_k: Medisin, plast, sprakende el-
_gd,_,,B g,sb',nd, ,yk, ,gll',k. _Bgor_nne/'e or 'rehh:
E_e: 8anan, bringebær, pære, eple, _P _ _rc _P _ t__ o m e_ A '
J'ordbær, tropisk frukt. osv.
GJae_ Gjær i l0sning, €jær yi_m har
sprukket. f_isk __lel_ i munnen (kyss av harbonering og krDpp, pv. kommenter munn_/e IseJ (5)
KlofOtiWd_: Kiemisk kombinasJ'on av _Ropp; gtx _ o medium l o Fvld;g . _K,mmp,r,, (,,t,,',gg,s, ,J_D_DJ,o,mp o,,.J..
klorfravannetogmikroo_anismer. _ARgoNERING; o flat _ a_ av _ o midde_, _ o H_y _
Lms__: SkunVkatt. eksponering av o _g, arbone,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende katakter. Andre til_kgmgldinggr t1l bry_grgn (ggnprg// ,,rdgring, Jbn/ag tj//orbgdrjnggr Ds,.J
__iddhel_:Acetan,tynner.
AIkaholerJfusel som oppst4r ved h0ye . _,
_'æn'n%temperaturet. ,Jr_n__l ' dC J oiPl_/n ____ ___ _ ;__J__0c
e_ 'Y '' T'lnn' mYnt' 0 - _ _ ` _ ' _ r ___
O_ldert_: U_n. innestengt, gammel,
senere vin_s, bl_t b0lgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barngbleier.
_ft_:Overdreve_tvannbehandlingmed NB.ronslyi_L__sKommfNrARfRp_A_LfKA)nAJEA ToTAlpoENG , (so)
natriumkIorid, kalsiumklorid eIIer
magnesiumsulfat m.m.
,Eddik sitron $kar b;ffgr _PO_n_�_U!de
' ' .. ' , ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSmak-ASSOSlaSJOnettll 3s_a3pogng. Typgr_,kf_,g v_,ssgt_,_fakforforbgdr_,nggrkangJ__rgs
melkesyre eller eddikyre. ' '. .. . '
. , 28-34 _0eng: GOdtakbat l typetlktlghet, men kreVer Orbe rlnger.
SW_l. _tne e_, ten_ fyr5tlkker. _ . . . ,, ,
. . . 20 27 p0eng. Mange U l Ot 0 tl tYpetl tlg et. Mange tl tak ktgVe5.
BIptOdUkt fta VlSSe gJæntammer, . . .
. . . <20 pOeng: PrOblematISk, e ekt. Om attgn e Or edrlngStlltak kreVeS.
aVhenglgaV0ætlng StempetatUt.



_kEe1av_0_lkltokfhraa0m_vduarfnn_0m%neagtnetoba__gtnldnmgmrleekb_taoætdoottg_mpaaænelrsrgm_eg_tr_e _m Dak_lmJx_da/ot_hR__u_db/_€Jb/b___/__ht___orn_tm____k _J_+__bkrqtt____/J cs__v_r____y_oJ g____90qJ/(______ __r__ lD__e_//______b__b_2potf__06_a__ _(ov_(_s(5)nt) t

__.0._.,,o__,'_ Omme_S Jem_

Konkurransg

, ,o,k,,,a, k, 0.
_ 5g a5ee_ Øltype
AtIe by_ skal gi_ kommenfarer 0_ __ '
_ . Domnner(novnJ _ __ oato -
Pa a e tlter1et. Kommentargne _' " '
skal vaere hanstruktivg og foku$grg .. .
p_ fo,bed,,', g, G,,,, t.,_ f,gkk ,. DOmnNe_thKallflka5JOn (XVtt a,J
' _ Norb_gg 0 gJcpo$HBfo An .
pOgng S al dOkumenteres. , nen I e ekSamlne

Bruk f$lggndg mgngd_gord for Beho_dgr (k ss ,, g /Jd " "" " _"'" '_
_ _P OgX ingS0la _ hOmmenterpy. a,yiX
atOMa og Smak; Type,.o_lauflaskgopn.flask
n g 0 t KOmmPntOt_
'- , . ' g nSe' YLLINGSGRAO; _Lav l 0 Normal l 0 H_yl 0 Til toppgn '
SVak: Kan s_ vldt kJgnng gmngf.
Metkba_: Kan kjgnng gmngt og dgf o
. ' AlOtlna_ / BOUqUgt (molt, hum/g, estprg, /pno/gr Dg andrg oromop, P_j_
et me p a de_nete arOmaen gIler
smaken. Bgt_li_P/tp:
Tydgllg: Kjenner godt gmngt og dgt___t '
er en viktig gllgr av�j_rendg  iol_g ; %( t _ i_ .____ c'
dgfinerg aromagn gllg, smak,,. l
KraftIg: Kjenner emnet_ klart i aroma
ellersmak,ogdetgrgnavg_j_rende_Bg,,,_nnpl,p ,,t,gxx.
del av aroma- ellgr smaksbildgt. _ ' __ r _
Dom|ngrgnde. _Jen,g, a,oma glle, r__ . ______4_
,mak av gm,g, s_ k,af,_,g a, ,g, k_a, . 0m_ __ /_
. 0. 0 W_
ge
smakgr. UtSe_gn e (XVs ou_arge og XIorNet, bpsXriv sXumJorgg Dg _rgxstu,J
FARGE., _Lysha_mg,__oHa_mg,__o Gv_d,,,,,_o Ra,,a,,x_o,obbg,a,,,om,kko
_ _ ea__t
Begrep__orklgringgr . rUn lJn _r r_d. lUn m_tkgbrun I.R_dsort/brunsort l 0 Sort J l O Rosa l 0 Rgd
SLARHn. _KlarlOLett_keteIOm_ddels_ketglO_raft|gt_kgfglouklar__opare__,k_gr
_etaldghyd_: Aroma av gr_nng gpler, SKUm; ._
oftest_ærbiprodum.
AJ_Ol: E_nol og andrg h%grg s
_ m g_ O onte/ CttPJtMO OSV_ l25)
g- eV6r en esmak. .
As_ngent; sne_gnde mu,nf_lglsg. Bp,krt_Pl1p''
i%_: sm_,Jma_ar_n eller 0%_ _ J (_ ` _X_ g ___
sm_rkaramell, oftest_ærbiprodutrt,_.
kano_%væreinfekjon. l
0MS: DimetyIsulfid, s_tlig mai5, k_l.
0ftest manglende avdamping av
v_rt_er, for sen nedkJ'_Iing.
Fgnoli_: Medisin, plast, sprakgndg el-
Iedning,gasbind,røvh,nellik. B_P"t_nnPJ_P Orttphh:
_g Ba t
'' ' ' ' ' P '_ _ ._ __J_ Wni
jordbær, tropisk frum, osv.
G_' r:Giæri l_sning_ærsomhar _
sprukket. F_lsk f_lelse l munnen (kyss ov karbongr;ng Dg k,opp, g,. kommg,tp, m,n,J_/g/s
Kl_tdisk: Kjemisk kombinasjon av _Ropp.. _gtt o mgd_um o F _d; x
_ _ V _ 0mm PntOt (05ttln_pn S_ _lhOhOl_0lMg Ot__/_
. , ' HARBONERING: O flat | 0 Lav l 0 middels l H_y |
L__det_. Skunykatt, ekponer_ng av o ove,ka,bongrt
dagslys. Visse humlesorter kan gi
lik,gndg ka,amg,. _. . . .
Andre tllbakemeldinger tll b__eren Igenere// vurdcring,/Drs Iag t_l�rbedr_nggr  osy.J
_tddel:Aceton,tynner.
AIkoholerJfuseI som oppst_r ved haye
_'æringstemperaturer. l9_ - _ _ 0____ `f4J__ (
_ll'_k:__nn,mynt,blod. __ O 0._oo,w4m8_J u__
Otai_dert; Ugg_en, innesten%, gammel,o ' _
senere vin05, bl_t b_lgepapp, r�tne
gr9i_nnsaker, sherryliknende,
barnebleigr.
__: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid ellgr
magnesiumsulfat m,m.
wrJsmlg;Eddik.sifron.skarp b;rcgf _Oen__U e
runnsmak_sos.,asJ,ongrf;_ ' 99-50p0eng: Ehsepsjonetttyperiktig.Liteelleringgnforbgdringgrkreygs.
mg_kgsv_�__grgdd;ksyrg  3S-43poeng: Typeriktig.VissetiItakforforbedringgrkangj_rgs.
s . ' . l8-34 poeng: Godtakbar i tvperihtighgt, men krgver forbgdringgr.
WVe__ neg_tentg tttl et.
B_,produmfrav,._g__ænfammgr lCi27poeng: mangelfuIIiforholdtillyperiktighet.mangetiltakhrgvgs.
avhgngigav_'æ,_,ngsfgmpgrafu_. _20 POenB_ PrOblematitk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,

_erclm1 e_2_.0.1-e._



_kdaeerlgangvtv_dalhrv0t_lmgtg_g_ll,_gftea_vJg0_Jn__retnmda%hgnl_g _sR_rk__o_Dppk_(rl____e/ h_l _/____m___/_hl5__y_r_l_cn_r /o_the(l(__lg_Jht_gl Dgumxhtg/ot2q_,prgp_/pp_ovgtk_top_lm_tm__tugtnJJtgrmu_n__n%_/e/tpJ __y_tggt((s(_5)5))

___' OmmerS Jem_

Konkurransgg__gfskod6''
e

NlERKl. Kankurransek_as,e
Alle bry_ _hat g1s hommgntarg,J4_ `
_ _l . . DdmmgrlnoVnJ _ _ _ Da
P a e tltetlet. KOmmentareng 0 - _
tkaI v_re konstruktivg og fokusgrg
- . . . DOmmgrkvalllHkasJon (_yss ovJ
Pa Ot gdtlnget. Grunn tlI trgkk _
pogng skal dokumgnfgrgs. NOtb_gg 0 BJCP 0 SHBf 0 A,nen o _kkggksam;

Bruh f_lgendg mengdgord for ggho_dg, (_, ,s o, t p o J/,, , . " " " " " " "
9S 0r OmMCnetPV.Ov4th
afoma og smah; TypE..o G_assr_a,kgo
ln en undgr gtgk _ _ aS e 0 t __OmmgntOt_
'' . . . g 5 ' FYLllNGSGRAD_ Lav I o Normal l 0 H,y l 0 Til toppen '
SVa_: Kan sa vldt kJenng gmngt.
Mgr*bar; Kan kjenng gmngf og dgt _
. . ' ArOma / BouqUet (moIr, _um/p, pstgrgJgno/p,o,,d,p,,o B _ Pii_n8
gr mg _a _ dgflnetg 6romagn g|lgr ' mogl
smakgn. Bgt_ri_'/se:
TYdelig:Kjenngrgodtgmngf,ogdgts__kh,ml_lvD_.__ _ .
. . . . 5l O__
rO 'la
dg_ngrg aromagn gllgr _ m_ ? _ V t4_n _,t._4
. . ' o,_
KIaft1g: KJenner emnet klar1_ _ aroma �_'_o"  _ L' tt iS
ellersmak,ogdgtgrenavg_;_rgnde B,,,yn,pJ,,o,t,gkx.
a. g_lgr smaksb;_dgt. '
Domlngre_ndg.. _)gnngfaroma g__g, JM_Xnn_ mLA t___r_ J _ rh_ _h' _gtt_
smak av emnet s�  kraftig af det klart_
vil kamuflere andre aromagr gllgr _
smakgr. U_Pe_nde Ikryss ov/argp og x/arhpr, bgskr;4 ,x
FARGE' LYS haIMBUI J O H6lmgUl l 0 Gyldequl l 0 Ravfarggtl 0 _obbg__arggt_Om_rk_obbgrf_a
Bggrgpsfo,klg,;ngg, 0 Rgdbrun/brun l 0 m_rk r_dbrunJmgrkgbrun _ o Rgdso_b,,,o_ _ o so,__ o Ao$a_ oR,d
KLARHn: Klar l 0 Lett t�kete  l 0 middels f_kgte _ o _rafxig f_kexg_ o uk_a,__ o pa_,,kle,
AC�a_Id_:Aromaavgrønngep_gr,  SKum; _,_, r_tW _pL Xdir
oftest_ærbiprodukt,
Ak_l; EtanoI og andrg h_v%rgO
ma Mat/ UmP,bo OnSP,PttgrtmaXosv.J "
alkOholer. Ofte varmendg smak. _ {25)
Asfrin__m: snerpende munnrø_,_se. B''k,?YP/;P-'.. . ..
o1_atq_:smørJma%aringllgr ___r 6;_tCl`_hi_t
sm0rkaramell, oftest �j_rbiprodukt,  _y_ _I '' ' l _ ,
,o . . . _? tlVJ t _ t'__^ l CUr
.. . . . __c ac__
0MS. D|me_lsuIf_d, s_tIrB ma_s, k�l.  ' Y
Oftest manglendg avdamping av ___ m_ l_
vørter, for sen ngdkj_ling.
6n0lisk: Medisin. plast. sprakgndg gl-
_gdn;,g,gasbi,d,røvk,nellik. Be,,rynne!,e ,rtr_xh_ ßt'e__l _lhY_ _
_g: Banan, bfingeb_r, p_rg, gptg, , _
jordb_r, tropish frukt, osv.
G_' r: Gjær i løsning _ær som har _
sprukket. F__sk f_lersg | munnen (xyss ,v k,,bong,;,
0adiwdisk: KJ'emisk kombinasjon av ._o . . '
klor f_ vanngf o m,kroor an,s r. ' . ett MedlUm l. FYldlB _K0mmentar lastrin_ens, o/_Dholvorm_ osv /'
g ' g ' m' KAR8oNERlNG. O Flaf l 0 Lav l 0 m_ddels _ _Hgy _ _ . _ _ ' -
L__et: Skunykatt, eksponering avooverkarbone,t_' h9_ t'l r`P_
dagslys. Visse humlesarter kan gi
liknendg karamgr. _.
, Andte tlbakenrRldlngef t1I b_gg_erenl (gcner_II VurderJng, _ort/og ti/Jorbgdringgr osv.J
_xin_ddel_. Acetan, tynner. - _.
A_koholg,/f,s,_ som op,t_, vgd h,yg IOr _r l_ '_ ___ r__ _n h_ %r'
_'ærinBstemperaturer. or _ , D l _ __i
Me_llisk: Tinn, mynf, blod.
Oki_rt: U_gn. inne$tgn%, gammgl,
senere vin_s, bl,t bølgepapp, r_tne
grønnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
5att: Overdreve_t vannbghandling mgd
,atriumklo,_d kal,|,mklo,_d g_lg, GJ MmfN_ARER P ALlE _R/_EA/fR TOTALPOEN_ (50)
magnesiumsulfat m,m.
w,Jsm_g,Edd_,k,s,,t,o,.ska,p b.,_g, _Pogn__uide
,unnsmakA_os.,asJ,onerf;_ ' _4-SOpoeng:EksepsJ'oneIttyperiktig.Litggllgringenforbgdr;ngerkr
mglkg$yrg�__grgdd_,ksyrg  35-43p0eng: Typeriktig.Vissetiltakforforbedr_nggrkan_'ørgs.
s . - ' 28-34 p0eng: Godtakbar i typgriktighgt, mgn krgygr forbgdr;ng
W_' anee_,tente ttti gt. '
B d 20 27 p0eng' Mangelrull i forho|d til typgrikt;ghgt. mangg f;lfakkr
iPrO Ukt fta Vi_e 0_ntammer, - ' , gVeS'
avhgngigav_æringstgmperatu,. CZO POgng' PrObleMatlSk_ defekt, Omfattgndeforbedtingttiltak k,eVgt.

1_ri__n1 !n__1.0_l-?_



_Atft__ngem _p _______AD_/h______J(__JJ____/h_tt_J1__g_/y_____J_J_d/_ _y___/(//__4__r__&____(__p____(__/_/__tt_Jr_____J_ p

_''_',. OmmerS Jema

KOnkurranse B
_BBgtS Ode _ ,

h1ERK! Konkurransek_asse , __,wg _ ,. __.',,,, '

Alle b_gg_ ttcal git hommentargr "
_ . . Oomme_rlnavnJ _o ,00oo'tJI_, __O Dafo e_ oJ
P a g r_etlet. Kammentareng " _ _0
skal være konstruktivg og fokusgrg ..
. . . DOmnnerkvallflkasJon (Xyss a,J
Ot e rtnger. rUnn fl ttg |
p Otb_Bg 0 BJCP 0 sHBF 0 Anngn o _kk k
Og,B tkal dOkUmenteres. _,, __ ,__ _, _ e e Samingrt

Bruk f_lgende mengdeord for Beholdg, (xyss av fypp ogxJ/;,gsg,od, _,mmg,rg, gv. ,w,,kJ
arama og tmak; TvpE. o G_a,,flaske o pn_f
' Omm_ntOf:
ln_n: Under deteksjonsgrgnsg. FyLL_N_sG_RA_; v _ o Normal _ o Hgy _ o T,'_ toppgn _
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet. '
Merkbar:Kankjenneemngt,ogdgf "a _Oin_
. . tOma BOU9Uet ma t_ UmIP, gttgrC,/pnO/Plog ondtP oromoprJ _ (_s)
er mgd p4 a deflnere aromaen el|gr
smaken. _Be"ri_e''e:
Tydelig:K;ennergodtemnet,ogdgt hg_! __,_i _o,._ p_
er en vihig eller avgj_rende rorle i _
de_nere aromaen ellgr smakgn. . .
,,aft_,,g._J,g,,,,emngtk_a_.,aroma _u"n_i__, __,__ _ ,(,_ s,.,__ ,,_
_l ' k . I
e ettMa _OBdetetgnaVgi0rendg _8'_f_nneJs_ ortfehk.
del av aroma- eller smaksbildet. _ ,
Dom_,,,,,,dg.. ,J.g,,g, a,,ma g,,g, hA 0 1rP___ e_
smak av emnet s_ kraftig at det kla_
vil kamuflere andre aromaer eI|er .
smaker UtSegnde (kySS OvJol9g Og h/arNgt, bgshrJ_shum_orgg og -tehsturt __S (s)'
FARGE.' _ys halmgul l 0 Ha_mgul _ 0 _vldengul _ o Ravfarggc _ o _obberfa,get _ o m_rk kobbertarget
B 0 R_dbNn Jbrun | 0 M_rk r_dbrunJm_rkebrun | 0 R_dsortJbrun$ort l 0 s0rt l l 0 Rosa l 0 Ri9d_
e_reßSforkl8ringer . . . . , .
K_RHn, lar l 0 Lett takete l 0 Niddels takete l 0 Hraft_g takete l 0 Uklar l | 0 Par1|kl_r
_Ptahd_: Aroma av gr_nne epler, SKUM:
. . __ e 5__
O g$t_ætblDtOdUkt.
A_l: Etanol OB andre h,yere smak (ma/t, hum/g, baJansp, pttgrsm,k os,.J(25)
alkohaler. Oftgvarmgndg smak.
, sn,_,nd, munn_,_,_s,. B_''"i_e's'_
Dlacq, smør/ma_a,;n ,__g, h__ /_ ! _ gvn_ _% _e__
sm,rkaramell, aftest _'ærbiprodutct,
kan o_4 v_re infekjon.
DMS: DimelyIsulfid, s_tlig, mais, k�l,
o4g$tma,gjg,d,avdamp_,,gav mQt__ yh__u,_ nV1s me,__0, J,r,c,. _/,y7_,_' _ _
v,rter, for sen nedkj_ling,
Fenoll_; Medisin. plast, sprakende eI-
_gdninggasb;nd.r,yk,ng__;k. __'olUnnPltPoltlPkk_ _'m_ __'' _cp _dP _ _____ __
E__ Banan_ bringebaer, pæte, gple, 5 __ B __, 'n _;_.__ l . _' C
J'ordbær, tropisk frukt, osv.
Gjær:Gjaeri l_sning_ærsomhar _
spruhket. fml_k f_lglse i munnen (hyss av korbonpling og hropp, pv_ xommgntgr munn/ø/p JsgJ _S (s)
KIorOfendl_: Kjemisk kombinasjon av HRopp. o__',tt o m d, o F _ , .
. . ' e IUm Y Ig _KOmm_nt0f crStrtn_PnI, cr 0 O VOlMe OSV.:
klOrftaVannet OgmlkrDOrgan_smer. HARBoNER_N_.. oflatl avlom_,ddels oHg
lm_det: SkunNkatt, eksponering av o ove,ka,b,nert
dag5_l_. Visse humlesorter kan gi
liknende karaktgr. _ - . , .
. An tg t| emg |n Ber t __eten gPnPlg _Ul grtng, �r5_/ag  tJ//O_gdltnggr DtV.)
__1d_deI_. Aceton, tynner,
Alhoholer/fusel som oppst4r ved h_ye
_æring StgMDgratUtgr' _>n__ h m__ �4  ' i%r_. ___ _ ' ___
_ll_h;_nn.mynt.blod. tJv_ JogJ,_ __ ' r ,__
. . J IO_ _ '____ _
OkstdAt: U_en. Innettgn%, gammel, _ J . /
sgngrg vi,,s, bl,f bølgepapp, r_tng_ _l9_ _ . / _r _ i _ ___ .
gr,nnsaker, sher_liknende.
barnebleigr.
Sa_: Overdrevet vannbehandlin_ med NBJ DnsicA__ GJs KommfNrAAER p_ AL_f _A/rEA/EA ToTALpoENG _ (5o)
natriumklorid. kalsiumklorid gllgr
magnesiumsuHat m.m. .
. . . . _Poen__utde
Wt S l_: E l. tltrOn. Skarp, blttgr . . .. . . .
runnsmak Ase_osias.ongrt;_ 94-50p0gng, E tePtJ0nelttYpgrlkttg.Lltggllgtlngenforbedrlngerkreves.
- . 35-43 poeng: TYperiktig. Visse tiltak for forbedringer kan _,res.
mg eSYre g et e dlkSYre, _ . . . .
s , . 28 34 poeng. GOdtakbar l typerikt_ghet, men krever forbedr_nger.
W_. tnee_tente nfl et. _ .
B. . . 20 27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange t|ltak kreves.
lDtO U ta VIUe _æntamme,, . . .
. . . <20 p0gng: PrOblematltk, dgfekt. Omfattende fOrbedrlngst_ltak kreves.
aV engI_ 6V 0ærtng StgmpgratUt.
\''e__.1_nl 101_-O_24
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'_''''. OmmerSkJgma

Konhurranse
Bty_tskwdg

! ,o,ku,an_k,a,s, 0
' " _ltype h .
Alle by_ skal gis kommenfare, .' 'o .
. . DomnnRr (noyn i 0 Oo , _ . +
P a le htltetler. KOmmentargng ' DatO
skal være kon$truktivg og fokusgrg
_ forbgd , . . . 0OmnnerhvaIlffkasJon IX_ss oyJ
rlnggt rUnn tl ttgkh l
pOeng skal dokumgntgrgs. P SHBf 0 Annen 0 lkkg gksam;ng_

Bruk _lgende mengdeord for Bg_ho_dg, (xyss o, t g o J/,,n . " " " " "- " ' "
Sgto _ OmmPn Rtg_. 0,VI J
arOma og smak: rf_pE. o __flk
. ' att aS 4 Pn-Ilatke l Ok _ommgntof;
tngen: Under deteksJonsgrense. FvLL_N_sGRAD.. o Lav _ o Norma__ o Hg ___toen `
Svak: Kan s_ vidt kjenng gmngt.
mer*bar:Kankjenneemnetogdgt _oaip_n_
.. ' AtOma / BOU9Ugt (M,/t, ttUm/e, estPre, Jpno Ier og ondrg aromagfJ_s
er me pa a dg_nere arOmaen ellgr
smaken. Bgskl_i_P!Sp_
Tvdgl|g; K;ennergodt emnet, ,g dgt '_' _t _ _
ergnviktiggllgrav_'ørgndgr,llg;_ _ ,__. ' I _ 'J ll __>
d e7 !D__Jq1_
g ngre arOmagn g gr tma en. ,
Kraftig: KJ'enner emnet klart i aroma
el Iersmak.ogdeterenavgJ_rende B_g,r_nn_r_p ,r_r_kk;
del av aroma- eller smaksbildgf.
Damlnere_nde: KJ'enner aroma eller
tmak av emnet s_ kraftig at dgt klart
vil kamuflere andrg aromaergllgr '
$makgr. Ut_ende (XYss ovJOrge og k/orhet, beskjyskum/orge og -tekscurJ (s)
FARGE: 0 Lys halmgul 1 _ Halmgul l 0 Gyldequl l 0 Ravfarget l 0 sob__arggt 1 o m__ kobbg_a,ggt
B _ kl ' 0 R_dbrun/brun l 0 m_rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dso__Nnso_ _ 0 so_ l _ o Rosa _ o R_d'"'P'O'8'
'�_"  __RHn; &__ar_oLeft_k,t,_omiddg_st_k,_, os,a4_,gta_kg,,_ouk_a,__opa,_,kj,,
_ldeh_:Aromaavgri9_nneepler, s_um: Jg_ itt _/A ,
oftest_ærbiprodukt. _! V`" i~'_
Al_ol: Etanol og andre h%ere smak (m,Jf, hum/p, b,/,nsg, gtcprsm,k osy.J , _
alkaholer. ONte varmende smak. -
, sn,,p,nde munnr__,_s,. BPtk_vg's':
Dt_q: sm_rJmargarin eller _ _ 4 v _ _ ct_c'
sm_rkaramell,oftg$tgjærb;produkt_,__``x_ (_
kan ogs�  være infeksJ'an.
DMS: 0imetylsulfid, s0tlig. mais, k_l. _ _ -
Oftest manglende avdampingav . _ _ _ ' _
v_rter, for sen nedkj0ling.
fenoIlsk= Medisin, plast. sprakende el-
lgdn;nggaebind r_y_ngll;k. B__,r"nnel'e ,'Jre_: ,
En,re_,. _nan, bi.,,g,b,,, pæ,g, gp,g. _ l_, &Ft_ ,,,ooo, _ _ ; _ _ r '
J'ordb_r, tropisk frukt, osv, o
G_- r: Gjær i IøsninB €j_ær som har _
sprukket. Fysisk f_lelse i munnen (Xyss Ov harbonering og kropp, eV. Xommpntpr munn/_/ersgJ (st
KIorofe_nol1_: Kjemisk kombinasJ'on av sRopp.. _ L ft _ o m d_ o F _d. . ..
e e lUm Y l_ Omm_ntOf OStlln__~S_ O D 0 V0rMe OSV _
OtraVanne Ogm'_rOO_an'lSM.er' KARBONERlNG: OFIatlOLavl_Middelsl_H_yl
L__et_; SkunhIkatt. eksponer|ng av o overkarbone,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
likngnde karaktgr. _ , , ,
n tetl a eme nger1 rygg_ere_n gPnetP yUt PtIng, Oftogtt Ot p tJngPl Ot_.
_mid_del; Aceton. tynner.
Alkohotgf fusel som o t_r vgd h g _
_æringstemperaturer. J -
MetaIl'_k: Tinn, mynt, blod.
OId_dert_: U_en, innesten%,gammel,
senere vin0s, bl_t b_lgepapp, r_tne
grønnsaker. sherryliknende,
barnebleigr.
__: Overdrev_etvannbehandling med NBJ DErslw__ G/s KoNi_mfNrAAEA p_ A_cE _A/nA/_A ToTALpoE_G(
natriumklorid, kalsiumklorid g||gr
magnesiumsulfat m.m. .
w,Jsm.,g. Edd.,k s.,_ron $karp b.,__gr _POen__u!de
' '.. ' . ' 49-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSma. AstOtlaSJOngt tl .. , . . .
mglkgs _gllg,gdd_,k, ,g. 35'43POeng_ TYPetlkttg'V. lSSgtl!takfOtfOtbedrlngerkan_0reS_
_|. Ra.fng g fgn_ rst.,kkgr 28-39 poeng: Godtakbar | typeriktighet. men krever forbedringer.
B. ' . ' ' 20-27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
lptO U ra Vltte gJ'æt5tammer, . . , .
avhgn ; _ _ fgm r C20 POeng_ PrOblgmatlSk_ de_gkt_ Omfattende fOrbedtlngStlltak krgVeS.
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''9,,__"' OmmerSkJema

Konkurransg B_gggtsk_g Ci

MERK! Konkunansekla_e g|_g
AIle bry_ shal gis hommgntargr t1r
_a_l . . Dom_r(navnJ _ rf _ 'RS_/_ _ato l _4._d
g t etlgt. KOMmentargng _ _'
skal v_re konstruktive og fokusgrg .. .
. , D mgrhallf|kasJOn (Xyss ovJ
P Ot g rlnget- G,Unn tll trekk i
Otb_BB 0 BJCP 0 $HBF 0 Anngn 0 lkkg gksa rt_
P0eng Skal dokumenteres. , ,__ _, _,_ ,_,, ming

Bruk f%lgende mengd_ord for _holder lk_ss a, _pg ogN/J;ngsg,,d, kommp,tg, p,. ,,vJ'xJ
arOma og smak: TypE., o _las$fla,ke_ o peT.flaske__Bo_k,Kommgn,o,..
ln_n: Under deteksjonsgrense. FyLLIN_s_RAD._ o Lav _ _ N0rmal t o H_y _ _ T_,_ to pen _m _ _
svak.. _an sa_ v,_df k_ _` _ _ _
merkba,,KankJ',nn,gm,g,,ogdg,_oa_'_oe_n_
AlDma / BOU9Uet (maIt, Num/g, cster_, /gno/cr Dg andrg oromaerJ _ (_s)
er Mg P e ngtearOmaene er
$makgn. Beshriye/'e;
Tydel1g: Kjenner godt emnet, og det U _ 4_s
et en v;ktig ,__,, av,'ø,,nd, ,o__, _ _ _1d_l:_ _ _ __o.
definere aromaen eller $makgn.
Kraft_'|g.._J_gnngrgmngtk_a_.,aroma5_ 4tt9l__o_^iAL/ _o_ ( try _
eIJersmak,ogdeterenavgJ'ørende _B_,orynne Jsg ortrgxk; DM_ _4;t
del av aroma- eller smaksbildgt.
0aminelende: Kjenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromaer gllgr . _
,makgr. Uteeende I_r_ss D,_orge og X/orNgt, bpsXr_vshum_orgg Dg -rcksturJ _ (S)
fARGE: U Lvs halmgul l _ Halmgut l 0 Gyldengul l 0 Ravfarget | 0 Sobberfarget l 0 m_m kobberfarggt
Bg rg __ork_gr__n gr 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rkr_dbrunJm_rkebrun l 0 R_dsort_runsor1 l 0 sort l l 0 Rosa l 0 R$d
SLARHn: o OoO KIar l 0 Lett t_kete l 0 middels t�kete  l 0 Kraftig t_kete l 0 uklar l | 0 pa_ikter
_alde4fd: ArDma av gr_nng eplgr, s_um; oJtV_ s__
oftestgj_'ærbiprodukt. _
AlkOhol; Etano1 og andre h%grg smak (mort, _,m;p, b,J,,sp, pftg,,m,k ,s,.J l
alkoholer. Ci4evarmgndgsmak. -
'ng,m, sn,,p,nd, munnf,_,_s,. _Be'_ri'e''e:
D;_y;$mø,Jma,ga,;,ellgr _ d__` __lt s'__M_ / _0_ _bAliLP_ _
sm,,ka,,mg__ oft,,t ,,,,b,,p,o,,m C1 ,_ _/ _e _ , _ ,_ ..' thr_heJ ,
. ' . ' P ' lr
kan ogsa være infeksJon. /
.. . . , . _ T_r __ 5_4
0MS. DImetY SU Id, tøtll_ malS, kal. .
oftgstmang_gndeavdamp;ngav __4w_a__l. _____,__h
v,rter, for 5en nedkj0ling.
Fenoll_: medisin. plast, sprakgnde g|- .
_gdn'_nggasb'_nd r,yk ngll,_k. B_ory t1iI_g ortrekk; _ _ �n5_  l ' _'
EsNarg_ Banan, b,ingebær, Pære, ePle, _ Ln vm_ _ i $ m
jordbær. tropisk frukt, osv.
GJær: Gjær i l_sning __r som har _`_
sprukket. F_lsk f_lglsg i munngn l__ss ov xarbonpr;ng og _ropp, gv. kommgnfgr munnJøJg JspJ __' (5)
KIarOfend__;Kjemiskkombinasjonav _Ropp.. oLettl med,.u o Fv_d.,g xommpn,o,(oscr,.ng,,s,_,o,o/vo,mgosvJ.
klorfravannetogmikroorganismer. _ARBoNeRING.. oFlatlo Lavlejm.,ddelsloH_y_ _ ' '
LmWidet: Skunykatt, eksponering av o overkarbong,t
da_lys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakt_gr. _ . . . .
. n tg tI a grwe_ lnger tl __eten IgPnPtP// VUr glJng, _Dl5/ag tI//OtbPdttngPl OtV.J .
L4i_xin1ddii_,Aceton,tynner. _ ._ - _
A_kohol,,Jf,sglsom,ppsta_,vgdh,yg ii l Or l_ _0t _. ir X' r.l___ _l? -
gJ'æringstemperaturer. C ' l D? _ _t '_ _'
. '' ''_nn':Y�!'  Od' __5 tJlS _:'_ _rn__ prt_liJ __ _ _ylttt
O | rt: U_gn, InneStengt.gammel. . ._ . . . .
sgngrgv;ngs,bl,,bg_ggpapp.ra'fng __ j bl_ttt _h1__lX, IL r_D_'__r l , _r__
gr_nnsaker, sher_liknende,
barngbleigr.
Satt_:OVerdreve_tvannbehandlingmed NBJDnslwLG_sKommfnnAAfAp_A_L_KA/nA)fA ToTA_poENG :3Y (5o_)
natriumklorid, kaIsiumklorid gllgr ' "
magnesiumsulfat m.m. .
wr/smlg; edd.,k s.,tron $_rp b.,ttgr _POen___u!de
runn$mak Auös;a,.o_e,t;_ ' 44-SOpoeng: Eksepsjonelt_periktig.Liteelleringenforbedringerhreves.
mglkg,yrg g__gr gdd.,ksy_ 35-43 Doeng; Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan _'øres.
sw__.R%_fngggg_,gntg_r,f;kkgr 28-34Poeng: GodtakbariIvperiktighet,menkreverforbedringer.
B.,produmfrav.,ssegt_.ae_ntammgr - lO-l7Poeng: MangelfuIIiforholdtiltyperiktighet.Mangetiltakkreves.
. . . ' _20 p0eng: Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
aV englg aV 0ærln_tempgtatU,.



__k dnl_afrom_ka Jeln_g___grtma_e_ng_ _______sDLA_dR _l__y___oll_4rd0J1___LL______k___Jv_lk_bJ__J_l__o/__dd______k_______l__opvy4J//_p4_______Jl__J____o_/__J1___/___od____J _0

.,_' ' OmmerS Jem_

KOnkUttanSe_ B__ets kodg

MERKl, Konkurranseklastg g__eel_ , '�,  „ ' _,
ka_ __k t _
' __S. g Omm" a'" Domnner(novnJ _Jl,0 o J10 o F_ _a_o
_ a ' tltetl't. KDmmentargng
skal være konstruktive og fokusgrg
, . . . _Ommetmal_katJOn (kyss OvJ
Pa Or edrlnggr_ GrUnn tlt trgkk l _ b
poeng ska_ dokumgnfgrgs. O�0  NOt _gg BJCP 0 SHBF 0 Annen 0 lkkg gksam;ngrf

Bruk f_lgende mengdeord for Behold_r (kryss av typp ogN//ingsgrod, kommgntpr p_. ovv;k)
arOma og smah: TypE; o G_assr_a$kg _ o pn.f_a,ke c1_8, Bo_, ,omm,,,,,..
In_n: Under deteksJ'onsgrense. FyLLtNGsGRAD.' 0 Lav l 0 Norma_ _ o Hgy _ 'cj__ ;_ toppen _
Svak: Kan s�  vidt kjenne emnet.
Mgrkbat; Kan k'gnng gmngf o dgt _ _ POin_
.. . ' AtOma / BOUqUet (mO/t, Jtumle, estPrc, /cno/er og ondrp oromagrJ dJ1_ (1s)
gt med pa a deflnere aromaen elIer
smaken. _Be'k_,%'e'
TYei__KiennetgOdtgmnet.Ogdet ,_ i __ o S ' _ _ro___
er e.n viktig eller avgJ'_rende rolle ; �  _ ( r ,,._ - . b_
d,f,,,,g i > __ _S Ytd~t_ J _ __

Kraftig:Kjenneremnetklarciaroma IN1___ l_ m_l_ y _____%
glletsmak,Ogdeterenav_,rende B_eorynngltp ortrgxx;
del av aroma_ eller smaksbi|dgt. ,JJ , .,
0om;ngre,dg.._:gnngraromagllgr '_^^ e _d'S _rt_ _f it_;th
smak av emnet s_ kraftig at det klart
vil kamuflere andre aromagr gllgr .
smakgr Uttgende (hYSS Ov/OfgP Dg h/arhet, besxrrv shum/orge og -cchsturJ _ (5)
' FARGE; 0 lvs halmgul l 0 Halmgul l_yldengul _ o Ravrarget _ o sob_rfarget _ o mgrk kobbg_arggt
B _ 0 R0dbrunJbrun l 0 M0r* r_dbrunJm0rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort _ 0 sort l l 0 Rosa l 0 R_d
e_re__ Or 8rln_er HET_. , . , . . .
' at ett ta ete ml e 5 ta ete Kraftl& takete Uklar l l Partlklet
_ld_: Aroma avgrønneepler, SKUM: _g_ __,'Jl_ sV_
oftest_ærbiprodutct.
Al_l: Etanol og andre h%ere smak (marc, _umJp, bo/ansp, pftgrsmok o,v.J_(25)
alkoholer. Ofte varmendg smak.
, sn,rp,nd, munnf,_,_s,. _Be'i''vp''e:
Diacq;sm_rJmarBar;,gllg, m_n_6__ __ ___._' x9____ _, __g ,
sm,r*aramelt,oftgstBi_ærbiprodukt _ ( _ ___ 4'
+ . . ' S__ 1_ __ ,J I
an OgSa V_te lnfekJOn. . . - _
Dms;0_,mgty_sulf,,d s,tl,,gma.,s k__. J_% ^^i _->t^i_'`4_ _
Ohest manglende avdamping av
v,rter, for sen nedkj_ling.
Fenol-_k: medisin, plast. sprakende el-
lgdn;rg_gasbind,r,yk,nellik. B_,�r_nngDp  Ortrghh:
Enere_,Banan,b,;ng,bæ,,p,,,,p_,, ,'_hg _(&,__ s%_, r___'
jordbær, tropisk frukt. osv.
G_r: Gjær i l_sning, �jær  sam har __
sprukket. Fysiskf_lgl_imunnen(kyss OvkofbongrJngogkropp,p_.xommgntpfmunn%rg/sgJ __ (s)
KlotOfe_noll_: Kjemisk kambinasjon av _Ropp.. _tt _ o mgd_,um _ o fyld,.g ,Dmmgnt,, (,,t,,.,gg,, oJ,,,,J,,,mp o,, J.
klorfravannetogmikrao_anismer. _ARBoNeRING,._oFlatl vlom.,ddg_sloHgvl _ ' ''
L__et_ 5kuny_tt, ekspanering av o ove,ka,bongrt
dagslys- Visse humlesorter kan gi
likngndg karaktgr. _b _ _ - . . .
. An t_ t a eme |nget tl __gten (ggnPtp// vUldPlIng, _Or5_IOg tJ/_OtbPdlJngPl Otv.J
__m_deI_. Aceton, tynner.
AlkoholerJfu5el som op_t_r ved h_ye _ ,
gJ'æ,',,gstgmpg,,t,,g,, _ _I9 _ j _ g n,'___ _ ,,tf , _ .
. ' __ J nn__J
_IIbk._nn,m.Ynt,blod- _ DJytI _ _. _(r _ _ J ,. %yng. j, ___
Oksi_dent: U_n, _nnestengt, gammel, ,
sengrg vings, blgt b,lggpapp, r_fng Ri1_ 00 t o
gr,nnsaker, sherryliknende,
bameblgigr.
_lt_: OVerdr`e_vetvannbehandling med NB,J Dnslw__ G/s KommENrARER p_ A__E _A/xR_fA ToTALpoENG_(so)
natriumklorid, kalsiumklorjd g||gr
magnesium5uHat m.m. .
wtJsmfg; edd_,k s_,tron ska,p b_mer _POen__U!de
runnsmak Asös;ae.o_grf;_ ' 44-50 poeng: EksepsjonRlt typerihtig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
mglkgeyfg_�__grgdd;ks  re 35-43poeng: Typeriktig.VissetiltakforforbedringerkangJ'øres.
sywg_. R_tng ggg_ tgn_ _nf;kkgr 28-34 p0eng: Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
. ' . ' . ' 20'27 poeng: Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mangg tiltak kreves.
BlPtOdUkt fra_ Vltte _æt5tammer_ . p b_ , , .
avhgn i av _r;n sfgm gratur _ POeng_ tO gMatlS _ e e t_ OM atten e fOrbedtlngStl ta kreVeS_
\'_ri.1_n_ __tl-Ol_tJ



_k_ f d ___t _f k_ %_D __Tug___t/__b_lm/___tt_____Jt____c(_____/____(_tvht_el_0_____A__vv4r_Ks_cw___tJo____J(bgbe__tf__t__J%_g___goJprhgg_ohmt__v4ng_Jt*J&4_3x___wg_v_ ls)

OmmerskJgm

Konkurran,g_ _,
B_BB_ets kode

_ Ko,k,,a,ee_kfa, l _
' Se _ltype '_ .
Allg bygg_ skal gis kommentargr ' a_ _
p_ allg k,ft_g,_g,. _ommgnfarene 0Om_r InavnJ Cj__JJ JS_ ' _' 00__Dato . '.
skal v_re konstrukt;ve og fokusg,g
p�  forbgdr_,n gr. G . . DOmmerk _al_katJon (kyss o_J
rUnn l ttg |
pogng $kal dokumgnfe,gs. Or _BB 0 BJCP 0 sHBf .
_ __ _ _, _,,,_,_ nngn 0 Ikke gksam_ng_
Bruk f%lge_nde mgngdeord fo, _holdg, x . " " " "' " " " " " _" _"_ '" "' '" "
Ytt Ov _Pe Og l/tngS9lOd, Xommgntgr gv. owi_J
atOmaogsmak; TypE.
_ . . ' GI6SSIlaske l 0 Pn-fIaske l_ Bak$ iommg,tD,.
n_n_ n et etekSJOntgtense. FYLLINGs_RAD. o Lav Nor . '
Svak; _an s_ vidt k'enne gm ' Ma _Y Tll tOPPgn
merkb6r: Kan kjgnng gmngf og dgt
. J AtOma/BoUqUet(ma/t NumJp gsfprg pno/p,o nd n ,a Poe_n_
et me p dg lng,g arOMaen gllgr ' ' ' g a tP OrOmOPf(1s)
smakgn. __shri_P!s_;
TYdgll_: Kjenner gDdt emngf. og dgt '__ _
er en viktig eller av__rendg rollg ; _ ' I ` '( '_ I t _
definere aromaen eIIgr smakgn,
Kraftig: Kjenneremngf kla_ i aroma
gIle,smak.ogdeterenavgJ'grgndg B_,,,_,,,r,p ,,f,_k.
dgl av aroma_ gllgr smaksb;_dgt.i. ,
0Dminerende: Kjenngr aroma gllgr , J .r l _ '
smak av emnet s_ kraft;g at dgf kla_ '
vil kamuflgre andre aromagr gllgr \
smakgr. Utt_nde(k_ssav_arggog_/orhpt, bgskrivshum/o,gpog_fphstu,J
FARGE.' _ Lys halmgul _ o Ha_mgul _ o _y_dequl o Ravfar A
_ 0 atget 0 0bberfatget
Bggrgps Forklgr|ngg, . 0 R_dbrun/brun ,l 0 M0rk r_d. brun/m, 0rkebrun l 0 R_dso_runGo_ _ o so_ l _ o Rosa _ o R,d
_LARHn. 0_la o Lett _kg(g _ o m_ddg_s _kete _ o _,afe;g f_keeg _ o uk_a,__ o pa,,.kler
_aldehyd:Aromaavgrai_nnegplgr, s_um;_I_
oftest_ærbiprodukt.
Akdhol; Etanol ogandre h%grg sm k ( /f
a mO _ UmP_ O0nteJCttPttMO_ OtvJ _ (2st
alkohOler. O4evarmendgsmak. ' `
_ . B,skriy_/s_; _ 0_ r S
t_n_ent, Snetpgnde munnfØlelse. - .
D__y; sm_rJmargar;n gllgr iW1__W4
sm_rka _lo1h t. b. dm _ ,./
k :am' ' . '' .0_' 'P'O U ' __ i _ _
anOgsaV_telnfekJOn.
0MS: DimelyIsulfid, s_tlig mais, k_l.
Oftest manglende avdamping av
v_rter. for sen nedkjøling.
Fewl_k: Medisin, pla5t, sprakende el-
lgdning,gasb;nd,rgvk,nellik. _Be"'Y"",l'P "'t'ettJt_ .
_ere_: Banan, bringebær. p_re, eple, W l
jordbær, tropisk frukt, osv._ _ ,,._o
G_r: Gjær i l0snin_ _ær som har ' _ 00
sprukket. freisk f%lelse l munnen (kyss av harbongring og Xropp, ev. ho mgncer munnJ_rg/seJ _ (s)
KlorOhwd_1_: _J'emisk kombinasjon av _Ropp.. _ L tt _ o mgd, _ o F _d, . ..
e lUM V lg 0mmg^tDf Ottrln_enS_ Ol O O _0rm_ OS_ J_
OttaVanneOBm'l"0_O_an'lSM.er' KARBONERING: OFlat|oLav|_MiddelslOH%l
lyss_et: Skun4katt. ekspaner_ng av o nv,.,karbong,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi '
likngndg karakter. Andre t;__kemg_d;,_ggr t;_ bry_grgn (gpnprgJJ vurdpr_'n9/oJs_J0g cJ'/ro_pdrJ-n
lai__mid_: Aceton, tynner. ' '
At_oho\erJfusel som appst�r  ved h_ye .
_._n.ngs,gmpgratu,e,. 5 _ ( _ M5lN^_
__bk; _nn, mynf, blod. . (i
Olddert; U_n, innesten%, gammel, _ i J -
sgngre vin_s, bl_t bøIggpapp, r�tng  I _ _
grønn5aker, sherryliknende,
barnebleigr.
_I1__ Overdrevet vannbehandIing med NBl Dn slw__ G/s KommENrARER p_ Au_ _A/nA/ER ToTALpoENG(so)
natriumklorid, kaItiumklorid eller
magnesiumsutfat m.m.
;g. Edd;_ s_,f,on ska, b_,tt_gr _POen___U!de
' .. ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. _ite eller ingen forbedringer kreves.
grunnsmak. AssOSlatJOner tll _ . .. . . . .
. 35 43 p0eng, TYPetlkttB. VISte tlltak fOt fOtbgdflnBgr kan g)_rg5.
melkeSY,eellgrg I YR. . .. .
, 28-34 p0gng: GOdtakbar l tYperl tlghet, mgn krgVet fOt e rlnggr.
S_l: R�tne  egg_, tgnte fyrstJXker. . . .. .
. 20-27 p0eng: MangelfUll l fOr Old tll typerlhtlghet. M6ngg tlltak kteVgS.
B_produm fra visse _'æntammer, . . . .
. . . _. pOeng, tO gmatIS, egt. mattgng Org tln_5tlta rgVgt.
avheng_g av __r_ngstemperatur.
1''c_j_m___._.u.l-_.1



_k0dms_ld_ dd___fdtt____ __RD0_ttl_urpb__/___hl\l(_b_Jg_h_0__6o_m_ub_ylm_9__dt___1hg____o__F_dlrlt_blt_t1__ dr_/_/_5 h/ hzngplr_os__J___/ _1rgg_t((l5_)r)__

,,'_,i' ' OmmgrSkJg'm_

KOnhUnan$e_ Z6
B__tSkod_g

!. KOnkUnan_hIatse
Alle by_ skal gis kommentare,
_a__ . 0ommer(no,nJ /_rt__D ' aU_/_ Dafo /5.o'l. z_
e t etIet. KOmmentargng
skal være konstrukfivg og fokusgrg
pa_ forbgd , , . DOmmermalJ_lkasJon (kyss avJ
rlnger' tUnn tl tre |
NOrb__ 0 BJC_ 0 $HBF o .
S a O Umgnterg5. ,_, g e tamlne_

Bruh f%Igende mengdeord for Bgho_dgr (xy,s ,, fypg )J '"' '_ " "' """ "
OgN ingS9lOd, XOmMentcre,. o_vixJ
6t0ma og _mak: Type, o G_assfla$kel o pn_fl
l . at e 0 S K0mmPntii_t:
' . JOnSgrenSg. FYLLlNGSGRA0; 0 Lav l Normal 0 Hg O Tjl to gn
Svak: Kan s_ vidt kjgnng gmngt.
Mer*bar: Kan kjenne gmnet, og dgt o_ ___ng
_ - ArOma BOU9Ugt (mOJt, hum/e, csterg, _eno/er og andrp aromoprJ_ _s
et me pa a g_ngte arOmaen gllgr
smaken. Bi5k_live/sP;
TYdeI1g:K)gnnergodtemnet,ogdet 1 : __ __t__M_ - r_ .tt ;_ n_mqf_,__
er en Viktig eller avgjørgndg rollg ; �_v_
di`O`_9 _ lh_
g nerg atOmaen eller smaken.
Kfaftig: Kjenner emngt klart i aroma
gllgrsmak,ogdetergnavgjørgndg _B,,r_nng_Jse ,,t,pkk..
del av aroma- eller smaksbildgt. . ,
D . dr m L _ l_c9__YI__l r l_ _ __l _t`
Om ngre_n __ KJgnnet arOma e||er t
smah av emnet s_ kraftig at dgf klart
vil kamuflere andre aromagr gllgr
$makgr. Utteende I_fYts av/argg og X/olhgt, bpsxfi_skumJorgg og -tg_sr,fJ(s)
FARGE; Q%L_m haIm_ul l 0 Halmgul _ o Gy_dgngul _ o Ravfarggt _ o _obbe__arggt _ o mg,k kobbe_a
Bg F k_ ' 0 RgdbrunJbrun l 0 Mgrk r_dbrunJmgrkebrun l 0 RgdsorcJbrunG_o_ t O so_ _ _ o Rosa _ o Rgd"'P'O'�''"_"
sLARHn:_s_ar_oLectt%kete_om;dd,_s_k,t,_o_,aft;gt%k,t,_ouk_a,__opa,,,k_g,
_Ptahd_:Aromaavgr_nnggplgr, s_um: i;._t s_u
aftest__rbiprodukt.
AkdtDl: Etano| og andrg h%grg smak (m,/t, _um/g, b,J,nsp gcfp,sm,x osv.
alkoholer. OFte varmende smak.
. B_skrt_pltg;
_ngent: Snerpende munnf_lelse.
Dl_acq_, smø,Jmargar;n el_g, t_ , _ t
tm_rkatamglt 0ftg5t _,,biprOdUkt. 4 ' in_ q l _ _' _.t'.
. '. . _ JhD_ _X _l
an OgSa V_re lnfeksJOn. .
:D. _ _. . . .' _S_r _ ' .
ImPtYtU l ,S_tl_malt,kal. c , .
oft_estmanglgndgavdamp;ngav tf e _ s__t _ __le ' Tror:It _',n_
v_rter. fOr sen nedkjøling. n _S _ i __ __ _
FiwDl-_k: Medisin, plast, sprakgndg gl- _
_gdn_,ng gasb,,nd ,gv_ ngll;k. B__,rynnPItP `ortrexx; _ q_5_ J )_ l_t
Estgre: Banan. bringebær, p_re, eple,
j Drdbær, tropisk frukt, osv.
G__ Gjær i løsning, __r _m har _
sprukket. Fysisk f_lelse 1 munnen (xyss ov karbongr;ng og xropp, pv. xommgntpr m,,,fg/p/,,J Y (s)
Kl_ndi_; Kjemisk kombinasJ'on av p . . . .
, . ' ett g lUm Y lg NDmment_t lOSttrngPnt, OIko_OIvarmP OSV.J:
klOrfravannetogmlk_orB_an_smer xARgoNERIN_. oFlat oLav _m,ddgts oH_ I_ _l o__,
L _gt_.$k _ k . ' ' ' Y i _' l' l _ n_
_t _ Un a _ e tPOngrlng aV 0 ov_grkarbonert
dagslys. Visse humle5orter kan gi
liknende karakter. And,g t',_bakgmg_d-,ngg, t_l b_gg_g|g_n (gp,g,pJJ ,u,dp,,-,_ ro,/,g fJ.rro,bpd,J.
_mid_del: Aceton. 1ynner. r ' . - .
A_koho_grJfusg_somo st_rvgdhg g _n go_l _ _ _ _lt f , kh _ t _
,'æ,;ng,f,mp,,atu,,,. ____,,,g,
Me_llisk: Tinn, mynt, blod.
Oicii_dert: U_en, innesten%, gammel,
senere vinØs. blØt b_lgepapp, r_tne
grønnsaker, sher_liknende,
barngblgigr.
Satt: Overdrevetvannbehand1ing med NB.t Dfrs__ G_s Ko
natriumk|orid, kalsiumk|orid gllgr
magnesiumsulfat m,m. .
.Edd;k s;fron $kar b;ttgr _POgn__u!de
' '., - . ' 49-50 poeng: Eksepsjonelt 1yperiktig, Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSm6k. Auosla5Joner tll .. . . . ,
. 35-43 pOgng: TYperlhtIB. Vlsse tlltak fOr fOrbedrlnger kan gJ0res.
me gSYre ellet eddlluYre. . . . ..
s . . 28 34 p0eng. Godtakbar _ typer_kt_ghet, men krever forbedringer.
WVe_. tne e_, tgntg rttl e,. . . . .. .
B. . . 20 27 p0eng. Mangelfull i forhold t_l typerlktlghet. Mange t_ltak kreves.
IPrO_ U ra VtS5g gJ_rttammgr, . . .
. . . _20 POeng: Probl_matlsk, defekt. Omfattende fOrbedr|ngst|ltak kreves.
aVhenglg aV 0ærlngStemPeratUr_
\__r_.1__1.1_2J.u.l._.1



__Tdrl_nlglmf _kl __ ______D(/_gy4__JlJ_r__?_yhl%_______s_________G_____d______l/ fJc___l(_o_____bb__(tf___s_____g__po_tow_trv Je_J4_6_J

__'''" OmmerS Jema

KOnkUtranSg J1_ B__g1s k_g ' __5 O

ERKt. KOnkUttantghlas_ _lf_g _ _ _4_,, J_
Alle btv_ skal gis kommentarer _
a . Dommer(novnJ o__ _ J1__o _ Dafo ,_5 ot _o 6
etlet. Ommentatene
skal være konstrukt;vg og fokusgrg .
. . DOmmetmalt�_sjon  (hyss ovJ
P_ fOrbedringer. Grunn t_l trekk _
pogng ekal dokumgntgrgs. Orb_gg 0 BJCP 0 SHBf 0 Annen 0 lkkg gksamingrt

Bruh f%lgende mengdeord fot Behalder (hryss av typg og NJ);ngsgrad, _ommpntgr g,. ,vv;xJ
aroma og smak; Type; o G_ass(_askg _ o pn.f_a,ke _ o,a,,ok, ' ,ommgn,o,..
lngen: Under deteksjonsgrense. FyLL_NGsGRAD._ O Lav Norma_ _ o H_y _ o T; toppen _
Svak: Kan s_ vidt kJ'enng ,mngf.
Mgrkbar; Kan kjgnng gmngt og dgt 0 a Pii_nB
.. . ' AtOma B0UqUgt (mO/t, NUM/c, estprg, feno/er Og ondre oromaerJ _ (_5)
et med pa a deflnere aromagn gllgr
smaken. _Be'i'i _e''_:
... .;1 .
Y el_-KJenngtgOdtemnet.Ogdet _ L _x7_ __1o,x__ ____ _o_,J
gt en Viktig eller av�j,rende  rolle i �  _'_
d,f;,,,g a,omag, gllg, smak,,. h __ lt_ O>'^ _ " e i __r_ ' _t''_V
Kraft_g,,,,,nn,,,m,g,k,a,,,a,,ma s_,__ ,.,____p_r/ s,,_ ,,'J,_
ellet Smak,ogdeterenav€j_rende _B'_rynn_rsg ortrexx;
del av aroma- eller smaksbi|dgt. _r/l -
_ . _ r _ _ _trD__ n_ Q _ ;S
mlngtgnde. Kjenneraroma eller . i'
smax av gm,gf s_ k,a_t;g at dgf kla_ _o4 _ ___î_ _,,, _ x__ xn_,_____
vil kamuflere andre arDmagr gllgr
smakgr Utteende IhrYSS Ov_dro �  og h/orhet, beshriv sXum_arge og -teXsCurJ _ l5)'
FAR_e.. oo0,L,ha_mul 0_.H_ _ o _ oR
O V B 0 a mBU Y enBU 6v atBet K0 e atBet M_rk kObbe_at Bet
B _ 0 R_dbrunJbrun l 0 m_rk r_dbrun/m_rkebrun l 0 R_dsortJbrunsort l 0 so_ l l 0 Rosa _ o R_d
__re_S Or 8rl�_er  . .
HLARHn: lar l 0 Lett ta_kete | 0 mlddels _kete l 0 KraN_gtakete l 0 Uklar l l 0 Partikler
%taldehyd:Aromaavgr_nneepler, SKUM:%__ /,'
ofcgstgjærb;prod,m. __ __ 5
A_l: Etanol og andre h%ere smak rmoJf, humrp, ba/onsg, grcg,,m,k oev.J__6'(2s)
alkoholer. Ofte varmendg smak.
, sn,,p,nd, munnf,_,_s,. _"'s"'v'''e:
Dt_;sm_rJma_ar;ng__g, _Pn__ tnno____c___ ____ ____'/_
sm,rkaramell.oftest_ærbiprodukt, sc,_1_ _ _ __,_(- _ _ _.i
kan ogs_ være infeksjon. '
DMS: DimetyIsulfid, s9i_tlig mai5, k_l.
Ohest manglende avdamping av
v_rter, for sen nedkj,ling.
Fenol-_k: Maiisin, plast, sprakende el- _
_gdn;ng,gasbind,rgyk ngll;k, B__o'YnngJ'P q9_rtrehh: I C / tt1_X _ _e
Ettere: Banan. bringebær, pære. eple, in _ _' _ _
J'ordbær, tropisk frum. osv.
G_r: Gjær i l,sning, _ær som har _
sprukket. F_lsk t_lelse i munnen (Xyss ov harbongrJng og xropp, pv. hommgntgr munn__)g/spt __ (s)
KlotOfeM_di_: Kjemisk kombinasJ'on av _Ropp.. _ett _ o mgd,,um _ o Fyld.,g Komme,,,, (osr,,.nggns o_koho/vo,mp osy J.
klorfravannetogmikroorB_ani5mer. _ARgoNERIN_.,_oflatl avlom,,ddg_sloH_yl _ ' ''
L__et; Skun4katt. eksponering av o overkarbone,t
dagslys. Visse humlesorter kan gi
Iiknende karakter. And,g f'|_bakgmgld_ngg, ttl b|y_gg_gtgn (gpng,pJJ v,,dp,,-ng /o,sr,g fJ.rro,bpd,,.,
__mIddeI_: Aceton, 1ynner. ' '
AlkoholerJfusel som oppst�r  ved h_ye . .
,',r;ngst,mp,ratur,r. 4o4_ _ c,,,, __/ __ __ ,'_4 _,/_ ,_
_ll'_k: _nn, mynt, blod. ., . l ,J b,J___ -
. . t _ _ _ e 0 __ ( ' l ___
Obl_: U_en. Innesten%, gammel,
senere vin_s, bl_t b,lgepapp, r_tne
gr_nnsaker, sherryliknende.
bamebleier.
_lt_:OVerdrRvetvannbehandlingmgd NB.JDnslKA__ G_sKoNi_Ni_ENrAAEAp_A_L_KA_
natriumklorid, kalsiumklorjd g|lgr
magnesiumsuHat m.m.
. . . _POan___Utdg
SUt t l_: Eddtk, tltrOn. Skarp, bltter . .. . . .
. . 49-50 pD,ng: EkSeptJOnelt typerlktlg. Llte eller lngen fOrbedrlnger kreves.
gtUnntmak. ASSOSiaSJOner tll .. . , . .
. 35-43 p0gng: TYpgtIXtlg. Vlsse tlltak fOr forbedrlnger kan _0res.
mglkeSYte eller eddlkYre_ . 2g.3q ; . ., .
w_l. R_tng e tg, POeng GO ta at l ?Perlktlghet_ men kreVgt fOtbgdrlnger_
B. ' . ' . ' 20-27 poeng: Mangelfull i farhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
IptO U fra VttSe _ætStammer, . . .
, . . _20 POgng_ PrOblematlsk, defekt. Omfattende fOrbedrlngst_ltak kreves.
6V englg aV _ærlngStempetatUr.
1__r.i.__n1 !0tJ.u.l.__



__AAsBJæ__ohotnBem_dlg __r y_ _s_R0pp _Jo___Anv_4g%________l___o_�m__d0__u(_JJ___oF4M___d____v__l  _v _____J___tt__J_utg__vc%________omho___k_o___b3/_b_l_gg__t_otf__at_get_(s))

"''_ _i'_" '' Dommerskjgma

KOnhurranse __
tYggpt_S g

IWERK1. Konk,,a,_hla,s, _
_ . tYii_e .
Afle by_ skal git kommentarer D O00 '
p_ a__e k,_,te,_e,. _om DOmnner (no,nJ o__o,_ ,afo (. . .
gn atgne _
skal være konstruktivg og fokusgrg
- f , . . OomnnetmaltfikasJon (_ry_ss a_J
Da Ot e tlnBgt. GrUnn tll trgkk _
ogn skal NOrbtygg 0 BJcp 0 sHBf .
Me ergt_ _ _ ,_, ,_ nngn l e ektamlnert

Bruk f_lgende mengdeofd for Bgho_dg, (_, s, ,, c . _" _ "' '" ""_ ""' " "_ "" '
YDP Dg tn9t9l0d, Xommgntgr gv. o,_rh
atOma Og Smah; TypE.o G_rlk
, ' aSS aS g Pn-Ilatk4 l BOk _omment_f;
n_n_ Under dgtekSJOnsgrense. FyLLING$GRAD., 0 Lav _ g N0rmat o H_ o T;_ to en `
Svak: Kan s_ vidt kjgnng gmngf.
merkbar; Kan kJ'gnng gm,gf og dgf o_ _poeng
. , ' AtOma J BOUqUet Imo/t, hum/g, gstgrg rpno Jgr og ond,g oromogr(
ef mg _a _ deflngre aromagn gllgr ' l15}
smakgn. B_,kri_e Jse: ,
Tyd_lig:Kjennergodtemnet,ogdgt ' S t ___0 ''
et en viktig el Ier av_'ørgndg roIlg i _ , _
definere aromaen eller smakgn.
Kraftig: KJ'enner emnet klart i aroma
eller smak, og det gr en avg_J',rgnde_Be,,ynngJ,p _,t_kx. .
delavarama-g_lgrsmaksbijdgt, ' ' ._ _t ' ,
D . |" _ t __ ' _' 0 r_ _
Ominere_nde, Kjenner arOma eller ' ' " '
smak av emnet s�  kraftig at dgf klart
vil kamuf_grg andrg aromag, gllgr _
smakgr. Ut_ende (Xyss ov_arge og k/arhet, bpsXrJ, skumJorgg og -tgksfurJ
_ARGE: _ L_ halmgul l 0 Ha_mgur _ o Gy_dgngur _ o Ravfarg_gt _ o sob_,farg_e_ _ o m,rk
. 0 RgdbrunJbrun _ 0 mg_ r_dbrunrmgrkebrun _ o Rgdso_Jbrunsorc t o $o_ _
e_re_S_OrkI8r_�ger  . , , . . OSa R$d
KlARHn, Klarl Letttakete Omlddels_ketelOKraft_gtaketelOUklarllO_art_iklgr
_ld_: Aroma av gr,nne epler. SKUM: L. ` _
ofrgst_'æ,b_,produm. '"0 _ '_
.. C1_
EtanOl _ andre h,Yetg Smak (mo/t, Num Ip, bo/ansp, pttgrsma_ os_.J(2s
alkoholer. Ofte varmende smak.
, sn,_,,d, munn___g_sg. Bg'"'ve''e:
_'a_; $m,,Jm,_a,;, g__g, ___ _ _ , _
smørkarameII, oftest gJ'_rbiprodut1,_ _ i
kan ogs_ være infeksjon. r , o ,
.. . . 0 _t7 0_ 8 _ o O
DMS. DlmetyIsulf_d, s_tlig, ma_s, k_|. '
oft_gst ma,gl,,dg avdamp;,g a, . o _' 8 ___
vørter, for sen nedhj_ling.
FiwDlt_: Medjsin, ptast, sprakgnde gl-
_gdn;ng asb;nd r, k ng__ik. B__or_nl1i_/te Ortrehh:
E_e: Banan, bringebær, pære, eple, _ _ eV`e_ J _ l _
jordbær. tropisk frum, osv. __ _ '
.. G_ær ; _,sn;ng gJ'ær som ha, 0 0 i_ !
sprukket, Fysisk f_lelse l munnen (kyss ov Xarbonering og hropp, ev. Xommgntpr munn/_/grsgJ_ (s)
Klo&J_i_: Kjgmisk kombinasjon av ._ , . .
. . _ ett g IUm y I_ _Ommgntol (Dttrlnqpnsr OtXOhOIvOtme Otv.J:
klOrfravannetogm_kroorgan_smer. sARgoNER_NG,. oFlatloLav m;ddgls oHg
lYt_et: 5kuny_n, eksponering av o overka,bonert
dagsIvs. Visse humlesorter kan gi
likngndg karaktgr.
Andre tllbakemeldinger tll b_gg_ere_n (genere// _urdcrin_, /on/ag tiI/orbgdringcr osv.J
__m_dhel: Aceton, tynner.
AlkoholerJfusel som oppst_r ved h_ye `
,'æ,;,gst,mp,,at,,g,. _ __ L__M '
, . _ J _
Me_llbk. _nn. mynt, blod._ _. .I _jo%.
Ota9_dert_: U_n, innestengt, gammel,
senere vin_s, bl_t b_lgepapp, r_tne
grønnsaker, sher_liknende, '
bameblgigr.
_lt: Overdrev_et vannbehandling med NB_ Dn
natriumklorid, kalsiumklorid gller
magnesiumsulfat m.m. .
sur/,m;g. Eddik sitron skarp b.,ttgr _POen___U!de
' '.. ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnn5mak. AsSOtlatJOner tll .. . . . .
. 35-43 p0gng: TYpgtlkttg. VISSe tIItak fOr fO,bedrlnget ka, gJ0rgS.
mglketYre gller eddlkSYre. . .. .
. , . 28-34 pOgng_ GOdtakbat l tYperlktIBhet. men kteVgr fOrbgdrlnggr.
S_l. Ratne egg_ tente fyntlkker. . . . .. .
. . . 20-27 pOeng, MangglfUll l fOrhOld tll typgrlktlghet. Mange tlltak krgVgS.
BtprOdUm fta VIssg gJæntamMer, . . . .
. . . _ pOgng, rO gMatlSJ eet. mattgn e Drg tlngStlta rgVeS.
aVhenglgaVgJ_rlngttgMperatUt.
\'___.j_nl !ntJ_U_1__._



_ft_Bdpg_ _r y__g _____A_s____ARD(nJ_odlh_p 0lt/ltbl_klteq__pll____lhLd__ttl_e___hohJ41_mlhr_bd_tt lothvF__d r__// _dt/_tK__J4_//__lh/_(J4___d q33_q_( t

i_'''' OmmeTS Jema

Konkunansve_
__tskode

mERK! Konkunans,k_assg __
AIle bry_ skaI gis kommgntarer _.
p_a_lgk_ DOmmer(novnJ _ o,,O_'O _ ii_oO _/_' Dato .oY 2_
t_ Om Mgntarene '
tkal være konttruktivg og fokusgre .
p_ forbg, . . Odm_rkvaI1frkasJon I__ss avJ
rlnger' tUnn tl tr_ l
NOrb_gg 0 BJCP 0 $HBF 0 Anngn .
pOeng S a O Umentetgt. g e Samlnert

Brukf$lgendemengdgordfor Beholder(hry,,aveyppog_J/,',gsg,od _ommp,rg,pv ow,.kJ _ ""_ _""aro
maogsmak; TypE.'_'
' aSS aS g Pn-Ilatke I _BO_S Kommgntof;
ln_n: Under deteksjonsgrense. FyLLIN_sGRAD.. 0 Lav _ _Norma_ o Hg o T,,_ t0 en _
SVak: Kan s_ vidt kjenne gmngt.
Merkbar: Kan kjenne emngt, og dgt ' oa poe_ng
.. tOma BOUqU_t (mo/t, JtuM/P, Pttpfg, /pno/pr og ondrp aromaprJ JO _s
er me pa a de_nere aromagn gllgr
smakgn. Bg1hrivg/sg; ,
Tydelig: Kjgnngrgodt gmnet, og dgt J5
erenviktige|lerav_grgndgrollgi_ q__._ pnn__ )_wum_ _ ,/__ Lr
definere aromaen ellgr smakgn._ ,
_ ... , S_h _ntI__A lw _'_ ,_ t_s tr
ra lg. Jenner emnet klart l aroma
ellersmak,agdeterenavgjgrgndg _,,ry,ng Jsg o,t,g,x;
deI av aroma- eller smaksbildgt. '
. l Jt
DOmlnefende: KJenner aroma eller
smak av emnet s_ kraftig at det kla_
vil kamuftere andre aromagr g||er
smaker Utseende lk_ss av/orge og hIarhet, beshrivshum_arge og -tehscurJ _ (s)'
FARGE.' o Ly$ ha_mgu_ __Ha_m,u_ _ o Gy_dgn,u_ _ o R,,r,,,,, _ o ,obb,,ra,,,, _ o m,,k k_obb,,a,,,
Bgg,g sforklar,_n gr 0 R,dbrunJbrun l 0 mgrk r_dbrunJm_rkebrun l 0 R_d$ortJbrunsort l o sort _ _ o Rosa _ o R,d
KLARHn: O KIar l _ Lett t_kete l 0 midd,ls _ketg | 0 _raftig t_kete _ 0 uklar _ _ o part;kler
_etahdehvd_: Aroma av gr_nne epler, SSUM: _tott ikum
oftest_ærbiprodukt.
AkdtDl: Etanol og andre h%ere smak (mo/t, _um/p, b,J,nsp, gctp,sm,k osv.J _o (2s)
alkoholer. Ofte varmgndg smak.
. B_thri _e!se;
Ae_n_iwt: Sne_ende mUnnfglgltg.
_acq. sm_rJma_a,,,n ellgr g is4_5lhdi_
' . . _
Sm_rkaramgll, 0ftest _ærblprDdukc. _r____ rxl_
kan ogs_ v_re infeksJ'an. _ e ,
. . lDt SUl t1rt_ r __t r
DMS: 0lmetylsutf|d, sØtlig. mais, k_l. ..
angstmang_g,dgavdamp;,gav _ _vr/_5 h_
v_rter,hrsennedkJ'øl;ng. 0Cl_h _tq_c _,tturhei s____.
fenoli_: Medisin. plast, sprakende el-
_edn;n asb;nd r_ k ng11:k. B'of_n _' te or t ekk;
Esi&re:Banan,bringebær,p_re,eple. q //' . r_ VC__r__ __l_
J'ordbær. tropisk frukt, osv.
41_r: GJ'ær i t_sning. __r som har `_
sprukket. Fysisk f_lelse l munnen (hryss av horbonering og hropp, ev. kommentgr munn/øJp JspJ _ (s)
Kl__: Kjemisk kombinasJ'on av p .
: e e 'lUM Y lB OmmPntol Otttin_Pnt, OIXOhDIVOtm_OSV.J:
klor fra vannet og mikroorgani$mer, . _
. KARBONERING. OFlatlOLavlJ8i_NiddelslOH_Y|
L__det_: SkunNkatt, ekponerlng av o ove,ka,bong,t
da_lys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakt_gr. _ . . . .
. n fg t 6 e_ ln_et t| ___ren (genClC VUr CtJng, OIt og tl OrbgdlIn9Cl OSV.J
L4i_@nlddel.AcetDn,tynner, _. 1
_ t1lt4 |_ iXA_ 4t __ _r1f .dt| c
A O Oet USg SOm Opptt tve_dh0Yg ,
__ri_ngstgmpgraturgr. _lAt_,__r ____ _rYf_. IJ_ _,_ o_4
Me_lliS_' Tinn, mYnt, blOd! _ ' ._'_n , t.
i__:. u en ;nngstgn ' ammgt _ q _ _ J _

senere vin05, bl0t b_lgepapp. r_tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barngbleier.
Salt_:ONerdreve_fvannbehandl;ngmed NB.r Dns_LG)s_omm_NT_AA_Ap_A_L_KA)nA)EA ToTALpoENG7 g (5o)
natriumk|orid, kalsiumk|orid gllgr
magnesiumsulfat m.m. .
.Edd;_s;fron $karp b;ffgr _PO_n__U!de
' ., - . ' 44'50 poeng: EksepsJ'onelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
grUnnSmak. AUDSlaSJOngr tll _ . . . , . .
. 35 43 DOgng: TYperlktlg. Vlsse tlltak fOr fOrbgdrlnger kan gJ0res.
melkgSYrg gllgr eddl_Yre_ . 2. ; . .. .
sw_t,. _t,g g t, 8 34 POeng GO ta ar l. tYPerl tIBhetJ Men teVet Or g r!nger_
B. '. 20'27 poeng: Mangelfull _ forhold til typeriktighet. mange tiltak kreves.
IprOdUtrt fra ViSSg 0ætStammgr, . , , .
. <20 p0eng. Problemat_sk, defekt, Omfattende forbedr_ngst_ltak kreves.
aVhgnglgaV0'_ringStempgratUr.
\__>__1_n1 __!,l-_l_?_t



_BotDmft_eeagtktre_enp_sfopr_k Jlgr_l g g ________DRop_ d___________4__p___lh_y__gk1o____r_(ul______/___0_p0ko_slv_cJ____J_g__J%__4>_/__1___Jv____%(gg_ro__svJ__&____ (25)

_'_' OmmerS Jem4

Konkurranse B__g_ kodg , _ 93 _ L

MERK_ Konkunansehlasse __t g _ ` _
' W J1 _'o D___00' __O
All_ bry_ shat g1t hommgntarer _0 ._
. Ddmnner(no_nJ 'J>3,,o c1 L 8 G Dato S o. . __
_ a g rHtetlgt. KOmmentareng
skal være kanstruktivg og fokusgrg .
, . , . DOo methrallflhasJOn (Xyss avJ
Pa fOrbgdrlnger. Grunn t_l trekk _ _a,
oeng ska_ dokumgnfgrgs. 0 NOr __ BJCP 0 SHBf 0 Annen 0 lkkg gksamingrt

Bruk f$l_ende mengdeord for Beholdgr (kryss ov eypp og Jy_J/ingsgrod, kommpnfgr gv. av_;xJ
aroma og tmak; TypE.. o _lassr_askg _ o pn_r_a,ke _o_s _Dmm,,t,,.
ks;onsgrgnse. fyLL_NGsGRAD.. o Lav Norma_ _ o Hg_o T;_ to en _'
S_ah: Kan s�  vidt kjenne emngt.
Mgtkbat;Kank'gnnggmngf o dgt .8 IP_nI
. ' AtOma / BOUqUet fMo/t, hum/e, esterc, JBno/gr og andre oromogrt (1s)
gt med p_ _ deflnere arOmaen el Ier
B_e'i'i_e'se_
Tyde_1g:K;ennergodtemnet,ogdet___ei' rJ_p_'_r_i_ ,ç__ , ___
er en viktig eller av_9i_rende rolle i �  _' _/ l __
d J'_ _'5_r r,__ _ __
gfingre aromaen eller smaken. .
Kraft_g: K:gnngr gmnet klart_ _, aroma___ . __W
ellersmak,Ogdeterenav_ørende B__or_nnel_e _rfrp__;
del av aroma- eller $maksbjldgf. -_ , _
. . _, r1__ _ ___yii__"__1 yn__. J __x__q
Omlngtende_ KJgnner arOma eller
smak av emnet s�  kraftig at det klart
viI kamuftere andre aromagr gllgr
smakgr. Utseende (XJyss av Jarge og k/or_et, beskriv skum/orgc og -tehsrurJ ls)
FARGE_ YS halmgul l 0 Halmgul l 0 Gvldengul l 0 Rav Iarget l 0 Kobberfarget l 0 M_rk kobbe_arget
.n gr 0 R_dbrunJ_run l 0 m_rk rgdbrunJm_rkebrun _ 0 R_dsorfJbrunsort _ o so_ _ _ o Rasa _ o R_d
_LARHn: O Klar. __ ett t_ke_ l O m;ddels t_kete | 0 Kraft;g t�kgtg  l 0 uk_ar l _ o pa_;klgr
Acetaldeh_:Aromaavgr_nneepler, SKUM' / _) v
.ærbi rodum.' _e_ n_,
Atkohol: Etanol og andre h%grg smak (moJt, hum/g, ba/ansg, gtfprsm
al4oholer. 0fte varm_gnde smak. '
B%krivel'i;
Astrlngent: Snerpende munnfølelse. _
Di_y: Sm_rJmargarin eIler
5MØrkaramell_Of1Rtt_'ærbiPrOdUkt_ __d m0 s__
kan ogs�  være infekjon. .
D_. _ 0 n4s___ __ _e
. DimetyIsulfid, s_tlig, mais, k_l. .
oft_gsf manglendg avdamp;ng av S_U _'J q _L_ 6 _,'
v_rter, for sen nedkj9i_ling.
FiwDl_: Medisin, pla5t, 5prakgndg el-
Igdni_,gasb;nd,rgvk,nell;k. _B_orynneJ'_ or1r,hh;
Estgre_:Banan.brin_ebær,p_re,eple, __, _ fh_eI1_ _ rr7__ _ ___
J'Ordbær, tropiskfrukt, osv.
G_r: Gjær i l0sning _ær som har _
sprukket. Fx;sk f__g__ ; munnen (kyss ov karbonpr;ng og Xropp, gv. kommpntpr munnJ%_/p/sgJ _ (s)
. KlorOfenoli_: Kjemisk 4ombinasjon av . . . . '
P_ ett MedIUm l FYIdlg _KOmmPntOt(Ostrrng_ns,oIXDt1OIvOrme Osv.J:
klorfravannetogmikroo_anismer. _ARgoNeR_NG.. oFlafl avlom;ddels oHgyl
L__et_; Skun4_tt. eksponering av o overkarbonert
dagstys. Visse humlesorter kan gi
liknende karamer. And,g f'|__kgmgld_ngg, t_l b__g,gn (ggnp,g__ vu,dg,,_ng,Jo,J,g tJ_Jro_gd,J-n
__iddel_: Aceton, tynner. '
Alkoholer/fusel som opp6t�r  ved h_ye . , ,
_'ætingStgmperatUrer_ 0 0 d_7_ Mh__ t P' hQ r'_
_llls_: _nn, mynt, blod. _ _ ' , __ . '
. _____ o __ in1g_ A N1__ 0 __ _ SJ__
Obl_: Ugg_en, 1nnesten%, gammel,
senere vin_s, bl_t bglgepapp. r�tne
gr_nnsaker, sher_liknende,
barnebleier.
Salt_: OVerdrevet vannbehandling med NB._ Dns_L GJs KommfNrAAfA p_ ALLE KA_rEAJ
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat m.m. .
.Edd_,_ s_,t,on skarp b.mgr _POen__U!dg
' '. ' . ' 44-50 poeng: Eksepsjonelt 1yperiktig. Lite eller ingen forbedringer kreves,
gtUnnSmak. AssOtl6SJ'Oner tll .. . . . .
mglkes rg g__gr gdd;_ rg_ 35-43 pOeng: TYperlktlg. Vltte tlltak for fotbedrlnger kan __res.
s , ' 28 34 poeng' Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer
w_l, Ratne egg_ tente fyntikker : : . , ,. . '
g. . . ' 20 l7 poeng, Mangelfull _ forhold t_l typer_kt_ghet- Mange t_lta4 kreve5.
lptO U ra VlSte _æßtaMMer,
, . . <20 poeng: Problematisk, defekt. Omfattende farbedringstiltak kreves.
aVhenglBaV0ærlngStemperatur.
__i5_.iLmtUt__O_l___I
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OmrnerskJg

Kankurransg
Bry_Ask_g
mERK._ Ko,k,,,a,,gk,assg_ ,
0ltypg
Allg b__ skal g1s kommenfargr _
p�  alle kr_te,;e,. _ DOmmer (no_nJ _ ' . .
Ommentargne Dato
skal v_re kon$trum;vg og fokusgrg " \
p�  fo,bgdr;nggr. . Ddmmerkvallfikasjon (_yss ,yJ
tUnn I trg i
pogng skal dokumgnfgr Ot _gg 0 BJCP 0 $H
_ _ _ _ Annen 0 lkkg gksamingrt_
Bruk f_lggndg mgngdgo,d fo, _holdg, (_ .' _ '" "_ " " " _ " " _ '" '" "_ "' " "' __
YtS Oy _Pe OgJV//IngtgtOd, Xommpntprgy. ayyi_J
arOma Ogsmak; Type..o
| . . GlaSSIlatke l 0 Pn-flaske l _goks _,mmg,f.
n_n' Un et detghSJOnSgrgnse. FyL_IN_s_RAD.. o Lav . __t'
S_ak; _an s�  v;df k'gnng gmngt. Orma _Y Tll tOPPen
Mgtkbat; Kan kjgnng gmngf o dgf
.. . ' g Aroma / Bouquet (mo/c _um Jg psfp,g pno/ _,'a _ain_
gr Mgd pa a deflnetg atomagn gIlgr ' ' / Pf 0_ On tP OtOMOPfJ_1
Smaken. Bg__ri_/te: "
TYdgliB: KJgnner godt gmngt, og dgf ,
gr en viktig eller av__rgndg rol_g i _
dg_ngrg aromagn gllgr smakgn.
Kraftig: Kjenner emnet klart_ ; aroma
ellertmak,ogdgtgrgnavg_)_rgnde Bp,,ynng Js, ,,tr,xk.
a. gllgr smaksb;_dgf. '
0omlnergnde: Kjgnngr aroma gllgr
smak av emnet s_ kraffig at dgt kla_
vil kamuflere andre aromagr g_lgr \
$makgr. Utseende (n_s avJorge og kJortlpt, bpsxJiy skum_,,gg og _tgks
FARGE' LYS h6lmBUl l 0 HalmBul I O GyldenguI l O Ravfar_et l 0 _obbg_argetl o m_,k kobbe_a
Bg _F kl ' 0 R_dbrunJbrun _ o m_rk rgdbrunJmg,kebrun _ o R,d$o_Jb o s o tB_'
arln_er tUnt0 Ot Ota R_
: 'r ett ta et% l middelS t_kete l 0 Kraftig tjkete l 0 Uklatll 0 pa_ik_er
_ldehYci_: Aroma avgr_nnggplgr SKum: '
. . ' W
O g5t_æt IprOdUh. 0
A_l: Etanol qg andrg h%grg sm
a m0_ UMP, 0OntP,PftgltmO Ot_.J
alkoholer. O4evarmgndgsmak. (25t
: snerpende munn___,_s,. Bgs"iv_''g:
Diacy: SmørJmargarin ellgr
sm_rkaramell. oftest gJ'ærbiprodukt, o _ r_ '
kan ogs�  v_re infekjon. '
DMS: Dimetylsul_d, s_tlig, ma;s, k�|.
Ohest manglende avdamp;ng av
v_rter, hr sen nedkJ'_ling.
FiwDl'_k: Medisin, plast, sprakgnde el-
Iedning.gasbind, rai_yk. ngllik. _8_'"tYnngJS_ Otttgkk:
E_e: Banan, bringebær, p_rg, epIe,
jordbær. tropisk frukt, osv.
Gpe' r: Gjær i løsning __r som har _
sprukket. FYsisk f_lglte_ i munnen (xyss ,v kDrbonprJng og kropp, gv. _ommg,tp, munnf_/g/s
Kl_ndi_: Kjemisk kombinasjon av . ao . .
, . ' ett MedlUM FYIdl_ __Dmment_r (ostringens, olhohOI_arme os_.J:
klOrfr6vannetOBmlkI`D0rB_anlsmer. _ARgoNERING.. o F_at o Lav _m._ddels oH
L__et_: SkunkJkatt, ekponer;ng av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknendg karahgr. . _ . , .
. n te t| _me |n Ber t_ bry__rgn lgpnPlgII vurdcr)ng, JOJsI0g fJ//Orbedrrnger osv.J
_xw1_iddel_. Aceton, tynner.
Alkoholerlfusel som oppst�rved  h_ye .. ,
,',,;,gstgmp,,a,,,,,. /g ' _ ,n r_
Me_ll'_k: Tinn, mynt. blod.
Oksi_dert: U_en, innesten%, gammel, . '
,g,,,, vi,_,, b__t b__ggpapp, ,�t,g  ?/ _ _lJl_r + - - '
gr_nnsaker, sher_liknende,
barngbleier.
_lt: Ovgrdreve_t vannbghandling med
natriumklorid. 4aIsiumklorid gllgr
magnesiumsuHat m.m, .
su,/,m-|g. edd_,k s_,fron skarp b;ttgr _POen____U!dg
' '. . ' . ' 49-50 poeng: Eksepsjonelt typeriktig. Lite gller ingen forbedringer krgvgs.
grUnnSmak. _SOSlaSJOngr tll .. . . . .
mglkgs rggllgrgdd;_ rg 35'93p0eng: Typerlktrg.VlssetlltakfOrforbedrrngerkan__res.
s . ' . 28-34 poeng: Godtakbar i typeriktighet, men krever farbedringer.
WVe_. tneg_,tentg tStl er. . .
B. . . 20-I7 poeng: Mangelfull l forhold tll typeriktighet. Mange tiltak krgvgs.
IprodUh fra VlSSg gJæßtammer, . .
. . , <20 p0eng: PrOblematlsk, defekt. Omfattende forbgdr_ngstiltak krgves.
aVhgnglg aV 0_rlngStemperatUt.
__il_;r_tl)I9_0'1-__I


