\“Q‘. !!}_é/ &' 4,

" Dommerskjema 2 A

Konkurranse ED d KLE i ( Bryggets kode Q 0 7 ; 0 6_

Konkurranseklasse A Underkategori

Dommer (nayn) A‘”DKEA% M ‘- ; U u D BEK“ TSEN

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
™ Norbrygg O SHBF [0 BJCP O Cicerone [J Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: £ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 5- /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

FUvKY 634 E V6. ST.kteybE. AL kot s 1RYS, SAVWER RBRsp,
KUMLE ’

Utseende (i forhold til eltypen) 2 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

LETT TAKETR.FINT SKUM

Smak (i forhold til eltypen) ' g no

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

VKOAPLSERT MALT smAK tiNT AV 5;TPVS. 5 avNER MER SMAK.

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

LITT UNDERKARBDONEET 06 DAFF ALkoRoL

Drikkbarhet og generell vurdering 1 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

VIRKER GAMMEL 06 MED GIARIVES PROmemER. DR/ KEBAR.

Totalpoeng (50 = max) Q 7/50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Komumentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).



X, N

= Dommerskjema "

Konkurranse Qm\ o< \&'\\N Bryggets kode
Konkurranseklasse Q’b\ Underkategori 20 qg (@) 6

Dommer (navn) M (9&%%

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen @ Tkke eksaminert

Studium av flasken: gRiklig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) (o m2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Ude Lk | nee fomdes lestert wie dum Bl W& \l't,m,vj\u baod,

Utseende (i forhold til gltypen) 2., /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

oW S\ %nw.u&—\-&\»&t

Smak (i forhold til gltypen) \o no
Kommenter malt, humle, gj@ringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

S vwaatkawnale , Ledd butes et MML%M&&L—

LA Weakbope  saas o 0608 waatksodwaen o%koi\\u\m\*n

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) ) . ! 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfplelse

¥cesweke , (-%\x&:q« Lenoanane | voe oldno\vasane

Drikkbarhet og generell vurdering QR /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Swo\ CEN ooalesrlar 2 onac soon en Selgpth  Wuokew\ 79008,
weern (e \nekk W«L\A‘\%.

Totalpoeng (50 = max) 30 /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme{ttarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bry (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. ferbudringer);

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA : NYA
el Dommerskjema " A
[4 = IS ~f
Konkurranse Bygeskode 20 G2 6GYH
Konkurranseklasse Underkategori T

Dommer (navn)

celer v

(VA R
Dgmmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg 0O SHBF [0 BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert
Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

nter malt, humle, estere og andre agpigaer

Utseende (i forhold til ltypen)
Komymenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

) . Uuavr . 51{4\)\/‘4"‘

\ 4

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter rgalt, humle, gjzringskaraktgristikk, balansg] ettersmak og andre smakskaralijstikker
R el 1 Lavs by, b
S @l - (& P LY, i (2.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
I?)mmsnter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kre:

/O @ ) =

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenier generell drikkParhet og gi forslag til forbegrigger (\ % [ . /
/%“44 naa [ 'ﬁ w 2 . | aelo do€ via
[ | ¢ ‘ﬁ/ R v

o o Ko ol Qe drima

Totalpoeng (50 = max)

ens og munnfolelse

buch e (9. My asmgﬁs_

L
g

<

35@

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kammefttarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes p
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



R

WA .
" Dommerskjema 2" A

Konkurranse (B-)OKLz ; W QO (4 Bryggets kode 20 Q 3 o‘{
Konkurranseklasse Y ﬁ Underkategori

Dommer (navn) Ho«ra\‘ UJEN ,ES

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
W Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [0 Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: & Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til ltypen) =2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Lot , viee Yoradstaa g Nouning . Whe yredbar Mumle aroma
[aL SVA"\\' a\\e\ \56\4\ /N L—-n\)k

Utseende (i forhold til gltypen) 2 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

L-?s rau med  Weldboek stu-\no}t Leb Vslde

Smak (i forhold til eltypen) 10 120

Kommenter malt, humle, gjaringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

fbrda’ bron mallet aoaH’ boalanseh ok haalebille) . Ko asbriyon,
o‘-LvsnA,LV\ O% ho€ havrmub/n vaL L"?_d. ’

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) 2_/5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelse

M, ke med _noc [av lmr‘oonm':) . Uremeh , pmeod en

/ﬁ% Qﬂgmg,k V"IJ ol g.tl-w’sms

Drikkbarhet og generell vurdering = /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Gadt al. Ville Fobuvset n\! & it M\PLBM_\JQL

AQA'\"’(L Oc. wo el \.an%s_pmﬁw

Totalpoeng (50 = max) 7\ /50
Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommentarene skal veere konstrukfive (f.eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringes),

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/d rskjema




" Dommerskjema A

Konkurranse ﬁé}b Y.(L L'k Bryggets kode Zl) 4 3 0 S

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) K 4_;'4 h' ‘ H&L‘M"

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
b 4 Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen 0O Tkke eksaminert

Studium av flasken: P Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: b& Ma[’\':}s?lﬂ\/{ \

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) i /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer,
JWUM (2% L Lt Ll . taera
JA/L hapslesiwba , b 71«}{1

Utseende (i forhold til oltypen) .'L 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

B  ghm , ltt \LAW/(
Lgs_ravferopd

Smak (i forhold til gltypen) ‘e /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

&fAM/M-,hH ﬁléa(l/}‘)m 't _Libfe
vart iy melf ot v

arde
MMA(l( S/ bfe omol g0 buple ,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Mfﬁwr& ;L7(/l / gﬂ( Mw\n/\'/(/}(«,, [t# @JVJ(‘\J

Drikkbarhet og generell vurdering ‘ /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Savry Jeo  ngly  nelbynwbe, | L»ﬁ‘uww(d» sl
Dl ¥+ Db 545 /

Totalpoeng (50 = max) 2,7 /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme{ttarene skal veere konstruktive (f-eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d rskjema




Q0 <
0, 2,

N Dommerskjema 2 A

Konkurranse BJ OY‘ lel‘ k Bryggets kode 2 (V) q 3 O 5
Konkurranseklasse 3 A Underkategori

Dommer (navn) C b\h:gfo ﬁ’e/' S. Fc\lc l(‘ 30[’\&"\ Se~

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
#& Norbrygg [ SHBF [ BJCP O Cicerone [J Anmen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: V( Riktig storvelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketier, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) ? 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

%_;fc malk sgdme, fro er encle Prey o (mp’olshgr,m
wsel

Utseende (i forhold til eltypen) 2 73

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
Godt Shum vl\lq/j/[clt toled # {in pc«-og-o.

Smak (i forhold til eltypen) 9 - 20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

sravarcende ralts nah  oa (5 Hedied

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) ; 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Gol  kurl-oae tn 34 al e‘-‘a(yreo;,

Drikkbarhet og generell vurdering L- 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer '

& t-elles~ vere -l : '(’t;;yo—e‘lt‘f-ﬁl«e[.
Frover as  de  tuypenhtye lorahteresfidiene Sown  tanllsgdne

oY Gillerlyef .

Totalpoeng (50 = max) g Z/SO

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves 1":/ERK ! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Aonune.n!m'ene skal veere konstruktive (f. eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold il typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg . no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA R, &

N Dommerskjema " A

Konkurranse B.) OR L @IK 2 O/? Bryggets kode lC) 43 0 g

Konkurranseklasse SA‘ Underkategori

Dommer (navn) B JMT—E’ Nﬂ' TM\S

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg 0O SHBF O BJCP 0O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: @ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) é /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

BESKIEVEN ARoru , MER GTemm BIVIER , HoMVING o6 EPLEKEKS

HINT AV FRIKTIGE ESTERE LIV MeZL)K DG PAPR

Utseende (i forhold til gltypen) @ 2 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

LETY TSKETE ,LYS RAVIARGEY MED ETNY Lac r160 HNIT Skem

Smak (i forhold til gltypen) / 3 120

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

RBITTERNET FRA MIMLE LTT FR STERIC BT NMAT<o0mEn , BRED -
—SKoRPESCraKEN ER OER , MEWV SYNES A VERG BHRET,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) 1 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

LITT TYMV KRaPP 06 ASTRINGENS | ETTEngnmAK,

Drikkbarhet og generell vurdering j /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

L Fe | RA4 A /
NO&N Vingen, 06 M0L1G OKYYDERINVG

Totalpoeng (50 = max) l’;‘ /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommeflmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedeingen).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



