VA &-,lga,dag/

" Dommerskjema 2 A

Konkurranse B 20 K LE l K Bryggets kode 37 ? é 6 %

Konkurranseklasse 3 A Underkategori
Dommer (navn) A'\ID KF,A’S M is UVD BE ZU Ts EN

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Pr Notbrygg O SHBF ([ BJCP O Cicerone [ Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ™ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 6 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

BAVAN , ciTeUS, OKSIDERT MALT. IAARAMELL. SAUNLER BR#D /SK/RPE.
LiTr _DA4S.

Utseende (i forhold til oltypen) Q /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

QELATIVT KLAR,SAUNER MER SKus

Smak (i forhold til eltypen) l L/ /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

GRE. MALT/ HYMLEPEE[, MED M.DDELS T TTEC AVSLUTI)iNG. KIEDEL6.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) H 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

LiITT LAV PARBONERING, pg LITT TIMV. 6RE, | mumi/ew.

Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

LEPrDRIKIFLiG 66 6RE,, \)iRKER GAnmEL,

Totalpoeng (50 = max) 3 2 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komm ot tarene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedyinger).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



s A Dommerskjema 2" A

Konkurranse %‘\0 V“\Q;.\h Bryggets kode ’Sq q % ?7

Konkurranseklasse ?-_) p‘. Underkategori

Dommer (navn) '\'\&m & (Dbs((m

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende) O
0O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen E/Ikke eksaminert

Studium av flasken: B/Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 8 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Lt Conolec |, paindee vk |kasamedd

Utseende (i forhold til gltypen) 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

\\-\C.b( ! Q\AWW\ ’ ok

Smak (i forhold til eltypen) \2 /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Uk tsv\v\ waa \t smole ) e \O'\'\\“\’\Qf*, ‘:'W\ \o&\'wnz (e C\t.m.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) l'\ /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelse

keemnmer el uwn \A.o-fbom.m»(;{ u%@d

Drikkbarhet og generell vurdering .1' /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

exa \ekk ,‘(\) Caa e\, S\Auu.\\kcsgtxnc L Yealls W -
\ar oMder o biler\nak

Totalpoeng (50 = max) '5 L\ /50
Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommefttarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forlediinger).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Dommerskjema

Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn

E x! ! Q \ L' Bryggets kode

Underkategori

) Koaer-  ¥G

3996 63

kasjon (kryss av }Brjgjeldende)

Dommerkvalifi

KNorbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert
Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter gnalt, humle, estere og andre aromaer
.
M

|2 ONS O

(e

Utseende (i forhold til oltypen)

, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
o/ U

Kommenter farge

Smak (i forhold

Komy

ter nfajt, hln

til eltypen)

, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre sm7.ﬁ teristikker

Fysisk folelse i

munnen (i forhold til eltypen)

Kommeyter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Totalpoeng (50 =

max)

(' ;f;/SO

Poengguide
Fremragende
Meget bra
Bra
Drikkbart
Problematisk

(44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
(35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

(28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

(20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
(<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



& R .

2 A Dommerskjema "N

Konkurranse B\_O("\‘v‘\(& m % \0\ Bryggets kode &q q 6 é 'b

Konkurranseklasse 3 A Underkategori

Dommer (navn) HO k,fa\.l WI‘:NK->

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: &, Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) . ?‘_/12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

W akh oy G ety Medionr dums  Suabe
b .

Utseende (i forhold til gltypen) z /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Rl o) voed byl nade . Moo d2ddy oldearkok 2 cln

Smak (i forhold til gltypen) _l Qo

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

" sa\aly RSOV Y ¥ TP oo | |
Lalauwdr o A wvoe lav Ve Lo b . N oL }Jﬁ'\-"ﬂ‘
M L 1

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) ) . +| 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Middddy \armge ired widdohs peckede Uacmowening  Nic bremek

M\nv\c—&\'d L Y, S

Drikkbarhet og generell vurdering (o /10
Kommenter generell drikkbarhet ig gi forslag til forbedringer

E)— ﬁ—-)- ol g0 Lhan Mo \a\t\)r \h\;'aA\"l' cﬂr noe a\ﬁwb‘:‘.

Totalpoeng (50 = max) 5 ' 5 /50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. KOlltme{Itarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forkedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



4" A Dommerskjema

Konkurranse BI‘OY [{): k Bryggets kode 7)’\4 ('e 'B

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) K,. d ( HC(‘{'MM“\
[}

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
x Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

8 /12

nﬁ}{’é Vnol/_(/t, Lt ,}m/(f&yhr/, Lttt Ul oropn

Utseende (i forhold til gltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og lekstur)
5;4 i~ y hey e~ klor thw \{/Jl/ L#MM

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

13 120

05( 7k M, M,‘da(l/() -hrhey) /M/r‘
med A/ - Hobek

pinng b
ol_e;“ witte eﬁ(’/dm’o s Ll hunlpnale

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet. astrmgens og munnfﬂlelse

L8 _Lynn , albobo /oiw. Lol wb‘m\*\

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

7

holb Dnlllon~ r/ , kurne rw'tfﬂ htl WU mv

P

Totalpoeng (50 = max)

3&/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Q‘&

’é’/ \ 45
’w&‘ Dommerskjema N

Konkurranse \ , ]or l c; L Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

39 96 63

Dommer (navn) ( l[ﬂsé N{/ -% r' ‘CJ’\ _;OLC"’LSC/\

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg 0O SHBF [J BJCP O Cicerone [J Annen O Ikke cksaminert

Studium av flasken: @ Riktig storvelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

P m
DmS

Screi hu(é%mu\, dor  Pless €L

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Lys rav-frge, Lal-ert SmePaSHtJ‘.

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

6 120
Gelleh ef.

e Mlés&d_w\e_, (cbe £t JTugen
kofL’/pruU'afed&( Cﬂe»sl’\a,l(

Fysisk folelse i munnen (i forhold fil eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

{lef  no= Tyun . ameade  albiolf

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

H /10

God drcbhbarhef, noe Suoh i Falb sotfime g Oofledof,

vaceqp  Sedt  Gollenmsest. Malken obe tiee dessloct.

Totalpoeng (50 = max)

53/50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Konmnentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg . no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA YA
" N Dommerskjema " A
Konkurranse QJ DR LE[ K 20 [.4 Bryggets kode S 9 ié 4(2

Konkurranseklasse K ,4-
Dommer (navn) QJ AQTE Mrm

Underkategori

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

# Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

JEpE E K 7

r Me L 1Y/

&
MA .

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

LE H

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

BALANSE MELLoM RITTERHET g6 SGONE  SULK TIL RAV&EQEnpE

LIE

‘e

MML&&:ET

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

_GRE) FYlLOE QG KARBorn/ERING » L)TV DaFE L IREVEL

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

b /10

_QRIKKBAN 06 EREL ,IIANGLER WoE, Kitrlfil) € FERS Ktpey

Totalpoeng (50 = max)

ﬂ/so

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



