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Konkurranseklasse /\ Underkategori D

Dommer (navn}

SIL_}'E DAVLSTAD

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

R Norbrygg O SHBF 0O BJICP O Cicerene O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: A Riktig storrelse pa kapsel, fyliingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
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Utseende (i forhold il gltypen)
Kommenter farge, klarbet og skum (fasthet, fargg og teksmr)
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Smak (i forhold til ltypen)
Kommenter malt, humle, gjzeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smalskarakteristikicer
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Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Drikkbarhet ag generell vurdering
Kommenter generell drikdkkbarhet og gi forslag til forbedringer
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Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart {20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERKI! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Komimentarene skal veere konstruktive (feks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforkiaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranseklasse Underkategori D

Dommer (navn) 6[ u -P Mélng

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
B Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke cksaminert

Studivwm av flasken: A3 Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) é 112

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Deacotl Lo sy ads bad wal ODIM(-Q
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Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
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Smak (i forhold til eltypen} ) h ) 120
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersimak og andre smakskaralaeristikker
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Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) > /5

Kommenter kropp, katbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse
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Drikkbarhet og generell vurdering E i /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
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Poengguide )
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg shal gis kommen.tar er pd alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringes kan gjores. K"Z"Zef""”"e skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart {20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pa
Problematisk {<20)} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommershjema
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Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) 6 \ L_]{/: D‘\U@ST?\ D

Dommerkvalifikasjon (kryss a\?{)r gjeldende)
KBl _Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Amnen [ Ikke eksaminert

Studinm av flasken: & Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bougquet / Aroma (i forhold til sltypen) 4 l @ 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
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Utseende (i forhold til altypen) Z /3

Kommenter farge, klathet og skum (fasthet, farge og tekstur)
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Smak (i forhold til eltypen) ' 2 26

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
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Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfzlelse
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Drikkbarhet og generell vurdering 12_1 /10
Kommenter generell drikdcbarhet og gi forslag til forbedringer
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Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Ale brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjres. Kommentarene skal viere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart {20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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)
Konkurranscklasse 1 Underkategori ’&’3

Dommer (navn} i L\\,-\,F D}&Uﬁme
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

R Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [J Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: Rl Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet/ Aroma (i forhold til sltypen) ! “ ) /12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
- n i

Utseende (i forhold til sltypen) 2 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til altypen) ’ “_-L 120

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
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Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) E{: 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse
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Drikkbarhet og generell vurdering i /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
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Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra {35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommefrrar ene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer),

Drikkbart (20-277) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklavinger og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomning-av-ol/dommerskjema
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Konkurranseklasse 4 Underkategori D

Dommer (navn) ﬁﬂ L \? DAUE»BﬂD

Dommerkvalifikasjon (kryss avfor gjeldende)
B Norbrygg (0 SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Amuen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: &1 Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) ’ I 2 2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
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Utseende (i forhold til altypen) i 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
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Smak (i forhold til altypen) : I E ) /20

Kommenter malt, humle, .a:nngskaraktensnkk balanse, ettersmak og andre smakskaralcteristikker
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Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) ! J: 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Lot kmm m/u(j\(hl e Ooonen ng . No€ Uﬁﬂ/\@f’ &f@d
odAc_csur J!

Drikkbarhet og generell vurdering EI /10
Kommenter generell drikkbarbet og gi forslag til forbedringer |
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Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen‘tar er pd alle kriterier,
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra {28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkuarranseklasse 4 Underkategori g__

Dommer (navn) S\ L“,J € M % SMD

Dommerkvalifikasjon (kryss av (or gjeldende)
[X Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [J Annen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: B¢ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 7 “ ) /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
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Utseende (i forhold til sltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
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Smak (i forhold til eltypen) i Z ’) 120

Kommenter malt, humle, gjzeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskaralteristikker
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Fysisk falelse i munnen (i forhold til altypen) ) s
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, laemethet, astringens og munnfﬁl[lsc
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Drikkbarhet og genereil vurdering 25 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
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Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Kammefxtarene skal veere konstruktive {f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart {20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinisioner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. kttp://norbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema
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Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
0O Norbrygg O SHEBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke cksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma {i forhold til altypen} h y 12

EETE T wl b g hase

Utseende (i forhold til eltypen) g /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

o la, . H\/IH skt

Smak (i forhold til aitypen) l(l’ @/20
Kormenter malt, humle, gjeeringskarakferistikk, balanse, etters og andre smakskarakterisfikker .
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Fysisk falelse i munnen (i forhold til altypen) -} =]

Komme; kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og, munnfelelse
Y
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Drikkbarhet og generell vurdering 3 é ' /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
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Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kammen_tar er pd alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. K‘”;”Ze_'“‘"' ene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt, Omfattende forbedringstiltak kreves. htp://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommer (navn)}

ommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [0 Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
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Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
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Smak (i forhold til altypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakieristikk, balanse, ettersmak og andre smakskaraktensttﬁ'(er
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Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp karbonering, varmende a]koholprci kri
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og munnfalelse
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Drikkbarhet og generell vardering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
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Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http:/inorbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema
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Konkurranseklasse Underkategori YAl e A J

Dommer (navn) ‘ Z!ﬂ h_al{/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Stadium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold ti] gltypen) é /12

ommenter malt, humle, estere og andre aromaer
K Sl oo pud  ne oy o C’\:-th\"’\)ﬁﬁf" (. aﬁi:ue#;({
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Utseende (i forhold til gitypen) } 3
Kommenter farge, kiarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
5. vy, (L MHW ¢
i

Smak (i forhold til eltypen) L /20

Kommer}t‘qut, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
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Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) S /5
Kommenter kropp, karbonering, vtmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
M i 4 cf)‘ﬁ o l(u\. YWIhe,
Drikkbarhet og generell vurdering ( 10

Kommenter generell drikkbarhet op gi forslag til forbedringer
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Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. K"';':"_’““’ ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommer (navn} ( W\\h./ E}(A A

ommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Tkke eksaminert

Studium av flasken: OO Riktig sterrelse pd kapsel, fyliingsgrad, fjernet etiketter, etc.,
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) é /12
Kommenter malt, hu; estere og andre aremaer }S LM
AMe le— Cark ) o aesab 4 M 20,34

'Ck& &wd&-]‘ "\Mm*( : b-}’{?/‘\\ve’ 'CMS f!OWUﬂ)k (O )

Utseende (i forhold il pltypen) 2 i

Kommenter f[fe klarhet og s! (fasthet, farge og tekstur)

G

Smak (i forhold til sltypen)

Kummentermalt hule, gjeringgkarakteristikk, balanse, ettersmak og andrg smakskarakteristikier i
M\ ' ? m)km ™2 @uﬂ‘k M{Lnn’?) . ]1% D48,

O(\jsu. . Sﬂw&ﬁ\ ~ L At L QAMg md
B\H{’/ — &V‘ km IV\. v

I

Is

/20

=

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen) J— 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

v

Drikkbarhet og generell vurdering ; " /10
Kommenter gengrell drikkbarhet oi gi forslag til forbedringer

YA l(\o , NN ke W\ ff\av‘«m@{ vy
I’Y\z(lk N l:ﬂ\ I\ \'\uw\ ‘KLJJ‘"\/ . BMVMP/\\ (9%} /
N T J

Totalpoeng (50 = max) . . 3\) /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis Icmwme:'n.mr'e"P"i alle kriter ter.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Ko’:':e_"m”" e skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pi
Problematisk  {<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves, http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



R, VA
Y g . e
" Dommerskjema A A
Konkurranse Oqo sth,(/slja O Bryggets kode W ‘ b‘o

Konkurranseklasse \ Underkategori MW

(e

Dommer {navn)

st
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

,d\Norbrygg O SHEF 0O BJCP {1 Cicerone O Annen

O Tkke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

O Riktig sterrelse pi kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, hymle, estere og andre aromae
Oaddo. bull o) et e e
1 A '] _/

Sat ﬁé%jk)ﬁ

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenttrge klarhet og skum (fasthet, farge g teksrur)

A9

H\/ # G}Mw—\

Smak (i forhold til sltypen)
Kummen T mali}{jn]e g nngskarakterlstkk balanse, ettersmak og andre smakskarakterisji

)

g /@m J dr Y

\ e ma‘rrf,

(zmtg b T R §rmalt

Vet dort At~y Ris

{ /cu\(itdj\

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen)

Kommentgy kropp, karbonering, varmpende al]coholprcg]ln'cmcthet, astringens og munnfelelse
T, (; 5{(’1\ (m\gr;«(,i

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

detlphin,  on ol

ﬁ)‘l\ Somn

\')'\s/t/?/ llr

L swbee’ (ol Inildede)  laghl,

Totalpoeng (50 = max)

3-_?’/50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves,
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg shal gis kommentarer pdg alle kriterier.
Kommentavene skal vaere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http:/inorbryge. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA \YA
2" A Dommerskjema a2 A
Konlurranse Qf L:) /\\g‘_)'f/J ’(DL il Bryggets kode gz \ 1 % (

Konkurranseklasse l Underkategori WW

(;}w;bﬂ" EM"'\

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

&Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: 03 Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc,

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre‘rmaer

\ N bMJ {—. Uoc

boomeM. Sune

JE 12

4‘76&(@&( r"\‘u

bl o

Utseende (i forhold til altypen)
Ko nter farge, klarhet og skum (fasthet farge og tekstur) )
G Ll S\

L

~
v

Smak (i forhold til altypen)
Kommenter T{ humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettcrsmak og andre smIskaraktcnstﬂ(kcr

b /20

YN #77)) (A6 S

1 OIOMr Wﬂ\//&"
l

blde el Ve 7 gele, ¢ ild /el L

o A W ey Ly (S J¢ ) fc’PI\\Ej
Fysisk felelse i munnen (i forhoid til sltypen} ‘ 5
Kommenter kropp, katbonering, qrmcnde alkoholpreg, lcremethet, asm.ugc og munnfelelse

Ml e [N
Drikkbarhet og generell vurdering é 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
: P i
A7) i {h)f W, Ellersaddt ban  ie
&y \)zrdl .{y\/\m Ma —('HEw\

Totalpoeng (5 0 = max)

;L_ISU

Poengguide

Fremragende (44-50) Ekscpsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal vaere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http:/norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Flightskjema

7 . NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!
Konkurranse: Oslo meste~slrepel [ pP/g 20/9

Klasse, runde: [ .. ,. (eenole
AN
O

Deltager D1 D2 D3 D4 Sum Videre/rangering
Jvyeza |3 i
771689492 Je
BEC2¢ 1|38 Ja
[8302( |7 6
S0OYTYHO e

Dommer 1: N & /Zob,}\, Lol Dommer 2:

Dommer 3: Dommer 4:

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BL.OKKSTAVER!



v Yy

" Dommerskjema "

Konkurranse OM ft ’ﬂ/‘/{ ZO /C:f Bryggets kode 3 C—/ L{ CSQ ? 2

Konkurranseklasse Underkategori i /4

Dommer {navn) (\/@m /Z ()é) ,‘4 2 A (,,_ﬂ

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
évNorbrygg 0 SHBF 0O BJCP 0O Cicerone O Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: 1 Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouguet / Aroma (i forhold til gltypen) g 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
PR ; ~ .
St/ & e (- heye bt em. Vo i, € . mel S L erlber
A. | l\ Ay

Utseende (i forhold til eltypemn) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum {fasthet, farge og tekstur)

Store O@bla " Slrwmnel, rmen paat b

Smak (i forhold til eltypen) / Z o

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak g andre smakskarakteristikker
Seun G Ovrey,  ean nee  daicec f_«a/éj/. Voe  Cuncles, G el
Loons Sl he, e e—saxg . Scupmer &R /;a.fcaf-
brevrafir Eor , Cont @ A2l for pleilice oq 5o & S TY

Fysisk falelse i munnen (i forheld til eltypen) \3 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

VU& V‘W:/(t 4»' [ et <o OerinCo, L’"ﬁ

Drikkbarhet og generell vardering ? /10
Kotmmenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

CE oh @af, soan Llor L fer e, Stvns—
Noea e gl;\ Lslrere Aarpnn ferm .

Totalpoeng (50 = max) ‘ ' 3 { 50

Poengguide

Fremragende {44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Kommentarene skal viere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra {28-34} Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer, forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedemming-av-ol/dommerskjema



A N

" Dommerskjema ~"

Konkurranse OM “ Plj{ 20 /Cf Bryggets kode _ 7 7 i 6’ 9 ?
Konkurranseklasse Underkategori / .4
Dommer (navn) {\/\ (SR Z [} b f-"\, ie [2% L,A,()é

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Mmbrygg O SHBF O BJICP 0O Cicerone O Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) ~y 12

Kommenter malt, hurnle, estere og andre aromaer

, \ _ ) trisd

L &ro'w-éf./M . eSs tes, Gres s é{[r—[j, h e /&

s é’"”/"5  velonm Siv brt Jemolst~ prec ~Harl e
; 7 7 7 —

(/_"(f / }LW.\'\ /Ci' é .

Utseende (i forhold til gltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen) { Fro
Kommenter malt, hurale, gjzeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
iy Gy vt . \Slgp‘é M(G}_Wm%/y— 0 O tp

L bcq,/omq,j_ﬂ/v—/ﬁ' Cns I\"r‘m/}/é ’,‘ﬁ b /f' ()L/fwhc"é:
Noe gressabéls rd panlepellet

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen) L[ 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

/L/Oﬁ V%/ér:‘?)/

Drikkbarhet og generell vurdering 5 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

L ey, CE Lol O Lupor.lré g of . Lete
v - 7 [ ' t
eandcs oo pnoe spneponde Eoclvle ved , Senn it

Totalpoeng (50 = ma};) . E’LZ" 50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pé alle kriterier,
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Komme{atarene skal veere konstraktive (f.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forbold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ovdforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes ph
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.nofbedomming-av-ol/dommerskjema



YA N

2 A Dommerskjema ~a"

Konkurranse O/Vl ¢ V2di (/_g ZO /q Bryggets kode g 6 é Z. 6 /
Konkurranseklasse Underkategori / C

Dommer (navn) /\‘/&/\ /Z() bj :./\ /ZMX .

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
orbrygg O SHBF [0 BJCP 0O Cicerone O Annen O Ikkeeksaminert

Studium av flasken: & Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bougquet / Aroma (i forhold til altypen) O n2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
L G5 e i Wf‘g)éf< W Frigig /?’rfy,o/(}% prce,  tree henmle
.f(/q,(r‘ a’(f‘onfﬁé-}/‘,- 5@{(‘; ﬁ/y()mc.«_? /f\f?“

Utseende (i forhold til sltypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhet og skem (fasthet, farge og tekstur)

Pf-vut

Smak (i forhold til altypen) / & 10
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
5{;#4’\/ a0 i, Vﬁ(()cv/wr\$£ré. Tj//CC)/i_ﬁ AUM/‘&’ ~

S oneds.  es o steld bhpg - e kot | e e s g brean

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) \3_ 5]
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Bre

Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

L e hﬂéﬁ&c = rwy(é P R T O e et ,g&._(t__ J < éf;, /
'.'["j’- o Gbrihhrells  Winne halle Ao bbs o
£ sielrlyier.

Totalpoeng (50 = max} . ) 3 éﬂ /50
Poengguide

Fremragende {44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra {35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Komm eftrarene skal voere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves, Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http:/norbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema



S 4 R,
< NS

" A Dommerskjema "

Konkurranse OM (b ‘,0;‘/5 20 /ﬁ Bryggets kode / ‘g g C) 2 /

Konkurranseklasse Underkategori / C + é rE / R e e
-

Dommer (navn) l(e'/\ /ZZ_ Oé)o ’V\ ,2 M 06

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
{§_Norbrygg O SHBF DO BJCP [ Cicerone O Amnen DO Tkke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiletter, etc.
Kommentarer:

S
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) Yy /2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
o~ - - I . . . i
,\ Jf(/ff-;" . L(’J ¢ & b/',ep'c( I\/"lqp‘(-rf*é('_' A/vt,m {\L ? ()51 ij,,fu,n,n(gﬂ’ g
Cerlrer noe Oikide 95 Lt p

Utseende (i forhold til altypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eliypen) / o /20
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristilker

uSl()“‘-"- (s . 7-'4;& (‘ r‘i OL’V{\;‘[Q,/% Pres hcg L,;éé
- N 7 . , 1 —F =
l’)u(, Ld ey gn /9/\0/_, %m [ br < ?le §

Dyce 6 el s &t
Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) (C 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfilelse
Voo e CT lr~Gpo
/ rd
. . C
Drikkbarhet og generell vardering /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

E(' QW @/ FIW &C&,g’,fuér—/‘é- b’/,(‘é{ Oﬁf’{/r,é_‘/f
Faovereds ice Cyl

Totalpoeng (50 = max) ) 2 é /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. Kommentarene skal yeere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart {20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. kttp:/inorbrygg.no/bedomming-av-ol/demmerskjema



YA 2

2 A Dommerskjema ~"

Konkurranse O M 'h ﬁ'r/_s 2 & /4 Bryggets kode \330 L/; %
Konkurranseklasse Underkategori 2 F

Dommer (navn) /L":“ﬁm )Q Qh//r\ QL(. e

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Notbrygg 0O SHBF ([ BJCP O Cicerone O Annen O [kkeeksaminert

Studinm av flasken: )é_Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 1 Csne
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

M lr [\r-a/r’wwwﬂ red . Wetrs 5_(?5/:' o Fapr ‘,\\ Tertet 7Lfvtl
fbe &\CLQ—.‘Q(LC_\ "f""’éy/lffxt Aq/mfe /Woz Lt e, Lq, l«-r s
Den sy éo,,é,( ¢ wr€  Fslel pre. Rlod o g

Utseende (i forhold til eltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur}
Smak (i forhold til gltypen) 7 S 120

Kommenter malt, humle, gjmringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

5()"‘*\- A= r e »Sﬁaz/ruz/’ J /"LrS'fL"Z‘ V‘/’(/’L/éﬂﬂff/—)

Lol Qs &?(,V,:/_, © (f e S e,

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen) S 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkcholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Do

Drikkbarhet og generell vurdering 7 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
e ) \ Ny
¢ ver ot edé of Seummn  rmulsops e

% ;C"/f (“/(M’ émﬂé(é ()E?(/&—Q_ LS ey @9q Aa l & sh /0’/5%"

Totalpoeng (Sb = max) . L[ 0/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves MERK]! Alle brygg skel gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjpres. Kommentarene skal veere konstruktive {f.eks. fokusere pd
Bra {(28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbednnger. forbedringer).

Drikkbart {20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://nerbrygg.no/bedomming-av-olidommerskjema



Flightskjema

NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!

Konkurranse: O SLOMESTERSIHPE T | P/LS/ZA(;}{,Q 20/9

Klasse, runde: | =g ; FInvAs £
Dato: jLf . MAl Zowg

Sted: ©SL 0

Deltager D1 D2 D3 D4 Sum Viderefrangering
208300 Uz | Yo | W 2T 2.PLASS

U4ogsY 40 |4 | & 2.4 | PLASS

Ry |y % |39 0 | zmas

oGl 3F[w [ b

T3 35 323 | 1o

M16I0 36 |51 133 .

IRATY 3K 3| J )

Dommer 2: E%J jfl,JE

Dommer 4:;

Dommer 1: (j)U N RN DAV (Y T80

Dommer 3: KEn @O_)\M Lu/

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!



A D,

2" A Dommerskjema "

- AY
Konkurranse O /Vf 2_ C) [ c? Bryggets kode 3 O 3 & 6 CJ
Konkurranseklasse Underkategori ’ fj

Dommer (navn) /( (=S IQ o k),ﬂ :ﬁ\ ’2(»{,(4.&&

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
‘Q:Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O TIkke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) ? /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

LO?‘(" /4(6(:6:/(0& Ltc;,( 51/&/( wa\«/c»a(/omq

Utseende (i forhold til sltypen) 3 /3
Kommenier farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Pe t

Smak (i forhold til gltypen) / 6 120
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

AfOrm/feﬂrs' 6-%&-51% e, /9/:@5( 03'—; h,m/e, L H@"S “ﬂ«é*e—*\
ff’ noee Set s f—;ef/@' /{ﬂ/&/~
Fo~ blottet o4 [m—w;ﬁ/g(/s e AL beos ¢

Fysisk felelse i munnen (i forhold ti! altypen) c/ 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

/‘/-'.‘ifi VWI:I‘[((;,

Drikkbarhet og generell vurdering 8 /10
Kommenter penerel] drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

e Lo bt oy oot ol Moo opame esle
Crelrfee, Wd

. A
Totalpoeng (50 = max) L/O /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite elier ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen_tar er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. Km;:rzef:tarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinisioner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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2 A Dommerskjema " A

Konkurranse @m V( [__5 FI N AL\‘E/ Bryggets kode ZO 5—3 Q) O
Konkurranseklasse /l Underkategori Q
Dommer (navn) Sl \-{i p 41’,}" & QT/AIL 0

Dommerkvalifikasjon (kryss av YJ)r gieldende)
K Norbrygg 00 SHBF 0O BJICP O Cicerone 0O Amnen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: & Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) : i i 2 /12

Kommenter malt, humle, estere og and:c aromaer _

adt “hﬂ“(d‘@‘f" e @fbaCQf [a0% 7&74_,/@{7'7?@[5 Lt humtly

Utseende (i forhold til altypen) Z /3
Kummente[ farge, klarhet og skom (ftt/het, farge og tekstur}

Jual{/wu N \le Slian ((%ﬁ%%/x(,{

Smak (i forhold til altypen) ﬁﬂﬂ
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikk

el preced | pie sottie #q,@mwb@dm&v

Uit wr\v@f“‘ b;ﬁkﬁmm@ {;}7

Fysisk falelse i munnen (i forheld til gltypen) Q

Kommenter kropp, kacbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Kre S i o (S \od nnenn axﬁ Ercaress <ot

Drikkbarhet og generell vurdering &/m
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

e\ <t i, pmian el WUS@M&U
&A\TPA’W e o adee 9@#7(/41‘/[&;\/(/./}

/7]

Totalpoeng (50 = max) - ‘ qo gﬁsﬂ

Poengguide

Fremragende {44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kammen.tar er pd alle Kriter ier;.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. K’";?"fﬂam"e skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http:/morbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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2 A Dommerskjema " A
Konkurranse DJ\Q S '5\{/ S\UQ_ D Bryggets kode (2() S j (J O
Konkurranseklasse Underkategori IV‘U{ ’\(,le—\?/ ’W f

Dommer (navn}

Gy \'DAJ?/I_

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

{J Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerene O Annen O Tkke eksaminert

Studium av flasken: 0O Riktig sterrelse pa kapsel, fylingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet/ Aroma (i forhold til gltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre T‘maer

’ 12

Toure vt 20 A sadveg .

T\.(O(ML‘«} e

Utseende (i forhold til #ltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum {fasthet, farge og tekstur)

3_/3

[W, \\/!.

Smak (i forhold til altypen)

Kommenter malt, bumle, -amngskarakte istikk, balanse, ettersmak og andre smakskaraktenstﬂcker M
t\ WA ﬁ{f \9 H le

L

{ }ﬂf AW ‘4‘4

\[9|[1 /(M""\&/{ﬁ}‘ﬁm

-

}
00?/{ {\MH\A\M# Lﬂ W—J )

Q/Uh‘/x
En

7

Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen)
Kommenter kropp, karbonering, \a.rmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

L/s

Ok~ fdlf{ﬂ' (m\av(}f‘ fO\/L)U'u/!\

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

y ﬁ;ﬂﬂ

Mewer gk ol 5o Delle-

a @obf* pa
J ]

W\m\ )1‘.,\ m(i{kﬁ\ do\f w W
-0 3

PN

)

AL

(Ourrastenk Q?z&,rd\\zj

Totalpoeng (50 = max)

W\ S‘mc&(\rg y

W .

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra {28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ovdforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
htip://norbrygg no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse riM -:F[ L—-.S F ’ N A' (/E Bryggets kode C’{u O (‘g Sq
Konkurranseklasse /‘! Underkategori g
Dommet (navn) £ | L\S{ M U'E.l SMD

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
B WNorbrygg [J SHBF 0O BJCP  [J Cicerone O Amnen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: W Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouguet / Aroma (i forhold til sltypen) N i {2 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

O, Al MMHPPOK’?L Yorin OO} 9

QL gressa Pﬁ?

Utseende (i forhold til altypen)} 2 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

:\—-‘C(bifv’lf](/!,/li /ﬂJLA[{(-(’/\ / {VQ‘H St,z/l/t{‘a‘fpy/’( }Lﬁ‘%ﬂq/\‘H”

Smak (i forhold til altypen) ﬁﬁﬂﬂ

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
widdils paktpicg  palonsed- (- U seftio, o
[n-Hf!/elfofD/P“ \( [& > ’.KO‘H Ny br‘cC} Lnaalmom,,sV

Fysisk folelse i munnen {i forhold til altypen) 2 55
Kommenter kropp, karbonering, varmende alloholpreg, kremethet, astrmgens og \Yn&slclse

M/IOO{/;M_/V’\ ‘(-@?}7 , FCA/‘JJ’JK\Q_K?“? CO“H I('//(‘/Vw ]L

Drikkbarhet og generell vurdering @i 10

Ch qudt o %&oﬁ,ﬁmu? (L o oppleve s luloase?

/)Cj &i(\fi/l/u)‘!— :

Totalpoeng (50 = max) ' of Z'__@so

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skl gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Kammef:tarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pé
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommershjema
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" Dommerskjema "

Konkurranse O M 2—@ / Cf Bryggets kode L'f L{ O 3 ‘3 C/

Konkurranseklasse Underkategori ’ L
Dommer (navn) ([{ E /?- 01'9 f}\ fZ (2% b\-&é

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
S Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) (O m

Kommenter malt, humle, estere og andre arpmaer

Voe m@{,&,/{;'gw M/@bt,‘&éé'//uﬂ?, irc:.r"t.[;oft(
Sn‘t’/c_‘a, ma (€ -

Utseende (i forhold til altypen) N '2 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Meg el pent

Smak (i forhold tif altypen) / ¥ 120

Kommenter malt, humle, giaringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smekskarakleristikker
/'(;‘G/Z[{ :4;, "Mm/é 6&%&'/’@6 l: g ttinn E f?,g,— Sirec i
(/\-zﬂv‘a{‘ Ay ot , Sl/-a_,lr‘f' 0/'4 ')/
Aood o bro~n.

Fysisk falelse i munnen (i forhold til gltypen) hS. 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Drikkbarhet og generell vardering ; 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

2 € 95"”6& @/ |t [)‘/Jp/e(/er_ﬁ 7[0‘-/ 6 Z’Qfer— ol /‘c-. —
T 9P .

Totalpoeng (50 = max) . (: 2/50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kammen_tarer pié alle kriterier,
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. K‘”;”:":’"“’ ene shal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bedomming-av-olidommerskjema
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" Dommerskjema " A
Konkurranse O (\U A’\MCW Bryggets kode UL{O 8 S—k( .

Konkurranseklasse Underkategori ‘ML/" f\(,\'\f/&.- L\,@{ /’L P

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende}

(3 Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, estete og andre aromaer

)L/Ul TASYZ) HYMJAO& (ALY

ot hunle

__iQ_ n2

W

\%t L?M’V‘/'e’l

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klathet og skum (fasthet, farge og tekstur)

0fc

_lﬂ

Smak (i forhold til sltypen)

i 120

w,H

)W([m ;

Kommen:tg malt, humle, gjeringskarakteristikk,jbalanse, ettersmak og andr@makfﬁecﬁr
. . ‘¢
3 F\\ Q Wd ! 7 (/{?/{th ! / .
R e ”
i

sl - T dawnn - N

W= qu’ 19t/

wﬁbL\3T“ﬂh.

Fysisk folelse i munnen {i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmer: armhulpreg, cremethet, astring
/ 3

og munnfialelse

e,

e

b

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

G LA A dleelin

o)

M~ ‘I-H“ Q)/ \l)t'

YIr

ﬂ&ﬂk

K«\f\/b (jlo . (‘w—\. \”}?fjf‘(

ia" \'\‘(\/Q/ [}

Totalpoeng (50 =>max)

4 s

Poengguide

Fremragende ({44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra {35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere péd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse m .’? I L—S f\ N A L-g Bryggets kode ——j}’% 3 (-‘ g ?‘
Konkurranseklasse /I Underkategori D
Dommer (navn) gi L_:JI{:— D)‘( 06 S W

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
¥ Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerene O Annen [ Ikke cksaminert

Studium av flasken: [ Riktig sterrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bougquet / Aroma (i forhold til sltypen) l( ) 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aremaer

K/w‘-\ovl “DMS mAAdOUb\ \/\u/vl(/f’ Lt paedfang

Utseende (i forhold til gltypen) Z_ 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

VA I@WQJL-(/(; N0e Wt-(&\f{ ot stean )[D,pdp

Smak (i forhold til sltypen) :{&IZG

Komumenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, et‘t[rsmak og andre smakskarakteristikker

L(/mfp spmgh o i ooy NnoL€ W\JQ?LHZQSF DM"%.
Lot M/H/rvrju Md s, DS | swdle

Fysisk falelse i munnen (i forhold til gltypen) éz 15

Kommenter kropp, katbonering, varmende a]kohol reg, Jreme het asl:nngens og munnfglelse . .
Lotk |.opp pn S allprening, poe asin'ngens€

ANANY felse

Drikkbarhet og generell vurdering & i% 140

e Ltidaiclelic, o Fp Chic; @l ue ashage

- mowfﬁt{ sk ;»;//cgf

' Totalpoeng (50 = max) ' q& /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kamme‘mar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer ag begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http:/norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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R E
Kenkurranse Uf,z 2 O / 0’ Bryggets kode ?3 '3 L/ 3 ?
Konkurranseklasse Underkategori / D
Dommer (navit) K PP fQO loii~ Qw“ﬁﬁ

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg DO SHBF [ BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: G Riktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc,

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) g 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

. >/ .
MeTallish . Sefl's I/Vx,,/f'_/’fﬁf;,“ hee $iversgre ‘.//)/’”5

Utseende (i forhold til gltypen) g 3
Kommentg farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

R 8
Smak (i forhold til eltypen) / 6 /20

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
Mzeg, et bhre. Lo bha -k m'ééc,//fslr hacsn fe é;bé@——/\g{_
Ced o5 lang recé spdue

Fysisk falelse i munnen (i forhold til gltypen) N‘g 5

Kommenter krepp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Drikkbarhet og generell vurdering 7 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Eé 1’*’“’66:{- 90'::&6 @/- ?5}0@&‘9 i é;,sf/’ ,ﬂj\/jﬁlﬁ—/‘
nee ’;Mrjo)r’e,(!”ﬂ/‘{b\ fAWU(-«ﬂo‘b\ t,\e,klfrg,- D\_,a{

Totaipoeng (50 = max) . 3 O] /30
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite efler ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriter ier
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Km;?efmr ene skal vere konstruktive (f.cks. fokusere pé
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http:norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

S\OM/)\(}J(G\‘()
(/ Ay WA }’oﬁ’lr_/{

Bryggets kode

Underkategori

P23
t—féL ‘Jpl’thﬁ-—

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

O Norbrygg 0O SHBF

0O BJCP O Cicerone O Annen DO Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

o e
Sk OMJ,

EE b

Kmﬁtw este o andre tma /V\PU? nde Uhﬁ,»p /fﬁl_

- ou/ \wfe

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum {fasghet, farge og tekstur)

Vlw

~ 4
bl |

(Au\J .
o

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, hymle, gja’.rmgcamj\/ eristikk, balanse, etters

og andre smakskarakteristikker

€ oL

Sva

. &pr/lvvut .

1

20

Belle-,

|+

lfl v

raliny-ea

T

lmﬂ‘_.baw/*‘ on laiﬂ Wf}t?;smc_(,

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, ka:bonTng, varmende alkoholpreg, kremethet, aEtringens og munnfislelse

Tett.

0l Yot |

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generel] drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

4

Yunng L\Mﬂ?

\Qa((n, KA

ru

(m\(/ir

dl,

A%\
v

Totalpoeng (50 = max)

/50

Poengguide
Fremragende
Meget bra
Bra
Drikkbart
Problematisk

{(44-50) Eksepsjonelt typerikiig. Lite eller ingen forbedringer kreves
(35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

(28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

(20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
(<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier,
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ovdforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pd
http//norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse OM 17 ‘ L() F f N ,q'L_E Bryggets kode 6% @7 CP/‘I

Konkurranseklasse /l Underkategori

Dommer (navn) 5| LS = DAVGESTAD

Dommerkvalifikasjon {(kryss av for gjeldende)
K] Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [0 Amnnen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: @ Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) :@/12

Kommenter malt, bumnle, estere og andre aromaer

%awM& caod__pagdd 6cp+LAmJ uwmum? Eﬂp[‘f&%(’{j

Utseende (i forhold til eltypern) .. ’2 3

Kommenter farge, klarhet og skum {fasthet, farge og tekstur)

TNt ¢ \VACXMO}L,{/Q gk[ﬁd‘/{w fj\ %Wb?ﬁ
Smak (i forhold til altypen) Eﬂﬂ

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre \ﬁtiaktenstdcker

codd MadYprcaet— <ol wnal, V\/\m{t/fe(’ﬂ Lot
e tad lg-;f\\%\/\j njmdl \/?th_C ‘#‘Lm \/\M/ILP { f/ 5”’/{6

Fysisk falelse i munnen (i forhold til gltypen) Lf 5
Kommenter kropp, katbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

e \ghy s dian 00D | doel \cclsngner 04
Wu/wml,@[@ A Uo{’ AIC?{/!‘%‘QQQS / /

Drikkbarhet og generell vurdering S /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

A aock e Lsk mtbt/l Q WAL I%D,ejf A elef o
acd_ o -}LTp,LPJ% LS \;m,y’*%? U\fo(ﬁm/\iﬂ'/lﬁﬁ

)

Totalpoeng (50 = max) ' - C’[D @JSG

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. K"';":"f"""’"e skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ovdferklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http:/norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Y/ YA
" Dommerskjema " A
Konkurranse o.,/"] l o i q Bryggets kode é} 6. 6 2' 6 /

Konkurranseklasse Underkategori / (,

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (keyss av for gjeldende}

BNorbrygg [0 SHBF 0O BJCP O Cicerone (O Annen O lkke eksaminert
Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:

Bouquet/ Aroma (i forhold til altypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Lo /. [\/j\%’s Stal thgm/a 56

Z 12

C&:/ no adra KE

etbe bie it

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur}

/3

Smak (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Svalr oiacebyl L. Sotlls

Iiﬂﬂ

6 éo‘é me /<€ l’r‘rw&éai‘@—r"ze*é ('_(;. M

ok 5 e b e bitree f _“,96
- %5 }lorm;?a-,,f/:, /t-'ﬁSl(-

S

Fysisk falelse i munnen (i forhold til gltypen) /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalclse

r—Ca
Drikkbarhet og generell vurdering . 10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

opdl ). Eonre— inep  Aitne ebo/ Sin

/

tn (e plerc o (fﬂ/{,{,&'f )

Totalpoeng (50 = max)

' ~3._9;_ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves,

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene shal vaere konstruktive (f eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforkiavinger og begrepsdefinisjoner finnes pi
htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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" Dommerskjema " A
Konkurranse OS\ O M‘ﬁ\{/}}a yd Bryggets kode Bé ()’—2— ()I ;

Konkurranseklasse ‘ Underkategori T‘ Tl'i’u'- 'th\'L I b NA—

Dommer (navn}

Dpmmerkvalifikasjen (kryss av for gieldende)

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bougquet / Aroma (i forhold til gltypen)

u@ /12

Ko nter malt, huple, estere og andre aromaer L
Al TM\V\\LI MM \{mk Gl WG/U/

Srf\/f/\\’\' dUF\( er 7\

Utseende (i forhold til gltypen)
Konmel]t'er farge, klarhet og skum (fasthe

l ge og tekstur)
~\- i@ fW/‘-\

_LB

Smak (i forheld til sltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

W @HO
6

M, ¢ o C.m ML’{’M& .
T‘fdf/{]‘/\ 1’)“\"!{/ {)m&"'\d{ . t@KW/\ A L’./,}* M, ”
Citdndies o “‘r’”%) b, N

SgvwA -

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karboneringpvarmende alkoholpregﬁmethet astringens og munnfalelse

MdA — Idde - MU (02,

E Jat O&V( @ﬁyquczlf&H

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

AT |

N .
Mu’lﬂ \‘)fa\ fwi/\\ i L!"

W lunglls

u}wylo\,«/i' A
J

Total]ioeng (50 = max)

17;/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra {28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart {20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt, Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal vaere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Orvdforklavinger og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



N

2y

" A Dommerskjema " A

Konkurranse OH P\ Lb ?I l\j )4' L\E Bryggets kode ?? /_’ ;& gql

Konkurranseklasse /\ Underkategori A

Dommer (navn) 5\ L-:) E D?{'U& 5171’ b -

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
A, Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studivm av flasken: 34 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: K_g(t ME& {/){A‘“‘\p 5
v

Bougquet / Aroma (i forhold til altypen) i{ 2 12

Kommenter malt, hurnle, estere og andre aromaer

m%’“j hun  ppe uwvszid}rNSSaJ%‘oj;}Jj%k

Utseende (i forhold til eltypen) . 5 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
,Kr‘%%‘”’ﬂf) dnn\nal mﬂw\ H&L{ W (o daleefe

Smak (i forhold til eltypen) ’ ! 1'20
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanise, ettersmak og andre sma.kskarak(ensnkker a

Mue 9&%\/\}*’. e {- @l | W/F/%/f%f éod [aa/m%

N el T oldemrmnall : noe (ﬁAac,Uv/JJ(? LY est .

Pord
Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) > /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Kfm/jl/\ﬁo) \/O\ﬂé@lf\,{ﬂr\@ paddds FM 20 \/”IUVL,QT M L4 44%@%(9

Drikkbarhet og generell vurdering (PQ 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Vog. e Sk eble C%N/'CLL: AL+ gk _ g S5 {?7/’(015#
M\(sﬂa&ﬂ* cp[’, AN e N VF 2 /téf"%vﬁx{ﬂ ((,}HG/. vij[g__fS[,

Totalpoeng (50 = max) ‘ 3 ; 750

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen_tarer pi alle kﬁterier:
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. K"':"'d"_"’“"e"e skal veere kenstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra {28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart {(20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt, Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



T , YA
" A Dommerskjema 2 A
Konkurranse C‘()\M =4 O / Q Bryggets kode 7 7 / 6 8(?

Konkurranseklasse Underkategori 7 /4

Dommer {navn} ]\’/ré?w\ /Q & /mh i@c,o M,ﬂ.

Dommerkvalifikasjon {kryss av for gjeldende)
ﬁ Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [0 Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: 0O Riktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

/:hrtmslf 4/1/[19]0(6\, F"‘M-L"{f‘é;- }6471%

q y /12

L“(f_j lr/'dfr—q:,mez% /'/6}(‘7[ g(;/dé 664/%.{‘@: -W/Oz'h

Awfe

Gy W-w/é

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

ey et pen

Smak (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

/ 120

S e bimotg .  Mear bra L J’Lm/?. 6f/‘7f g her
NMoe beglr  elte St

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

{-e[(‘ VM&(/:{;

_%IS

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

l{m

— AL~ o

& & Al el 5/;0’/(‘ m/ Flmirge—  Aae e gL

IL f@(f&"f 710)— =20, ‘L LMPL/EE&’IA Vce
Totalpoeng (50 = max) \3 Z 130
Poengguide . .
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pé alle kriter ier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan giares. K"’:':":‘“‘" ene skal veore konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pi

Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" Dommerskjema

Konkurranse OL)]O Wb J}M Bryggets kode 1} lb M

Konkurranseklasse \ Underkategori Mudgff\&. I\.{J -
y v
Dommer (navn) (_j/“{,bt\' FB)UM
|
ommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert
Studium av flasken: 0O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bougquet / Aroma (i forhold til altypen) 2 A2
Kommenter galt, humle, estere og andre aromaer & Lj/

‘ ade- M ol
(\ f\m/m \‘“’\K L 07 e . OM A )

RNA. \’fa MJ\D Mg~ SO k/q{/{(/(l/’ Mn \/uAm L(j
Utseende (i forhold til sltypen) § 3
Kommepter farge, klathet og skum (fasthet, farge og tekstur) L L

i
-~ (A{J\:’M/] o . Mj/(, (, \/\v; 1 -SW
Smak (i forhold til altypen) l g 20
Kommenter malt, humle, gjsringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker L( m .
S mszAMKPCj Sv 1 o L MR

Ole  opegny LA hollnre, . Nag, bt

U\;c'f\ub\blm esrek (o ke 'y d o fson =)
Fysisk folelse i munnea (i forhold #il eltypen) g 5
Kommenter kropp, karbopering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens qg mumﬂalels:M/./

LE (£ 0100 S JJ\ W v

Drikkbarhet og generell vurdering L 19
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

o, v Sany. WH kopp o af

bulaaee \’\MV‘\\V\\ .

Totalpoeng (50 = max) 33.- /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis k‘”"me"-m" er pd alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Kommentarene skal vire Ronstrubtive (feks. folusere pa
Bra {28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart {20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip:/norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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" Dommerskjema "

Konkurranse OM P ‘ [’S '}; ’ Al, A’ (j— Bryggets kode m /!(é 4!. O

Konkurranseklasse /7 Underkategori 't)

Dommer (navn) 6\ L/\ F D/L\’U(ﬂ gm

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
\@ Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke cksaminert

Studinm av flasken: ‘Ei Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) Eg /12

Kommenter malt, humle, estere pg andre aromagr s .
MJUH’Q’COI? TLLVC,/A{/ {W}Q/C/lﬂ.{ \/\W/'/LL{{ %@fﬁlu“}

+ﬂ4/£’ b 01/4.,?

Utseende (i forhold il altypen) i 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekshur)

K(N WL(M_O\E/ W\CLCU 5[{wml—fi>})

Smak (i forhold til sttypen) a :@m

S are. b]wm%&k?wkéﬁ ool po &f’? < L

ot o lictoundd ol £ gelet 4 oty
\?/f,u\ M&Su\(( /

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen) L_«E 5
Kommenter lcoﬂa(wkgrboncring, varmende al holpreg, kremethet, asfringens og munnfalels

Y & Cipp. Le kaﬂaomﬂ»w Lot

Drikkbarhet og generell vurdering 5 10
Kommenter Ejn/irell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

=t s LigLra Mm@/ﬂ/ éﬁé@/&\cﬁ% 0¢
LAa [fm% [ (ALE e /Cb‘q VA, o | i 01 AEnlcl Loy
et UonnGomal Tolen G Tk b(‘//»ﬁf

v,
J

Totalpoeng (50 = max) ‘ '5// @Sﬂ

Poengguide .

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjares. Kammef:mrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pé
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ovdferklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp:/inorbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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~" Dommerskjema "

M . . .
Konkurranse O/v’l 20 { 6{ Bryggets kode O L'/ / é; ! o
Konkurranseklasse Underkategori 2 L
Dommer {navn) {\f&/\ 2 &) b . }2 Lo L(.—ge,

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
/ﬁ\Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Tkke eksaminert

Studium av flasken: 0O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bougquet / Aroma (i forhold til sltypen) E /12

Kormnmenter malt, humle, estere og andre aromaer
Keathiag hroraplets oo setls palt arowa
” .
ﬂ)/’,@()@ lﬂ"Mc‘,wue/&(/ . ,/l/fae. o L
7

Utseende (i forheld til pltypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til altypen) / \3 /20
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smekskarakteristikker

l(_&v-wé(_ jm/'e/(,t‘ . jwi]/frﬂ;’- /3;/-;&;,({ %‘gy:,a-e_ . s Lrey b 0//1 5
jSz‘ f/Lk'a

Fysisk folelse i munnen (i forkold til sltypen) L/ 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkohelpreg, kremethet, astringens og munnfalslse

L ﬂét_ Yiaan '&'él’:_a}

Drikkbarhet og generell vurdering 6]10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

= £ 3, g(/(f e/ - \S%W L k&/’%ﬁ/{jﬁ’f‘kﬁf—t ; el et~ S reidy

Totalpoeng (50 = max) ) 3 _3 150
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. Komme‘nlar ene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiitak kreves. kttp:norbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema



Sy o YA
L . =1
" Dommerskjema 2 A
Konkurranse O\A oru J\-(/J\r()«p‘d, Bryggets kode Uq ‘ () lo

Konkurranseklasse ' Underkategori W/L W

e ma‘z/{

Dommer {navn}

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen

O Tkke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

0 Riktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)
Komﬁ-:;ter malt, humle, estere og andre aromaer

uk Aurnen M(A

aari,

lr# )

L’\ 9(('[ U4
J

WA Y s

Utseende (i forhold til sitypen)
KummWr farge, klarhet og st (fasthet, farge og tekstur)

P

Smak (i forhold til ﬁltypen)

Kommg;[e%humle gjzringskargkteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

et

NYARVA
Uﬂ\an Di L\’/f\

Do

aalts )

LT rndeen

T

e L s ek

5(4[&&“‘ S‘éj(\

T\a”/(,u ff\ 5¢
( 7

Fysisk falelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommentet kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

0.

i /5

Drildcharhet og generell vurdering
Kommenier generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

1 10

L(UF Hr m ul‘wl\oﬁv?/jr @3

Totalpoeng (50 = max)

3('7 E}'Sﬂ

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ovrdforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommersijema
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2" A Dommerskjema 2 A

Konlagrranse O‘\,\‘Q WS&C’C&_‘Q Bryggets kode 23 O L‘ 8’3

Konkurranseklasse . Underkategori SQL\ WW:b'L)t—r/‘\

Dommer (navn) (_]VL be\/ beol 2/(_

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
0O Norbrygg O SHBF O BJCP (O Cicerone O Amnen 3 Tkke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) L @ /12
ter malt, fuml estere og andre aromaer .
mgvu‘(, AON 1% N "/O( A CC’_C‘UXM-

Utseende (i forhold til gltypen) g /3

S S i P N PO 01 S Py
(Yonnt g C}UFJ Y ?Je.({’,) )

'L{
Smak (i forhold til altypen) i £20

Kommenir t humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskaraktgristikker
rin nillC

g On ¢ )
\h\/\\ﬂ\kﬂ}-‘ Vil hra f}/ e

J LY
l J N\? S Vaa'd B
S
Fysisk falelse i munnen (i forhold til gltypen) I 5
Kormmepter kropp, karbongring, varmende alkoholpreg, kre: ethet astringe: mnnfalelse
ot Lrap. MAdAl b bpud
‘ 1
Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10

Kommenter genercll drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

’% M*’/@ ‘0(0\ MRA I‘O\w" ‘luH" 4&{,\/\
ool

ALY

’ Totalpoeng (50 = max} . -5 11 E@ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kemmentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. Kammefz tarene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra {28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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2 A Dommerskjema 2 A

Konkurranse OuM 20 / ? Bryggets kode 3 ‘3 & L/ g “?‘
Konkurranseklasse Underkategori Z F

Dommer (navn) /(C’(/\ ﬂ o bf:f\ /}QCA'— M-&g

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Morbrygg 0O SHBF O BJCP [ Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold ti} altypen) ? 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
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Utseende (i forhold til sltypen) \-} 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
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Smak (i forhold til sltypen) / ("[ /20

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
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Fysisk folelse i munnen (i forhold til gitypen) 9/ /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

LQ,bt l/M\ﬁCL‘CZ)‘
_

Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
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Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis komme".fﬂ"ﬂ‘ pi alle kriter, ier:.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. Km:?e.n tarene skal veere konstrukiive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfatiende forbedringstiltak kreves. http:/morbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) é { /5
Kommemer kmpp karboneting, varmende alkoholpreg, lq-emc‘tt}asmnger og munnfalelse
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Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen‘tarer pialle knrerre::
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komm efﬂar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip:/norbrygg. no/bedomming-av-oldommerskjema



