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MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pé forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan s3 vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pd a definere smaken eller
aromaen.

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i &
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet s3 kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.
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Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsa veere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkjgling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rayk, nellik.

Estere: Banan, bringebaer, pare, eple,
jordbeer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjeer i Igsning, gjeer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt bplgepapp, ratne
grgnnsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjaerstammer,
avhengig av gjaeringstemperatur,

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) i (3)
FARGE: O Lys halmgul | ® Halmgul [-© Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget

O Rgdbrun/brun | O Megrk rgdbrun/merkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Rad
KLARHET: @ Klar | O Lett takete | O Middels takete | O Kraftig takete | O Uklar || O Partikler
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Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves.,
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal vaare konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pé & definere smaken eller
aromaen,

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i &
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet s3 kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.
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Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.
Alkohol: Etanol og andre hgyere
holer, Ofte varmende smak.
ﬁ’;@ Snerpende munnfglelse.
i sSmgr/margarin eller
Lsmka'é/ramell oftest gjeerbiprodukt,
kap ogsa veere infeksjon.
@ Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
st manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkjgling.
Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rgyk, nellik.
Estere: Banan, bringebeer, peere, eple,
jordbaer, tropisk frukt, osv.
Gjaer: Gjar i lgsning, gjeer som har
sprukket.
Klorofenolisk: Kjiemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter,
Lpsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstér ved hgye
gjeeringstemperaturer.
Metallisk: Tinn, mynt, blod.
Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt bglgepapp, ratne
grgnnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm.
sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.
Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjeerstammer,
avhengig av gjeringstemperatur.

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) % (3)
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Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34) Godtakbar | typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk ~ (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
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Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kjienne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pa 4 definere smaken eller
aromaen.

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i &
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet sa kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.

Dommerslq ema
SR FO ! g

Les( 18
Bryggets kode AP A

Konkurranse
kY .
Konkurranseklasse Bitype /C
T o ()
Dommer (navn) o= \jw((if [y oa Ay

Dommerkvalifikasjon (kryss av)

(QiNorbrygg O BICP O SHBF O Annen O tkke eksaminert
Flaske (riktig storrelse, kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter osv.) (Maks poeng)
OR
4
Aroma / Bouquet (malt, humle, estere, fenoler og andre aromaer) é 0 (12)

Gyt Braok

Begrunnelse for trekk: , /

t 7[(5 /ww% é( Md?éwaﬁf{i,

et VLT

Be

Acetaldeh ?’Kroma av grénne epler,
oftest-gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsa veere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
verter, for sen nedkjgling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rgyk, nellik.

Estere: Banan, bringebaer, peere, eple,
jordbeer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjaer i lgsning, gjeer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye

‘Bjaerifigsteroperaturer,

<Zletallisk: Tjhn, mynt, blod.
ksidert:/Uggen, innestengt, gammel,

senere vings, blgt bglgepapp, ratne
grgnnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm.
Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.
Svovel: Ritne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjaerstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur,
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Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur} ) (3)
FARGE: O Lys halmgul | &2 Halmgu! | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget

O Rgdbrun/brun | O Mgrk rgdbrun/mgrkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
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Poengguide
Fremragende  {44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
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Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sg vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pa a definere smaken eller
aromaen,

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet sa kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.
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Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjaerbiprodukt,
kan ogsa vaere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkjgling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rayk, neliik.

Estere: Banan, bringebzer, peere, eple,
Jordbeer, tropisk frukt, osv.

Gjaer: Gjeer i Igsning, gjaer som har
sprukket.

Klorofenalisk: Kjemisk kombinasjon av
kior fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter,

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt belgepapp, ratne
grgnnsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjeerstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur.

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) ) (3)
FARGE: O Lys halmgul | @-Halmgul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget

O Redbrun/brun | O Merk redbrun/merkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: @ Kiar | O Lett takete | O Middels tikete | O Kraftlg takete | O Uklar || O Partikler
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Fysisk fglelse i munnen (kropp, karbonering, munnfalelse) = (5)
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EN ¢on g, LI Svuegii SEN ARSeiu T D KB

A6 (50)

TOTALPOENG
Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves,
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
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Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pé & definere smaken eller
aromaen.

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i &
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet sa kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.

Dommerskjema

Lo g VYD ey .
Konkurranse ‘S T C i&/m.@ Bryggets kode _ [ A~ ) 7 ZCJ
Konkurranseklasse “fz«f‘bci‘i - fz Pitype ] O

Dommer (navn)

“/ V}C,z/f: AR /fré:?;’) eﬂ”ff

Dommerkvalifikasjon (kryss av)

O-Norbrygg O BicP O SHBF O Annen O ikke eksaminert

Flaske (riktig sterrelse, kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter osv.) (Maks poeng)

v.s

_ 7

Aroma / Bququet (malt humle, estere, fenoler og andre aromaer)

”1/ (eQ
S

rolitrcbo f 6 hroseledd

E’Af /§/>

(»Aec{{}:’ﬂw\) g%/%) )

Begrunnelse for trekk:
Gentreh sebl Lt coaki corv ves

{ P o i 7
/F/\Vi’ V\/J( Choy” 1 @? o /f H ‘-’/’L»}fi { >]_Y3//Ly"’L\ (,( \»“‘? 3 -+ Fan ;?{(7 I g

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsa veere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkjgling,

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rgyk, nellik.

Estere: Banan, bringebzer, peere, eple,
jordbaer, tropisk frukt, osv.

Gjaer: Gjeer i [sning, gjeer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt bplgepapp, ratne
grpnnsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Sait: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ritne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjeerstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur.

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og - tekstur) A (3)
FARGE: O Lys halmgul | © Halmgu! | @ Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget

O Radbrun/brun | O Mgrk rgdbrun/markebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: ©Klar | O Lett takete | O Middels takete | O Kraftig takete | O Uklar || O Partikler

: }"*7( rf :/“’ (t by, /1/3/4 wile

SKUM: 7 f

Smak( alt, humle, balanse, ettersmak osv.) 7 i _QL__ (20)
ST &{ \(\/v{,? jé,,f fbﬂﬂ;) .

6/44) {/Lg a P oo

/5i Aba W}v A=Y ,A/Iz .y ;/‘

E;V/’V\jw\, »j,g/z/,{\!r /“3[‘~Q{¢,) {/L’f‘\/\{ \_()
Begrunnelse for trekk:

et ¢ 7 £ 1 5
Fysisk f¢lelse i munnen (kropp, karbonering, munnfe)lelse) L{ (5)
o
7o %Z % ”‘m( /z/z,g/;\ (Vs
/7)/1 i ][ Sl !’ Pl e g
Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til foybegirmger C, (10)

H/ff%WL“%/Mha/\ =<1 ‘-&( /26/ C/@“[“/(i e R f’éh‘&[
LW\ t//u, xs /LM’V‘«LA ‘{’f'f;e\m @(/

TOTALPOENG “ (50)

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves,
Meget bra (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



\ VA

MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med p3 4 definere smaken eller
aromaen,

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i &
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet sa kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.

Dommerskjema
7|l 7%

Konkurranseklasse 7
= gt
1 £1A

Dommerkvalifikasjon (kryss av)

-5 120
1<
SYADOLE S

Konkurranse Bryggets kode

Bltype

o1 N

Dommer (navn)

Norbrygg O BiCp O SHBF O Annen O lkke eksaminert

Flaske (rlktlg starrelse, kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter osv.) {(Maks poeng)
/

Aroma / Bouq {12)

‘malt, hu stere fenole andre a[\@rynaer)
CUA T /”%/C &
3,4/ V)2 L6 m

Lprr COTE /faf”/g»éf ﬂc’f’

”{(Jﬂf?’éé iy
,,“74(#’&

Begrunnelse for trekk:

Fed ol ///\ nava /ﬁfff//(

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkgholer. Ofte varmende smak.
Wnerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjeerbiprodukt,

kan.ogsa vaere infeksjon,

§ Dlmetylsulﬂd s¢tl B mals, kal.
st manglende a MpiRg av

Vg q;ﬁ{or sen nedkjgling.
enoliski Medisin, plast, sprakende el-
|edniing, gasbind, rgyk, nellik.

Estere: Banan, bringebzer, peere, eple,
jordbeer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjeer i Igsning, gjeer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjiemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt bglgepapp, ritne
grgnnsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsuifat mm.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ritne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjaerstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur.

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) % (3)

FARGE: ys halmgu! | O Halmgul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget
O Redbrun/brun | O Mgrk rgdbrun/mgrkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort |} O Rosa | O Red

KLARHET: lar | O Lett takete | O Middels takete | O Kraftig takete | O Uklar || O Partikler

SKUM: (7 Z

3
//Cf/i/”/t/ G ;}[ZLF (20)

Smak (malt, humle, ba/anse, ettersmak osv.)

LITT AT L( 26 EnS  SUMK

egrunnelse for trgkk L«/ (/fj )%
(T L R Z,//f"/(:“

Fy5|sk f¢le|se i munnen (kropp, karboner/ng, munnfolelse)
L / 14".7ji{ /(jé:i/ﬁf /}4_, ’A/ (/ j’/{ f/(,{h/(;ﬁ\ !
/% TLEN

Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til forbedringer y (10)

DT GGEFGAT 0 120 FLeT b

Met Hutlee ¢ @J A, TECPER
{73;/ (g(/,y{

TOTALPOENG 5 % (50)

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.,
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



YA

MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres,

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pa & definere smaken eller
aromaen.

Tydelig: Kienner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet s4 kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.

Dommerskjema
Sy H

5720

Konkurranse Bryggets kode
Konkurranseklasse @itype { é
Dommer (navn) M]\U &ng (SRR (,\f\.»/:‘:’i\{{“(“f w
Dommerkvalifikasjon (kryss av)
O BICP O SHBF O Annen O Ikke eksaminert

%Norbrygg

Flaske (riktig sterrelse, kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter osv. ) (Maks poeng)

Aroma / Bouquet (malt, humle, estere, fenoler og andre aromaer) ,z'ff (12)

[U«c/l V(,ﬁL

Sepens”

Begrunnelse for trekk: . -

/Yf f/L/vi Ve

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etanof og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak,
Astringent: Snerpende munnfglelse,
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smerkaramell, oftest gjaerbiprodukt,

karrogsa veere infeksjon.
(gM / Dimetylsulfid, sgtlig, mais, k3.
est manglende avdamping av

¢Ffeﬁ{gr sen nedkjgling.
Genolis /Medisin, plast, sprakende el-

ednifig, gashind, rgyk, nellik.
Estere: Banan, bringebaer, paere, eple,
jordbaer, tropisk frukt, osv.
Gjeer: Gjeer i Igsning, gjser som har
sprukket.
Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.
Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gieeringstemperaturer,
Metallisk: Tinn, mynt, blod.
Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, bigt bglgepapp, ratne
grgnnsaker, sherryliknende,
barnebleier.
Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm.
Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.
Svovel: Ritne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjeerstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur.

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) ' E (3)
FARGE: O Lys halmgul | O Halmgul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget

O Redbrun/brun | O Mgrk radbrun/merkebrun | O Rgdsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: QUKlar | O Lett takete | O Middels takete | O Kraftig takete | O UKlar || O Partikler

SKUM:

/) / (20)

Smak (malt, humle, balanse, ettersmak osv.) y

’%‘”“%d} g S hewile P / 7{»"5’ A’H‘A

f1 4/ ORI

Begrunnelse for trekk;
fg Ry (,’f

Fysisk felelse i munnen (kropp, karbonering, munnfalelse)

LA bt ot el

_ 1 o

Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til forbedringer

// Loy (f C}‘t/if; L1 4

L)gd/@t
4t

&y
J

oo

> AXo O

N
TOTALPOENG -7 > (50)

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



.
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MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres,

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pa & definere smaken eller
aromaen.

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle { &
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet sa kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.

Dommerskjema

Konkurranse % 74 L ﬂ‘} (VA5 Bryggets kode ? 42 j:‘;l );(f
Konkurranseklasse % @Bltype C

Dommer {navn) ;u;“’“fwat N; 4 cd

Dommerkvalifikasjon (kryss av) )

& Norbrygg O Bicp O SHBF O Annen QO Ikke eksaminert

Flaske (riktig sterrelse, kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter osv.) (Maks poeng)

OK

Aroma / Bouquet (malt, humle, estere, fenoler og andre aromaer) # (12)
Suk FronAt LYsT BRve, GRES

Begrunnelse for trekk:
SVAK HUMLEAeomn

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsa vaere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkjgling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rgyk, nellik.

Estere: Banan, bringebaer, peere, eple,
jordbzer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjeer i Igsning, gjeer som har
sprukket. ’

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter,

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt balgepapp, ratne
grgnnsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjserstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur.

>
Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) =2 (3)

FARGE: O Lys halmgul | @ Halmgul | O Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget
O Redbrun/brun | O Mgrk rédbrun/mgrkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red

KLARHET: @ Klar | O Lett takete | O Middels takete | O Kraftig tikete | O Uklar || O Partikler
SKUM: Lu BT

DU WVTY

Smak (malt, humle, balanse, ettersmak osv.) / s (20)
FING DALansE] MERCDAR Ma
LF4T e

Begrunnelse for trekk:

CITT UMY }‘i‘wmﬂwm L 9L

n

Fysisk fglelse i munnen (kropp, karbonering, munnfalelse) (5)
MEDIUH WRopP MDD ELy IR RPN ERT
Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til forbedringer 55 (10)

DENME  SYNES JEL VAR §od!

FiN ®Baianst, MEN SKuilE GIEwNE WATT MER

MUMLE Moy

TOTALPOENG 353 (50)

Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



YA

MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal vaere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pa 4 definere smaken eller
aromaen,

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i d
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kienner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende; Kjenner smak eller
aroma av emnet sd kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.

Dommerskjema

Konkurranse Shr Fe ‘)& L Bryggets kode (‘”Ll 7o 71

Konkurranseklasse iwd - C/ @ltype & /9

Dommer (navn) /’Lm{j 2R 'Qif’;f‘iﬁw /7(

Do;amerkvalifikasjon (kryss av)

&%Norbrygg O BiCP O SHBF O Annen O Ikke eksaminert

Flaske (riktig stprrelse, kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter osv.)

o5

(Maks poeng)

Aroma / B/ouquet (malt]umle stere, fenoler og andre aromaer)

KEZ42 L,§ ,,

Aee V‘Cf«s/(s&‘*“dﬂ . o - 7/7C ¢! é

/s j/‘m/ gre SF [%»\_qﬂ;(l u/,«ff (uy

(12)

y

Begrepsforklaringer

,,})(Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,

oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer, Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsa veere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
vprter, for sen nedkjgling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rgyk, nellik.

Estere: Banan, bringebeer, paere, eple,
jordbeer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjeer i Igsning, gjeer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.,
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt balgepapp, ratne
grennsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjaerstammer,
avhengig av gjaeringstemperatur.

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) j
FARGE: O Lys halmgul | O Halmgul | @ Gyldengul | & Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget

O Redbrun/brun | O Mgrk rgdbrun/mgrkebrun | O Rgdsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: &Klar | O Lett takete | O Middels takete | O Kraftig takete | O Uklar || O Partikler

SKUM: ’ﬁ/ﬁtﬁ Vr/f'Wi‘ﬂ f%w , L.Ma %o %ynz\

(3)

Smak (malt humle, ba/anse, ettersmak osv.) “'}
Tl Wd el -

) 1 '
/f a“"» as fe L{,él a0, ?A/ s islies U

(,

7/[{ (/Q) "(}‘375,; “’L f

Begrunnelse for trekk: p $eg ‘b{,‘ .
{ < a, V//{LLVL) fé( I/i@%l\/ atd 6“/66 B[A A e 2/: /W(/{()

(20)

FySlSk f¢|e|se i munnen (kropp, karbonermg, munnfglelse) 7

Fia Zu; ’WW ‘”5 }7(4 Tt )/

(5)

Drikkbarhet og generell vurdermg, forslag til forbedringer
31}/ >e/} /}jﬁ'/" ,,‘ ) jéf!, -,, A e S5 E L ,g/iﬁ
/;z/f’-/ 1/@(/ s ”’/{i/j /x/ /{\g@)f’f

(10)

TOTALPOENG Z}

(50)

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
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MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sd vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pa & definere smaken eller
aromaen.,

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i &
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet s kraftig at det
klart vil kamufiere andre smaker
eller aromaer,

Dommerskj ema

Yl B/ 25
“

Konkurranse

Bryggets kode Cq L{ (;! ;Z;C{
20
Sullp // %

Pltype
CHlik L]c s

?Xnmerkvalifikasjon {kryss av)
N

Konkurranseklasse

Dommer {navn)

orbrygg O Blcp O SHBF O Annen O lkke eksaminert

Flaske (riktig sterrelse, kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter osv.) (Maks poeng)

OK

Aroma / Bouquet {malt, humle estere, fenoler og anﬁrea aer)
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Begrepsforklaringer

p———

cetaldehyd{ roma av grgnne epler,
0 fbiprodukt.

Alkohol: Etano! og andre hgyere

alkoholer. Ofte varmende smak.

Astringent; Snerpende munnfglelse.

Diacetyl: Smgr/margarin eller

smgrkaramell, oftest gjeerbiprodukt,

kan ogsa veere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.

Oftest manglende avdamping av

vwggg,«for sen nedkjgling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-

ledning, gasbind,é!@ nellik.

Estere: Banan, bringebeer, pare, eple,

jordbaer, tropisk frukt, osv.

Gjeer; Gjzer i Igsning, gjaer som har

sprukket.

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av

klor fra vannet og mikroorganismer.

Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av

dagslys. Visse humlesorter kan gi

hkn Mn@gka;gkter
m;;;n#g;wgg@tynner

bholer/fusel som oppstar ved hgye

gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,

senere vings, blgt bglgepapp, ratne

grgnnsaker, sherryliknende,

barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med

natriumklorid, kalsiumklorid eller

magnesiumsulfat mm.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter

grunnsmak. Assosiasjoner til

melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.

Biprodukt fra visse gjeerstammer,

avhengig av gjeeringstemperatur.

Utseende (kryss av farge og klarhet, be kriv skumfar ge og -tekstur) (3)
FARGE: O Lys halmgul | O Halmgul | @Gyldengul | @QRavfarget | O Kobberfarget | O Merk kobberfarget

O Redbrun/brun | O Mgrk redbrun/merkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: Q\Klar | O Lett tikete | O Middels takete | O Kraftig tikete | O Uklar || O Partikler

e O K LITE DIoT

Smak (malt humle, balanse, ettersmak osv.)
!]ul» ) MLy L A,
Lonts Cleft Fbeccs)

(20)
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Fyswk fglelse i mun )fen {kropp, | karbonermg, mung folelse) fz} (5)
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Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til forbedringer = (10)
- s o A
WBhedlcT! He v WMW em LIATIC 17
/ s ,« Sy N Ay
/Y J)ﬂ 5%’ !/fd ATC AL 10 A 7 Ke™ [t A6
TOTALPOENG 2 & (s0)

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.

Meget bra (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



R,
N

MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med p3 3 definere smaken eller
aromaen,

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i a
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet s kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer,

Dommerskjema

ST 2 Z -G Ligy 0
Konkurranse SPCEL L2 Bryggets kode C 10 / {
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Dommerkvalifikasjon (kryss av)

Qj Norbrygg O Bicp O SHBF O Annen O Ikke eksaminert

Flaske (riktig stgrrelse, kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter osv.) (Maks poeng)

o

_GL (12)

Aroma / Bouquet (malt, humle, estere, fenoler og andre aromaer)
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Begrunnelse for trekk:

sl oy gemd 54 ak Cale

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd:/Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerBiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsa veaere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
fter;for sen nedkjgling.
Fenolisk/Medisin, plast, sprakende el-
ing, gasbind, reyk, nellik.

stere: Banan, bringebzer, paere, eple,
jordbaer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjeer i Igsning, gjeer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt bglgepapp, ratne
grgnnsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Rétne egg, tente fyrstikker,
Biprodukt fra visse gjaerstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur.

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) Z (3)
FARGE: O Lys halmgul | O Halmgul | @Gyfdengu{ | & Ravfarget | O Kobberfarget | O Mark kobberfarget

O Radbrun/brun | O Mgrk rgdbrun/mgrkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: @.Klar | O Lett takete | O Middels takete | O Kraftig takete | O Uklar || O Partikler

SKUM:
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v

Smak (malt, humle, balanse, ettersmak osv.)
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Fysisk fglelse i munnen (kropp, karbonering, munnfuleise) L/ (5)
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Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til forbedringer ) (10)
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Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk {<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
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MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pé forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan s vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pa a definere smaken eller
aromaen,

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle’i &
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabilidet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet sa kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.

S 4

Dommerskjema
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Konkurranseklasse ““"5

, @ltype m

Dommer (navn) “Tmulﬁ N ‘»}Lgf,z v s/‘()i,

Dommerkvalifikasjon (kryss av)

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol; Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak,
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjaerbiprodukt,
kan ogsa veere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
vegrter, for sen nedkjgling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rayk, nellik,

Estere: Banan, bringebzer, peere, eple,
jordbeer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjeer i Igsning, gjeer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kiemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstér ved hgye
gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt bglgepapp, ratne
grgnnsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm,

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker,
Biprodukt fra visse gjeerstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur.

& Norbrygg O BiCP O SHBF O Annen O lkke eksaminert
Flaske (riktig stgrrelse, kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter osv.) (Maks poeng)
OK

Aroma / Bouquet (malt, humle, estere, fenoler og andre aromaer) f}” (12)
by e KATAanME

Begrunnelse for trekk: S

S RK FENOLSI  HERRERE Fluknd,

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) ) (3)

FARGE: O Lys halmgul | O Halmgul | O Gyldengul | & Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget
O Redbrun/brun | O Merk redbrun/mgrkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red

KLARHET: @ Klar | O Lett takete | O Middels tikete | O Kraftig takete | O Uklar || O Partikler

SKUM: 5y i GxvmnANNELS &

Smak (mait, humle, balanse, ettersmak osv.) )

LATE T bMEN BaLaNsew
BoryerHerEN HEMAEY LTl j6pis t Mnsey

Begrunnelse for trekk:
SYART DSTRIMLENT, SVAK Slgic Ay i VHLE

Fysisk fglelse i munnen (kropp, karbonering, munnfalelse) 5 (5)
MEDIUM Repp?

[T

Drikkbarhet og gener_ell vurdering, forslag til forbedringer

EN LoD BiTTER SYNES 3T MEWR DEN Biig
LITW daonys « HENdoLY Tin SRl
TotaroenGg < 3C (50)
Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,
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MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pa & definere smaken eller
aromaen.

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i d
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet sa kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.

Dommerskjema
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Dommer (navn) \\/ 5 /e (:/f / ”JWQ
Dommerkvalifikasjon (kryss av)
& Norbrygg O Bicp O SHBE O Annen O Ikke eksaminert
Flaske (riktig stgrrelse, kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter osv.) (Maks poeng)
oY
Aroma / Bouquet (malt, hum/e estere, fenoler og andre aromaer) ,5}') (12)
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Begrunnelse for trekk:

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smprkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsa vaere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
vprter, for sen nedkjgling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rgyk, nellik.

Estere: Banan, bringebaer, paere, eple,
jordbaer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjeer i Ipsning, gjeer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hpye
gjaeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt bglgepapp, ratne
grennsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Sait: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel; R3tne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjeerstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur.

fer My AN 3,7 ey
Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) 2 (3)
FARGE: O Lys halmgul | O Halmgul | @ Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget

O Rgdbrun/brun | O Merk redbrun/merkebrun | O Rgdsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: O Klar | © Lett takete | O Middels takete | O Kraftig takete | O Uklar || O Partikler

SKUM: }h h’

7
Smak (malt, humle, balanse, ettersmak osv.) f' (20)
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Begrunnelse for trekk:
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Fysisk fplelse i munnen (kropp, karbonering, munnfplelse) & Z (5)
c/,/ ?“‘/ 5 //L 7 k v plin
ankbarhet og generell vurdering, forslag til forbednnger (10)
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e
TOTALPOENG -~ 2 (50)

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.

Meget bra (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal vaere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kienne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pd & definere smaken eller
aromaen.

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i d
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet sa kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smerkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsa veere infeksjon,

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkjgling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gashind, rgyk, nellik.

Estere: Banan, bringebeer, peaere, eple,
jordbeer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjaer i Ipsning, gjaer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
ktor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt bglgepapp, ratne
grennsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre,

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjeerstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur.

Dommerskjema
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Dpmmerkvalifikasjon (kryss av)
&Qorbrygg O BiCP

Bryggets kode

Dommer (navn)

O SHBF O Annen O Ikke eksaminert

Flaske (riktig stgrrelse, kapsel, fyllingsgrad, flernet etiketter osv.) {Maks poeng)

CK

a / Bouquet (mait, humle, estere, fenoler og andre aromaer) 7Z (12)
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Begrunnelse tor trekk:

TYLCLic i Trlem B, LITT Mgl CIEE Ca T

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) (3)
FARGE: O Lys halmgul | O Halmgul | (Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget

O Rgdbrun/brun | O Mgrk rgdbrin/mgrkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: XKlar | O Lett takete | O Middels takete | O Kraftig takete | O Uklar || O Partikler

SKUM: (/’”’\/

- /,LZ: (20)
Cgrbe

Smak (malt, humle, balanse, ettersmak osv.)
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Begrunnelse for trekk:
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Fysisk f¢lelse i munnen (kropp, karbonering, munnfglelse)

O Repp 1CKAL VL 1A E 1 TT T

Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til forbedringer ”?z' (10)

(/umgz COPT L M N0 Ll S
57/‘ I\Lﬂ/L Z /ji(/ (/J%;/ ‘6. JOF., ﬂ{?*fé’”
ML ber /(/( EN

Ly (50)

TOTALPOENG
Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



% Dommerskjema
e o 7y (w / el V)
Konkurranse 5((/51{3 /:‘ ( ¢ ; Bryggets kode /‘”l/ {}éJ < 71

Konkurranseklasse Pltype / Cy (7oA

MERK! e T N oo od T
Alle brygg skal gis kommentarer | DPommer (navn) % = M Clersd ¢ “
pa alle kriterier. Kommentarene
skal vaere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i

Dommerkvalifikasjon (kryss av)
O Norbrygg QO BiCP O SHBF O Annen O Ikke eksaminert

poeng skal dokumenteres. Flaske (riktig starrelse, kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter osv.} (Maks poeng)
Bruk mengdeordene
Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kjenne emnet. (3
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det Aroma / Bouquet (mait, humle, estere, fenoler og andre aromaer) _ 7y (12)
er med p§ & definere smaken eller ,
aromaen. ? A, Svale,
Tydelig: Kjenner godt emnet, og det > ’
er en viktig eller avgjgrende rolle i @
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende Wﬁ%é , / , . o se | % / y Uéé DA L
del av smaks- eller aromabildet. . “re i ¢ v ”f) Lic L gev?
Dominerende: Kjenner smak eller L%*’Q{ £y e
aroma av emnet sa kraftig at det =
klart vil kamuflere andre smaker Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur} # (3)
eller aromaer. FARGE: O Lys halmgul | (&/Halmgul | & Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget

O Redbrun/brun | O Mgrk redbrun/merkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
Begrepsforklaringer KLARHET:  QKlar | O Lett takete | O Middels tékete | O Kraftig takete | O Uklar || O Partikler
Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler, SKUM: {1 b4
oftest gjeerbiprodukt. —
Alkohol: Etanol og andre hgyere Smak (malt, humle, balanse, ettersmak osv.) \ 2—« (20)

alkoholer. Ofte varmende smak.

Astringent: Snerpende munnfglelse. e 4 , % g A / . )
Diacetyl: Smgr/margarin eller SvaRd S i / §£ e [ 7 /(/ Lrit s
smg@rkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsé veere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mals, kal. -
Oftest manglende avdamping av Begrunnelse for trekk: /éi ,

v¢rter., forsen_n.edkjwlmg. M ’//c?/? Aoy {u,% e
Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-

ledning, gasbind, rgyk, nellik.

f;:;;‘; :irnc?p:'s E?&E;?Z&Paer e, eple, Fysisk fglelse i munnen (krOpr, karbonering, munnfplelse) ] {5)
Gjeer: Gjeer i Igsning, gjeer som har H \ ) ¢ o i
sprukket. L7 bide  Warein

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer. -
Lysskadet: Skunk/katt, eksponer'ing av Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til forbedringer 2 (10)
dagslys. Visse humlesorter kan gi ) ,
liknende karakter. 7 g ' \ L fo
Lgsemiddel: Aceton, tynner, Co C{ (Z ( Vit ééﬁfﬁtﬁwﬂ bt [ W“"(’%{/ -
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye . , i . C{ .
gjeeringstemperaturer. C, - o ie HLV(,{:‘f /) ‘i:ix‘(wﬁi WA { 14 bl
Metallisk: Tinn, mynt, blod. ’ 3 2 {/

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel, ¢ !

senere vings, blgt bglgepapp, ratne 71 / / /;-«{ U i) ( 2y

grgnnsaker, sherryliknende, ‘
barnebleier. -
Salt: Overdrevet vannbehandling med ’g zw
natriumklorid, kalsiumklorid eller TOTALPOENG ~ _ -/ =" (50}

magnesiumsulfat mm,

. Poengguide
Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter . S . )
arunnsmak. Assosiasjoner ti Fremragende  (44-50)  Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves,

¢

melkesyre eller eddiksyre. Meget bra (35-43)  Typeriktig. YIsse t!lta}k for forbedringer kan gj¢lres.
. . Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker. . > o .
Biprodukt fra visse gizerstammer Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves.
! Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

avhengig av gjeeringstemperatur.



U

MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pa a definere smaken eller
aromaen.

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i a
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet kiart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet sa kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.

Dommerskjema

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etano! og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsd veere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkjgling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rgyk, nellik.

Estere: Banan, bringebeer, paere, eple,
Jjordbaer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjeer i Isning, gjeer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kiemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt bglgepapp, ratne
grgnnsaker, sherryliknende,
barneblejer.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjaerstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur.

L v N ‘ s .

Konkurranse Der L ;Z U273 Bryggets kode L’( /7?4} % 7
Konkurranseklasse u @ltype C‘)

e ; o {)
Dommer (navn) ”?"”'5%%% Ni}‘;t s"i}Q
Dommerkvalifikasjon (kryss av)
G Norbrygg O Bicp O SHBF O Annen O Ikke eksaminert
Flaske (riktig storrelse, kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter osv.) (Maks poeng)
Oie.
Aroma / Bouquet (malt, humle, estere, fenoler og andre aromaer) w (12)
Log F‘» g"m”
Mt [45 m& L AvMA Av VELT
;;s VAR L (NeEY HoMUEM Dok
Begrunnelse for trekk:
LETY G AV JIE R
Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) f) (3)
FARGE: O Lys halmgul | O Halmgul | @& Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget

O Redbrun/brun | O Merk rédbrun/mgrkebrun | O Readsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: @ Klar | O Lett takete | O Middels tikete | O Kraftig takete | O Uklar || O Partikler

SKUM:
4

Smak (malt, humle, balanse, ettersmak osv.) i (20)
Kees Lorf,

TYpELIG PRES, AL MaaLT

fliag &@ PREL Ay HusE
Begrunnelse for trekk:

ASTRINGENT,

Fysisk fglelse i munnen (kropp, karbonering, munnfglelse) 5 (5)
LETT Reopv, Ok K ARRHoMeRT

Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til forbedringer L (10)
GoD i LIKEVEL Y
TAT GERNE S8 oL

w? o
TOTALPOENG 2.0 (50)

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20)

Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



Y/

MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pa 3 definere smaken eller
aromaen,

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet sa kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.

L'Norbrygg

Dommerskjema
C;@@, o Lols GOy P

= L ote b ¢
\”/ . /i/// ‘/L)U

Dommerkvalifikasjon (kryss av)
O BiCP

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

O SHBF O Annen O Ikke eksaminert

Flaske (riktig sterrelse, kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter osv.) (Maks poeng)

Li,‘;,(, })

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjaerbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak,
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsa veere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
verter, for sen nedkjeling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rgyk, nellik.

Estere: Banan, bringebzer, paere, eple,
jordbeer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjeer i lgsning, gjaer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt bglgepapp, ratne
gronnsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm,

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjaerstammer,
avhengig av gjaeringstemperatur.

9w

Aroma / Bouquet (ma/t humle estere, fenoler og andre aromaer)

, v u\/(i( /[’1 ‘u ft/, .

(}:1/ /\7'>w»~wj v/‘{/“ Lw/;fﬂ/x/;&,i’/
/M/g//\(wéﬂ e wn ”}w‘w» L(

Begrunnelse for trekk:

e Aty L(/C )L

]v{ J'\« M(Z

sV

e i’/z/{j

st «i

fodo “pmet, ™

[ =

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) Z {3)
FARGE: _ O Lys halmgul | O Halmgul | € Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget
@fa‘«m% QWO Redbrun/brun | O Merk rgdbrun/megrkebrun | O Rgdsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Rgd
KLARHET: O Klar | O Lett takete | O Middels takete | O Kraftig takete | G5Uklar || O Partikler

Smak (mq/t, humle, balanse, ettersmak osv.) / / } (20)
V/M\,//ffi) 5 ‘Z/V};Ltu 4_1(4{;, w«(( C/'?/ 7Z aﬁ/{{? /[!/ "\tf/‘“LLJtc/’“(“*
‘Lf "%8}31’" ey, Aley “év(‘*} L ‘Mrfilf/ i /é@f m»u/ A?W/j“d?z/
\ /c(du 9 [/u/[? £ Speelt

a@{z}f{/r ;;Wﬂ/&

Begrunnelse for trekk:

Aot ingerd  vbadansect bier Lt [t closcl,

Fysnsk falelse i munnen (kropp, karbonering, munnfﬂ/else) , , 3’ (5)
Ty [de brarn il 4 e Ltekote
Fae /7/‘/ ‘J,«i 2 // /{ D }/ st 0T

G Ly 7‘\/15

%/ e Fta

AN ;Véufft,we« é’{ m =

Drlkkbarhet o ‘generell vurdering, forslag til forbedr
x//gf [EAN S
Z\t/(,’f O >](.'gf A,

/gf//a/ Seda ")&,44/7/ 5@&/

A

5’( o AN C}/ "l (ii u{;’f /' Z'/ /{t,éﬁ 2 & / // /V B L//@W
TOTALPOENG } {:( (50)
Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves,
Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



SN % Dommerskjema

4

<, B a9 ) -

2\ T ) 7 19417 2¢

V Konkurranse ,ér‘y /é /m(// ,;‘}"//) Bryggets kode Z 3 1 / /7 7
¢ e

Konkurranseklasse Bltype

MERK! o~ P T e i D
Alle brygg skal gis kommentarer Dommer (navn) &:f ¥ //& //,// T 7ka //’)//4;/ 7 ,7,//

a alle kriterier. tar .
P rier. Kommentarene Dommerkvalifikasjon (kryss av)

skal veere konstruktive og fokusere - .
o4 forbedringer. Grunn til trekk i Q{\Norbrygg O BJcp O SHBF O Annen O Ikke eksaminert

poeng skal dokumenteres.

Flaske (riktig stgrrelse, kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter osv.) (Maks poeng)

Bruk mengdeordene
Ingen: Under deteksjonsgrense,

Svak: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det Aroma / Bouquet (ma/t humle, estere, fenoler og andre qromaer)

er med pé & definere smaken eller < /) /’/I 4 /‘fﬂ /’ f4// V0 (, @ 7/ /N%> T'M{/;Jl / //i e//
aromaen, [qu {'f///\:, Q/U/?’"K/{ /7'/ //C”/ w Y (V4 IH /‘/

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det

er en viktig eller avgjgrende rolle 13 K/[ /(( /}//ﬁw) 97}47 // /TZ [ /f(/’ Zﬂ[ﬂ“ﬁ, /ﬁ// /f/(f
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kienner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller

(12)

Begrunnelse for trekk: (»/”; {,f /{ 1% jé 7:4//:;”//17 a4

aroma av emnet sa kraftig at det B
kiart vil kamuflere andre smaker Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfy rge og -tekstur) _‘iy_ (3)
eller aromaer. FARGE: O Lys halmgul | O Halmgu! | O Gyldengul | (RRavfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget

- *O Redbrun/brun | O Mgrk rgdbrun/mgrkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
Begrepsforklaringer KLARHET: O Klar | O Lett takete | iddels takete I;XKraftlg takete | O Uklar || O Partikler

o

Acetald.ehyq: Aroma av grgnne epler, SKUM: CC /< ) Kz;{ C/—»/E/ [/( 77“ (. “/ (fi /7L /{9

oftest gjeerbiprodukt.
Alkohol: Etanol og andre hgyere _Smak (ma/t hum/e, balanse, ettersmak osv)

alkoholer, Ofte varmende smak. . £ //Z? £/ ,M
Astringent: Snerpende munnfglelse. Gi/<~ / - 4‘4/) (/%” //( #/V/ /// !(v/(f 4/
/7 K74 7/%/\ NEL /W‘/a» ACE of'/ )f”/?/

Diacetyl: Sm@r/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsa veere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal. RN - e
Oftest manglende avdamping av Begrunnelse for trekk: C/ [/‘ﬁ / /,“, /% /4£ /
vgrter, for sen nedkjgling. :
Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rayk, nellik.

fg:g;;?i:;;’sﬁrfngk‘ibzz peere, eple, Fysisk fglelse i munnen /(kropp, karbonermg, munnfplelse J L ("[ _ (5)
’ 4 . 7 . 7
Gjeer: Gjeer i Igsning, gjzer som har Cé{ [ Z7//ﬁ - T [ /9}”)/ Z !/y o L/

sprukket.
Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.

Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av ankbarhet og generell rdering, forslag til forbedrm

| ¢
s mimeneins ™ | LR CTI I WEGTLLCITT e TG M
Lgsemiddel: Aceton, tynner. 5(’2(/, D ’77;@/ / } p Z L/ /
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye /Z 7“4/% 4'] C(f/ L//f? /4 5{/{{; /’%fé C;QL // s (://

gjeeringstemperaturer,
Metallisk: Tinn, mynt, blod. Arf( /

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, bigt bglgepapp, ratne
grennsaker, sherryliknende,

:s‘r

barnebleier.
Salt: Overdrevet vannbehandling med . N Y
natriumklorid, kalsiumklorid eller : TOTALPOENG E_E/L (50)

magnesiumsulfat mm.

o . Poengguide
Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter . . . !
grunnsmak. Assosiasjoner ti Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.

melkesyre eller eddiksyre. Meget bra (35-43)  Typeriktig. Y|sse t|lta.k for forbedringer kan gj(a‘res.
s . Bra (28-34)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker. . . - oes .
Biprodukt fra visse gjaerstammer. Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
! Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

avhengig av gjeeringstemperatur.



MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal vaere konstruktive og fokusere
pé forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med pd & definere smaken eller
aromaen,

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i a
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet,
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet sa kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.

”?:Norbrygg

Dommerskjema

(\)‘-V < gi’ 22 Bryggets kode 61 ‘5 (1 1 2 L{

Konkurranse v
Konkurranseklasse Pitype g é
Dommer (navn) TTolsE \\CHOs g vy
Dommerkvalifikasjon (kryss av)
O BJCP O SHBF O Annen O Ikke eksaminert

Flaske (riktig sterrelse, kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter osv.} (Maks poeng)

Hs.

_a

Aroma / Bouquet (malt, humle, estere, fenoler og andre aromaer)

P [ (L“‘:j/ fﬂf/é"/f) o}ki Z\Q/VM k(?/ ONTDMMEN,
{

71
Begrunnelse for trekk: é[
RGN

lite  ina /’é”é

AT LV /L ) L] Vv (L'(

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etanol og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smprkaramell, oftest gjaerbiprodukt,
kan ogsa vaere infeksjon.

DMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal.
Oftest manglende avdamping av
vgrter, for sen nedkjgling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, rgyk, nellik.

Estere: Banan, bringebeer, peere, eple,
jordbeer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjar i Ipsning, gjeer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kjemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner.
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjeeringstemperaturer,

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt bglgepapp, ratne
grennsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjaerstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur.

Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur) ; (3)
FARGE: O Lys halmgul | O Halmgul | {® Gyldengul | @ Ravfarget | O Kobberfarget | O Megrk kobberfarget

O Redbrun/brun | O Merk rgdbrun/mgrkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa | O Red
KLARHET: O Klar | O Lett takete | O Middels takete | (& Kraftig takete | O Uklar || O Partikler

SKUM: >
K

Y (0

Smak (malt, humle, balanse, ettersmak osv.}

Begrunnelse for trekk:
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Fysisk fglelse i munnen (kropp, karbonering, munnfglelise)

/1 H RS NN Qe ain C“} \1[“,’) e

: _%__ (10)
Vel r‘:jéf t0 men  swa L //
W{,&,ﬁ Al 2 bg}g/ﬂ A2 /%6%74 Y /. q.

Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til forbedringer

TOTALPOENG %8‘ (50)

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves,
Meget bra (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk {<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



R

¢

[

MERK!

Alle brygg skal gis kommentarer
pa alle kriterier. Kommentarene
skal veere konstruktive og fokusere
pa forbedringer. Grunn til trekk i
poeng skal dokumenteres.

Bruk mengdeordene

Ingen: Under deteksjonsgrense.
Svak: Kan sa vidt kjenne emnet.
Merkbar: Kan kjenne emnet, og det
er med p4 & definere smaken eller
aromaen.

Tydelig: Kjenner godt emnet, og det
er en viktig eller avgjgrende rolle i &
definere smaken eller aromaen.
Kraftig: Kjenner emnet klart i smak
eller aroma, og det er en avgjgrende
del av smaks- eller aromabildet.
Dominerende: Kjenner smak eller
aroma av emnet sa kraftig at det
klart vil kamuflere andre smaker
eller aromaer.

Dommerskjema

Konkurranse ? {Zﬁ lﬁt 2(32% Ci %H </ éq

Bryggets kode

Begrepsforklaringer

Acetaldehyd: Aroma av grgnne epler,
oftest gjeerbiprodukt.

Alkohol: Etano! og andre hgyere
alkoholer. Ofte varmende smak.
Astringent: Snerpende munnfglelse.
Diacetyl: Smgr/margarin eller
smgrkaramell, oftest gjeerbiprodukt,
kan ogsa veere infeksjon.

DIMS: Dimetylsulfid, sgtlig, mais, kal,
Oftest manglende avdamping av
verter, for sen nedkjgling.

Fenolisk: Medisin, plast, sprakende el-
ledning, gasbind, reyk, nellik.

Estere: Banan, bringebeer, peere, eple,
jordbzer, tropisk frukt, osv.

Gjeer: Gjeer i [gsning, gjeer som har
sprukket.

Klorofenolisk: Kiemisk kombinasjon av
klor fra vannet og mikroorganismer.
Lysskadet: Skunk/katt, eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi
liknende karakter.

Lgsemiddel: Aceton, tynner,
Alkoholer/fusel som oppstar ved hgye
gjeeringstemperaturer.

Metallisk: Tinn, mynt, blod.

Oksidert: Uggen, innestengt, gammel,
senere vings, blgt bglgepapp, ratne
grennsaker, sherryliknende,
barnebleier.

Salt: Overdrevet vannbehandling med
natriumklorid, kalsiumklorid eller
magnesiumsulfat mm.

Sur/syrlig: Eddik, sitron. Skarp, bitter
grunnsmak. Assosiasjoner til
melkesyre eller eddiksyre.

Svovel: Ratne egg, tente fyrstikker.
Biprodukt fra visse gjeerstammer,
avhengig av gjeeringstemperatur.

Konkurranseklasse AJ @itype C,
e ]
. | Y |
Dommer (navn) “f mw'léﬂw }\{’ Secdl 32
Dommerkvalifikasjon (kryss av)
€J Norbrygg O BICP O SHBF O Annen O 1kke eksaminert
Flaske (riktig sterrelse, kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter osv.) (Maks poeng)
Aroma / Bouauet (mait, humle, estere, fenoler og andre aromaer) 2 (12)
HERKBAL. MBLT Beo b ' MERK®GAT HUMIERROMA
GREVEFRURT  TRORISK
Begrunnelse for trekk:
ALKONgLPPE &
Utseende (kryss av farge og klarhet, beskriv skumfarge og -tekstur} Zv (3)
FARGE: O Lys halmgul | O Halmgul | @ Gyldengul | O Ravfarget | O Kobberfarget | O Mgrk kobberfarget

O Redbrun/brun | O Mgrk rgdbrun/mgrkebrun | O Redsort/brunsort | O Sort || O Rosa { O Red
KLARHET: O Klar ] O Lett takete | O Middels tikete | O Kraftig takete | @ Uklar || O Partikler

skum: FALT Foet

Smak (malt, humle, balanse, ettersmak osv.) __/_Lﬁ__ (20}

TYDELIG, MBiT Py £ty Kavavinic,

MEREAL Sonie

Begrunnelse for trekk:
TYDEL{G, Alvonoesmineg, NOE B5TRINGENT

P
Fysisk f?)lelse i munnen (kropp, karbonering, munnfglelse) 2] (5)
FYwi, ooy Bre wattoNeey
Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til forbedringer ? (10)
EN Gop g1 i Bl LTl UBAL)NS ERT MEDL DET O TYYCLIGE
ALK oMoy PRELET )
TOTALPOENG \/;(f) (50)
Poengguide
Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.
Bra {(28-34)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20} Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,
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