N/
" Dommerskjema 2 A

Konkurranse 6 ]ﬂ-& Ué Bryggets kode 7

Konlkurranseldasse \2’1\/ E / /CI /lq / 14 f Underkategori

Dommer (navn) _ [ 4

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
({ Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone O Annen O Ikkeeksaminert

Studium av flasken: D Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, ffernet etiketter, etc,

Kommentarer:

Bounguet / Aroma (i forhold til sltypen) g 12

Kn%ﬂ malt, umle. esmmmm /\‘/é W
7 4

Utseende (i forhold til gltypen) d i
Kommenter farge. klarhet og skum (fasthet, farge og tc.ks!ur)

M hﬂ\t’—f [Crrt J)aéfwn ﬁ%ﬂ S
Smak (i forhold til altypen) ] l 120

Kommenter malt, humle, gj;{ymmeﬂs[ﬂck, balanse, ettersiak og amwmeﬁstikker .
LU , y 3

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) 3 /5
Kmmnermg varmende alkoholpr[e:gﬁzget astringens og munafolels

/i [’T);?’?\
Drikkbarhet og generell vurdering -7 10

Kommcntc gcncrcl] driklibarhet o gi fordlag til torbedringer
£ dj Fin D‘ﬂ/é’"ﬂ/la e~ b /’rr M ﬂ
vkﬂ’% WM A YSN

Totalpoeng (50 = max) 3; ) /50

Poengguide
Fremragende (44-30) Ekscpsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pit alle kriterier,
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart {20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves, Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pd
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstilak kreves. ktip:/inorbrygg.no/bedomming-av-ol/dimmerskjema



YA Ny
" Dommerskjema a A

Konknrranse E 30 KLf ; K Bryggets kode q —
Konkurranseklasse ME ; PA Underkategori
Dommer (navn) A,MD[Z‘E‘A‘-'«) M;SVUD EJEQUfﬁfV

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende}
B Notbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc,

Kommentarer:

Bouguet / Aroma (i forhold til sltypen) j Nz

Kommenter malt, lmmle, estete og andre aromaer

STRYS, GFAPEFRUKT, FURY. fepmrermpghy , 46 KUMYE  JAzKT™
meR TRIPISK

Utseende (i forhold til altypen) 1 5
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

MOE MIRK 06 KLAE, SBE UT%om B TRADSIIMEL. AMERIKC4MSC
P4

Smak (i forhold til eltypen) 1% no
Kommenter malt, humle, gj@ringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

VEL BTBE , MEN P UT pusmirPREC, 5Maped. AMER caisK. IPA,
16 KR MapVELDICVIS NEPA

Fysisk folelse | munnen (i forhold til aliypen) 5 15
Kommenter kropp, karbonering, vannende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse
MIE BJLD. b ( el F6), yitlE HEURY PATT HAURE /TIVETE
LA VA A 1AL
é 10

Drikkbarhet og generell vurdering
Kammenter penerell drikkbarhet og gi forslag i forbedringer

EV HRL] AMER[KAMGKL ) PA, MEN LAVERE 1B 06 Auner
MALT.

Totalpoeng {50 = max) E I 50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra {35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kraves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommersigema



\V/

A A

Dommerskjema

Bisried

Konknrranse Bryggets kode

Konkurranseklasse _ A r . Underkategori
L Pplurdodid—

Dommer (navn} { W

Al

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

@ Notbrygg O SHBF ([ BJCP O Cicerone [J Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

O Riktig sterrelse pi kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aroinaer

5 Ll pidonn

b 2

Utseende (1 forhold til eltypcn)

Aon

Kommenter fa;eé}/mhct og sku{:::?lhct, farge og tekstur)
—

Smak (i forhold ti] altypen)

20

=
Kommenter malt, humle, gjzringskarakreristikk, balanse, eltersmak og gndre smakskarakteristikker /yy/

Fysisk folelse i munnen (j forhold til eltypen)
Kummbmjkmpp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

.

/M??:f\ LA 4 2

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommente 11 drilckbarhct og gi forslag til forbedringer .
M/T /WAWWW"MW” FT 0okt
whlinpt

¢a,{~ P W [ilana?

Totalpoeng (50 = max)

2.3 50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typerikiig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27} Mangelfurll i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defelt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



P
’ﬁh"‘ Dommerskjema a A

Konlusranse ‘} 30 lZL E f IL Bryggets kode ‘:L
Konkurranseklasse AUE i Pﬂ Underkategori

Dommer (navn) AWIZEAQ MJ}UW Bﬁ‘QVT-sfn/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
& Norbrygg O SHBF (O BJCP  [I Cicerone £ Amnen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse p kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhoid til eltypen) L'I 2
Kommenter malt, hamle, estere og andre aromaer

LiITE 4 penTEVIRKEA OKks/pper, wee WHLE, 16 EA Y IOENT
S8 VAE

Utseende (i forhold til altypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhet og skmm (Eﬁsthet. farge og tekstur)

[W6EUTiNG A UTSEE

Smak (i forhold til sltypen) Eé 120
Kommenter malt, humle, gjaringskarakteristikk, balanse, eitersmak og andre smakskarakteristikker

50BN LiTe dunil PAC BN RELATIVY UREBAGEL 6 mw‘mm
VOE ézﬂzuﬁ, HVETE?

Fysisk folelse | munnen (i forhold til oltypen) 3 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

P8 (RoVP e WESTEV FLAT

¥

Drikkbarhet og generell vurdering 7o
Kommenter gencrell drikkbarhct og gi forslag til forbedringer

T By DEL AU PROBLEMES Vgpr VAERE RO FiAsikz —
PROSESIEM. [»(TE Dibb ltumll [GDEA | ARIMA4 06 5m4%,

-

50 0

Totalpoeng {50 = max)

Poengguide
Fremragende (44-30) Ekscpsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg shal gis kommemntarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (feks. fokusere pd

Bra {28-34} Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart {20-27) Mangelfull i forheld tl typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklavinger og begrepsdefinisioner finnes pd
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



N/ , \Y.
a A Dommerskjema " A

Konknrranse 6\ o M Bryggets kode 3

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) M

Dommerkvalifikasjon {kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Ammen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsprad, fernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) ! O f12

e st s il [l prih?

Utseende (i forhold 1il gltypen) 3_’3

Knmmc?t X klﬂrhet;;sjl;%thet, farpe og ekstur) m
j , C qud __[ong /‘%WM /
J J
Smak (i forhold til altypen)
Kommenter rnalt, humle, gjmfingskarakteristikl, balanse, ettersmak og andre smakskamktenst:kker hﬂ% /y%
( mﬂ AL 2 //l.qéf ﬂ:ﬁ g y

"nhan [ann JJZ'VM

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) _Ll_ 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoho]preg, methet, astri oy, munnfslelse ﬁ%

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommcntcrgcncrcll drikkb hctug g forslagnHW f( M Ai)[
1 a iz iy Liler

Totalpoeng (50 = max) l_‘i 2 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjures.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart {20-27) Mangelfull i forhold tl typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pé
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygy skal gis kommentarer pd alle loiterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (fLeks, fokusere pid
forbedringer).
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" Dommerskjema 2 A

Konkurranse DDO (LE' i K Bryggets kode 's
Konkurranseklasse [N 2 | PA Underkategori
Dommer (navn) A’W@AS ,Ml&!/UD DE Em%;ﬂ/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg O SHEF DO BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bougquet / Aromz (i forhold til gltypen) l g m
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

LITT AMOMI m, mEN PIN SiTRUS, (5 Ka PE FRUET, maned, FUPU.
KUMVE \VRZE 1 ER

7 on

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur}

FLoTY

Smak (i forhold til eltypen) t é 20
Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristilde, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

&alsye BEA, 66 PAsSsEE SOAMGEREY FIMT, LTT B)7rER
kKAavsepr WITT MER. TROPISiK  SmpAK.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen} q 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, krernethet, astringens og munnfalelse

BEA, mENV SAUNEL MEE PIES 4V AVFE/BVETE | R2g PPER

g /10

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forglag 6] forbedringer

VELDIG DRikbaE, U.LLE EIGPERIMNENTEET mpp VALEL AV
BUME. POR g AMS JelE FA MIE MPER [ MVTERESSAMT, mEN
BRA DopprET

Totalpoeng (50 = max) Y1 s

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite cller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd

Bra (28-34) Godtakber i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfitll i forhold 4l typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklarvinger og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

Y
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" A

Dommerskjema

Konkurranse
Konkuarranseklasse

Dommer (navn)

B\GTM
Y Meg
_flAl Yo ldrd]

Bryggets kode

4 v 4, Underkategori

U

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

O Norbrygg O SHBF 0O BJCP [ Cicercne O Annen [ Tkke eksaminert
Studivm av fasken: O Riktig sterrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:

Bouguet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre m A/&}
Argrin o

P om

J

Utseende (i forhold til oltypen)

. klarhet og sku:jthet, farie og tekstur)
LY

Kommenter

T

Ao

Smak (i forhold tl oltypen)
Kommenter malt, b

&, gjxTingskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre istikker . .
SW/:/,ﬂr;gxﬂei 2ooih WALy [y kb ppmah_as

Y

et

drmsarer

Fysisk falelse i munnen (i forhold til aliypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, k:remeZZ}ngens og munnfelelse

0

s

MJ:\Ja (0%, M

Drikkbarhet og generell vardering

Kommenter genetgll drikkbarbet g pi forslay til forbedringer

7y

2 1o

rd

oA o wy}-ﬂ’/'%tfbﬂ“vwéﬁn/ MW

Totalpoeng (50 = max)

3 150

Poengguide
Fremragende
Meget bra
Bra
Drikkbart
Problematisk

(44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
(35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

(28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
(20-27} Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves.
(<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves,

MERK! Alle brygy skal gis kommentarer pd alie kriterier.
Kommentarene skal vere konstruktive (feks. fokusere pd
forbedringer),

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
hitp://norbrygg.no/bedemming-av-ol/dommerskjema



VA , YA
"h‘ Dommerskjema "

Konkurranse &Dd R Lﬁ ‘ ‘4 Bryggets kode ’1
Konkurranseklasse  \/F / 7' Underkategori
Dommer (navn} A’UVI?E_& s M /9 YD P; FLAToEV

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
By Norbrygg 0O SHBF O BJCP 0O Cicerone O Ammen 0O Ikke eksarninert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouguet / Aromz (i forhold til eltypen) L’, 2
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

VELDI6 AN/ LITT UETEPREL NECTER. INM6E4) HUSLE.

Utseende (i forhold til eltypen) 3 13
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farpe o tekstur)

FLo7T
Smak (i forhold til sltypen) I 6 120

Kommenter malt, humle, pjeeringskarakteristikl, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
CAWGIKE MYE AMANAS </ TROM, CRAPEFRUIT 0& hOE MALT. RA
BiTTEE. ETTELSMAK

Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen) _('1_ /3
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astrinpens og munnfalelse

BN REOPP 6 6 CLRWONERI G, EVIVNE VAZR) [LDIGERL , 6 & oo
WAL WoE ailte|0LYRIZE

Drikkbarhet og generell vurdering % 10
Kommenter generel] driklibarhet og gi forslag il forbedringer

ET FIMT L. 20813 med FLASK (IRIOEM.

Totalpeeng {50 = max) ((C( /50

Poenggnide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra {35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kontmentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull 1 forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pi
Problematisk (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringsiiliak kreves. hetp:norbrygg.no/bedonuning-av-ol/dommerskjema

(’{



Dommerskjema

Konkarranse
Konkurranseklasse

Bigr bk
S Ve 4,
{lor " foviprdnda/]

Dommer {navn)

Bryggets kode

Underkategori

5 —

Dommerloalifikasjon (kryss av for gieldende)
q Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle festere og andre aromaer

I A0
L ilnpoirtt

Utseende (i forhold til altypen)

Kommenter farge. klarhet og s (fasthet, Barge og teks;)

Tkl 4

Smak (i forhold til eltypen)

7

Komtnenter malt, humle, gj skarakregistilds, balanse, ettersmak og andre smakskarakteriatikki W

preqn w” for ey

J

Fysisk falelse 1 munnen (i forhold til altypen)

Kommenter kza’;]i{rh:neng, varmende alkoholcz? kremetiet, astribpeng/og munnfalelse
I
L a7/ Y.

Drikkbarhet og generell vurdering

v

lm]

Kommenter,penerell drikkbarhct o giy forslag il forbedginger
Mt m& M e rmjc
J

Totalpoeng {50 = max)

QISO

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedtinger kreves
Meget bra {35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pit alle kriterier,
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklavinger og begrepsdefinisjoner finnes pd
http:/norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA :
a A Dommerskjema

Konkurranse (}Dd le LE ; < Bryggets kode Lj-

Konkurranseklasse ﬂ E J P A Underkategori

Dommer (navn) AWDEE'A; M};Um}b 1}’?0&‘/7’53”/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
& Norbrygg O SHBF (] BJCP O Cicerone [J Apnen [0 Ikke cksaminert

Studivm av flasken: [J Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer;

Bonquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humils, esters og andre aromaer

ﬂnz

HTROPIS1C /MUK, |KKE PTELUIRENDE BEG46£L 6, et/

CRE, ANAUAS MANGD, S TRk

Utseende (i forhold til mltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, Girge og tekstur)

FiV | np i/ LITT [P Sicum

A

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjaringskarakteristilck, balanse, eitersmak og andre smakskarakteristikker

VELD e BRA Hiumie FREGC WOE TREWIE Fol AALTPREGE ¥

Fysisk folelse i munnen (i forhold iil eltypen)
Kommenter kropp, katbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfslelse

Biv 06 FILDI6. NOE AL Lol

Drikkbharhet og generell vurdering
Kommenter gencrell drikkbarhct og gi forslag il forbedringer

BT GoRT L, meN LiTT 4 000C mEgp.

Totalpoeng (50 = max)

5L s

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra {28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

MERK! Alle bryge skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (feks. fokusere pd
forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i torhold tl typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinijoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http:/fnovbrygg.nobedomming-av-ol/dommerskjema



\ YA Y
" Dommerskjema " A

Konkurranse ‘!4) \57 M Bryggets kode [ﬂ

Konkurranseklasse Underkategori
Dommer (navn) / LU/\/A HJVUM W

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Notbrygg 0O SHBF O BJCP [ Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Stadium av flasken: O Riktig storrelse pd kapsel, fyllingsprad, fjernet etiketter, etc,

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sa]typen)

T Eapuid priblisph ot st

Utseende (i forhold til pltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fnsthet. c og teks W /%/{
7 rM;M

Smak (i iorhold til ﬂltypen)

Fysisk felelse i munnen (i forhold tif altypen) ; 5 15
Ko;nmﬂypp kal.'bonermg,, varmende alkoholpreg, kremethet, me
Drikkbarhet og generell vurdering (4 10

Komwrcll dm]ﬂgm : é ’/
e MMWJ«MM Mw«% i LK Mfr&

Totalpoeng (50 = max) 2 2! 50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Mogetbra  (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. Kommentarene skal viere konstruktive (feks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold 1l typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bedonuning-av-ol/dommerskjema



YA \YA

A Dommerskjema 2 A

Konkurranse B 30 ’Z(_J—’J / K Bryggets kode 6
Konkurranseklasse 1./ = ; Pﬂ Underiategori
Dommer (navn) AUD&AS M.;SI/UD )5(3/24/755#/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Notbrygg 0 SHBF (O BJCP O Cicerone O Anmen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc,

Kommentarer:

Bongquet / Aroma (i forhold til sltypen)} ? 12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

CRAPEFRUIAT 56 64N, BTIPI S AMeriicasl |PA_ JKEE VR

Utseende (i forhold til ltypen)
Koemmenter farge, klarhet og skum (fasthet, farpe og tekstur)

MoE Mok, KO PT Sivm, O BLLEEY

Smsk (i forhold til eltypen) 14 no
Kommenger malt, humle, gjeeringskarakteristilkk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

NOE S#r Med S)TRUS 66 (RAUSIZPE TP VEST KWeT

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) ; /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

6 K _ILRoPP 66 KARBIVERN 6, MOL AL [OBoL, Mavbtel  HAVRE/ H/ETE

Drikkbarhet og generell vurdering é 10
Kommenter generell drikkbarhet og i forslag til forbedringer

BN GUR; AMPRIgAVIK |Ba, M [ WVEEV VE,PA

Totalpoeng (50 = max) 3 é 50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltal for forbedringer kan gjares,

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner flnunes pi
Problematisk («<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip:/fnorbrygg.no/bedomming-av-olidommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pit alle kriterier,
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pit
forbedringer),



o YA
’%" Dommerskjema 2 A

Konkurranse 6 \D’)/ M Bryggets kode 7

Konkurranseklasse Aﬂ/ Underkategori

Dommer (navn) /{é(/?’u' #MW/’

Dommerlvalifikasjon (kryss av for gjeldende}
@ Notbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone ([ Annen [ Tkke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) 2 2
Kommenter mal unl]e,,es og andre aromaer

5 ¢ ke b il napaprre

7

Utseende (i forhold til gltypen) 3 3

Kommenter fnrge klarhet og s| (ﬁszj;gj\og te% {

Smak (i forhold til eltypen) 25 120
Kommenter malt, humle, gjaringskarakteristikk, balanse, ettersmgk og smakskarakteristikker M

SMWWW mfﬁmﬂw

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) E 5
Kommen opp, kasbonering, varmende alkobolpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Lron ' 'ffv\

Drikkbarhet og generell vardering
Kumn-z:tjzzncmll drilckbarhct og gi forslag til forbedringer “/4% W
Mt 84 g Aap A 0h en &Z/ﬂ
J 7 ) 7 J

~y
Totalpoeng (50 = max) LS 50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktip. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

MERK! Alle brygy shal gis kommentarer pé aile kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart {20-27) Mangelfull i forhold ul typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http:/inorbrygg. no/bedomming-av-ol/dommersijema

R5



%u‘.‘g/ &"‘m.
" Dommerskjema 2 A

Konkurranse B'Dﬂ E w ! ' L Bryggets kode -:f’
Konkurranseklasse ‘U E; PA Underkategori
Dommer (navn) A UD“\[:EA 5 /‘1 K 5UW \.5 EE&_ﬁﬁEN

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
B Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bounquet / Aroma (i forhold til eltypen} é ! 2

Kommenter malt, humle, estere o andre aromaer

LITT 4 pE, KoRAIUDER . SAU/ER. mee TROF. s« FRUKT

Utseende (i forhold til altypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

ELoTT

Smak @ forhold til altypen) { ’ﬁ_ﬂﬂ

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

SapE. B TTEL. SaWEL. TRoPsil FRUKT. B irsee TAMN MAIK

4
Fysisk folelse i munnen (i forhold til ultypen) L’I 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

V2E TAM, mEN GANMGIE. F UV,

Drikkbarhet og generell vardering 5 0

Kommenter gencrell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

VIKIEL Sym yalb/ BEPAIDL V6 AL HUmIE AN VAEIE PRIBLEAET
FIVNT Ase el

Totalpoeng (50 = max) Q 7 50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite elier ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kemmentarer pd alle kriterier,
Kommentarene skal veeve konstruktive (f.eks. fokusere pd

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i torhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk. defekt. Omfattende forbedringstilmk kreves. http://norbrygg.no/bedonnmning-av-oldommerskjema

29
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" Dommerskjema a A

Konkurranse 6}0}/@ Bryggets kode 4

Konkurranseklasse Y &?1”\ / I 42
Dommer (navn) { EW HMW I

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
[@ Norbrygg O SHBF (O BJCP O Cicerone O Ammen O Ikkeeksaminert

Underkategori

Studium av flasken: O Riktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc,

Kommentarer:

Bougquet / Aroma (i forhold til eltypen) !’g /12

Komme: malt, humle, estere ogapdrr, mact

WoXs! —

Uiseende (i forhold til @ltypcn) l 13

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, fagpe og tekshm)
Prun [ 4 Lk

Smak (i forhold til altypen) E 120

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikl, balanse, ettersmgk og andre simakskarakteristikker WM

jmﬂ‘jm e o Mm rver, 2l MZ/M
& ] ¥

Fysisk folelse 1 munnen (i forhold $il eltypen) 2 5
Knmmnﬁing, vanngude alkohelpreg, thet, astringens op munnfalelse
( .
V] 4 redr azza)
Drikkbarhet og generell vurdering (_'i ALl

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringg) .
Bt frthin b : farit
Fi \} ~ v rj 7

Totalpoeng (50 = max) ;_o_ 50
Poengguide

Fremmagende {44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygy skal gis konsmentarer pd alle kritericr.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommentarene skal veere konstruktive (feks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pd
Problematisk (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http:/fnorbrygg. no/bedomming-av-ol/dommershjema

Lo



Y/
Ty Dommerskjema "

Konkurranse BD d(&t [ ’Z Bryggets kode g —
Konkurranseklasse | /= | P,A‘ Underkategori
Dommer (navn) A}’VDQ_EAﬁ IPI;.C/(/UD EEQUJ’S‘EW

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Notbrygg O SHBF [1 BJCP O Cicerone O Anmen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pd lapsel, fyllingsgrad, fernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouguet / Aroma (i forhold til eltypen) t z 12

Kommenter mait, humle, estere og andre aromaer

L, TE Alpnn SYRLG mALT o6 HiUT AV Hdace,

Utseende (i forhold til eltypen) 7 L)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

SER MoRK @ sc (K5 VERT U7, STRyK.

Smak (i forhold til gltypen) L m
Kommenter malt, umle, gjaringskarakseriseikk, balanse, sttersmak og andre smakskarakteristikker

LB7T” BITTERMET, MOE 6241/ |cd RT SavER TROFSK FRUkET

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) 3 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

MOE 17MN, K PT SKVA, sik EALEES

Drikkbarhet og gencrell vurdering é 10
Kommenter generell drikkbarhct o gi forslag til forbodtinger

DRl B/}pr! MEN DOBR MED OPPSKREr 66 TRIAAJIKK

Totalpoeng (50 = max) : 2 4 150

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjares,

MERK! Alle brygg skal gis konumnentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men keever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart {20-27) Mangelfull i forhold tl typeriktighet, Mange tiltak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinisioner fiunes pd
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema

Vi



Y/

A A

Dommerskjema

Bryggets kode

Konkuiranse EDJ ELE; K
Konkurranseklasse \\/E j Pﬁ
AN EEAS M, SUVD BERVEL

Underkategori

Dommer (nava)

7

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

B Norboygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Ikke eksaminert

O Annen

Studium av flasken: O Riktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen}
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

b_m

LIZE. Abol)im . GRAPEFRULT 06 FUR. SqynEk TEOPIS K FEULT

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstar)

MOE. MeRIC, pey ELAERS FM,

7 n

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarmkteristikk, balanse, eftersmak og andre smakskarakteristikker

13

VESTEYST -1 PA [k NE pap SAVVER TROP. SK PREG. BITTEE

Fysisk falelse i munnen (i forhold ti] ltypen) % s
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse
Nae. TN . 01 ARCo/PRIVE MoE ALl
r)_ ali]

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter gencrell drilkbarhet og gi forslag 6l forbedringer

En/ bRE; VEBor¢ysST- |Pr MEN DET PR jue 2 ME,Pa PEGVEPY

AMMEN 2 POSERFT.

Totalpoeng (50 = max)

Q /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjures.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygy skl gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pid
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pi
hitp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

o
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”*"" Dommerskjema 2 A

Konknrranse G "]0?‘ M Bryggets kode
7
Konkurranseklasse . Underkategori

ey ;4 ¢
Dommer (navn) _/ [ow& HMW

9

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
0 Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Tkke eksaminert

Studinm av flasken: O Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

T

Bougnet / Aroma (i forhold til gltypen}
Kommenter malt, hi estere og andre aromaer
[74

Utseende (i forhold 6l altypen)

L s

Kommenter farge, klarhet og skumb;ﬁmc og l:el;slur)z ;
6 ’ .

Smak (i forhold til altypen)

17 m

Kommenter malt, hunjle, gjzringskarakterisiiick, balanse, ettersmak og andre smakskarabteristildeer

nee pad a2 malf oo
pbeb

Fysisk falelse i munnen (i forhold il eltypen)
Kommenter , karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

b Wy, Ly (o

3=

Drikkbarhet og generell vardering

Cg [l

Knmmcn%?t og gi forglag til forbedringer .

YUA, P o ; / , , p
ot bk e, [ Trizasple CAAR ikl fov
Lrev i psdlon 7

175

Totalpoeng (50 = max)

B0

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite cller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores,

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk {(<20) Problematisk, defekt. Omfaitende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriferier.
Kommentarene skal vacre kenstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http:/inorbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

2 q



\Y/

A A

Dommerskjema

Konkurranse {’j iﬂM Bryggets kode l D
Konkurranseklasse v ,ﬁ/m / £ . Underkategori
Domuner (navn) { M /J WMI/W I

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

O Notbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studinm av flasken:

Kommentarer:

01 Riktig sterrelse pd kapsel, fyllingsprad, fjernet etiketter, etc.

Bougquet / Aroma (i forhold til altypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

A_m

Lillyrdn_rapa_pot Trpirk

Utseende (i forhold til sltypen)

7 n

Kommenter , klarhet og skum % og tekshir) W
G - 4 . /VW'Z;W\
J #

Smak (i forhold til altypen)
Knmm:'mter malt, humle, gjaring:

_]_Lj_/zn

istikle, balanse, ettersmak og andre smakskarakterigtikker
i N fydad. Ll Lo, H’nwéldéj

Fysisk falelse i munnen (i forhold il altypen)

v

Knmme:ter kropp, zbnnering, varmende alkoholpreg, mﬂg munnfalelse

Y s

Drikkbarhet og generell vurdering

_(Lm]

[4 J

Kgmmg:ncrcll drilibarlict o Zi_f;rs'as ﬁ‘.,ff’f"“d’i"% Lﬂ M (/éét V214 Wm/
el —

Totalpoeng (50 = max)

33 0

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra {28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defeki. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK]! Alle brygy skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



\ YA v
2 A Dommerskjema " A

Konkurranse ﬁad z [.f ; K Bryggets kode / ¥/
Konkurranseklasse lv E.: f’ 7+ Underkategori
Domimner (navn) A’UD&E A§ A a 5L/ U oF E‘] TSEL

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
) Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [1 Anmen  [J Ikke eksaminert

Studinm av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bougquet / Aroma (i forhold til sltypen) ? /12
Kommenter malt, humle, esters og andre aromaer

Litr 2402, CRAPRFRUCT, PO, SAWNCEZ mpr TROPSK. FRUKT. WIE
674 59K

Utseende (i forhold til gltypen) 5 3
Kommenter farge, klarhet og sknen (fasthet, farge og tekstur)

ELoTl

Smak (i forhold til eltypen) L"{_ il
Kommenter malt, humle, gjseringskarakteristiklk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

LANSICE Fity 4P 3uj&£’ F‘w DITTEEYET, GAUNE K MER. (o4 PL E%
HUAMBsm AL, MEN BRA VIE 614 50KK

Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

REA PIDE 06 KARBAERI Y. LiTE & UTSESE

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter gencrell diikkbarhet og gi forslag til forbedringer

FNT DRIdiaR. BN/ 60D |4

Totalpoeng (50 = max) 3"7 150

Poengguide
Fremragende {(44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal vaere honstruktive (f.eks. fokusere pd

Bra (28-34) Godakbar i typeriktighet, mes: krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiliak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hetp:/inorbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

5
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A A

Dommerskjema

Konkurranseklasse £ J/F © /A4
Dommer (navn} A MDQ.EAS A /91/ ND GE Rv TQEV

Bryggets kode

Underkategori

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

¥ Norbrygg O SHBF [0 BJCP O Cicerone [ Annen [ Tkke eksaminert

Studiom av flasken:

Kommentarer:

O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fernet etiketter, etc.

Bouguet / Aroma (i forheld til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

S m

NOE AMRVAS UrCPDBLOART. CIRAPE plvcr, M A6S. KVMVE VERT 4pr.

Utseende (i forhold til altypon)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

FLoTT.

I

Smak (i forhold til aliypen)

Kommenter malt, humle, gizringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

l [EZ 20

VEL BITTER. [ SDaNGEREV, MEN BV Pel g0/ FrRUK] .LHEY kKumE

el MeR, NEV GAVSKE FEIN.

Fysisk folelse i munnen (i forhold 1l altypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

LTT TNV, $4WER VaAVERE/HVETE F4LDE

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

g no

En) 64D ME DA BB IT MED 1By 66 penBDE BUalE

Yeeedunl o

Totalpoeng (50 = max)

2Fm

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra {35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares,

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27} Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks, fokusere pit
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http:norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

5%
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Dommerskjema

Konkurranse Bryggets kode

6 ) OT&;(/)E
4
Konkurranseklasse ﬂﬂ/

_glleyen )y g,
Dommer (navn)} J W W’O"M I;Vd/ l

__ Underkategori

/]

Dommerkvalifikasjon {kryss av for gjeldende)

(¥ Notbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Tkke eksaminert

O Annen

Studium av flasken: 0 Riktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

7

Knjm\;:gtm mall, :m:xle, est o andre aml:m; E ; W | ot M

Utseende (i forhold til altypen)

Kommenterfarge. klarhet og (fasthet, fagge og tekstur)
¥ T y

Smak (i forhold til cltypen)

Kmhunﬂmﬂsm Wg andre smakskarakferistikker
i

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, h:r{inﬁt, astringens og munmfalelse

J

ﬁjéréﬁ / (ot

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenter generell dﬂkkharlziu:ji/nrslag til forbe ingc% M W W

Totalpoeng (50 = max)

§8_fso

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra {35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfuil i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk. defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier,
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pé
forbedvinger).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
hitp:/inarbrygg.no/bedomming-av-ol/dommershjema

5%
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Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

Bryggets kode

Underkategori

/2

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Norb O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert
TYES

Studinm av ffasken:

Kommentarer:

O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouguet / Aroma (i forhold til eltypen}

Knmmhunﬂe, estere og andre aromast /%

2 m

Utseende (i forhold til pltypen)

Kommc{:I;{ﬂge. Kklarhet gg s| (ﬁuslhe:, farge o tekstur) W\ léorl

Smak (i forbeld til altypen)

Kummente malt, humle, gj Wmsukk. balanse, eanmmmhkker

rd

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)

Kommenter Lkarbonering, yarmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse
preAmar ;0?1 [l (3™

N

Drikkbarhet og generell vurdering

/10

Kommenter gengpell dnkkjir‘hiog gi forglay til forbedringer W
ﬁe«a/ml ﬂ/r/“f (2

quﬁnwéo

Totalpoeng (50 = max)

_gi/so

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typerikiig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart {20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk {<20) Problematisk. defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pi
hittp:/fnorbrygg.no/bedomming-av-olidommerskjema
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Konkurranse D'OO ﬂ Lr } % Bryggets kode itl
Konkurranseklasse A/E. | &/ Underkategori
Dommer (navm) A'UWA% ﬂ: SU UD EE 2 ‘/ )’9}2 U

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gieldende)
& Norbrygg O SHBF [1 BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikkeeksaminert

Studinm av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet edletter, etc.

Kommentarer:

? /12

Bougquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

CEE. GRAPEFRUICT 66 MALLD LTI edmy4.

Utseende (i forhold ul eltypen) 2 3
Kommenter farge, klarhet og skum (ﬁ:sthet,‘ﬁu‘ge og tekstur)

L5 6 \IE LRALG. LiTE 5¥UA

Smak (i forhold til oltypen) _/ 6 /20
Kommenter malt, humle, gjaringskarakteristilck, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

FiN HOP Quice mel/ sAavi/BE peR TRoP SK CIZr6.

)

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eliypen) ~ /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkcholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

LAY AR Dol/ERINE.6RE, KROFF
Drikkbarhet og generell vurdering é § /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

BU Fiy NE P4, men TRENMER Wog DB YE,

Totalpoeng (50 = max) i {’S{I

Poenpguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typerikiig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typenktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks, fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typerikiighet, Mange tiltak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinijoner finnes pé
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. httpe/inorbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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