Flightskjema

NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!

Konkurranse: OOPLANDSHESTEESWET 2019

Klasse, runde: £p-y | KLASSE | FLIGHT

Dato: ||.(o- 19
Sted:@wut\c

Deltager D1 D2 D3 D4 Sum Videre/rangering
220 |42(3%8 |35 [ g

882 (/3 |20 |20 53 /49 . (dld)
/Y4q 26 |29 |30 38 /.

43 31|33 |3y 78 T

LS| 43 1491 |49 /128 2.

Y60 32 |34 |3¢ /o2 b

/20 27 127 |29 Lfa /0

| 87 2¢ | 2Y | 257 75 /2.
Dommer 1: PONNY & ILJE Dommer2: ARNE™ £pSse

Dommer 3: HARALD HALVORSEN  Dommer 4:

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!



Flightskjema
Konkurranse: 0 ‘FPL A N D S /'1 ESTE ﬁﬁlcﬁﬂ;"r 207‘"?! Alle felter ma fylles ut, lesbart!

Klasse, runde: APQ—N KLASSE, FLIEHT 3
Dato: ||. JO |9

Sted: é)(w\/“L
Deltager D1 |[D2 |[D3 |D4 |Sum Videre/rangering
b 31 |30 |33 99 .
2+7} 2L | Yo |de /20 5
2.09 Yy Y3 |42 /29 l.
519 3b |33 |3% /0Y 5
93y I+ /9 | 2o 4" ]3%.
/SY /5 |15 |20 53 /9. (M)
For 4 |20 |i¢ 50 /5 -
38! 32 |79 |29 70 7
7/ F — = —
Dommer 1: LONNT GISE Dommer 2: ARNE FOSSE
Dommer 3: HAZALD HAWORSEN Dommer 4:

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!



A

Dommerskjema

&

Konkurranse Bryggets kode

Opeland meste/skapet
1-Lys lagey
Harald Halvorsen

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

320

Underkategori Cc - TJ" {Q L&f'.)‘ A—" IP !' / 5

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

&) Norbrygg O SHBF (J BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert
Studium av flasken: X Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen)

Kommenter ialt, humle, estere og andre aromaer

? 12

‘MW&
Mtﬂa S WMalktme Ml

it av blda)

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Guylden, lclay. 6ol slimbapthet.

Smak (i forhold til oltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

/S5 m

'ﬂm(dm wiaddsmele mel s
Sit . “Bnk badamsel biblehed

Ay W 6rmlsérmc

’Lgd.z&:%_\m.mMrdM mel wm\ av  Trlvale oy }}M(.

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Mediym

4

ltxroﬂp I lcﬁmluge not |ant  Varbosk.

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell dnkkbarhl:{ og gi forslag til forbedringer

z 10

s med I/\{m drildbachet Mam/bz./ nop lwqab&f

Ln %,NL i

( MW\'\—-

Totalpoeng (50 = max)

32 150

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pid
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’\i'f‘ Dommerskjema ’\\w’/‘

Konkurranse O " Bryggets kode 3 L (‘J
Konkurranseklasse Underkategori /l Q
Dommer (navn) -\-LO VA A C. \L& v

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjc\fd)cndc)
W Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: 1 Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer;

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) [ /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

L/M—JO?J \ D.

\)

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen) ty /20
kommculur malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

9

vt agdinne: audbe agom. | APl qak

NN

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) 5

Kommenter kropp, kaghonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
F Uny ! y hm/skk, LJJ' Wu.a.e M/\M!; lf\m/\

Drikkbarhet og generell vurdering 1 E}’lo

Kommenter genere]l dnkkbarhel op gi forslag ti] forbedringer )/u-k,\ 2 ] M

Totalpoeng (50 = max) q Z/ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. l{amme‘ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. farberanger;

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’\V/‘ Dommerskjema ’%V/‘

Konkurranse { npp [,\V\J\ VY £ g,)te,r$ }(c,{ PeJ’ Bryggets kode :)))\ (o
Konkurranseklasse I\ L\y 5 \L\O\’{f Underkategori C N T};.(_,lc lLrS l PI } =
Dommer (navn) ﬂ rne s bfﬂ.

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
™ Norbrygg 0O SHBF [ BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: §( Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) % /12
Kommenter malt, Iumlc estere og wadre ar macr

A(ZL /\ I rvic '\:"J L\um/ef@"‘dr’%h I/;:/mmo’{( Ma [azwvmf?\
v 6\

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3
Kommenter fn.rgc klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

‘(\uua \/“m oo holdbort éLf/m

Smak (i forhold til altypen) IS 1o

Kommenter malt, humle, gmmgsi.nraklcm ikk, balgnse, eltersmak og andre smakskaraktgristikker
5\/6»\( \"t‘ V"h ( j).#wlfn J JJ de 5 (E‘—(‘ J!a\ g N-Sf/’m/(“

\?\va\c‘r \Aum\tpco\ Gra \oo»\oms,e_ vvul\ o vinalb sl 0q
Qe

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) S 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og muml!er

Mediom \cmpr VW’ /<’ f/ /cmclvém /mr-%onf/f

Drikkbarhet og generell vurdering 7 /10
Kommenter gcm.n.ll dn\kb‘lrhct og gi forslag til forbedringer

Gure pls som er ’r“oyr’{clcx’hﬁ

Totalpoeng (50 = max) i) rl) /50
Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. K amme.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes p&

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg. no/bedomming-av-oldommerskjema



% Dommerskjema ﬁ“w‘“

Konkurranse Op p IMAM oS +‘&f < kl\ 'ﬂ (4 'b Bryggets kode 8 g 2
Konkurranseklasse 1 - Lf_{ / Aqer Underkategori D - Tg_{ é, ;p /'/ 5

Dommer (navn) Ha r A,‘ c‘_ ’ HA,(VO [AXZY

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
B Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen (3 Ikke eksaminert

Studium av flasken: ¥ Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 4/ /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Seade  hinmlgogrna — noe sibs. LW bmdder.
Buvennds  pmalkovvoa *

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen) E /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, palanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Fewolsle . Middeds L\MLLHWI\L\L/, men _Lile Smel 141
haamlea. i malsmale

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) E 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

M 2d Ay m bm;ﬁ"ﬂ, Medivm l/ﬂ,rému'm}. Lidt Mh’nﬁm‘f.

Drikkbarhet og generell vurdering y /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Tudelbine fenolske. wmaker i donne , om ovtshgass mldsmelen.
Hui&g&m mBsed. e

Totalpoeng (50 = max) 20 50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle Kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.mar ene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer),

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’\\'/‘ Dommerskjema ’%v/‘

Konkurranse OM MQ/J‘LMJZ(L]A Bryggets kode SX L
I 1
Konkurranseklasse Underkategori 1 D
Dommer (navn) /‘2,{) A A C\ \k,\- o
A

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M. Norbrygg O SHBF (J BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ® Riktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) 3 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
C‘ri-m/!-'m-l‘MA)’- \p’\M"—‘/‘J' e @ w A cliia

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhgt og skum (fasthet, farge og tekstur) .

<9 Q AW
Smak (i forhold til eltypen) 3 /20

Kommenter malt, humle, gjaringskarakieristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
l"\&/ Q-‘VM \MJN\&L‘-/ (e W ¥ W&M L

A

Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen) 1 5
Kommenter kropp, knlt[ancring, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Vil hhe ha me e ardenue .

Drikkbarhet og generell vurdering 3 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max) I s /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. K, 0mme.marene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’V‘ Dommerskjema ’%Vy‘

Konkurranse O_f{}lm N 1} ) l‘ . ‘S-! Lo ¢ hqggcts kode q:)(b{)-
Konkurranseklasse 4 L\/ 5 \ 70 2l ! Underkategori Y) o ‘J%\/ S k 'ﬁf/ 5

Dommer (navn) 'Aﬁ’\\. (_i_ g 5;4/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
uNorhrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: K Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) 3 /12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
o By g e e oy 1
Vowin erende \u\t NV hani> OY opis I Trult} o~
Utseende (i forhold til eltypen) ) 3 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge o, teksmr}

(J&y“{/\ ML& \uv\ ;% Stuwn

Smak (i forhold til eltypen) 5 120
K@mcmer malt, humle, gja:nngusknrakltukl\ balanse, ettersmak og amlr-., smnl\sl\araktcrlhu

omnernd Yenolele sl Lct[re \0\ bLi th’ hel, ¢ Gt
MoeAYemu e CI'N NS

Fysisk lelelse i munnen (i forhold til eltypen) j 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkohalpreg, I\'rcnlc]'lel. astringens og munnfplelse
- . ~
Lol \eropp. Widdle r:a.v-})pmrmg
t- v
Drikkbarhet og generell vurdering g /10

Kommenter generell drikkbarhet et op g Clrslab til lorbedringer

?obwst\' \N ¢| T\/rﬂelw\ f,wmh\g av (Mo/u- S Om

c.wwsh/cxo\w r‘(,ﬁ‘;.% oV ry:j;@-&

Totalpoeng (50 = max) 20 /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.marene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves, Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’¥‘ Dommerskjema ’%UI/‘

Konkurranse Qp'p , Ahn i( megs 'f% éﬂfp '4 t Bryggets kode / l/?
Konkurranseklasse /0 - zy; é@ /f};'fé, .ﬂ,/{ Underkategori A s gg /g/ﬁé bA’ l:g/

7
Dommer (navn) H&L{“A/‘(A %(Vﬂ rséan

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
B Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone ([ Annen (J Ikke eksaminert

Studium av flasken; 'd Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) E 12

Kominenter malt, humle, estere og andre aromaer

En anedne ol ool \"tmfdcw/ melkoprn med it an
karsmett. |t Vanilie. Voo Leapler 0249«) Lrvlderbec

- J

Utseende (i forhold til sltypen) Z 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Raubosneh. Telde, lovekliy slaor . LeM Yakete .
Smak (i forhold til gltypen) _ifm

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

To\'.lde/l;qé allohgl . WAUU{\) M@w!ﬁ:/ med 'mej b oraimed

. Termales,
Rode bers.
g\’ﬁ,ll/ WMLL«%WIL

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) :2 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Lot AR Imediom o AJWW_}-

Drikkbarhet og generell vurdering 5 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Grea &l wmen vicks e |uerin pi %(ﬂﬂ\& MA»CM

) 'm}/ﬁ{w;ae/a»i-\;foj i

Totalpoeng (50 = max) S /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Ko;’n?e.ntarene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. fonbedringer:

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



% Dommerskjema ’%

Konkurranse Oﬂ’\ I(L V\(gﬁ, w}er v,thﬂ "\ Bryggets kode t L[q

Konkurranseklasse ! Underkategori [ o P‘

Dommer (navn) Rv Wil N\ C\‘\\\l
-

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
f1 Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: §LRiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) 2 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
! /\‘1}7/ L"‘-{M (/\}
k AL MM (50:) Uw-el : Al Tind
= i

Utseende (i forhold til sltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
o L]
3
Smak (i forhold til eltypen) O 1o

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, eftersmak og andre smakskarakteristikker

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) : s 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkolmlprfg. kremethet, astringens og munnfolelse

_LLMW;,J\M‘,

Drikkbarhet og generell vurdering § o /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Dek -evht}tke,m ¢ | \fi%}u«i cinZe WU € QL. H&.:éum__
G‘W). lgzmyth, _\.12 IQ.K lmmu Aamg cSiq

T N

Totalptzneng (50 = max) 2 (._. 50

Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.m‘arene skal veere konstruktive (f-eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. jorbegiineeny

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’\V/‘ Dommerskjema ’\Vy‘

Konkurranse 0 Y ]')\ An Vk et D\"Uf 5!C6tp-(’/|L Bryggets kode l L{“(
Konkurranseklasse | (5 - L\\/ 5__‘13 Q( (,\ S '( (}{l Underkategori AA' Y‘; 1/ (6“ 9 lj/ on V{
Dommer (navn) A:( e 5'&

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
P\Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen ([ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ﬂ Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

94 n2

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

T\/ ‘0\‘0\ YVICLO av f(;‘LJ'ﬂSJ’tr{r (SVﬂlC/ ma/ﬂlmf‘OV"'G\ .
e\ \Lrvcw‘(; predy oV nedl e

Utseende (i forhold til gltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og Elnum (fasthet, farge og tekstur)

Loy nrtbb mc cru'p-ltc\ §/Cum_ Lb})r lg\c_&"

Smak (i forhold til altypen) 'O /20

Kommenter malt, humle, gjaeringskarakteristikk, balanse, eftersmak og andre smakskarakteristikker
Tv rﬁﬁ t O\ mm\x—SMQ\L Ime% Ov’fA o grgﬂ{ SV% }’lum [&51/‘401 ’c

os bitPerhek, ﬂ\\m\’w\wf‘w\ som er Wl for DLJ/ofo y Syrbg

av slutnine,
oJ

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) K-
Kommenter kropp, karbn‘zing. varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse 2
{J\\;m ruPep. MlM{ ).s -1:7 }F-l(__ /C&ir)’?f?ﬂm-lhﬁ]'_
v d
Drikkbarhet og generell vurdering Lll /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer l i
Ol (7(; MmN momq\w' noe | (‘af\'l / vl/h/fm. L:H Qf‘

AN o ¢ Mersmaleon,

Totalpoeng (50 = max) 2.4 150
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. K 0':"”_”’””” skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. fekedrineer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves, Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



\Y A \Y A

" Dommerskjema " A

Konkurranse OP p 'Ah J res '{'g /A4 Lﬁ ﬁ( t Bryggets kode L// 3
Konkurranseklasse / 0 },y.r 66 /M d,/ 7 Underkategori 4 - lgﬂ éﬁ /..fé Aé ” /

Dommer (navn) HM@(;( '('{A,l Yoy S&s—

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
® Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [0 Anmen ([J Ikke eksaminert

Studium av flasken: X Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til pltypen) i /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Suaded Wik aw _onlese og Lenor. Bravaede Gl sibe wulbampron -
l"-v“’ﬂw M" B’W{ Suak Mﬁm wed _npt  sityos. Ve f@ﬁq&{

Id'ﬂ S(r(ﬂ‘\,l&/}c [ ANo VAA -
Utseende (i forhold til gltypen) g /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

-\AWQ{M! LA Bideode . Hudk sl q‘;i SOAM@MMZ(T

Smak (i forhold til eltypen) / ' /20

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

) ans Lorn 00, @A_me HMedicim
si tRhek . Mangler [t 2 eprpmelh . ¢ P swelzga.
Ny etnd_ ahidshol.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 5 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

MMmeFﬁ_bm&ﬁ_brmﬂ .

Drikkbarhet og generell vurdering éz /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Senwnes et delimafe Swaler, wem gk m-ajr Al
Moo wer  Corhpoll | Smplen ¢y grsleds 51 04 onda
lx\b\‘ mMmev e 1 Smedeew. i

Totalpoeng (50 = max) ,? 9 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pad alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).
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Dommerskjema

Konkurranse

O'I/\(a._ "\a V\b M&L‘t‘&, [~  Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

DK
e A

Dommer (navn) 120 W"\\ C( t\lt
sy

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

P Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone O Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: R Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

g /12

Komment:-r‘iwm. estere og andre arpmaer i
F W;MM’:CH‘M;.MM‘
0 L1 r

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og teks ur‘)

T kebe _opeck b

Smak (i forhold til gltypen)

!1 20

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak o% andre smakskarakterisliklier , '
T
(J‘Mﬂ.} , M’H&ﬂ bv\.a,U' ~

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse
LY

S 5

©,:N
J

LY

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

(==

é /10

Totalpoeng (50 = max)

3L s

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema



\Y A

\Y A

2" A Dommerskjema " A

Konkurranse O‘{}p u(‘i w .5 “ s S',C,l\p b}' Bryggets kode
Konkurranseklasse lO L\/.S L & lﬂl S L C\.\.{; Underkategori
Dommer (navn) A{ he_ F& 55*L

iy

A - \ﬁﬂ[{sjfs)c Sland

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
TANorbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fijernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Ei /12

Kommenteragalt, humle, estere og andre aromaer
\(mtxx 6 AvOwh OV )\/qw_) ne Yroyi 1S ke 'Q.,

\‘ob\mf\‘ oV \c(‘wlc)\—f/(‘ L\‘f-\f 5vr9lw\ meA  hink {!4, Sr}faﬁs

Utseende (i forhold til sltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) C

A\ wy (\v\ LI \4/1(\’ L ‘Pt/)' Kn"k J/W\ SlCt/"’\
Smak (i forhold til oltypen) ) _t=2720

Kommenter malt, humle, gi@ringskarakteristi ba]anse ettersmak og andre smakskarakteristikker

Middeds L\ \eradeFig il Yoot Svake mallgmal med hidkav

NG\ . \’rwcw\fmk ]/luhlﬁ,ﬂm\ci\). Sovner Noe S@dme o0

lcu‘wmd\ 5rma

Fysisk folelse i munnen (i forhold til agltypen)
Kommenter kmp{. karbonering, varmende alkoholpreg, kremethel, astripgens og munnfelelse

L(,\«\- crOPg. V\I J\n\m\s \(/f‘ﬁ\ Orwrl—

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

5_ 10

GOJ\' e:'\ SOm l.r{,CFow CWU Tnn&n cC %}’fm 5awwf no ¢

(ch, O Laravagll T svma

Totalpoeng (50 = max)

5_3_/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves,
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforkiaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



% Dommerskjema ’%Vy‘

Konkurranse 0 pﬂ ! an l( mé 5%! r's éﬁ-ﬂ Z ﬁ Bryggets kode é g !
Konkurranseklasse Lf LY S 4 / 4 Underkategori £ - fAm . )D/l. le A/le
Dommer (navn) Hﬂf AAJL ‘-(A/( vor Set

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
¥ Norbrygg O SHBF O BJCP [ Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ¥ Riktig storrelse p4 kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) l l 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

pe . ) S\ A g Addiap o, ’ !

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

l(olobuf—w@w. Klar: God Mupnfanthel.
Smak (i forhold til altypen) _&/20

Kommenter malt, humle, gjzringskarakieristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Svede  milkswale — Lidd— leaynmell. Midlelf G/ WK—M
e spmele med tﬁru\ G~ ltvae on. %/rm{lﬁﬂ'r\/ i

_Jrk(dm b blerhed .

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) . 5 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfplelse

Drikkbarhet og generell vurdering 3 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

En b APA. el A Al beadss. MJAL.P\M no-Q lw,w\
Tl pn b kg lhssect O Lilveyed .

Totalpoeng (50 = max) 9 9 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier,
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. Komme‘mar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



'\\w/‘ Dommerskjema ’%Vy‘

Konkurranse %ﬂwﬂa’m\ Bryggets kode CJ S\ l

Konkurranseklasse Underkategori L] e

Dommer (navn) I-E‘o AIA LA C\rl\ée
[

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gj;ﬁi:ndc)
BL Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

10/12

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og :nldn.; aromaer <
Coodl_oe, Mnena O P trohMJ‘& LWJ?-J“ : MML

! ) (4] N = I 1 T

Utseende (i forhold til altypen) s /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

LA et |, Lde i

Smak (i forhold til eltypen) 1 i_fZ'IJ

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker - |
«
£ an ()-o.,\O. hee nd M&MMM&—

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) q /5
Kommenter kropp, karbonering, vgrmende alkoholrrcg. kremethet, astringens og munnfolelse
.

Drikkbarhet og generell vurdering 3 10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer i
Q
L)
Mﬂ%&w PEVIN

t

Totalpoeng (50 = max) l ; /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbesringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hittp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



\YA \YA

" Dommerskjema T

Konkurranse G E)?\b\jﬂﬂk Al {,f)l{d‘"& l‘-&\ ‘?*ef\' Bryggets kode b 5 (
Konkurranseklasse L\ - L\ & 0—\\{/ Underkategori E— (Q‘m LT |' ICG{ ] ;,é ,W& l-(:’. M/ £
Dommer {navn) h{‘ nC —":O[; SR

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
H Norbrygg [J SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: D’ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) Lo n2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer GA }
_\_\,&c\{u mu\)mv-oww\ vneos \Wedt, OV CGW&V%-M q\viv“q Wr;g
fheQunpetTultt oo buke,

Utseende (i forhold til altypen) 5 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

\Cobb e (ﬂr&ﬂi By LtV Lokeh.

Smak (i forhold til eltypen) | o
Kommenter malt, humle, gjringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakieristikker
J | S

(T *“lmouusmwlc M’ftltlb‘\s h:m’%mda O lermqrﬂ
Lithecve ) ks v

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) 5 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, nsln’njcns og munnfolelse 4

MeMum \erope. Middels leard anerihg,
Drikkbarhet og generell vurdering é /10

Kumlucntigenerell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Glo MA som 5"\;&" d’f/o" mw}'c '”T/Cl?ﬁ‘ l‘ﬁlﬂ Myre Mﬁf.//‘ 3

Sgdme T Smnleen

Totalpoeng (50 = max) Li | /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis Immmen.tar er pd alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Ko;mze.mar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’\wi‘ Dommerskjema ’%V/‘

Konkurranse 0 pPlA‘\- 1 v 85-{&/ S QAV&'t Bryggets kode l/é é
Konkurranseklasse q Z-y_s A,/ 14 Underkategori £ = /4/-1 . )OA,KL /4 (g_
Dommer (navn) {J(M Ma( -"{ dllfa [ sen

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
& Norbrygg O SHBF [ BJCP [ Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ¥ Riktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) 7' /12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

' bamma . Furv oy noe  wde bhor. Tavarertle
e dh-paonea - J

Utseende (i forhold til oltypen) 2 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Kelloockovger, \clay. Tedk slv wed g0 Stunfostiet.

Smak (i forhold til oltypen) 5 120

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak o andre smakskarakteristikker
Todelie, Wumlesmale mod fonas oo %wofrwh/(', Lorv,
armnks
Svale msdk Simade - kAt ewnme.
VATENA (M‘qd}" d

Fysisk falelse i munnen (i forhold til gltypen) 5 5

Kommenter kropp, karbonering, varménde alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Medivm @«wrr 0% kmx%:u@érj.

Drikkbarhet og generell vurdering é /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi farslag til forbedringer

Godd pl. Savmy itk wmer ol i hpmlene - bedo
U orpma on Swale. DA g Magéme op Lt
'GO( an/ lqkurlfl/‘&'(' F\fk l/\Mm(&uJ \/nr(C—DJ \A-o.c JS(CA.[(’Q@_L
Noe tude ber pm e Posses ww  chilew.

Totalpoeng (50 = max) 3 L /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier,
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Karbnme_mar ene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-oUdommerskjema



&,
’\V‘ Dommerskjema " A

Konkurranse 0?1 ! CUA(‘L% M@\}‘@M Bryggets kode é’l C/ é

Konkurranseklasse Underkategori u E

Dommer (navn) [Z.u“ W A A C-\\.\.JQ,
\J QO
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
g_Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: 00_Riktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) g 2
Kommenter malt, humle, 7m og andre aromaer

Eoun F[H‘HM MWM

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3
KOH}I‘V! farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
\

M‘ﬂ ; “Dl-(_x’ ”\Azgk Ci(),_ggu AM/\

Smak (i forhold til eltypen) ‘O /20

Kommenter ma}t humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre sillnhhm&lcusﬂkker (

Fysisk falelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Drikkbarhet og generell vurdering

Kunutlm penerel} drikkbarhet og gi forslag til Iuthcdrn
\kMI‘iJ—' 1 NAGpn.  2an

iR ez by 1l 'rd MMM
)

D

Totalpoeng (50 = max) 32_150

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjoeres. Komme.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. JORbEdEingEY):

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’\V/‘ Dommerskjema ’%

Konkurranse ‘() ]’) F\M(& m%‘u‘ 5 ]ﬁa&,‘f@ \-/ Bryggets kode L{’eb

Konkurranseklasse [/\ L\lé (;\,LL Underkategori E -Ancvw_/canb JC ml-{ d’(_
I

7

Dommer (navn) A rnl Q&M

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
%Norbwgg 0O SHBF 0O BJCP 0O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: P\Riklig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

E 12

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kmnn:cﬂlﬁltll humle, estere og andre aromaer
=

[PYRSLINY \\AJW\\&W‘DW\U\ Vv\u/k ﬂr&c\ o LU‘(;Q pwﬂ AL %}wga;r
/X‘M\;Mb vkun'l’)rm :

Utseende (i forhold til altypen) 3 3
Kmnmr::)l;r farge, klarhe y,skum (faslhcl farge o tekstur)

n”(a\ru.o Vmpl:rﬁ Slcw'\ \(\0\/‘

Smak (i forhold til eltypen) @ /20

Kommenter malt, humle, gieringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

NJ\\‘@\&W\ L”i”ﬂ‘ko} LA d»w p/fa 0‘V5/V'l”'/m/aw E\vélm
v\ W d preg av lrare Oc\ 4w~‘ﬁ:£§ "Fw{q o Mol lsgde

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) S /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolel, E }

MQ(L\TUM lcr@;a{’ U M:Jo{?,/.s

-
Drikkbarhet og generell vurdering 5 /10
Kommenter iﬁerell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Oﬂ"‘bi- ( e V"'lﬂf\dxlt{" vio€ 'ut’l/C,“%al(' L?/“L M}/_{_ Wﬂl‘!}grﬁg

L awmaleon .

Totalpoeng (50 = max) M 150
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Kol:me'ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedrieen)!

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



4

Dommerskjema

&

Konkurranse

Opplandm &%J/ré@{ 7

Konkurranseklasse Z b M _gré / ﬁfﬂ
Harald  Halvorsen

Dommer (navn)

Bryggets kode
Underkategori

/20

C - Marzee

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

N Norbrygg O SHBEF O BJCP O Cicerone [ Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

Q’ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Heds

Maa - ammolt,

_&nz
6-\/7/6(/_ )\/&& MAMMSL

‘U M
aANE A

e -

Suke ke, mew noe  bvbhicfled. Ll ke

Utseende (i forhold til eltypen)

X

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
K,\ovr.\ ke BL\WW Guf SLLUW ‘GLSM

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

pria O~

_/Om
Lacamelt.  Meovin,

M4 .-Lz)(l,(_% WmVA_h MM;, med.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

LIS

Mediun lc/w‘,o'.o. LA ¢

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

han

/LLIMO\

iﬂﬂ

ATBAA .

Mi smwm_/\)
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A %\ a_/(fg rale s WA,M/(—V——]}
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WL rede loprs  on
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Totalpoeng (50 = max)

hminne g & Loden /:}é/‘?fﬂ

29

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal vere konstruktive (f-eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse O W, - @ Bryggets kode ' z/o

Konkurranseklasse Underkategori /Z, [

Dommer (navn) -K,:/\A\\.J\ Q)\‘[MC
7 U

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
{ Norbrygg O SHBF O BJCP ([ Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ¥-Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer;

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Aeﬁu& QA/GA\MQ\J, l\\\\"‘ kﬁ u--aMQ,“

Utseende (i forhold til eltypen)

Kum’:?ter f?rge. klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, M&rilyﬂ;;nmk\crislikk. balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

](D 20

f:

R el . éd‘;‘d/\s b\mUtAMk

Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen)

Kommenter kropp, karbonering, vanmende alkoholpreg, kremethet, ss!rillgeu(; og munnfolelse
[/ At l’\*’% Feodr (/ M\MJ \
o L "o

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

g /10

Teehht Joke Wl |pa b ydnonn bnzan pan o

Totalpoeng (50 = max)

2\&/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen‘mr er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kamme.ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema



'V‘ Dommerskjema ’\vl/‘

Konkurranse b\{"g\ﬂw& m%\-&rﬁ\(-ﬂ?@ )" Bryggets kode \'1,0
Konkurranseklasse (}\ = \]\'{. @r\(_, \ (L0 AL Underkategori [ o~ '\12\ NN

Dommer (navn) x““_e n N
f

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
?\Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: Niklig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc,

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) Z /12

Kommenter malt, humle, estere og andre arom

Sqf\\u ST\ \me, (\Cﬁ\t AOWWA, , Ty&z\{% ma“'amm% X
U&Wﬁ/ \/\um\uﬂkr‘aw-c\

Utseende (i forhold til sltypen) :S 3
Kommcnlc farge, kdarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mmb Q)m 1(/[04“ V\rv\-p‘t\{t\ \(.r‘(,m»(/k’ 6/(4/»'1

Smak (i forhold til gltypen) 6 /20
Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og angre smakskarakteristikker

Kd e\ioy wm\\—.snm\c Merle sw\u‘& prea. Svak LFHMA«#
Vrem R\w{mh humle. WMalk Svﬂw\-er\ e 5@1—\1‘5

Fysisk falelse i munnen (i forhold til oltypen) S 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfilelse _
Medlun erope oy loraktig \cwloo\n er)N9
Vv =) \) ! L
Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

(et 56[!; PO M%;\Lw No-e T«ﬁ)erM )/ iyf,mm. /l’fo;/lah L
noe 3;{]— e Sav AL homl{,'w“{t:\. &

Totalpoeng (50 = max) 9_‘3\ /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Komme.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pé
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’%wl/‘ Dommerskjema ’%V/‘

Konkurranse Opp (ﬁhd me) 1&/_‘“ éA /@ {"f Bryggets kode / g 7
Konkurranseklasse 2 g Jd¢ L Underkategori A - }L/ [4 / / {2 Ly / M a0 éﬂ &‘é
Dommer (navn) Ha(ﬁlﬂk '\'ka/\\l 0(517‘«

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
A Norbrygg [ SHBF [ BJCP O Cicerone O Annen [J Tkke eksaminert

Studium av flasken: X Riktig sterrelse pa kapscl, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 3 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
’@Mx«) Mg Ak ucpma. = \(.ébri»wﬂ/\, L‘h/w(h (L«Ywe-
_MA&&_LWJTM .| %MﬁL waumL_g\L

Utseende (i forhold til altypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mdon Ko . ol skuwdanthek

Smak (i forhold til altypen) 7’ /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Tndelin e Loldenlope . oo Lorolo (. Ko comalll «p\m malden.
Sot walswake . Mudds beele b

Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen) é 5

Kommenter kropp karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Drikkbarhet og generell vurdering 5 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

A Lemoba o Iarbeld A shlon. Minne

Werl  Yom nee be/laé{ﬁh__

Totalpoeng (50 = max) 2 é/SO
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier,
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse 0 » Bryggets kode
Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) —ECWU‘_J\ Q\ ‘ l ‘\‘(’_

\SF

A

s O
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen ([ Ikke eksaminert

Studium av flasken: @ Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:;

Bougquet / Aroma (i forhold til eltypen)

E 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
1
oo e 61{}( Vil etbece
|\ J

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Ular a

Q

Smak (i forhold til eltypen)

L m

Kommenter malt, iumle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmdak og andre smgkskarakteristikker
] b) .
S Cw— WC"{-QM‘ .
L]

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende glkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

J

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer ¥

Q 10

S HJQEA/MAJNJL’,

S et \
(-1'1./*-\/%)‘7 MW‘U L:

Totalpoeng (50 = max)

24 -

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’%w/‘ Dommerskjema %

Konkurranse O ?@\Q\N\k Me&\% \(:(}\E}C }' Bryggets kode \'(b 7
Konkurranseklasse :27 o \6 Oc\ﬂ Underkategori A— ot }‘d ,-g [N B ol '(‘

Dommer (navn) AAT'V‘L Rbi{,

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
TR Norbrygg O SHBF (O BJCP [ Cicerone [0 Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: Q\Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer; 5\(«/ mw\ O\" \'{\f}r Huvw’,

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen) 7 /12

chm r malt, humle, estere og andre aromaer ’(‘
wmalktacomao, T\/rf p;' F\cj v I(,J'l\ﬂ Lﬂd{ 64 Yren Qs
. ’ U’ o 1 o

i

Utseende (i forhold til sltypen) 2

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

GY\’ &m\ © (}.} \L\M

Smak (i forhold til eltypen) 2z 20
Kommn:[:r malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Redoik spdwe oo svale  Lillerhed Tonsleh sllorgmg)

0 ] o)
\P’r&% gv_olMeghol-
Fysisk falelse i munnen (i forhold til eltypen) gf 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet
N

agtrin ens og munnfolelse N
Medlom \LFDP{) Oq wqwut- S Jewrbonecr ny

Drikkbarhet og generell vurdering > /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

\\’\Imu’ W~ om {,L b-e/ln\fS)Q @’ }9&0 Qrvan Ay ‘G”‘O‘UT Sa\/n’/_
L d 1 u
W AT W\og\\"far&,"\\j

Totalpoeng (50 = max) ] H /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen'tarer pd alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Korbmse'marene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. JeRbedringer);

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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’%'V‘ Dommerskjema ’%‘

KGRI Op 2 law\of M M S l’/»‘[?&'t/ Bryggets kode (,0 QY

Konkurranseklasse 5 - BOC,|L Underkategori - - / nors 1 /

Dommer (navn) H MA/( 0'\ H’ oulua VS

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
® Norbrygg O SHBF O BJCP [ Cicerone O Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: 5%, Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) % /12

Kommenter malt, humje, estere og andre aromaer
olkolede, hamoluedles ki waldk gy
de oy

Utseende (i forhold til eltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mok beun . LM Yilede  Bod  shubanllek .

Smak (i forhold til sltypen) [2 10
Kommenter malt, humle, gj®ringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
] :l_ ﬂi ,b

’ alds sy siololoch, bunold
VPRI cnlluLmif son~ Aible~ - La<e .

l - o

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, LE:h;astnngens og munnfalelse

N\o;,\gm Wi’lﬂf M-m bﬁlomm%_(ﬁta_@mhﬂa&(&Q

Drikkbarhet og generell vurdering E /10
Kommenter genere]l drikkbarhet (7 gi forslag til forbedringer

ol e A aodt <tylbde vak 2 Mﬂ
mem Mnma/(g/ st ol g,ci $-!A~\.-(Cf-v-

Totalpoeng (50 = max) jﬁi‘jﬂ

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.¢eks. fokusere pd
forbedringer).



’%v/‘ Dommerskjema 2 A

Konkurranse Qb_l(k\/\( L S. M\M{A Bryggets kode C/ Z, (L

Konkurranseklasse Underkategori 3 6
Dommer (navn) r-]20"”&"\ Q L\A Q.

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
#—Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone [J Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer;

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) ‘0 12

Kommenter malt, humle, estee og andre aromaer

MV'L}L M!m W%M

Utseende (i forhold til eltypen) = 5 3

Kommenter farge, klarhet % skum (fasthet, farge og tekstur)
I edA ‘Ll'aJ?-e_L- . wuggi /IL.«M VM\JC_. (I‘W

Smak (i forhold til eltypen) I ]' ! 120

kommm gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarpkteristikker

< . -
-}Lw ! M CAA. w-a./val.w W\,
|8
Fysisk folelse i munnen (i forhold til eitypen) Y /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoh prc;_.).rcmclhcl , astringens og munnfelelse .
) S
Drikkbarhet og generell vurdering g /10

Kommenter generell drikkbarhet O’i i forslag til forbedrmger !

Totalpoeng (50 = max) $ I /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer p& alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.marene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’V‘ Dommerskjema ’V‘

Konkurranse (}p ¢ | Llw(/l med 71{ = }Cﬁp{ oL Bryggets kode {) 1 (//
Konkurranseklasse (5 b e l( Underkategori L/- - }Cf 53 LS /é Oy / ¢
Dommer (navn) "'n e F—‘d?c) S e

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
xNorbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen ([ Ikke eksaminert

Studium av flasken: %ﬂ(tig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) ;Z /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

T\(&L ?5 ovovio. oV 5 \O uLJf Do\ l—gr)ccg‘[e, Q)lc'lf n\/\l' Qis

Ysrspell .

Utseende (i forhold til oltypen) 1 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mgr\& \o(‘ur\ @% \{/AvL W\c(/k Myua 03 meja‘:\j.céum

Smak (i forhold til eltypen) 1 20
Kommenter 1ait humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersimak og andre siakskarakteristikker 1(\
VM »& e M- )mcuIQL5M(A ek Jores ou W‘/"V{C m[t’/lw/‘

\/&b\m:) biheret. Savner spb ollsmalc

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) . é 5
Kommenter kmpple/}zucring, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

5\-@1" J& O% \tr-\ﬂ?@ lmr.l:ohw:n\u}.

Drikkbarhet og generell vurdering é! /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer )
B ool pl, wen imeagles HF achold &) dypen bbb g,
’5? a\k@ twLa 0*—{0\\) tch Lﬁ' Q)F Hvti“ Sww\,k,-{/\

Totalpoeng (50 = max) 3 v /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. Komme'ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerskjema

Konkurranse Bryggets kode

m M s kq@c'b
(PA
Haradd  Halvorsew

Konkurranseklasse (_0 - Underkategori

Dommer (navn)

213

B - Am~. JPA

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

$ Norbrygg O SHBF ([ BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert
Studium av flasken: K}ﬁkﬁg storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

W&WM% Mwioil;/s«

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

o r &JW

Smak (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, gjaringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikke

/& no

L pakm e wd WA pv

WLM M ed

'%M:i\]{ Swmales o~ levae

&M‘(p;'(/). UM aempeoilih
L e clet .

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karboneriyg, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Y e _nrey .

S

7L\
| J

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

b qolt ol Teelhor LM Hor
EL b

2 no

&A
3J

Totalpoeng (50 = max)

2

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’\w/‘ Dommerskjema ’%

Konkurranse OM l/vu?/)pf_p & J A Bryggets kode Z-:l—"l
Konkurranseklasse ' ) Underkategori ‘gz B
Dommer (navn) le AN Q‘, \l\ 2

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gj¢ldende)
A_Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: i Riktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer;

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) O m

I\un]!ncmcr malt, hl‘mle cstcrjg andre aromaer ! ; f

Utseende (i forhold til sltypen) Z /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstug)

Smak (i forhold til eltypen) ’ 5 /20

Kommenter malt, humle, gizringskarakterjstikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
Kosreimel :
, rdbednk en | handn ol /—w-o\

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) cl 5

Kommenter krow, karbonering, varmgnde alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

huoh_.

Drikkbarhet og generell vurdering 1 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

D .

Totalpoeng (50 = max) gé /50
Poengguide

Fremragende  (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis lmmmen.tarer pa alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme‘marene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. jorbearingen).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’\VI‘ Dommerskjema ’¥

Konkurranse Oy 0\0\?“;)\ g WS\“NN N~ Bryggets kode 227
Konkurranseklasse” E) - \VA’ Underkategori Tb - /\-l, r’l{,rr]calnl_s }C / f 44
Dommer (navn) A'ML @5 2L

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
a\Nurbrygg 0 SHBF O BJCP O Cicerone 0O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: &Riklig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc,

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) (2 n2
Kommenier malt, humle, estere og andre aromaer

umlwwnm M- Wcﬁ\ X% )ﬂwr}n':%J a% ACPM-.

Yroverthe g \b

Utseende (i forhold til altypen) < /3
Kcmmcnltﬁrp klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

qer oo \dor Lhe ghona

Smak (i forhold til eltypen) U) /20

Kommenter malt, humle. gjaringskaraktenstikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker ‘
hymle prea ved, g
"

SVo\,\& \fu«:thww)“lx\b\'\\ﬁ vvm\\ 5mc\,\c,T\,«o(L
\J\N‘g\\csf/é/w, '—Ecalv\f N ¥ LT e Y

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) E /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens o munnfalelse

M\M\L\g \CW\DDV\M m\s:) M e UM (‘oﬁﬂ

Drikkbarhet og generell vurdering % _D o
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer /l L 2‘
) vl

-.'{towl o \ﬂﬂb V"\u’\ S cvmu‘ ne e Q& € Ve I"’Iy—o

J dJ &_ =1k - ]9

\’\Mplftﬁ oy XULYy | Nelk balansert
Totalpoeng (50 = max) /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.lar er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komise.mar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer):
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



\YA \Y A

A Dommerskjema 2 A

Konkurranse 059 0] (ﬁ,hdm ehH -(-&{ s l(ﬁ-ﬁ:? e,t Bryggets kode Z 0 q
Konkurranseklasse (9I - | PA Underkategori B - 4/}. i //OA

Dommer (navn) HM ﬂM H&(U{J’ [ Set

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
™ Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen ([ Ikke cksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) _ZZ?IZ

Tpisk mlaarws el hinkon foslom, ape s o
DU MW e

Utseende (i forhold til altypen) '2 /3
Kommenter farge, klarhet og skupn (fasthet, farge og tekstur) MM
\Zﬁww Q od })/‘M/\M

Smak (i forhold til eltypen) é 120
Kommenter malt, humle, gix[iugsknmktcris!ikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

wie |, dandeswaly . e U Saminen cimzd  Amadden,
Agm /A -07L 10l U éﬂfﬂﬂf//{mq . (:mei Ay //@é_
o #ﬂfk&% v J

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen) z 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholﬁ-l'cg_ kremethet, astringens og munnfolelse

Mﬂi(uw\ Lﬂaziaf, s Ll-.ﬁ ,/a.sd, wu‘\-

Drikkbarhet og generell vurdering 2 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Sonned 4 doh \wnda T Swiadeen . /A\‘I'ija er \

(ackt '@ﬁslél/‘&'na ; =

Totalpoeng (50 = max) L{L/SO
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pid

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’% Dommerskjema ’%V/‘

Konkurranse O'}\l&_\l\(&s ‘Mﬁ ﬂ!% dk E¥ Bryggets kode loq

Konkurranseklasse Underkategori 6 B

Dommer {navn) _vau an L g M‘e.
O

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [J Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) ' l /12

Kommenter malt, humle, estere o andre aromaer N i)
v
C ipn e “Vo-{v\/\};. g w lf\.ur{(\/bk/l
LSS ! { v

Utseende (i forhold til sltypen) S 3
Kommenter farge, klarhet og skun [I‘a‘.s;hel, farge og tekstur)

Kewr, X4 l’vJLJ: ot A i

Smak (i forhold til gltypen) ’ 1 /20

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakieristikk, balanse, ettersmak og andie smaksharakteristikker
W

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) Z /5
Kome)n«ler kropp, kn&bonering. varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfilel
oo "U'ﬂh)/\ | Inpl e
=

Drikkbarhet og generell vurdering [ 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer C

’XLM
~on.  QAde—a

Totalpoeng (50 = max) é/ ! /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis "0'”’”'3""“" er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. K o;nme_nmr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves, http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’\UI‘ Dommerskjema %

Konkurranse (()m\o,lf\ k WA %l\' 'GA’"“M ,(a Bryggets kode Q_ 0 q
Konkurranseklasse E ) U\ Plx« Underkategori V") = A’f‘? < (‘lu}( 0NG k l y Av

Dommer (navn) A_.u/‘n e ?O%S-&/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
R Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen ([ Ikke eksaminert

Studium av flasken: 9(Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: P

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) [ O /12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

‘N\p\-\u. \num\uroma\, mw( Wrcg av v]'m';?l}{% ICNJICJ*M
\—\ \;x\‘ ﬁ«u \Cv&v(ﬂ

Utseende (i forhold til eltypen) ) 13
Kmmuemccﬁ.\vgc. klarhet og skum (fasthet,

rge og tekstur)
‘Oaw W&Jj\' 0N ‘ii’.z (}nor/w‘ C.JICUW"\

Smak (i forhold til altypen) t é /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Gule ymalbamale wasd Tk o lenmmng I Midde | s lorale smalk
\o{\\-%‘m} [n]\“\’ ul—;/aﬂolfs H«JML’-«ému\t

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) 5 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

H{(M\m ’Cr‘ow oa_ T AAULS cstr‘-‘)om'/r:‘ho\
J ~J

Drikkbarhet og generell vurdering 9 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

H{o\e,l' Qo(k \PA'_ Sa\/ﬂef Nope Dz}/c-(ig /,0\ l?um /{/SMa }(‘ ):/ﬂe,}ns
Q}o(ﬂ- ?\;ilota- v

Totalpoeng (50 = max) L’ 3 /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kamme.marene skal veere konstruktive (f.ks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’\V’/‘ Dommerskjema ,%vy‘

Konkurranse 0 pP Iﬂ.h L Hﬂ}k/ f S uﬂ e/t Bryggets kode 5 l q
Konkurranseklasse {g i I PA Underkategori B - /4 . / P A
pommernave) _Harahd  Halvorses

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M. Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: X Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer;

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) /9 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre ar OInﬂer
G:-:_I&‘OA.J‘ t B
Utseende (i forhold til eltypen) g /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur

N \

Smak (i forhold til eltypen) 72 /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Lusn biledek . . .

Fysisk falelse i munnen (i forhold til sltypen) E 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfplelse

Hc@i;\'”m \V‘”"{)‘{o' \’/\”J XN kl\u(ts.mmnm

(o) [¢)

Drikkbarhet og generell vurdering ‘ H’Q /10

Kommenter generell drikkbarhet g gi forslag til forbedringer

Seurer U may lf\mm, C smde . Kunne Wvis
W WvBVS@'W o a Sdn [%/LA‘L onro paat—

Totalpoeng (50 = max) ;_» > /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. Komme'mar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’%'/‘ Dommerskjema ’%

Konkurranse 0 !'\iaMCL) V"‘MLA Bryggets kode S"q

Konkurranseklasse Underkategori J B
Dommer (navn) KQU\ [’ ‘\ O\ i k‘\
L

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
m. Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone ([ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: . Riktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer;

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen) ] 12

Kommenter malt, humle, estere og 'mdl aromaer I | ! LJ+ ‘/‘”‘é‘r I

Utseende (i forhold til altypen) g /3

Komtﬂer farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) w I

Smak (i forhold til gltypen) l g /20

Kommenter malt, humle, gjizringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakterisjikker
(,—-Q.._, { .-uu—bu.«c-—-

|
Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) g 5
Kommenter keopp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse
{* Oy
=
Drikkbarhet og generell vurdering 1 /10

Komignter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

“wwou L. Anasa e L‘H L\MM/!LAWL;
Bt\-l—-u-—l/\a} 24 (/aﬂaxwp

Totalpoeng (50 = max) . S E /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis Immmen.rar er pd alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Komi:e.marene skal veere konstruktive (f.ks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. fezbediingerh

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’V‘ Dommerskjema

&

Konkurranse Om\ﬂd ™. %\“V@W&S Lﬂl w Bryggets kode

Sla

Konkurranseklasse [; \\0 [ \— Underkategori

jﬁ' pmwdcawélt ]VA

Dommer (navn) A’f he ?&S P

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
[¥Norbrygg O SHBE [ BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ,(J\Riktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

10 _m2

Kommenter malt, humle, estere og andrg aromaer
Mff\'\u« W m(cw‘omw vvwdk \0"60\ o WIFOPI 6["6 '@W oa

1es . ot \ﬁrvd rpren

Utseende (i forhold til oltypen)
Wlll“cn farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

\\U\"\’ D\C{a‘ e)6:'1»; élcu M,

Smak (i forhold til gltypen)
Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, cilcrsmako andre smakskarakteristikker

I 20

\MJ\oM{ S L) /uf'/‘“)? aL

5\;5\,\0’ Wil E’N’f} s s\ ZWwm Lcﬂ T CO\.«

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg lel:lc!hcl aslnngens og munnfe]else

M&M\B \C‘Fof)‘a . \Cra Af OWU’]'\J\
Drikkbarhet og generell vurdering 1 _ 10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

CWI’/; \Vﬂ {B‘r& PO, 1 Sal hor— %Um /{,pfcd;tgrL fgma,étp

B hofaon e Thle balanserd pedd by % Srae Bem

Totalpoeng (50 = max) 33 /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. JOLEEUIRET):

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Y
"

Dommerskjema

V2
"

bpoland morlars(ix g
"o 1ty
Macahd_ Hadvows¢—

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

73y
C = lwp. [PA

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

ﬂ Norbrygg DO SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: 1 Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

ide k| wmeldhas

5 n2

rohe hor.

hmletiome . Tadtzrg  Lomoler. Now

Utseende (i forhold til sltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) P
lggﬂgui@qgﬁ. ’TQ{Q-F ald bork Skum. |t 'Ht(c%(

Smak (i forhold ti] aitypen)
Kommenter malt, humle, gjwringskarakteristikk, balanse, ettersmak op andre smakskarakleristikker

Démin s e~ o(u-

Tavecende  waldsmal , svale

Ml av

Mmde . Iéwfaf‘e, Lt v et oy

¢Hilom.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfeleise

s

L"H—l MURMEA . MMMI}W

e ]Mvw on LMV\A Vokge s
inboek, ) :

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi fors]

YAy

til forbedringer

ler svecdovey

3E
[ fice st

& ber Aot s

aqoma’

dot nerk

'n;r)' lewpecstyy,

AN eoses .
J |

Totalpoeng (50 = max)

20 150

Poengguide
Fremragende  (44-50) Ekscpsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-olVdommerskjema
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Konkurranse Bryggets kode

th lands es b bt

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

47 4

=

7
<
Reua é AR
N J WD
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
® Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone

O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: JA Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc,

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

:5 12

hwde oo, BB L b JHes

Kommegtge malt, humle, gstere og andre aromaer
oiolic g e,
\.) Z

\PA .

Utseende (i forhold til eltypen)

/3

Kommenter farge, klarh Ioa,s um (fagthet, farge og tekstur) M{,\M /L}’LM’\
L. o h Q H W }'W— ) '
I ny £

Smak (i forhold til eltypen)

i_ 120

Kommenter mall, humle, gjgringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakska klctislikkcl
l/)):‘/\.o(/ L W | Zan U.AM,& _ QU INngL L\M

J

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkgholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

e O

lhk.-.b‘-vg;(, P A A

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbefiringer
. .

o Wa /ur‘?ka., W

K&

—
T

8

3 /10

]
o Wi . Yo WVMJA%L\DJ&
2

Totalpoeng (50 = max)

AL 50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA
A A Dommerskjema

\YA

AA

Konkurranse 000\(_\] \(L ™ {6\"{(‘6\%\:7 Bryggets kode l"l 7““

Konkurranseklasse (j"‘“ \p &— Underkategori C - l I e l\ﬂ/l | P A

Dommer (navn) ATV)-Q g SSe.

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ;(Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, ete,

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

g 12

\ML’@\\\ (A O WAL~ (i L}g CTS//-Q\-,y\o\,uq-; W—@CDL L‘Q«{_.

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhel-og skum (fasthet, farge og tekstur)

(o\)\o N’_L\{k O L N lﬂ}u\! \‘, %ru\_ S[Culn/\

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gizringskarakteristibk-bal cttersmak og andre smakskarakteristikker

:i 120

D@W\?V\W&‘"\AL "‘U’IO[//( 61/"1(11’ ﬁﬂV@mﬂﬂ(C V"l&// 0:’1

hombe . Svale  hMerheh

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg. kremethet, astripgens og munnfalelse

2 Tum \C(‘@pé)\ Mgv‘loft&l& ML?MV\/'\(S

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

T no

-b\* 3\‘ dolt o L\ommwm/ie, 4@%7 S [ce Wfﬂth'/l [ Sk

Dt‘: be‘omo\ %Jw e QC‘ cte Du'\pef\(_,_, momqm4/5ma[%

Totalpoeng (50 = max) M /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis k""‘”‘e""”’ er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Ko;’m;e‘nlarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. fonbeileingerk

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet, Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’\wi/‘ Dommerskjema "\'/‘

Konkurranse 0 [)ao lMﬂ(M e})‘('a S '(.4,10 (J-t Bryggets kode / {'9
Konkurranseklasse SL = Mﬂr ‘L ale ' Underkategori 6 = Eﬂj w(j k 0{6{ A' 7‘!1/5[ A‘.f/ £

Dommer (navn) {"‘ MM@L Hﬂ,(va (e

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF ([ BJCP [ Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ﬁ/Riktig starrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) ID /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
g%iw - S(‘\O’\M(ML; \(AM( T'\?‘l-"’w‘v’(“—'
lMAAg\ ANAD~ -

Utseende (i forhold til sltypen) } /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

brvnsuerts Lite skvm . \cAs..

Smak (i forhold til eltypen) S 120

< benle .

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) 3 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse
Me iy bm:ﬁv’ = V\N&{Mﬂ ./La/J)fW""‘\.
i .
Drikkbarhet og generell vurdering IZ /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Tor mee - Astede— Yove” op ali (@}f ’l‘?ha‘(a/kig\
eMalnal ? e B v J
Deovue o vl IMoAd A !‘(M [ Serl MOV

Totalpoeng (50 = max) ZD /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. I(omme.ntarene skal veere konstruktive (f.ks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. fonbeinngeny

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’%V/‘ Dommerskjema 'W‘

osaermse Oplasey MMA pseriote 4§ Y

Konkurranseklasse Underkategori \m
Dommer (navn) -VO%&\ Q{ \\A: e
~J

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjcldcn;]{:}
O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) E ! /12
Kommwnlc‘[ malt, humle, esjere og andre aromaer .
S Mﬁk@ﬁ‘- oa kajds
</ i
Utseende (i forhold til eltypen) 3 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
r’ ! =
4. ? ¥ M A_}(_M“\ .

Smak (i forhold til eltypen) ) /20
Kommenter malt, humle, gja:rizlgxk(amkl: ristikk, balanse, etersmpk og andre smakskarakterigfikker ™ l t AAMﬂL
"ﬂf&.{\_} U E o L E & o7 a L

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) /( 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Drikkbarhet og generell vurdering ; /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringeg '
N

[/

—
Totalpoeng (50 = max) l : 2 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme'mar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



'V‘ Dommerskjema ’%Vf‘

Konkurranse Qﬁj 4] \ [iNVAl ,\ ™ ¢ %Lu‘&l&‘\ﬂf l/ Bryggets kode {b lS‘ l’i
Konkurranseklasse ’5 - \\4_ Q) l')LLQ_, Underkategori (2 = O\(l_ a‘l ¢

Dommer (navn) J—{‘r\ £, 'FQ 2547

D(_)mmerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)
N\Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: b\}liku’g starrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter mall, humle, estere og andre aromaer

lv/ﬂ lr& MmoOma. GV 5)0/60 //f:. 00 éﬂ@c Qun LL ‘C&mol

2 12

Orem

Utseende (i forhold til altypen) 33
Kommenter farge, klarhet Uis-kum (fasthet, farge og tekstur)

Drunseor lur

Smak (i forhold til eltypen) S

Kommenter malt, humle, gjaeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
Sychin,_yires 08 Yyde\va ygslet ol Toolel: Lo, al koo preg
ﬁ.t\]w%ol{, i,] Sica VO L?ﬂ"'%l’\p,"’ Sv’ﬂt [C»L ;L(/na l Sk JW"CG v

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 5
K, ter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Mo dium \L\"O‘Q"() Medals \CM‘aaY\%mos/

Drikkbarhet og generell vurdering \ E /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedrmger L‘
YS{)MM,H"“ en (/Lb J~vpe,vw J(’tﬁ/\é& £ annerm 0\1—\1\90 1

hﬂa{M 05&851/" be c/[f‘cﬂ

Totalpoeng (50 = max) [% /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.mar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. {enbeiager)

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-oldommerskjema



’¥/‘ Dommerskjema 'V‘

Konlarranse— ()pjo laudmepler SWM; Boygseskode O Q
Konkurranseklasse / 0 L}’f Ae / 415 é ( / Z Underkategori 3 - Z, vi 8 kf/da é&é !'Cé‘ 4:/¢
Dommer (navn) HW&L Hﬂ_,( VO[S e

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
M Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer;

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) é 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Frulek: ¢, Overmodan @phkﬁ. Like -(lovw(w, [AJ{
W—A_Hulwf

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

WAhar . RML&J‘KK/L‘ Qo Immbanth 4 e (Aiﬁ_&(.um_
Smak (i forhold til eltypen) i/zo

Kommenter malt, humle, gjreringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Fenoler . Guawmi,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til altypen) 2— 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, :lsII'v'ngcns og munnfolelse

At = MQ,A/\'UM mgﬂf- (41%&‘\) \La,slom\.@rimﬁ.

Drikkbarhet og generell vurdering é /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

DeMe  gleAd bacec b endeA AL&,/ Fromaen overdaen
Ai! wmhese | o= wm decpws sy Lewslex.

Totalpoeng (50 = max) [ é /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis Immmen'lar er pd alle Kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komr:e-nmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



% Dommerskjema %

Konkurranse Okl J(] w ds’ Wﬁ& A ﬂ&"_! ‘ﬂ Bryggets kode } OZ
OB

Konkurranscklasse Underkategori

Dommer (navn) Rﬁ'% “u (« Q.\ ‘\\{'(
[~ S |

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 2 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

: ‘;MMO-U’

Utseende (i forhold til eltypen) 3 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
R.CLU" l'mmn | LOJ’QJ’ - Lg
i e o

Smak (i forhold til eltypen) y /20

Kommenter malt, ngnle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Kok o,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) k 5
Kommenter kro uey karbonering, varmende atkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Drikkbarhet og generell vurdering F} /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer \

S‘)‘g)d'/ lM;WWM Ay
| =

Totalpoeng (50 = max) , l /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis Immmen.tar er pd alle Kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme‘marene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedanger).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA \Y A

" A Dommerskjema 2 A

Konkurranse &Qo\hw{x, Wﬁ?L{j“S/gﬂ%J’ Bryggets kode ‘ZO:)\.
Konkurranseklasse \0 L\)‘ S b -le-’[;‘l/'j ]R, ﬁa‘-{ Underkategori I i Lv’.ﬁ S-LE!'(C )’) o / "I /5 / C &£ L(

Dommer (navn) A—PHL L9

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
ﬁ\Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: Miiktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer;

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) z /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

‘wae\\\ reo O (’W\ Ls\rw m\ Q’,nbl‘t(‘ 4—mv@»rmw(e,
Mm\\“wﬁf‘m (DUUL\(/\:' &\\Lo\ O\DP{A}]

Utseende (i forhold til ltypen) QD3
KV)mcutc rge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

“%\U" m:) uldars an Sleomn

Smak (i forhold til eltypen) 3 o

Kommenter malt, humle, gjieringskaraktenistikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

g;\:d'(\/l olsk res, Jurmende a[[co}?o/ %u@m&

Le o Ya H—pr«co\

3

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) g /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfch.l“. J’

NL&V\JW\ \_C’U'O(‘)Q- \(ru..(_?\\i;) \cor ower

Drikkbarhet og generell vurdering g 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedri

\Hcmcx\v en  del @or\ft BN }*vmm Mz FF My

otj‘blk X}f‘% ()uunU" v‘/m,\\* 00&) humlvcvr‘{_& T orome 03 SV"'CL(L

Totalpoeng (50 = max) 20 /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (3543) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Ki omme‘mar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. SO EnE L

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



'V‘ Dommerskjema ’%Vy‘

Konkurranse bo‘] W ¢ }\ W eg: L—c.(“' 5 (mxo }— Bryggets kode ‘S‘b l
Konkurranseklasse \\ = Nqs(\k \")qiq 'S k 0;{.(_ Underkategori A- )q)-g( m J.S AOJ}L& [

Dommer (navn)

ommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
orbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ﬁfRiktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) g /12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

o0 o l—a QULVLO(— cm CMDL(I‘ SVJU“' J/vzq L l‘{q
mM<

Wm\\ M \C&Pc\_v“\cll E’&V&rmﬁcfe, 1/*5’196 jacw[givr\

Utseende (i forhold til ettypen) ? /3
Kommenter farge klarhet og skum (fgsthet, farge 1 tekstyr)

Mjp Qo‘o ru»o cum/w Lul)v )-q‘)kc/‘ OK S[C,ow\

Smak (i forhold til eltypen) t,o 120
Konmlcntcf malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

\o\ V"’]m,l,l—gkv-\(,yk_ l/ﬁ-{al ﬂrcex Qi }Cﬂf“m’f // @0 b)féé
uvawuwlc. \/\/\l@s }(“Olf‘c\/(Lw* S\Ia\g 17 Lt/‘\f\(”t' v

Fysisk falelse i munnen (i forhold til altypen) "S'“_‘- /5

Kommenter kropp, karbonermg varmende alkoholpreg, kremethet, aslnnﬁ iens og munnfolelse

tuv"\ \M‘op@\ \Cfb\ -.4\\‘ ].(WJ)‘)H"C/"IK\&/

Drikkbarhet og generell vurdering é /10
Kominenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Orat ¢(x v en V“”O\Nf\lu en A<\ F‘Cﬁr‘mlv{ H VLI/W‘ . 50”/’1{:(“
b mer Vingsh prea st W gl smalown Lliv Loy obms vt erinote

Totalpoeng (50 = max) 1q /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.nmr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. il

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves, Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’\\V/‘ Dommerskjema ’%

Konkurranse 0‘0 0 IﬁM Mw-k-( T k‘ % Bryggets kode
Konkurranseklasse “ Mﬂft b&‘q ;‘[b, M_g, Underkategori Ee !g IS é {k{éé&//éfﬂ/ n
-Hara I{aL -H_AIW(S A~

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
W Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone ([ Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: & Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) "‘52 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Todeia algohel i@ arona. Boke boc, B torte
—C—w\%— Orlide  basaolh e W\&/\v\-%

Utseende (i forhold til sltypen) ,_3 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Mo vsdlorun. [etA whelav. Te Ak A’\u/w‘\; MﬂL
Meimtbanth oA -

Smak (i forhold til eltypen) / ﬁ 120

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

MA WAA‘\(WA W\&L Wo/z/k M .
Teockede  frodhet. %.«IM»(Q M de — %e;l;cu\f—--—

Fysisk falelse i munnen (i forhold til oltypen) 5 /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Modry we Mrnmo WA\/%\'R_‘ leack .

Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

YaczmeMen  onjers of dA mune .
Naunmalor A Amau f Vingse 49[{%&«6«\ N~
P-MMCA’ AML’L(’/L ’ I

Totalpoeng (50 = max) 2 | /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse ({ 2 él IL! gﬁi [a !'_'ﬂg:"_ﬁ: ﬂéil 46 Bryggets kode 3 g l
W A

Konkurranseklasse Underkategori

r—

Dommer {(navn) E.M\!\ C\ l\i -

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjch‘égdc) '
M Norbrygg O SHBF [ BJCP [ Cicerone [ Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ¥ Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc,

Kommentarer;

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) l:! /12

Knmmenlcr( malt, humle, estere og andre aromacr
1 ) B |

Utseende (i forhold til sltypen) j 3

Kl‘lllnllentcr(-ﬁllrgc\ klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

‘OQWJ -4}),(1./1/\. 3["'&(}29}‘%«

Smak (i forhold til eltypen) [2- 20

Kommenter malt, hymle, g.‘.ja.'rina skarakieristikk, balanse, ettgrsmak og andre smakskaraktenshkker
| J

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) q 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnflelse

K ek

Drikkbarhet og generell vurdering -9' /10

Kommenter generell dllkkbarhel Oj pi forslag til forbcdrmgi.r w

Totalpoeng (50 = max) 3Z /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme'marene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



