Flightskjema .
OSLol“lé'sTélgk AP BAITASK NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!
Konkurranse:

Klasse, runde: F”VA’LE
pato: 9.1, OkT. 22011

Sted: DV q;, p}[_@
Deltager ( Ds' D1 D2 D3 D4 Sum

272339(32 |33 [32 |35[32| 146

Videre/rangering

12802 (32|35 |37 37|38 | 182 2
2w |t 133 |41 |42 |43 | o5 ]
345308137 |35 |33 38 132 | 177 3

Dommer 1: Kgd/fof/ll/Kljyp Dommer 2: 0MV N AASTAD

Dommer 3\)AVP£TT£( AESER Dommer 4: P[DZ? KON GENV
portMER & GVSTAV FO5E1D

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!
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’Q'W‘ Dommerskjema "

Konkurranse 0 &) [\ . I q ) . Bryggets kode
BRAYS
Konkurranseklasse qcf \';/\lﬂﬂj'f 5)5’0 l/d ’ W’o Underkategori

Dommer (navn) [ M&Z{ A/ B&lf

3334
EUALE.

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
%Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

qL/IZ

N

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer .
(.gwss'a H\/\ alaa® O’\Vtv"\l;ﬂ:) . UZ €

A

N A i

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

bk

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, huinle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

N H\"u@\\q - ]‘,H‘ besk Savne LIS

(a/;\rvv{M . )7)@(9)

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

B

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

b o _wen sy Mlewa Ble LIE el
/

Totalpoeng (50 = max)

3 e E@_/so

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema
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" Dommerskjema " A
Konkurranse O/Vl ZO i q Bryggets kode 3 7 Z '3 8 q
Konkurranseklasse Underkategori L’/ (7

/(BV\ /Zl) hi' /2/«%&6

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

K_Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Ff. /$ . /’\"a/‘m ;w&l’( Mo e

l’\,l.’,l/l/m,/'es

c; /12

Itorpo: li~s

N~/ eoled, - pres  aw

t)‘rwlr‘i’ et

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

A%@& 0 e

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

&/20
Wu./f/ S MQM

”% S G Ear—

90"/06 (SMMM e .

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

L et &z/sé’m'/:) e

_('L/s

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

é /10

L& vy et oot o, e poe moderne

(/7\.'},7//-&"9 - M\@y—{é‘\-mm M/e_

Totalpoeng (50 = max)

%;/50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bed. ing-av-ol/d skjema
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et , ~sf
e OV AT DO e ST L3 O

Konkurranseklasse Underkategori l jf“
N

Dommer (navn) A \ l L/A\&émv()

VNN L |
Ex/nmerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF ([ BJCP ([ Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: -

4
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 5/12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer . % mg W
p AT st (PG ST
T SKb {

Vo

Utseende (i forhold til eltypen) 6 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) — &P‘.} (M
\ ;
Il < &
XN, ..
N - 1
Smak (i forhold til eltypen) ]Z/ZO

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

VR S Sl euad | gusy)

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) l /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kre e(l&:t, astringens g 1 x}u.ﬁalelse
CCT WD e S
Il
A)
— b AaTeolel -
A ]( \

Drikkbarhet og generell vurdering ? /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max) ) ; i /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tarer pialle kriterierﬂ.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Korbnrze'ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse O M %\(7' Fsﬁ/la L 07 F(M'(’ Bryggets kode 8 ? 2/8 i q
Konkurranseklasse Underkategori L’l C F I fLovilie
Dommer (navn) g (F% 8} p%ﬁ\& 'D & fnSim_

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
X Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: @ [(

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) H /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

PJW&, Eovm UL P leogomm,  Teukllg- Doty

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

o, ot 4iwmry Itar

Smak (i forhold til eltypen) ' 2 /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Z:MWML‘.; -‘pé‘cy(/ IP)W 5(%‘4"'}\/\'(/0. *AMW j'Qfd/M,
MWt  Ubadensut mew Side T rutun

P
Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen) Y 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkcholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
Dig t, ©oF teq
[ s=———a
Drikkbarhet og generell vurdering ( /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
R L(Use 1mell Spdpwn, Ylirs veldly bea,
Totalpoeng (50 = max) %( /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriteriero.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Ka'[:”:'[ef’t"r ene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerskjema

N, L

Konkurranse O\S\ L ®) BT{HS\LA &OLT)

Konkurranseklasse

Bryggets kode

Underkategori

"
IFQX Y

4 C Engelsic strong b ffe

Dommer (navn) % K 1‘—; y\ _\(-)l ein

é(}mmerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

’

Studium av flasken: % Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

elea ilo

/12

Wg ey s \v\

\(\(/W\'\o b@mh‘)

Utseende (i forhold til gltypen)

Kommenter, far e, k_larhz\\g sku

fasthet farge og tekstur)

VA
AT UW\/‘\-QJ& A‘qulw

2,
2ack

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskar:

eristikk, balanse, ettersmak og andre smakskaraktensnkker

A Oy JoY e

JL/ZO

D~ep,
Nt by RAAY VE S

Jre, el (/ ho e Ul -

bj"u— ZA (<. nd kl (¢4
/ qQ

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

i/s

byl Ay e Crs (ot K aclbon.

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

“ﬁ /10

Ged bm.m (/th ncse. [ Ovtrte A (au{ Noe. Cyv \A.‘Qe

Totalpoeng (50 = max)

o,

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema
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W3 0Y

Konkurranse D Bryggets kode
N ) — -
Konkurranseklasse L{ ‘) ;’\Wc '\)L bot&&\ Underkategori [~/ l Y4 G’ Llj
7 - }

Dommer ) 2y, had'-

- v A
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF (O BJCP O Cicerone [ Annen (O Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet/ Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre ar

3

O;ZL;/W W f'aJU‘ K)mw/

o

AN ¢

fia >o\'

o Endimegaa
\ I \

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommen (fasthet, farge og tekstur)

er farge, klarhet og skuT

L~/d O\J A 7/ ¢ \VY)(,(/L N\

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter l[lal humle, gjeerin,

M/ ey

gekarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakska

I\z/‘

rakteristikker
5 b

(L, E/' V\/\k'/(./

[l %
J

Mm\x

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)

Kommenter’ rdpp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethkt, astringens og munnfelelse
,omi @ (’) ( Enemite yu~ ot b L ‘natb
U ’n) | ( \ILL ( M( M(,Z \ -

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

T

R}

L,/_ KJJ \’\Mvw',(\’;) /u\\ ‘

Totalpoeng (50 = max) S‘L /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull 1 forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema
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Konkurranse 6/14, ZrO/ 5{ Bryggets kode [ L/ 7(9 O g

Konkurranseklasse Underkategori L7' D

Dommer (navn) /r&,\ ﬁOb i>L /Q(/» MQ(/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
0O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone J Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) / é /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

FFLCS (e M /€ (}/b\é‘éﬁfﬁ%- .MOQ (/D #'//""Wte/%

I s, Nopp, s ; Yo - aricies

Utseende (i forhold til gltypen) ,_-; 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen) L /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

E ¢ W~ fEsz M/ e:,a/ ) L% a4 5’W~¢jf’
Noe ermen Ziﬂ/é a MV,/@ ’\’ox» ote .
Lot endun evs/ceel  hunde

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) 3;/5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Lett ﬁ/{é‘hlsh}(,

Drikkbarhet og generell vurdering g /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

AL o el el iiholie oo Scit &
A oe /I’\om(‘/ée > e a,{é/-z-za,z,vf 6/0&/&/@7// i’/Lﬁd{

Totalpoeng (50 = max) 3 g 1)

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen'tarer pialle kriterier;
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kor:ﬁe'ntar ene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema
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" Dommerskjema "

Konkurranse Q)\n - %\“& Z@ H Bryggets kode lqug %‘ﬁ

Konkurranseklasse Underkategori

LN

<
Dommer (navn) % W
ey . ) LA 4

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende
0O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone I Annen (O Ikke eksaminert

fl

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fylhngsgra ierpet etlketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer , (0 W
%Z )( i’ ¢ wv VAR HD\W !

Utseende (i forhold til oltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) . < . \\) W \w
: ol !LCL L& (

BT

Smak (i forhold til eltypen) J Z 120
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, K:l@nse ettersjnak og andre smakskara?j;nstlkker S [ LW

» T T WSt SBOVE | RPudusE

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) _/5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremgthet, astringeps-og mpnpfolelse \
Tl L] TR veo vy 0L
\ N S

Drikkbarhet og generell vurdering i /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer .
@5“@

7 A
[}
Totalpoeng (50 = max) _57 50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Komme.ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hup://norbrygg. no/bedomming-av-ol/d rskjema




~" Dommerskjema "

Konkurranse QM %M[‘S« QU/LC{ Pé\ o Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) D on M Wo/ /%‘\ 7 A

14380

4 D P/"Am-z,

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
XNorbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

4

Kommentarer: w

Bouquet/ Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Toot (56, ananes , oandurts, olPpsh.

10

Mt agocts,  Juss

Utseende (i forhold til oltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Qui o (e tter , OL— Jkore

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Troglele, Gunens  heandpin, ot byod. 1€  &Stpemtlll. noe 3oy

_MMMM_I_MM@H’!\{ L

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

BIVE-/ 1ol Cera

l':)—"/5

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Fette on Rftdattbaity pud batansact humiefre

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Konkurranse0§ v ( \ O\ i Bryggets kode lq }g Og
Konkurranseklasse Underkategori l/_\ ‘ ) EQS! \‘ Ph g ﬁ! d 0 3! ‘Q
Dommer (navn) CB"C\VC) ‘Zﬁ‘hd(ﬂ-e/\

W&rkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)
o

rbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: Kﬁktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) N 8 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

a1 65t \/\uwx\@c)/OMD &v\mH, nae. waa bt

Utseende (i forhold til eltypen) 3 3

Kommenter farge, klarheg og skum (fasthet, farge og tekstur) \ L\‘
st s sed ol v a/‘“/. Lent Wt M gun
Smak (i forhold til eltypen) ’ 2 /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre,smakskarakteristikke;

Km{\%o omlec et 0l s At
miedely by lft-het "B b MMM
hhF swaal, o2 142 fumlt

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) l /5

Kommenter’k{opp karbonering, varmeyfde a}koh Ipreg, kremethet astrmmfﬂlelse i
T

Drikkbarhet og generell vurdering 2 ; /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringg; y ) ' ’
Sy pocll il fpn L o Sl veldleyp preg

7)( m/%(/ -

Totalpoeng (50 = max) ) 34% 4

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis k .‘ rer pd alle "‘”"““.‘”o-
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Ko;nﬁe.nmr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/beds ing-av-ol/d skjema



Y, &

"

Dommerskjema

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse ‘ {> . /\1/ Underkategori

Dommer (navn)

(b AL

YL 37 94
PlAAHRS

/emn\ (-
orad

7S R
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

0O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert
Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen)
Kommentep malt, humle, esterg og andrsraromaer

Al /12

HOM)XP/‘( M yin, YNy,

Sea Dot e,
J

Utseende (i forhold til gitypen)
Komlzenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

ﬂ\,/{f/}'\» \/th/—’ i

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter nalt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Cdlond it

Mye \MX\M/

L

»/"‘91& ( (A“ > ()(/(//m\}t&/k, L(//IL

C | ('VV\D\/(V/‘

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen)

Kommenter kropp, karbonermg/v{iy[‘nerj alkoholpreg, kremetmemfalelse
\"\-{ Lid _

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Lpd g1, e~ ptwne—

\((//V\ 'ﬁ)&/éy 17(}

Totalpoeng (50 = max)

Uf

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  {<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
hittp://norbrygg.no/bed. ing-av-ol/d rskjema




"

Dommerskjema

OM-2019
Konkurranseklasse
k= Rabin

Konkurranse Bryggets kode

Underkategori

Ruwud

Dommer (navn)

723299
9A4

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

WOrbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Fri s, £l om cbrete  Lell gpritalt’e Pse

h/:;% bre dsher? @, pp s £

Utseende (i forhold til sltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

F/\WW'Z, o f@/ac;m NMoe Aoy ‘a/ﬁ'ohd(,

4
Aptres’. Nse 4 2@rfires,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

/\/‘\5@ élj:'w/\ /Vro’p/’

Drikkbarhet og generell vurdering
Kom@enter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Ly pes el o0t e, e

E /10

bz, (ot Satrtre s o4

no éyﬂm

lrrepp

Totalpoeng (50 = max)

;_5_/50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bed. skjema

| a 1/d,
S-av-ol



¥, &

"

R, L
" Dommerskjema
Konkurranse D\!u - MX:&K% ll;’ Bryggets kode
Konkurranseklasse

) Underkategori

Dommer (navn)

L 3T
an

try

A ¥ A N
merkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF ([ BJCP O Cicerone [J Annen [J Ikke eksaminert
Studium av flasken: &{iktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fijernet etiketter, etc.
Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

e

, /12

VW Ty A

vtogP / | '1 i’
Utseende (i forhold til sltypen) \ ; 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
Smak (i forhold til oltypen) \ ' 120
Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker —
- 4 W g S&“]Mi

S ol GBS YA ‘

Q y) T, )

=) A | I 1

Fysisk felelse i munnen (i forhold ti! gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfslelse

m ey y R n
VaEY |
) -
L ¥
Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

s f7

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/d skjema




" Dommerskjema 2 A

Konkurranse GM M B}W HM‘W Bryggets kode 71/ %L /q q .

Konkurranseklasse Underkategori %

Dommer (navn) <,) AL W &‘\ N svv

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Morbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen 3 Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: Qj{
Bouquet / Aroma (i forhold til altypen) i I /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Rosta | 4rod, Temee Fps ulngs, Pemmes, her cdbobel s

Utseende (i forhold til altypen) ’3 3

Komimenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

let€ rodbpuy,  Obthom ., Lkt Ublee

Smak (i forhold til eltypen) ' 5 /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Pesstun, Sebifs. Shven.  buanw hotse e fade,

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) H 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Vod__ et p) Sqle.

Drikkbarhet og generell vurdering 2 S /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

P 40U Lt bty beopfs  Bau, bompPiglesthun

Totalpoeng (50 = max) '_'I (j.JSO

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Megetbra  (35-43) Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. K”;”’Ze_’"”’e"” skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforkiaringer og begrepsdefinisjoner finnes pai
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Fidle
&‘é’ & &‘e. &

~" Dommerskjema "

Konkurransd) Y ( O é[, %,4’7 /] b &/ Bryggetskode T2 22 q q
M@Underkategm q' R Ra F‘E;/ ced(n L

Konkurranseklasse .

> f
Dommer (navn) E@g NaeN\
E: | ! h-t'v A}

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Worbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

<

Studium av flasken: &Riktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

i

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Lyl o peg jlylet 3 b todst % Z%
ﬁ/"/ D’\ﬁf’/ / &ﬁep‘f—t’/
o2 :

[ 7
Utseende (i forhold til sltypen) . >2 3
Koxrvter farge, klarhet op skum (fasth farge og gekstur) / j / /
£ Z/ % wﬂ/ﬂ’f/&a g M W Nt

Smak (i forhold til eltypen) N.O 120

Kommemer m; umle, g]a’.rmgskaraktenstl k, alanse ettersmak og andre smy 7[zktensnkker ‘ / M /y W

//wc/// now (€

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) 5 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, aslnngens og munnf?élse @
cﬁzr M(/M//*LZ/(M// ai(éj //Q—af/ Sty
/ avl yvbdne st ’

Drikkbarhet og generell vurdering Eg /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi Elag til foybedringer ’
i I’
Seer 4 METTTHY 4
{ 3 a &() {’(’z ‘IZA/‘ .4“','1[, / rll/l[/’ (

L{ 3/50

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis ki ntarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiitak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema



X, L R, £
N1 . ¢
" A Dommerskjema 2 A
Konkurranse N Bryggets kode z(') 3\3\ T) K

Konkurranseklasse U‘P ‘MO — S‘)?) VJ‘* Underkategori p(,/V G I/E

Dommer (navn)

(M\M o V.

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

0O Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen (O Ikkeeksaminert
Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:

Bouquet/ Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, lirnle estere T’ an re aromaer ; (

mw

)0‘\'/0\ S Vo Vo 0

umv e v,w\ AN

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommemfr farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

o/

Smak (i forhold til gltypen)
Kommenter 1;311 humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ertet;nak og gndre smakskaraktenstlkker

4

ly 120

Vak §\I‘A( '\\Mj}‘ R'a\

>

( ML M€ (2]
Yoo

.\’m@“ l o ()/"T

e/(zz‘/w

C

Ve e 34

ML—

cabhy o Burde el

a
W O

@t

\
N2 ul,u‘(}/({\l-

AN

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)

Kommenter krop ;{oholpre kremethet) astringe

arbonering, varmende

E}g munnfplelse

(AT
J

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Ber  wp- fbh,fr MiIA

Savneg—

\L'H\ e

UJV\O\((LM

Totalpoeng (50 = max)

A

/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/d skjema




A YA

" Dommerskjema 2 A

Konkurranse @M = ZO/ Cl Bryggets kode -1 6 S\S\O 8

Konkurranseklasse Underkategori q Z_:

Dommer (navn) ,\,@V\ 72@ é Com M(/\,b’»&é

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
u]Z"\Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen O Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen) g /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

/4“7€{ Agl;/e// f()@o\,d Lﬁ/l"i(, Vlfq//(/é, \50&/66-
Ve fribtete—p, rmen [l Apoiirrt wv Orentno CE

Utseende (i forhold til gltypen) E /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

MeoeX  penit

Smak (i forhold til gitypen) /3 /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

’gom A Oyt B/‘%a/éf"’c‘/ééézm (/ZOZ’M--'""Q""”/’
Resto Ljovolale , beffe, <oge
/Wﬁ,c/, »6'<Ce. LJ%Q%——M S 5/0: v AE b.y/% €0

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) 6 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

@ //
Drikkbarhet og generell vurdering ! i /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
LC ol of, e Saveer o lrpmpleds e
b ] %MW 22 ol Fro bt /‘/"w(«/ﬁ Mlmx&‘@
f'Vé'éc\ I/h,a/{/é Lo per cil _S///’/Q —é' )l/\% roer—

S br o H‘IA/M /&“é, [WML

Totalpoeng (50 = max) ) ) 3«_{ i /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis k””"”e".”"' er pd alle kriter ier;.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Ko;nﬁe.ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefnisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed: ing-av-ol/d skjema




YA A

" Dommerskjema 2 A

Z A F o

2 e~ (=2
Konkurranse (.W/L - W’K % Bryggets kode ZQSOX
&

Konkurranseklasse ( ___Underkategori

A~

Dommer (navn)

7 AN ¥
merkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikkeeksaminert

Studium av flasken: &{iktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Arema (i forhold ti! eltypen) z 3 /12

Kommenter malt, lygnle, estere og andre aromaer . .
L7 SN W LT TR L N

@K’\p& \

Utseende (i forhold til eltypen) < 2 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) Lol 9 .
) ‘T’/ ,\Z)("OW Fort,
Smak (i forhold til eltypen) IZ/ZO

Kommenter inalt, humle, gjeringskarakteristikk, balangessftersmak og andre smakskarakteristikker

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) ; ; 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelse

\

TS
Drikkbarhet og generell vurdering ) i /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max) . ; ’Z( 2/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis k arer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Ko;}m:;e'nmr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. littp://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



&£

2
" Dommerskjema 2 A

&

e

Konkurranse GM BO‘W F{\ML(/ Bryggets kode 36 gq)/ 0 [6
9E

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) DM/ W i’ﬂlWM

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
W Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: B Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer: 01)/
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) l o n2

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

koo Avidade, Meds, [aswanl, Boste, forlut Frokd,

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Sov b, b, el Sboum.

Smak (i forhold til oltypen) Fd

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
) I} R
A\wﬂ%, MYy CedbSedme , S0hatade , beovsamu il ; Vins s
l RN
166 My othehel Poa

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen) % /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Blgb, Lo Coy , Mol Gtlune

Drikkbarhet og generell vurdering 6 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

W&(Iawm, Ut ©C madent  cdlseiny|

Totalpoeng (50 = max) : . %2; /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis ko uarer pi alle ""iw'ie’:
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Ko;nﬁe.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema




Bt
YA YA

" Dommerskjema " A

Konkurranse OS& . B\—‘T“S(d( &@ lq .. Bryggets kode 3 @ 65 O £
Konkurranseklasse ' Underkategori q'j: ( l/V\ p{ 8\"0 O_t
Dommer (navn) (-PC(:\ |y {d f\_ 3@\

merkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikkeeksaminert

Studium av flasken: Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
pa Kap 858

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) ég ~/12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Do ov Ul niel raa i, Lmdun ! (2, 0ol&
A reoer 8, |y O noe id [ /—/ % oy, (&

Utseende (i forhold til eltypen) 2 13

Kommenter farge, klarhet og skum (f3s

So~t @f/ (tfuifargwffji Spoc < bﬂ)v‘fe &lé kd/bd/uz///

Smak (i forhold til eltypen) ’ ! /20
Kon?menter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakzaraktensukker

“lvdl/(n/ \,L(j,‘/t. D bvt), 23«/6%% nig) /f Q. fkfz%
[P Uese = ry ,

Fysisk foelelse i munnen (i forhold til eitypen) /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astnnf,ens og munnfelelse

no€ @Wl/é;/é@w\ rm\u

Drikkbarhet og generell vurdering G /10

Kommenter enerell drikkbarhet o; forslag til forbedringer
) p% gg] Ls al , el V(\/M,d Ml hd V?)W/ f{w/wv
Wed < (@) /{'){ﬁ(xlu\ PS)M,Q//%, /]

A

Totalpoeng (50 = max) $_?L50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tarer pai alle kriterierc.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Korbnﬁe‘nmr ene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiitak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Flightskjema
. NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!
Konkurranse: O\JOMILV\‘(/S\W\P(/\ \9/\/‘\\)\

Klasse, runde:

Dato:

Sted:

Deltager D1 |D2 |D3 |D4 |Sum Videre/rangering
VUV |V Y >
2237 |y |12 Y

v |29 |32 g

Wloo |26 |7 Y

brwnsa 23 [0 p

(%120 b [ 30

oq b |33 34 b

Wy |3) |20 »

950 R |a 10

DI 3™ [ [ 3 Y Lb

9139 36 [3Y N
Y3299 |42 o ARARRY

Dommer 1: 6[/&01(/ FOE\‘> | Dommer 2: \)Ef\)m W"A/())gyv

Dommer 3: Dommer 4:

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!



YA

2
a A Dommerskjema ’%VL‘

Konkurranse D J\’ Bryggets kode

Konkurranseklasse 6/:1\ \EWA) k \0”/ . Underkategori
Dommer (navn) (j/\{)w H )’(.C?A

LYY

mmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
orbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone O Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

3 /12

Kommemer malt, humle, estere og andre aromaer ) L
%u‘o(, . \./-{(/{V()U/ ) (u/\ \'4

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) )

M\;c . Ko 0\\}\{\(/‘7—\

Smak (i forhold til gltypen)

’ 20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakferistikk, balanse, ettersmak ovdre smakskarakteristikker t
¢
L o(MtU\ gi’) . L'k—— ﬁ'(/‘/\ (]7(71/ SOy
l J

~

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen)
Kommenter kropp, karbopering, yarmende alkoholpreg, kr:m{thet, astringens og munnfozlelse

(?V 0 \»(M‘r\.

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

2 /10

Totalpoeng (50 = max)

\} /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/de skjema




" Dommerskjema "

N, (&

Konkurranse @ 8\ O rﬁ)(\; H 8\( \Ci Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

5254 [F
Engelic [PH A

Dommer (navn) ?CQ\ < "‘ A/\ A o
J

merkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ;Qéé(tig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen)

Komm;]\t/e{ 1Me estere og andre aromaer \ /() W/ ma k/(\"'t d"l’)"? l/ \/(/\) \A/L L(/
\

b:' /12

Utseende (i forhold til sltypen)

Kommenter farg,e klarhet og skum (fasthet, farge og ekstur)
“cl y i @ WDlew n

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjegingskarakteristikk, balanse ettersmak og andzsgl/a karakteristikker

69 /20

4

S ‘MPa

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Yoy Ly proan{ole

Drikkbarhet og generell vurdering

Z. 1o

bAde 4

Kommentergenerell drikkbarhet og gi forslag til W
. , y, pedic

Totalpoeng (50 = max)

H_/so

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) -Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema




" Dommerskjema "

Konkurranse @d\ 2 @)(‘I(h S{ Bryggets kode ZZ g 3 7%

Konkurranseklasse Underkategori gh a9l ! (( >L( Z P A @
Dommer (navn) (PC_P\"!—" \8 \" \1& Comn v
%merkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF (O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: Qﬁ/l’(ktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) g /12
Kommenter 1galt, huymle, gstere og andre aromacr = . ‘ (
&U 7 A L, SWL (Y Lt
N

[ v 4

Utseende (1 forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og

34
bl hv kU)V«/ ol g%/fW/ SCT l?/e@bf?/[mﬁ(,

Smak (i forhold til eltypen) 3 /20

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smal

2 eron | gydmen @TL e“lﬁraﬂrv

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) Q, 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Drikkbarhet og generell vurdering Z’/10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Dessow—X dww lcle—duc/\y\dzﬂ <h\
Ne e ?@%Q/

Totalpoeng (50 = max) . . @/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis k tarer pi alle "";"".e’;
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Korgtze.ntar ene skal viere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull 1 forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/d skjema




A

Dommerskjema

Konkurranse OD ',0
Konkurranseklasse L’}A‘

Dommer (navn) )

wb\ 24
mw/

Bryggets kode

22933

Underkategori

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [J Ikke eksaminert
Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:

Bougquet/ Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter, ntinuumle estere og andre aromaer L\
g ‘ ‘1 }Y AW (\M?)’(/ :

2 m
K mmw I,

i noe arat

P OE S
ool k

(3) AV PW«

Utseende (i forhold til oltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

(J\{((/l‘q Sl ak X

Smak (i forhold til eltypen)

Komment

akteristikker

malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse; cnersmndre smaksk st
00 spdwme . R oy et

cvs\ . D rMen

U\I)( [ acy
7 )

ot

W\M 0~
T

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)

Komﬁtm karbonergg, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenterzsenere!l drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
4

‘A © afnn

YA

EL
Lemid / w1/ Pl ok

CAMA

4

Dl/( \7(7L\f/\—\/"*

e 0ty
O(UW

Totalpoeng (50 = max)

L /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



A

Dommerskjema

X,

N

Dala
A}
Cauntes

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse

Stobtk alt
Yot/

Dommer (navn)

Underkategori

‘L4411 Y

ommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt humle esterg og andre aromaer

S‘ Q’/\o d

5; /12

\

[rf/(/(d/ @m«\?w‘

Su(;c.

Utseende (i forhold til eltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge ogf tekstur)
/s /UA W& L A’ )\V\/ ™M

)
12

l\«,

3

¥

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakt

Moldidy  sdma it

i 0 10

o balanck ,
bt

o Sl

Wb, Geane - noe 37//4‘0\

QIM\BML

V)
J

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)

Kommenter kropp, karbonering, vanmende alkoholpreg, kremethet astringens og munnfo]

N, PAgyTIn fwwm\]‘-q \

7]\/" iLdlfr‘ M’s\\«{‘m\m

jﬁ/s

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

! /10

WJ\

vd L

o

nu \')i’u \u\f\/f,su(k \\f\"‘k\.‘ 3

\. MIN W/~ Omk
{
J

SVo\\L\\ \N {’0/07\

Totalpoeng (50 = max)

ﬂ/so

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



A YA

" Dommerskjema "

Konkurranse o &‘ D %h‘ \"‘ M , \q Bryggets kode Ll 2— LL L'( \ Lk
Konkurranseklasse Underkategori 5 E 3\){@ k )LC é g .

Dommer (navn) (?fc/\ v \<l N V\O*\ e

Dofmmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF (O BJCP O Cicerone O Annen {J Ikkeeksaminert

Studium av flasken: %{iktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) /12

Kommenter malt, humle, estere og andre £y
(n:c;/\()“« kc/(fvﬁ / No AM l/mé/

l

Utseende (i forhold til altypen) & 3

Kommeg: nter f"?i klarhey og skum (fast et, farge og tekstur)

'3?\0&); Id UA\@UM \&\af"'(, vk @\/

Smak (i forhold til eltypen) l l /20

Kommenter ma]t hungle, gjeripgskarakterisjikkflbalanse, ettersmak og andre smakskaraktw ’»\ ‘

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) ' Z /5

Kommenter kropp, karbonenn:}' varmend, alkoholpreg kremgthet, astringens og munnfelelse }
Foedl 0l T, TGkt Jwune,
e Serlig— \lylzt//\ e A o (o Le
! U 7 : ¥

Drikkbarhet og generell vurdering (O /10

Kommenter enjllilkkbarhet [« gl forslag til forbedringer,
(/a' ny,m MA/‘L @l el Uese sy prep

L4

JM—W/ er  on— ¥ AU g '/T/pe/wfef%meﬂ for Ot
e “l;ztm /-

Totalpoeng (50 = max) ) Z l /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriteriere.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Komr:tle.nmr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema



Dommerskjema

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse \ P SLQ”&’L (’\'bli alﬁ/ Underkategori

Dommer (navn)

296400

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

O Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter gnalt, humle, estere og andre aromaer

Crannn_edt LY vigay . Binb

é 12

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak Kg andre smak karaktes stlkky(/L\! j\
|, oﬁ’/{m SMM& by \7

Uty Dol

_oveddA,

5%/(1&\
Y,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, k{[# astringens og munnfolelse
L)

Yo (nn

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Ve

agad 4

o 8y

SD
Tz':

o

VA

N

T
Uk asle Fa\.

lmll’/{ngjb/\\

Totalpoeng (50 = max)

26 m

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bed skjema

i 1/,
g-av-ol
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" Dommerskjema " A

Konkurranse ®sSlo i h 3 ! (6] Bryggets kode Z Cﬂa Lf 00O

Konkurranseklasse \ Underkategori 5 F g (\((‘D‘bl{' 3’% A/LQ
T [
Dommer (navn) (Prc\v@ ke —
I;{opfnerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende) =
N

orbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone {J Annen [ Ikke eksaminert

Stadium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) ]Q /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
syrily Jounte QM&V\/‘/ Qi\o\-tr,;«q// Wm/(% st d/

Utseende (i forhold til eltypen) \ 2 /3
Kommenter farr klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
Y

Smak (1 forhold til eltypen) 7 /20

Kommentej malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskaraktegistikker

2 () 7.
A

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) 22 /5

Kom1 nter kropp, karbonerjng, varmende alkpholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

S i

Drikkbarhet og generell vurdering ‘b ~ /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedrm er

EL @ SO #d"éﬁwk hd/ ‘6121[ pee/%

2 , Bl Vloc/ta-' JZ,M‘ of z,x»/u/,/@/
)

/T

Totalpoeng (50 = max) . &5/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pé alle kriter ie’;-
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Ko;m:e?tarene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema




W, o R

&
" Dommerskjema "'v&‘

Konkurranse . Bryggets kode (]\S\ q/l 3 l
¥
Konkurranseklasse &. F 6 LO )\’S L IM A (L, Underkategori

Dommer (navn)

mmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
orbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone O Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) Vz /12

Kommenter malt, humnle, estere og andre aroma
kanr@\ OT A~ . M W(/{M\ @ﬁw\ %
Cavnt- ’ QM\L N J

¥

Utseende (i forhold til sltypen) Z /3

Kommenter farge, klarhet og s!

um (fasthet, farge og tekstur)
MaA . bt sl

Smak (i forhold til gltypen) i /20
Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakska(ikteristikker W
R Sadow bﬁ;(mr s it b

\(rﬁt"'\lo\t ¢ r\/(() rrialC 3#/'&/\ sl 4\ m\f\V\
{ 13 7/ J

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) i 5
Kommen(;(ropp, karbonering, varmende aJkoholp(eg, kremethet, astringens og munnfplelse

) /eq‘ rMmua (@

Drikkbarhet og generell vurdering g /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Ok ooV dily A T

3-7/\((/) LY . Yom L\dvm Qa.ﬂ&(/ i ‘L\7f\?&\,

Totalpoeng (50 = max) ‘L S /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriter ter.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kot:t:tle.nmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed. ing-av-ol/d skjema
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" Dommerskjema "

Konkurranse @ g L—O %}\{ ‘\‘ "SL( ( k”\ Bryggets kode 6 S ("t qu
Konkurranseklasse 3 b Underkategori 5 F Skgh\)g d&'C/\‘LL 2 lL

Dommer (navn) (Pffff\ Ve &) AC ("" M\,g [rd

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF [ BJCP 0O Cicerone O Annen (O3 Ikke eksaminert

Studium av flasken: % Riktig sterrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) [ . ) /12
Kommenter malt humle, es(e € og andre a.rom er

|J/a ({/L %“ '}V(/!ZFQMQ-MJ/ (@/%V

Utseende (i forhold til sltypen) %
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, fargg og teKstur)
14 U\V / vyl y olevm ., reddso o /leo b
‘-\

Smak (i forhold til pltypen) <22 20
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersimak og andr: aksk rakter/snkker u_'
YA
e iy wued Vduf ollo ,Q/U/zft&

A a«rmwﬁ@/

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 5
Kommeater kropp, karbo?ermg varm nde alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

prep -, Sy
J a7 T -

Drikkbarhet og generell vurdering f?z /10
Kommepter tzzell drikkbarhet og gi forslag §il forbedringer

N4 (»/r@/ e, My hL@/U/ Ollealtosd e o
ol (e, Mye (’\//&, {o- lite MMMP‘CV
‘o4 WMl fonp. 'O/ oy eho

2t _sWom bg"“'\@fﬂ&/

=)

Totalpoeng (50 = max) } :_2 % /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen'tar er pd alle kriter, ier;
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjares. Koztge.nmr ene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/d rskjema




YA , \Y A
a A Dommerskjema a A
Konkurranse Bryggets kode E(‘, qu 20
Konkurranseklasse = |/ Underkategori

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

&Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [0 Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer :

iak

> 12

An/ rf/“/?//

S (LL coteth - Mg Sc@l’(»(/}\,

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

\ ﬂ/\‘

3

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

i 20

e sodwae . Swall

Mo,

(’]Mmt .

Tren
{ J

(/h()/(g) ("/\

Ly
J

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)

Kommenter erjl‘karbonen g,

varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

{\/\

_L/S

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

J

10

V&\/k?/

U/

nyel

Totalpoeng (50 = max)

[ZZ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg. no/bed. ing-av-ol/d skjema




"

Dommerskjema

conerenee. 036 Bia NS 719

S

Bryggets kode
Konkurranseklasse Underkategori
Dommer (navn) ‘ I Ta\
]‘z;t/.merkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende) -
Norbrygg O SHBF (O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, e tere og andre,

MM

nLc/zw« WM&/ bt ©

Mw, d‘(‘nrjm N Co d}/\/((&/

J

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

(o bbe ted

\ D,

olwed allbwnt Ao,

/

Smak (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

KX\ I
s /)

. Al dacele, Ao
T ¢

WA b JAMH;,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen)
Kommenter kropp, karbonerinf, varmende alkohol\reg, kremethet, astringens og munnfelelse

bt 8-y @ / L)WDI‘SK

p ]

\¢ lacrew

g~
v

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag tfl forbedringe;
v U

Totalpoeng (50 = max)
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d rskjema




" Dommerskjema 2 A

Konkurranse Bryggets kode 3 O OI 6 L( 1
Konkurranseklasse %4\ U f \5 )‘0.4/{ - Underkategori

Dommer (navn) 1 20 xﬁ T ‘E/:)C-('I

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
QNorbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 1 /12

Kommenter malt humle, estere og andr

M SBEI(’/[ n\a“ *\N&’{(V f\f}}"’\ rwf fu@‘c‘/\
\(o\ pr VlM &dcoicwu g ymle

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3
Kommenter farge, T)rhet og skpm (fasthet, farge og tekstur)

M Onldsnt s

Smak (i forhold til gltypen) @/20
Kommenter mal, hure. gieringskarakeristikk, balanse, ettersmak og andre sakskarakeristikker 4
[dihy Tpdet Moz F{ (g&w @a\ \’Mm(x Z
N R, T T N I 7 ]
}\f!h}'\ml(_ b\uf‘ \u‘\/ [\\/ dgmv ’V\E/(/W((t_ .Sc()/llyl ¢
¢Hrsmakin. /

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen) l_" 15
Kommenter krgpp, karbgnering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens o, munnlelse

Lﬂ)‘@‘n ' M t\O(CMB ?4/[9\)/%/}\

S\
Drikkbarhet og generell vurdering /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
]

¥ @r d ey b b ood, renona

Uc\r\) (7) /WMIL LJ/M{?ML
Totalpoeng (50 = max) . KJ /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriter. tero.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Korbnﬁe.ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer). .

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed, ing-av-ol/d skjema




" Dommerskjema 2 A

Konkurranse B\/( ﬁ Sl g ga( / @ 3 C S ',( QJ’BryggetS kode BO q&) L(Z

Konkurranseklasse Underkategori 52 ‘ ’ DW & "\6 U“”
A )

Dommer (navn) D@@\X \fO K\\\hc Fall '
<X M Q— A

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
?\Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: (:Xéktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) |§ 2 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaeny

e da o \}(@fC/Q/ \a e nde bhe/— Lo e~
W\ddk@)’\/‘b? 7]

Utseende (i forhold til eltypen) 2 /3

Kommenter farge, klariit o ~g(‘lu (fasthet, farge og tekstur)

Flodr ok W, ol om | sartkobbebvuad ol
@) or \c',\é'/—\'/ (

Smak (i forhold til pltypen) ) j"_/zo
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker .

‘@u duuwef(- 3ub%l< s Loe. | e

Wana e daamps e ek temeon. 5.

[

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gitypen) g /5

Kommenter kropp, katbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astnngens og wﬁalelse \ gdt‘
; ] p
teS"W\ A it £ QQ/)
Drikkbarhet og generell vurdering E /10

Kommenter genegell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer (/Q,L W , b
[ - ‘L/(Lrv\%,i/ P, Vndble ,

NOC |y oMt er]) fo€ SOM umwme gl e%
At oY %@é&\ ‘p@*LC*\}g}ev&/

Totalpoeng (50 = max) g\-‘ /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.mrer pialle kriterm;.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Korbn?eﬁmren e skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA YA
" A Dommerskjema " A
Konkurranse R - Bryggets kode (” 3 0' 3 (’{ L
Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

L)

WS

@nmerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter,

Kommentarer:

etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)
Kommenter ma andre aromaer

b

el

O nm

[

h( l\n(/)/”\

LYY SN A
Sradionst

N Oy
7

Utseende (i forhold til sltypen)

Kommenter facge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

g

v U‘?J{\L-tj P

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smak

A 120

skagaktepistikker
T\(///(v L A ;d/ﬁ/eo\ —__in /i W/}(wut. e’
Nta Wk Yottt snele (R hulay oty

A4

\Orh }anll}

[A 2
\V’ MLJ DAV , ON

i m haSe £ ¢ \{v&w,

.j‘l(om oy ’\n/c' O

H

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)

Kommentgg kropp, karbonejﬁig’van ende alkoholpgeg, kremethet, gstringeps og munnleelse
[

A Mf’c??

\‘ (A
Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

.

R@\ dl. F/U\ }' IA {‘/’?/l

(A \42/11'»\0\

| U/H b,-"mz/(\

LH.

FYWIA o Ft \vo\ F/U/!Z/

Sy "\JC\’ICG_/ /’)o\ by oAdan

dMe \on hzr\gdrc,

31’750

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme-ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/d skjema



S
" Dommerskjema 2 A

Konkurranse @S\ (o} ‘bf\h e Q) QO ‘q Bryggets kode L{% C‘g L{’Q.

Konkurranseklasse Underkategori g h b '\"’7 8*‘0\_)"\,
Dommer (navn) M o \< r;/\ W
Al \I AY

Dopimerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ykiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sitypen) \ 0 /12

Kommenter ma]t;humle estere og andre xomaer ? ‘ I w M’b&/
7 ¥

K‘\%w:\l:;hlfﬁs\(fa;;i\g /k\(),gbm SQF')S'/WC\ A &l k la V+
~ [4 7 { 4

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3

\.gﬁak (1 forhold til eltypen) ! 2 /20
mmenter malt, huple, gjeringskarakteristikk, balanse(ﬂersmako andre

q/k karakterj stlkker\ A— \
' \/CJ -F@ D\,

\*/P&Q)Lu \Wow o \/\-lk ov\;\.&\f?/l—é\\\)otﬁ
v/ dd kR ley e o Mot

Fysisk felelse i munnen (i forhold til oltypen) i /5
Kommenter tmpp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Lett Kuepr, Lav K aroonuis

Drikkbarhet og generell vurdering b /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til orbednnger

*wpts\é @l ‘ V/LQUJM, (\oeﬂ W@V\'J‘ \QM,

Totalpoeng (50 = max) 15@ /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen‘mr er pd alle k”te”e’;
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Korbnﬁe.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisioner finnes pd
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed. ing-av-ol/d skjema




& YA

3
" Dommerskjema 2 A

Konkurranse (()Sl O , { Bryggets kode ’ X q 7 2)\

Konkurranseklasse g(:/ \OC\/ /V\,(aj \;}Dwr Underkategori

1 - 77

Dommer (navn)

Xnmerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone ([ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 4 2

Kommenter malt, hpmle, estere oglandre aromaer i J
) % ,, 0/\!\/"% . WM b/?/\]l

Utseende (i forhold til gltypen) g /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

V] ¢

Smak (i forhold til eltypen) ﬁg /20

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

St 1 enmin Bk o Ll
G@N/“(f/‘ s U -Li,uno«

Fysisk folelse i munnen (i forhold ti! sltypen) S A
Kommentzkr? karboneﬁng¥annende alkoholpregj kremethet, astringens og munnfolelse

¥

{ 4’

Tynn . ML~ OYale) "CW\I/31 S})«_ﬂ[\

Drikkbarhet og generell vurdering J /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Il PR z ‘ | : , 1
Mef blimr I/ N /A ‘
o~ ol J J

L4

Totalpoeng (50 = max) ) ) z 3 /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema



YA N

" Dommerskjema "

otz OO DO Bl 8O pgseicae | SAER A

Konkurranseklasse , Underkategori 8 C/ O@‘H‘ﬁ QE. M
Dommer {navn) (;‘P@ \'O {rs Nn O\

Domaerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende) )
R Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: { Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) : ; 12
Kommemer malt, umle estere og andre agomaer )

ma ) Sown_ o~ Ngee UMJL»LQ)/L—L‘, boude
Qser\re_/ /

/ V\C)e/ & @CLM'\,W

Utseende (i forhold til eltypen) gé /3
Kommenter farge klarhet og skum (fas(het farge og tekstur)

Klart ka® 1</d’c)k//” @\ DH"/Q\KLUW« ’

Smak (i forhold til eltypen) % /20
aktenstlkk balanse, ettersmgk og an:

Kommenter ma, humle g]aannf,s dre smakgkaral ensnkker
i noe L, fdelyy prep—a/
! 7 / J [ J

!Ma/(zt hoe &/«rl [y

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen) 3 /5

Kommenter kropp ka onermg varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfoelelse

V?‘D“ﬂ(, \,('arbol\u-q’ el bV‘é/ .

Drikkbarhet og generell vurdering /10
Kommenter generell drikkbarhet qg gi forslag til forbedringer

o2yt ol , ol dn ek badae £, bunne
b’ noe e g MME@(M/QOM b (B e,
ek Ml borr

Totalpoeng (50 = max) . :2 2 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen'tar er pd alle kriter ier;.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Ko:;u:;e?tar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed. ing-av-ol/d skjema




Dommerskjema

Konkurranse

Konkurranseklasse 3 D

P.)/ q
o o

Dommer (navn) ' \

Bryggets kode

Underkategori

Y2 HIq

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone

mmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Annen

O Ikke eksaminert

~

Studium av flasken:

Kommentarer:

O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet/ Aroma (i forhoid til gltypen)

KomnSmerl alt, humle, esterzlg andre aromaer ll
\\"e/' M

“2 /12

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Aen

Smak (i forhold til eltypen)
Komme\mer malt, jhumle, gjeerin, skaraktenst;( ba]anse ettersmak og an<

o N N~

{

smakskarakteristikker

[

i} 2

dek e~

o

S'&l&m J + v lFsmoke—  §om (AJFF' 57’) MFL(
;\(lO\c() ali_- o) fo vt

izzlsnl::tﬂelre]:::pipT::E:;:riggf?::ﬂctutiil ;ltz}?;gr)eg, kremethet, astringens og munnfplelse j‘/s
\%fm M\Mmﬁi’(ﬂt& (}/&\MWJ‘ ‘}“” NP a\)\ﬁ\ncgw,

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

é /10

M e, A 1/{]

N [

ALY 2

A hadde

3 ;ﬁlj?/f,

e

Oa&s(A*

S~

oo s €

LW o=t

H/so

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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" A Dommerskjema 2 A

Konkurranse G a 0O %‘:{hd\( ¢( RO ‘q Bryggets kode @ ; ( Bq
Konkurranseklasse Underkategori 8 D P(S ,f-&/

Dommer (navn) % o Kﬁ“ F JE S

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
orbrygg O SHBE 0O BJCP O Cicerone [J Annen O Ikkeeksaminert

-

Studium av flasken: \é Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

-, .
Bougquet / Aroma (i forhold til pltypen) /'d g /12
Kommemer malt, humle estere og andre aromaer .
= T e ne dv DRy W

Utseende (i forhold til sltypen) 5 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur

el geblsk o, lelavk s»( bg sbeenll

Kommenter malty hupnle, g]'xrmgskar ikf-bHaNege, eyfrsmak og andre sm: skarakterlstlkk
Ay Nyle] (v Sadm <

hoe o—T% b iki@d\m&
J?d/ biffeh dre bredt malt, Mug (4 ﬁ/d/@/e)dli

Smak (i forhold til gltypen) b

Fysisk folelse i munnen (i forhold til ltypen) /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Drikkbarhet og generell vurdering (52 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer ,)
Mot dat- Hplre (142) (L W/@ Vl
una R o pree e [,arho &

il woew /L)Hbaamu M/Lcw/&/

Totalpoeng (50 = max) ) . 3&50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommenfar er pd alle kriter i‘—";-
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Korbn?e.ntru ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra: (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) "Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pai

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed, ing-av-ol/d rskjema
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’Q'V"‘ Dommerskjema ~"

Konkurranse Bryggets kode
Konkurranseklasse j l) (074

—
Dommer (navn) ( A A (/l})({z/(

Underkategori

915 639

mmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen I Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, esterg og anglre aromagr

2 12

&MH QN A P\\\‘@L

Utseende (i forhold til oltypen)
Kommenter farge, klarhet og \r{i (fasthet, farge og tekstur)

OK . Lt{_\ L,/i

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malf, thle, gjeeringskarakterjstikk, balanse, ettersmak og andre s hakskarakter;lftikk(ﬂ

-

ld Sk bacami,

T

boaatimal, . som~ W cApmine 1 .

L \4 e

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Ac

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

" 2

i
,5 /10

M\,)C b ;e dlgh Syne—

-

bM,Axhw QJA AL SR\ Ve /VDQ/WC/‘

A |
JI

Totalpoeng (50 = max)

x; /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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74
" A Dommerskjema ’w&‘

Konkurranse %\’2 h\'j\L @( @ 3 1q Bryggets kode e\ S @ }Bq
Q

Konkurranseklasse Underkategori SD rPOQ\"\‘e('

Dommer (navn) %\r@ K\_?"\ Gﬁr\

ﬁlerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Stadium av flasken: /ﬁkﬁg storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 1 /12

Kommenter mal{, huinle, estere og andre aromaer \ + VY\Q%
ke \\}v&.b QM AV ‘\‘Cﬂ*)@ \oceas )

Utseende (i forhold til altypen) ) 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Kobber@d’,. ' \Jr@\/ a\u(bn)e/\k’/d\zum/

Smak (i forhold til gltypen) t \ /20

Kommenter malt, humle gjeeringskargktgristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

et ane W et ﬁty 3/ /dkb’\@f
btk (rehecl ity 1 /

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) ; /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

U (,mm,, ([Av arbon e Ay,
4

Drikkbarhet og generell vurdering ga /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

EE geddl @ powmi drewp nose mes leow p Cebudel
ved Ok &, 4 mev Preg o/ mald Cufnole bent
te(foe MUe Uevh por wadee , neqy ALF, QU
LE/() f,)('f%/@/

- 2\
Totalpoeng (50 = max) . /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tarer paalle kriterier;
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Korbnﬁe'ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Dommerskjema

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

)np)

Dommer (navn)

3232 494

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

O Norbrygg O SHBF 0O BJCP [0 Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen)

oing Yoy Sullgabs Uoas

, L
Sow A~ ltlu\

NV A MM‘rw\ fw ),
V' J ’

Utseende (i forhold til gltypen)

Kommenterx‘ e, klarhet og skum (fas.i\-zfarge og tekstur) t

Ny -

Smak (i forhold til eltypen)
Kommemer malt, t‘u\m]e gjeringskarakteristikk, {f]anse ettersnl k og andre sj

nakskaraktem
|

1

£k$$.

N/

{V\IU ul Va\ i/, V.V

\

i P~

/
A

i 5/ LJA\ (’/{7[2“/&/'\0\\1

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen)

S 5

Komlrtf;:k,rop , karbonering, vagmende alkoholpreg, kremethet, astringegs og munnfelelse
‘lﬂﬂ. RYZ/iN wan .
l J

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

i

£ /10

\bﬁa, al, A anng,

A~

Vel

a_ U ¢ SG.

l ML~ kom,”(l/’u’
¢

-

<

Ve VY
J

Totalpoeng (50 = max)

e

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/d skjema




X
" Dommerskjema 2 A

Konkurranse (g D, el @Hh‘&k @( .ZdiBryggets kode ;22 3 2 STCT

Konkurranseklasse Underkategori ('T A Ba — RC/V (‘(J IV’ V\‘e
Dommer (navn) %Am bﬁ nﬁﬁ\

Dompmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
D@Trbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: (B’ﬁiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) l (

Kommenter malt, humle, estere og andre

KEYNNDY, Amr %U@ho/é@wm i f, Qe

w&uuwl od W3 o

Utseende (i forhold til gltypen) 3 /3

Kommenter farge klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) ZC / ‘L
‘é /J‘V@A A/(/(/M, hvt’f/ U OV @/
, L3

Smak (i forhold ti! gltypen) ' I ; /20

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
W g bl o HPUK Jodme,
oty D7 v bkt y som g iv ooyl 0,

\/\vw& mrea  Pre o/ 4o Mk pIEC (VI
Yortuvn)c. m‘dv/m“ s ld‘/fe/&/o mducle® !

Fysisk folelse i munnen (i forhold til @ltypen) ~ 5 /5

Kommenter kroplp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse B \
Jyel iy 200\ Anond 71OV koo /o dotobe

o
Drikkbarhet og generell vurdering g /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer \ M
Stete , 6"29?‘ Vil /druld‘ Aﬁbk u

’T\/pa‘s’k - lelattél . O\afJZ vvxe(/ /

Totalpoeng (50 = max) L‘ 2'750

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen'trlrer pialle kriterier:.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Ko;nﬁe'nmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/d. skjema



Flightskjema
v NB! Alle felter ma fylles ut, lesbart!
Konkurranse: OM -Dr ’hf’\j - 2L 2 o [?
Klasse, runde: S QM(W%I‘M.Q//Q -
Dato: 2 /, glr€aber 20 19

Sted: 05/&

Deltager D1 D2 D3 D4 Sum Videre/rangering
iTI08 2/ 30|31 T2
089033142118 53
2549253328323 T4

7749868126126 |20 g2
l9iqw0l2) |18]/18]- | 37
3722289|358|3813¢8 /Y Ju 2
T2192 1O |1&| § 33
(Y 708|524/ |92 2% Joo T
8&202/6|30|39|30 g4
9483/F58|23|2/|32 95
§985023/29128128 33
352232(20(29| 28 837
3288336 |1 716 Y3
LL 550|138 |35 |3€ [O9 | d 3
Vz bye2713|33(39 I oc
&1 IFY6|30 3029 29

Dommér1: Z\/Q‘,L 120/91’« Q_uw@ Dommer 2: Ja,n p&éz;;,' A/’nefﬁ&q
Dommer 3: Ola,t/ Ny e s€eed Dommer 4:

NB! IKKE SIGNATUR, NAVN | LESBARE BLOKKSTAVER!



"

Dommerskjema

2, &

"

Konkurranse

OM Pritsly AolY
Dean Ve ttel Rineswr

Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

RN
UK

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

N Norbrygg ([ SHBF 0O BJCP O Cicerone (O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse p kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Z 12

Ffo%lg— oferon e R, bl 566 [Srud bokst

[ 6t k‘m?&‘@, Frosbocoma.  Tene ' (Ims

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Rowy, left— Ublnc, lutt Sbomt

N /3

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

borp Ntbelwt , ned ot hom §

I 20

L't Bt Uodmsumt St

letG  mved Slagie fongly~

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Nese, VrAnn@fg, a2 ,OQ/C“)l

C/( /5

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

L’/ 10

BLC noe (i O Fobty o VT Skt Bibguchet, sp

|t L dlstasinn frolve

Totalpoeng (50 = max)

30 /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f-eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema
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Dommerskjema

Konkurranse OM Z O li Bryggets kode g / 3/ Oa?
Konkurranseklasse Underkategori L’/ A’

Dommer (navn) {\/ QN 2 o é":,\ /&'whﬁé

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

A Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen (O Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

/6’ /12

(/“‘(“3’ umwm’ — S éM//)ng

A,,¢/ Sb’cr/?é : M&' & _)é/’wé/léé’s"ée/‘e\%%é

Utseende (i forhold til altypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

9*8/1/\/&

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

yw”V\ (2. Y i 2 2

Cr 4 berets 0%

Coll budowonset,

0%’ e K /‘)7/&667’5‘—%

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

O, plioone nee go— bt~

Drikkbarhet og generell vurdering
Komimenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

E(-’ \Ct)mvé(z Cz, tml’ér/ /"43
WL@@ %—m/ﬁé@f%ef‘@ i

e  ren hi

Totalpoeng (50 = max)

3_L/50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommenta rer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
hutp://norbrygg. no/bedonmming-av-ol/dommerskjema



" Dommerskjema 2 A

Konkurranse W‘\ ~ &)‘(’Vﬁw \¢ K, Qy)ﬁl;ryggets kode SZ[[ S-l Ob/
B

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) @l Q\J \MWM

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
XNorbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer y M M / M’ 7% 7
U ME B0l % T sThpls S0fm

éi /12

Utseende (i forhold til eltypen) 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) ,( [
o Mok U MR, (T -
7 L3 A d

Smak (i forhold til gltypen) i Z /20

Kommenter malt, @ e, uaenn;,skaraktensnk{)?b:lj(n eftersmak og andre smakskax;a.ktensnkker 1 \\,\ A‘k
E } l )
B VRS W \»(L\MUG !

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen)

Kommenter kropp, kan onermg varmende alkoholpreg kremethet, astringens og munnf;alelse - o~ .
(\ {
L]

Drikkbarhet og generell vurdering i /10
Kommenter generell drikkbgrhet og gi forslag til forbed] Smger 5 I

Totalpoeng (50 = max) ; ’2 ‘ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.mr er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed. ing-av-ol/d skjema
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" A Dommerskjema "%‘L‘

Konkurranse 0 I Vl BG\ /‘6 (L(A/ D, (v} l O' Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) D a0 p‘e/{fﬁ% t fnvdu, e

of g0 Fo
q R

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
W Norbrygg (I SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: O K

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

g

6 m’/ll

ettt Eevan st funeiun

Fevsvmw i, gt ookt > ey Pelv/eping

levt Dy d, vt boovin

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Ror, 0 lueitr , 1ibe Storn .

Smak (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

;'Mno

herer, iddt bowmmuil, (OBt Syelly. oy Prulbppae ey LRI/ Pec.
lite enmun S50l C Jule(Be. Lett md?srsk/._/?wké*ﬁnyur

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Nel SEcR Oy 4P 35 ) fome Wumad b«

9% 5

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

DSl 10kl amdud ke o duc] g

_9_/10
ChREE g 1l dhlieeT

o d“\‘kﬁ"(’n

Totalpoeng (50 = max)

2] W

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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2 A Dommerskjema

Konkurranse C) _/‘/l 2@ / ?, Bryggets kode D g g é 7 O

Konkurranseklasse Underkategori L'/ )} 4
¥ L7

Dommer (navn) l( (-7t laob l!/\, &M—l—v/aé

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
’ﬁbNorbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Fror€ &, Ve \S'C;mlﬂ%ew S b,

_L'L/lz

("{55 & vy "(/66

L 5;\;’ W

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Pe

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Z 120

V9547/1/1/€ (ttc, OW Lo i Bt ; Ynsan )(“/%V

‘5://69,/& /ph(:) nﬁz, S Gy g ‘e 4 WM@ 1

l \h&’}"—\

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

S herp 2l rig e ek L A,

L s

Var merde G llrebeol

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

sg /10

Dervac Aéw feer HAern Srep L G A s

\—(/}’WC/,

Totalpoeng (50 = max)

ﬁ/so

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.mr er pd alle kriter l'e’;-
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Ko:u:tle'ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema



" Dommerskjema "

Konkurranse C)M N BW& ZD '(/ Bryggets kode @iiy O 7’0

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) D n M \ US

(Y
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
iNorbrygg O SHBF (O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ﬁRiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) § 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer W %@Aﬂ( 5 \) GA( % ‘Lip 0 Ut éT w O
Lot Ol

Utseende (i forhold til gltypen) < 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) W :\/l P Y( W 5_\/ \‘\/L
Smak (i forhold til eltypen) /20

Kommenter mat, humnle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og, andre smakskaraktenstlkker
SN WE Saliesr S\ PUDMET  Som
)@ww& «‘Wh RO \VM««’T(@ W ST SQOWMIS

Vé ! En
—_— Ly —

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) :2 /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende Tkoh Ipreg, kremethey, astringens og munnfelelse
) [,
AT TN ¢ N2 8 ) 11N
AY ' -

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

3

Totalpoeng (50 = max) . ) fy /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriter iero.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Korbm:;e.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



o

&‘Qn.
" A

Dommerskjema

&

¢

L

Konkurranse O m gf l\%\#&/ l@l (yl

Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Jdan Ve bbe ktaesin

Dommer (navn)

#1574 75
L}A

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

™ Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone J Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

ol

O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gitypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

3 /12

b6 §0055, Euwrumyli, hrod, B4 foktigh e , e dlec 8.

En dul  becn /égenhams.

Utseende (i forhold til sltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Rent, gl Wbl | ol Shom

3

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

ot {d o U,

bomrbomb.  Neuw Lnmun bbbt

o
hoe - Lrotbltym & med’

ePiew, V4 rysta. Do fit/Pesf

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Ay, lor G,

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

ol o

Dvbount  soptin ottt Powy, Pafp g pacp (€

Totalpoeng (50 = max)

_Qi/so

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://morbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



R, %

" Dommerskjema 2 A

Konkurranse 0/’4 -~ lol q Bryggets kode 7 Z @ (—/ 73
Konkurranseklasse Underkategori L’/ 4

Dommer (navn) 7(91/\\ Q— (')b /l\ M

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone (O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen) 8 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer —_
Frabbig, frisi-, Pmedslorpe. lopisy fer &ype-
JO;,_(/(@C;»Q,‘Q %é IVYV\ hl«vtm,/‘é_,.

Utseende (i forhold til gltypen) -\-; 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen) / Z 120

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

fU’W\r A et s , ‘l/é el WQ)W ‘Lt/qéclr\ a/é
et &GN e e So e s éfl%/lﬂ’m/s.é e A om
MWQ/ G;;/ WL,% /‘/MQA oféc)w\n,’m&‘/r-e;" @lr‘g/"a&s}&

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) Z A

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Noe (/Or/m»éj,, e b lpt

Drikkbarhet og generell vardering 6 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

NMie Llppc,‘{ //1,11/01, o Wlfé@ffef‘(? Z;//@’Tf 1/‘76&5’

Vl/\{\/lqe, p,ﬁ»flq, Sauror  nove Ara— }Zm/azél

Totalpoeng (50 = max) ) 3 . 5 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.mr er pd alle kriteriet:.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Korbm:e.ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/d skjema




" Dommerskjema "

Konkurranse b’%ﬁ S Bryggets kode ;Z Sl’{ q'

Konkurranseklasse R Underkategori

Dommer (navn) O}/ \ \b W‘N) ' '

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
orbrygg [0 SHBF O BJCP (O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
p 558 ]

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) — z i /12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer W — W( ‘W
G | ,
XK Esye) | | ’
C | 1 1 \

Utseende (i forhold til gltypen) . :5 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) < (l ‘ l M
M\&’ < 1 E p

Smak (i forhold til gltypen) _12/20

Kommenter malt, humle, g]a:nngskaraktenstlkk balanse, ettersmak ak og andre 51§kskaraktenst1kker WW (
Y

Y \% W\\W W - e XIS [ 1)
Lo wpASWRC V@T \ G J
A\W S SO GR % Vi
Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) i/s
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
(G400, et

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommemfée erell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer M % m % ? Z /
(VA= AY €

o V

‘: ) /10

Totalpoeng (50 = max) ) \3; 2/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommenfar er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. A OZ”'Zef’mr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema



" Dommerskjema 2 A

Konkurranse O M/ B f : L, M/ /J_{\ | ‘3{ Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) DM,T\ p‘&éfé\br &rﬂ o

FF+Y9 49
4 B

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

14 Norbrygg O SHBF (O BJCP O Cicerone O Annen ([ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: 0 K

Bouquet / Aroma (i forhold til altypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

=+

N Wils, Eucormait , nod roate Mttt Ut gomo, , hEE ot islast

Utseende (i forhold til gltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Nes, Ll , ot Sburm

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humnle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Eoenoy i, mye {clv(rbéﬁdm, A% B3I SEw. fargtr . OfE

L b Ok hwee Gppr INME 058 dmunt

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen)
Komimenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfoplelse

Ul Ry leops

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

1 o

Dussowree Lt Re ol itpddeorpove 0y Nede G5tbagonl  pd Snelm

Totalpoeng (50 = max)

6 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentar er pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema




Y, & VA

~" Dommerskjema "

Konkurranse O/ﬁ ~-2019 Bryggets kode 7&47 & 3 6 (9

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) /( Ci }20 b"’\ zmé&

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
&Norbrygg 0O SHBF (O BJCP O Cicerone [ Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bougquet / Aroma (i forhold til eltypen) /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

rodret  arona . NMel(:bhepn ol fonclstr.
(\cra/w«’/éé Cz, Lm Céb»f/a/

N

Utseende (i forhold til eltypen) /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Meg ol pe.

Smak (i forhold til eltypen) // /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
C)c;q,é 5’%4/ C e o 0o lrom. JQM’«W%' 4.
h r‘ambéa/ tfev ol Yoe drore
Yolloe Lw{é prood _hero el
Veoe Eorr 6/&5”%/&9#8/“5%‘

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

As &l e K

Drikkbarhet og generell vurdering Lz /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

E'e QV @’[ Neaon 54/4/é/t' MI/ s }sz/‘/xiﬁr—
Cprel huwnle jrrpotoler .

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme{1 tarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema



A YA

~" Dommerskjema "

Konkurranse A\P/\ %V’OTD{/ 20 i 61 Bryggets kode :F/ qy('Dg

Konkurranseklasse

Underkategori
Dommer (navn) EB:W i;I im‘/ﬁ ‘x @ )

— T 1V

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
&Norbrygg 0O SHBE (O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer % % } N . q
. \EW%: . ESTWYg .
N - T

25 /12

Utseende (i forhold til eltypen) ) /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) ’%\l M‘ W
YALCE W
{

Smak (i forhold til gltypen) iO_/ZO
Kommenter malt, humle, fqg ?‘Igs agnsnkk balanse, ettersmiﬂ'(%ﬁ’ ﬁaﬂzﬂkker (/{ ‘ \Z——'

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) .:S 5
Kommenter kropp, karbonering, v71ende alkoholpreg, kremethet, astringens og mun:

\/ nfelglse W
FALEE (ARY 9
Drikkbarhet og generell vurdering 5 /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max) . %/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.nmrene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema




Dommerskjema "

Konkurranse

Konkurranseklasse

O M %[\;—e EL( len/ 0{ Bryggets kode

Underkategori

Dommer (navn) J cAn P\J/HM L 7 avhu -

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

X Norbrygg

14 19 4
4B

O SHBE [ BJCP O Cicerone {0 Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

ol

£ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Neshe, Iy, Ulasuam ; bonan , Iuwiry ddur Ml Slste Gnoi

o~
‘D /12

Utseende (i forhold til oltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

R |

WA Ublac | &% Shuvrn

3

3

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

l) /20

bovervmng i, M, M\M‘lf{}_ l‘(%h\ﬂﬂ‘%v(ﬁ\z EWJ Nl ™
Mg IS0 o Adnggior’ . Trac— Eing oA

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

'{"Inn, A—Cry OB (e

Drikkbarhet og generell vurdering
Komnenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

DSt ol lutl Loklst ?

L /10

Sborgp @ WAt Syeuly .

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide
Fremragende
Meget bra
Bra
Drikkbart
Problematisk

(44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
(35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

(28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

(20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
(<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" Dommerskjema 2 A

Konkurranse @/‘/‘ ~ 20/ q Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) /(291/\ /Q S bin '2' “ Lv&@/

[ 1950
wlh.

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
¥ Norbrygg 0O SHBF [ BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: 5ERiktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, huinle, estere og andre aromaer

\gb’t, S(/(//I//f%’ 900%%:: L‘1§ /’\"M‘bw

i"L/lZ

K’> GG }\‘M‘WM -

Noe huwnle

Utseende (i forhold til altypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Sorm-  av-core, - St

é /20

BVMW (ot e Pnde. Sceal

éo (L‘/ee . Ly.(‘"t éf%o(

Neds s g e /494@0/ @

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende atkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

£ ‘//y/f(e,. e A e

Y s

Wfébl/f/l,t's—zo,‘/

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
~

3’2 /10

Lt ol pf, Stpn e~ it fo, setl.

1
or e~ WW:& bﬁ'/mm Q‘Mr(‘? f,ér{' Py et

Totalpoeng (50 = max)

2_//_/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema




" Dommerskjema "

e (W= OO ZOH seore 1] K HO

Konkurranseklasse Underkategori L” 3
™

Dommer (navn) (M[ \s\l‘ A’H&J

ymerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)

e

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: &I}iktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

; /12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer W‘\/\i W % — "(1 E : 'W\J

Utseende (i forhold til altypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) w m < }M‘\/\'
, T
\ I <
Smak (i forhold til eltypen) /20
Kommenter malt, humlmﬂ??ﬁ%ﬁkk balanse, ertermwmnam@r;sukw (ﬂ WT V\A{{/ a,m I !‘;“ A"

et Gdl) - X, _

\ADDEM CMP&M’(C\)M

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) E y /5

Kommenter kropp, karbonering, yarmende alkoholpreg, kremethet, astrmgxanfglelse
NG\ ( éyé |

Drikkbarhet og generell vurdering

/10
Komumenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer W W x W

Totalpoeng (50 = max) _ . ’ : ; /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kor:ﬁe.ntar ene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerskjema

OM B vy
Ddan Peftes

Konkurranse Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

kooa S

Dommer (navn)

37 13+
HC

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

& Norbrygg O SHBF O BJCP [ Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

5

Kommentarer: %

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Lo nm

kveame b, bt Pookbigpur, 66 Utasommi,

Pun cvtemu_

Utseende (i forhold til eltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Rer, Iutt bbe , & Shon

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

kacomwil, f&E ) bpo blttushp,

1o

En wnuwise bebtws | Wocherd bl

metbhes.

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

6, 6.

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

:5.’ l’m ¥

en. anytsu— Lor  Litbar

é /10

Flew otemewe ep. 5rnofest.

Totalpoeng (50 = max)

2)5_/50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
htip://norbrygg.no/bed ing-av-ol/di skjema
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Konkurranse OM = 20 / q Bryggets kode _3 7 2 ‘3 2 O’

Konkurranseklasse Underkategori ('/ (
Dommer (navn) /\/GV\. M C)b iQV\ /ZM

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
]

/\hhpylfeé e A @z bee-cel . E,islc o
ﬁ7 /'M.AA/L/V M@W,

4

.

Utseende (i forhold til gltypen) \g /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen) / 2 10

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Vlu@ 0(?07/1/'.1«-57’&/& 50@4{ ey /Li‘()zm,ﬂ/@[’”jt
gl 5ot

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen) 3 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfplelse

fbm, /’Y‘M/ﬁ;& e < mc"—r

Drikkbarhet og generell vurdering z /10
Kommenter genereZikkbarhet og gi forslag til forbedringer

e Vza_ Q/ p/‘QV é(/% A DW{W
7L-r/f c /a, e M,é{ Sw/w /VZ;M,M,@ 1.
Velde, godl gieel !

Totalpoeng (50 = max) ) ) Zg /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tarer péalle k”lte”e';-
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Korbm:;efnar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema
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(Ol
O

Konkurranse Bryggets kode

OV | < 20
SARETH

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn)

SEVEY|
He

A} TS — W

merkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg (J SHBF (O BJCP O Cicerone [J Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ,&{iktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) <

i
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer Jj/ ! M %

“ 2/]2

N VG Esly P

Utseende (i forhold til oltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fastket, farge og teksty; B
N
{
\ b

J

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, g]ajn;bskaraktenstlkk balanse ettersmak og afdre

arakteristikker

! ES /20

AL m,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)

Kommenter kroSE karbonering, varmende a]koEo preg, kremethet, gstringens og gounnfolelse

7.

Drikkbarhet og generell vurdering

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer \ M) ‘ﬂ/ Q ™~

URT

l\aﬁ\ﬂwV .f

Totalpoeng (50 = max)

z ;5 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bed av-ol/d skjema
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" Dommerskjema 2 A

Konkurranse O M B“(;\ér l‘ﬁ&/ D~(~) '/ C{ Bryggets kode LT 1« ” Lt [j

Konkurranseklasse Underkategori Li (J

Dommer (navn) D g P %“6% A M M

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
h’Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen 0O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: €7 K

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) ‘9 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

e myll, nyPe, NG hop{ . epph”

Utseende (i forhold til eltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

?\wu! Ot klec hvt— g bl

Smak (i forhold til eltypen) 3‘3 /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

5()(\6’5\)’ S0iq  Tern. IOra_; WRAC . @ mmwn  wtbuscsmeds

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) L 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfglelse

Ol (o

Drikkbarhet og generell vurdering 2 /10
KO@nemer generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

eRSe (0 Pt AFOSERTT

Totalpoeng (50 = max) . ’ 5 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tarer pialle kriteriet;.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kol:ﬁe.nmr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/de rskjema
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Dommerskjema

Konkurranse OM ~ 20 / 4

Konkurranseklasse

b, Robon Pual

Dommer (navn)

Bryggets kode

Underkategori

T2/ Y8
Y

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

KNorbrygg 0 SHBF (O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Z /12

e
l:?/-e 1\7 elwer

v b, Massie /:g&@ ep/@/ Mockpa ey

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

SO/\’\.—- A O e i’ 8%67/—5%/4( v C"I/‘/Lfﬂ—-‘_%‘\

SL\/,

Zm

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

See.

Drikkbarhet og generell vurdering
Komfhnenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

PDescvere  onds gt

C il alr /e

Totalpoeng (50 = max)

@/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://morbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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" Dommerskjema "

Konkurranse (}\M -~ @\T)\ }'( Z@ ﬂ Bryggets kode SZ \ l L{ g

&

Konkurranseklasse Underkategori Ll { .

Dommer (navn) a/ﬂ’ \[\‘b %w ‘

ﬁ/mmerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen I Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) N —
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer % [ E’\ Lm 5 m;‘\ &@ U)g
/

= CEIN

25 n2

Utseende (i forhold til eltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) ! % '$‘E @ ” S ! l § ( z
{ [}
Smak (i forhold til eltypen) &/20

Kommenter malt, humle‘, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
. —

AN A

<

- L7 P S v S T

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) ‘ 2 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kre!nethet, astringens og munnfolelse
i

EY

Drikkbarhet og generell vurdering

<
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer -~ ( «
\ ) \ \ A \4(\,
AN |‘ ‘ - T

=25
Totalpoeng (50 = max) . Zz /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pé alle kriter ier;
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Ko;nﬁe.nmr ene skal veere konstruktive (f.cks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema
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Konkurranse GM M‘B({ g—ﬁ l/q Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) D Cn M‘e‘l{y .k!‘ﬂ% [ad

1U7§ of
9D

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
ﬁ Norbrygg O SHBE O BJCP O Cicerone ([ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: @ u

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Tﬁ:}@?ﬁm’ -F(‘c)lgb»r, '%@' &W%W‘ I! Obr\m/“' )

¥ n2
, aPP Afa

7

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

175 Goy b ke, O Shum.

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

korumw i, Préle | " Mo evtwncs  ynowdutrla , OQpputsit. le ¥ Lyrn

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Mt Wbebonurh, Of (0,

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

WAt bra. Wie atowkbl @d. in wnussw  cesbolng wtr,

Sufow hoglr M moaibPre,

Totalpoeng (50 = max)

41 s

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema
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" Dommerskjema 2 A

Konkurranse O,/Vl — ZO/ Q Bryggets kode / Lf 7 8 0 g
Konkurranseklasse Underkategori L/ /D
Dommer (navn) L./W\ ﬂoé, ',» IQ(,.,\q/aé

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
«d Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: D Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) /O /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
Nrattlo ommen lirmvsc b le @roma.
Lys lreranetl ooy JofF
Noe  ©umme et

Utseende (i forhold til sltypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen) /; /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Sorn e - Ket M@@s@ el o ]lr/ﬂr’ Ao—e/éé

Fysisk felelse i munnen (i forhold til sltypen) L{ 5

Kommenter kropp, karbonering, vanmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfslelse

IRy S o &m‘«\?w -

Drikkbarhet og generell vurdering 8 /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer 0
L .

Totalpoeng (50 = max) . ﬂ/SO

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Korbnr:tle'nmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/beds ing-av-ol/d skjema




Dommerskjema

R ,/ y
Konkurranse - . (/ | Bryggetskode

Underkategori

Dommer (navn)

S

41D

Konkurranseklasse
L\ WIARSTA)

N
Doynmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
0O Annen

Norbrygg O SHBF (O BJCP O Cicerone O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

ﬁhkngs rrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etlketter, etc.
MO ¥~ LT B SRS
AYj X

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

AL

NOMLE ~» Wmm

WW MG W) S NG

Utseende (i forhold til eltypen)

N
LETT \Jren(L,

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) % M (\7 i/
¥

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjeeringskar enst ikknbalanse, eneﬂrfgg andre smakskarakteristikker

Mouli; T

/20

«95 Cmm ﬁl\}

Mp

LQx

Ll sl

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen)
Komimenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, Ws og munnfolelse

\Ob

p—

7.

AV WM -

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer CW

/10

Drikkbarhet og generell vurdering (
C

e

§ 4

Totalpoeng (50 = max)

ZZ /50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bed av-ol/d skjema
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" Dommerskjema

A

"

Konkurranse O M % 5\(6 Ig(\'_ D@m Bryggets kode

8lol I

Konkurranseklasse Underkategori

90

Dommer (navn) 9 un W (/t\\h ‘(/5‘0'\

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: Ol{

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

kocarm il Besin, It 6%@55(0, frouter

q /12

Utseende (i forhold til sltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Kla~, 14 Gpidun et Sun

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

lL/ZO
e M-ﬁio(%/é?

dosomna il , Beala jufle, Yeu Jesrit Qoeg.
bt

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eitypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Blgo, ok Cs,
[

5/5

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

h

/10

Dessuucu L= it Sk o Ldkh. IV rove huarte et

e Mokd ol U

Totalpoeng (50 = max)

3('/ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis ko ":‘"'“' pd alle kriter ie':'
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kor:r:l[e'ntnr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://morbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



YA YA
2 A Dommerskjema " A
Konkurranse O‘M “ ZO /q Bryggets kode é 2 o 3 / 6
Konkurranseklasse Underkategori L/ n

[Ce,. Pehin Puot

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

;dlorbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen (O Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse p& kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

gl./a,// W/a@’o% 566/‘(@ ’

W*ec( LW 2o

Ac elel dehgl - -

Utseende (i forhold til eltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Nee bheasl  huntle st

ngé b@ar/.

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Ol

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Et ok o) ven WK I ]edly,,

6 /10

@/@C &2~ Mwllb‘%/d

Oar  poes bef

CL ¢ L »/orrj.mm,wwéf (95

%M/Z%o A, L

3O

Totalpoeng (50 = max)
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefi nisjoner finnes pa
http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema




2 A Dommerskjema 2 A

Konkurranse ®\‘4 Q}“A/& 20 Bryggets kode (‘7103 1L7

Konkurranseklasse Underkategori Ll D

Dommet (navn) @ /ﬂ\ \M\\ %{%W

Tv‘

Qmmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: %tig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

i /12

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer ;- C @ 1 ,L Q E§ 2/( E
3, ty L \ .

Utseende (i forhold til sltypen) I ZZ /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) i { : é (/ K’%

Smak (i forhold til sltypen) i ‘ ! /20
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

(w; ﬁﬂ/"“&g\‘)( i V5 AV a1
: \ C MAMUY
(b~ ‘ /
Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen) ; i 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astgngens og munnfelelse N M \AJ J
MM e Le¥T | Wl

“ ¥
Drikkbarhet og generell vurdering /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer /

Totalpoeng (50 = max) . Z j :_;50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.mr er pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Korbnge.nmr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema




Y, &

" Dommerskjema

Konkurranse oM Rettls 1 )9 Bryggets kode ' 44315 4

Konkurranseklasse Underkategori "t D

Dommer (navn) D ML M«g@f A fn “1/5\4/7\

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
b/Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

’«
Kommentarer: o) K

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Beuss, bufn, Knana s, Toog tav. Arosbes, AGuc.

Utseende (i forhold til oltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

WAR=B L M5 Rounr, O Gleern il Sloy

Smak (i forhold til altypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

l:ewv»ﬂk(/l/lg, Gl Leth fosgadc £ Kerma

!2 20

Wet ol Lilbesp

Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

Blggh new lar —Coy

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Dws - : : oV ig P g ey makvn

Totalpoeng (50 = max)

Y

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Komme'ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema



Y, R

" Dommerskjema 2 A

Konkurranse o /V' . 2 O/ q Bryggets kode q 9 3 / @‘8

R
Konkurranseklasse Underkategori L’/ n

Dommer (navn) V(‘}y\ }20/0 ] :'\ Q&L [} /}/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
SQ Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) é /12

Kommenter malt, huinle, estere og andre aromaer

F/‘l:fk &<, WW /\AMVL[Z Arornre,
et Labavsz t ot malf,

/‘/De k\cs'f" P?L‘C s 'Q)m'lmvmf/'ft -*/’LWM/Z R VAl s /Jc-/

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til gltypen) [L/ /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
IS ; . ; .
S e, I '4/((/[(5 M fe $oetlyr © St Gar"bor pilrs
- -
La/m? bbfe— = stz b,

9.

i

Fysisk felelse i munnen (i forhold til oltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Lot (e fr, lu}ﬁ,/ <.

6 /10

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

L;:é 56 vt ,,@/; Mo hee 5[}’#/@5 o oinrex

Totalpoeng (50 = max) . 3:3_/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Komme.ntnrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/d skjema



&‘Qn. ) W
a A Dommerskjema 2 A

e OV = ST L0 [omorse B S

Konkurranseklasse Underkategori L{

Dommer (navn) O[/m ms HMW

177
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
orbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: }dl\iktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eitypen) (‘9 /12

Kommenter malt, humle, estere og’W/ (ST o~ - D 04/
I —
G EStwl, T N S
\ 1

Utseende (i forhold til eltypen) « E /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) w (,\ . / {

Smak (i forhold til gltypen) 15 120
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker \ < i
- 5%\, Lt OREWN C \Gc

SN AN C5 TR
— ' WLE M

-
Fysisk felelse i munnen (i forhold til gltypen) é 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse %Wh)
v

Drikkbarhet og generell vurdering { 2 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer [ 1 b /b 1 Q M \/[\

QJJ’?ﬂL \VW/\

Totalpoeng (50 = max) ) %50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Komme{ttar ene skal veere konstruktive (f-eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed 1g-av-ol/d skjema



\YA YA
" A Dommerskjema 2 A
Konkurranse O "\I\ %‘\Kj }6‘{ D\_Q “4 Bryggets kode 6 L’ % )(\

Konkurranseklasse Underkategori ‘wt r)

Dommer (navn)

Dovn @W /“‘M'Sm

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

!E/Norbrygg 0 SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: 8 k

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

becn , (et Eognnsetny Jodl . Lett beod.

F

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

M four. & e | o 5bom.

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

_3_/20

AM@J&@M@Q&MW It l\l%/k{f‘l(\l/(/‘/ , l‘f% CIrlen

MRS mets, mangiw Feigimat.

Po 9.

Fysisk felelse i munnen (i forhold til oltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

%(ﬂ Lo ~
=

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

D %QUJ«{:N Mo é,m/yvynv(/‘- »

It ol ot Povg

3 /10

Ler ermpen

bilr

en:

Totalpoeng (50 = max)

€ 50

Poenggnide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" A Dommerskjema 2 A

Konkurranse OM '2 O / q Bryggets kode 8 L/m 2\2
Konkurranseklasse Underkategori L'/ /_)

Dommer (navn) /((9-/\ /QO Al ~ ﬁ“f&&é

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
%J\!orbrygg 0O SHBF [0 BJCP O Cicerone [J Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:

—
Bouquet/ Aroma (i forhold til sltypen) D) /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

/\P;"%‘ (/‘137“’\W"~M . /:’“bglff ri  nee é@% Zl/bm/edrow%
Lot Noe csbrsolert

Utseende (i forhold til eltypen) 3 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Pt

Smak (i forhold til eltypen) l / 20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Do lae =@ 6«7&‘)7—/1/@{4 Ele—sinih S6wmn Ot
@ Ing. e .

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) G( /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfzlelse

Bra

Drikkbarhet og generell vurdering \ 10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

L o @// Lot e é’fai@"lw”—/Q 1(7(‘6
Srale L5 Ororn hawn (€

Totalpoeng (50 = max) . Zj/so

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriter, ie):.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Kor[:tﬁe.ntnrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pé
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. hitp://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



a A Dommerskjema " A

Konkurranse OW ”QMTBX\( ZO .‘ Bryggets kode ? q -b Q-z

Konkurranseklasse Underkategori ” D
< ) A

Dommer (navn)

Kmerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) g /12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer H \)A/ 2 d m W
oWl O CA (
} t v

NG WA

¥

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) VU“ 8‘P
S(\M} (0L, \\l I
! |
Smak (i forhold til gltypen) {O /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
X UAARS Wl
. ) \SHU Nl
AY L'AT 4 7 LA v
-} , , "

Al_\'ﬁ!

W un QA

—

ra
T

b

T
1

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) \ 5 /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringeng og munnfelelse N
BV S il o YA LIV
L \ |”4
“ B
Drikkbarhet og generell vurdering # /10
Kommenter generel! drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max) : B/SO

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Komme'ntnr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Dommerskjema

Konkurranse

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

oM Beclse Qo g

Dom Pubtec Honviun,

Bryggets kode

Underkategori

FALF DN
4 H

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

BX Norbrygg

0O SHBF 0O BJCP O Cicerone [J Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

ol

O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

a n

koo, Mutbty brod _fokte boen b AUbighut, Iy Lo -

Utseende (i forhold til gltypen)

Kommenter farge,

Istas ,

klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Ryd Ot Skum.

_i/.?

Smak (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

V2

hostvrmg L, oo foat Povg . et Wibahue, now fosk bt o

5;%[/«)\/\1

)

Fysisk folelse i

munnen (i forhold til sltypen)

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Rlog

Y

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

B fc oot lg. Bow Sruwbuc 2lives

”i /10

Totalpoeng (50 = max) l l /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen‘mr er pd alle kriterie;;.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Korbnn[;e?mr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



N, & R

" Dommerskjema "

Konkurranse D/\/l - ZD [ Q Bryggets kode 8 @2 ? 3 2
Konkurranseklasse Underkategori L/ H
Dommer (navn) /C &1/\ ,Z A k)( e ’2%‘4&

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
~F Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone I Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 8 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Morle brrafts lraraell , Trisk ¢= L/
()nze*kflfﬁ Mm/féf' i '200@ e//p'?/

Utseende (i forhold til gltypen) 3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen) i /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Eoller At arcnw. L vy & fredrt=cte—e
cy eplr.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) gz /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfslelse

Noe Grusete

Drikkbarhet og generell vurdering é /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

E‘{L olr 97 A A ?Lmlr‘é@f\ o’éomtwef
w/\/lgln/yz/(‘er/ Wtj.a/ér b ;J,/“(b? ;br\ejﬂ

~
Totalpoeng (50 = max) . : &/50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kozzﬁe.ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema



% Ny,

’Qw"‘ Dommerskjema "

Konkurranse O ’&()V"b‘n] K ch Bryggets kode . K \ 27 3 Z

Konkurranseklasse Underkategori

- i
Dommer (navn) { Zlgﬁ MQJ 1 “ S& ' P£ ) .

mmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF (O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

q

Studium av flasken: aKRiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) ; ; /12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer .F@\)\G‘/ . /
WAt , thle.
G \ ¥

Utseende (i forhold til altypen) ) 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) 0 D_, .T \ ’
ot g, (5T slorl
i (% , I
v ]

Smak (i forhold til eltypen) Zz } /20

Kommenter malt, humle, gizringskarakteristikk, balapseettersmak og andre smakgkarakteristikker e ) -—
O AT s, Si oATSmk
\% ) v - ¥ AL -
N\ — UGS WAL SCOW M),
\ LA W A | * ML ¥

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen) 1 /5

Kommenter kropp, karbonering, vanmende alkcholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

B

/10

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer o~ . i
Ceof —

Totalpoeng (50 = max) . &0

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriter ie):.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Ko’:ﬁe‘"mr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pd
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. htip://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema

g-a
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" Dommerskjema 2 A

Konkurranse O M B&t ‘6}8(‘;’ 19 I/B{ Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) 9 n W /t M %4/]\1

hL 2533
4t

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
0 Notbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: G/Q

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

H /12

SWIJ“EN Eo €, Ml 5y Dsgn

Utseende (i forhold til oltypen)
Kommenter farg;@et og skum (fasthet, farge og tekstur)

W&,‘ Ubo < { 56’0’0’\

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

veids  Aoeanwil , bedn,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfplelse

_how —esboloasnt.  Klot .

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Dessuence Wfrtd  Syels  Now Gemn s ro sty enn
[~ [/

Totalpoeng (50 = max)

A7 0

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema




~" Dommerskjema 2 A

Konkurranse O //l ~ 20 / ﬁ Bryggets kode TS\Z g g 33
Konkurranseklasse Underkategori L/ H
Dommer (navn) / (l‘}l/L M A rc—u “4}6

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
EﬁNorbrygg 0 SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen (O Ikke eksaminert

Studium av flasken: %@ starrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

/

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) \ ’2 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

MWWMt '?waé"é/k)‘/t@t 53,,-[;?’ é\@fé é‘?*/{éﬂ/l/ml'cg‘éjp(/dh—

Utseende (i forhold til eltypen) ~ ; /3

Kommenter farge, klarhet og skuin (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen) 3 /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
P

Dutte— o9 Sur ¢of

Fysisk folelse i munnen (i forhold til sltypen}) - g 5

Kominenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

No@ G brvng e _

Drikkbarhet og generell vurdering Z /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

l:f: 5,/@7/; &g gl . /‘720,/ M e & /\’me&f‘
LA acebo acter Lou~ o éﬁ//(({éf’ 2 S
/’/W § br ;/",@oé,a e & P ls S Nrime el e

L A Q,gﬁ;é»ri‘}[é S ©— e 7L<>/' 5l el

Totalpoeng (50 = max) . /g 2 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen'tar er pd alle kriter ie’;-
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. K"Z’ﬁe.”mr ene skal vere konstruktive (f.eks. fokusere pé
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" Dommerskjema

wmorse (O] = UM 2O maserrone __ S2-SK 23

v
Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) O N \&w

mmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: ‘%iktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

§ /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer ~ N - P . /(\
& 7 ¥ )
i
I

(PR AN

Utseende (i forhold til sltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) i \ N ﬁ
af) |, WTT o
LN 7 T L9

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre siakskarakteristikker ~ .
L VAL W o At B g l

i MY

Fysisk folelse i munnen (i forhold ti! eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kreme?et, astringens og m mnﬁie]te T—

~ L
Drikkbarhet og generell vurdering z /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

.
Totalpoeng (50 = max) %/50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen'tar er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Km:ge.ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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Dommerskjema

Konkurranse

oM Beltige 2919

Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Ddomn Pubbes Acnwsin

Dommer (navn)

365567
qE

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

w Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer: Oi(

O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

_ Nutellevdu |, Bocwmid(, baysia

ﬂ’ 2

Utseende (i forhold til sltypen)
Kommenter farge, klarhet og skwmn (fasthet, farge og tekstur)

ibhfe‘/ e Sbom

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

bour Cod  |vet cpfolan st

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

4 bt ’(DN«,.

~

Rife

11% ‘@(

6!_/10

éﬂ/ﬁc{‘ mot

hwtrSszL o5 husin ;@m.

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema
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"

Dommerskjema

VA

"

Konkurranse [(>/{ B Z O / q Bryggets kode 3 6 -b\’\O 8
Konkurranseklasse Underkategori q g
Dommer (navn) ’\/C?/I/\ /Qoh i (I« /—21444 /

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Norb O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert
TYge

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

lr/—q;fg_ 4. Gl

i /12

pret i, /01/[/‘/1%. o€ &€ sVarth g

/\"M/‘? . Pl L d S,

o//ﬁ’%ar’é

Utseende (i forhold til eltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

3

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

_5 € e a’r() T, UE L vl oy &

S lrW/J.

/_l{ /20

De  roeste L

/ .
e te— oLo-«p,.:"W, §-a.> MQW -

o~ &)‘w&/lﬂf Ee o Lo bee ’,[,,,,‘,/,/ t///\‘\cv’@ph&f(‘,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

/3~

S5 s

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

7 /10

€& lrmz/'é.i; s /y&/ /.

ey, oGt = [l G Lo

g L et

pee o2 pos b

tc;m,bzmx -

S sy — /;/“/:7 —lra e ~asle

Totalpoeng (50 = max)

28

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bed ing-av-ol/d skjema
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" Dommerskjema " A

Konkurranse D\M ‘&Wﬂ} Z@ ‘ Bryggets kode gc: S S OX

Konkurranseklasse Underkategori

e 5
Dommer (navn) c ?‘ !%

Qmmerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)

b

Norbrygg O SHBF O BJCP (O Cicerone [J Annen 0O Ikke eksaminert

Studjum av flasken: —@(tlg storrelse pd kagsel fyllmgsgra@ern t etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer (@6 M/:rm OW M /\Aq m f
TERUT, JouT | |

Utseende (i forhold til eltypen) . 3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) W M M M /@{MI h’.'/
Vs , \ /{ ' E .
[ 12

A

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, huinle, gjeeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

QUi o, oy WMk WMMQP
N And oGl T W oK,
VED  FSTQW),

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

S ‘Z‘Wﬁ

[ v
Drikkbarhet og generell vurdering ?/10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

e Al
2o
Totalpoeng (50 = max) : . /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pd alle kriter i"’;
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Ko;m:;e'ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere ph
Bra (28-34) Godtakbar 1 typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" Dommerskjema

Konkurranse OM %‘M\é Mf 1‘91 (}’/ Bryggets kode 1 4

Konkurranseklasse Underkategori

Y
9

T\ [

Dommer (navn) 9 on M k Nugurn_

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
E/Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone [0 Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: [{

Bouquet/ Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

5 12

k‘o\/(\»ﬂ)&){ wlegs, PQ)":F?&: bred L Aoy ot flu il

WMoC kpullapre  lebt k4l

[ g Sveuly Wok

{
7

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

So6h - bter ;b rhaeSlom

Smak (i forhold til slitypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Wy B, rosin, bpght frwst, Ulees. hey Eacemy(l.

M Spdmn . L tym beepp Mengluc £id o

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

WEE fynn Lo cory

4

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag ti] forbedringer

Magyhg Wit 1dy, bife 1 O Syna . O Smautghiidy

Totalpoeng (50 = max)

B /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tar er pé alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Komﬁe.nmr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/d skjema



2 A Dommerskjema 2 A

Konkurranse 0/(7 c 2009 Bryggets kode / 7— '“/é >
&

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) /“(e[/\ /2{‘)[01 :/\ IQOLMA’/C

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
"X Norbrygg 0 SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet/ Aroma (i forhold til eltypen) ? /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
&

Slhrap Lines - resbme s5p/b ab€ls. Rystee [raffe
Lfvh“ffis. 50\5;&. /VOE é]rotvnfw

Utseende (i forhold til gltypen) R ; 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Smak (i forhold til eltypen) I ‘{,’20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
/‘1“%’&6 %002 éaxlm S Muw\ O%WM O’s 50(;@%42_
De; frarrme W e Soel-. Sce mer W et
At . esCe .
Mty ree t S ‘virclae . Ia/ffe . hecrarctl. (ol

Fysisk fslelse i munnen (i forhold til gltypen) N i /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

/l1 eoéunm P Jr h~e / t'rq/% £ /;r:) /l"f'(}ﬂ’/?

Drikkbarhet og generell vardering 6 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
— ¢

EC olr of Sevnee wa oéybp@,//m//%’sv%%

Totalpoeng (50 = max) ) 33 /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tarer pi alle kriterl'et;.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kor;tﬁe.nmr ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/d skjema

o
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" Dommerskjema 2 A

e OV~ QAT Dol 1196 77

Konkurranseklasse L Underkategori a i«.

Dommer (navn) \ X j

Dgmmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
orbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [0 Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) g ( 2 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer Wq\ MO _@ Wg FM_M/
U6 el Qe

Utseende (i forhold til gltypen) 5 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) \J W ~ 5 * M
P [ DI\ oM,

Smak (i forhold til eltypen) t( 2 /20
Kommenter malt, humle, gjeringskarakeeristikk, balanse, ettersmak og g andre simgkskarakteristikker

oSOt WAL T DA SguB Bl

! xmma/"
/

Fysisk felelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og m

unnfolelse ’ 5 S\Q
OO0 et I 9s; et (Al
Drikkbarhet og generell vurdering ; /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Totalpoeng (50 = max) . 2 52 /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.tarer paalle kriteriet;.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Ko;nﬁe.ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes péi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed. ing-av-ol/d skjema
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Konkurranse O ,Vl/ BO‘H t’s/b/ 1—0 Lq Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

6l3FHE6
9

Dommer (navn) D tn 1?? /6{6% A,G AvwsSv

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
‘E’Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone ([ Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer: OQ

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

_SMﬁ{U‘AM) M )N%CY\ / UFM’5-

Utseende (i forhold til gltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Lout, Y S

Smak (i forhold til altypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

A
wn Syt 3 gdmy.

ko, new Sycliy hint  Holendw
Breunt,

Fysisk felelse i munnen (i forhold til altypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse

N ttfiafonst

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

_LL/IO

Biic desspunrt Lo Sdbuc o bewnt et SZdmen, ahfrlogat Prug

Loubtr B85, | ¥ Nl

Totalpoeng (50 = max)

E@ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kemmentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal vaere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg. no/bed. ing-av-ol/d skjema
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Konkurranse Cb //L 20 { 6[ Bryggets kode

Konkurranseklasse Underkategori

Dommer (navn) i\/@t/\ E() b i :’L R&LIAQZ/

GI3IZYE
gE

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
,QNorbrygg 0O SHBF O BJCP ([ Cicerone [0 Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

6 /12

k\/\mﬁ{é@ ez Imye rt . Brot et Lo e brzeced

YSTI7-N /GLW/'/LS gt S olrolale - V' wers

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

)L/s

Smak (i forhold til sltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

A/ﬁQ" é‘%éef'- b@/%/f@/t . wa/’

i /20

C%&}%éf

O/g /}’I"“’{é/’é 6;%&

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfelelse

Voe asét& iisonk

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

[:\6 b e z/, e Yo Méf:ﬁé@’m’é a ‘/'"0:'4«;9"%4-4’}07/\

re f fo~o et (;5, rye M{{e/éu()%ferw

Totalpoeng (50 = max)

;ﬂ/so

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg. no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" Dommerskjema 2 A

(S\n
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Konkurranse OM - %(‘VGVTD \% 1'135’88“5 kode ((7( 3? /
Konkurranseklasse Underkategori /) | o i
Dommer (navn) WMWU ill@

A 4

mmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)

éz /12
Kommenter malt, humle, estere og andre a.romaer W/\A W M/W D
1 },\( &

Utseende (i forhold til eltypen) O /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur) 9 C W M) %

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersglak og andre smaksk;
P

Cp@\ﬂ\ @t \mﬁ/@(

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfalelse './ k a )
; ’ \| ( tIJg d
— J

=

G el ot/
LW ’

Drikkbarhet og generell vurdering /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer w’ M W m% (%%
Vo a N ]
L
Totalpoeng (50 = max) ) /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommen.mr er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Korbnge.ntar ene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



